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LANDWIRTSCHAFT

Billigfleisch: Schweinebauern unter
Preisdruck

Die steirischen Schweinebauern stehen wegen billiger Konkurrenz aus dem Ausland unter
Druck. Der Preis fiir ein Kilogramm Schweinefleisch befinde sich derzeit auf einem
historischen Tiefstand. Fiir die Bauern zu wenig, um zu Uberleben, so die Bauernvertreter.

Online seit heute, 12.22 Uhr Teilen ll*

Die mehr als 3.700 steirischen Schweinebauern sind derzeit in einer
Krise. Der Preis fur ein Kilogramm Schweinefleisch liegt derzeit bei 1,43
Euro fiir die Bauern.

Mit diesem Kilopreis sei ein Uberleben nicht méglich —
Landwirtschaftskammerprasident Andreas Steinegger fordert deshalb
dringend ein Zukunftspaket: , Aus meiner Sicht ist es deutlich nach
Zwolf. Mit 1,43 Euro kann man nicht mehr kostendeckend produzieren
und die Schweinebauern und Schweinebduerinnen legen bei jedem
produzierten Schwein auch Geld dazu.”
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Bauern konnen Investitionen nicht mehr stemmen

Osterreich habe mehr Tierwohlauflagen als andere Lander. Daher
bekomme der Konsument nun mehr und mehr Fleisch aus dem
Ausland, das nicht mit diesen groBen Auflagen produziert wurde, wenn
heimische Betriebe zusperren missen: ,Der zweite Punkt ist auf jeden
Fall, dass wir in Zukunft auch wieder eine entsprechende
Investitionsforderung brauchen, weil die Bauern mit den jetzigen
Erlosen auch die notwendigen Investitionen bis 2034 nicht aus
eigenem Bereich zusammenbringen. Es ist ganz wichtig, dass die
17.000 Arbeitsplatze auch weiterhin bestehen kdnnen.” Steinegger
fordert auch eine biirokratische Entlastung bei den Genehmigungen
und der Auflagen-Druck miisse zuruckgehen.

Immer mehr auslandisches Fleisch in Wurst

.Seit Jahresbeginn haben fleischverarbeitende Betriebe, darunter die
wWursthersteller rund 40 Prozent des heimischen Schweinefleisches
durch auslandische Billigstware mit niedrigeren Tierwohlstandards
ersetzt — dieser schleichend-steigende Austausch heimischen
Qualitatsfleisches durch auslandische Billigware bleibt den
Konsumenten verborgen — sie werden im guten Glauben gelassen, dass
es sich um heimische Wurst handelt”, kritisiert Raimund Tschiggerl,
Geschéftsfiihrer der Styriabrid und der Osterreichischen
Schweinebdrse.

Bessere Kennzeichnung gefordert

Steinegger und Schweinebauern-Obmann Josef Kaiser fordern eine
flachendeckende und einheitliche Herkunftskennzeichnung in der
Gastronomie. Ohne klare Herkunftskennzeichnung bleibe
dsterreichisches Schweinefleisch in der Gastronomie unsichtbar. ,Die
Herkunft muss auf der Speisekarte mit einem Blick erkennbar sein.”

»Fiihlt sich an, wie Arbeit ohne Lohn"

Elisa Meubauer ist Schweinebduerin aus St. Peter am Ottersbach. Sie
sieht die heimischen Betriebe am Rande ihrer Existenz: ,Es werden die
Kosten immer hoher und wir bekommen eigentlich fir das, was wir
produzieren oder liefern, immer weniger. Es wdre gut, wenn wir am
Schweinemarkt wieder Impulse hatten, vielleicht unsere Arbeit auch
honoriert wird. Zurzeit ist es ein bisserl so, als wiirden wir in die Arbeit
gehen und keinen Lohn dafir erhalten.”

red, steiermark.ORF.at
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Steiermarks Schweinebauern,am dramatischen Tiefpunkt”

Niedrige Schweinepreise, stark gestiegene Produktionskosten, gesetzlich vorgeschriebene UmbaumaBnahmen, aber nur wenig Nachfrage
nach Tierwohl: Die steirischen Schweinehalter schlagen Alarm. Steiermarks Landwirtschaftskammer-Prédsident Andreas Steinegger und

Styriabrid-Obmann Josef Kaiser fordern nun ein Zukunftspaket.
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LK Steiermark-Prasident Andreas Steinegger, 5chweinbauerin Elisa Neubauer, Styriabrid-Obmann Josef Kaiser und Raimund Tschiggerl, Geschaftsfihrer Styriabrid und

Osterreichische Schweinebiirse

Quelle: LK Steiermark/Grofischadl
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Mitte Oktober 2026 kam es am dsterreichischen Schweinemarkt zu einem erneuten Preissturz. Die Marktpreise fir die Schweinebauern sind in
den vergangenen Wochen regelrecht eingebrochen. Erschwerend kommt hinzu, dass die Schweinepreise schon seit einem Jahr auf einem
niedrigen Niveau sind. Nun sind sie mit 1,43 Euro pro Kilo Schlachtgewicht auf dem bisherigen Tiefststand. Andreas Steinegger, Prasident der
Landwirtschaftskammer Steiermark, schildert die prekare Situation: ,Die wirtschaftliche Situation vieler Ferkelhalter und Schweinemaster hat sich
in den vergangenen Monaten massiv verschlechtert. Nun droht die Gefahr, dass die sichere heimische Versorgung mit Qualitatsschweinefleisch
auf dem Spiel steht” Die Schweinekrise spitze sich zudem weiter zu, weil fiir die hheren gesetzlichen Standards in den ndchsten Jahren kraftige
Investitionen - allein in der Steiermark von den Schweinebetrieben 500 Mio. Euro bis zu 1 Mrd. Euro - zu tatigen sind.,Dieses Geld kann aber
aufgrund der Preismisere nicht verdient werden”, betont Steinegger. Fir ihn steht fest:,Die heimischen Ferkelhalter und Schweinemaster

brauchen wieder Perspektiven. Fiir eine Trendumkehr ist unser Zukunftspaket umzusetzen.”

Junser Limit ist erreicht”

Die heimischen Schweinebauern sind schwankende Marktpreise gewdhnt und konnen mit wiederkehrenden Tiefpreisphasen professionell
umgehen. ,Doch jetzt sind die 3.700 Schweinebauern am Limit’ schlagt Josef Kaiser, Obmann der Schweineerzeuger- und
Vermarktungsgemeinschaft Styriabrid Alarm. Vier Hauptursachen nennt Kaiser fur die aktuelle Schweinekrise, die auch die Stimmung unter den

Schweinebauern erheblich belastet:

1. Der massive Preisdruck aufgrund der Uberproduktion in Spanien und Dinemark - Osterreich wird mit Billigstschweinefleisch aus diesen
Landern geflutet. Spanien als unerreicht gréBter Schweineproduzent Europas ist wegen der Afrikanischen Schweinepest fiir China gesperrt.

2. Gold Plating - in der Schweinehaltung betreibt Osterreich Gold Plating. Laufend steigen die gesetzlichen Haltungsanforderungen fiir die
Schweinebauern in Osterreich - die Millionen-Investitionen dafiir kénnen die Schweinebauern nicht mehr refinanzieren.

3. Die rasant steigenden Produktionskosten: Diesel ist innerhalb eines Jahres um fast satte 30 % teurer geworden, die Dingemittelpreise
haben sich um 23 % verteuert und bei Strom wurde in den vergangenen fnf Jahren ein Preissprung von 77 % verzeichnet. Durch die noch
nie dagewesene Diirre fehlt den Betrieben das Eigenfutter - sie miissen folglich Futter teuer zukaufen.

4. Die geringe Bereitschaft der Bevolkerung Tierwohlfleisch mit héheren Standards zu kaufen. ,Lediglich sechs Prozent des in Osterreich
konsumierten Schweinefleisches, davon zwei Prozent Bio, ist Tierwohlfleisch. Das Wachstum ist erschépft’, betont Kaiser. Er unterstreicht:
.Die heimischen Schweinebauern wollen mehr Tierwohlfleisch anbieten, erhalten aber fiir bestehende Labels des Handels gar keine

Vertrage mehr, weil die Nachfrage stockt”

Verarbeiter weichen auf auslandische Billigware aus

Raimund Tschiggerl, Geschéftsfiihrer der Styriabrid und der Osterreichischen Schweinebérse hat kein Verstandnis dafiir, dass immer mehr
heimische Fleischverarbeiter, die bisher auf dsterreichisches Schweinefleisch gesetzt haben, stattdessen mehr auf Billigware aus dem EU-Raum
setzen. ,Seit Jahresbeginn haben fleischverarbeitende Betriebe, darunter die Wursthersteller rund 40 Prozent des heimischen Schweinefleisches
durch auslandische Billigstware mit niedrigeren Tierwohlstandards ersetzt — dieser schleichend-steigende Austausch heimischen
Qualitatsfleisches durch auslandische Billigware bleibt den Konsumenten verborgen - sie werden im guten Glauben gelassen, dass es sich um
heimische Wurst handelt”, kritisiert Tschiggerl.,,Zahlreiche dsterreichische Wursthersteller lassen auf ihren Wurst- und Fleischwarenverpackungen
ungeniert rot-weili-rote Fahnen wehen, sie schmiicken diese mit Schriftziigen wie typisch Osterreich oder hergestellt in Osterreich. Das muss ein
Ende haben - es muss wieder mehr Osterreich und mehr Tierwohl in die Wurst hinein - uns sind die heimischen Schweinebauern nicht wurs(ch)t
Am Ende des Tages dlirfe der europdische Verdrangungswettbewerb nicht so funktionieren, dass das steirische Schwein nur mehr als

.Schmankerllieferant” fiir die Edelteile Gbrigbleibt. Es sei zu wenig, dass nur ein Drittel des Schweins Anklang findet.
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Steinegger und Kaiser fordern Perspektiven fiir die heimischen Schweinebauern - Trendumkehr durch Entlastungspaket. Die existenzielle Krise in
der Schweinehaltung betrifft nicht nur die Schweinebauern direkt, die gesamte Wertschopfungskette brockelt. Von der Schweinebranche hangen
rund 17.000 Arbeitsplatze in der Landwirtschaft, Futtermittelwirtschaft, Schlacht- und Verarbeitungsbranche, im Stallbau und der Bauwirtschaft
ab.,Die steirische und dsterreichische Schweinehaltung steht an einem Kipppunkt. Werden die aktuellen Herausforderungen nicht bewaltigt,
fuhrt das zu einem massiven Einbruch der Schweinehaltung in der Steiermark und in Osterreich und zum Verlust der Eigenversorgung sowie von
Wirtschaftskraft in den Regionen®, betonen Steinegger und Kaiser. Damit die heimischen Schweinebauerinnen und Schweinebauern wieder
wirtschaftliche Perspektiven bekommen, fordern Landwirtschaftskammer und Styriabrid ein Zukunftspaket von der Politik und ein klares

Bekenntnis der Abnehmer, des Handels und der Bevdlkerung zu heimischem Schweinefleisch:

1. Schluss mit Gold Plating: Die stdndig hoheren gesetzlichen Anforderungen in Osterreich fiihren zu Wettbewerbsverzerrungen innerhalb der
EU.,Die hdheren Standards verteuern die Produktion in Osterreich. Héhere Standards miissen auch in den anderen europiischen Landern
gelten’, betont Obmann Kaiser.

2. Attraktive und ausreichend dotierte Investitionsfrderung bis 2034: Wer héhere Standards in der Schweinehaltung fordert, muss auch dafiir
sorgen, dass die Betriebe diese finanzieren kénnen’, unterstreicht Prasident Steinegger. Und er verlangt: ,Die Férdersummen miissen an die
hohen Investitionssummen angepasst und die Forderobergrenzen erhdht werden”. Nur ein Beispiel: Die Investitionssummen fiir
Schweinestalle liegen vielfach bei ein bis zwei Millionen Euro.

3. Stallumbauten fiir mehr Tierwohl - einfache und unbdrokratische Genehmigungen.,Missen Schweinebauern ihre Stalle - aufgrund neu
vorgeschriebener hoherer gesetzlicher Standards - umbauen, dann muss dieser Umbau bei gleichbleibenden Emissionen auch schnell und
unbiirokratisch erfolgen diirfen’, verlangt Kaiser. Und er betont: ,Das ist logisch, die Sachlage klar

4. Heimische Qualitat nicht austauschen: Klares Bekenntnis aller Marktakteure zu heimischem Schweinefleisch. Diese Forderung geht an die
Lebensmittelverarbeiter, den Lebensmittelhandel, die Gastronomie und Bevolkerung. ,Durch das anhaltende Preistief erfolgt ein
schleichender Austausch von heimischem Qualitatsschweinefleisch durch auslandische Billigstware. Vor allem in Wurstwaren und anderen
Verarbeitungsprodukten ist auslandisches Schweinefleisch nicht sichtbar’, kritisiert Kaiser. Sein Appell: Einfach im Geschéaft und in der
Gastronomie nachfragen, woher das Fleisch kommt.”

5. Flachendeckende und einheitliche Herkunftskennzeichnung in der Gastronomie. Ohne klare Herkunftskennzeichnung bleibt
dsterreichisches Schweinefleisch in der Gastronomie unsichtbar.,,Deshalb braucht es eine flichendeckende und einheitliche

Herkunftskennzeichnung auf der Speisekarte. Die Herkunft muss auf einem Blick erkennbar sein”, betonten Steinegger und Kaiser.

»Kein Ansporn, den Betrieb weiterzufiihren”

Elisa Neubauer, Schweinebauerin aus St. Peter/Ottersbach, stellt klar:,Ich bin Optimistin, doch das heurige Jahr bringt uns an unsere finanziellen
und emotionalen Grenzen: Die Futterkosten sind stark gestiegen, die Diirre hat uns die halbe Futterernte vernichtet, die Dieselkosten sind
explodiert - und das bei diesen extrem schlechten Marktpreisen®, schildert Elisa Neubauer die dramatische und zermirbende Situation. Doch das
ist nicht alles. Elisa Neubauer:,Katastrophal ist fiir unseren Betrieb, dass unsere Ferkel zum Teil nicht mehr abgenommen werden, weil die
Schweinemadster als unsere Abnehmer auch nicht kostendeckend wirtschaften konnen.” Zu anstehenden Investitionen fiir die gesetzlich
vorgeschriebenen Standards sagt die Schweinebauerin:,Die massiven Investitionen und die Ungewissheit (iber die Zukunft stimmen uns extrem

nachdenklich und sind kein Ansporn, den Betrieb weiterzufiihren.”

Landwirt-media.com, online — 21. Oktober
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Steiermark

Schweinekrise: Steinegger fordert hohere Forde-
rung fur Stallumbauten

Steiermarks LK-Prasident Andreas Steinegger fordert mehr Forderung fur
Stallumbauten. Die Schweinehaltung steht massiv unter Druck: Niedrige
Preise, hOhere Kosten und Umbauten verscharfen die Krise.

Do., 22. Oktober 2026, 14:00 Uhr Lesezeit: 3 Minuten

Heuer wurden teilweise Ferkel nicht abgeholt, weil Master zu wenig Futter hatten. Das stellt viele Sauenhalter
vor grofie Herausfarderungen. (Bildguelle: LK 00)

.Ich bin Optimistin, doch das heurige Jahr bringt uns an unsere finanziellen und
emotionalen Grenzen®, sagt Elisa Neubauer. Sie fiihrt mit ihrem Mann eine Sauen-
haltung in St. Peter am Ottersbach. Die Darre habe die halbe Futterernte vernich-
tet. Gleichzeitig wirden Ferkel teilweise nicht mehr abgenommen, weil auch die
Master nicht kostendeckend wirtschaften konnten.

Top Agrar, online — 22. Oktober
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Die wirtschaftliche Lage der Schweinehalter verscharft sich, das erklaren auch Stei-
ermarks LK-Prasident Andreas Steinegger, Styriabrid-Obmann Josef Kaiser und der
Geschaftsfuhrer der Osterreichischen Schweinebdrse Raimund Tschiggerl. Der
Schweinepreis liegt bei 1,43 €/kg. Gleichzeitig steigen die Produktionskosten.
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Schweinebauern in grofier Not — Eigenversargung mit Schweinefleisch in Gefahr. Im Bild: Priisi-
dent Andreas Steinegger, Schweinbiiuerin Elisa Neubauer, Styriabrid-Obmann fosef Kaiser und
Raimund Tschiggerl, Geschiiftsfiihrer Styriabrid und Osterreichische Schweinebdrse. (Bildguelle:
LK Steiermark/Grofischddl)

.Die wirtschaftliche Situation vieler Ferkelhalter und Schweinemaster hat sich in
den vergangenen Monaten massiv verschlechtert’, sagt LK-Prasident Andreas Stein-
egger. Wir warnen seit Jahren davor, dass die heimische Versorgung mit Schweine-
fleisch gefahrdet ist, wenn weitere Betriebe aufgeben, passiert ist noch zu wenig’,

sagt Steinegger..

Bis zu einer Milliarde Euro Investitionsbedarf

Zusatzlichen Druck erzeugen die Investitionen fur die hoheren gesetzlichen Hal-
tungsstandards. Allein fur die steirischen Schweinebetriebe beziffern Landwirt-
schaftskammer und Styriabrid den Investitionsbedarf auf 500 Mio. bis 1 Mrd. €.

.Dieses Geld kann aber aufgrund der Preismisere nicht verdient werden’, betont

Steinegger.

Top Agrar, online — 22. Oktober
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Der Prasident fordert deshalb eine ausreichend dotierte Investitionsforderung bis
2034. Wer hohere Standards in der Schweinehaltung fordert, muss auch dafur sor-
gen, dass die Betriebe diese finanzieren kénnen.” Die forderfahigen Investitions-
summen und die Forderobergrenzen mussten an die tatsachlichen Baukosten an-
gepasst werden. ,Die Kosten fur neue Schweinestalle liegen vielfach bei ein bis

zwei Millionen Euro’, sagt der Kammerprasident.

Schweinemarkt
Schweinehalter in der Krise: Droht Investitionsstopp?

Zudem verlangen Landwirtschaftskammer und Styriabrid einfachere Genehmi-
gungsverfahren. Mlssen Betriebe ihre Stalle wegen hoherer gesetzlicher Standards
umbauen, solle dies bei gleichbleibenden Emissionen rasch und unbtrokratisch

moglich sein.

Kritik an Importfleisch in der Verarbeitung

Styriabrid-Obmann Josef Kaiser sieht die rund 3.700 steirischen Schweinebetriebe
am Limit. Als Ursachen nennt er neben dem Preisdruck und den steigenden Kosten

auch hohere osterreichische Haltungsanforderungen.

Raimund Tschiggerl, Geschaftsfiihrer von Styriabrid und der Osterreichischen
Schweineborse, kritisiert den zunehmenden Einsatz von Importfleisch in der Verar-
beitung. Nach seinen Angaben hatten Verarbeitungsbetriebe seit Jahresbeginn rund
40 % des bisher eingesetzten heimischen Schweinefleisches durch gunstigere aus-
lindische Ware ersetzt. Osterreichische Aufmachungen auf Verpackungen wiirden

den tatsachlichen Ursprung des Fleisches dabei nicht erkennen lassen.

Top Agrar, online — 22. Oktober




y

: : D
Schweinebauern in Not 4/4 aara

.Es muss wieder mehr Osterreich und mehr Tierwohl in die Wurst hinein, fordert
Tschiggerl. Denn die Situation, dass Schweine nicht abgeholt werden, hatte er bis-
her nicht gehabt. ,Bei Bio- und Tierwohlschweinen gibt es keine Probleme. Auch
beim Frischfleisch kommt hauptsachlich dsterreichisches Schweinefleisch in den
Verkauf’, sagt TschiggerlL

Neben hoheren Investitionsforderungen und einfacheren Genehmigungen verlan-
gen Landwirtschaftskammer und Styriabrid ein Bekenntnis von Verarbeitung, Han-
del und Gastronomie zu osterreichischem Schweinefleisch. Dazu gehore eine fla-
chendeckende, einheitliche Herkunftskennzeichnung in der Gastronomie. Hohere
Haltungsstandards mussten aufserdem EU-weit gelten, um Wettbewerbsnachteile

fur heimische Betriebe zu vermeiden.

Ihr Ansprechpartner zu diesem Artikel

Roland Pittner

Ich bin Landwirt und als Redakteur fiir top agrar Osterreich fur die
Ressorts Agrarpolitik, Betriebsleitung und Schweinehaltung zustandig.

[ roland.pittner@topagrar.at

Top Agrar, online — 22. Oktober
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‘Kl Andreas Steinegger | |
Prisident Landwirtschaftskammer
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BAUERNVERTRETER SCHLAGEN ALARM

KLEINE
ZEITUNG

In rot-weiB-rotem Schweinefleisch ist 40 Prozent Ausland

Die Situation fir die heimischen
Schweinebauern eskaliert. 143 Euro pro
Kilogramm Schweinefleisch betragt der
Marktpreis im Moment - ein Tiefst-
stand. Die wirtschaftliche Situation
vieler Ferkelhalter und Schweinemaster
hat =sich in den vergangenen Monaten
massiv verschlechtert. Nun droht die
Gefahr, dass die heimische Versorgung
mit Qualitdtsschweinefleisch auf dem
Spiel steht”, bringt es Landwirtschafts-
kammerprasident Andreas Steinegger

auf den Punkt. Laut dem Styriabrid-
Obmann Josef Kaiser, werde Osterreich
mit Billigeschweinefleisch geflutet.

Geschaftsflihrer Raimund Tschiggerl
ortet ein weiteres Problem: Seit Tahres-
beginn haben fleischverarbeitende Be-
triebe rund 40 Prozent des heimischen
Schweinefleisches durch ausléndische
Billigstware ersetzt’, schaumt er. Die
dsterreichische Fahne prange dennoch
auf den Verpackungen, betont Tschig-
gearl.

Landwirtschaftskammer

Kleine Zeitung — 22. Oktober
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Weniger heimisches
Fleisch in der Wurst

Die circa 3700 heimischen
Schweinebauern sind am Li-
mit. Wie berichtet, liegt der
Kilopreis mit 1,43 Euro auf
einem Tiefststand. Laut Jo-
sef Kaiser, Obmann von Sty-
riabrd, gibt es eine Uberpro-
duktion etwa in Spanien und

Leitung

Danemark. Seit Jahresbe-
ginn haben fleischverarbei-
tende Betriebe 40 Prozent
des heimischen Schweine-
fleisches durch ausldandische
Ware mit niedrigeren Tier-
wohlstandards ersetzt. In
den nachsten Jahren muss
zudem bis zu einer Milliarde
Euro in neue Stalle inves-
tiert werden.

Kronen Zeitung — 22. Oktober




Trockenheit

SpIrit....

Andreas Steinegger
Prasicent
Lanchwirtschaftskammer
Steiermark

LANDWIRTSCHAFT UND KLIMAKRISE:

Das Schlimmste ware eine
starke Abhangigkeit von
Lebensmittelimporten

patestens seit heuer ist jedem von uns klar:

Der Klimawandel ist keine abstrakte Bedro-

hung mehr, sondern lingst Realitit. Von der
Rekordhitze und der extremen Trockenheit sind so
gut wie alle landwirtschaftlichen Kulturen betroffen:
Die Apfelernte ist um 35 Prozent geschrumpfit, bei
Gemiise und Kiferbohnen gibt es hohe Ertragsaus-
fille, die Kiirbis- und Maisernte ist deutlich unter-
durchschnittlich. Besonders traurig war der Anblick
von Wiesen und Weiden, die zu einem erheblichen
Teil verdorrt sind. Fiir Rinder, Schafe, Ziegen, Plerde,
Farmwild und Alpakas fehlte dadurch ein betrichtli-
cher Teil des Futters. Immer wieder mussten die Bau-
ern Wasser auf die Almen transportieren, um die Tie-
re zu versorgen, Teilweise sahen sie sich gezwungen,
Tiere vorzeitig zu verkaufen. Das driickte die Preise
und machte kinftige Ertrige zunichte.

Die Landwirtschaftskammer hat gemeinsam mit den
steirischen Maschinenringen [rithzeitig eine schlag-
kriftige Futtervermittlung auf die Beine gestellt, um
die Versorgung der Tiere mit Heu und Silage sicherzu-
stellen. Etwa 150.000 Tonnen Futter - das entspricht
6.000 Lkw-Ziigen - werden heuer und Anfang nichs-
ten Jahres von Bauer zu Bauer transportiert. Doch der
Futterzukauf kostet viel Geld. Den geschidigten stei-
rischen Tierhaltern entstehen allein dadurch Mehr-
kosten von 67 Millionen Euro - pro Milchkuh bedeu-
tet das eine Zusatzbelastung von rund 300 Euro..

Der vom Menschen gemachte Klimawandel bringt
viele bauerliche Betrieb an ihre Belastungsgrenze.
Genau deshalb ist das von der Bundesregierung ge-
schniirte Diirrepaket sehr wertvoll: Es trigt dazu bei,

die enormen Schiden in dieser auBergewdhnlichen
Situation abzumildern. Osterreich ist sogar das einzi-
ge Land in ganz Europa, das seinen Bauern eine Diir-
reunterstiitzung bietet.

Sehr viel zur Anpassung an den Klimawandel pas-
siert seit vielen Jahren direkt auf den Bauernhéfen.
Praxistaugliche Erkenntnisse aus Forschung und Pra-
xisversuchen des Landes Steiermark sowie der Land-
wirtschaftskammer kommen durch die Beratungs-
experten der Kammer direkt zu den Bauerinnen und
Bauern. Die Stichworter: klimafitter Ackerbau, kli-
mafitte Griinlandwirtschaft und klimafitte Forstwirt-
schaft. Hitze- und trockenheitstolerantere Sorten,
Pflanzen und Grdser sind in der Pflanzenziichtung
im Fokus. Durch spezielle Bodenbearbeitung und
Humusvermehrung gelingt es zudem immer mehr
Ackerbauern, mehr Wasser auf den Flichen zu spei-
chemn. Und die Waldbewirtschafter pflanzen in ihren
Wildern bereits heute Baumarten, die den kinftig
haufiger auftretenden Stiirmen und Borkenkiferpla-
gen besser standhalten kénnen.

Das zeigt: Die Bauverinnen und Bauern unternehmen
besonders viel, um die Bevilkerung zuverlissig mit
heimischen Lebensmitteln und dem Rohstoff Holz
zu versorgen. Das Schlimmste fiir unser Land wire
nimlich eine starke Abhdngigkeit von Lebensmittel-
importen. Ein solches [atales Sicherheitsrisiko muss
unbedingt vermieden werden. Jeder von uns kann
dazu einen Beitrag leisten, indem wir beim Einkauf
zu rot-weiB-roten Produkten greifen und so unsere
Bauerinnen und Bauern unterstiitzen. Damit sichern
wir die regionale Versorgung mit Lebensmitteln.

Spirit — Ausgabe 8, Oktober 2026
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Hofheldinnen 2026

Diese Bauerinnen iiberzeugten

Die ,Hofheldin 2026" wurden vor Kurzem gekiuirt und ausgezeichnet.

STEIERMARE. Die Landwirt-
schaftskammer Steiermark hat
die ,Hofheldinnen zoz6" aus-
gezeichnet. Mit dem Wettbe-
werb werden Biuerinnen vor
den Vorhang peholt, die ihre
Betriebe mit neuen Ideen und
unternehmerischem Engage-
ment weiterentwickeln.

Weinbau bis Heumilch

In der Kategorie Diversifizie-
rung gewann Andrea Posch
aus Pischelsdorf (Bezirk Weiz).
Sie fithrt gemeinsam mit ihrer
Familie einen Weinbaubetrieb
mit Buschenschank und setzt
aul neue Vermarktungs- und
Angebotsformen. In der Ka-
teporie Urproduktion wurde
Barbara Maierhofer aus Teu-
fenbach-Katsch (Bezirk Murau)
ausgezeichnet. Sie bewirtschaf-
tet einen Bio-Heumilchbetrieb
und engagiert sich auch in
landwirtschaftlichen Orpani-
sationen. Den Ehrenpreis , Die

Die Siegerin der Kategorie Urproduktion Barbara Maierhofer aus Teufen-
bach-Katsch.

Mutige" erhielt die Winzerin
Anne Hitter-Grielfbacher aus
S5t Anna am Algen (Bezirk 5ud-
oststeiermark).

Auch die Finalistinnen wurden
vor den Vorhang geholt: Elisa-
beth Kohl aus Groftwilfersdorf
und Julia Kuchlbauer aus Vo-
rau in der Kategorie Diversifi-
zierung sowie Antonia Krenn
aus Weilikirchen und Theresia
Wild aus Passail in der Katego-
rie Urproduktion.

Fobo: LE Stekermarky Fuchs

AUSZEICHNUNG

Zwoll der Nominierten beka-

men eine Auszeichnung - unter

anderem auch aus der Region

Murau-Murtal:

= Birgit Grangl aus Knittelfeld

* Theresa Grillitsch aus 5t Peter
ob Judenburg

= Elisabeth Neumann aus
Neumarkt

* Verena Reif aus Oberwdlz

« Martina Wiirger aus Scheifling

Woche, Murau/Murtal — 21. Oktober
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Julia Hartner aus Leut-
schach tiberzeugt mit
vielfaltigem Hofkonzept
und wurde als ,,Hofbau-
erin 2026" geehrt.

WALTRAUD FISCHER

Mit Fachwissen, Innovationsgeist
und grofiem unternehmerischem
Engagement stellen die ,Hofhel-
dinnen 2026 unter Bewels, wie
vielfaltig und zukunftsorientiert
moderne Landwirtschaft heute
ist. Die ausgezeichneten Biue-
rinnen stehen stellvertretend fiir
eine neue Generation von Frauen,
die Verantwortung ibermnehmen,
neue Wege gehen und die Ent-
wicklung ihrer Betriebe aktiv vor-
antreiben.

.Die Hofheldinnen haben die Fi-
higkeit, sich auf Neues einzustel-
len, Chancen zu erkennen und
Verantwortung filr den Bauern-
hof, fiir die Dérfer und den lindli-

Woche, Leibnitz — 21. Oktober

Bauerin mit

Julia Hartner, eine absolute Quer-
einsteigerin am Hef. Hartnes
chen Raum zu dbernehmen”, gra-
tuliert Vizeprasidentin Maria Pein
den Sieperinnen und Nominier-
ten. Dazu zihlt auch Julia Hartner
aus Leutschach.

Julia Hartner, die ausgebildete
Elementarpidagogin, zeipt einen
gelungenen Quereinstieg in die
Landwirtschaft. Gemeinsam mit

threr Familie fiihrt sie den Betrieb
vom Nebenerwerb in den Voller-
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Andreas Steinegger, Christoph Zirngast, Ursula Reiter, Daniela Posch, Julia
Hartner, Maria Pein und Oliver Krapfl (v.l.)

werb. Dabei setzt die Sldsteirerin
auf vielldltige Standbeine von der
klassischen Rindermast bis hin zu
einer Herde Alpakas. Besonderes
Augenmerk der jungen Bauerin
liegt auf Transparenz und Bildung.
Mit der Freilandhaltung von zehn-
tausend Legehennen produziert
sie hochwertige Lebensmittel. , Ich
mochte den Menschen zeigen, wie
moderne Landwirtschaft funktio-

LK stedermark Fuchs

niert und bringe eigene Ideen mit,
um dies in die Bevilkerung zu
tragen’, erklart Hartner. Sie freut
sich dber ihre Aufgabe und tragt
zur heimischen Lebensmittelpro-
duktion bei. In Zukunft steigt sie
in die Direktvermarktung ein. Ein
Herzensprojekt ist es, die Hoftore
fiir Kinder zu 6ffnen, damit diese
den Ursprung ihrer Nahrung ken-
nenlernen.

grofder Tierlibe

Julia Hartner wurde als Hotheldin

2026 nominiert. Hartner

AUSZEICHNUNG

Insgesamt bewarben sich 32
innovative steirische Bauerinnen
um den Titel .Hoftheldin 2026" 19
stellten sich einer hochkaritigen
Jury. Eine Auszeichnung ging in
den Bezirk Leibnitz: Quereinstei-
gerin Julia Hartner aus Leut-
schach an der Weinstralie wurde
von der Jury ausgezeichnet.

Woche, Leibnitz — 21. Oktober
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Woche ¥
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Musikschule wird
jetzt zur Geldfrage

Ausgleichszahlung an Gemeinden soll fallen. Die Lokalpolitik schlagt Alarm. S. 4/5
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So sieht eine Heldin aus

Andrea Posch aus Pischelsdorf flihrt gemneinsam mit ihrer
Familie einen Weinbaubetrieb mit Buschenschank und setzt
auf neue Vermarktungs- und Angebotsformen. Die innovative
Landwirtin wurde nun zur , Hotheldin® gekiirt. S.10/n1
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Dank ihrer Ideen

+Hofheldinnen 2026";
Die Landwirtschafts-
kammer feierte nun
wieder Frauen mit
Anpackerqualititen.

VERENA KRIECHBAUM,
MAREKUS KOPCSANDI

Jingst hat die Landwirtschafts-
kammer Steiermark die ,Hof-
heldinnen 2026" ausgezeichnet.
Mit dem Bewerb werden Baue-
rinnen geadelt, die ihre Betriebe
mit neuen Ideen und grofiem
Engagement weiterentwickeln.

Weinbau bis Heumilch

In der Kategorie Diversifizie-
rung gewann Andrea Posch aus
Pischelsdorf im Bezirk Weiz. Sie
flihrt gemeinsam mit ihrer Fa-
milie einen Weinbaubetrieb mit
Buschenschank und setzt auf
neue Vermarktungs- und Ange-
botsformen.

Vertreterinnen und Vertreter von Landwirtschaftskammer und Sparkasse mit
Julia Kuchlbauer (3. v. L.), Andrea Posch (3. v. r.) und Elisabeth Kohl (2. v.r.)

Aus ihrer Leidenschaft firs Le-
sen entstand das Wein gut zum
Lesen”. Beim Ab-Hof-Verkauf im
LLesekeller” werden Kunden im
alten Gewdlbe mit zahlreichen
technischen und kreativen Spie-
lereien (berrascht. Die Wein-
Etiketten erzidhlen Geschichten
und Lesungen im Weingarten
locken neue Gaste an.

JDiese  Auszeichnung ist  fiir
mich eine wunderbare Anerken-

Woche, Weiz & Gleisdorf — 21. Oktober

nung unserer Arbeit und unse-
rer Philosophie”, so Posch.

In der Kategorie Urproduktion
wurde Barbara Maierhofer aus
Teufenbach-Katsch (Bezirk Mu-
rau) ausgezeichnet. Sie bewirt-
schaftet einen Bio-Heumilch-
betrieb und engagiert sich auch
in landwirtschaftlichen Organi-
sationen. Den Ehrenpreis ,Die
Mutige” erhielt Anne Hitter-
Griefibacher aus dem sidost-
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lebt der Hof
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Steiermarks LK-Vizeprasidentin Maria Pein, Theresia Wild, Antonia Krenn,
Barbara Maierhofer und Oliver Kropfl von der Sparkasse [v. |.] e stewrmark/fuchs 3|

steirischen 5L Anna am Algen.
Die Winzerin fithrt ihr Wein-
gut nach einem personlichen
Schicksalsschlag  weiter und
setzt auf Direktvermarktung so-
wie die Weiterentwicklung des
Betriebs.

Noch mehr Oststeirer-Power

Auch die Finalistinnen wurden
vor den Vorhang geholt: zwei
Vertreterinnen aus dem Bezirk

Hartberg-Fiirstenfeld, Elisabeth
Kohl (Grofiwilfersdorf) und Julia
Kuchlbauer (Vorau) in der Sparte
Diversifizierung, sowie Antonia
Krenn aus Weikirchen (Murtal)
und Theresia Wild aus Passail im
Bezirk Weiz in der Kategorie Ur-
produktion. Zu den zwdlf Nomi-
nierten mit einer Auszeichnung
ziahlten aus der Region Birgit
Raith aus Passail und Sabine
Schreiner aus Puch bei Weiz.

Woche, Weiz & Gleisdorf — 21. Oktober




Kurbiskernol-Championat 2026

Kernol aus Leibnitz preisgekront

Bei der Kernél-Champions-League erzielte Familie Grebenz den dritten Platz.

Die besten Kerndlproduzenten
sind im Siden der Stejermark
daheim. Das wurde heuer bei
der Champions League der bes-
ten Kerndéle in Bad Gleichenberg
unter Beweis gestellt.

Aus den Top 20 Kiirbiskerndlen -
ermittelt aus mehr als 989 Olen
— kiirte eine 7o-kopfige Jury aus
Spitzenktchen und viel Promi-
nenz die Kiirbiskernél-Champi-
ons 2026/27.

Den begehrten Titel |, Kiirbis-
kerndl-Champion 2026/ /27"
holte sich erstmals Hubert Ot-
tenbacher aus Oberrakitsch/
Mureck. Platz zwei ging an Mar-
gret Ertl und Thomas Ninaus aus
Groff 5t. Florian, Platz drei an

Bernadette und Christian Gre-
benz aus Grofiklein. Prisident
Andreas Steinegger gratulierte
den Ausgezeichneten: ,Unsere
Champions und Top-Produzen-

Bernadette und Christian Grebenz (Mitte) waren mit ihrem Kemn&l zum ersten
Mal unter den besten 2o und erzielten auf Anhieb Platz drei.

LE Sy Knstoferitsch

ten sind wahre Botschafter des
steirischen Kirbiskernéls” Die
Olmiihle Haindl aus Kalsdorf be-
legte den ersten Platz bei der Kiir
zur Olmiihle des Jahres 2026,/27.

Woche, Leibnitz — 21. Oktober




Kurbiskernol-Championat 2026

Kalsdorfer Haindl-Miihle
ist Olmiihle des Jahres

Zum sechsten Mal wurde beim
Kirbiskernol-Championat in der
Landesberufsschule Bad Glei-
chenberg auch die ,Olmiihle des
Jahres” vor den Vorhang geholt,
um die besonderen Leistungen
der heimischen Olmihlen ins
Rampenlicht zu stellen. Denn ein
gutes Karbiskernol kommt nur
dann in die Flasche, wenn alle
Arbeitsschritte perfekt durchge-
flihrt werden. Die Arbeit am Feld,
die Ernte, die Trocknung und
Lagerung der Kerne sowie das
schonende Rosten und das acht-
same Verpressen in der Olmiihle.

Graz-Umgebung vorn dabei

Sieger bel diesem Bewerb wurde
im heurigen Jahr die Olmiihle
Haindl aus Kalsdorf Platz zwei
erreichte die Olmiihle Kauf-
mann aus Wagendorf. Der dritte
Platz ging an die Olmiihle Esterer
aus Feldkirchen bei Graz. Der Be-
zirk Graz-Umpebung scheint bei
den Olmiihlen also ganz vorn

Freude bei Daniela Haindl und An-
drej Kovac liber die Auszeichnung .=

dabei zu sein. ,Unsere Champi-
ons und Top-Produzenten sind
wahre Botschafter des steiri-
schen Kirbiskerndls. Mit ihrem
Wissen, ihrer Leidenschaft und
ithrem Qualitatsbewusstsein tra-
gen sie das grine Gold der Stei-
ermark weit tber die Grenzen
Osterreichs hinaus und zeigen,
was heimische Landwirtschaft
leisten kann", gratulierte LK-Pra-
sident Andreas Steinegger den
Auspezeichneten.

Woche, Graz-Umgebung — 21. Oktober




Kurbiskernol-Championat 2026

T, - & |
Die Vizechampions freuen sich iiber
die Auszeichnung.

Margret Ertl (3.v.1.)
groBartigen zweiten Platz.

und Thomas Ninaus (3.v.r.) freuen sich iiber den

Fofios [2): LK Steiermar k) Enstofesitsch

Preisgekrontes Kernol der Region

Bei der Kernol-Champions-League ging der zweite Platz nach Grof3 St. Florian.

Die besten Kernolproduzenten
sind in der sudlichen Steiermark
daheim. Das wurde heuer bei der
Champions League der besten
Kerndle in Bad Gleichenberg un-
ter Beweis gestellt. Aus den Top
20 Kiirbiskernolen - ermittelt aus
mehr als 98g Olen - kiirte eine
jo-kopfige Jury aus Spitzenko-

chen und viel Prominenz die Kiir-
biskernil-Champions 202627,
Den begehrten Titel | Kiirbiskern-
dl-Champion 2026/27" holte sich
erstmals Hubert Ottenbacher aus
Oberrakitsch/Mureck. Platz zweil
ging an Margret Ertl und Thomas
Ninaus aus Grof St. Florlan, Platz
drei an Bernadette und Christian

Grebenz aus Grofiklein. Prasident
Andreas Steinegger pratulierte
den Ausgezeichneten: ,Unsere
Champions und Top-Produzenten
sind wahre Botschafter des steiri-
schen Kiirbiskernéls.” Die Olmiih-
le Haindl aus Kalsdorf belegte den
ersten Platz bei der Kir zur Ol
miihle des Jahres zo26,/27.

Woche, Deutschlandsberg — 21. Oktober




Kurbiskernol-Championat 2026

MeinBezirk.at Sudoststeiermark
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So sehen Sieger aus

Der Sieg beim Kerndl-Championat in der Landesberufsschule Bad
Gleichenberg ging in die Sidoststeiermark. Hubert Ottenbacher

. und Elke Lachowitz aus Oberrakitsch jubeln. 5. 2627
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Kurbiskernol-

Der Sieg beim Kernol-
Championat in der LBS
Bad Gleichenberg ging
in diesem Jahr in die
Studoststeiermark.

HERWIG BRUCKER

In der Landesberufsschule Bad
Gleichenberg fand das Kerndl-
Championat 2026 statt. Der Sieg
ging an Hubert Ottenbacher und
Elke Lachowitz aus Oberrakitsch
in der Gemeinde Mureck. Den
zweiten Platz holten Margret Ertl
und Thomas Ninaus aus Grofsd
Sankt Florian vor Bernadette und
Christian Grebenz aus Grofiklein.
Landwirtschaltskammer-Pra-
sident Andreas Steinegger und
der Obmann des Steirischen Kiir-
biskerndl gg.A. Franz Labugger
gratulierten und dberreichten
Urkunden und Trophien.

Olmiihle des Jahres 2026 wurde
die Olmiihle Haindl in Kalsdorf.

Championat 2026 1/2

Franz Labugger (I.) und drln Steinegger (r.) gratulierten den Siegern

Sieger-Kernol aus

Hubert Ottenbacher (4. v. |.) und Elke Lachowitz (4. v. 1) w1 steicoman ristaternsen

Platz zwei erreichte die Olmiihle
Kaufmann in Wagendorf im Be-
zirk Leibnitz. Der dritte Platz ging
andie Olmiihle Esterer in Feldkir-
chen bei Graz.

Hochkaritige Jury
Eine 7o-kipfige Jury bewerte-

te 20 Proben, die schon vorab
aus knapp gg9o Einreichun-
gen ausgewahlt wurden. Unter

Woche, Sudoststeiermark — 21. Oktober

den Jurymitgliedern waren die
Schirennldauferin und Kerndl-
Botschafterin Cornelia Hiitter,
Spitzengastronomen wie der
Haubenkoch Stefan Eder und sei-
ne Frau, die Konditorenweltmeis-
terin Eveline Wild, Hans-Peter
Fink, Fabian Palz vom Genuss-
Hirsch und Patissier Dominik
Fitz. Dazu gesellten sich weitere
Personlichkeiten der Landwirt-




Kurbiskernol-

Championat 2026 2/2

Mureck

schaftskammer Stelermark, aus
Wirtschaft und Kunst.

Kriterien der Verkostung
Farbe, Viskositit, Geruch und Ge-

schmack sind ausschlagpebende
Kriterien bei der Verkostung des
Jgrinen Goldes” S0 muss das
Kirbiskernol typische Zweifar-
bigkeit aufweisen, also dunkel-
griin und leicht rotbraun schim-
mern.  Hinsichtlich Viskositat
muss bestes Ol dickfliissig vom
Loffel auf den Teller flieffen. Der
Geruch muss frisch sein und ei-
nen typisch nussigen Ton sowie
idealerweise auch Nuancen von
Schokotonen und Brotrinde auf-
weisen. Im Mund sollte der Ge-
schmack von Kiirbiskernél frisch
sein und den Gaumen mit einem
nussigen Geschmack nuanciert
mit Schokotonen und Brotrinde
umspulen.

Fur das Service sorgten die LBS-
Schilerinnen unter Anleitung
von Fachlehrer Martin Retzl.

Hliﬁiw. =

Die Schiilerinnen der LES Bad
Gleichenberg servierten.

MeinBeirk

KERNOL-CHAMPIONS

1.Platz: Hubert Ottenbacher
und Elke Lachowitz (Mureck)
2. Platz: Margret Ertl und
Thomas Ninaus (Grofd Sankt
Florian)

3. Platz: Bernadette und
Christian Grebenz (Grofiklein)
Olmiihle des Jahres: Olmiihle
Haind! (Kalsdorf)

Woche, Sudoststeiermark — 21. Oktober




Striezelpramierung 2026

Bezirk raumt bei Pramierung ab

Graz-Umgebung ist bei Striezel-Landespramierung 2026 vorne dabei.

Rechtzeitig vor Allerheilipen hat
die Landwirtschaftskammer Stei-
ermark die besten handgemach-
ten Allerheilipenstriezel gekirt.
Die sechskdpfige Fachjury testete
84 eingereichte Striezel-Spezia-
lititen und siffe Backwaren auf
Herz und Nieren und kiirte dar-
aus die Landessiegerin. Monika
Sommer aus Buch 5t. Magdalena
bei Hartberg holte sich auch heu-
er wieder in einem knappen Ren-
nen den Landessiegertitel. Aber
auch der Bezirk Graz-Umgebung
riumte bei der Verleihung ab.

Traditionelles Backwerk

Der Allerheilipenstriezel ist weit
mehr als ein saisonales Gebiack.
Mit ihm verbindet sich eine Tra-
dition, die von Generation zu
Generation weitergegeben wird.
Fiir viele Familien pehort das
Schenken und gemeinsame Ge-
nieffen eines Striezels bis heute
selbstverstindlich zu Allerheili-
gen. Der Allerheilipenstriezel ist

Zwei Goldene fiir Marianne und Jo-
sef Kurz aus Dobl-Zwaring «oswotericcn

nach wie vor etwas Besonderes.
Denn er besteht aus hochwerti-
pen Zutaten, ist meist aus feinem
Briocheteig und mit Hagelzucker
geschmiuckt”, betonte Landwirt-
schaftskammer-Vizeprasidentin
Maria Pein.

Die ausgezeichneten Betriebe

im Bezirk:

+ Gold: Bauernhof Heuriger
Reiff mit  Festtagsstriezel vom

Reifs"

v iy SR

Gold fiir Siegmar und Siegbert (r.)

Reifl aus Eg:'lrld-ﬂl"f Kristofertsdh

» 2x Gold: Hofladen Familie
Kurz mit Mariannes Sonn-
tagsstriezel mit Rosinen” und
LMariannes Sonntagsstriezel
mit Quitten”

« Auszeichnung: Bauernhof
Familie Hierzer mit , Striezel
aus feinem Dinkelmehl”

« Auszeichnung: Temmelhof
mit , Temmelhof Striezel”

« Auszeichnung: Hofbickerei
& Holfmolkerei Walcher mit
Satriezel”

Woche, Graz-Umgebung — 21. Oktober




Striezelpramierung 2026

PRAMIERUNG

Goldmedaille
fiir die Fach-
schule Vorau-
Direktorin
Karoline Kol
{rechts) vom
der Fachschule
Vorau freut
sich gemein-
sam mit ihren
schillerinnen
und der Lehra-
rin dbar eina
Goldene
F= WIRAl
EBEGIGHEBTSH

Die besten Striezel des Landes

Landessieg fir Monika Sommer aus Buch-5t. Magdalena.

Wer 1st der futtlgste Strlezel
im ganzen Land? Diese Frage
stellte sich auch heuer wieder
eine sechsképfige Jury bei der
Striezelpramierung der Land-
wirtschattslcammer Stefer-
mark. 51 Exemplare wurden
verkostet, 19 Betrlebe pramilert,
Der Tandessieg geht an Moni-
Ka Sommer aus Jungberg
{Buch-5t. Mapdalena) und da-
mil an keine Unbekannte, ist
&2 doch bereits Sommers vier-
Ler Landessieg. Thr Geheim-
rezept? Bestes Mehl, Eler vom
sigemen Hof und Milch vom

MNachbarsbanem sind die
Grundlagen meines Strierels Er
st Maumig und luftig-leicht,
hat eine poldbraune Oberfliche,
die ein schiner Konlrast zum
Hagelzucker 1st, Alles zusam-
men gibt meinen Striezeln das
delikate und felne Arorma. Auf
unzerem Frithstickstisch fehlt
nicmals unser striczel”, verrat
die leidenschaftliche Seminar-
baverin und Direkivermarkie
Tim.

Buch die Fachschule Vorau
durite sich tber elne old-
medaille freuemn.

Monika und Bernhard Sommer frewuen sich mit Tochter Anna

Kleine Zeitung, Oststeirer — 17. Oktober

KLEINE
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Striezelpramierung 2026

AIGEN IM ENNSTAL

KLEINE
ZEITUNG

Stephanie
Huber Konnte
die Jury
mit ihrem
<Brioche-
striezel vom
Moar
liberzeugen
HIIBER

Vergoldeter Striezel aus Aigen

Stephanie Huber wurde ausgezeichnet.

Pankilich vor Alletheilizgen
krte die Landwirtschafts-
kammer (LK) die besten Al-
lerheillpenstriezel der Steler-
mark. Insgesamt 81 Back-
waren von reglonalen Baue-
rinnen und Bauen sowie
landwirlschafltlichen Fach-
schulen und Handwerks-
betrieben gingen ins Bennen.
Fine sechskiplige Tury tesie-
e die pezlalititen auf Herz
und Nieren”, wie die LK in

einer Aussendung berichlel
Unter den besten Kreationen
izl heuer ein Striexel aus dem
Bezlrk Llezen: Stephanie Hua-
ber vom Hof Vom Moar” in
Algen im Ennstal darf sich
naber Gold freuen, Mit ihrem
JBriochestriezel vom Moar® ist
&5 1hr gelungen, die Jury zu
lberzeugen.

Wehen Hubers Striexel wur-
den dibrigens 13 weltere mit
Gold ausgezeichnet.

Kleine Zeitung, Ennstal — 18. Oktober




Striezelpramierung 2026

Allerheiligenstriezel
wurde vergoldet
THANNHAUSEN. Die Land-
wirtschaftskammer hat
wieder die besten Striezel
der Stelermark gelkdrt. Eine
sechskdplige Fachjury teste-
te 84 eingereichte Striezel-
Spezialitaten, davon wurden
19 pramiert. Zum vierten Mal
sicherte sich Monika Som-
mer aus Buch-5t. Magdalena
(Bezirk Hartberg-Firsten-
feld) den Landessieg. Ver-
geben wurden auch 14 Gold-
medaillen. In den Bezirk
Weiz ging eine davon. Hilde-
gard und Gottfried Heinz
vom Biobergbauemhof
Heinz aus Thannhausen
holten sich mit ihrem Strie-
zel Gold.

Kleine Zeitung, Weiz — 18. Oktober

KLEINE
ZEITUNG




Striezelpramierung 2026

Evelyn
Thallinger
und Kevin
Rédler
freuen sich
lber die
Auszeich-
nung
THALLINGER

SODING-ST. JOHANN

Auszeichnung fiir
Allerheiligenstriezel

Der Striezel vom Jagabauer" wurde bei der
LWE-Spezialitdtenpramierung ausgezeichnet.

echtzeitig vor Allerheiligen
hat die Landwirtschafts-
kammer Steietmark die besten
handgemachten Allerheiligen-
striezel gekirt Eine sechskop-
fige Fachjury testete insge-
samt B4 eingereichie Striezel
Den Titel Landessiegerin® hol-
te sich Monika Sommer aus
Jungberg/Buch 5t. Magdalena
bei Hartberg. Auferdem wur-
den 14 Goldmedaillen vergeben
und finf weitere Produzenten
ausgezeichnet
Darunter sind Evelyn Thal-
linger und Eevin Rofler wom
Jagabauver” in Soding-5t. Jo-
hann, die sich tber die Aus-
zeichnung frenen Bei der Be-
wertung standen unter ande-
rem Aussehen, Geschmack,
Konsistenz und handwerkli-
che Qualitit im Mittelpunkt
Hochwertige Zutaten, Erfah-
rung und Fingerspitzengefiihl

sind entscheidend, damit der
Germieig locker und flaumig
wird und der Striezel seine ty-
pische goldbraune Kruste er-
halt.

Flechtgebacke haben tiefe
volkskulturelle  Bedeutung.
Jenn in diese werden alle
Glicks- und Segenswiinsche
mit eingeflochten. So zum Bei-
spiel auch in die Allerheiligen-
Striezel, die dann als Patenge-
schenk zu Allerheiligen tber-
reicht werden. Frither war der
Striezel oft auch ein Geschenk
der Wohlhabenden an die ar-
mere Bevilkerung” sagt Land-
wirtschaftskammer-Vizepra-
sidentin Maria Pein. Wer sei-
nen Allerheiligenstriezel regio-
nal kauft, unterstitzt zugleich
die heimischen Direktwver-
markter und trigt dazu bei,
dass die Vielfalt regionaler
Backkultur erhalten bleibt

Kleine Zeitung, Weststeiermark — 18. Oktober

KLEINE

ZEITUNG




CeCCO




Kurbiskernol-Championat 2026

OSTERREICHISCHE

BauernZeitun

GROSSTE WOCHENZEITUNG FUR DEN LANDLICHEN RAUM g

Die besten Kernole
der Steiermark

Zuerst waren es 989 Kiirbiskernole, dann 20. Daraus ermittelte eine 70-kopfige
Jury aus Spitzenkdchen und viel Prominenz die Sieger-Kerndale.

Schon vor zwei Jahren lan-
dete Hubert Ottenbacher aus
Oberrakitsch beim Kiirbis-
kernol-Championat auf dem
zweiten Platz. Heuer holte er
sich bei dieser von der Land-
wirtschaftskammer und der
Gemeinschaft Steirisches
Kirbiskerndl gemeinsam
durchgefiihrten Veranstaltung
den Sieg. Platz zwei ging an
Margret Ertl und Thomas Ni-
naus aus Grofs St. Florian, Platz
drei an Bernadette und Chris-
tian Grebenz aus Grofiklein. Franz Labugger, Thomas Ninaus mit Margret Ertl, Hubert Ottenbacher mit
Den Titel ,Olmiihle des Jahres*  Elke Lachowitz, Bernadette und Christian Grebenz, Andreas Steinegger.
holte sich die Olmiihle Haindl
aus Kalsdorf. Platz zwei er- ging an die Olmiihle Esterer aus  Olkiirbisse angebaut. Die Ernte-
reichte die Olmiihle Kaufmann Feldkirchen. In der Steiermark menge lag im Durchschnitt bei
aus Wagendorf. Der dritte Platz  wurden heuer auf 9177 Hektar 700 Kilo pro Hektar.

OFERITSCH]

Osterreichische Bauernzeitung — 22. Oktober




Striezelpramierung 2026

OSTERREICHISCHE

BauernZeitung
BUCH-ST. MAGDALENA GROSSTE WOCHENZEITUNG FUR DEN LANDLICHEN RAUM

Landessiegerin

Rechtzeitig vor Allerheiligen
hat die Landwirtschaftskammer
Steiermark die besten hand-
gemachten Allerheiligenstriezel
gekiirt. Die sechskopfige Fach-
jury testete 84 eingereichte
Striezel-Spezialititen und siifse
Backwaren auf Herz und Nieren
und kiirte daraus die Landes-
siegerin, Monika Sommer aus
Jungberg [im Bild mit Gatten
Bernhard und Tochter Anna)
holte sich auch heuer wieder
in einem knappen Rennen
den Landessiegertitel ,Strie-
zel”. Damit geht diese grofe
landesweite Auszeichnung zum
wiederholten Mal an die grof-
artige Allerheiligen-Striezel-
Produzentin. Es ist bereits
der vierte Landessieg. Das
Erfolgsrezept der kompetenten
Seminarbauerin: nur natiirliche
Zutaten aus der Region, ge-
konnte Handwerkskunst sowie

Osterreichische Bauernzeitung — 22. Oktober
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Wenn das Lesen
eine doppelte
Bedeutung hat

Was macht eine Hofheldin aus? Die Oststeirerin
Andrea Posch gibt mit ihrer Art zu leben und zu
arbeiten eine migliche Antwort auf diese Frage.

ndrea Posch war 19
Jahre jung, als sie die
Salzburger Berge gegen

die oststeirischen Weinberge
tauschte. Das ist 20 Jahre her.
Landwirtschaft, Weinbau und
Selbststindigkeit waren fiir die
gelernte Hotelfachfrau villiges
Neuland. Umso mehr stellte
sie Fragen, bildete sich weiter
und fand gemeinsam mit threm
Mann Andreas ihren eigenen
Weg. Die 39-Jihrige reichert
Traditionen,

technischen und kreativen Spie-
lereien iberrascht. Die Wein-
etiketten erzihlen Geschichten.
Lesungen im Weingarten lo-
cken neue Gaste an. Neben der
klassischen Brettljause finden
sich vegane Spezialititen auf
der Speisekarte, alkoholfreie
Traubensaft-Kreationen und
Wermut erginzen das Wein-
angebot. ,Die Gewohnheiten
der Menschen verindern sich
- und wir uns mit ihnen®, er-

klirt die Wein-

die zur DNA ' Nurwenn du dir bauerin. ldeen
eines Buschen- b i o brauchen Mut,
schanks ge- . aber auch Aus-
hiren, gerne S0NNSL hast du Kraft dauer. MNicht
mit Innovatio- U Arbeiten. jede davon
nen an. Aus  ANDREAPOSCH (( funktioniert auf
ihrer Leiden- Anhieb. Ent-

schaft fiirs Lesen entstand das
SWein gut zum Lesen”.

Beim Ab-Hof-Verkauf im
-Lesekeller” werden Kunden im
alten Gewdlbe mit zahlreichen

Andrea Posch: | Ideen brauchen Mut und auch Ausdauer”

Osterreichische Bauernzeitung — 22. Oktober

scheidend ist, die Menschen
auf diesem Weg mitzunehmen®,
so Posch.

Der Weinbau am Hollerberg
ist sehr wielfiltig. Es werden

1 !




Hofheldinnen 2026 2/2

§ BAUERIN
DER WOCHE

praktisch alle steirischen Sor-
ten kultiviert. Dadurch ergibt
sich eine grofte Palette an ver-
schiedenen Weinen. Im Kel-
ler wird mit Konnen und Be-
geisterung auch gerne experi-
mentiert. Diese Sorgfalt in allen
Bereichen widerspiegelt sich in
den vielen Auszeichnungen,
welche die Weine und der Be-
trieb bereits erhalten haben.
Neben mehreren Wein-Landes-
siegen war die Ernennung zum
Steirischen Weingut des Jahres
2023" die grifite Anerkennung.
Darauf ist die ganze Familie
besonders stolz.

Die kiirzlich von der Land-
wirtschaftskammer mit dem
Unternehmerpreis , Hofheldin®
ausgezeichnete Biuerin hat
sich ihren Platz am Betrieb er-
arbeitet und dem ,Wein gut
zum Lesen” ihre Handschrift
verliehen. Der Meisterkurs
vermittelte ihr neben fach-
lichem Wissen auch das nitige
Riistzeug, um neue ldeen mit
Zahlen, Daten und Fakten zu
untermauern. Genauso wich-
tig ist der zweifachen Mutter
jedoch die Familie. Deshalb
entschlossen sich Andrea und

Die Freude liber digj

_Sverliehene Auszeichnung|
ist Andrea Posch insfilis
psicht geschrieben S

ihr Mann 2017, ihren Buschen-
schank sonntags nicht mehr
zu dffnen. ,Nur wenn du dir
bewusst freie Stunden gonnst,
hast du Kraft zum Arbeiten”,
begriindet sie. Aus dieser Er-
fahrung wurde das Thema
ihrer Meisterarbeit. Uberhaupt
ist sie iiberzeugt, dass Frauen
sich viel ofter etwas zutrauen
sollten. Wir stellen uns viel
zu oft hinten an®, glaubt
Posch. Sie selbst hat gelernt,
ihre Ideen auszusprechen und
mit ihrem Mann umzusetzen.
Als Hofheldin zeigt sie, dass
Verdinderung oft mit einer ein-
fachen Frage beginnt: Warum
machen wir es nicht anders?

Zur Person
Andrea Posch {39)

B Romatschachen 64, 8212
Pischelsdorf arm Kulm
Werheiratet mit Andreas,
e Kinder

10 Hektar Weingarten,
Buschenschank
JHofheldin 2026° in der
Kategorie Diversifizierung
www posch-weine at

Osterreichische Bauernzeitung — 22. Oktober
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Online Medien

Striezelpramierung 2026:

Woche, Graz-Umgebung, online — 16. Oktober: zum Beitrag

Woche, Liezen, online — 17. Oktober: zum Beitrag

Kleine Zeitung, Voitsberg, online — 18. Oktober: zum Beitrag

Kleine Zeitung, Hartberg-Furstenfeld, online — 16. Oktober: zum Beitrag
Keine Zeitung, Weiz, online — 16. Oktober: zum Beitrag

Schweinebauern in Not:

Klipp, online — 21. Oktober: zum Beitrag

Woche, steiermarkweit, online — 21. Oktober: zum Beitrag
5 Minuten, online — 21. Oktober: zum Beitrag

Landwirt, online — 21. Oktober: zum Beitrag

Top Agrar, online — 22. Oktober: zum Beitrag

KW 43



https://www.meinbezirk.at/graz-umgebung/c-lokales/graz-umgebung-raeumt-bei-striezelpraemierung-ab_a8959890?ref=curate
https://www.meinbezirk.at/liezen/c-lokales/gold-fuer-brioche-striezel-aus-dem-bezirk-liezen_a8961282
https://www.kleinezeitung.at/artikel/41362642/auszeichnung-fuer-allerheiligenstriezel-aus-soeding-st-johann
https://www.kleinezeitung.at/artikel/41361890/die-besten-striezel-des-landes-kommen-aus-der-oststeiermark
https://www.kleinezeitung.at/artikel/41362126/dieser-weizer-allerheiligenstriezel-wurde-jetzt-vergoldet
https://www.klippmagazin.at/spots-1/gruenes-erdoel-aus-der-gruenen-steiermark
https://www.meinbezirk.at/steiermark/c-wirtschaft/preissturz-bei-schweinefleisch-bringt-steirische-bauern-in-not_a8970198
https://www.5min.at/steiermark/5202610212054/schweinebauern-schlagen-alarm-heimische-fleischversorgung-in-gefahr/
https://www.5min.at/steiermark/5202610212054/schweinebauern-schlagen-alarm-heimische-fleischversorgung-in-gefahr/
https://landwirt-media.com/steiermarks-schweinebauern-am-dramatischen-tiefpunkt/
https://www.topagrar.com/oesterreich/schweinekrise-steinegger-fordert-hohere-forderung-fur-stallumbauten-20030504.html
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Unsere Social-Media-Kanale

Gerne reinklicken und anschauen:

WhatsApp Kanal:
https://whatsapp.com/channel/0029VbB2B2C9MF93nsiY503v

Landwirtschaftskammer Steiermark:
https://www.facebook.com/lksteiermark

Steirische Lebensmittel:
https://www.facebook.com/steirischel ebensmittel

Ik_steiermark:
https://www.instagram.com/lk steiermark

Ik_steiermark:
https://www.tiktok.com/@Ik steiermark

Social Media Kanale



https://www.facebook.com/lksteiermark
https://www.instagram.com/lk_steiermark
https://www.instagram.com/lk_steiermark
https://www.instagram.com/lk_steiermark
https://www.instagram.com/lk_steiermark
https://www.instagram.com/lk_steiermark
https://www.instagram.com/lk_steiermark
https://www.instagram.com/lk_steiermark
https://whatsapp.com/channel/0029VbB2B2C9MF93nsiY5O3v
https://www.tiktok.com/@lk_steiermark
https://www.tiktok.com/@lk_steiermark
https://www.tiktok.com/@lk_steiermark
https://www.tiktok.com/@lk_steiermark
https://www.tiktok.com/@lk_steiermark
https://www.tiktok.com/@lk_steiermark
https://www.tiktok.com/@lk_steiermark
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