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Sandra Purkart auftlschtm
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AUF IN DIE
Mk BUSCHENSCHANK
—‘Ei Traumhafte Landschaft,
L bauerliche Spezialitaten,
E ausgezeichnete Weine,
&

gesellige Menschen - ein

: N : e~ e eI Besuch in einer steiri-
SIE SIND AUSGEZEICHNET GEFLOGEL IST GEFRAGT WALD BRAUCHT WASSER schen Buschenschank ist

Sandra und Martin Pronnegg  Steirer fliegen auf regionales Heurige Trockenheit zeigt: pure Lebensqualitat.
begeistern mit Kirbiskernél  Hendl - weil die Qualitat es ist wichtig, klimafitte Seiten 2/3

Gault&Millau-Jury.  Seite5  unUbertrefflich ist. Seiten 8/9 Walder zu schaffen.  Seite 12

Elne Bellage der Landeskammer f0r Land- und Forstwirtschaft
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EDITORIAL

Zeigen wir
jetzt Haltung

Andreas stelnegger
Prasident der steirischen

Landwirtschaftskammer
HADUA FUCHS

Der von Menschen germachte
Klimawandel hat die Landwirt-
schaft heusr massiv - unter
Druck gebracht. Rekordhitza
und Extremtrockenheit richte-
ten unfassbare Schaden an.
Vielen Rinderbauern ist das
Futter ausgegangen, Obsthau-
arn rechnen mit einem Drittal
weniger Ernte. Die Weinlese
russte so frih wie noch nie be-
gonnen werden. Viele Betrigba
hat dieses noch nie dagewese-
ne Extremwetter an die Grenza
ihrer Existenz gebracht - viele
werden die Felgen noch lange
Zait zu splren haben,

Diese Schiden betreffen aber
nicht rur die Landwirtschaft,
sie betreffen uns alle. Denn
wenn unsere Landwirtschaft
unter Druck kommt, ist auch
die sichere VWarsorgung unse-
res Landes mit Lebensmitteln
in Gefahr. Wenn wir uns nicht
mehr - wie bisher - ausrai-
chend selbst versorgen kén-
nen, wardan wir vom Ausland
abhingig. Das macht unser
Land und die gesamta Bavdl-
kerung massiv  verwundbar.
Eine solche Importabhingig-
kit will niemand! Deshalk sind
wir jetzt alle gefordert: Graifen
wir gezielt zu Lebensmittaln
won unseren Bauerinnen und
Bauem und zu éstarraichischar
Qualitdt. Eine besonders Ver-
antwortung tragen dabei der
Einzel- und GroBhandel sowie
die Gastronomie - es liegt in ih-
ren Handen, heimische Le-
bensmittal gut gekennzeichnat
in dis Regale zu stallen und auf
die Teller zu bringen.

Willkommen
im Salon!

[ o z

MADUA FLCHS

Ausgezelchnet. Reinhard Wurzinger mit Mutter Maria und Partnerin Renate (Mitte), Stefan Kast, Ge-

schaftsfilhrer Gsterreichischer Weinbauverband (1), Weinbauprasident Johannes Schmuckenschlager
(2. v. |.), Weinbaudirektor Martin Palz (2. v r.), Franz Grigfer, Land Steisrmark (r.)

STEIRISCHE SALONWEINE

Drelfach pramlert. Weinkbau
Wurzinger, Bad Gleichanberg

Zwelfach prdmlert. Weingut
Tachermonegg, Leutschach |
Der Peisarhof, FerienWain,
Gut. Familie Strohmeier,
Eibiswald | Wainhof Laitner,
llztal | Weingut Lacknar,
Krottendorf-Gaisfald | Weingut
Hiden, St. Stefan ob Stainz

Einfach pramlert. Weingut
Kratzer, Heimschuh | Weingut
Miller, Kléch | Wein und
Genusshof Familie Stocker,
Sading-5t. Johann | Weinbau
Lampracht, Halbenrain | Skoff-
Criginal - Walter Skoff,
Gamlitz | Weinbau Frihwirth,
5t Anna am Aigen | Weingut
Grabin, Labuttendorf |
Weaingut Riegelnegag
Olwitschof, Gamlitz |
Panoramahof Strablega-
Laitner, Lautschach | Waingut
Christian und Elena Zweytick,
Ehrenhausen | Weingut
Falberjdrgl, Kitzeck | Waingut
Pater Strauss, Gamlitz |
‘Wainhof Fassold, Stradan |
Wainhaof Tormaschitz, Kléch |
Weaingut Gschaar, Kldch |
Schilcherwainbau Koch KG,
Bad Schwanberg | Weingut
Waber, 5t. Stefan ob Stainz |
‘Weainhaof Platzer, Tieschen |
‘Weaingut Hirschmugl, Leibnitz

GR-Code fihrt zu
allan steirischen

B Salonweinen des
¥ heurigen Jahres

Salonweine spielen
in einer eigenen

Liga - die Steiermark
mischt dabei ganz
groB mit!

Gstarraichweait gibt es nur 275 von
ihnen, 32 davon stammen heuar
arfreulicherweise aus der Steier-
mark - im Club der Salonweine
spialen mamlich nur die allerbes-
ten des Landes.

Der Weg dorthin fahrt ausschliei-
lich Giber dis jeweilige Landespra-
mierung. Der Sieg in siner dar
Kategorien ist Grundvorausset-
zung fir den Aufstieg in den Sa-
lon". Dort gehen die harten
Matches dann aber erst so richtig
los. Denn: ,Der Salon Wein Sster-
raich ist der harteste Weinwettbe-
werb des Landes. In der Fachjury
sitzen rund 50 Personen, die sich
im Rahmen von Blindverkostun-
gan durch dis 275 Weina und Sek-
te arbeiten, Kein Wein wird so oft
professionall verkostet wie ein
Salonwein®, gibt Martin  Palz,

Genuss auf steirisch, Beilage Kleine Zeitung — 26. September

Weinbauchef  der  Landwirt-
schaftskammaer, Einblick.

Salon-verkostung. Palz hat zur
heurigen Werkostung 32 qualifi-
zierte Tropfen aus der Steiermark
in die HELA Klosternauburg mit-
genommen (siehe Liste links und
Intarview rechts!). Ein Betrieh ist
dabei besonders hervorgesto-
chen: Reinhard Wurzinger aus
Bad Gleichenberg darf sich gleich
(ber drei Salon-Prémierungsn
freusn, Bravol

Ukrigens: Salen $sterraich Wein
hat sich zu einer sshr belisbten
Grundlage fir Kaufentscheidun-
gen antwickalt. Verst&ndlichl
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Hier schmeckt’s
ausgezeichnet

nglaublich gut sind sie ja
U durchwegs alle, dia

steirischen Buschenschen-
ken., Manch einer ist jedoch noch
mehr als gut, er ist ain ,Ausge-
zeichnater Buschenschank.”
Hinter diesam besondaren
Gltesiegeal staht allen vo-
ran das Motto: Man ge-
nialt am besten vor Ort,
denn nur im Zusammen-
spiel won Essen, Men-

hochwertige Auswahl an regiona-
len Weinen und Spezialitdten.
Und: Die Gaste kiinnen sicher
sain, dass die Weine ausschliefl-
lich aus sigener Erzeugung stam-
men und staatlich geprift sind.
LWAuch die Jausenspezialits-
tan sind nicht nur gut, son-
dern  ausgezeichnst -
egal ob Flaisch vom
Schwein, Rind, Lamm
oder Wild, &5 kommt vom

schan, Landschaft und Marlanne eigenan Betrieb oder aus
Kultur zeigt das Weinland  Relnegger der unmittelbaren Mach-
sein ganzes Potenzial. LK-Referats-  barschaft. Es wird am ei-
Konkret bedeutet Aus-  leiterin Direkt-  genen Hof veredelt oder
gezeichneter Buschen- wvermarktung  von einem regionalen Di-
schank™ eine breite und STRAMETZ rektvermarkter  gealie-

FESTE RUND UM DEN STEIRISCHEN WEIN

Hopfen- und Welnlesefest! 26. und 27, September in Leutschach
Welnlesefest Gamilltz! Von 1. bis 4. Oktober

Weinlesefest Elblswald! Am 3. und 4. Oktober

Kellergassifest! Am 4. Oktober in Tieschan

Triiffelfestivall 20. Oktober bis 1. November, Paradeishof, Graz
Weinbergfest! Am 26. Oktober in Kldch

Junker-Prasentatlon! 4. November in der Stadthalle Graz
Rledenweln-Prasentation! 18. November in Wisn

Infos dazu auf: steiermarkwinefovents

Weir

Steier
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Essen, trinken, das
Leben genieBen -
am besten in einem
»,Ausgezeichneten

Buschenschank®.
DAS GUTESIEGEL
Aujmenclchmetar Wo , Aus-
gezeichnets
B‘ﬁ“‘“‘l U Buschen-
fchank schank” drauf-
b stentist
¥ 3 X XA hodchste Quali-
feefermark it garantiert

fart”, macht Marianne Reinegger,
Referatsleiterin  Direktvermark-
tung in der Landwirtschaftskanm-
mer Steiermark, Gusto, Und:
Fisch stammt von steirischen Ge-
wéssern und auf der Karte mis-
sen sich mindestens vier dsterrai-
chische Kasesorten und drei
selbst erzeugte Fruchtsafte fin-
den. Speziell gefillt ist auch das
Brotkdrberl,

Weltere Kriterlen fir das Gitesie-
gel reichen von entsprachander
Glaskultur (ber eine eigens Kin-
derjause bis zum Kinderspigl-
platz. 70 steirische Buschen-
schank-Betriebe tragen das Pré-
dikat ,Ausgezeichnet”. Hier kann
man sie finden: steiermarkwing’
buschenschanksuche, Auf geht's!

Al

JOHAMNALAMPRECHT

'WERNER KRUG

INTERVIEW

Der hérteste
Weinwettbewerb

<

Martin Palz

Weinbauchef der steirischen
Landwirtschaftskammer
ROMAH MUSCH

32 stelrische welne haben es
heuer In dle Liga der Salon-
welne geschafft. was Ist eln
salonweln elgentlich?
MARTIN PALZ: Ein Salonweain
ist einer der 275 besten Weine
dstemreichweit. Der Salon gilt
als der harteste Weinwettbe-
werb Osterraichs,

Welche welnbaubetriebe

kbnnen daran telinehmen?

Fir den  Salon” kénnen bun-
desweit nur 275 Weine und
Sekte singersicht werden. Die
Betrisbe missen sich Gber die
jeweilige Landesweinpramie-
rung gualifizieren, missen dort
also Siege eingefahren haben,

was zelchnet elnen solchen
Salonweln besonders aus?
Man hat damit einen Wein, der
wohl am éftesten nach offiziel-
len Kriterien verkostat wurde
und sich am &ftasten gegan-
Uber anderen Wainen durchge-
setzt hat. Es ist also ein enor-
mes Gualitdtsmerkmal,

Was bedeutet das filir dle
Welnllebhaber?

Die Sicherheit, dass der jowei-
lige Wein seine Kategorie bast-
miéglich vertritt. Es ist eine Ori-
entierungshilfe, auf die man
sich verlassen kann.

Dle Lese lduft Was darf man
slch vom 2026er erwarten?
Die Lase hat hauer historisch
frih, Ende August, gestartet.
Menge wund Traubenmaterial
sind sehr gut - die Basis fir ei-
nen Top-Jahrgang ist gelegt.
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Wir verlangern uns
jetzt den Sommer

Elnkochen, elnlegen, trocknen - so
wird der Sommer fir kalte Tage
ganz einfach haltbar gemacht.

Noch ist im Garten ja einiges an Obst und
Gemuse zu finden. ,Drum jetzt die letzten
sommerlichen Késtlichkeiten fir den Winter
verarbeiten”,
Franzisca Bauer (Foto) aus Preding
zum Haltbarmachen. Denn: ,Es ist
einfacher als man glaubt, Der Genuss
ist unvergleichlich und man weif,

ermutigt  Seminarb&uerin

was man hat." Kein Obst
und Gemuiise mehr vor-
rétig? Dann auf zum
Bauemmarkt oder
Bauernladen,

ge Auswahl,

sliB-scharfe Paprikamarmelade. 1kg
rote Paprika (entkernt, wirfelig ge-
schnitten), 1 Apfel (wirfelig ge-
schnitten), 1 Chili-Schote oder Prise
Chilipulver, 250 m| Wasser, 500 g Gelier-
zucker, 1 TL Salz. Paprika mit Wasser,
Salz, Chili weich dinsten, parieren,
Zucker dazu, unter rihren 4 Minuten
kochen, in Glaser fallen, umdrehen!

Esslg-Gemilse. Zwiebel, Zucchini,
Paprika, Kirbis, etc. in Wirfel schneiden.
Essigsud fir 1 kg Gemase: 750 ml Essig,
250 ml Wasser, 80 g Zucker, 60 g Salz,

1 Pkg Einlegegewirz - in einem Topf auf-
kochen. Gemuse in Glaser fullen, mit
heiBem Sud Gbergieflen, Glaser auf ein
Blech mit 2 cm Wasser stellen, bei 170
Grad im Rohr ca. 40 Minuten einkochen.

Suppenw(lrze. 500 g Karotten, 500 g
Sellerie, 500 g Porree, 250 g Petersilien-
wurzel, 500 g Zwiebel, 500 g Salz. Lieb-
stockl, Petersilie, Schnittlauch, Pastina-
ken. Gemiise putzen, waschen, ab-
trocknen, grob schneiden. Mit Multi-
zerkleinerer zerkleinern, mit Salz ver-
mischen, in Glaser fullen. Verwendung:

1 EL auf einen Liter Wasser.

Raiffeisen Oktober-Gesprache

Raiffeisen macht aus Wiinschen Wirklichkeit.

Die ersten Reitstunden fir die
Kinder, der Traum vom eigenen
Campingbus oder die langer-
sehnte Rundreise: Jede finanziel-
le Entscheidung braucht einen
gut durchdachten Plan. Gemein-
sam strukturieren wir lhre finan-
ziellen Méglichkeiten und ma-
chen aus Winschen Wirklichkeit.

Wir kennen dle Lebenswelten
unserer Kund:innen und schaffen
in der persénlichen Beratung zu-
erst einen Uberblick. Als Orientie-
rung dient dabei der von der Oes-
terreichischen Nationalbank ent-
wickelte ,Finanzspringbrunnen”.
Das Geld flieBt vom Girokonto,
das die alltaglichen Ausgaben
deckt, Uber das Sparkonto fiir Un-
vorhergesehenes und gréBere
Ziele wie den nachsten Urlaub bis
hin zum langfristigen Vermé-
gensaufbau, etwa mit Wertpapie-
ren, die den Kaufkraftverlust

Ralffelsen macht aus Wiinschen Wirklichkeit.

durch die Inflation ausgleichen
kénnen.

Wer sich vorab mit dem Investie-
ren vertraut machen méchte, fin-
det mit dem Finanzsimulator

somit die ideale Vorbereitung auf
ein Beratungsgesprach oder den
direkten Wertpapierkauf Gber
Mein ELBA. Mit der digitalen Ver-
mdbgensverwaltung WILL" l&sst
sich das Vermégen dagegen
schon ab kleinen Betrdagen von
Profis verwalten,

Dle Oktober-Gespréche sind der
beste Anlass, die eigenen Finan-
zen einmal als Ganzes zu betrach-
ten. Vereinbaren Sie jetzt lhren
Termin - telefonisch bei Ihrer
Raiffeisenbank oder in Mein ELBA.

Beachten Sle: Veranlagungen in
Wertpapiere kénnen mit Risiken

K-GENERERT  verbunden sein.

Jfit2invest” ein hilfreiches Ange-
bot, mit dem sich Veranlagung
risikolos ausprobieren lasst. Die
App ,Raiffeisen Bérse360°" lie-
fert zudem Hintergrundwissen zu
Mérkten und Produkten und ist

Genuss auf steirisch, Beilage Kleine Zeitung — 26. September
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Haubenkdche, Gastrono-
men und Sensorlker sind
begelstert von der hohen
Quallitdt und dem grofien
Potenzlal des Stelrlschen

Kirblskerndls g.g.A.

Und es geht tatséchlich immer
noch ein Stlckchen mehr! Die
steirischen Kirbiskernéle, die fir
die diesjdhrige Verkostung des
Gourmetguides Gault&Millau ein-
gereicht wurden, haben die pro-
minente Jury in héchsten Ténen
schwarmen lassen. Allen voran
begeisterte die Olmihle Pron-
negg aus St. Johann im Saggautal.
Jhr Ol vereint die Merkmale von
ausgezeichnetem  Kirbiskerndl
auf absolut perfekte Weise - tief-
griine Farbe mit roten Reflexen,

Grunes Gold begeistert
die Gault&Millau-Jury

Reinténigkeit, wunderbare Fri-
sche und feinste Réstnoten. Ab-
solut charakteristisch”, zeigte sich
auch Reinhold Zétsch, Geschéfts-
fihrer der Gemeinschaft Steiri-
sches Kirbiskerndl g.g.A begeis-
tert. Und Sandra Pronnegg meint
voll Freude: , Das war ein absolu-
ter Gansehautmoment - und ist

natarlich ein enormer Ansporn,
noch besser zu werden."

Dle groBartige Qualltdt der qua-
lifizierten Produkte zeigt sich Ub-
rigens schon allein darin, dass nur
die besten 20 Ole aus der Landes-
pramierung ins Rennen geschickt
wurden - darunter zehn von

landwirtschaftlichen Be-
trieben und zehn von Ol
muhlen. Fazit der Hau-
benkéche, Gastro-

nomen und Sensoriker: Ein tradi-
tionelles Top-Produkt mit un-
glaublich vielen Einsatzméglich-
keiten.
stelrisches-kuerbiskernoel.eu

1. Platz: &lmahle Pronnegg,
St. Johann im Saggautal

2. Platz: Siegfried Schnecker,
Gussing

3. Platz Adelheid Ertl,

GroB Sankt Florian

Reinhold Z&tsch, Geschéftsfihrer

Gemeinschaft Steirisches Karbis- i
kerndl g.g.A, mit den Siegern ., B
Sandra und Martin Pronnegg (v..). S Gaolp;Millau
STEIRISCHES KURBISKERNOL GG.A. A N7

Gerade jetzt im Durrejahr: Unterstutzen
wir unsere Bauerinnen und Bauern!

——

HEIMISCH
60 km (Atmenland)

IMPORTIERT

: 12.000 km
Fisinch (Argentinien)

9.000 km
(Stidafrika)

10.000 km
(Brasilien)

2.000 km
(Spanien)

40 km (Oststeiermark)
240 km (Tulin)

15 km (Grazer Feld)
355 km

Kurze Transportwege sind besser
fur Klima, Umwelt und Wirtschaft.

Apfel

Zucker

Gemiise

Gesamt  33.000 km

e

[\ S ..
SETZ EIN SIGNAL, KAUF REGIONAL!

! RREICHISCHE
SHAGELVERSICHERUNG
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Wunderbare
Momente geniel3en

P P .. und dile Zelt
a - steht stlll. In der
Buschenschank
Haider in
Vockenberg, nahe

findet man bei

Jause in
——— oA romantischem
Ambiente zuriick in eine entschleunigte Welt.

Der denkmalgeschiitzte Glojachhof ladt zum \
Traumen ein. Herrlich: am Stidhang der

Altruine Schielleiten gereifte Weine
verkosten! Folgen Sie uns auf Facebook,
Instagram und Park4Night.
Tischreservierungen erbeten unter

R -

Vielfalt, die begeistert.
Qualitat, die Uberzeugt

In Bobby’s Hofladen in Proleb warten rund um die
Uhr hochwertige Spezialitidten aus der

Region auf Feinschmecker. Dort wird

der Einkauf \
Gbrigens zu .‘5“ \
einem ganz %
besonderen
Erlebnis - es gibt
namlich viele zutrauliche
Tiere und eine einladende
Terrasse. Am besten
Uberzeugt man sich gleich
selbst davon!

hafellner.at

Hier geht’s um die Breinwurst

Belm Flelschveredelungsbetrieb Relnhold Prattes in
Lassenberg 2, 8521 Wettmannstatten, wird in der
Herbstzeit wieder ein steirischer Klassiker nach alter
Rezeptur hergestellt - die Breinwurst. Ob goldbraun
gebraten aus dem Rohr, mit Erdépfeln und
Sauerkraut oder als Gréstl - die Breinwurst ist
immer ein einzigartiger steirischer Genuss! Wie
alle anderen Spezialitdten von Prattes auch - zum

Weinen der Stidsteiermark passt.
Tel. 03464/2614, prattes.at

Stubenberg am See,

typisch steirischer

P s

Beispiel das original Bauerngeselchte, das ein des Fisch
absoluter Klassiker auf der typischen Brettljause
ist. Und das hervorragend zu den ausgezeichneten Tradition trifft Zukunft. Ur

Karpfenverkostung in de
Paldau am Samstag, derr
Genusspavillon warten e«

sowie raffinierte Karpfens
Meichenitsch - darunt
Erndhrungsberaterin Tamar:
von Fisch in der Erndhrur
Teichwirte- und Fischziichte
Zucht, Gitesiegel und
saazer-|

Kastanien, Kerndl,
und Walnisse in
Bio-Qualitat

Ob Kirblskerndl, Kiferbohnen,
Fruchtsé&fte und je nach Saison
Pfirsiche, Walniisse und
Kastanien - im Hofladen des
Biobetriebes von Familie Tieber
in Péllau bei Gleisdorf sind all
diese Produkte und noch viele mehr
zu haben, Die Késtlichkeiten kann
man aber auch bestellen - mittels

Mit der Power
fit durch ¢

Passt Ideal In dle Herbstz

Kdck in Lohngraben bie

Sortiment rund um die wert
die Power, um fit durch

Paketdienst werden sie die kalte Jahreszeit zu
Ssterreichweit und auch in kommen. Und késtlich
Nachbarlander verschickt. Vor sind die Produkte

allem der Klrbiskernal-Champion-
Titel hat die Produkte namlich auch
im benachbarten Ausland bekannt gemacht.

zudem. Ebenso wie Paw
Paw, eine ganz
spezielle Banane mit

Tel. 0664/1220263, luls.tieber@gmx.at exotischem Geschmack.
tleberbauer.at Sie ist frisch ab Hof
sowie als Schoko-
2 ; oder Fruchtaufstrich
Bio-Imkerei Stabler - srhltlich.
aronla-koeck.at

echt. regional. vielfaltig.
Mit Liebe zu den Blenen. %
Mit Leldenschaft fUr unsere Produkte.

Entdecke Honig und besondere Spezialititen aus
unserer Bio-Imkerei in Kammern im Liesingtal -
im Selbstbedienungs-

Hofladen und online unter
Imkerel-stabler.at

Regl¢
Handark

feine Selch- und Wurstwarer
Brot warten im Shop von
an der Stiefing - sc
24/7-Automaten. Folge
Facebook, Ins

Franz Hansl - Gen
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9 Herost - ein Fest

\@ - fur den Gaumen

genusses

ter diesem Motto steht die
* Teichwirtschaft Saaz in
10. Oktober, ab 11 Uhr. Im

Dank FlossenBox kommt Fisch
eiskalt vor die Haustur

Dle Fischerel Ausseerland erméglicht mit der FlossenBox die Zustellung

le Street-Food-Varianten Sirdy : S : : ; <
sezialitéten von Wolfgang heimischer Ftsd_w-Spoz;alvt&ton. Egal ob Fnsghﬁsch, gnll.fomgo‘ Filets,

r sogar Karpfon-Sushil Ge‘rauchortss frisch aus der Selch oder késtliche Aufstriche: Die

Meta spricht dber die Rolle kulm_arischep Aushangeschilder des Ausseerlands Iiegen dank iningshop
& rhéond Exerton dos nur”enen Klick entfernt. Wiederholungstater freuen sich Uber ,Fisch im
~verbandes Steiermark iber Abo® - Achtung, Suchtgefahr!

flossenbox.at

ieles mehr informieren.
?lche.at

-Beere Aronia :
en Winter ,Grines Gold* Fréhlich-Reis: zu hundert
it ple aronia Manufaktur  qUs Bad Radkersburg Prozent steirisch
et mit ihrem vielfaltigen ; . :
olle Aroniabeere Das Stelrische KOrbiskernd! der Familie Hopferin ~ SO-Frohlich-Rels ist damit das ideale Geschenk fir alle,
Bad Radkersburg ist das Ergebnis héchster die beim Schenken auf hochwertige Produkte aus der
Qualitatsanspriiche. Auf dem Region setzen. Und mit einem Reis ist man zudem auch

auf der ganz originellen Seite. Ewald Fréhlich bietet eine
ganze Palette an Variationen an - dazu auch Reiswaffel-
~ Natur, Reiswaffel-Schoko, Musliriegel,
" Reispop-Schokoriegel, Cantuccini.

W \9 so-froehlich.at

Gemiisebaubetrieb von Christian Hopfer
wird das Kernél mit viel
8 F

Leidenschaft, Erfahrung und

Sorgfalt produziert - das zeigt sich

im tief nussigen Geschmack, der

sattgrinen Farbe und der
dickflissigen Konsistenz.
Tradition, die man schmeckt!
Tel. 03476/2752 bzw.

e 0664/5008129, ' 1-"‘ = : b - !
. christianhopfer@gmx.at e St TRk R %
” Von Suppe bis Bier - beim Kastanienfest in der |

Janiel Fachschule Stainz zeigt sich die Vielfalt der Kastanie

(nechtl - Kostlich. Am Sonntag, dem 18. Oktober, steigt in der Land- und

rant fur o &\‘ l.’ Forstwirtschaftlichen Fachschule Stainz, von 11 bis 16 Uhr, das mittlerweile
ARG O sechste Kastanienfest. Und da wird wieder allerlei Késtliches rund um die

USS ; Kastanie aufgetischt - von Kastaniensuppe und Kastanienbier bis

Kastanienflocken oder Kastanienaufstrich. Natarlich darfen auch die

traditionellen gebratenen Kastanien nicht fehlen. Schaukochen, Vortrage
und interessante Infos inklusive! Da gibt's sogar Mébelstiicke aus

- Kastanienholz, und wer auf den Geschmack gekommen ist, kann sich

nale Qualltat trifft ehrliche
sit. Frisches Schweinefleisch,
. Kernél und selbstgebackenes

Janiel Knechtl in St. Georgen gleich einen Kastanienbaum mit nach Hause nehmen.

wvie rund um die Uhr am * Die Weinstub’'n-Musi spielt auf und fir Kinder gibt es Alpakafihrungen.
1 kann man dem Betrieb auf Der Eintritt ist frei.

agram oder Cities. Mehr Infos und die neue interaktive Karte der Edelkastanien-Bérse auf:

1ss von Danlel Knechtl stelrerkestn.at/news
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Was alles in
Hiihnerfleisch steckt

K&stlich und elnfach In der
Zubereltung - kein
Wunder, dass dle
Stelrerinnen und Stelrer
auf Gefliigel aus der
Reglon fllegen!

Die Machfrage nach Gefligal ist
grof wie nisl Auch erndhrungs-
physiologosich  punktet Gefli-
gelfleisch, wie Didtologin Renate

Maierhofer betont: | HOhner-
fleisch ligfert hochwertiges Ei-
waill und zeichnet sich durch sei-
nen Anteil an B-Yitaminen aus,
Protain unterstitzt den Erhalt
und die Zunahme der Muskel-
Mmasse,

Dia Vitamine B3 und BE tragen
Zu einer normalen Funktion des
Mervensystems und des Ener-
giestoffwechsels bei"

protein. Gefligelfleisch ist oft bei Fitness- und
Gosundhea tsbewussten sehr beliekt, Der Eiwaifanteil liegt bei

rund 20 Prozanit.

Fett Hahnerbrust ohne Haut enthal vergleichsweisa
waniger Fett, Generell hangt der Fettgehalt vom Tailstlck,

von Haut und Zubersitung ab.

Vitamine. Vitamin B3 und Vitamin BE sind in Hihnerfleisch
anthaltan und liefern sinen relevanten Beitrag zur Vitamin

BE3- und Vitamin BG-Versorgung.

Mineralstoffe. Hihnerfleisch enthélt Eisen und Zink. Eisen

tragt zur Bildung von roten Blutkérperchan und Hamaoglobin
sowie zum funktionisranden Sausrstofftranspaort im Kérper bei,
Zink untarstitzt sine normale Funktion des Immunsystems,

Gentechnikfrele Fltterung. Eine gentechnikfraie Fatterung
sowie hohe Hygienestandards pragen die regionale
Geafligelproduktion.

HUHNERBRUSTSTREIFEN AUF BLATTSALAT

Zutaten flr vier Personen: 500 g Hihnarbrust
wom heimischen Gefligel, Salz, Pfeffor

Zubereitung. Hohnerbrust mit Kichenrolle trocken tupfen - nicht
mit Wasser abspllen - in Streifen schnaiden, salzen, pfeffern, am
Grill auf jeder Seite gut durchgrillan - oder in der Pfanne braten.,
Variante: Aus 4 EL &1, 2 gepressten Knoblauchzehen, 1 TL Paprika-
pulver, 1 Prise Thymian und Kreuzkiimmel, Salz und Pfeffer gine
Marinade machen, Hihnersticke einlegen, ca. eine Stunde im
Klhlschrank zishen lassen, grillen. Auf Blattsalat anrichten!

Hilhnerfleisch ist
gefragt. Doch wie
wird es produziert -
und was macht die
Qualitat aus?

in  knuspriges steirisches
E Back- oder Brathenderl -
dazu  Hauptelsalat  mit
Kerndll Herz, was willst du mehr?

Was man auf alle Falle will, ist mit
gutern Gewissen 7u genisfen,
Also zu wissen, woher das Handl
starmmt und wie es gehalten wur-
da, Mit dem AMA-Gitesioge| wer-
den geprifte Qualitét, definierte
Produktionsstandards und  dis
Herkunft garantiert. Ein Gefligel-
bauer, der diesa Produktionsstan-
dards umsatzt, ist Markus Lukas
- ar flihrt in Murack wohl sinen der
modarnsten Gefligelstille, die es
international am korventionsallan
Saktor gibt. , Stimmt, ez gibt mo-
mentan tatsdchlich nichts Besse-
ras", schmurzelt der Landwirt,
der auch stets gerne hinter die
Kulissen blicken l8sst,

Einen Tag alt sind die Kiken gera-
daainmal, wenn sia zu ihm auf den
Hof kommen. ,Da brauchen sie
ainige Tage hindurch besonders
viel Betreuung und Zuwendung,
urn gut ins Leban starten zu kin-
nen. Konkret heilt das zum Bei-
spial um die 34 Grad Wirme. Man
muss schauen, dass sie gut trinken
und dass die Futteraufnahma
passt. Da bin ich dann wirklich viel
i Stall”, erzahlt Lukas.

Sechs bis sieben Wochen wach-
sen die Tiere dann bei ihm auf,
bevaor sie zur Schlachtung abge-
holt werden. Bis dahin leban seine
Hihmer im Stall mit Wintergarten,
Dort gibt es beispislsweise sina
FuBbodenheizung, dis fir trocke-
ne, gesunde FuBballen sorgt und
bei Bedarf auch die entsprechen-
de Wirme gibt, ,Heusr war bis
jetzt ja das Gegenteil der Fall -
auch uns Gefligelbausrn hat dia
Hitze enorm gefordert. lch musste
ganz viel im Stall sein. Ein moder-
nes Sprohkihlsystam sorgt aber
fur die optimale Luftfeuchtigkeit
und an Hitzetagen fir entspre-

Genuss auf steirisch, Beilage Kleine Zeitung — 26. September

Es ist nicht aus-
schlaggebend, wie
viele Tiere ein Bauer
halt, sondern wie
sorgsam er sie betreut.”

Mar kus Lukas,
Gefligelbauer

chenda Kihlung. In der Macht
habe ich zusatzlich die Fenster
gadffnet, um mdaglichst viel Fri-
schluft in den Stall zu bringen”, ist
der Gefligelbauer laufend um sei-
ne Tiere bamht, Denr; ,Das hat
aberste Prioritdt, Deshalb kénnen
die Tiere vom eingestreuten Stall
aus auch jederzait hinaus in den
Wintergarten, um dort zu schar-
ren. Der Stall ist so konzipiert,
dass durch die groflen Fenster im-
mear viel Tageslicht eindringt.
Dank verschiedensr Strukturele-
mante wie Aufsitzflachen kénnen
die Hendl nach Lust und Launa
hinauf- und hinabspringen.”

Diverses Material wie Picksteine
und Strohballen sorgt fir Be-
schiftigung; das kammt dem na-
tirlichen Drang nach Bewegung
nach. Damit die Tiera sich frei be-
wegen kénnen, ist sine Besatz-
dichte vorgeschrieben, Lukas: ,In
keinern anderen europdischan
Land it Ausnahmea der Schweaiz
hat Gefligel in der korwentionel-
len Haltung so viel Platz wie bei
uns in Sstereich, Diese Haltungs-
badingungen unterstitzen das
Wohlbefinden und die Gasund-
heit der Tiere." Das hat aber auch
mit der hochwertigen Fatterung
zu tun. ,Die Futtermittel sind zu
100 Prozent gentachnikfral, zu 90
Prozent kommen sie aus der Re-

gion. Rund 50 Prozent des Futters
ist Maiz. Der schrmeckt den Tieren
und gibt dem Gefligalfleisch dia
typisch galbliche Farbe" batont
Lukas. Aulerder: Der Einsatz von
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Gefliigel mit AMA-Glitesiegel:
ein Blick in den Stall

"'f

Technlk, Hirn
und Herz.
Markus Lukas
betreibt einen
modernen Ge-
flugelstall mit
veschiedenen
MafBnahmen
far verbesserte
Tierhaltung.
Daflr setzt er
auf eine Kom-
bination aus
Hightech, viel
Wissen, Er-
fahrung und
Leidenschaft
far seine
Arbaeit.

MARIO PAMPEL

Tierarzneimitteln, der ausschlieB-
lich durch den Betreuungstierarzt
erfolgt, wird bei Bedarf auf das
notwendige MaB beschrankt. Die-
ser kontrolliert in den sechs bis
sieben Wochen, in denen eine
Herde aufwéchst, den Betrieb db-
rigens dreimal. Dazu kommen
jahrliche AMA-GUtesiegel-Kont-

rollen, wo der Betrieb und vor al-
lem auch die Futtermittel genau-
estens unter die Lupe genommen
werden. Lukas: ,Wir haben in der
Gefliigelmast ein sehr strenges
Kontrollsystem."

Klingt in der Erzdhlung schdn, ist
es aber in der Praxis auch wirklich

Lasst sich her-
zelgen.
Wintergarten,
natarliches Be-
schéaftigungs-
material, Auf-
sitzméglich-
keiten und
vieles mehr.

AMA, WECH,
NIEDERL

so? ,Ja", beteuert Lukas, der Gbri-
gens auch Bundesobmann der
Geflugelwirtschaft Osterreich ist,
mit Nachdruck. Und: ,Da kann je-
der in meinen Stall schauen und
sich Uiberzeugen. Die Wirtschaft-
lichkeit unserer Betriebe héngt
stark mit dem Wohlbefinden un-
serer Tiere zusammen.”

INTERVIEW

Huhn im
Aufschwung

~
Michael Wurzer
Geschaftsfiihrer Gefligel-
wirtschaft Osterreich
KK

Wie 1duft’s zurzelt In der
Geflllgelbranche?
MICHAEL WURZER: Be-
trachtet man den Absatz -
hervorragend. Obwohl der
Fleischkonsum insgesamt
sinkt, wird Gefligel immer
beliebter.

Wie erkennt man, dass Im
Backhenderl tatsdchlich re-
glonales Henderl steckt?
Wer Huhnerfleisch im Handel
kauft, hat mit dem AMA-Giite-
siegel hohe Sicherheit, ein
hochwertig produziertes, hei-
misches Hendl zu kaufen. In
der Gastronomie ist man
darauf angewiesen, dass der
Wirt die Herkunft freiwillig
bekannt gibt.

Und wenn er das nicht
macht?
Dann einfach nachfragen!

Die Zukunfts-Prognosen?

Der Gefligelkonsum wird
weiter steigen. Daher werden
laufend neue Betriebe
gesucht. Dabei orientieren wir
uns in der Produktion am
AMA-Gittesiegel Standard.
Das ist wie ein Qualitatsver-
sprechen der Bauern an die
Konsumenten.
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STEIERMARKHOF-BONUS

i

t’!Jl'

ERf =
E:-...L;

Gleich sichem:
100-Euro-Bonus

Exklusiv: Mit dem Kennwort
#tgenussaufstelrisch gibt es
bei Seminar-, Tagungs- und
Veranstaltungsbuchungen ab
2.000 Euro einen 100-Euro-
Veranstaltungsbonus. Also:
anfragen, buchen, Bonus
sichern und im Steiermarkhof
steirisch feiern und tagen.

QR-Code fuhrt
zum Steier-
markhof - und
zum Bonus

Gastfreundschaft, reglona-
ler Genuss, modemer Raum
fir Tagungen und Felern -
hler Ist In Jeder Ecke dle
Stelermark splrbar.

er Steiermarkhof in der Ek-
D kehard-Hauer-StraBe  in

Graz hat sich als qualitéts-
voller  Bildungs- und Ver-
anstaltungsort etabliert - mit ein-
zigartigem Ubernachtungsange-
bot und einer hochwertigen re-
gionalen Kiiche. Ein Haus im Grii-
nen fir héchste Anspriiche.

~Ob Tagung, Woeihnachtsfeier
oder stimmungsvolles Geburts-
tagsfest - bei uns im Steiermark-
hof wird jede Veranstaltung zu
einem besonderen Erlebnis", setzt
Geschaftsfiihrerin Bettina Kiedl in
allen Bereichen auf Qualitét.

Wie etwa bei den mehr als 20 Se-

minarrdumen, die mit modernster
Technik ausgestattet sind. Sie

Natur

Steiermarkhof -
von Herzen steirisch

schaffen beste Voraussetzungen
fir Seminare, Workshops, Tagun-
gen und Kongresse. Herzstiick
des Hauses ist der Steiermarksaal,
wo Veranstaltungen mit bis zu
400 Personen méglich sind.

Dle 66 neuen ZImmer sind nach
den elf steirischen Tourismus-
regionen gestaltet, da wurden so-
gar Materialien aus den Regionen
in die R&ume integriert - absolut
steirisch und absolut authentisch.

-

Steirisch

pur

Mit Unterstiitzung von Bund, Lindern und Europiiischer Union

| dundecministeriem
Land - und Feestwinmschate,
Kline- usd Unwaltachre,
Regianan und Wiazerwirtzchaft

lohon Und

MI‘ ch

JWir sind ein Ort, wo Menschen
zusammenkommen, eine gute
Zeit haben und positive
Erinnerungen mitnehmen.”

Bettina Kledl,

Geschéftsfihrerin Steiermarkhof

~von Herzen stelrisch” zeigt sich
auch die Kulinarik. Die griine Linie
steht fiir gelebte Regionalitét und
Saisonalitdt. Produkte von steiri-
schen Bduerinnen und Bauem
werden frisch und saisonal auf
den Teller gebracht.
Kiedl: ,Fir den reibungslosen Ab-
lauf von der Planung bis zur Um-
satzung steht unser erfahrenes
und professionelles Team zur
Seite."

offlce@stelermarkhof.at

/

100 % reines Kdrbiskerndl aus Erstpressung in einem exakt

definiertan Gebiet,
erkennen Sie am g.g.A.

g presst nach traditionellem Veerfshren
iegel mit der gran-weilen Bandarole.

www.stelrisches-kuerbiskernoel.eu
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Schulmilch-
Malwett-
bewerb hat
Valentina
Raspotnig,
Volksschule
St. Lorenzen
im Marztal, mit
diesem
wunderbaren
Bild
gewonnen,
AMA

STEIRISCHE SCHULMILCHBAUERN LIEFERN SPITZENQUALITAT

Milch ist nicht gleich Milch! Die
Qualitat der funf steirischen
Schulmilchbauern und -b&uerin-
nen ist Spitzenklasse. Ihre Milch-
produkte basieren auf gen-
technikfreier Fitterung, sind frei
von Salz, SGBungsmitteln und
Geschmacksverstarkern. Zudem
erfillen diese Minimolkereien
dieselben hohen Standards wie
grofe etablierte Molkersien.

Mlichhof spindibauer, Fam.
Falst, 8225 Péllau, spindlbauer.at
Blohof Gernot Feeberger, 8753
Fohnsdorf, biohof-feeberger.at
Blohof Zoatler, Fam. Neumann,
8812 Neumarkt, office@biohof-
zoatlerat

Franz Velt, 8081 Heiligenkreuz/
Waasen, veit.online-milch.at
Haberlhof, Fam. Zizenbacher,
8832 Oberwdlz, zizenbacher.com

Die Steirische Kaferbohne gU. ist eine
echte steirische Spezialitidt mit geschitzter
Herkunft. Besonders praktisch: Bei
Steirerkraft gibt es die Kéferbohne bereits
genussfertlg in der Dose. Einweichen und
Kochen entfallen. Ob klassisch als Kafer-
bohnensalat, als Beilage oder fir moderne
Gerichte: Die proteinreiche Bohne ist viel-
seitig einsetzbar und ideal, wenn es im
Alltag einmal schnell gehen soll. Am
besten gleich einen Vorrat anlegen!

Schulmilch - volle
Power flr die Pause

Jn der intensiven Wachstums-
phase brauchen Kinder eine en-
sprechende Energiezufuhr. Milch
und Milchprodukte sind da beson-
ders praktisch, weil sie gleich

mehrere wichtige N&hr-
stoffe wie Eiweil}, Calci-
um, Jod oder B-Vitamine
gleichzeitig in einer gut
verfugbaren Form lie-
fern”, bricht Ern&hrungs-

hochwertigem Protein besonders
wichtig. Jod wird fir die Bildung
von Schilddrisenhormonen be-
nétigt und die B-Vitamine sind fiir

Energiestoffwechel,  Blutbil-
dung und Nervensystem
wichtig." Durch das Schul-
milch-Angebot, so Hola-
sek, erhalten Kinder Zu-
gang zu einem nahrstoff-
reichen Lebensmittel, das

wissenschaftlerin Sandra Sandra aus der Region stammt
Holasek eine Lanze fir Holasek E und sie bekommen da-
die Milch. Und erklart:  Erndhrungs- 2 durch auch Bezug zur

,Calcium unterstiitzt die
Entwicklung und den Er-
halt von Knochen und
Zahnen. Eiwei wird fir Wachs-
tum, Aufbau und Erhalt von Mus-
keln bendtigt. In der Wachstums-
phase ist eine Versorgung mit

Zahlreiche Rezeptideen und Inspirationen
gibt es auf steirerkraft.com

wissen-
schaftlerin £ | ebensmittelproduktion.

& Landwirtschaft und zur

All dlese Vorzilge stecken in den
hochwertigen Produkten der stei-
rischen  Schulmilchb&uerinnen
und -bauern (siehe links!). Mit ih-
ren Mini-Molkereien beliefern sie
rund 100 steirische Voksschulen,
rund 30 Haupt-und Héhere Schu-
len sowie 20 Kindergérten mit ta-
gesfrischen Milchprodukten. Na-
tarlicher und gestnder geht's
nicht!

Proteinreicher Genuss; die
Steirische Kaferbohne g.U.

W g.U.-Glteslegel: Nur echte steirische
Kéaferbohnen tragen diese geschitzte
Ursprungsbezeichnung.

M Herkunftsangabe: Der Hinweis , Her-
kunft Steiermark" oder ,aus steirischem
Vertragsanbau" auf der Verpackung
macht alles klar.

M optlk: Schwarz-violett gescheckt -
das typische, unverwechselbare Muster
der echten Steirischen Kéferbohne,

Genuss auf steirisch, Beilage Kleine Zeitung — 26. September
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Trockenhelt hat dem
.Wasserspelcher* Wald
zugesetzt. Wichtig: mit ent-
sprechender Bewlrtschaf-
tung und Pflege kiimatitte
Bestdnde schatfen.

Wile geht es dem stelrischen
Wald nach dlesem historisch
trockenen Sommer?

FLORIAN HECHENBLAIKNER:
Die Trockenheit ist im steirischen
Wald deutlich spirbar, Besonders
in tieferen und warmeren Lagen
sind Baume zunehmend unter
Stress geraten.

Wile geht der wald grund-
satzilch mit wasser um?

Wald bremst Niederschlage, halt
Wasser zuriick und lasst es lang-
sam in den Boden einsickern. Da-
mit leistet er einen wichtigen Bei-
trag zum Hochwasserschutz, zur
Trinkwassersicherung und zur
Abklhlung unserer Landschaft.
Bleibt der Regen Uber léngere
Zeit aus, kommt auch der Wald an
seine Grenzen.

1

"./,!:"
1% R
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Wald mag
Wasser.
Gesunde Wald-
béden sind wie
Schwémme, sie
nehmen Wasser
auf, speichern
es, geben es an
Baume und
Quellen ab.
Wichtig: keinen
Mull im Wald
hinterlassen,
Sperren
respektieren!

Auch der Wald hat
jetzt Durst auf Wasser

MIt welchen Folgen fir den wald
und dle Menschen?

Die B&ume wachsen weniger, wer-
den anfélliger fir Schadlinge und
kénnen im Extremfall absterben.
Flr uns Menschen hat das Auswir-
kungen auf die Holzproduktion,
aber vor allemauch auf Schut zwir-
kung, Erholung, Trinkwasser und
Klima.

Der Wald als ;wasserspelcher” -
wie kann man sich das
vorstellen?

GEWUSST, DASS ...

...62 Prozent der Steiermark
mit Wald bedeckt sind?

...571 Hektar Waldfliche jedes
Jahr nachwachsen?

...70.000 Arbeltsplitze durch
Forst- und Holzwirtschaft in
der Steiemark gesichert sind?

+Jeder kann etwas fur den Wald
tun - vom sorgsamen
Waldaufenthalt bis zum Kauf
von heimischem Holz"

Florlan Hechenblalkner, LK-Forstreferent

Zunéchst: Der wichtigste Wasser-
speicher im Wald ist nicht der
Baum, sondern der Boden. Ein ge-
sunder Waldboden funktioniert
wie ein Schwamm - er nimmt
Wasser auf, speichert es und gibt
es langsam wieder an B&ume,
Quellen und Grundwasser ab.

Wie viel wasser kann der wald
spelchemn? wie viel eln Baum?
Ein tiefgrindiger Waldboden
kann je nach Standort mehrere
Millionen Liter Wasser pro Hektar

speichern. Ein grofler Baum kann
an einem einzigen heiffen Som-
mertag mehrere hundert Liter
Wasser aufnehmen und Uber die
Blatter wieder abgeben.

Wile kann der Mensch dem wald
heifen, wenn Regen ausblelbt?
Ein erwachsener Wald kann nicht
einfach bewassert werden. Ent-
scheidend ist daher, ihn so zu be-
wirtschaften, dass er mit Trocken-
perioden gut zurechtkommt.
Dazu gehdren standortgerechte
Baumarten, Mischwalder, recht-
zeitige Pflege und ein intakter
Waldboden, Gerade der Waldum-
bau braucht aber aktive Bewirt-
schaftung und vor allem Zeit -
mehrere Jahrzehnte. Ziel muss
daher sein, Walder klimafit zu ma-
chen und sie weiterhin nachhaltig
Zu nutzen.

WARUM DER WALD FOR UNSER KLIMA SO WICHTIG IST

Wald speichert Kohlenstoff, schiitzt den Boden und kilhlt seine
Umgebung. Durch Schatten und Verdunstung schafft er ein eige-
nes Kleinklima. Das merkt jeder, der an einem heiflen Sommertag
aus einer offenen Flache in den Wald geht. Téglich verdunstet ein
Baum 500 Liter Wasser und jahrlich filtert er an die 100 Kilo Staub
(lber seine Blatter und Nadeln - das macht den Wald zur natir-
lichsten Klimaanlage und zum wichtigen Luftreiniger.
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Marktbummel: Herbstblumen

RADIO STEIERMARK

» /Zum Belitrag

< Marktbummel: Herbstblumen >

06:00 08:12:30 59
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Radio Steiermark — 19. September, 8.12 Uhr



https://sound.orf.at/radio/stm/sendung/60973/guten-morgen-steiermark?player
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Steirische Roas: Krieglach

LANDWIRTSCHAFTSKAMMER

LK Stalarmark /Fuchs

Die ,Steirische Roas” fiihrt
uns in Peter Roseggers Wald-
heimat nach Krieglach. Der
weit iiber die Grenzen hinaus
bekannte Heimatdichter und
die fiir unser Land so bedeu-
tende Forstwirtschaft pragen
diese Region. Rund 70.000
Menschen beziehen ihr
Arbeitseinkommen aus der
steirischen Forst- und Holz-
wirtschaft.

Doch der Wald ist viel mehr
als ein Wirtschaftsfaktor:
Ein rund 20 Meter hoher
Baum produziert tiglich etwa
10.000 Liter Sauerstoff und
erbringt dabei eine Kiihlleis-
tung von rund zehn Klima-
anlagen. Ein wahres Mul-
titalent also, das von den
steirischen Bauerinnen und
Bauern nachhaltig und kli-
mafit gepflegt wird.

Ein Stiick der ..Steirischen
Roas® fithrt uns mitten durch
den Wald - und macht spiir-
bar, was Zahlen allein nicht
vermitteln konnen: den
unschéatzbaren Erholungs-
wert des Waldes.

Andreas Steinegger,
Prisident LK Steiermark

Kleine Zeitung — 24. September

KLEINE

ZEITUNG




Grundwasser 1/2

Leitung

Foto: Stefan Ruef

@

Wir sind im Vergleich
zu anderen Branchen
nur ein kleiner
Verursacher. Leider
findet man
Ewigchemikalien
heute ja fast schon
tiberall.

Martin Rinner, steirische
Landwirtschaftskammer

Vieles spricht laut
Experten fiir einen
landwirtschaftlichen
Einfluss in Kombination
mit den besonderen
lokalen
hydrogeologischen
Verhaltnissen. ®

Steiermark; Sorge um helastetes

Neue Analyse zeigt einen rapiden Anstieg der

Ewigkeitschemikalie Trifluoressigsdure (TFA) im

Grundwasser. Steiermark sticht bundesweit

hervor, Studienautoren sehen Handlungsbedarf.

ist  besorgniserre-
Sgend, was da auf
unsere kostbare
Ressource  Wasser  zu-

kommt*, sagt Helmut Burt-
scher-Schaden von Global
2000. Der Umweltchemiker
bezieht sich auf eine neue
Auswertung amtlicher
Messdaten: Zwischen
2018/19 und 2024 wurden
osterreichweit jeweils rund

100 Grundwassermessstel-
len auf Trifluoressigsidure
(TFA) untersucht. Bei jenen
Stellen, die in beiden Mess-
reihen erfasst wurden, hat
sich die mittlere Konzentra-
tion innerhalb von fiinf Jah-
renvon 1,36 auf 2,86 Mikro-
gramm pro Liter mehr als
verdoppelt.

Die Analyse entstand
unter Beteiligung von For-

Politik und Behorden
miissen unsere Gesundheit
und unser Wasser vor
dauerhafter

chemischer

Belastung

schiitzen.

H. Burtscher-Schaden

schern der Universitit Wien
oder etwa des Karolinska-
Instituts in Stockholm. Da-
bei stieBen die Forscher auf
regionale Unterschiede:
+Die hochsten Konzentra-

Kronen Zeitung — 22. September

Weissengruber

Foto:

tionen zeigten sich in acker-
baulich stark gepriigten Bun-
deslindern wie der Steier-

mark oder dem Burgen-
land®, berichtet Burtscher-
Schaden. Verglichen wurden
die TFA-Werte auch mit
Nitrat- und Pestizidriick-
stinden. Das Resultat: Die
Werte korrelieren. Dieses
riaumliche Muster sei ein
weiterer Hinweis auf den
Beitrag von Pestiziden aus
der Landwirtschaft.

.Veto“ von biiuerlichen
Interessensvertretern
Fiir die Gesundheit besteht

nach aktuellem Wissens-
stand kein nachgewiesenes
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Risiko. Allerdings steigt
die Belastung rapide an —
und wird auch deshalb
wissenschaftlich  zuneh-
mend kritischer bewertet.

»Wir sind im Vergleich
zu anderen Branchen nur
ein kleiner Verursacher*,
hilt Martin Rinner von
der steirischen Landwirt-
schaftskammer dagegen.
~Egal, ob Sie heute Ihre
Handyhiille  angreifen,
iiber Thre wasserabweisen-
de Sportjacke streichen
oder aus Ihrer beschichte-
ten Pfanne essen — Lang-
zeitchemikalien sind lei-
der allgegenwiirtig.”

Der schwedische Toxi-

- ;1= haben sich in fiinf
*=== Jahren verdoppelt.

rundwasser

.Unser Trinkwasser wird

o 4

zunehmend mit der

TFA belastet, die Werte

kologe Mattias Oberg,
Co-Autor der Studie,
warnt vor der langfristi-
gen Entwicklung: TFA
reichert sich weltweit an,
~was heute entsteht, bleibt
im Wasserkreislauf*, Fiir
Burtscher-Schaden ist da-
her rasches Handeln das
Gebot der Stunde: ,,Poli-
tik und Behorden miissen
die menschliche Gesund-
heit vor dauerhafter che-
mischer Belastung schiit-
zen.* Dazu gehdre, ein-
schldgige Pestizide vom
Markt zu nehmen und
Landwirte beim Umstieg
auf Alternativen zu unter-
stiitzen. Barbara Winkler

Foto: GEORG HOCHMUTH / APA / picturedesk.com
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Sind die Preise
jetzt zu hoch
oder zu niedrig?

Fiir Landwirt Andreas Klingbacher sind die
Lebensmittelpreise im Supermarkt zu giinstig,
fir immer mehr Konsumenten aber zu teuer.

Von Sarah Hammerschmid
und Tobias Kurakin

uf 830 Meter Seehohe auf
Aseinem Bauemhof mit

Hund, Katze und Kihen
sagt Andreas Klingbacher: Die
Gesellschaft misst unseren Le-
bensmitteln einfach nicht den
richtigen Wert bei, das zeigen
die Preise im Supermarkt.” Und

far sie unleistbar geworden.
.Das merkt man schon bei All-
taglichem. Als die Butter drei
Euro gekostet hat, konnte ich
sie mir einfach nicht leisten.”

Lehner bezieht Mindestpension
und ist eine von rund 170.000 ar-
mutsbetroffenen Menschen in
der Steiermark, fiir die das tag-
liche Essen am Teller zur He-

wahrend Klingbacher von Kos- rausforderung geworden ist. Th-
ten, Ausgaben und Inflation er- re Miete hat sich innerhalb der
zahlt, schiebtsicheine Kuhnach letzten 20 Jahre fast verdoppelt.
der anderen durch den Stall. Sie  Ich zahle fast 700 Euro. Das ist
alle warten auf die zehn Minu- mehr als die Halfte meiner Pen-
ten am Tag, die far sion. Ich komme
den Landwirt in St. ,, nur aufgrund die-
Radegund die Exis- ser Hilfe hier aber
tenz bedeuten: die 1O} KOMMEe NUT oo ‘pngen- cagt
Melkzeit. aufgrund der  rehper, die zwei
8000 Euro im Lebensmittel- Biindel Petersilie
Monat  verdient Ausgabe Uber miteinander ver-
Klingbacher mit die Runden. gleicht. Nach einer
seinem  Milchbe- kurzen Pause sagt
trieb. Nach Abzug _Wilma lehner  gje. Ganz am An-
aller Kosten far  Mindestpensionistin g0 habe ich mich
den Betrieb kann &§& so geschamt, hier-
ich froh sein, wenn herzukommen.
1000 Euro fiir mich Aber mittlerweile

uberbleiben”, sagt er. In man-
chen Monaten steigt er mit ei-
ner glatten Null aus, in anderen
macht er einen Verlust. Von der
Landwirtschaftskammer heifit
es, dass Bauern in der Steier-
mark nach Abzug der Sozialver-
sicherung 11,30 Euro pro Stunde
verdienen. Reich werden Bauern
mit ihren Produkten also nicht.

Und trotzdem sagt Wilma
Lehner (Name von der Redakti-
on geandert) bei der Lebensmit-
telausgabe der Caritas Graz: Le-
bensmittel sind seit den gestie-
genen Miet- und Energiekosten

bin ich einfach nur dankbar.”
Klingbacher und Lehner ha-
ben etwas gemeinsam: Firbeide
sind die Preise im Supermarkt
eine Belastung. Fur Lehner sind
sie viel zu hoch, far Klingbacher
zu niedrig. Vor 25 Jahren hat
Klingbacher den Hof von seinen
GroReltern Ubernommen. Seit-
her heifdt es: Montag bis Sams-
tag von 530 bis IS Uhr Stall put-
zen, Kihe melken, Tiere versor-
gen und mehr. Am Sonntag wird
nur der Stall gemacht. Vier
Stunden, mehr nicht. Der Rest
vom Tag gehort der Familie.”

In der Essens-
ausgabe

der Caritas
werden alle
Lebensmittel
sortiert und
fair ausgeteilt

Taglich
werden rund

300 Familien
versorgt

KLZ/DANIEL WINTER 1)

Es bleibt wenig Zeit fir Erho-
lung. Klingbacher greift sich ei-
ne Schaufel, das graue T-Shirt
hat erin seine Hose gesteckt, die
Gummistiefel hat er seit Stun-
den uber die Schienbeine gezo-
gen. Jetzt gibt es Leckerlis fur
unsere Damen”, sagt er und
schiebt eine Fuhr Getreide in das
Heu. Die Kiihe schlecken es auf,
wahrend allmahlich die Sonnen-
strahlen iber den Stall wandem.
Es ist 730 Uhr und Klingbacher
achtet penibel darauf, dass jede
seiner 17 Kiihe, von denen er Na-
men, Geschmacker und Beson-

Kleine Zeitung — 21. September

derheiten kennt, genug be-
kommt.

Wilma Lehner packt wahrend-
dessen 188 Kilometer weiter
siidlich in Graz Spargel, Petersi-
lie und Pilzravioli in ihren haft-
hohen Einkaufstrolley. Sie ist
nicht die Einzige, die an diesem
Tag ein Lebensmittelpaket ab-
holt, das von Ehrenamtlichen
gepriift, sortiert und ausgeteilt
wird. Laut Caritas-Abteilungs-
leiterin Eva Bakalli merke man
seit einem Dreivierteljahr, dass
immer mehr Personen um eine
Berechtigung zur Lebensmittel-
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Eva Bakalli

verteilung bei der Caritas anfra-
gen. Es sind vorwiegend Allein-
erzieherinnen, Familien und
Mindestpensionsbezieher, die
zu uns kommen.”

Die Lebensmittel werden von Su-
permarkten, Unternehmen und
Backern zur Verfigung gestellt,
sonst wiirde das Essen im Mill
landen. Auch kleine landwirt-
schaftliche Betriebe spenden
immer wieder jene Lebensmit-
tel, die in gutem Zustand sind,
aber vom Handel aufgrund einer
Grofe oder Farbe auflerhalb der

Norm nicht angenommen wer-
den. Die Caritas versorgt am
Standort rund 300 Familien wo-
chentlich mit Lebensmittelpa-
keten.

Es verschiebt sich also etwas.
Zahlen der AMA zeigen: Im Jahr
1996 lag der Preis fur ein Kilo-
gramm Milch in Osterreich bei
27 Cent, im Jahr 2026 bei 45 Cent.
Beriicksichtigt man gestiegene
Kosten in anderen Bereichen der
Landwirtschaft, bekommt der
Bauer mittlerweile weniger fur
seine Milch. Biobauer Klingba-
cher sagt _Meine Grofleltemn

Nach dem
Melken fittert
Andreas
Klingbacher
die Kiithe

mit Heu.

Wie vielen
Landwirten
bleibt ihm
nicht viel Geld
von seiner
Arbeit

von 100 Euro fur Lebensmittel
landen laut einer WIFO-Studie
bei den Landwirten. Mehr als ein
Drittel flieBt direkt oder indirekt
ins Ausland. Die Landwirtschafts-
kammer rechnet vor, dass
Bauern in der Steiermark

1130 Euro pro Stunde verdienen.

konnten mit finf Kithen am Hof
beide leben, heute habe ich I7
Kiihe und meine Partnerin geht
arbeiten.” Eine Studie des WIFO
von Dezember 2025 zeigt: Nur
vier von 100 Euro fiir Lebensmit-
tel landen bei Bauern. Mehr als
Drittel landet direkt oder in-
direkt im Ausland. Klingbacher
sagt: Alle, die es sich leisten
konnen, sollen bitte regional
kaufen. Und Lehner? Sie geht
einmal wochentlich zur Lebens-
mittelvergabe der Caritas, die
ihr den Speiseplan fiir die ge-
samte Woche vorgibt.

Kleine Zeitung — 21. September
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Die RoBecker
aus Bruck vor

Jjunger
Musiker in der
Stadt  xzowia

Rekord' it B

heimischer
Herzlichkeit

REPORTAGE. Aufsteirern, das ist auch Wein-
adel mit Salatkrone, ein 79. Geburtstag in der
Sonne, ein Kraftakt nach dem Sturz vom
Traktor und Aufregung vor dem Auftritt.

Von Thomas Rossacher

ie Sonne Kitzelt Gudrun

Sommer und Franz Wied-

ner an den Nasen. Er hat
am Sonntag 79. Geburtstag und
sie einen guten Sitzplatz fiir bei-
de am Freiheitsplatz organi-
siert. Die Steirer sind wie Aber-
tausende an diesem

Einen Platz weiter atmet
Wolfgang Mally durch. Der Auf-
bau ist passe, der Abbau noch
weg. Der ehemalige Szene-Wirt
ist mit Veranstalter Markus
Lientscher in eine Marktnische
gestoflen - mit ,Quick up”, das
sind mobile und platzsparende
Hitten fur Events. Aufsteirern

ist ihr Heimspiel, rund

Tag echte Aufsteirern- MEHR FOTOS 90 der Hutten stehen
Fans. 275000 Besuche- QRr-odescanmen:  in der Innenstadt.

rinnen und Besucher Trachtenmeer Eine Krauthauptel-
am Wochenende und inder Innen- Krone, die gibt es nicht
somit einen neuen Re- stadt:Alle mobil, sondern im Hof
kord sollten die Veran- der Landwirtschafts-

stalter am Abend mel-
den. Sommer ist freilich
Kennerin, sie schwarmt
vom Einmarsch der
Trachten”. Die Volks-
tanzer auf der Buhne
begriffen unterdessen
die ersten Gaste launig mit .gu-
ten Morgen - oder guten Abend,
denn ein paar von uns haben

durchgemacht.”

Fotos & Videos.

kammer. Da posiert der
Rebenadel, die Weinho-
heiten Cacilia Skoff, Ju-
lia Perner und Sandra
Purkhart, gerne fiir ein
Foto. _Konigin®™ Skoff
ist das erste Mal beim
Festival, sonst half sie stets bei
der Weinlese. Fur Purkhart seies
das zweite Mal, die Familie (Bu-
schenschank Schneiderannerl)

-
7" VR

und Topfenmause

hat dort einen Stand. Am Sams-
tag half sie aus, Titel hin oder
her. Der Andrang war grof8.
Auch far die Murtaler Baue-
rinnen, die emsig Rosenkrapfen
und Topfenmause backen, ist
der Sonntag ein arbeitsreicher.
Aber fur _Aufsteirern” standen
sie geme zeitig auf; ebenso die
Stubensound Musi® (Familien-
musik Kasper und Sommer): Bis
zum Auftritt im Lesliehof durf-
ten es Martin, Paul und Peter in

Kleine Zeitung — 21. September

Die Murtaler Biuerinnen backten Rosenkrapfen

Die steirischen
Weinhoheiten
Sandra
Purkhart,
(acilia Skoff
und Julia
Perner unter
der Kraut-
hauptel-Krone

KLZ/DANIEL WINTER

i I

den Liegestiithlen aber noch ru-
hig angehen. Aufregung
schwingt mit, auch beim traditi-
onsreichen Trachtenverein wie
den Rofleckemn, bevor es auf die
Bihne geht.

en Aufsteirern-Sonntag

nutzen ebenso Hannah

Pirstinger und die Landju-
gend von Graz Umgebung, um
von sich reden zu machen. Bei-
nahe hatte es Obmann Martin

Hofstatter nicht geschafft, wie
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b 4 J
Hand aufs Herz?
Die Sturm-Uhren
werden
haufiger ge-

L e | T Kauft als die
\ ‘ - ek wal . vom GAK.
! "‘ |

Lebringer
Schnitzerrunde

. SRRV o | g = G

er mit einer dick bandagierten Steirer helfen Steirern” spende- Uberhaupt: So ein Volkskultur-
Hand berichtet. Bei Arbeiten am  te das Casino mit Manuel Hade- fest ist nur einmal im Jahr. Wir
Traktor sei er am Samstag ein- rer einen namhaften Betrag, hatten  Auslandsosterreicher
einhalb Meter hinabgesturzt” Passanten und Besucher zick- aus der Schweiz da, die haben
Gebrochen sei zum Gluck nichts, ten ebenso geme die Geldborse. ubers Wochenende verlangert”,

aber ordentlich gestaucht. ass fur zwei GlaserSodal5 schwarmt Anita Schmid. Neben
Apropos Glick: Als sich Trach- Euro zu berappen sind, ihr, gleichsam mit  einer Trane
tentrager im Kreis vor dem Casi- wollte manchen Besu- im Knopfloch®, Simon Koiner-

no Graz aufstellten, dann nicht, chem zuerst nicht recht ein- Graupp. Es ist sein letztes Auf-
weil sie etwas am Boden such- leuchten. Erst beim Blick aufdie steirern als Volkskultur-Steier-
ten. Vielmehr gab es beim Rie- Rechnung klarte sich: Da ist der mark-Geschaftsfithrer. Aberich
sen-Roulette fiir alle eine kleine Einsatz von jeweils finf Euro freue mich, es einmal ganz pri-

Uberraschung. Zu Gunsten von fir die Glaskrige inkludiert. vat zu besuchen.”

Gudrun
Sommer und
Franz Wiedner,
der seinen 79.
felerte xuznaninL

SchweiBtreibender Einsatz am
Sonntag KLZ/DANIEL WINTER

LSteirer helfen Steirern*: An-
dreas Priickler, Sandra Blei-
berger-Krajnc, Manuel Haderer

Kleine Zeitung — 21. September
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NIEDERLAGE

Steirer landeten auf
dem zweiten Platz

Obwohl die steirischen
Bauerinnen mit dem Kam-
merprasidenten Andreas
Steinegger (re.) prominen-
te Unterstiitzung beka-
men, siegte das Karntner
Team im Kochduell. Aber
alle waren sich einig: Die
verwendeten Produkte wa-
ren erstklassig — und die
kamen aus der Steiermark.

Kronen Zeitung — 21. September
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GEGEN DIE KARNTNER

Biiuerinnen treten im
groBen Kochduell an

Das wird ein heif3es Ge-
fecht am Herd: Es gilt, aus
regionalem Gemiise in kiir-
zester Zeit ein kostliches
Gericht zu zaubern - wird
das steirische Team die
Karntner an die Wand ko-
chen? Zu sehen im Hof der
Landwirtschaftskammer -
nebst herrlichen Geniissen
vom Krapfen bis zum Sterz.

Kronen Zeitung — 20. September
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Neue Weinhoheiten

Steiermark kiirt drei neue Weinhoheiten

Die Steiermark hat neue Weinhoheiten: Cacilia Skoff aus Gamlitz
tibernimmt als Cécilia I. das Amt der Weinkonigin, an ihrer Seite
stehen Julia Perner und Sandra Purkart. Die drei Kandidatinnen
setzten sich nach einer fachlichen Priifung vor einer sechskopfigen
Jury durch. Gekront wurden sie am 21. August bei der Erdffnung
der 56. Steirischen Weinwoche in Leibnitz. Fiir die kommenden
zwei Jahre sollen sie den steirischen Wein bei Veranstaltungen im
In- und Ausland reprasentieren. Alle drei bringen Ausbildung oder
berufliche Erfal nmg ‘aus Weinbau, Tourismus beziehungsweise

Fazit — Oktober 2026




Hundekot: grol3er Schaden

Hundekot gefahrdet Rinder und Betriebe

Ein Parasitenbefall hat einen Rinderbetrieb in Kraubath an der
Mur schwer getroffen. Laut Landwirtschaftskammer und Betreu-
ot rarztin wurde rund die Halfte der Herde mit Neospora ca-

nfiziert, einem Erreger, der unter anderem iiber Hundekot

en werden kann. Vier trachtige Kiihe

i W iteren"l‘ieren wurden lnfeknonen fest-

Fazit — Oktober 2026




Woche der Land- und Forstwirtschaft
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Zur Erdffnung
konnte Kammer-
obmann Martin
Siebenhofer auch
LH-Stv. Manuela
— Khom, Vizeprasi-
' | dentin Maria Pein
" und Prasident
Andreas

4 Steinegger

a begriiBen.

Murau hat wieder sein
agrarisches Kompetenzzentrum

Die Generalsanierung der Bezirkskammer Murau erfolgte als Partnerschaftsprojekt. Im Erdgeschoss
sind die Raumlichkeiten der Bezirkskammer und agrarischer Verbiande, im Obergeschoss Wohnungen.

6 KARL BRODSCHNEIDER

ei der offiziellen Eroffnung
B der generalsanierten Be-

zirkskammer Murau
strahlte nicht nur die Sonne
vom Himmel. Es strahlten auch
die Gesichter der bauerlichen
Verantwortungstrager und
von Landeshauptmann-Stell-
vertreterin Manuela Khom,
denn ein in dieser Form ein-
maliges Partnerschaftsprojekt
konnte nach Jahren erfolgreich
abgeschlossen werden. Die
Landwirtschaftskammer be-
hailt die Raumlichkeiten im Erd-
geschoss sowie den angebauten

Sitzungssaal. Die zwei oberen
Stockwerke gehoren jetzt einem
Wohnbautriger und haben
sechs zeitgemdfe Wohnungen.
Der frithere Landesrat Hans
Seitinger hatte diese Losung ins
Spiel gebracht, erinnerte Khom.

Fiir Kammerobmann Martin
Siebenhofer war es ebenso ein
Freudentag. ,Wir eréffnen einen
Ort, wo wir die Zukunft mit-
gestalten wollen und werden®,
sagte Siebenhofer und sprach
vom ,agrarischen Kompetenz-
zentrum des Bezirkes Murau®.
Auch LK-Prisident Andreas
Steinegger zeigte sich vom Er-
gebnis des Um- und Zubaus

begeistert und erinnerte daran,
dass um diesen Standort be-
sonders lange gerungen worden
sei:  Jetzt ist die Bezirkskammer
in Murau wieder der zentrale
Treffpunkt der Bauernschaft
und der ihr nahestehenden Ver-
binde.” Wihrend der Bauphase
war man ja nach Winklern bei
Oberwdlz umgezogen.

Aus der Hand von Biirger-
meister Thomas Kalcher und
Vizebiirgermeister Martin Moser
erhielt er als Geschenk das Mu-
rauer Stadtwappen. Gleichzeitig
betonte Kalcher: ,Wir kimpfen
auch dafiir, dass wir in Murau
das Bezirksgericht erhalten.”

In der generalsanierten Bezirks-
kammer ist auch das Bezirksjagd-
amt vertreten. Bezirksjagermeister
Johannes Kendlbacher jubelte:
Wir sind wieder vereint und sind
die Servicestelle der Jagd mit 271
Revieren und fast 2000 Jagern.”

Die Segnung der Bezirks-
kammer nahm Pfarrer Thomas
Mortl vor. Fiir die musikalische
Umrahmung sorgte das haus-
eigene  Kammerorchester®.
Durch das Festprogramm fiihr-
te Kammersekretir Christian
Schopf. Nach der offiziellen
Erdffnung gab es die Moglich-
keit, die Bezirkskammer niaher
kennenzulernen.

Neues Land — 24. September
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Online Medien

Grundwasser:
Kronen Zeitung, online — 22. September: zum Beitrag

Bauerneinkommen:
Kleine Zeitung, online — 21. September: zum Beitrag

Aufsteirern:
Kleine Zeitung, online — 21. September: zum Beitrag
Kronen Zeitung, online — 20. September: zum Beitrag

KW 39



https://www.krone.at/4304490
https://www.kleinezeitung.at/artikel/41205083/sind-die-preise-jetzt-zu-hoch-oder-zu-niedrig
https://www.kleinezeitung.at/artikel/41278748/trubel-trifft-tracht-und-tradition-beim-rekordreifen-aufsteirern
https://www.krone.at/4299967
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Unsere Social-Media-Kanale

Gerne reinklicken und anschauen:

WhatsApp Kanal:
https://whatsapp.com/channel/0029VbB2B2C9MF93nsiY503v

Landwirtschaftskammer Steiermark:
https://www.facebook.com/lksteiermark

Steirische Lebensmittel:
https://www.facebook.com/steirischelebensmittel

Ik_steiermark:
https://www.instagram.com/lk steiermark

Ik_steiermark:
https://www.tiktok.com/@Ilk steiermark

Social Media Kanale



https://www.facebook.com/lksteiermark
https://www.instagram.com/lk_steiermark
https://www.instagram.com/lk_steiermark
https://www.instagram.com/lk_steiermark
https://www.instagram.com/lk_steiermark
https://www.instagram.com/lk_steiermark
https://www.instagram.com/lk_steiermark
https://www.instagram.com/lk_steiermark
https://whatsapp.com/channel/0029VbB2B2C9MF93nsiY5O3v
https://www.tiktok.com/@lk_steiermark
https://www.tiktok.com/@lk_steiermark
https://www.tiktok.com/@lk_steiermark
https://www.tiktok.com/@lk_steiermark
https://www.tiktok.com/@lk_steiermark
https://www.tiktok.com/@lk_steiermark
https://www.tiktok.com/@lk_steiermark
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