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WIRTSCHAFT

OM stimmt Fusion mit Berglandmilch zu

In Kobenz im Murtal ist am Dienstag iiber die Eingliederung der Milchsparte der
Obersteirischen Molkerei (OM) in die Berglandmilch abgestimmt worden. 92 Prozent der
Stimmberechtigten sprachen sich dafiir aus. Die Eingliederung soll noch heuer erfolgen.

15. September 2026, 13.30 Uhr (Update: gestern, 7.12 Uhr) Teilen !’

Es ging um eine Richtungsentscheidung fir die 2.800 Mitglieder der
Obersteirischen Molkerei und die 1.200 steirischen Bauern, die die OM
mit Milch beliefern. Von 791 Stimmen waren 774 giiltig. Davon
stimmten 714 fiir die Fusion, also 92 Prozent. 60 Stimmen gab es
dagegen.

Am Freitag muss die Generalversammiung der Berglandmilch dieser
Fusion noch zustimmen. Dann diirfte der Eingliederung der OM in die
Berglandmilch nichts mehr im Wege stehen, vorausgesetzt, die
Wettbewerbsbehodrde stimmt der Fusion zu. Das sollte sich bis zum
Jahresende ausgehen, hieB3 es am Dienstag.

ORF, online — 15. September



https://steiermark.orf.at/stories/3371163/
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Meinung der Mitglieder im Vorfeld geteilt

Die Plane sorgten im Vorfeld flr Verunsicherung, die die Leitung der
Obersteirischen Molkerei mit Infoveranstaltungen in den letzten
Wochen nehmen wollte, was aber nicht bei allen gelang. Unter den
stimmberechtigten Genossenschaftsmitgliedern herrschte ein
Ausdruck der Spaltung. ,Es war sehr spontan die ganze Sache. Es ist
ein bisschen tUberraschend auf uns zu gekommen. Information hatte
man sich wesentlich mehr erwartet zu dem ganzen Thema.”

Ein anderes Mitglied sagte: . Fur mein Dafurhalten sind wir ausreichend
informiert worden, aber natirlich sollte man sich als Mitglied auch
interessieren fur die Vorgange in der Genossenschaft, und da bekommt
man dann schon die richtigen Informationen.” Geschaftsfihrer Michael
Riegler meinte: ,Es ist ein Verlassen aus der Komfortzone, aber es ist
eine Entscheidung fir die Zukunft.”

,Geht um Zukunft der Milchwirtschaft"”

Auch Jakob Karner, dem Obmann der OM und damit Vertreter der
Landwirte, zufolge sei es schwierig, ohne Eingliederung in die
Berglandmilch wettbewerbsfahig zu bleiben:  Es geht darum, auch in
Zukunft einen wettbewerbsfahigen, einen tUberdurchschnittlichen
Milchpreis an unsere Bauern auszuzahlen. Es geht wirklich darum, dass
die bauerliche Jugend auch in der Milchwirtschaft in unserer Gegend
eine Zukunft hat.” Befurworter sahen die Investitionskraft von
Berglandmilch und eine weiterhin gesicherte Milchabnahme als grofe
Vorteile.

Sorge vor Verlust der Eigenstandigkeit

Den Gegnern ging alles zu schnell, und sie hatten Sorge vor dem
Verlust der regionalen Eigenstandigkeit — mehr dazu auch in Offener
Brief zu moglicher Molkereifusion (9.9.2026). Dem halt Horst
Jauschnegg, der designierte Direktor der steirischen
Landwirtschaftskammer, entgegen: . Es muss natiirlich auch die
Qualitdt der Produkte passen, damit man am Markt relissieren kann.”
Auch fur Konsumentinnen und Konsumenten bestehe daher kein Grund
zur Sorge — regionale Qualitat und traditionelle Marken wiirden durch
die Fusion nicht verschwinden.

Die Berglandmilch mit Sitz in Wels ist dsterreichischer Marktfihrer
und verarbeitet mit Marken wie Schardinger, Latella und Jogurella 1,3
Milliarden Kilogramm Milch pro Jahr. Unter ihrem Dach befindet sich
bereits eine steirische Marke: Stainzer Milch wurde 2011 in die
Berglandmilch eingegliedert. Mit 664 Mitarbeitern und knapp 400
Millionen Euro Umsatz gehort die OM im Murtal zu den wichtigsten
Arbeitgebern.

ORF, online — 15. September
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Steiermark heute — 14. September, 19 Uhr



https://on.orf.at/video/14339301/steiermark-heute-vom-14092026

Marktbummel: Bio-Milchschafe

RADIO STEIERMARK

» /Zum Belitrag

< Marktbummel: Bio-Milchschafe >
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Radio Steiermark — 12. September, 8.10 Uhr



https://sound.orf.at/radio/stm/sendung/60833/guten-morgen-steiermark
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Kronen STEIERMARK
zeitung THEMA DES TAGES

DARUM MACHEN WIR ES ZUM THEMA

Seit Mitte August steht offiziell die Ubernahme der Obersteirischen Molkerei
durch die Berglandmilch im Raum. Bei einer Generalversammlung am Dienstag
in Kobenz im Murtal sprachen sich liber 90 Prozent der Stimmberechtigten fir
die Eingliederung aus. Verantwortungstrager erkldren, wie es nun weitergeht.

steiren@kronenzetung ot

Foto: Horst Eindder

Fiir grof3e und kleine Kunden soll sich
nichts dndern. Die Obersteirische Molkerei
mit ihren 664 Mitarbeitern und rund 1200
Milchlieferanten verarbeitet pro Jahr etwa
188 Millionen Kilo Milch. ’

G

Kronen Zeitung — 16. September

steirische Molkerei

(OM) fusioniert mit der
oberdsterreichischen Berg-
landmilch. Bereits Mitte
August wurden gut 1200
steirische Landwirte, die
Milch an die OM liefern,
informiert, dass der Markt-
flihrer aus Wels das Molke-
reigeschift mit Sitz in Knit-
telfeld iibernehmen machte.
Nachdem Aufsichtsrat und
Vorstand von OM bercits
Ende August einstimmig filr
die rnahme gestimmt
hatten, sprach sich am
Dienstag auch die Mehrheit
der Genossenschafter in
einer Generalversammlung
im Murtal fiir den Zusam-
menschluss aus.

714 der 791 anwesenden
Stimmberechtigten votier-
ten in der Zechnerhalle in
Kobenz fiir die Fusion, um-
gerechnet sind das rund 92
Prozent. Nur 60 Stimmen
gab es dagegen. Die iibrigen
17 stellten sich als ungiiltig
heraus. Fiir ein positives
Ergebnis hiitte es lediglich
eine  Zweidrittelmehrheit,
also 516 Stimmen, ge-
braucht.

Standorte, Milchabholung
und Hartkiise gesichert

In acht Infoveranstaltungen
zur geplanten Eingliederung
gelang es den Branchenver-
tretern, die Bedenken der
Bauern zu zerstreuen: ,,Dass
so viele bei der Generalver-
sammlung waren und fiir
den Zusammenschluss ge-
stimmt haben, ist ein iiber-
wiltigendes Zeichen. Es
zeigt, dass die Bauern in der
Obersteiermark zusammen-
stehen®, freut sich Jakob
Karner, Obmann der OM,
im ,,Krone“-Gespriich.

Vor allem die Biindelung
der Kriifte spreche fiir diesen
Schritt: ,,Wir glauben, dass
wir mit der Berglandmilch
gemeinsam mehr Chancen
am Markt haben. Als kleine

l etzt ist es fix! Die Ober-
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PRO-STIMMEN
Rund 791 Stimmberechtigte
entschieden (iber die Zukunft der OM.

714 votierten fir die Fusion, 60
dagegen. 17 Stimmen waren ungiiltig.

DIE NACHSTEN SCHRITTE

Am Freitag kommt es bei der Berglandmilch zu einer General-
versammlung, bei der die neun Muttergenossenschaften fiir die
Eingliederung der Obersteirischen Molkerei stimmen miissen.
Anschliefend ist die Wettbewerbsbehdrde am Zug.

MilchstraBe in die Zukunft:
Ju zu Molkerei-GroBfusion

Mit 92 Prozent Zustimmung besiegelten Genossenschafter der Obersteirischen Molkerei

Fusion mit Berglandmilch aus Wels. Standorte und Milchabholung sollen gesichert bleiben.

g

Wir machen Mich & Kése zum Erlebniss

& M MILCH

ERLEBNISWELT
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Molkerei haben wir nicht
dieselben Produktionsmog-
lichkeiten wie grofle Betrie-
be. Das iindert sich jetzt“,
betont Karner. Ein Argu-
ment, das vor allem bei jun-
gen Landwirten fiir Zu-
spruch sorgte.

Zwar gibt die Obersteiri-
sche Molkerei mit der Fu-
sion ihre Eigenstindigkeit
auf, die Genossenschaft
bleibt aber weiterhin be-
stehen und wird als solche in
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die Berglandmilch einge-
gliedert: ,Fiir die Standorte
Spielberg und Knittelfeld,
wo die Hartkiseproduktion
stattfindet, gibt es auch eine
Standortgarantie.”

Und das ist nicht die ein-
zige Zusicherung, dic bei
den Verhandlungen mit dem
Milchgiganten erreicht wer-
den konnte: ,,Die Bergland-
milch verarbeitet dieselben
vier Milchsorten wie wir. Es
wurde garantiert, dass die

@ Die Ober- steirische
Molkerei mit Sitzin
Knittelfeld gehért kiin

zur Bergland- milch mit Sitz
in Wels. Uber 90 Prozent der
Stimmberech- tigten
stimmten fiir die Fusion.

Abholungen gleich weiter-
gehen wird wie bisher. Das
war uns wichtig, denn keiner
unserer Bauern darf {ibrig
bleiben®“, betont Karner.

Im nichsten Schritt miis-
sen die Gremien in Oberds-
terreich bei einer General-
versammlung und anschlie-
Bend noch die Bundeswett-
bewerbsbehérde dem Zu-
sammenschluss zustimmen.

Fiir Konsumenten seien
keine groBen Anderungen
zu erwarten: ,,Unsere Han-
delsvertrige bestehen wei-
terhin. Unser Hartkiise wird
auch garantiert weiter im
Handel verfiigbar sein“, hilt
OM-Geschiftsfithrer Mi-
chael Riegler fest.

Riickendeckung fiir die
heikle Entscheidung kommt
von der Interessenvertre-
tung der steirischen Bauern:
-Di¢e Eigentiimer haben
mehrheitlich  entschieden,
offenbar konnte man im
Vorfeld den Bauern die Sor-
gen nchmen — das nehmen
wir zur Kenntnis und unter-
stiitzen wir selbstverstind-
lich“, sagt Landwirtschafts-
kammer-Priisident Andreas
Steinegger auf ,,Krone“-An-
frage. Michaela Holzinger

Diese Entscheidung ist
wichtig fiir die Zukunft
unserer Milchbauern. Es ist
uberwaltigend, dass so
viele zur Versammlung
gekommen sind.

Jakob Karner, Obmann der OM

Fiir unsere Konsumenten
wird es keine grofen
Anderungen geben. Unser
Hartkése wird auch
garantiert weiter im
Handel verfiigbar sein.

Michael Riegler, Geschiftsfiihrar OM

Kronen Zeitung — 16. September

Leitung




Apfelernte 1/2

KLEINE
ZEITUNG

Von Sarah Hammerschmid

bstbauer Manfred Kohl-
fuarst halt zwel winzige
Apfel in der Hand, die eher
der GroRe von Zwetschgen ah-
neln. Die heurige Extremhitze
lasst die Emte bei vielen mau
ausfallen. Erreichen die Apfel
die Normgrofe fiir den Handel
nicht, landen sie grofteils in der
Saftpresse. Je nach Sorte fangt
die NormgrofRe bei 60 bis 65 Mil-
limetern an. ;Heuer ist das Obst
quer durchs Sortiment um 5 Mil-
limeter kleiner ausgefallen, bei
manchen frithreifen Sorten so-
gar noch kleiner”, so Kohlfiirst.
Fir Tafelobst gibt es je nach Sor-
te zwischen 45 und 65 Cent pro
Kilogramm, beim Pressobst
liegt der Kilopreis bei 10 Cent.
.Normmalerweise haben die Ap-
fel um diese Zeit schon 70 Milli-
meter”, sagt Kohlfurst. Die meis-
ten seien aber davon weit ent-
fernt. Durch die stidseitige Lage
haben seine Apfel besonders un-
ter der Hitze gelitten. Die Baume
wurden mit dem Wasser eines
Teiches bewassert, der aber im
Sommer ausgetrocknet ist. Vier

Apfel viel Kleiner:
Apfelbauern zittern

Harte Zeiten fiir Apfelbauern: Viele Apfel sind aufgrund der Diirre zu
klein, auch auslandisches 0Obst im Handel macht Bauern zu schaffen.

Obstbetriebe in der Nachbar-
schaft bewirtschaften eine Fla-
che von 30 Hektar, hauptsach-
lich mit Apfeln. Wir hoffen,
dass Regen kommt und die Ap-
fel die GrofRe bis zur Emte errei-
chen werden.”

Neben der Grofle hat sich die
Didrre auch in Form von Sonnen-
branden, also kleinen braunen
Flecken, im Obst eingeschrie-
ben. Aufgrund des Frostes im
Frihjahr und der Diirre im Som-
mer rechneten steirische Apfel-
bauern bereits vor einem Monat
mit Einbuen von 35 Prozent der
Emte im Vergleich zum Vorjahr.

JHeuer hatten wir eine Aus-
nahmesituation. Diese Hitze ist
irrsinnig belastend fiir die Bau-
me. Genauso wie der Mensch be-

notigt der Baum uber Nacht Re-
generation, aber bei so heifen
Nachten ist das nicht gegeben.”
Es gab nicht genug Wasser, das
zur Wurzel der Baume vordringt.
JIn der Steiermark haben viel-
leicht ein Drittel der Landwirte
eine Bewasserungseinlage’, so
Kohlifirst. Viele konnen sich das
aber nicht leisten oder wollen
aufgrund ungeklarter Hoftiber-
nahme nicht mehr investieren.

Wenn wir Bauern im Fruhjahr
sagen, dass die Emte bedroht
ist, bestellt der Handel am
nachsten Tag Ware aus dem
Ausland”, sagt Kohlfiirst. In Eu-
ropa konnten groffe Player wie
Siidtirol oder Polen schon den
Markt diktieren. Der osterrei-

Kleine Zeitung — 15. September

chische Handel sei grofiteils
noch loyal.  Aber schauen wir
mal, wie lange noch.” Kohlfiarst
wirkt enttauscht: Wenn man
mitten in der Saison im Handel
auslandisches Obst in Aktion
sieht, dann fragt man sich
schon: Warum mache ich das?”
Kohlfiirst hat den Betrieb sei-
ner Schwiegereltern dbernom-
men. Vor 25 Jahren haben sie ge-
sagt, dass man von vier Hektar
Apfelflache gut leben kann
Mittlerweile geht unter zehn
Hektar nichts mehr.” In den ver-
gangenen IS Jahren ist die Zahl
der Apfelbaumflachen um 20
Prozent zurickgegangen. Die
Grinde sind vielfaltig: Extrem-
wetter, keine Hofubemahme,
die wirtschaftliche Situation,
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KLEINE
ZEITUNG

Viele Apfel sind zu
klein und kénnten in
der Saftpresse
landen wzpameL

mangelnde Arbeitskrafte. _In
der Landwirtschaft sind viele
dabei, das Handtuch zu werfen”,
so Kohlfurst. Dennoch gebe es
viele junge, motivierte Leute.
Auch die KI konnte bei der Ap-
felernte in Zukunft helfen. Da
sind wir noch in den Kinder-
schuhen”, meint Kohlfirst. Aber:
JDie Landwirtschaft wird sich
verandem.” Das ist fix.

Kleine Zeitung — 15. September




Steirisches Kurbiskernol g.g.A.

Steirisches Kiirbiskerndl g.g.A.

Reinhold Z&tsch
(Geschaftsfiihrer
Gemeinschaft Steirisches
Kirbiskernal g.g.A., li.) mit
Sandra und Martin Pronnegg
von der Pronnegg Olmiihle
aus St. Johann im Saggautal.
Dass hier Kirbiskernal
allerhéchster Giite hergestellt
wird, belegen neben der
Gault&Millau-Auszeichnung
weitere Auszeichnungen wie
der Sieg beim Kiirbiskernal-
Championat 2022/2023.

Grunes Gold in hochsten Ehren

Bereits zum 21. Mal hat der renommierte
Restaurant- und Gourmetguide das beste Steirische
Kirbiskernol g.g.A. ausgezeichnet.

ahr fir Jahr rittern die steiri-
schen kiirbiskerndlproduzie-
renden Betriebe darum, wer
das beste Kerndl erzeugt. Den
Startschuss macht jahrlich die
Landespramierung, bei der heuer
mehr als 500 Ole bewertet wurden.
Die besten 20 Kiirbiskerndle - zehn
von Olmiihlen und zehn von land-
wirtschaftlichen Betrieben - quali-
fizierten sich fiir die prestigetrach-
tige Gault&Millau-Verkostung.
Eine prominent besetzte Fach-
jury - bestehend aus Hauben-
kochen, Gastronominnen und
Sensorikern an der Seite von
Gourmetguide-Herausgeber Karl
Hohenlohe und unter der Leitung
von Geschaftsfiihrer Reinhold
Zotsch - hatte die Ehre, unter den
20 Finalisten den Besten zu ermit-

teln. An die Spitze setzte sich die
Pronnegg Olmiihle aus St. Johann
im Saggautal. Ihr O] vereint die
Merkmale von ausgezeichnetem
Kiirbiskernol - tiefgriine Farbe

mit roten Reflexen, Reintonigkeit,
Frische und Rostnote — am charak-
teristischsten.

Steirisches Kiirbiskerndl g.g.A.
war eines der ersten osterrei-
chischen Produkte, die mit dem
EU-Herkunftsschutz ausgezeich-
net wurden. Vollig zu Recht, wie
Kerndlfans bestétigen werden.

Es ist,ein traditionelles Produkt
mit unglaublich vielen Einsatz-
moglichkeiten®, schwarmt Karl
Hohenlohe, der stolz darauf ist,
dem Kerndl im Gourmetguide eine
Bithne zu geben. Naheres unter:
www.steirisches-kuerbiskernoel.eu @

KOCHEN
BPKUCHE

PLATZIERUNGSLISTE

L
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3.

9.

Pronnegg Olmiihle GmbH,
St. Johann im Saggautal
Schnecker Siegfried,
Giissing

Ertl Adelheid,

Grofs Sankt Florian
Hochfelner-Kaiser Maria
und Josef, Wildon

. Olmiihle Kaufmann,

St. Veit i. d. Siidsteiermark
Lorenz Olmiihle,

St. Martin im Sulmtal

Dr. Fleck Johannes,

Bad Waltersdorf

Héfler Olmiihle GmbH,
Kaindorf bei Hartberg
Pelzmann GmbH

Wagna

10. Lugitsch RudolfKG,

Feldbach

PLATZE 11-20

(ALPHABETISCH)

Estyria Naturprodukte
CGmbH

Crebenz Bernadette
und Christian
Haindl Miihle GmbH
Hamlitsch GmbH

& Co. KG

Kénig Agrar GmbH
Ottenbacher Hubert
Pentscher Karl
Pirker Sebastian
Thaller Hannes
Ulbing Thomas

Kochen & Kiche — 5/2026

Foto grof: Geme inschaft Stefrische s Kirbishe m &1 g g A, Foto ein: Gault &M illaw/Stefan Donet
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Online Medien

Fusionierung OM mit Berglandmilch:
Kronen Zeitung, online —15. September: zum Beitrag

Apfelernte:
Kleine Zeitung, online —14. September: zum Beitrag

KW 38



https://www.krone.at/4295991
https://www.kleinezeitung.at/artikel/41242721/aepfel-um-20-prozent-kleiner-heimische-apfelbauern-zittern
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Unsere Social-Media-Kanale

Gerne reinklicken und anschauen:

WhatsApp Kanal:
https://whatsapp.com/channel/0029VbB2B2C9MF93nsiY503v

Landwirtschaftskammer Steiermark:
https://www.facebook.com/lksteiermark

Steirische Lebensmittel:
https://www.facebook.com/steirischelebensmittel

Ik_steiermark:
https://www.instagram.com/lk steiermark

Ik_steiermark:
https://www.tiktok.com/@Ilk steiermark

Social Media Kanale



https://www.facebook.com/lksteiermark
https://www.instagram.com/lk_steiermark
https://www.instagram.com/lk_steiermark
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https://www.instagram.com/lk_steiermark
https://whatsapp.com/channel/0029VbB2B2C9MF93nsiY5O3v
https://www.tiktok.com/@lk_steiermark
https://www.tiktok.com/@lk_steiermark
https://www.tiktok.com/@lk_steiermark
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https://www.tiktok.com/@lk_steiermark
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