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BESTE WEINE DES LANDES

Die Steiermark gehort zu
den aufstrebendsten Wein-
bauregionen der Welt. Bei
der Landesweinbewertung
2026 hat sich das eindrucks-
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WERMER KRUG

Regionales sommergemuise  Der Weg zu bester Die besten Tropfen der Winzerinnen und Winzern
- fur leichten Genuss und Fleischgualitat und Tipps fUr  steirischen Jungwinzerinnen  eingereicht. Alles dazu und
schnelle Klche. Seiten 4/5 perfekt Gegrilltes. Seite 8 und Jungwinzer. Seite9 dic Sieger auf den Seiten &/7

Eine Beilage der Landeskammer fiir Land- und Forstwirtschaft
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EDITORIAL

Setzen wir
ein Zeichen!

Andreas Stelnegger
Prasident der steirischen
Landwirtschaftskammer
MADJA FUCHS

Fur uns ist es heute urworstell-
bar, vor leeren Lebensmittelre-
galen zu stehen. Im Gegentail,
wir erwarten, dass alles in Hul-
le und Fille, rund urm die Uhr
und zu jeder Jahreszeit wver-
fughar ist. Aber was, wenn
dieser Luxus, den wir als so
selbstverstandlich  erachten,
eines Tages weg bricht? Soun-
verwundbar, wie wir glauben,
sind wir namlich nicht - vor al-
lem dann nicht, wenn wir von
Lebensmittelimporten abhan-
gig sind.

Daher brauchen wir eine lais-
tungsstarke heimische Land-
und Forstwirtschaft. Und die
erhalten wirung, indem wir Le-
bensmittel aus der Region kau-
fen, Wir kénnen und scllten
Uber den eigenen Kichentisch
hinaus aber auch noch mehr
tun: Fragen wir bei diversen
Festen, Veranstaltungen oder
beim Essen im Wirtshaus ein-
mal mehr als weniger nach,
woher die Zutaten stammen.
Wer nach Herkunft fragt,
rmacht bewusst, dass Herkunft
zahlt. So starken wir mehr als
die Landwirtschaft Das Geld
bleibt in der Region, Arbeits-
platze in Gewerbe, Handel und
anderen Branchen werden ge-
sichert - mitunter sogar der ei-
gene, Gleichzeitig starken wir
einen der wichtigsten und sen-
sibelsten Bereiche Uberhaupt:
unsere  Lebensmittelversor-
gung. Setzen wir alsc ein Zei-
chen, tun wir uns allen Gutes,
greifen wird zu regionalen Pro-
dukten! In digsem Sinne: einen
genussvollen Sommer.

Kferbehnen konnen
essfertig gekocht
und portionswelse
eingefroren

¥ werden.

Brokkoll im
Wasserdampf
welchgaren, so
bleiben Vitami-
ne am besten ar-
halten,

Karotten mit etwas
Fett (D) essen, ver-
bessert Auf-
nahme von Be-
ta-Carotin und
Yitamin A,

Gemuse - einfach zum
Reinbeil3en

Knackig, g’schmackig! Jetzt ist die
gesamte bunte Palette an steiri-

schem Gemiise zu haben - fiir die

kreative, leichte Sommerkliche!

Mt Germuse kann man In der
Kliche wunderbar kreativ
sein - sich einfach trauen.”

Petra Wippel,
Seminarkauerin

Nicht In den Klhlschrank. Paradeiser sind ein Lieb-
lingsgemuse der Steirerinnen und Steirer, Sie ent-
halten viele Vitarmine, Mineralstoffe und den wert-
vollen roten Farbstoff Lycopin.

Kihl und trocken lagern, aber nicht im Kdhl-
schrank, sonst geht das Aroma verloren.
Tipp: GroBe Ochsenherzparadeiser
eignen sich ideal zum Fullen - mit Reis,
Hirse, Faschiertem.

Nlcht Immer schilen. Karotten, Paprika, Kohlraki

- Gemise in Stifte schneiden und als leichte
Twischenmahlzeit genieBen. Micht

- schalen, weil die meisten Gesund-
heitsstoffe sich unmittelbar unter
v der Schale befinden, Einfach gut
abwaschen. Ein Dip aus Joghurt
und frischen Krautern macht
den Genuss komplett.

Lelchte Erfrlschung. Kalte
Gurkensuppe - ain leichter, erfrischender Genuss,
der ingerade einmal zehn Minuten zubereitet ist.
Gurken schalen, schneiden, mit Joghurt,
Gemlsesuppe und Knoblauch plrie-
ren, Tipp zum Verzehr von
Gurken: immer erst kurz vor dem
Servieren salzen, sonst gehen
Wasser und Inhaltsstoffe verloren.

Beilage Kleine Zeitung — 27. Juni
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Zwlebel wird umso

sUBer, je langer man
sie réstet. Aber:
wird sie zu
schwarz,

schmeckt sie bitter,

Salat nizht neben
Obst oder Para-

&% deisern lagern.

B Obst gibt das Reife-

gas Etyhlen ab, das var-

ringert die Haltharkeit.

fur kreative Geschmac
Experimente.

Bl4tter nicht wegwerfen. Ob Suppe Sauce, ge-
backen oder in Stifte geschnitten - Kohlrabi ist
ein leichtes Sommergemuse, das zu groller Satti-
gung fuhrt. Tipp: einmal ein Kohlrabi-Carpaccio
probieren. Jungen Kehlrabi in dunne Schei-
ben hobeln, mit Senf-Honig-Dressing be-
traufeln. Aus den Blattern ein Pesto
rachen und darlbergebean; sie sind

_ wahre Vitaminbomben.

Roh und mit Obst kombinlert. Aus Fenchel lasst
sich im Nu ein g'schmackiger Salat zubereiten.
Fenchel fein hobeln, & pfel und foder Birnen dazu
mischen, Drassing aus Ol und Essig, aus

Joghurt oder aus Senf und Honig da-
ribertraufeln und fertig ist ein herz-
hafter Imkiss. In Fenchel steckt Ghb-
rigens dopoelt so viel Vitamin C wie
in einer Orange.

Nur kurz kochen. Ob Karfiol oder Brokkoli, die
Grundregel lautet: So kurz und schonand wie
moglich garen (siehe rechts ohenl), Die
Réschen sollten méaglichst gleich arok
sein, damit alles gleichzeitig gar wird.

Mach Lust, Laune und regicnaler
Varflgharkeit mit angerdsteten
Zwiebeln mischen, Ol und Essig
dribet, salzen, mit Krautern cder
auch MNUssen garnieren.

Krduter sind voller
wertvoller Inhalts-
stoffe und peppen
jedes Gericht auf. Ideal

ks-

Ruckzuck im
Wasserdampf

Gemlse am besten in einem
Dampfeinsatz im Wasser-
dampf weichgaren. Das geht
erstens ruckzuck und die
wertvollen Yitamine und
MNahrstoffe bleiben dabei ar-
halten. Durch die gleich-
maRige Verteilung des
Dampfes wird das
- Gemise auch

' gegart, Daflr ist
es allerdings
wichtig, das Gemuse inun-

gefahr gleich grolie Stlcke zu
schneiden,

D

% Das Land
& Steiermark
—b Lebensressort

Steirer@raft
die steirische

Neuglerlg ge-
worden? Code
scannen und
sich die echte
steirische
Kaferbohne
gl - genuss-
fertig, regional

Die K&ferbohne ist untrennbar mit
der Steiermark verbunden. Beiihren
Fans sorgen Berichte dber Kafer-
bohnan aus China jedoch fur Verun-
sicherung. Kein Grund, auf den Ka-
ferbohnen-Genuss zu verzichten,
aber ein Grund mehr, um genau hin-
zuschauen:

und unver- [ g.U.-Glteslegeal: nur echte steiri-
wechselbar - sche Kaferbohnen tragen diese ge-
sichern.

. schitzte Ursprungshezeichnung.
25 %
-
auf die echte steirische

Gutschelncode ,,BOHNE25™:
Katerbohﬂe'

=25 % au
Onllineshop e

In dieser Dose steckt die echte
steirische Kaferbohne

M Herkunftsangake: der Hirweis
JHerkunft Steiermark' oder ,aus
steirischem Yertragsanbau" auf der
Verpackung macht alles klar,

W Optlk: schwarz-violett ge-
scheckt - das typische,
unverwechselbare Muster der
echten Steirischen,

W Nachfragen: In der Gastronomie
nach der Herkunft fragen!

www.stelrerkraft.com
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FOTO FISCHER (63, DANNER (33, KK

Dle Sleger der Landesbewertung Most und Clder 2026: Holzermost Daniela und Markus Holzer, Vorau, Eisperle-Maschanzker”;
Maost Brunnet, Iz, Apfellin™, Kihbreinmost - David Kargl, Gaal,  Kihbrein Friedrich’ Brasburn™; Kégerlhof, Familie Krlspel,
Markt Hartmannsdorf, ,Goldkehlchen Cider Apfel-Birne"; Mausser Mast, Hitzendorf, [ Schafnase”; Obsthof Glanz-Pdltl, Fehring,

LSTM Red Love” (v 1

Steirischer Most - international
gefelertes Lifestyle-Getrank

SO PUNKTET MOST

Moderat Im Alkohol. Leichter
Trinkgenuss mit funf kis acht
Wolums-Prozent.

Im Trend der Zelt. Ein Life-
style-Getrank - vor allem bei
der Jugend.

Breltes Geschmacksprofil.
Yon gerbstoffbetont bis
fruchtig-spritzig.

Handwerk und Top-Technlk.
Mostmacher sind erfahren
und bestens ausgehildet.
Most entsteht haute unter
Einsatz modernster Technik
Geprlfte Qualltét. Ersichtlich
an der staatlichen Prif-
rummer auf der Flasche
Qualltsts-Slegel. Die staat-
liche Prif-
nummmer
garantiert
hundert-
prozentig
steirische
Spitzen-
Glualitat.

Vom béuerlichen
Haustrunk zur Welt-
meister-Qualitat -
steirischer Most liegt
voll auf Erfolgskurs.

enn die steirischen
Mostproduzenten  bei
Wetthawearben mit

ihren Produkten aufmarschieren,
gerat die internationale Fachwelt
ins Schwarmen. Was die Steier-
mark mittlerweile in die Flasche
bringt gehart zum allerbesten auf
der Welt", ist auch Georg Thinau-
er Obsthaureferent der Landwirt-
schaftkarmmer  Steiermark, wvon
der hohen Gualitat und der gran-
diosen Entwicklung der steiri-
schen Mosthauern begeistert

Elner lhrer Plonlereist der Hitzen-
dorfer Martin Mausser, der beiden
Cider World Awards in Frankfurt
ehenerst zum Weltmeister gekirt
wurde (siehe rechtsh. Die Kra-
nung firunser langjahriges inten-
sives Bemubhen um beste Guali-

MOST UND CIDER

Der Unterschled. Diese Unter-
scheidung gibt es nur in Oster-
reich. Uberall sonst auf der Welt
wird einheitlich der Begriff
JCider" verwendet. In Osterreich
gibt es (stillen) Apfelmost; Pro-
dukte mit Kohlensaure werden
als Cider bezeichnet.

tat”, freut sich der frischgehacke-
ne Champion.

Und blickt zurlick: ,Meine Eltern
hatten die erste Mostschank Os-
terreichs, Dort habe ich gemerkt,
dass viel Potenzial in diesem Ge-
trank steckt - dass aber an Guali-
tat und Marketing geschraubt
werden muss. Mir war auch rasch
klar, dass man diesen Weg ge-

Beilage Kleine Zeitung — 27. Juni

JSteirischer Most gehort
mittlerwelle zur
absoluten Weltspitze."

Georg Thilnauer,
LK-Cbsthaureferent

meinsam mit Gleichgesinnten be-
schreiten muss.” So entstand die
Marke ,Steirermost” und so he-
gann die  Erfolysgeschichte
Mausser. ,Die Flaschen wurden
edler, das Kriger| wurde durch
elegante Mostglaser ersetzt, die
Etiketten wurden zu kreativen
Hinguckern." Und: ,Auchim Keller
hat sich viel getan. Die Technik ist
heute am neuesten Stand. Ein
groBer Qualitatsschritt war sicher
auch der reinsortige Ausbau - ob
traditioneller Maschansker oder
die Trendsorte RedLove, daist nur
pure hochwertige Frucht in der
Flasche" so David Kargl, der 2022
und 2023 den Cider-Weltmeister
in die Steiermark holte Ein Mei-
lenstein: Die Einfihrung der staat-
lichen Prifrummer - eine Guali-
tatsgarantie (siehe links).
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MOST-WELTMEISTER

THRY & W L
Weltmelster 202272023, Kiih-
breinmost” von David und Peter
Kargl in Gaal gehdrt nicht nur zu
den steirischen Topprodukten, er
steht auch ganz oben in der
Weltliga. Fir ,Champagner
Renette” gak es 2022 den Well-
meister, flir ,Maschansker" 2023;
und dazu viele weltere Preise.

Weltmelster 2026, Martin
Mausser hat die Erfolgs-
geschichte des steirischen
Maostes wesentlich mit-
geschrieben. Seine eigene hat
der Hitzendorfer kirzlich mit
ainem Weltmeistertitel gekront -
sein Redlove-Apfalwein’ wurde
zum bhesten Apfelcider der Welt
gekirt.

oo SO GUT SCHMECKT DIE STEIERMARK

Unsere Bauerinnen und Bauern machen den
Sommer zu einem Fest fiir den Gaumen!

Eln SB-Hofladen - 96 Betriebe! Da ist was -
los, im Selbsthedienungshofladen in llz.
Yon Brot und Geback, Obst, Gemise, Milch-
produkten, Eier Uber Arcniaprodukte, Bio-
Haselnlsse, bis zu leckerem Eis und Geschenk-
packungen reicht das hochwertige Angebot. ldeal fur

die Grillsaison ist die groffe Auswahl an Fleisch von Schwein, Huhn und
Schaf, Dazu kommen Safte in einzigartigen Geschmacksrichtungen von

Landwirten aus der Region, Ganz neu: der Koberol, das Fichterl, Melissa,
Aroli, Holari, der einzigartige Kindersekt und vieles mehr, aronlahof-kober.at

Sonnengereifte Friichte i Mit Bio-Pilzen mehr regionale
direkt am Feld geniellen i Vielfalt auf den Teller bringen

Willkommen Im Erdbeer- und
Heldelbeerland! In Sonjas
Beerengarten in Lei-
tersdotf bei Feld-
bach gibt es von

Blo-Seltlinge am Teller = cin
echtes kulinarisches High-
light! Und alles, was man
rund um Pilze wissen
will - von der Auf-

[ ]

Ende Mai bis Mitte Juni i zucht kis zum Ver- &

sonnengereifte Erdbeeran, kochen - erfahrt man :

die bequermn aus dem Hochbeet gepflickt direkt vor Ort bei Hof- ®

werden kdnnen - also ganz ohne Blcken! fuhrungen cder Pilz- :

Ab Juli warten aromatische Heidelbearan o i Kochkursen. Der ®

auf beeranhungrige f’“ s ‘b""’ ~ Bichetriek Schaner :

Selbstpflicker. Frisch, m/!b:‘r—"' Hof in Stainz bietet @

regional und ein Genuss h\::;;‘;/lL aber auch Sirupe, o

flr die ganze Familie! e | © Essigeoder Marme- o

4 % g ®

heldelbeerland- 1 laden an - alles vom Ohst L4

leltersdorf.at & der eigenen Bio-Streuohst- :

- wigse. Hinschauen! schénerhof.at e

.

. 4

| ]

Wenn Kemndl auf Kaferbohne  Marillen - jeden Tag ein stbes ¢

trifft, jubelt der Gaumen Stlck himmlischer Genuss -

Klrblskerndl und Kéfer- Dle Marlllen sind relfl Damit :
bohnen von Gollien - herrscht am Marillenhof Sonnleit- :

das perfekte Genuss- ner wieder Hochsaison! Die . ‘

duo fir die leichte sonnengelben Frichte sind ‘_f ﬁ

Sommerklche und direkt ab Hof in Krumegg
. die perfekte Erganzung fur 7U haben - aber auch auf dem Bauern-
jede Grillerai! markt in Graz-Andritz und am Kaiser-
Regional, g'sund und einfach Josef-Platz in Graz. Die Sonnleitners
kostlich steirisch. Alle Produkte, heliefern auBerdem Lagerhaus-Genuss
vom Kurkiskernol Uber Kafer- Ecken wie in Prosdorf; Hausmann-
hohnen bis zu Geschenkskorben statien und Kalsdorf. Un-
nach individuellen Wiinschen bedingt probieren; Die
zusammengestellt, sind ab Hof wilrzige Maril-
erhaltlich. Versand innerhalb len-BBQ-Sauce.
von ein bis zwel Werktagen - marlllen-hof.at.fsﬁ,‘
der einfachste Weg zum
Genuss! gelllen.at

R N R E N BN NN NEERRERRE SN

KTy
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WEINGUT DES JAHRES

Weingut Lackner,
Krottendorf-Gaisfeld,
Tel. 0664/3316689,
Kategorie Schilcher
Orts- und Riedenwein:
Schilcher Ried )
Gasselberg DAC 2025

DIE LANDESSIEGER

Weinhof Platzer,
Tieschen, Tel. 03475,/2331,
Kategorie Robwein

Vielfalt: Rotwein Cuvée
JSdnigsrot” 2024

Weingut Radl, Kléch,

Tel. 0664/4996762, Kat.
Sauvignon Blanc Rieden-
wein: Sauvignon Blanc Rie
Kléchberg DAC 2022

Schilcherweinbau Kech,
Bad Schwanberg,

Tel. 0664/5058420, Kat,
Schilcher: Schilcher
Weststeiermark DAC 2025

2

Weingut Peter Strauss,
Gamlitz, Tel 03454 /6925
Kategorie Maorillon:
Chardonnay
Sudsteiermark DAZ 2025

= )
1

CRISPYMOTION

Tel. 03158/2835

DOPPELLANDESSIEG E‘

Weinkau Wurzinger,
Bad Gleichenkery,

Kategorie Welschriesling:

| Vulkanland Steiermark DAC
2025, Kategotie Blauer
Tweigelt Zweigelt
JHerzblut™ 2024

DOPPELLANDESSIE S

Familie Strohmeler/
Der Peiserhof, Eibiswald,
Tel. 0Z466/42414,
Kategorie Weil-
burgunder: Weils-
burgunder Weststeiermark DAC
2025, Kategorie Scheurebe:
Samling 88 Klassik 2025

Das sind die besten
Weine des Landes

a tut sich was bei den
Dsteirischen Weinbauern!

Und das wird nirgendwo
deutlicher sichthar als bei der
steirischen  Landesweinbewer-
tung. Ganze 250 Winzerinnen und
Winzer haben diesmal mit 1747
Weinen um die begehrten Lan-
dessiege gerittert und bei der
Fachjury fiir so manche Uberra-
schung gesorgt, Top-Qualititen,
spannende neue MNamen, hboo-
mende Regionen - die Dynamik
der steirischen Weinbranche war
unubersehbar

Sehr zur Freude von Weinbaudi-
rektor Martin Palz, Die Steier-
mark ist zurzeit sicher die coolste
und aufstrebendste Weinregion in
Europa; wenn nicht sogar der
Welt! Das ist nicht zuletzt einer
einzigartigpen Qualitatsfille zu
verdanken, die arrivierte Leithe-
triebe und ein junger, engagierter,
beastens  ausgebildeter  Win-
zer-Nachwuchs auf den Markt
bringen. Gerade flr ihn ist die

Panoramaweinhof Strablegg-
Leltner, Leutschach,
Tel. 0Z455/429, Kat, Burgun-

der Ortswein: Grauburgundeg
Eichkerg DAC 2025

Landesweinbewertung ein hilfrei-
ches Sprunghrett in die grole
weite Weinwelt, Dort zu landen ist
Ukbrigens auch grofes Ziel des
steirischen Weinmarketings. Palz;
JDie CQualitat ist da, man muss sie
abert auch sichthar machen. Des-
hally nehmen wir verstarkt an in-
ternationalen  Veranstaltungen
teil, wie kirzlichin Paris, Hamburg

Weingut Felber]brgl,
Kitzeck, Tel. 03456 /3189,
Kategorie Burgunder
Riedenwein: Morillon Ried
Haochleit'n DAC 2023

Beilage Kleine Zeitung — 27. Juni

Unsere Weinszene st
unglaublich dynarmisch.
Die Stelermark spielt in
der Wellliga der besten
Welnbauregionen "

Martin Palz
Weinbaudirektor

Weingut Frihwirth,
Kloch, Tel, 03475/2338
Kategorie Traminer:
Gelber Traminer Kloch
DAC 2025
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DOPPELLANDESSIEG

Weinhof Leltner, l1ztal,
Tel. 0664/5488029
Kategorie Sekt: %
Gelber Muskateller

Sekt 2024, Kategorie
Pradikatswein:
Welschriesling
Beerenauslese 2022

Die Steiermark gehort
zu den aufstrebendsten
Weinbauregionen der
Welt. Die Landessieger
sind ein Beweis dafiir!

Hier geht’s
Zu allen
Finalisten und
Semifinalisten

Vlele Infos und alle Adressen.

Die besten Weine der Steiermark
20268" nennt sich die Begleithroschire
zur Landesweinbewertung - mit vielen
Infos sowie Namen und Adressen der
Semifinalisten und Finalisten.
Bestellen per Mail: welnbau@lk-stmk.at

Wir sind
Landesslegear!
Hochspannung
bei Winze-
rinnen und
Winzern -
Hochgenuss flr
Besucher! Die
Landeswein-
bewertung in
der Grazer
Seifenfabrik
wirde zum
grofen
Schaulauf des
Steirer-Weins,

oder Disseldort” Aber auch fUr

die  heimischen ‘Weinliebhaber
werden immer neue Wege zum
Weingenuss geebnet. Es agibt
viele grolartige Veranstaltungen
in allen Weinbauregionen, bei de-
nen man mit Weinbauern in Kon-
takt kommen und sich durch die
Angebotspalette kosten kann -
oft kombiniert mit Kulinarik oder

Weingut Familie Hiden,
St. Stefan ob Staingz, :
Tel. 03463/81817, Kategorie |
Muskateller: Gelber

Muskateller Klassik 2025

Kunst. SchlieBlich steht steirischer
Wein ja auch flr Genuss und Ge-
selligheit”, macht Palz Gusto auf
Weinentdeckungstouren  durch
die Steiermark und natirlich auch
auf einen Buschenschankbesuch,

Apropos: Welngut und Buschen-
schank Lackner war der Uberra-
schungssieger beim Titel Wein-

Weingut MOller, Kloch,
Tel, 02475/160
Kategorie Riesling:
Riesling Klach DAC
JBasalt" 2025

gut des Jahres”. Der weststeiri-
sche Familienbetrieb hat sich mit
dermn Schilcher Ried Gasselberg
DAC auch einen Landessieg ge-
holt. Dazu gab es heuer gleich drei
Doppellandessieger (siehe obenl)
Also, ab zu den steirischen Wein-
baubetriebenund Buschenschen-
ken und sich dem Lebensgefihl
Lsteirischer Wein” hingebken!

Weingut Klug,
St Stefan ob Stainz,
Tel. 03462/81719, Kategorie
Sauvignon Blanc:
Sauvignon Blanc 2025

q

|

INTERVIEW

Die Leichtigkeit
des Weins

Martin Palz
Weinbaudirektor
Landwirtschaftskammer
LK

Wie beschrelbt der Welnbau-
chef den Jahrgang 20257
MARTIN PALZ: Er trigt eine
ganz klare steirische Hand-
schrift, besticht mit Lebendig-
keit und Fruchtigkeit und ist
generell leichter als der Yor-
génger-Jahrgang.

Warum |st dle Landesweln-
bewertung elne so wichtige
und gefragte Veranstaltung?
Sie ist die traditionsreichste
und harteste Bewertung im
Lande - diesmal mit knapp
1.800 Einreichungen. Flr junge
Weinbauern ist sie ein wichti-
ges Sprungbrett und fur Kon-
sumenten eine wertvolle Ori-
entierungshilfe, weil sie sich
auf die pramierte Qualitat ver-
lassen konnen.

Wohin geht dle Relse flir den
stelrlschen Weln?

Unsere dynamische, coole, auf-
strebende steirische Weinregi-
on und Weinszene mit ihren
Top-Qualitaten soll kunftig na-
tional und international noch
sichtharer gemacht werdan.

Weingut Tschermonegg,
Leutschach, Tel 03454 /326,

Kategorie Sauvignon Blanc §
Ortswein: Sauvignon Blanc
Gamlitz DAC 2025

Beilage Kleine Zeitung — 27. Juni
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Das schmeckt. Schworen auf
steirisches Schweinefleisch: Hans
Peter Back, Helmut Rumpf,
Georg Mickl Carina und Martin
Haofler, Josef Kaizer (v 1) - alle
Styriabrid und Landesratin
Simone Schmiedthauer (2, v. 1)
KRUG, LAND STEIERMARK/BINDER

Huhn

Schweln

Der Weg zum Grillgenuss beginnt beim
Einkauf - mit einem bewussten Blick auf das
Giitesiegel. Darauf ist Verlass!

ommer, Sonng, Feierabend -
Sdas schirt die Lust auf Ge-

grilltes! Also schnell den
Griller angewarfen und etwas ge-
brutzelt. Funktioniert! Grillgenuss
geft jedoch anders. Hinter einem
guten Stlck Grillfleisch  steckt
namlich zunachst einmal das Be-

wusstsein flr beste Qualitat - und
das Wissen darum, wie man sie
bekommt Also: Gute Fleischgua-
litat beginnt bereits am Bauern-
hof. Gltesiegel-Landwirte garan-
tieren da ordnungsgemale und
genauastens dokumentierte Tier-
haltung. Sichthar ist das am

DER SICHERSTE WEG ZU BESTER FLEISCHQUALITAT

Zart marmotlert. Heiltt, dass

das Fleisch feine Fettstreifen
hat. Sie schmelzen am Grill und
rmachen das Fleisch saftig und
g'schmackig.

Gut geralft. Rind-, aker auch

Lammflaisch soll gut gereift
sein - idealerweise einige Wo-
chen und unter streng kantral-
lietten Bedingungen. So wird das

ERWIN SCHERIAU

Fleisch mirke und bekommt
einen feinen Geschmack.

Appetltiicher Anblick. Tro-

ckane Schnittflachen zeu-
gen von guter Qualitat Ist das
Fleisch schwakbbelig, blass, hat
as Saft verloren, ist es dunkel
und klebrig - dann ist das keine
Gltesiegel-Qualitat!

Richtlger Schnltt. Fur zar-

tes Fleisch die Grillstlcke
guer zur Faser schneiden, Min-
destens fingerdick, zu dinne
Sticke trocknen leicht aus.

Vertrauen z&hlt. Zum Flei-

scher oder Bauern des Ver-
trauens gehen. Im Supermarkt
auf heimische Gutesiegel-Quali-
tat achten - auf sie ist Verlass.

AMA-GuUtesiegel und am AMA-
Biosiegel - damit kauft man hin
sichtlich  Haltung,  Fitterung,
Transport und Schlachtung, aber
auch Reifung, Lagerung und Ver-
arbeitung hochste Standargs und
beste Qualitat Mit jeder Kaufent-
scheidung  gibt man ubrigens

auch einen Produktionsauftrag,
der die Bawirtschaftung unserer
Nutzflachen ehenso sichert, wie
die mit der Landwirtschaft wver-
bundenen  Arbeitsplatze  Da
steckt also in jedemn Bissen auch
noch ein Stlck gutes Gewissen,
Besser kann's nicht schmecken!

SO GELINGT DAS FLEISCH AM GRILL

Hochwertlges Flelsch, Ob
Schwein, Rind, Huhn oder
Lamm - mit steirischem GQuali-
tatsfleisch geht man auf

Nummer sicher.

Fett macht saftlg. Den

Fettrand nicht entfernan be-
Ziehungswelise zumindest nicht
vor dem Grillen - ar verbesseart
den Geschmack und halt das
Fleisch saftig.

Nlcht marinleren. Einfach

nur etwas salzen - bei guter
Qualitat ist der Eigengeschmack
das Mon plus Ultra.

Zu hel®. Hauptfehler beim
Grillen! Langsam grillen,
Fleischthermometer flr richtige
Kerntemperatur verwenden -

Tlpp 1. Fleischer und Grillprofi

N Y Robert Buchberger: Gutes
'\ Fleisch ist kein Zufall, es
jl ist Vertrauenssache.

Tipp 2. Grillprofi Georg
Mickl empfiehlt, auch
spezielle Fleischteile
zU probieren.

Beilage Kleine Zeitung — 27. Juni

variiert je nach Fleischsorte,
Fleisch etwas rasten lassen.

Richtlg wenden. Mit ciner
Grillzange, wenn sich auf der
Oberflache Tropfen kilden.

Mehr Tipps und Detallinfos:
griliclub.amalnfo.at

WERNER KRUG
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MARID GIMPEL

Jungwinzerinnen und Jungwlnzer 2026, Dieser Wetthewerh der Steierméi

&
oy

rkischen Sparkasse stand heuer ganz im Zeichen des 25-Jahr-Jubi-

ldums. Die Sieger (ak Zvl ) Tobias Glauninger (Weilkburgunder), Peter Leitner (Muskateller), Sebastian Teltscher-Dockner (Welschriesling),
Paul Riegelnegg (Rotwein), Yerena Langmann (Sauvignon Blanc) und Elias Koch (Schilcher. Es gratulierten: Qliver Kropfl und Walburga
Seidl, Vorstandsmitglieder Steiermarkische Sparkasse, (1, 2x1), Weinhoheit Antonia (2vr) und Landwirtschaftskammer-Vize Maria Pein (1.

GrofBe Biihne fiir die
steirischen

Jungwinzer:innen und

Jungwinzer. Hier die
Stockerlplatze.

2, Platz; Matthlas
Leltner, liztal. Er
Uberzeugte mit
seinam Welschries-
ling Yulkanland DAC
und nennt als sein
Credo: Vertrauen in
die Naturund das
Produkt - den Wein.
3. Platz: Davld,
Josef Marko, Ehren-

hausen. Philosophie:

sorgfaltige, genaue
Arbeit im Wein-
garten und Keller"
Beim Welschriesling
Stdsteiermark DAC
geht sie voll auf

2. Platz: Stefanle
Konrad, Fehring.
JaroBe Weine ent-
stehen bereits im
Weingarten”, meint
die Winzerin - so wie
ihr Weilburgunder
Yulkanland Steier-
mark DAC.

3. Platz: Davld,
Josef Marko, Ehren-
hausen. Was er mit
dem Welsch schafft,
schafft er mit dem
Weilkurgunder auch
- sein Sudsteiermark
DAC Uberzeugte auf
ganzer Lange.

Sauvignon Blanc Wl Muskateller Wl Schilcher |

2. Platz; Matthlas
Leltner, liztal. Unter
dem Motto ,Aus
Liebe zur Familie,
zum Land und zum
Wein" gelingen
grofe Wirfe - wia
der Sauvignon Blane
Vulkanland Steier-
mark DAL,

3. Platz; Marcus
Adam, Leutschach.
JMit einem Glaserl
Wein schaut gleich
alles anders aus”
meint er. Speziell mit
dem Sauvignon
Blanc Sudsteiermark,

2. Platz: Martin Rel-
terer, Leutschach.
JTraume sind zum
Erfillen da”, sagt er.
Mit dem Muskateller
Sldsteiermark erfillt
ar sich und vielen
Weinliebhabern
ainen.

3. Platz: Davld,
Josef Marko, Ehren-
hausen. Ein Hattrick
flr den Jungwinzer
- auch fur den
Gelben Muskateller
Sudsteiermark DAC
gab es einen Platz
auf dem Stockerl,

2, Platz: Toblas
Jauk, Pslflng Brunn.
Gualitat steht fur ihn
an allerarster Stelle.
Ein Zugang, der bei
seinern Schilcher
Klassik Weststeiar-
mark DAC voll
durchschlagt

3. Platz: Sophle
Frledrich, 5t. Stefan
ob Stalnz. |hr Schil-
cher Klassik West-
steiermark DAC
brachte Platz drai.
Ziel; Schilcher als
Botschafter unserer
Region starken.”

Der starke Nachwuchs
fUr die Weinszene

| Welschriesling [l WelBburgunder

2. Platz: Sebastlan
Schober, St. Anna.
Der Jungwinzer:
JMein Ziel ist, unser
Weingut naturnah zu
fuhrenund regionale
authentische Weine
ZU erzeugen.” Wie
den Zweigelt Klassik,
3. Florlan Lieleg,
Leutschach. Viel
Handarbeit, Geflhl
und Respekt fir die
MNatur stecken im
Zweigelt Rubin -
sein charaktervoller
Wein, der Menschen
ZUsammenbringt

Herzliche Gratulation den Jungwinzern 2026

GLAUB AN DICH

Steiermadrkische »

SPARKASSES

Beilage Kleine Zeitung — 27. Juni
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GOTESIEGEL
AusTRi*
i

Das hat einen Wert.

Beilage Kleine Zeitung — 27. Juni
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DIREKT VOM BAUERN ISST SICH'S EINFACH AM BESTEN

o

Wenn an der Weinstral3e Sektkoen knallen

Gut Moser - da knallen dle Kerken, das glbt's viele K&stlichkelten. Im
einzigartigen Wein-Genuss-Laden am GUT MOSER in Leutschach finden sich auf
1000 Quadratmetern edle Weine, Frizzante und Sekie, aber auch Kostlichkeiten wie
selbst produzierte Edelbrande, Essige, Marmeladen, diverse Pestos und viele andere
Bauernprodukte. In der Sekt-Vincthek auf 700 Metern Seehidhe kann man gut die
Korken knallen lassen - und das Ubrigens nicht nur zu Silvester! Auch an einem

Hier trifft grof3e
| eidenschaft auf
grofBes Kénnen

Auf zum Schneeberger! Seit fast
150 Jahren dreht sich beim
Schneeberger in Heimschuh
alles um Genuss, Mit viel
Leidenschaft entstehen am
Weingut charakterstarke
steirische Weine. Im Buschen-
schank werden regionale
Spezialitdten serviert, baim
Picknick genielen Gaste
Wein und Kulinarik rmitten in
den Weingarten.
Authentisch, bodenstandig
und mit groler Liehe zur
Region.

mﬂ"%?&ﬁv.u

iy
R Rk .,

lauen Sommerabend passt das absolut perfekt. gut-moser.at

Willkommen auf der Fischalm

Wilder, Wlesen, Almen schaffen die
perfekte Wassergualitat fir die Speise-
fische von Renate und Fischereimeister
Franz Kroisleitner. Sie produzieren in ihrer
modernen Fischzuchtanlage in Rettenegg
Speisefische von hdchster Qualitdt. Es gibt
auch Fuhrungen, Kochkurse, Gastronomie, |
Yerkauf von Frisch- und Raucherfischen.
Reservierungen: 0664,/2000384,
forellenzucht-krolsleltner.at

Nudeln sind nicht gleich Nudeln

Hausgemachte Nudeln sind natirlich ein un-
vergleichlicher Genuss. Aber wer kann und
mag Nudeln schon selber machen? Daflr
gibt es zum Glick ja die hausgemachten
MNudeln von Hans-Geory Lafer, Dar f
Betrieb in St. Margarethen an der Raab /
ist Spezialist flr die Nudeal-Lohn- /f p /
oroduktion, Beste Zutaten und '/
schonende Produktion sorgen dabel 0

flir eing Qualitat, die nicht nur steier-
markwaeit, sondern in ganz Csterreich

Aufstrichen, Sulz etc. - und immer frische

welngut-schneeberger.at

Bauernhof Kénig - Qualitat mit Tradition

40 Jahre Bauernhof Kénlg - das heiBt 40 Jahre
regionale Qualitat, auf die Verlass ist. Jetzt zur
Grillsaison stehen im Hofladen in Gratwein-
Stralengel natlrlich wieder die Frischfleisch-
produkte von Rind und Schwein hoch im Kurs,
Wer's lieber gleich veredelt mag - es gibt sin
groBes Angebot an Geselchtermn, Wirsten,

Backwaren!
bauernhofkoenlg.at

Fréhlich Reis - so macht Essen Laune

Vom Acker bls zum Teller 100 Prozent stelrlsch.
SO-Frahlich Reis steht fur Genuss und nach-
haltiges Arbeiten - kurze Wege, umwelt-
schonende Verpackung, Kultivierung, die auf
Bodendiversitat achtet. Angebaut
wird im Trockenanbauverfahren,
somit wird der Boden nicht
ausgelaugt, Durch schonendes Schilen
und Polieren behalt der Reis sein volles
Aroma. Den arsenfreien Reis gibt es als Mittel-
kornreis, Naturkornreis, Langkornreis und

aefragt ist. bauernhof-lafer.at Rundkornreis. www.so-froshlich.at

LASST UNS ANGRILLEN!

Grllispezlalltiten aus der Felnflelschmanufaktur Kollar. Fleisch vorn
Schwabisch Hallischen Schwein aus eigenar Zucht, Angusrind und Almochsen -
als Dry aged Steaks, Special cuts wie Flank, Skirt und Spidersteak. Lamm-und
Kalbfleizch stammen von Bauern aus der Region. Das hochwertige Fleischange-
bot wird erganzt durch hausgemachte Grill- und Bratwiirste wie Salsiccia. All
diese Kostlichkeiten gikt's bei Kollar am Hauptplatz in Deutschlandsberg oder in
der Filiale in Graz-Andritz. www.kollar-goebl.at

Beilage Kleine Zeitung — 27. Juni
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Waldsplele.
Rund 100 000
Wolksschul-
kinder haben
sich im lehr-
reichen
Klassenzimmer
Wald bereits
mit Spiel, Spal
und Abenteusr
wertvolles
Waldwissen
angeeignet,

RAGGAM, LK,
PROHOLZ,
WIENNAMOTION KG

GEWUSST DASS...

P

Prozent der Steier-
mark sind mit Wald
bedeckt. Damit ist die Steier-
matk das waldreichste
Bundesland Osterreich.
m Milllonen Hektar
hetragt die
steirische Waldflache in
konkreten Zahlen.
Hektar

869-00 davon sind

Ertragswald, wird also
wirtschaftlich genutzt.

17 000 Hektar - um so
° viel hat die
Waldflache in der Stelermark
in den vergangenen 25 Jahren

ZUgenommen.
Hektar Waldflache
wachsen in der

Bei den Waldspielen

Steiermatk im Schnitt pro

Steiermark erleben
Kinder den Wald mit

allen Sinnen - und

mit ganz viel SpaB.

ch mag den Wald, weil es dort

30 viele coole Tiere gibt - auch

im Boden drinnen”, schwarmt
Amna (73, die mit ihrer Klasse ge-
rade an den Waldspielen in der
Oststeiermark teilgenommen hat.
Wie auch der achtjahrige Sarnuel

Wie schon, wenn das
Lernen im Wald und Uber den
Wald so wviel Spald macht.”

Christlan Metschina, LK-Forstchef

Kindern den Wald auf so
spielerische und abenteu-
erliche Weise naherzu-
kringen, ihn vor Ot mit
allen Sinnen erleben zu las-

sen und ihn damit zum lehrrai-
chen Klassenzimrmer zu machen,

aus Graz, Super war, dass wir ;%iSt das Ziel der Waldspiele”, be-

uns einen Baum  aussuchen
durften. Und ihn angefasst ha-
ben. Und dann haben wir ihn mit
verbundenen Augen wiederfin-
den mussen. Einen Baum anfas-
sen st echt cool” Fdr seinen
Klassenkollegen Tokias war hin-
gegen die selbst errichtete Holz-
bricke das absolute Highlight
des Tages: ,Die haben wir selber
gemacht. Und da sind wir dann
dribergegangen - und die war
acht fast”

IMPRESSUM: Medizninhaber und Hemusgeber: Landeskarmmer fir Land- und Forstwirtschaft, Hamerling gase:

tont Christian Metschina, Forst-
chef der Landwirtschaftskammer
Steiermark. Bereits vor 21 Jahren
wiurde dieses Projekt Ubrigens
schon von der Landwirtschafts-
kammer Steiermark und
proHolz Steiermark ins
Leben gerufen.

100.000 ‘“olksschulkin-
der wurden seither
won geschulten Wald-
padagogen, aber auch

Forstern, Jagernund Land-
wirten, durch die steiri-
. schen Walder gefUhrt,
o 4 Die Kinder Uber die

vier wichtigen Funktio-
nen des Waldes aufzuklaren, also
Uber die Nutz-, Schutz-, Erho-
lungs- und Wohlfahrtswirkung, ist
dabel einer unserer Schwerpunk-
te” erklart Waldspiele-Pionier Jo-
sef Krogger, Und meint: L Allen
voran aber soll jedes Kind, wenn
es nach Hause geht, wissen, dass
es in den Wald gehen kann, dass
dott aber Spielregeln zu beachten
sind. Und es soll verstehen, dass
Holzverwertung etwas Positi-
ves st/ Mt dem Holz vom
Wald kann man ein Bett ma-
chen”, erzahlt Hannah (9 - al-
les verstanden!

Jahr dazu.

m Liter Wasser ver-
dunstef ein Baum

taglich - das macht den Wald

zur groften natdrlichen

Klimaanlage.

Kllo Stzub filtert ein

Baum Uber seine
Madeln und Blatter pro Jahr.
So wird der Baum zur grunen
Lunge und der Wald zum
wichtigen Luftreiniger.

10.000 Liter Sauer-

stoff werden
allein schon von einem Baum
produziert, der nur rund 20
Mater hoch ist -und das an
nur einem einzigen Tag.

70.000 Personen

sichert die
steirische Forst- und Holzwirt-
schaft inklusive Bictkonomie
ihr Arbeitseinkommen,

m Waldbesltzer

gibt es in der
Steiermark. Mehr als die Halfte
sind Kleinwaldbesitzer",

2, 80M Graz, Mag. Rosemarie Wilhelm | Redaktion: Mag. Johanna Yucak

Layout: Ronald Pfeiler (LK) | Artdirsktion: Druck Styria GrmbH & Co KG/Mediadesign, Michasla Kolb | Harsteller: Druck Styria GrnbH & Co KG, 8042 Graz | Dieses Journal enthalt zur Ganze bezahite Beitrage
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Vegetation und Obstbau

» /Zum Beltrag

RADIO STEIERMARK

< Nachrichten .
09:00 11:00:14& 12:00
| | |
Hﬁﬁ 12 u II?%@& |
W)  — G &

Radio Steiermark — 24. Juni, 11 Uhr



https://sound.orf.at/radio/stm/kalender/20260624?player

Marktbummel:

Kirschen

» /Zum Beltrag

RADIO STEIERMARK

< Marktbummel Kirschen >

06:00 08:12:27 09:59
P
| | | |
TART LIVE
10 ° G

Q)

Radio Steiermark — 20. Juni, 8.12 Uhr



https://sound.orf.at/radio/stm/sendung/58853/guten-morgen-steiermark?player

CeCCQl
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I I( Landwirtschaftskammer
Steiermark
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Steiermark: Wie das Wetter die Ernte beeinflusst

50 knmpfen Bauem
mit der Rekordhitze

© THEMA DES TAGES, SEITEM 1415

Donnerstag, 25. juni 2026 € 2,50

Kronen| Startin das heife.
Zeltung Renn-Wochenende

UNABHANGIG

“Steirerkrone [

krone.at Ausgabe Wr. 23.778
Graz, Kaiserfeldgasse 1, Redaktion:
& 05 TOA0-56040, Abo: & 05 70E0-500

RATSEL UM COUNTDOWN

Hacker erpressen
Wiener Flughafen

© SEITEM 1017
NACH EU-TOTUNGSBEFEHL

Iletlun!!hsnlnn filir
7000 Sika-Hirsche

& SEITE 12
ORF Il MUSS HALFTE SPAREN

Budget-Kahischlag

Fotn: EPASAMME STILACYI

» RIMNG FREI! Die Formel 1 ist ab heute wieder zu Gast am Red Bull Ring in Spielberg. Micht nur
Il'lm lllllll‘!ﬂl’lllﬂl wegen des Wetters wird es ein sehr heiles Rennen: Der Comeback-5ieg von Ferrari-Superstar
O TV-TEIL Lewis Hamilton bringt neue Spannung. Die Fans und die Veranstalter sind bereit. SPORT

ALLE PARTEIEN YOR ORT

Grazer Gasse als
Wahlkampf-Meile

Jeder driingt in die zentrale
Herrengasse, alle Parteien
sind mit Stiinden verireten,
Politologe Peter Filzmaier
erkliirt die Sinnhafiighkeit.
& SEITEM 16117

STAHLWERK IM LEOBEN

Tod von Arbeitern
wirft Frogen auf

Im Februar starben zwei
Miinner nach dem Austritt
von Kohlenmonoxid. Laut
den Ermittlungen kinnte es

Fahrliissigkeit gewesen sein.

© SEITE 25

-
=1

IEFJSPIH

SCHACHNER ZUR SCHANDE VON GIJON

' wie ein Trottel

Vor Algerien-Spiel am Sonntag

. werden Erinnerungen wach

B EXTRA IN DER BLATTMITTE

Kleine Zeitung — 25. Juni
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DARUM MACHEN WIR ES ZUM THEMA

STEIERMARK | Fodnnerimpriish s nachote weteretrom besanders ospire

bekommen diese Entwicklungen Bawern, die aller technischen Entwicklungen
THEMA DES TAGES und Innovationen zum Trotz noch immer stark dem Wetter ausgeliefert sind.

Erst zu wenig Regen,
jetzt Temperaturen
jenseits der 30 Grad -
es ist wieder ein

forderndes Jahr fiir
Landwirte. Es gibt aber
auch Hitze-Profiteure.

Ausgeprhgu Trocken-
heit im Frithjahr und
jetzt eine frithe, extre-
me Hitzewelle: Das Wetter
treibt hewer auch den steiri-
schen Bauern sprichwiirt-
lich die SchweiBperlen auf
die Stirn. Das erste Mihen
im Griinland verziigerte
sich und ging mit Ertrags-
ecinbuBen einher, von rund
30 Prozent in besten Berg-
lagen bis zu 80 Prozent aufl
seichigriindigeren Biden.

Dvie Regenfille im Mai
hiitten moch Schlimmeres
verhinderi, aber die Situa-
tion  bleibt  herausfor-
dernd*, sagt Arno Maver,
Pllanzenbau-Chef in der
steirischen Landwirt-
schaftskammer. Die aktu-
ellen hohen Temperaturen
bremsen das Wachstum
und trocknen die Grasnar-
be schnell aus.

Dem steinschen Olkiirbas
macht die Hitze als wiirme-
liehende Pflanze hingegen
weniger — solange noch ge-
niigend Feuchtigkeit im
Boden ist. Aber auch hier
fiel der Siart turbulent aus:
Durch die Frithjahrstro-
ckenheit mussten  viele
Landwirte die Kiirbissaat
ein zweites Mal ausbrin-

Kleine Zeitung — 25. Juni

Craistad Barbaurrns

Die Situation im
Griinland bleibt
herausfordernd. Aber
aufgrund der guten
letzten beiden
Futterjahre gibt es auf
den meisten
Betrieben
ausreichend
Reserven.

Amo Mayer, PRlanoen-
bawschef LWE Stk

gen. Das warme und feuch-
te Wetter im Mai LieB die
Pflanzen gut aufgehen, die
Bestiinde sind allerdings
teils schiitter und kinnten
geringere Ertriige liefern.
Bei der nun anstehenden
Ernte des Wintergetreides
diirften die Bauern .mit
einem blauen Auvge davon-
kommen*, so Maver. Er
geht in Summe von einer
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33,1

GRAD CELSIUS . ..

... hat die GeoSphere Austria gestern
um 17 Uhr im Hitzepol Leoben
gemessen. Uber 30 Grad zeigten viele

weitere steirische Messstationen an,

HITZEWARNSTUFE ROT FUR GRAZ

Die Geosphere Austria gibt fir das Wochenende und fiir Montag

in Teilen Osterreichs die hochste Hitzewarnstufe _rot" aus —in
der Steiermark gilt diese Stufe nur am Sonntag fiir Graz.
Ausschlaggebend dafiir sind vor allem auch Tropennachte

steirischen Bauern mit der Hitze

.-__ _Z-':-...__.._,;ﬁr-.:gfi-,___,-.-, "':‘:‘yr-r- s i e g

@ Ohne Bewadsserung ist Gemiisebau nicht
maglich. Bewassert wird derzeit in den
friihen Morgen- und spdten Abendstunden.

Steirische Kirschen sind heuer besonders aromatisch

leicht umterdurchschnittli-
chen Ernte aus.

Grolle  Sorgen  hatten
Ackerbauern im  Frithjahr
mangels Regen auch beim
Maisanbau. Dieser kann
jetzt aber gut auftholen, er-
kldirt Armo Mayer. Im
Gegensatz zu Getreide kiin-
ne Mais auch bei Tempera-
turen bis 35 Grad schr gut
wachsen, briuchte aber zur

jetzt einsetzenden Bliite bald
wieder einen Regenschub,
Darauf kiinnen steirische
Gemiisebavern nicht  war-
ten, ohne Bewfisserung wiire
der Anbau gar nicht mehr
miglich. ,.Die Hitzetage be-
scheren den Gemiisebauern
schlaflose Nichte, weil die
Bewiisserung  intensiv - be-
treut werden muoss®, sagl
Manfred MNuBbaum, Ob-

Foto: Sepp Pl

Grager Kraut-
hiiuptel-Bavern. Mehrmals
wichentlich wird in den frii-
hen Morgen- bzw, spiiten

mann  der

Abendstunden  bewiissert.
Durch die Hitze kann Ge-
miise auch ausbleichen, .da-
her beschatten wir unsere
Kulturen  tagsiiber  mit
Schutznetzen®, erkliirt Nul-
baum. Die Arbeiten am Feld
werden moglichst in den frii-
hen Morgenstunden erle-
digt. Mittagspausen fallen
rwangsliufig Einger aus.

Den Obsthanern kommit
das aktuelle Wetter durch-
aus gelegen — wenngleich es
bei der Ernte wohl gerne ein
paar Grad weniger sein diirf-
ten. Aber: . Das trockene
und warme Wetter ist fiir
das Steinobst - akiuell Ma-
rille und Kirsche - ideal®,
sagt Manfred Kohlfiirst,
Chef des steirischen Qbst-
bauverbandes.

Die Kirschenernte ist ge-
rade voll im Gange, durch
die warmen Tage sei das

# Im Griinland fiel der erste Schnitt heuer
diirftig aus, auch die derzeitige Hitzewelle
bremst das Gras-Wachstum.

Aroma heuwer ausgesprochen
gut — nach Jahren der Spiit-
friste endlich einmal wieder
eine gute Saison. Bei den
Marillen stehen Erntehelfer
schon in den Startlichern,
auch hier sieht es vielver-
sprechend aws.

Wie Tiere vor Hitze
geschiitzt werden

Eine grolle Belastung bringt
die Hitze freilich auch fiir
Mutztiere mit sich. Milchkii-
he haben es grundsitzlich
lieber kithler, bei Hitze sin-
ken Wohlbefinden und auch
Leistung.  ,Rinderbavern
sorgen mit Ventilatoren flir
Luftavstausch in den 5tiil-
len™, sagt LK-Tierzuchichef
Horst Jauschnepg., Bei mo-
dernen Stiillen mit offenen
Bauweisen schiltzen gut ge-
diimmte Diicher sowie Be-
schattungs-Vorhiinge.
«Schweine- und Gefliigel-
stiille sind grundsiitzlich kli-
matisiert®, so Jauschnegg.
Hannes Baumgartner

Kleine Zeitung — 25. Juni
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Drei Viertel oder

rund 1800 Tonnen der in
Osterreich geernteten
Heidelbeeren haben
steirische Wurzeln. Die
Flachen wachsen stark.
Die Haupternte beginnt.

Wirtschaft, Seite 30/31
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STEIERMARK WERTSACHEN 7L

Die Anzahl der Suspendierungen @ Jeder fiinfte Grazer, der bei der E;Héé[@‘-&'@ﬁmu

von Schiilern hat sich in einem = Landtagswahl die FPD gewahit UMD UNKOMPLIZIERT

Jahr mehr als verdoppelt. hat. tendiert am Sonntag zur KPO.
Seite 1213 Seita 1415 %
SCHNELL GEFUNDEN i
Aviso Seite 48 = Horoskop Seite 34 = Kino Seite 42 = Laserbriefe Seite 32/33 = [HIROT] | FIIM
= Motdienste ab Seite 24 = Ritsal Seite 35/37 = Todestille ab Seite A0 =< pland
TV-Programm Seite 50/51 = Wetter Seite 10711 « Wirtschaft ab Seite 28 # Heute mit Tele
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baut er in 5t Ruprecht
Heidelbeeren an L]
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Wenn Handwerk
auf Hightech trifft

80 Prozent von Osterreichs Kulturheidelbeeren haben
steirische Wurzeln. Die Flachen wachsen stark, die An-
forderungen ebenso. Ein Rundumblick zum Erntebeginn.

Von Markus Zottler groliten heimischen Mengen in
I den Handel, Die Landwirtschaft
enn sich die Pflange rechnet miteinem guten Heidel-
Wuerbeugt. dann passt  beerjahr, von elner sehr zufrie-
der Output” Und weil denstellenden Emte® geht auch

bereits aufiergewdhnlich viele Markus Unger aus,
von Markus Ungers Heidelbeer- Eund ein Sechste] des dsterrsi-
pflanzen veller Frichte die De-  chischen Ganzjahresbedarts de-
mutshaltung elnnehmen, tref- cken  heimische  Produkte,
fen wir auf einen gut gelaunten  Kommt die Ware im Winter und
Bauwern, Seit 2009 baut er in 5t im Frithjahr dberwisgend aus
Ruprecht/Eaab Heldelbeeren an,  Peru, Chile, Marokke und Spa-
LSehr wahrecheinlich am Mon-  nien, haben heimische Eultur-

Experte tag" beginnt die Ernte, heidelbeeren zwischen Mitte Tu-
Manfred Wir befinden uns also, alktuall ni und Anfang Oktober ihren
Wiesen- sprichwirtlich, in der L heifen  grofen Auftritt Dank exldusi-

hofer owmsr felt® fOr die Produzenten von  wer Club-Serten oft im Premi-
Eulturheidelbeeren. Werden ers-  um“-Segment. In Sachen Anbau
te, frithers GattungeninderSid-  spielt die Musik heute tiberwie-
weststeiermark bereits seit ei- gend in der Steiermarl
nigen Wochen geerntet, gelan- Die Zahlen unterstreichen das.
gen jetzt Schritt fir Schritt die  Sowurden in Osterreich 2025 auf

Kleine Zeitung — 25. Juni
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262 Hektar Kulturheidelbeeren
angebaut. 177 Hektar davon - al-
so ziemlich genau zwei Drittel
und mehrt Flichen als bei Erd-
beeren - entfallen auf die Steios-
mark, unangefochtens Nummer
eins der Beerenrepublik. Auch in
Sachen Produktivitét, schlugen
doch mit 1768 Tonnen rund 80
Prozent der in Summe 2213 Ton-
nen geemteten Heidelheeren
steirische Wurzeln,

Spannend - und entgegen dem
Trend in vielen anderen Ohbst-

bausegmenten: In den letzten
zohn Jahren haben sich Flachen
und Emtemengen bel den Kul-
turheidelbeeran verdoppelt,
+Heimische Heidelbeeren and
andere  Strauchbeeren  haben
Hochkonjunktur®, schreibt da-
hingehend auch die Agrar
Markt Austria (AMA} in ihrer
aktuellsten Marktlage Heidel-
beeren”. Der Trend hin zu den ge-
nussfertigen, aromatischen
Eleinheeren, reich bedacht mit
Antioxidantien, scheint auch
nach Tahren ungebrochen®

et Beerenanbau lauft sehr
positiv, sagt dazu Manfred Wie-
senhofer, Fachberater flir Bee-
renobst  bel  der  Landwiet-
schaftskammer Stelermark. Bel

e ]

Das Beerenland

2213 Tonnen Heidelbeeren
wurden 2025 in Osterreich
geerntet - 1168 Tonnen
davon in der Stelermark
(auf 177 Helktar),

Zum Vergleich: Jahrlich
produziert Osterreich rund
14000 Tennen Erdbesren.
Steiermark: zuletzt 16E8
Tonnen {auf 141 Hektar),

fast allen Kulturen registriert
Wiesenhofer Flachenzuwichse,
Heidelbeeren wiirden zurzeit cir-
ca 30 stelrische Betriebe profes-
cionell anbauen. Einerseits
Jpasat die Heidelbeere vom Eli-
ma her sehr gut in die Steier-
mark’, sagt Wiesenhofer mit
Blick auf die Moorbeetpflanze
mit hohem Wasserbedarf, Ande-
rerseits wirden immer wieder
Fernobetbawern umsattoln und
ihr Wissen im Anbau der Beeren
einbringen.

Zuriick am Feld in 3t Ruprecht
fallt die Symbiose von Handar-
beit und Hochtechnologle auf.
Einerseits wird _jede einzelne
Besre per Hand gepfluckt’, er-
zihlt Markus Unger. Anderer-
selts formt Immer mehr Senso-
rik das Infrastrukturelle Rock-

Hagelnetze und Frostberegnung gelten heute als Notweandigkeit

Essenziall fir
den heimi-
schen Anbau:
Erntahelferin
Irina kommit
aus der Ukrai-
ne ins Raalbtal
HLEXANDER DAMMER (33

zral im Anbau. Den Durchfluss
von Wasser und Dinger oder
den pH-Wert von Boden sieht
Unger in Echtzeit am Smartpho-
ne. Wahrend der Sortierung
wandert jede Beere unter den
Scanner und wird dort mehrfach
fotografiert. Erst dann wird die
finale Ware verpackt.

Dem  fur die wachsenden
Pflanzen so gefahrlichen Frost
begegnet der Oststeirer mit ei-
ner vollumfassenden Bereg-
nungsanlage. Dreimal” hatte er
den Frost so hewer aktiv be-
kimpfen miissen, Erfolgreich.
Jede Nacht ist anders, die Be-
mgnung  eine  Wissenschaft®,
blickt der Landwirt auf den Ner-
venkitzel” einer Frostzeit,

Zur Herausforderung flir den An-
bau werden zunehmend auch
steigende Personalkosten, schil-
dert Unger. Beim personalinten-
siven Heldelbeerenanban k-
men diese besonders zum Tra-
gen. Markus Unger JIm Ver-
gleich mit dem Apfelanban
brauchen wir bel der Heldelbeere
die acht- bls zehinfache Anzahl
an Leuten” Emtehelferinnen
und -helfer findet der Landwirt
heute dberwiegend in Bums-
nien, der Ukraine und Aslen,

Kleine Zeitung — 25.

Juni
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Von Tobias Kurakin

enn sie ins Reden
Wk-:nmmt. kommt Ursula
Reiter ins Schwirmen.

Zefhin  Hektar Obstlandwirt-
schaft in Gleisdorf - das ist nicht
nur Reiters Beruf, das ist ihr Zu-
hause Sie weill, was das Obst
braucht, wie die Apfel, die Bee-
ren, die Kirschen =0 werden, wie
sie sein sollen. Saftig, frisch iR
und voller Geschmack. Reiter
sagt: Ich lishe meinen Jab, ich
arbeite in der Natur und mit der
Natur” Die Quereinsteigerin, die
vior 16 JTahren noch in der Logis-
tikbranche aktiv war, hat hier
im Kernland des Obstbaus - in
der Stelermark - ihre Berufung
gefunden. Der Wep dorthin ist
sbeiniz

Obstbauern sind 50 etwas wia die
steirischen Seismografen des
Klimawandels. Nur wenige Be-
rufspruppen sonst wirden die

wachsen und
Sorgen reifen

Obstbauern Ursula Reiter und Josef Singer
lieben ihren Job. Abhangigkeiten von Klima,
Kunden und Kulturen setzen ihnen zu.

Muswiichse der verdnderten
Witterung so direkt, 0 unmit-
telbar zu spiiren bekommen.
JFrither hat es im Mai das erste
Mal gehagelt, mittlerweile kann
schon im Marz oder April die
Emte zerstort werden, bevor es
losgeht”, erzihlt Josef Singer,
Obstbauer im oststeirischen Un-
tertiefenbach. Reiter sagt: Die
Trockenheit wird dazu fiihren,
dasgs gewisse Marillensorten in
ein paar Jahren aus der Steier-
mark verschwinden” Auch an
dec Apfelfront dirfte sich etwas

drehen, resistente Sorten blei-
ben, andere werden die Elima:
verandemngen nicht iiberleben,

Als Landwirt muss man rea-
gieren und sich anpassen. Stan-
dig. Gegen den Hagel hatte man
Hagelnetze befestigt, gegen die
Hitze kinstliche Bewdssea
rungsanlagen installiert, und
jetzt gepen die Diirre habs man
begonnen, Teiche anzulagen. All
das kogtet. Eine ein Haktar gro-
e Apfelanlage kostelt aktuell
bei Neuerrichtung 20000 Euro,
Bl Verwendung von modernen

Kleine Zeitung — 21. Juni

Club-Sorten und Errichtung ei-
ner Ubarkronenberegnung sind
as 70000 Eurn®, sagt Herbart
Muster, Leiter des Obstbaurefe-
rates der steirischen Landwirt
sthaftskammer.

Klima wund Wetter lassen sich
nicht eainflugsen, genauso we
nig wie die Nachfrage Das weif
auch Singer. 80 Prozent unseres
Kirschertrags konnten wir nicht
fir den Verkauf freigeben, ein
fach weil die Friichte zu klein
waren." Gleiches kinne mit Ma
rillen passieren, die von zu viel
Eegen Flecken bekommen, auch
fir sie wiirde man dann keinen
Abnehmer finden und trotz ho
hen Ertrags auf der Emte sitzen
bleiben. Bei all den Schilderin
gen wind klar Obstbau ist Fein-
arbait, bei der viele Aspekite mit
spielen. Reiter sagt: Die rote Far-
be van Apfeln, die Konsumenten
tum Kauf bewegt, entstehe
durch das richtige Maf der Son-
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80 Prozent
unseres Kirschertrags
waren fur den
Verkauf einfach
zU Klein

Josef Singer,
Ubsthauar

neneinstrahlung. Ein Zahnrad,
an dem nicht zu schrauben ist.

Der Apfel ist in der Steijermark
gefithit mehr als ein Obst. Er ist
s0 etwas wie ein Kulturgut - vor
allem in der Oststelermark. MNir-
gends sonst in Osterreich wer-
den so viele Apfel kultiviert wie
hier. Drei von vier Apfeln kom-
men aus den Bezirken Weiz,
Hartherg-Filrstenfeld ader Feld-
bach. Die wenigsten Konsumen-
ten treffen aber Kaufentschei-
dungen aufgrund von Lokalpa-
triotismus.

Kleinbauern halten diesem
Druck nicht mehr stand. Im Ne-
benerwerh Obsthauer zu sein,
wiare laut Singer kaum noch
moglich: Man muss sich immer
Gedanken machen, ist 24 Stun-
den am Tag mit dem Kopf beim
Produkt, bei den Fragen: Wie be-
wissere ich, wie kultiviers ich.”
Nicht einmal das garantiert Er-
folg, Zahlen von Herbert Muster
aus der Landwirt-

schaftskammer
zeigen: Seit 2010
sind rund 2S Pro- !

gent der Obstfla-

Victoria und
losef Singer
bei der
Kirschernte -
die baiden
lassen sich
trotz aller
Widrigheiten
nicht beirren.
Links: Ursula
Reiter mit
Sohn Adam
{rechts} und
Ehemann
Thomas  rerar,
LK STEIEAMAAKFULHE

chen im Land ver- | Prozent der Obstanbau-
loren gegangen. :© flache in der Steiermark
Eine  Trendum- § sind seit dem Jahr 210

kehr ist nicht ab- | verlaren gegangen.

rusehen.  Singer

und Reiter machen aber weiter.
Mit Freude. JIch kann hier mit
meinen Kindern jeden Tag ver-
bringen und die Natur richtig er-
leben®, sagt Singer. Das Obst ist
stindig dabei.

Kleine Zeitung — 21. Juni




Landesweinpramierung:
Weingut des Jahres 2026

vinaria
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Weingut des Jahres in dev Steiermark (o0 Winzer Christoph Laekner mit Partnerin Lisa Biuchler sowie LK Steiermark Prisident

% o,

Andreas Steinegger (links), Weinkdnigin Magdalena Nieder! (2.0, ) wnd Weinbauchef Mavtin Palz {rechts)

Lacknerist
steirisches
Weingut
des Jahres
2026

echs steirische Weingiiter

kamen ins Finale um den Titel

Weingut des Jahres 2026, das
nach einem Punktesystem ans den
einzelnen Stufen der Landesweinpri-
mierung ermittelt wird. Das Weingut
Lackner aus Krottendorf-Gaisleld (West-
stedermark) holte dabel zum ersten Mal
den begehrten Titel.

i Rennen als bestes Weingul des
Jahres in der Stelermark waren [olgende
sechs Topbetriebe, aus denen sehlieflich
Lackner aus Krottendor-Gaisfeld als
Weingut des Jahres 2026 hervorging:

+ Weingut Felberjorgl, Kitzeck
« Weingut Familie Hiden,
5t Stefan ob Stainz
« Weingut Lackner,
Krottendor-Gaisfeld
+ Weinhol Platzer, Ticschen
» Weingut Tschermonegg, Leutschach
« Weinban Wurzinger,
Bad Gleichenberg

Christoph Lackner mit

zahlreichen Erfolgen

Seil 15 Jahren ist Christoph Lackner (i
die Weinproduktion des Wein- und Obst-
bau-Betriebes verantwortlich, Ervereint
maoderne Eellertechnik mit traditio-
nellem Handwerk und krefert so newe
Geschmackserlebnisse, die bereits zahl-
reiche Erfolge in diversen Verkostungen
erzielten — vor allem auch bel grofien
WVinaria Verkostungen.

Auf Lackners bewirtschafteter Reb-
fliche ist zur Hallte die Sorte Blaner
Wildbacher (Schilcher) kultiviert, aus
der die verschiedensten Rosé-Varianten,
Schaumwein und Rotwein erzeugt wer-
den. Auf den dbrigen Flichen gedeihen
Sauvignon Blane, Gelber Muskateller,
Weissburgpunder, Welschriesling, Rhein-
riealing und Blauer Zweigelt.

Diese Reportage der Vineria Redoak-

tion erscheint mit Unterstilzung der
LK Steiermarl.

73

Vinaria — 26. Juni
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Steirische Landessieger 2026: Stehend von links nach rechis
EKammerprasident O MMSt Andreas Steinegger, Weinkinigin Magdalena,

Josef Strofuneier, Vizeprisidentin OR Maria Pein, Stefan Wurzinger, Franz nter den 18 Landessivgern
Strablegg-Leitwer, Carina Strablegy-Leitner, Hans-Peter Temmel, Florian sind in diesem Jahr gleich
Temmel, Elias Koch, Lulkas Radl, Wolfgang Klug, Peter Strauss, Robert drei Doppel-Landessieger:
Platzer, Franz-Josef Tschermonegy, Weinkoheit Antonia, Weinhoheit Lea, : o B N _n 3 u.gt_r_.
LAbg. Bruna Aschenbrenner , Vorstandsdivektor MMag. D, Flarian Der Peiserhof von Familie Strohmeier
Stryeck, Ing. Martin Palz - Kniend von links nach rechts, Reinkard aus Eibiswald, Weinbau Wurzinger aus
Wurzinger, Michael Strofineier, Christoph Lackner | Stefan Maller, Bad Gleichenberg und Weinhof Leitner

Friedrich Friibuvirth, Stefanie Leitner, Matthias Leitner, Stephan Hiden aus Ilztal. Das Weingut Lackner aus

Krottendorf-Gaisfeld ist Weingut des
Jahres zo26.

Die Landesweinbewertung der Land-
wirtschaltskammer ist traditionell der

grifite und wichtigste Weinwettbewerb
. ¢ der Steiermark. Die Zahlen belegen deren
t e 1 r‘l S C e grofie Bedeutung:  Rund 550 Weinbau-
ern reichten 1.747 Weine zur Bewertung
vin®, betonte Landwirtschaftskammer
Prasident Andreas Steinegger bei der

l L
n l r‘ Siegerprasentation: , Die hervorragenden
Ergebnisse bestatigen die konsequente

Qualitatsarbeit der Weinbauern und

dienen zugleich als Sprungbrett fiir na-
tionale und internationale Markte.”

1.747 Weine bei grobter Weinbewertung
LA der Bewertung kimnen alle ge-

o [
priften steirischen Qualititsweine teil-
" 1 | l a I la nehmen. Furden Eingug ins Finale ist
jedoch eine entsprechende Mindestweln-

OSTERREICHS ZEITSCHRIFT FUR WEINKULTUR : ]
menge erforderlich®, erklart Weinbao-
chef Martin Palz. Weine der klassischen

vinaria 0420268

Vinaria — 26. Juni
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Sortengruppen sind trocken (mit weniger
als 4.6 Gramm RHestzucker) und mit
hochstens 12,9 Volumenprozent Alkohol
ausgebaut. Diese Kriterien prigen die
leicht sugangliche, verstandliche Stilis-
tik gebietstypischer Weine mit Herkunft
Steiermark.

Ui die Herkunt der Weine in den
Fokus zu ricken, wurden mit dem
Weinjahrgang 2018 die drei Weinbao-
gebiete Valkanland Steiermark DAC,
Sidstelermark DAC und Weststelermark
DAC nen definiert. Von allen diesmal
eingereichten Proben tragen 1,292 ¢ine
Herkunltsgarantie - ein dsterreichweiter
Spitzenwert.

Spannende Sortenverteilung,
besonders viele Einzellagenweing
e Sortenverteilung unter den einge-
reichten Welnen: Welschriesling (2o1),
Weillburgunder (2o3), Marillon (38),
Sauvignon Blanc (2o6), Muskateller (217),
Schilcher {(55), Scheurebe (96), Riesling
(44]), Traminer/Gewirztraminer (35)
sowie Sekl (46).

Orts- und Riedenweine stellen die

beiden hochsten Kategorien der Wein-
pyramide, wobei besonders die Dichte an
eingereichten steirischen Riedenweinen

hervorsticht. 149 Ortsweine Sauvignon
Blane wiud weiie Burgunder wurden an-
gestellt, 5o Schilcher Orts- und Rieden-
weine sowie 225 Welne aus Einzelrieden.
I jeweils eigenen Kategorien gingen 39
Pradikatsweine ebenso ins Rennen wie
104 Rotwelne.

17 Prozent oder 285 der Weine

im Halbfinale

SDas strenge Auswahlverfabren zeigt,
wie schwierig es ist, mit einem Wein
das Finale zu erreichen, um iberhaupt
erat Landessieger werden zu kinnen®,
weilh Martin Pale. Die Finalverkostun-
gen jeder Kategorie werden nach der
Rangziffernmethode durchgefiihet
Dabei stehen samtliche Finalweine
nebeneinander und mussen im direkten
Vergleich bestehen.

Landessieger Pakete in der

Vinothek Steicrmark

Die Siegerweine konnen in der Vino-
thek Steiermark in Sankt Anna erwor-
ben werden. Ein besonderes Erlebnis
ist aber nach wie vor ein Besuch bei
einemn der erfolgreichen Betriehe

Die steirischen Landessieger
2025 nach Sorten:

Doppellandessieger :

» Seheurebe & Weifiburgunder
Simling 88 Klassik & WeiBburgunder
Weststelermark DA
Der Peiserhof ferienwein.gut
Fam. Strohmeier

« Blauer Zweigelt & Welschriesling
Zweigelt Herzhlut® & Welschriesling
Vulkanland Steiermark DAC
Weinbau Wurzinger

» Selt & Pradikalscein
Gelber Muskateller Sekt & Welschries-
ling Beerenauslese
Weinhol Leitner

Landessieger:

« Maorillon
Chardonnay Stidsteiermark DAC
Weingul Peter Strauss

» Burgunder Ovtswein
Grauburgunder Eichberg DAG
Panoramaweinhol Strablegg-Leitner

» Riedenwein Bur er
Morillon Ried Hochleit'n DAG
Weingut Felberjirgl

» Sauvignon Blanc
Sauvignon Blane
Weingult Klug

« Sauvignon Blanc Oriswein
Sauvignon Blane Gamlitz DAC
Weingul Tschermonegi

» Riedenwein Sauvignon Blenc
Sauvignon Blane Ried Klochberg DACG
Weingut Radl

« Schilcher
Schilcher Weststeiermark DAC
Schilcherweinban KOCH KG

« Schileher Orts- und Riedenwein
Schilcher Ried Gasselberg DAC
Weingul Lackner

+» Muskateller
Gelber Muskateller Klassik
Weingul Familie Hiden

» Traminer
Gelber Traminer Kloch DAC
Weingut Frihwirth

« Riesling
Riesling Kloch DAC | Basalt®
Weingut Miller Kloch

« Rotwein Vielfall
Rotwein Cuvée  Konigsrot®
Weinho! Platzer

Vinaria — 26. Juni
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BUSINESS-KOPF DER WOCHE

Zwei Weine,
zwel Landessiege

Winzer Reinhard Wurzinger aus Bad
Gleichenberg liberzeugte die Jury
der Landesweinbewertung.

Winzer Rein-
hard Wurzin-
ger holte sich
Iwei Landes-
sieEe newss Fy]

fofie Freude herracht am

Weinhof Wurzinger in Bad
Gleichenberg: Zwel Weine des
Familienbetriebs - der Wel-
schriesling und der Herzblut
Lweigelt” - tiberzeugten die
Jury bei der heurigen Landes-
welnbewertung. Mit einer
Auszeichnung, geschwelge

denn einem Doppellandessieg, :
: de Verarbeitungsweise unter-
i stitzt die Strulkttur und Lang-
: leblgkeit der Weine*

hatte Winzer Eeinhard Wur-
zinger aber nicht gerechnet:
Lm ersten Moment kann man
23 gar nicht fassen. Die Freu-
de ist natirlich riesig, weil
wiel Herzblut drinsteckt”

Die Gezchichte des Wein-
hofs reicht weit zunick. Wur-
zingers Vater, Ignaz, beschaf-
tigte sich mit Ahnenfor-
schung und fand heraus, dass
die Familie seit 1740 am Hof
ansdssig ist. Jch bewirtschaf-
te den Betrieb in der neunten
Generation. Den Weln keltern
wir aber erst in zweiter Gene-
ration im Haupterwerh®, so
Wurzinger, der den Hof seit
2003 fihrt,

Den Welschriesling be-
schreibt Wurzinger als fruch-
tig mit typischer Apfelnote
und schiner Strubkitur”, Der
<Herzblut Zweigelt” sel hin-

P opegen sehr rund und vell-

: mundig mit weicher Tannin-

i struktur’, so der 43-Jahrige.

: Hinter den pramierten Trop-

¢ fen stehen aber nicht nur

: Erfahrung und Leidenschaft,

: sondern auch eine historische
: Baumpresse: Der Pressvor-

i pang dauert zwalf Stunden.

Diese langsame und schonen-

Die Baumpresse steht am

: Fravenberg, knapp einen

: Kilometer vom Welngut ent-
: fernt. Hier wachsen auch die
¢ Weinreben anf kalk-, sand-

: und lehmhaltigen Boden.

i Neben den Sorten Welschries-
: ling und Zwelgelt bewirt-

: schaftet Wurzinger dort auf

¢ drei Hektar auch Maorillon,

¢ Sauvignon Blanc und die

: pllzresistente Sorte Muscarls.

Ausgleich zur Arbeit

: braucht Wurzinger nicht:

{ Wenn ich am Vormittag

i Blroarbelt erdedige und am

: Nachmittag mit den Gummi-

: stiefeln im Weingarten stehe,
: dann passt das for mich, Mir

: taugt es, das Produkt von &

: bis Z zu begleiten® R Lenz

Kleine Zeitung, Stdost und Sid — 24. Juni
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Die Familie Haus-
leitner konnte den
zweiten Platz beim
,Bauernhof des Jahres
2026" erzielen.

VON GERDA SAMMER-SCHMIDT

Regionalitiat, Nachhaltigkeit
und Qualitit stehen am Hofl
der Famille Hausleitner in
Markt Hartmannsdorf seit
Jahren im Zentrum ihrer un-
ternehmerischen Bemuhun-
gen. Dass dieses Konzept
nicht nur dberzeugt, sondern
auch erfolgreich ist, zeigt jetzt
die Auszeichnung beim stei-
ermarkweiten Wettbewerb
LBauernhof des Jahres 2o026"
Den ersten Platz sicherte sich
heuer zwar die Familie Grei-
nix aus Edelschrott, allerdings
ist auch der bepehrte Vizetitel
aus Markt Hartmannsdorf ein
eindeutiger Beleg dafiir, dass

Mit Regionalitat

David und Bernadette Hausleitner wurden beim Wettbewerb ,,Bauernhof

des Jahres 2026" mit Platz zwei ausgezeichnet.

das Steirische Vulkanland als
Vorzeigeregion fiir nachhalti-
pe Landwirtschaft nach wie vor
eine absolute Spitzenposition
einnimmt.

Regional verwurzelt

David und Bernadette Haus-
leitner setzen auf regionale
Kreislaufe und hochwertige
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LE Stelermark |z

Produkte mit klarer Herkunft.
Im Mittelpunkt steht dabei
der Farina-Vulkanlandweizen
- eine Premiumsorte haupt-
sachlich fiir die Brotherstel-
lung. Seit mittlerweile zwolf
Jahren baut David Hausleit-
ner den Spezialweizen an und
zihlt mit rund 100 Tonnen
Ernte zu den grofiten Produ-
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aufs Siegerpodest

Die Familie hat ihren Betrieb in
Markt Hartmannsdorf.

zenten unter den insgesamt 35
Vulkanlandweizen-Betrieben.
Die Anforderungen an die
Qualitatskriterien wie Prote-
ingehalt, Klebeeigenschaften,
Hektolitergewicht und Lager-
fahigkeit sind hoch und wer-
den laufend kontrolliert. Fiir
Hausleitner liegt die Zukunft
der Landwirtschaft in regio-

nalen Wertschopfungsketten.
Jnsere Chance liegt in der
Regionalitat, nicht jedoch in
der Produktion fiir den Welt-
markt", sagt der innovative
Landwirt.

Die Energie im Blick

Neben dem Ackerbau spielt
auch die Schweinehaltung
eine zentrale Rolle. Die Familie
nimmt am Markenprogramm
Nulkanlandschwein" teil. Da-
bei werden die Tiere innerhalb
eines Radius von nur 3o Kilo-
metern geboren, aufgezogen,
gemdstet und geschlachtet.
Ziel ist ein moglichst kleiner
COz-FuBabdruck.

Bei der Energieversorgung
setzt der Hof auf die Zu-
kunft. Seit Februar liefert eine
50-kWp-Photovoltaikanlage
mit Speicher rund drei Viertel
des pgesamten Strombedarfs
am Betrieb. Damit werden un-
ter anderem die Filtterungs-

technik, die Liftung, die Silo-
anlagen, die Heizung und auch
das Wohnhaus versorgt. Die
Kombination aus regionaler
Lebensmittelproduktion und
erneuerbarer Energie zeipt,
wie unabhingig und nachhal-
tig Landwirtschaft heute schon
funktionieren kann. Ubrigens:
Das Thema Energie verbindet
alle drei Siegerbetriebe mitei-
nander. Der Erfolg der Familie
Hausleitner aus Markt Hart-
mannsdorf zeigt, welche Inno-
vationskraft und Qualitat im
Vulkanland steckt.

UBER DEN BEWERB:

Der Wettbewerb wird per Pu-
blikumsvoting durchgefiihrt.
Mehr als 15.500 Stimmen
wurden heuer abgegeben. Die
Familie Hausleitner erreichte
dabei starke 3.207 Stimmen
und holte damit Platz zwei in
der gesamten Steiermark.
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Mit Herz und Hirn

Der Bio-Bergbauer
Alois Kiegerl iiber
Almwirtschaft, die Kuh
als Wunder der Natur
und sein erstes Buch.

SUSANNE VERONIK

Rauf auf die Alm ist fiir viele Frei-
zeithbegeisterte das Credo, die die
kithlere Luft in hdheren Lagen su-
chen. Wihrend die einen wandern,
radeln und die Alm-Idylle genie-
flen, heifit es fiir die Bergbauern
zaunen, mihen und schwenden,
um diese sensiblen Landschafts-
striche auch in Zeiten von Klima-
wandel und gesellschaftlicher Ver-
anderung zu erhalten.

Um fiir diese Herausforderun-
gen zu sensibilisieren, haben die
Vereinten Nationen heuer das In-
ternationale Jahr der Weideland-
schaften und des Hirtentums aus-
gerufen. Ziel ist es, die weltweite
Bedeutung der Weidetierhaltung

fir die Natur, das Klima, die Er-
nihrungssicherheit sowie fiir den
Erhalt von Kulturlandschaften ins
Bewusstsein zu ricken. Zugleich
ist 2026 das Jahr der Bauerinnen
und Landwirtinnen. Beides ver-
korpert die Familie Alexandra und
Alois Kiegerl vom Bio-Bergbau-
ernhof vulgo Priegl in Trahiitten.

Ein Betrieb, viele Facetten

Die Aufgaben gehen Hand in
Hand: Wihrend Alexandra Kie-
gerl sich mit viel Herzblut dem
Marketing und ,Urlaub am Bau-
ernhof” widmet, ist Alois Kiegerl
Almbauer mit Leib und Seele, der
sich der Aufzucht der Murbodner
Rinder verschrieben hat. Dass
gerade Kiihe in diversen Kreisen
als | Klimakiller" diskreditiert
werden, stofit dem Bergbauern
sauer auf:  Eine Gruppe in der
Gesellschaft versucht, die Nutz-
tierhaltung in ein schlechtes Licht
Zzu riicken. Zwischen bduerlich
und industriell wird da oft nicht
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Die Herausgeber von ,,Uber die Alm":
Alois Kiegerl (I.) und Franz Bergler

unterschieden”, so Kiegerl der als
Reaktion mit dem Bioverband
und der Landwirtschaftskammer
Informationsveranstaltungen zur
Aufklirung initiiert hat. Durch
sein Engagement ist Kiegerl in
weitere  Amter gerutscht: Seit
zehn Jahren ist er Obmann der
Weidegemeinschaft ~ Hochalm
Birntal und seit 2017 Obmann des
Vereines stressfreist — Initiative
zur stressfreien Hofschlachtung
auf der Koralm. Das heurige Jahr
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fiir unsere Almen

Wohl fithlen sich die Rinder auf der Hochalm Barntal. Ohne die Bewei-

dung mit den Nutztieren wiirden die Almflichen verwalden.

ist fiir Kieperl besonders ereig-
nisreich: Er ist nicht nur Leiter
des Landesausschusses flir Berg-
bauern in der Landwirtschafts-
kammer geworden, sondern auch
Biodiversitats-Botschafter im
Rahmen von OPUL-Naturschutz.
Als i-Tipfelchen ist in diesen Ta-
gen das nagelneue Buch , Uber die
Alm - Alpine Lebensraume zeitge-
mift bewirtschaften” (Buch-Tipp
rechts) verdffentlicht worden, das
Alois Kiegerl mit Alminspektor

Kieger| (3]

Franz Bergler herausgegeben hat.
Kiirzlich war Karin Taferner vom
Leopold Stocker Verlag fiir einen
Podcast am Bio-Bauernhof. Ei-
nerseits wird das neue Handbuch
thematisiert. Aber auch Themen
wie Biodiversitat und Erndhrung
mit extensiven Lebensmitteln,
also mit Produkten aus naturna-
her Bewirtschaftung. Der Wert der
Kuh kann dabei nicht hoch genug
geschitzt werden”, erzihlt Kiegerl
iiber den Inhalt des Gesprichs.

o 7 e

Aleis Kiegerl (l.) und Konrad Lieb-
chen beim Podcast

Karin Ch. Tafernes

IMINTERVIEW
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Unsere Social-Media-Kanale

Gerne reinklicken und anschauen:

WhatsApp Kanal:
https://whatsapp.com/channel/0029VbB2B2C9MF93nsiY503v

Landwirtschaftskammer Steiermark:
https://www.facebook.com/lksteiermark

Steirische Lebensmittel:
https://www.facebook.com/steirischel ebensmittel

Ik_steiermark:
https://www.instagram.com/lk steiermark

Ik_steiermark:
https://www.tiktok.com/@Ik steiermark

Social Media Kanale
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