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SO wird Ostern perfekt 4

Weinkénigin Magdalena I.

und Claudia Tropper,
\ Landessiegerin
- -\ der Spezialititen-

pramierung,
machen Gusto

|
W auf die
. ‘ Osterjause.

Kdstliche Kombination - Flelsch und weln.
Eine steirische Osterjause und ein Glaserl
Steirerwein - das hat Tradition! Die Béuerin-
nen und Bauern sind daf(r bestens gertstet.
Damit bei der Osterjause auch jeder seine
Lieblingssticke bekommt, sollte man recht-
zeitig bestellen. Und gleich auch den Wein
) e 7 dazu. Da haben die drei steirischen Wein-

: hoheiten ein ganz persénliches Weinpaket
GLEICH VERKOSTEN NICHT VERGESSEN KLIMAFIT BAUEN zusammengestellt. Bestellung bei Wein-

Das Beste der steiri- Taglich steirische Apfel  Mit Holz zum Wohn- kénigin Magdalena |.: urbi@buschenschank.at
schen Saft- und Edel-  essen - Ursula Reiter traum - gesund und Siehe dazu auch Seiten 4, 5 und 8.
brandmacher. Seiten 6/7 sagt, warum. Seite 9 nachhaltig. Seite 12

Elne Bellage der Landeskammer f0r Land- und Forstwirtschatt
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EDITORIAL

Unsere Bauern
geben Sicherheit

Andreas Stelnegger
Prasident der steirischen
Landwirtschaftskammer
MADUA, FLICHE

Haben Sie schon einmal be-
dacht, welche Folgen dertig-
liche Griff zu Lebensmittaln
gigentlich hat? Mit jedem Ein-
kauf ist auch ein Produktions-
auftrag verburden. Ok disser
an sheirische Bauerinnan wund
Bauem ader an auslEndische
Erzeuger geht, hat also jeder
won uns in der Hand.

Heimisch kaufen heit hoch-
wertige Gualitst auf dem Tel-

ler haben und die einzigartios,
klginstrukturierte Land- und
Farstwirtschaft in der Steier-
mark starken. Genau das ist 50
wichtig, weil die regionale
Wersorgung  Sicherheit be-
deutet. Eine zu grofe Abhan-
gigkeit wom Ausland macht
veraundbar. Corona hat jage-
zeigh, dass unsera Regale
plitzlich leer sind, wenn Lie-
farketten nicht mehr funktio-
nieren. Yon heute auf morgen
war unser gewohntes Essen
nicht mehr da. Das kann nur
verhindert warden, wenn man
die regionale Landwirtschaft
unterstitzt und 2u  heimi-
schen Lebensmittaln greift.

Urd das isk so einfach: direkt
zurm Bauermn oder auf den
Bauernmmarkt gehen - cderim
Supermarkt zum rot-weil-ro-
ten AMA-Gitesiogel oder
AMA-Biosiegel greifen. Mur so
gibt man den Produkticnssuf-
tr=g an heimische B3usrinnen
und Bauern. lUnd auf sie ist im-
mer Verlass - nicht nur in Kri-
sanzeiten. Das sollte man bei
jedem Einkauf bedenken. In
diesern Sinne: Genusswalla

Es liegt an mir, was Ins
Einkaufsregal kommt

u bist, was du isst - ein gan-
D giges Sprichwert mit ho-

hermn Wahrheitsgehalt. Des-
halb sclite es, auf gut steirsch,
guach nismandam wurscht sein,
wars i Einbaufskark und auf dem
Teller landet. Sich den Wag zu
qualitisveollen heimischen Le-
bensmitteln zu bahnen, ist aber
angesichts der Fille an Angeba-
ten, Rabattverlockungen und di-
varsen Pickern gar nicht so ein-
fach. Tatsache ist aber, dass ohne-
hin jeder Einzelne bei jedem Ein-
kauf mitertscheidet, was ins Ra-
gal kommt und was nicht.

Mein Kaul hat Folgewlirkungen.

Franz Sinabsll wom Osterraichi-
schen Institut fir Wirtschaftsfor-
schung (WIFOY JIn einer aufs
engste vernetzten Welt, |6st jedar
Kauf eine Reibe von Folgeent-
scheidungen aus. Ob Bio-Produlk-
te ocder konventionelle gekauft
wenden, ol heimisches cder aus-
l&ndisches Obst in den Einkaufs-
karb kommit - sobald das Produkt
an der Kassa bezahlt ist, werden
Machbestellungen und Produldi-
onsauftrige ausgeldst.” Das heift
also: Jede Steirerin und jeder Stei-

MWer zu heimischen

Lebersmittaln greift, sichert
Jobs - méglicherweise sogar

sainen eigenan.”
Franz Sinaball, WIFO-Okanom

rer bestimrmt mit dem Griff ins
Lebensmittelregal, was dort hin-
einkarmmt - und somit auch, was,
wig und wo produziert wird. Sina-
b=ll: Wer heimische Lebensmittel
kauft, gibt automatisch der heimi-
schen Landwirschaft Produk-
tions-Auftrag.”

Meine Entscheldung hat Gewlichi.
Jede Entscheidung fir ein heimi-
sches Lebensmittel bedeutet zu-
dem, dass man neban hochstar
Cualitit auch hohe Produk-
tions-5tandards, eine schéne
Landschaft und aufgrund der kur-
zen Transportwege Mimafreundli-
cher einlauft. ,Aber auch, dass
man Arbeitsplatze sichert - még-
licheraeise scgar den eigenen,”
verweist Sinabell darmuf dass
durch den Kauf regionaler Pro-
dukte das Geld in der Region
bleibt und diese stirdt. Der Qko-

Muttertagsbrunch im
Steiermarkhof-Stiberl

Fr Mama nur das Baste. Wer
seine Mama zum Ehrentag kuli-
rarisch dberraschen will, sollte
gleich einen Platz fir den Mut-
tertagsbrunch am 10, Mai, 10 bis
14 Uhr, i Stibed im Steiermark
hof resarvieran. Der rewe kulina-
rische Hotspot in der Ekke-
hard-Hauer-5trale in Graz bie-
tet dafir némlich dis ideale At-
masphara und werwdhnt mit ei-
rem efesenen Buffet aus kalten

und warmen Gerichten. Ganz
nach dem Motto: Wir sendieran
ehrliche, steirische Kiche, ge-
prigt von Regicnalitét, Saisona-
litit und handwerklicher Gluali-
tat - bodenstandig intepretiert
und mit Faingefihl modern ge-
dacht. Und das ganze um 4%
Euro pro Perscn. Perfekt fir ei-
nen besonderen  Mutteragl
Rechtzeitig reserviersan unter:

offlcemstalermarkhot.at

ALE XA NOER MOLLER

nom rechnet wor: Wenn jeder
sheirische Haushal um 3,50 Euro
pro Monat heimische statt auslEn-
dische Lebensmittel kauft, schafft
das 500 neus Arbeitsplatze.”

Wissen, wo das Essen harkommt.
Wird beim Einkauf auf die Gualitst
haimischer BZuerinnan und Bau-
arn wertraut, weib man auch ganz
genau, wear hinter dem Essen
skeckt - wie a5 wichst und wie as
hergestellt wird. Das hat Wert!
Ciesen Weg geht dbrigens auch
Gastronomin und Konditor-Wealt-
meisterin  Eweline Wild: .lch
schaue da sshr genau - beziehe
Zutaten, sewait sie zur Verflgung
skehan, in der Region und nicht
aus dam Ausland. Und lasse damit
die Wertsch&pfung im Land.”

Das sind Goteslegel mit Garantle.
Micht jeder hat fir den t3glichen

Muttertags-Brunch mit Live-
Musik und feinem Buffet.

PEHERMEGS, ST EERMRREHCF

Ostern!
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AMA-GOTESIEGEL

Volle Garantie - vom Feld oder Stall
bis auf den Teller. Das AMA-Gitesie-
gel steht fir Lebensmittel hochster

Qualitat - heimische Herkunft der

Rohstoffe, umfassende Dokumentation, unabhingige Kontrol-
len. Bei Fleisch und Fleischprodukten heiBt das etwa: geboren,
gefittert, geschlachtet, zerlegt und verarbeitet in Osterreich.

AMA-BIOSIEGEL

Gualitat Gber dem gesetziichen Niveau - mehr
blo aus der Reglon geht nicht. Das AMA-Bio-

siegel ist neben dem EU-Bio-Logo das einzige
behérdliche Siegel fur Bio-Lebensmittel in Oster-

reich. Seine Anforderungen gehen dber jene der
EU-Bio-Verordnung hinaus - nachvollziehbare Herlaunft, laufen-
de Kontrollen, mehr Natdrlichkeit, 100 Prozent biologisch.

Einkauf jedoch einen Bauemn-
markt um die Ecke, Einkaufen wie
beim Bauemn kann man aber auch
im Supermarkt - dort ersetzen
nidmlich das AMA-Gatesiegel und
das AMA-Biosiegel das Gesicht
der Bauerin und des Bauern. Das
sind Gitesiegel, auf die man sich

verlassen kann - die im dichten
Dschungel diverser Siegel und
Zeichen klare Orientierung beim
Einkauf geben.

Auf diese Qualitit Ist Verlass.

Beide AMA-Gitesiegel stehen far
heimische Qualitat - vom Bauern-

MIR IST NICHT WURSCHT, WAS ICH KAUFE, WEIL ...

.+ wichgutes und
gesundes Essen
far mich und
meine Familie
t am Teller haben
maochte, Bei uns
in der Steiermark sind die Stan-
dards fur die Herstellung von
Lebensmitteln seshr hoch; und
wenn ich zu Produkten aus der
Region greife, wei ich auch, wo
Fleisch, Milch, Gemiise und Obst
herkommen. Das ist mir wichtig
und da vertraue ich unseren
Bauerinnen und Bauern. "

Wemer Schopter, 40,
Elektronlker, Wundschuh

weiCh meine
Familie gesund
erndhren
mochte, Daher
gehe ich ganz
oft direkt zu den
Bauem in der Region - da kann
ich sogar in den Stall schauen.
So bekommen auch meine
Kinder einen realistischen Ein-
blick in die Landwirtschaft.
Auferdem ist es eine Wert-
schatzung fur die Landwirte.
Kaufe ich im Supermarkt, schaue
ich besonders auf die Herlaunft."

Barbara Prelter, 33,
Volksschullehrerin, Hartberg

hof bis zum Supermarkt. Das wird
garantiert, dokumentiert und un-
abhingig kontrolliert. Mehr Si-
cherheit und Transparenz geht
nicht. Also Hand auf's Herz: Wer
hatte gedacht, dass die Entschei-
dung fur Qualitdt und Herkunft
eigentlich so einfach sein kann?

wwich mit dem
Griff 2u heimi-
schen Lebens-
mitteln neben
hochwertiger
Qualitat ganz viel
mehr mit kaufe - etwa Klima-
und Umweltschutz Regional
kaufen heifit ja auch Transport-
wege sparen. AuBerdem unter-
stitzt man so die heimische
Landwirtschaft und den Erhalt
unserer Naturlandschaft - und
man sikchert Arbeitsplétze. Das
tut Gaumen und Gewissen gut.”
Bernhard Paugger, 60,
Unternehmer, Burgau

FRUGGER KK

Klelner Schritt, groBe Wirkung.
Wer bewusst heimische Lebens-

mittel in den Einkaufskorb legt,
erzielt mit einer Keinen MaB-
nahme eine ganz grofie Wirkung.
Laut Berechnungen des Oster-
reichischen Wirtschafts-
forschungsinstituts (WIFO) brau-
chen nurum 3,50 Euro pro stei-
rischem Haushalt und pro Monat
internationale Lebensmittel
durch heimische ersetzt werden,
um 500 neue Arbeitsplatze in
der Steiermark zu schaffen und
ein Wertschépfungsplus von 18
Millionen Euro in der Region zu
erzielen,

i

Weil es einen
Wert hat

Wer auch im Supermarkt zu
qualitétsvollen Lebersmitteln
heimischer Bauerinnen und
Bauern greift, bringt einen
wichtigen Kreislauf in Gang:
Wird viel Hochwertiges aus
der Heimat gekauft, wird auch
viel Heimisches produziert

- und wieder ins Regal ge-
stellt. Damit hat man immer
gutes Essen von daheim! Und
wer AMA-Gitesiegel-Qualitdt
lkauft, greift automatisch zu
geprufter Qualitat, gesicherter
Herkunft und unabhangigen
Kontrollen.
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L offel spitzen, 7 ™ ~
ieber Osterhas

Helmische

Eh schon gehort, oder? Wenn’s um Osterspezialitaten Glteslegel-
geht, filhrt an regionaler Top-Qualitat und kulinarischer Gualitat.
Tas . s - Steirischer
Tradition aus der Steiermark kein Weg vorbei. Kren g.g.A. ist

die kostliche A
und gesunde . &
Kronung einer traditionellen Osterjause. Wichtig
beim Kauf: Auf das EU-Gitesiegel achten, denn es
garantiert Kren von bester Qualitat

aus der Steiermark.
stelrergemuese.at

frs Nesterl - rund um Ostem  Gualitdt auch Klimaschutz und sichert Arbeits-

sind Spezidititen der steiri- platze in der Region. Nicht nur die der Land-
schen Biuerinnen und Bauern einfach  wirte! Ohren gespitzt, lieber Osterhase? Dann
der ganz grofe Renner. Klar, da weif abzuden steirischen biuerlichen Produzen-
man, was man hat und was man isst - ten und den weiB-grinen Ausflugszielen!

Ob Osterjause oder Geschenke und ganz nebenbei kauft man neben regionder

Im Apfeltraum von Obstbau Knuspriger Genuss fur den
Absenger-Stockinger wird man schnell Osterhasen! Die schokolierten @
zum Obstnascher. Da gibt's den ganzen Reiswaffeln von ,SteirerREISby =
Sommer hindurch baumfrische Traumapfel, Fuchs® vereinen besten .’f-.-
Pfirsiche und Kirschen. Im Hofladen kann steirischen Reis mit zart ==

man ganzjahrig, sieben Tage die Woche, schmelzender Schokolade.

bequem einkaufen. Auch Fruchtsafte - mit Perfekt zum Nasdngn uqd
Liebe gemacht. GroRfelgitschberg 50, Verschenken. Hol dir dein
8081 Heiligenkreuz a. W. Ostergeschenk auf
apfeltraum.at stelrischerrels.at
Die perfekte Welschriesling Sudstelermark DAC 2025.
Abrundung far's Dieser Klassiker der Sixdsteiermark prasentiert
Oster-Dessert: sich heuer ungewochnt druckvoll und komplex.

Frische Almkrauter vorne weg, gefolgt vom

Bio-Kirschkernal von

Fendler betart mit gewohnten Apfel - allerdings reif und voll wie
fein-fruchtiger Note und selten. Kontrastiert wird das Ganze am
- Gaumen von etwas Grapefruit und der
aromatischem Geschmack, =
ther e AlTsarele. srinnart. bekannten und geschitzten eleganten

Nicht nur Obstsalat und Saure. Der Gallunder-Welschriesling ist in

G'schmackige Osterkorbe. X Beerenfriichte freuen sich toller Begleiter zur steirischen (Oster-)
Das ideale Ostergeschenk: bereits uber ein paar Tropfen dieses Jﬁm der Jahrgang.zozs bewm.st
fertig zusammengestellte Oster- | auBergewsdhnlichen Ols, auch SRESUCHROR, W NS fpruue
kirbe mit kbstlichen typisch steiri- | . 2uSchokolade oder Rebsorte zustande bringt.

schen Produkten aus dem Hause ﬁ Mascarpone passt es www.gallunder.at

Franz Krainer. hax ausgezeichnet.

kralner.co.at/shop fandler.at

ZUR OSTERJAUSE STEIRISCHER WEN E L

Der Jahrgang 2025 Ist dal ,Der 2025er wird ein wunderbarer, typisch steirischer Weinjahrgang, der
knackig-frische und 2ugleich hochelegante Weine verspricht”, macht Stefan Potzinger, Obmann Wein
Steiermark, Gusto auf den neuen Jahrgang. Seit 1. Mérz sind die DAC-Gebietsweine bereits erhaltlich, ab
1. Mai folgen die Orts- und Riedenweine. Einen umfassanden Uberblick Giber den Weinjahrgang 2025
kann man sich am 8. April in der Grazer Stadthalle verschaffen - dort prasentieren rund 130 steirische
Winzerinnen und Winzer ihre Tropfen. Neben dem aktuellen Jahrgang werden Sektspezalitaten und
ausgewahlte gereifte Jahrgange prasentiert. Neu ist die Weinbar mit PIWI- und Orange-Weinen.

Alles also, was das Herz eines Weinliebhabers begehrt. stelermark.wine
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Perfekter
Begleiter. Keine
mxz.gm im Vielfalt auch f0r zu Hause. Die Familie Spindler verwéhnt in
Gusclinadk. sl Ak araias ihrem traditionellen Buschenschank noch bis 29. Mérz mit

Ae Menge an Vitamin C, h'asgemachten _Speznalrtaten von Schwal-nen. die am
kann die Verdauung f6ro eigenen Hof gezichtetet wurden - und mit erlesenen
und sorgt mit seiner besonderen Weinen. Und fur 2u Hause findet man die gesamte
Schirfe fir den Kick bei der Vielfalti m .S"elbstbedier.\ungs-Hof_laden: Flgisch-
Osterjause. spezialititen, hauseigene Weine, Kerndl und

Safte. Zu Ostern gibt's da sogar noch eine
erweiterte Auswahl an hausgemachten
Kastlichkeiten. Eine gute Flasche Wein darf
fur den Osterkorb naturlich nicht fehlen!
buschenschank-spindier.at

Bauerliche Spezialititen mitten In Graz. Die gesamte
Vielfalt regionaler Produkte findet sich im Stadtbauernla-
den in der Grazer Hamerlinggasse - ideal also fur den
Ostereinkaufl Ob Kostlichkeiten wie diverse Fleisch- und
Brotsorten, Wurstel, Eier, Kase und Kren, Mathias
Schweiger setzt auf ein hochwertiges und breites
Angebot. Und das auch, wenn es um nette Uberraschun-
gen fUr das Osternest geht - SlBigkeiten wie Schokoladen,
Eierlikdr, bunt bemalte Dekoeier oder Getrdnke von Wein
Uber Sekt bis Most - Regionalitdt und Qualitat sind dem
.Osterhasen" garantiert. Praktisch: die Geschenkkdrbe.
laden.at

originell. Vom Acker bis auf den Teller hundert s
Prozent steirisch - So-Frohlich-Reis ist das ideale ]
Geschenk fur alle, die auf Hochwertiges aus der
Region setzen. Mit Reis ist man zudem auf der
ganz originellen Seite. Ewald Fréhlich bietet eine
Palette an Variationen an - dazu auch ReisgrieB,
Reismehl, Reisnudeln, Reiswhiskey.
so-froehlich.at

Ostereler. Frailandeier aus
eigener Produktion in vielen

bunten Farben, gibt's bei Herk in
Kobenz. Und dazu viele andere
Kastlichkeiten flirs Osterfest im ..und die Zelt steht still. In der Buschenschank Haider
eigenen Hofladen. in Vockenberg, nahe Stubenberg am See, findet man
facebook.com/herk.eler bei einer Jause und guten Tropferin zurick in eine
entschleunigte Welt. Der denkmalgeschitzte
Apfel In zwel Formen: Essig Glojachhof ladt zum Trdumen ein. Herrlich: am Stdhang
und Edelbrand. Gewachsen der Altruine Schielleiten gereifte Weine verkosten!
in der steirischen ‘ Tischreservierung unter 0650,/325 0892.
Landschaft, gereift in Ruhe. facebook.com/glojachhot
Kleine Mengen, grofe Tiefe.
Direkt ab Hof erhaltlich. Die Evolution der Flelschkultur.
Gerhard Sacher In unserer Fleischmanufaktur
Info@amphorenwein.at erzeugen wir feinsten Genuss fir den
QOstertisch vor Schwabisch-
Vielfaitigkeit und Hallischen Hausschwein: feinster
Produktsicherhelt. Im Osterschinken, Geselchtes
Familienbetrieb ,Wein und handgesalzen und mild aber
Genuss URBI Buchenholz gerduchert, traditionell -
Buschenschank” gibt es hergestellte Krainer, Natur-Geselchtes ohne Nitrit-Pakelsalz, Gerauchertes
verschiedene kdstliche von Rind und Lamm. Dazu hauseigene Weine aus Burgegg. Gibt's alles direkt

(kterﬂausctmpwalitzm von don hofeigenen
Schweinen. Vervollstandigen kann man den
Festtagstisch auferdem mit selbst gebackenem Brot,

bei unserem Osterstand am Hauptplatz in Deutschlandsberg
oder in unserer Filiale Graz-Andritz.

BLOER KRISTOFERITSCH, ’ kollar-goebl.at

verschiedenen Weinen und Saften. ADCBE ADEE 10 MUSCH, ,{@
urbi.at wewanes:  SENEEE

VIFZACK 2026: GRATULATION ZUM JURYPREIS FOR KROISLEITNER \ <)
Starke Lelstung. Dass aus einer ganz Keinen Geschichte mit Leidenschaft und *
Innovationsgeist eine ganz grofle werden kann, das bewsist Familie Kroisleitner aus
i Rettenegg mit ihrer Schaufischzucht. Schdn, wenn so viel Engagement dann auch entsprechend

gewirdigt und an die Offentlichkeit getragen wird. Dafir hat jetzt unter anderem die Landwirtschafts-
kammer Steiermark mit der Verleihung des Agrarinnovationspreises Vifzack an Renate und Franz Kroisleitner
gesorgt - fir die beiden gab es den Preis der Jury. Dazu gratulieren der Steirische Teichwirteverband und der

Osterraichische Forellenziichterverband aufs Herzlichste.

Mehr zu Familie Kroisleitner und zu ihren innovativen Projekten auf Selte 11
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LANDESSIEG EDELBRAND

Brenner-Elite
SN Proben
wurden fr die
Pramierung ein-
gereicht - das

- sind die
m Landessieger.

LANDESSIEGER EDELBRAND

Wenn ein Stamperl,
dann Top-Qualitat von
der steirischen
Brenner-Elite. \Y)

as fur Spitzen-
leistungen! Bei
der Landespa-

mierung der Landwirtschafts-

kammer Steiermark hat die steirische Bren-
ner-Elite wieder gezeigt, was sie drauf hat
und warum sie zurecht seit Jahren Gster-
reichweit, aber mittlerweile auch weit aber
die rot-weiB-roten Grenzen hinaus, fur Auf-
sehen sorgt. Was hier in die Flaschen
kommit, ist hdchte Brennerkunst. ,Und die
ist vor allem dem Perfektionsdrang, dem
hohen Know-how und der groBen Leiden-
schaft der heimischen Brenner geschul-

Dreifacher Landessieg
fur die ,Uber-Brenner® Glinter
Peer (r.) und Robert Binder

det", betont LK-Obstreferent Georg Thi-
nauer. Getestet und geprift wurden die 511
eingereichten Produkte Gbrigers auf Herz
urd Nieren - Geschmack, Geruch, Frucht,
Typizitdt, Sauberkeit, Harmonie, da musste
einfach alles stimmen. Und es hat ge-
stimmt, wie die Ergebnisse zeigen.
Ako: Wenn ein Stamperl, dann
steirische Top-Qualitat!

<& Steirische Edelbrande sind zu 100
Prozent reine hochwertige Frichte, die
mit viel Know-how und Liebe zum Hand-
werk hergestellt werden.

2L schnapse und Spirituosen bestehen
oft zu einem GroBteil aus aus einfachem,
industriellen Neutralalkohol. Bei Spirituo-
sen darf dem Grundalkohol Aroma,
Zucker und Farbe zugesetzt werden - es
braucht keine Frucht drinnen zu sein.

Dreifach-Landessleger: il Edelbrennerei Gunter Peer, Wagna, ,Quitte", ,Himbeere", ,Vogelbeere"
Doppel-Landessieger: El Familie Hainz-Jauk, Frauental/L., ,Schilchertresterbrand", .Schilcherlikér
EHl Renate und Josef Kolar, GroBKein, ,Pfirsich”, ,Zwetschke im Eichenfass”
Landessleger: I Bio-Obsthof Kirchengast, Riegersburg, . Zirbenlikér” [l Destillerie Hochstrasser, Mooskirchen, Kirschfruchtsaftlikér®
I3 Erlebnishof Reczek, Wundschuh, ,Steirischer Kirbiskernlikor® Bl Fam. Helmut Alesslo, Bad Gleichenberg, ,Maschansker” El Anna und
Harald Ertl, Staudach, Hirschbime® [ Edelbrennersi Krenac, Feldbach, Apfel Kastanienfass” [ Landesgut Sliberberg, Leibnitz,
«Muskateller Trasterbrand” il Thomas und Franz Mitteregger, Mautem/Stmk., \Williamsbrand aus dem Eichenfass" EF Mostgut
Kuchibauer, Vorau, ,ROSERL Apfelwermut® IEl Obstveredelung Resch, Grof St. Florian, [Kaiser's Apfelbrand® IZI Weingut Malll, Kitzeck,
«Zigarrenbrand X 10 Jahre* IE Gerald Schober, Arnfels, , Kriecherl-Brand" Il Schuster’s Edelbrinde, St. Stefan/Rosental, Kirsch
Edelbrand" izl Semiltsch Naturprodukte, KlGch, Williamsbrand" K Wein.Gut.Pugl, Grokein, ,Zwetschkenbrand” EE] Weingut
Felberjdrgl, Kitzeck, ,Weinbrand" E&] Weingut Glirsch - Fam. Krottmayer, Eibiswald, .Marillen Brand®
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und Edelbrand

Lardwirtschaftskammer  Steier-
mark, Ober diese Entwicklung -
und auch Gber eiren ganz nauan
Trend:, Die innowativen steirischan
Cbstveredler bringan wermehrt
so genannte Erfrischungsgetran-
ke auf den Markt. Cas sind hoch-

MNatur lasst griifen!
Steirische Saftma-
cher punkten mit
neuen Erfrischungen.

Die Besten bel Saft

Ikohclfreie Getrénks boo-
‘ 5 men! Wihrend einst, abge-

sahen won Wasser, die
Altermativen spérlich odar
qualitativ eher bascheiden
waran, wird das Angebot
jetzt immer breiter und
hochwertiger. Unsere bauar-
lichen Saftproduzenten punkten
ja schon lange mit erstkassiger
Cualitat. Das hat sich auch bei der
Landesprimierurg wisdar ge-
zeigt®, freut sich Georg Thinsuer,
Cibstverarbsitungs-Referent  der

r

-

wertigste und wor allerm sehr
spannende Produktes, denan il
professionelle und  kreative
. Arbeit zugrunde liegk. Da

warden etwa wverschie-

denste Matur-Krauter cder

auch Gewirze cder Zi-
trusschalen  werarbeitet,
um Qanz besorders Ge-
schrmacksrichtungen  ent-
stehen zu lassen”

Allen gemeainsam ist diesen Pro-
dukten, dass sie aus hochwertigs-

LANDESSIEGER SAFT

Vierfach-Landessleger: 1 Mostgut Kuchibauer, Vorau, ,Apfelsaft
naturtriib”, , Apfel-Karottensaft”, , Hirschiimensaft”, ,Apfelsaft kar"
Doppel-Landessleger: 2 Wein- und Obsthof Peltler, Leutschach,
Joola Kraut Sinap”, (Marillen Fruchtsaftgetrank still”

Landessleger: 3 Obsthof Mauthner, Weiz, ,Traubensaft rot”

4 Obsthof Schneeflock, Puch/Weiz,  Pfirsichrektar”

8 Familiz Linde und Frarz Relndl, Fehring, , Erdbsemaktar”

& Obsthof Handler, Bad Waltersdorf, | Apfelsaft kKar Pinowa™

7 Weinbau Buschanschank Labanz, Cherhaag,  Treubersaft weill”
B Landesgut Sliberberg, Leibnitz, .Bio Traube g'spritzt"

# Kigerhof Familie Krispel, Markt Hartmannsdorf, , Apfel-lsaballa”

Jnnovative
Obstveredler bringen
vermehrt spannende
Alkohol-Alternativen
auf den Markt."

Georg Thnauer
LE-Obstverarbeltungs-Referent

ten Zutaten hergestellt werden -
vor allem bei der Auswahl dar
warschiaderen Frichte ist
. hohe GQualitdt oberstes
Prirzip (siehe rechtsl).

Auch Flaschen und Etlketten
werdan immer adler - schlie@ich
trinkt ja such das Auge mit!

<+ BIwerllch. 100 Prozent fri-
scher, gapresster Saft aus hoch-
wertigen Frichban, nur durch
schonendes Erhitzen haltbar
gemacht - sonst steckt nichts in
einerm Saft steirischer Saft-

macher. Also Matur pur! Name
arn Etikett ist Gualitts-Garant.

= Industrigll. Fruchtsaft ist oft
nur Fruchtsaftkenzentrat, grol-
teils aus dem Ausland, das mit
Wasser nidewardiinnt wird. Ein
Elick auf die Zutatenliste zeigt,
was sonst noch alles enthalten ist.

LAHDESSIEG SAFT

Saftherstellar
rittarten um die
Landassiage
- hier die

g' Gewinner,

STEIRISCHER SAFT

Ralne Frucht. In den Produkken
der steirischen Saftrmachar
steckt nur hochwartiges Obst.
Die Direktsafte aus
verschiedensten Frichten sind
nichts als die reine Frucht, dis
durch Erhitzen haltbar gemacht
wurde. Also kein Fucker, keine
Farb- und Aromastoffe.

Beste Gualitat. Die Zeiten, in
denen minderwertiges Obst zu
Saft verpresst wurde, sind vorbei.
Motto der qualitatsfanatischen
Saftrmacher Murwenn man
ebwas Gubes reingibt, kann etwas
Gutas mEuskommean,

Klare Kennzelchnung. Ein
steirischer Qualitdtssaft ist mit
girem Blick auf das Etikett zu
erkennen - Mame und Adresse
des Preduzentan machen
Herwnft urd Herstellzr klar
sichtbar.

Pramiert:

Alle Sieger und
Ausgezalchnetan”
firden:
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LANDESSIEGER

Osterjause nur
. vom Bauern

Osterkrainer gekocht,
Familie Scherr, Femnitz,
Tel. 0664/867 72 71

Dile Osterjause bedeutet
nicht nur kullnarischen
Genuss - sle steht auch
fur gelebte Tradition,
Famille und
Gemelinschaft.

Frikandeau, Weinhof-Buschen-
schank Tropper, St. Veit/Sud-

steiermark, Tel. 0664,/935 69 68

Wenn‘s um die Osterjause  jeder anderen Zeit im Jahrderdi-  |n ynseren
geht, machen die Stei- rekte Weg zum Bauern gewshit®, .
rerinnen und Steirer kei- betont Marianne Reinegger, Di- O$erwalnem steckt
Buschenschank A. und R. Grabin, ne Kompromisse! Bei denIKlassi- rektvermarktungs-Chefin  der  Fleisch von eigenen
Labuttendorf, Tel. 031842324  kern fur den Osterkorb - also Os-  Landwirtschaftskammer  Steier- : :
72 terschinken, Osterkrainer, Karree, mark. Und: S.Chwe'nen Unq \{'lel
Osterbrot, Pinze, Eier, Kren, Bau- Liebe zur Arbeit.
embutter, Kisa - wird daherganz  ,Unsere Bauerinnen und Bauem :
auf hochwertige und regionale bereiten die Spezialititen noch Werner Schem, Direktvermarkter,
Qualitat der heimischen Biuerin-  nach traditionellen Rezepten zu, Osterkminer-Landessieg 2026

Osterbrot,
Familie Walcher, Kumberg,
Tel. DE64/39128 24

\ ) g /'

Osterpinze, Io Neudorf
- St. Martin, St. Georgen an der
Stiefing, Tel. 0664,/886 159 50

Rinnhofer, Honigsberg,
Tel. 0664,/640 42 29

nen und Bauem gesetzt.

Das hat Tradition. Wohl 4¥
kaum ein anderes Festist “
: |

starker mit Traditionen [§ A

verbunden als Ostern -

und damit mit b3uerli-

chen Spezalitdten. ,Die
klassische Osterjause
fehlt in so gut wie keinem
Haushalt. Nicht zuletzt, weil
sie mehrist, als nur der Ver-
zehr regionaler Kdstlichkei-

Y

die teils Gber Generationen in der
Familie weitergeben wer-
den. Das macht dann
axh den individuellen
Geschmack aus. Zu-
dem stecken in jedem
einzelnen Stuck beste
regionale Zutaten und
professionelles bauerli-
ches Handwerk. Hochste
Qualitat also, auf die man
voll vertrauen kann!" Und
die man natdrlich auch

2

,\\7
e\

ten. Die Osterjause steht Elne gute schmeckt.

fur Tradition, Familie und  Orlentierungs-

Gemeinschaft - fir den  hilfe furalle, 'Wle bel Wemer Scherr
Beginn des Frihlings und  dieaufder  in Fernitz, wo die Vorbe-
damit fur das Leben. Um  Suche nach  reitungen fur die Oster-
hier garantiert beste Pro- bester bduer- jause gerade auf Hoch-
dukte auf dem Tisch zu licher Gualitdt touren laufen: Mit den
haben, wird ofter als zu sind. Arbeiten dafir begin-

nen wir aber gleich nach Weih-
nachten. Wir schlachten und ver-
arbeiten ja alles direkt am Be-
trieb." Eines seiner Qualitats-Ge-
heimnisse: ,Ein gutes Osterfleisch
braucht Zeit! Das muss entspre-
chend lang in der Sur liegen, gut
abhdngen und nach dem Selchen
braucht es wieder genug Zeit, um
nachzureifen.”

Mit den Osterkralnern hat sich Fa-
milie Scherr Gbrigens bei der
jungsten  Spezialititenpramie-
rung der Landwirtschaftskammer
den Landessieg geholt! Was drin-
nen steckt? ,Beste Fleischqualitst
- der Rest ist Familiengeheimnis”,
macht der erfahrene Direktver-
markter Gusto.

7.g

Hartkdse, Kerstin und Karl Klug,
Mooskirchner Kiserei, Moos-
kirchen, Tel. 0699,/115 468 20

ERST FLEISCHWEIHE, DANN OSTERJAUSE

Tradition Im Trend. Die Osterspeisensegnung, hinlanglich Fleischweihe
genannt, ist ein katholischer Brauch, der bis ins 7. Jahrhundert zurick-
geht. Priester oder Diakone weihen am Karsamstag die traditionellen
Osterspeisen in Kirchen, Kapellen oder bei Bildstécken. Die Fleischwei-

g QR-_Code o he ist der Abschluss der (friher fleischlosen) Fastenzeit. Sie ermuntert
ausgezeichneten zum Lob Gottes - und steht fiir Gemeinschaft und Gesellschaft. Auch
599"‘""::“ :“ bei Nichtkatholiken steht diese Tradition wieder stark im Trend.

ndes:
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Fiinf Apfel taglich
sind meine Medizin

Obst- und Landes-
b&uerin Ursula
Reiter liber

die Vorziige
steirischer Apfel.

pfal essen nicht vergessen

- dieser Leitspruch der
steirischen  Apfelbauem

lasst sich angesichts der Vislfalt
und hohen Gualitét, die sie produ-
zieren, mehr als leicht in die Praxis
umsetzen. Der Apfel ist ja auch
tatssichlich das mit Abstand ba-
lisbteste Obst der Steirer - im
Schnitt wernascht jeder rund 17
Kilz im Jahr ,,Und am ligbsten sal-
che, die garz rund, schén, knall-
rot, saftip und knackig sind®,
kennt Ursula Reiter, Obstbau-
arin urd seit kurzem reue
Landesbauerin der Steier-
mark die Varlieben der
Steirerinnen und Steirer,
Und bstont; (For Kinder
werdan s be, klzine hand-

Ursula
Reiter pro-
duziert Top-
Apfelund
genielt sie in
jeder Form.
MADUA FLCHS

APFELELOTENFEST

40 Jahre ApfelstraBe. Beim
grofen JubilBumsfest am 26,
April wird das Apfeldarf Puch
zum blihenden Festplatz -
mit: Kulinarik, Musik, Tombaola
und Apfelbiterwanderung.
Details: apfelstrasse.at

liche Sorten gekauft. For die Ver-
arbeitung in der Kiche punkten
zaftig aromatische, sauerliche
Apfel”

Aber wie auch Immer man den
Apfel mag - mit steirscher Guali-
tdt kauft man immer ein garzes
Bindel an Vorzigen. ,Die regio-
nale Herlounft garantiert, dass der
Apfal langs am Baurn war und voll
ausgersift ist - das schlagh sich
natirlich im Geschmack nieder.
Ein steirischer Apfel hat nur kurze
Transportwege hinter sich; das
gibt dem Klimaschoner besonde-
ra Frische. Die behélt er Obrigens
durch die professionells Lage-
rung, sodass emtefrische Apfel
das ganze Jahr dber zur Verfi-
gung stehen", erklért Reiter und
verweist auch auf die hohan hei-
mischen Produktions-5tandards.

pDle Aptelernte istja nach wis vor
reirneHandarbeit. Da kenntakso je-
der Bauer fast jeden seiner B3u-
me. Auferdem wird unter den
gheirischen Apfelbauemn - Ober-
wiegend kleine Familienbetriebe
- Erfahrung, Kdnnan und Verant-
wizrtung Ober Generationan weai-
tergegeben”, betont die leiden-
schaftliche Obstbduarin, Und ver-
rat:  Mein persanlicher Liebling ist
der saftige, s0fe, knackige Gala.
Aber ich esse taglich rund finf
verschiedenste frische Apfel; zum
Genuss und fir die Gesundheit.
Verkocht mag ich sie am liebsten
als Kompott - mit Melken, Zimt
und ginam Schues Jitronensaft.”

JEvelina ist eine
exklusive Clubsorte,
die fir héchste
Konsumentan-
anspruche steht."”

Herbert Muster,
LK-Obstbaureferatsleiter

EINFACH APFEL ESSEN

Frische Jause. In
Spalten teilen,
rein in die
Frizchhaltebox
urd schon hat
man in der Schule cder bei der
Arbeit eine kistlicha und
gesunde Jauss - Bpfel sind auch
ideal gegen HeiBhunger.

Kalorlenarmer Snack. Getrock-
rebe Apfelringe sind sine
kalorienarme nahr- -
stoffreiche Alter-
native zu SOfem g
urd Knabberai-
en - und einfach
herzustel len.

Gut far den Darm. Apfelmus
oder Apfelkom paott sind im
Hardurmdrehen gemacht - mit
Zimt oder Melken verfeirert, hat
man eine bekdimmliche Mahlzeit,
die vor allem
auch der
Verdauurg
gut tut,

HEUE HOHEITEN

Thromwechsel. Fir Obst-
kanigin Kristin |. {r) und Prin-
zessin Andrea endet ihra
Regentschaft. Beim Apfal-
blitenfest in Puch werden ihre
Machfolgerinnen offiziel| der
Offentlichkeit vorgestellt.
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GUTESlEGEL
AusTr\P

DAS HAT EINEN WERT.

amainfo.at
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Agrar-
innovations-
preis ,Vifzack"
an Landwirte
vergeben,
die kreative
Ideen
erfolgreich
umgesetzt
haben.

J

ge
x
é.
z
:

2. Platz: Marla Bernhart.
Sie und ihr Ehemann
Gerald zeigen, dass fir
Physalis auch in Eibis-
wald ein guter Boden ist.
Sie produzieren die exoti-
sche Frucht erfolgreich
aus ihrem Direktver-
marktungsbetrieb - es
gibt sie frisch, luft- oder
gefriergetrocknet. Auch
Wassermelonen reifen
am Hof der Vifzacks".

g
=

h 3
‘
el

I.

[}
(]

1. Platz: Lisa-Marle und Martin Gollowitsch. Die Markt Hartmannsdorfer haben mit Patenhihnem
gepunktet. Neben Eierlieferung gibt es fir Paten eine Urkunde und per Kamera Einblick
in den Hahner-Alltag. Und: Brot und Kultur.

Das sind
dle anzacks

NAD JA FUCHS

GroBe Gala. Den Vifzacks 2026 wurde im Steiermarkhof in Graz eine groBe Blhne geboten. Gratuliert haben Oliver
Kropfl, Vorstandsmitglied der Steiermarkischen Sparkasse, die auch Vifzack-Sponsor it (1. v. |.), Landesrdtin Simone

Schmiedtbauer (2. v. L), Landwirtschaftskammer-Prasident Andreas Steinegger (3. v. |.), LK-Vizeprasidentin

Maria Pein (3. v. r.) und Landesbauerin Ursula Reiter (2. v. r.). Hier am grofen Gruppenbild alle,
die mit einem Anerkennungspreis belchnt wurden.

3. Platz: Danlel Konrad.
Er zichtet im Stollen von
Schloss Frauenthal bei
Deutschlandsberg ,Schil-
cherland Pilze" - von
Austernpilzen Gber Lion's
Mane bis Shiitake. Dabei
deckt Konrad die
gesamte Wert-
schopfungskette, von der
Sporenvermehrung bis
zum fertigen Produkt, ab.
Es gibt auch Flhrungen.

=
z
E
=
:
=

3. Platz: Michael Wind-
berger. Vom Videograf
zum Gemusebauern, der
zeigt, dass Bio-Feld-
gemise auch in Schlad-
ming, auf 960 Metern
Seehdhe, prachtig
gedeiht. Er bietet 30 bis
40 Kulturen und ins-
gesamt 120 Sorten an

- bald gibt es Beeran
zum Selberpfiicken
sowie Freilandhennen.

WRCHDUNST

3. Platz: Samuel Friesin-
ger. Der Fehringer hat
sich mit alten Schweine-
rassen und neuen Ideen
zum Vollblutbauer und
Meisterfleischer hoch-
katapultiert. Er beliefert
50 Billa-Filialen mit
JFriesinger Fleisch- und
Wurstspezialitaten” aus
100 Prozent Vulkanland-
schwein. Bald sollen am
Hof auch Rinder grasen.

GLAUB AN DICH

Steiermadrkische <

SPARKASSES

Juryprels: Famlille Krols-
leitner. Was heute eine
einzigartige Schaufisch-
zucht ist, begann mit
einer|dee, einem Traum
und ein paar Teichen. Der
Erfolgsbetrieb in Rette-
negg mit Bruthaus,
Fischhalteranlage, Fisch-
verarbeitung und Gastro-
nomie beschaftigt
mittlerweile bersits 17
Mitarbeiter.
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Natdirlich zum
Wohn(t)raum mit
Holz: nachhaltig,
klimafit und
gesund.

olz schafft Atmosphare,

speichert CO; und macht

Bauen zukunftssicher. Der
Baustoff ist bis zu finfmal leich-
ter als Beton, verkirzt Bauzeiten
um bis zu 50 Prozent und ermag-
licht flexible, ressourcenschonen-
de Bauweisen.

EIn Haus aus Holz ist weit mehr
als ein Geb&ude. Es ist das Er-
gebnis eines einzigartigen Zu-
sammenspiels  entlang  der
steirischen Wertschopfungskette
Holz - von der nachhaltigen
Forstwirtschaft bis zum fertigen
Wohnraum. Jeder Holzbau steht
fir regionale Verantwortung,
handwerkliche Kompetenz und
gelebte Nachhaltigkeit.

Am Anfang stehen die Wilder.
Forsterinnen und Forster sorgen
mit Know-how und aktiver Be-
wirtschaftung dafur, dass sie kli-
mafit bleiben. Sie pflegen, emten

IMPRESSUM: Mocloainhaber und Horsusgebar Landeskammer A Land- und Forstwiitschat, Hamard

Im Handumdrehen
zum Wohntraum

JZukunft bauen wir
jetzt - naturlich
mit Holz."

Paul Lang, Obmann
proHolz Stelermark

und emeuern im Rhythmus der
Natur. Jeder genutzte Baum
schafft Raum fir neues Wachs-
tum - so bleibt der Wald Lebens-
raum, Rohstoffquelle und natirli-
cher Klimaschitzer zugleich.

In Sigewerken wird aus dem
Baum ein hochwertiger Baustoff.
Prazise geschnitten, getrocknet
und sortiert ist das Holz bereit fur
den Einsatz im moderren Holz-
bau. Zimmereien, Holzbauunter-
nehmen und Ingenieure planen
und fertigen mit hochster Genau-
igkeit - effizient, millimetergenau
und resscurcenschonend.

Layout: Rorald Ffaler (LK) | Artdiroktion: om:'kaym@mmc::mmmugumem |

Architektinnen und Architekten
Planerinnen und Planer Gberset-
zen die Moglichkeiten des Werk-
stoffs Holz in R&ume zum Leben.
Gebaude aus Holz sind langlebig,
energieeffizient und gesund. Holz
reguliert das Raumklima, fuhlt
sich warm an und wirkt positiv
auf das Wohlbefinden.

Mit jedem Holzbau entsteht sym-
bolisch ein zweiter Wald im ge-
bauten Umfeld. Das verbaute
Holz speichert Uber Jahrzehnte
jenes CO, das der Baum wih-
rend seines Wachstums aufge-
nommen hat. Wahrend neue Biu-
me wachsen, bleibt der Kohlen-
stoff im Gebaude gebunden.

Yom Baum
zum (Baum-)
Haus. Ein
Gewinner des
Steirischen
Hokbau-
preises 2025,

Bauen und
Leben -
natarich mit
Hokz.
LLEMANN (2)

Vom Baum
zum Haus - mit
Leichtigkeit!"

Christian Hammer, proHolz
Stelermark-Geschiftstohrer

Damit all diese Kompetenzen
zusammenfinden, unterstitzt
proHolz Steiermark mit firmen-
neutraler Holzbau-Fachberatung
Bauherren, Planerinnen und Pla-
ner, Gemeinden und Unterneh-
men - von der ersten |ldee bis zur
Umsetzung.

proholz-stmk.at/impuise

Mit Ustarstiitrung vos Bund, Land und Europdischer Unlon
W buedearvintal e —Y AR NPTy .me
VIR leben Land | .Sauimwk-‘

Land wid Fuastmvimbaly,
I i e

Plons. v Umas achotr,
Fagtonan o off Marsarw rtasivhe B el KR )

Johanra Yucsk

3, 800 Graz, Resemarks Wikam | Redaktion: .
enthit zur Ganze bazahits Bditrage

' Dnuck Styria GmbHR & Co KG, B042 Graz | Dieses
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Eier 1/2

» /Zum Belitrag

LANDWIRTSCHAFT

Bio-Eier: GroBe Nachfrage fiihrt zu
Engpassen

Die groBe Nachfrage nach Bio-Eiern kann derzeit von den heimischen Produzenten nicht
liickenlos bedient werden. Laut den Bio-Bauern ist ein Grund auch die Teuerung der letzten
Jahre, die dazu fiihrte, dass keine neuen Stallungen mehr gebaut worden sind.

Online seit gestern, 8.23 Uhr Teilen »

Egal ob weichgekocht, als Eierspeise oder im Kuchen — die Steirerinnen
und Steirer lieben Eier, am liebsten natiirlich in Bio-Qualitat. Aber wer
aktuell vor dem Kiihlregal steht, findet manchmal keine. Doch es ist
nicht nur die im benachbarten Ausland grassierende Vogelgrippe, die
zum Engpass fiihrt.

Langsames Wachstum fehlt

Der stark gestiegene Konsum bei Bio-Eiern kann von den heimischen
Produzenten nicht mehr liickenlos bedient werden, sagt Bio-Bauer
Johannes Karner aus St. Margarethen an der Raab (Bezirk Weiz):
.Durch Corona und die Teuerung sind die letzten drei, vier Jahre keine
Stallungen gebaut worden. Und das fallt uns jetzt auf den Kopf. Die
Branche, die Hiihner, da muss es immer ein langsames Wachstum
geben. Das fehlt uns jetzt und deshalb gibt es auch eine
Eierknappheit.”

Radio Steiermark —17. Marz



https://steiermark.orf.at/stories/3346113/

Eier 2/2

ORF-Redakteur Hannes Kargl im Gesprach tiber genu-
gend Eier fiir Ostern

Preise gestiegen

12.000 Hiihner halt Johannes Karner auf seinem Hof — mit Auslauf und
Wintergarten. Von hier kommen taglich 9.000 Bio-Eier in den Handel
Zu gestiegenen Preisen, bedingt durch die Nachfrage: ,Wir haben
endlich stabile Preise, was wir notwendig brauchen fiir die Produktion.
Und wenn die Ware gefragt ist, ist das naturlich lustiger, als wie wenn
die Ware ansteht und die Situation haben wir auch schon gehabt, wo
alles tibergeht, und die Eier zu viel waren”, so der Bio-Bauer aus der
Oststeiermark.

Genug Eier zu Ostern

Aktuell verteilen Discounter ihre Frischeier regional unterschiedlich,
rationieren sogar in den Regalen. Doch Bio-Bauer Karner beruhigt die
Konsumenten in Hinblick auf Ostern: ,Bitte keine Hamsterkadufe, weil
dann haben wir das, was wir bei Corona gesehen haben. Es wird genug
Eier geben fiir jeden. Aber natiirlich ist es diesmal knapper.”

Radio Steiermark —17. Marz




» Zum Beitrag St HEUTE

E Andreas Steinegger

Prasident Landwirtschaftskammér Steiermark
AL

Steiermark heute — 14. Marz, 19 Uhr



https://on.orf.at/video/14315439/steiermark-heute-vom-14032026

» Zum Beitrag St HEUTE

Steiermark heute — 13. Marz, 19 Uhr


https://on.orf.at/video/14315092/steiermark-heute-vom-13032026

Weltfrauentag/Quereinsteigerinnen

— Zum Beitrag PULS 24

Puls 24 — 13. Marz, 12 Uhr



https://www.puls24.at/video/treffpunkt-oesterreich-zu-mittag/neues-leben-am-bauernhof-immer-mehr-steirische-frauen-werden-landwirtinnen/vu1wcz76hfqpm

Vifzack 2026:. Samuel Friesinger

. Zum Beitrag CLGEED

RADIO STEIERMARK

18:59

L)

Radio Steiermark — 10. Marz, 15.40 Uhr



https://sound.orf.at/radio/stm/sendung/56597/der-tag-in-der-steiermark

Vifzack 2026: Lisa-Marie Gollowitsch

. Zum Beitrag CLGEED

RADIO STEIERMARK

< ‘ifzack-Kandidat: Paten-Hiihner in Mark >

L D)

Radio Steiermark — 10. Marz, 13.43 Uhr



https://sound.orf.at/radio/stm/sendung/56596/hallo-steiermark?player

Vifzack 2026: Michael Windberger

. Zum Beitrag CLGEED

RADIO STEIERMARK

< Vifzack-Kandidat: Gemiise auf 960 Mete >

15:00 16:13:50 18:59

L D)

Radio Steiermark — 9. Marz, 16.13 Uhr



https://sound.orf.at/radio/stm/sendung/56577/der-tag-in-der-steiermark?player

Vifzack 2026: Daniel Konrad

. Zum Beitrag CLGEED

RADIO STEIERMARK

< Vifzack-Kandidat: Schilcherland Pilze Da >

13:00 13:46:18 14:59

Radio Steiermark — 9. Marz, 13.46 Uhr


https://sound.orf.at/radio/stm/sendung/56576/hallo-steiermark

Marktbummel:

Barlauch, Brennesseln und Brunnenkresse

» /Zum Belitrag

RADIO STEIERMARK

< Marktbummel: Barlauch, Brennesseln un >

06:00

)

Radio Steiermark — 14. Marz, 8.11 Uhr



https://sound.orf.at/radio/stm/sendung/56673/guten-morgen-steiermark
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Weinpaket

KLEINE
ZEITUNG

NEUES WEINPAKET

Edle Tropfen, die den Hoheiten gerecht werden
Die Lieblingsweine der steirischen Weinhoheiten Magdalena |, Antonia und Lea gibt es jetst zu-
sammengefrasst in elnem Paket Die Weinfachfrauen médchten damit die Vieltalt des stelrischen
Welns nach aufien tragen. Mit dem Verkaur der Pakete wird dle Aktion ,Stelrer mit Herz" unter-
stOtzt In dem Paket enthalten sind eln Muskateller (Weingut Retter-KnelBl), ein Burgunder Cuvée
(Weinhof Urbi) und ein Welschriesling (Weinhof Nagl-Hiebaum). IRNISTH

Kleine Zeitung — 18. Marz
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Eier 1/2

Steirische Legehennenbetriebe kommen derzeit

mit der Produktion kaum nach - und das liegt

nicht nur an den nahenden Osterfeiertagen.

ochbetrieb  herrscht

derzeit am Hof der

Familic Schlegl in
Haselsdorf. stidwestlich
von Graz: bber 14.000 ge-
fiederte  , Mitarbeiterin-
nen* sorgen hier laufend
fiir Nachschub. Nicht nur
weil Ostern naht, sondern
weil den Legehennen-
Bauern derzeit die Ware re-
gelrecht aus der Hand ge-
rissen wird. Einerseits
wirkt die Vogelgrippe noch
nach. In vielen Nachbar-
lindern wie Deutschland
oder Polen gab es dadurch
massive Ausfille in Grol3-
betrieben. . Es gibt einfach
am ganzen EU-Markt we-
niger Eier®, sagt Jungbauer
Hans-Peter Schlegl, seines
Zeichens auch Obmann der
steirischen  Gefliigelwirt-
schaft. Osterreich und die
Steiermark seien  dabei
~mit einem blauen Auge*

Kronen Zeitung — 17. Marz

coU

EIER PRO KOPF...

... essen Herr und Frau
Osterreicher im Schnitt
jahrlich. Die meisten Eier
werden in der Steiermark
produziert - von rund 780
Legehennenbetrieben.

davongekommen. Aber
auch hierzulande gilt auf-
grund des Gefliigelpest-Ri-
sikos noch Stallpflicht fir
Hiihner, das wird auch zu-
mindest bis Ostern - und
solange viele Zugvigel
unterwegs sind - noch so
bleiben.

Der Verknappung des
Angebots steht eine stetig
steigende Nachfrage gegen-
iiber: Laut AMA-Konsum-
analysen wurden in Oster-




Eier 2/2

reich 2024 so viele Eier wie
nie zuvor gekauft, im letzten
Jahr ist der Konsum noch
einmal um rund zwei Pro-
zent gestiegen. Zeitweise,
speziell zu Beginn des Jah-
res, flihrte das sogar zu lee-
ren Eier-Regalen in Super-

miirkten. Von einem Eng-
pass sei derzeit aber keine
Rede, sagt Schlegl. In Hin-
blick auf Ostern betont der
Landwirt: . Frischeier wird
es sicher genug geben. Bei
den bunten Ostereiern wiir-
de ich empfehlen, vielleicht

Foto: jurgen Fuchs

schon einige Tage oder eine
Woche vorher einzukau-
fen.*

Fiir die steirischen Lege-
hennenhalter bedeutet das
G'riss um die Eier jedenfalls
einen  erfreulichen  Auf-
schwung: .Die Stimmung

Kronen Zeitung — 17. Marz

© Hans-Peter @ Eier sind bei
Schlegl und seine knappem Angebot
fleiBigen Damen stark gefra

haben derzeit alle Ostern wi

Hande voll zu tun. aber genug geben.

bei den Betricben ist derzeit
sehr gut und einige erwei-
tern gerade ihre Stiille oder
steigen neu in die Produk-
tion ein*, so Schlegl. Vor al-
lem bei Freilandeiern sei das
Potenzial groB.

Hannes Baumgartner

Foter Jurgen Fuchs
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Vifzack 2026

Preis fur Innovation
in der Landwirtschaft

Die Ausgezeichneten
beim diesjahrigen
Agrarinnovations-
preis ,Vifzack“
stehen fest.

Die Gewinnerin des diesjdhri-
gen Agrar-Innovationspreises
Yifzack” der Landwirtschafts-
kammer Steiermark steht fest:
Lisa-Marie Gollowitsch aus
Markt Hartmannsdorf holte
sich mit ithrem Projekt ,Pa-
tenhuhn” den Sieg. Worum es
dabei geht? Kunden tberneh-
men die Patenschaft fiir ein
konkretes Tier und erhalten
regelmadfiig Eier. Erganzt wird
das Angebot durch Brot aus
dem Lehmofen, Hofprodukte
sowie Veranstaltungen und
Bildungsformate. Auch die
weiteren Platzierungen zei-

gen, wie kreativ die heimische
Landwirtschaft ist.

Innovationskraft

Der zweite Platz geht an Ma-
ria Bernhart aus Eibiswald mit
dem Projekt ,Steirische Phy-
salis von B&B Raritdten”. Die
wirmeliebende Frucht, meist
importiert, wird bei ihnen
frisch vermarktet sowie weiter-
verarbeitet. Beim diesjahrigen

=t

Eine Auszeichnung gab es fiir: Michael Windberger, Maria Bernhart, Lisa-Ma-
rie Gollowitsch, Samuel Friesinger und Daniel Konrad (v.1.)

LK Steiermarki/Fuchs

Vifzack dirfen sich gleich drei
Projekte tiber den dritten Platz
freuen. Michael Windberger
aus Schladming mit dem Pro-
jekt ,,Garten am Berg", Samuel
Friesinger aus Fehring mit dem
Projekt ,Alten Rassen, bunte
Bentheimer” und Daniel Kon-
rad aus Deutschlandsberg mit
seinem Projekt ,5chilcherland
Pilze im Schloss Frauental”
lUberzeugten gleichermafien.

Woche, Deutschlandsberg — 18. Marz




Vifzack 2026

Junger Schweinebauer
ist ein ,,alter* Vifzack

Samuel Friesinger aus
Fehring beeindruckt
als Vifzack mit alten
Schweinerassen und
neuen Visionen.

Der 24-jahrige Samuel Friesin-
ger aus Fehring sicherte sich
bei der jlingsten Vifzack-Preis-
verleihung den dritten Rang.
Far seine kreativen Ideen mit
alten Nutztierrassen wurde er
beim  Agrarinnovationspreis
Vifzack ausgezeichnet. Er zeigt
mustergililtig, wie aus Innova-
tion wirtschaftlicher Erfolg ent-
steht.

Platz drel fiir Stidoststeirer

Der dritte Preis beim Vifzack
ist auch eine Wirdigung fur
seine innovative Erhaltungsar-
beit alter Nutztierrassen und

Samuel Friesinger holte Platz drei
beim Vifzack 2026.  facebook/Friesinger
der hohen Tierwohlanspriiche.
Urspriinglich wollte Friesinger
Dachdecker werden. Obwohl
ihm kein elterlicher Bauernhof
vererbt wurde, fand er als Quer-
einsteiger dennoch den Weg
in die Landwirtschaft. Nach
der Landwirtschaftlichen Fach-

schule Hatzendorf absolvierte
er eine Fleischerlehre und die

Meisterprufung. Heute ist Frie-
singer nicht nur Fleischermeis-
ter, sondern auch Direktver-
markter, Winzer, Mitbetreiber
einer Tankstelle und engagier-
ter Landwirt. Er betreibt eine
eigene Fleischerei und liefert
uber 50 Billa-Filialen mit sei-
nen ,Friesinger Fleisch- und
Wurstspezialititen aus 100
Prozent Vulkanlandschwein.

Alte Rassen und neue Ideen
Friesinger setzt auf Qualitdt
statt Masse, sowie alte Nutz-
tierrassen, wie dem ,Bunte-
Bentheimer“-Schwein. Diese
Tiere wachsen langsamer, lie-
fern marmoriertes Fleisch und
sind robuster. Auf seiner Frei-
lauffarm in Fehring leben rund
50 Mastschweine, neun Mut-
tertiere und die beiden Eber
Hank und Sherlock.

Woche, Sudoststeiermark — 18. Marz




Vifzack 2026

Anerkennungspreise in den Bezirk gingen an Sonja Fréhlich-Graf, Nicole

Foggenberger, Josef Sonnleitner und Richard Hofer (v.1)

LK Steiermark/Fuchs

Anerkennungspreise fur
Nominierte beim Vifzack

Auch 2026 zeichnete die
Landwirtschaftskammer Stei-
ermark die innovativen Be-
triebe in der Land- und Forst-
wirtschaft aus. Gewinner des
Innovationspreises Vifzack
2026 der Landwirtschaftskam-
mer ist Lisa-Marie Gollowitsch
aus Markt Hartmannsdorf mit
ihrem Projekt ,Patenhuhn®
Der Bezirk Graz-Umgebung
wurde mit vier Anerkennungs-
urkunden ausgezeichnet. Die

Ausgezeichneten Vifzacks 2026
aus dem Bezirk sind Richard
Hofer aus Nestelbach mit dem
Projekt ,Kndddckebrot®, Josef
Sonnleitner aus St. Marein bei
Graz mit seinem Projekt , Kis-
ten- und Palettenwaschvor-
richtung®, Sonja Frohlich-Graf
aus Dobl-Zwaring mit dem Pro-
jekt ,,Auszeit im Baumhaus Bu-
chengrin“ und Nicole Foggen-
beger aus Werndorf mit dem
Projekt , Steirische Hagebutte®.

Woche, Graz Umgebung Nord & Sud — 18. Marz




Vifzack 2026

FEHRING
Junglandwirt Samuel Friesinger holt dritten

Platz bei Innovationspreis ,Vifzack"

Hert - darunter ist auch der Junglandwirt den dritten Plate
24-Janrige Fehringer Samuel MIT alten Rassen, neven Ideen

Friesinger, und Eifer zum Vallbiut-Bauemn
Gemeinsam mit Michael und hMeisterfleischer begelster-
Windberger aus Schladming te er die Jury. Vor allem die alte
und Danlel Konrad aus schwelnerasse Bunte Bont-
Deutschlandsberg tellt sich der  heimer” und die Produkte aus

KLEINE
ZEITUNG

Ihrem Flelsch hebt man seltens
der Landwirtschaftskammer
hervor.

Zwar nicht auf dem Stockerl,
aber trotzdem ansgezeichnet
wurden drel welters s0dost-
steirische Betriebe: Renate
Christandl aus Feldbach, Mari-
on und Mario Wallner aus St
Stefan im Bosental und Chrls-
toph Krenn aus Faldbach®

Friesinger begeistert mit alter
ULRKH DUNST

Schweinerasse

Kleine Zeitung, Sudost & Sud — 14. Marz




Landespramierung Kernol

Bestes steirisches Kernol
aus der Region genief3en

Steirisches Kiirbiskernol ist wei-
ter auf Hohenflug und steht
natiirlich auch zu Ostern hoch
im Kurs - entweder zum Verfei-
nern eines frischen Salates, eines
Kernolaufstrichs oder als kleines
Mitbringsel fiir den Osterhasen.
Heuer war das Ergebnis bei der
Landespramierung  besonders
erfreulich. Die 100-kopfige Exper-
tenjury stellte den heimischen
Kiirbiskernol-Produzenten nach
einem viertdgigen Verkostungs-
Marathon das bisher allerbeste

Zeugnis aus. Zudem steigen Be-
liebtheit, Bekanntheit und Absatz
des Griinen Goldes. Die Profiver-
koster priiften die 484 eingereich-
ten Kerndle anonym auf Herz
und Nieren — konkret auf Farbe,
Geschmack, Reintdnigkeit und
Konsistenz. Zudem standen die
Kiirbiskerndle im Labor auf dem
Priifstand. Unglaubliche 436 (90
Prozent) der 484 getesteten Ole
erlangten die Gold-Auszeichnung
LPramierter Steirischer Kernolbe-
trieb 2026

Landesprimierung 2026: Kiirzlich wurden die besten Ole des Landes wie-

derum einer strengen Priifung unterzogen.

MeinBezirk/Waltraud Fischer

Woche, Leibnitz — 18. Marz




SatGrass App

RAUMBERG-GUMPENSTEIN

App macht Bauern
das Leben leichter

~SatGrass” wurde in Raumberg-Gumpenstein
entwickelt und gestern vorgestellt.

igitale Innovationen far

Griinland- und Viehwirt-
schaft®, unter diesem Titel stand
gestern elne Tagung an der
HELFA Raumberg-Gumpen-
stein. In ihrem Zuge wurde ein
neues Insttument vorgestellt,
das den Landwirten das Leben
kiinftig erleichtern soll: die kKos-
tenlose ,SatGrass“-App. Sie lie-
fert Informationen zum optima-
len Zeltpunkt fir die Mahd, mit
inr kann man Ertrag wie auch
Futterqualitiat abschatzen. Acht
Jahre und gut zwel Millionen

Euro wurden in ihre Entwick-
Iung gesteckt. Wichtiger Koope-
rationspartner dabel war die eu-
ropalsche  Weliraumagentur
(ESA), deren Satelliten Daten fiir
die Wachstumsprognosen lie-
fern Von Anfang an ,waren
auch mehr als 80 Bauern ins
Projekt eingebunden, mit thnen
wurden auf 180 Grinflachen
weltere Daten erhoben®, erklart
Andreas Schaumberger, . Sat-
Grass“-Projektleiter wvon der
HELFA Raumberg-Gumpen-
stein.

Der Prasentation der ApD
wohnten unter anderem auch
Landwirtschaftsminister Nor-
bert Totschnig und Andreas
Steinegger, Prasident der Land-
wirtschaftskammer Stelermark,
bel. Ersterer sient in der ,Digita-
lisierung einen entscheidenden
Faktor fir die Landwirtschaft”.
Aus Sicht des Ministeriums sel
allerdings Klar, ,dass jedes digi-
tale System nur ein Werkzeug
ist, die Verantwortung bleibt bei
den Bauern selbst”. Und Steineg-
ger betonte: ,Wir schauen sehr

Kleine Zeitung, Ennstal — 14. Marz

KLEINE
ZEITUNG

Prominente
Runde mit
LK-Prasident
Andreas Stein-
egger (3.v. li)
und Minister
Norbert Tot-
schnig (2. v.
re.)  BURGSTEINER

genau darauf, dass Digitalisie-
Tung leistbar bleibt. Anwendun-
gen, die einen Mehrwert haben,
missen auch einen Mehrwert
bringen.”

Die App kann ab sofort auf
Handy oder PC installlert wer-
den. Wie sie funktioniert, wird
bel drel Onlineveranstaltungen
erklart. Die erste findet am 17.
Marz, um 19 Uhr statt. Zu sehen
ist sie tber die Homepage der
HBLFA Raumberg-Gumpenstein
sowle auf www.satgrass.at.

Dorit Burgsteiner
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Weinpaket

Dieses Weinpaket
kommt von Herzen

Die Weinhoheiten Magdalena I., Antonia und Lea haben ihre Lieblingsweine in
einem Paket vereint und zeigen damit ihre Leidenschaft fiir den steirischen Wein.

ie bezeichnen sich zu Recht
Sals Botschafterinnen des

heimischen Weines: die
steirischen Weinhoheiten Mag-
dalena, Antonia und Lea. Noch
bis August 2026 werden sie kraf-
tig die Werbetrommel fiir den
steirischen Wein rithren und ihre
Regentschaft dann bei der Leib-
nitzer Weinwoche tibergeben.
Rechtzeitig vor der Ablose lassen
die drei dynamischen Winze-
rinnen mit einem besonderen
Projekt aufhorchen.

Als anerkannte Weinfach-
frauen prdsentierten sie kiirz-
lich ihre individuellen Lieb-
lingsweine von ihren Betrieben,
die gleichzeitig die steirische
Weinvielfalt und die regionale
Weinkultur sichtbar machen.
s2unser exklusives Weinpaket
ist eine Liebeserklarung an

alle Liebhaber des steirischen
Weins®, erklarte Weinkonigin
Magdalena I. gemeinsam mit den
Weinhoheiten Antonia und Lea.
Das Dreier-Weinpaket beinhaltet
einen Muskateller von Wein-
hoheit Lea Kneifll aus Loffelbach/
Hartberg, einen Burgunder Cuvée

von Weinkonigin Magdalena Nie-
derl aus Breitenbuch in der Markt-
gemeinde Kirchbach-Zerlach und
einen Welschriesling von Wein-
hoheit Antonia Hiebaum aus St.
Stefan/Rosental. Erhaltlich ist das
exklusive Weinpaket bei den drei
Weinbaubetrieben.

Neues Land — 19. Marz




Weinpaket

Dieses Weinpaket
kommt von Herzen

Die Weinhoheiten Magdalena I., Antonia und Lea haben ihre Lieblingsweine in
einem Paket vereint und zeigen damit ihre Leidenschaft fiir den steirischen Wein.

ie bezeichnen sich zu Recht
Sals Botschafterinnen des

heimischen Weines: die
steirischen Weinhoheiten Mag-
dalena, Antonia und Lea. Noch
bis August 2026 werden sie kraf-
tig die Werbetrommel fiir den
steirischen Wein rithren und ihre
Regentschaft dann bei der Leib-
nitzer Weinwoche tibergeben.
Rechtzeitig vor der Ablose lassen
die drei dynamischen Winze-
rinnen mit einem besonderen
Projekt aufhorchen.

Als anerkannte Weinfach-
frauen prdsentierten sie kiirz-
lich ihre individuellen Lieb-
lingsweine von ihren Betrieben,
die gleichzeitig die steirische
Weinvielfalt und die regionale
Weinkultur sichtbar machen.
s2unser exklusives Weinpaket
ist eine Liebeserklarung an

alle Liebhaber des steirischen
Weins®, erklarte Weinkonigin
Magdalena I. gemeinsam mit den
Weinhoheiten Antonia und Lea.
Das Dreier-Weinpaket beinhaltet
einen Muskateller von Wein-
hoheit Lea Kneifll aus Loffelbach/
Hartberg, einen Burgunder Cuvée

von Weinkonigin Magdalena Nie-
derl aus Breitenbuch in der Markt-
gemeinde Kirchbach-Zerlach und
einen Welschriesling von Wein-
hoheit Antonia Hiebaum aus St.
Stefan/Rosental. Erhaltlich ist das
exklusive Weinpaket bei den drei
Weinbaubetrieben.

Neues Land — 19. Marz




Kurbiskernol-Pramierung 2026

/’/ Bayerisches Landwirtschaftliches

¥Yochenblatt

Bayrisches Wochenblatt — 6. Marz
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Online Medien

Weinpaket:

Woche, Leibnitz — 17. Marz: zum Beitrag
Kleine Zeitung — 17. Marz: zum Beitrag
5 —17. Marz: zum Beitrag

Vifzack 2026:

Klipp Magazin — 16. Marz: zum Beitrag

Top Agrar — 16. Marz: zum Beitrag

Woche, Sudoststeiermark — 13. Marz: zum Beitrag

KW 12



https://www.meinbezirk.at/leibnitz/c-lokales/steirische-weinhoheiten-stellen-persoenliches-weinpaket-vor_a8534734
https://www.kleinezeitung.at/steiermark/20685250/steirische-weinhoheiten-schnueren-eigenes-weinpaket
https://www.5min.at/steiermark/5202603171309/drei-hoheiten-drei-weine-eine-liebeserklaerung-an-die-steiermark/
https://www.klippmagazin.at/spots-1/ich-hab-ein-huhn-und-nicht-viel-dabei-zu-tun
https://www.topagrar.com/oesterreich/strahlende-sieger-patenhuhner-setzen-sich-beim-gegen-physalis-durch-20024054.html
https://www.meinbezirk.at/suedoststeiermark/c-lokales/samuel-friesinger-holt-mit-innovativer-schweinezucht-vif-zack-preis_a8527081
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Unsere Social-Media-Kanale

Gerne reinklicken und anschauen:

WhatsApp Kanal:
https://whatsapp.com/channel/0029VbB2B2C9MF93nsiY503v

Landwirtschaftskammer Steiermark:
https://www.facebook.com/lksteiermark

Steirische Lebensmittel:
https://www.facebook.com/steirischelebensmittel

Ik_steiermark:
https://www.instagram.com/lk steiermark

Ik_steiermark:
https://www.tiktok.com/@Ilk steiermark

Social Media Kanale



https://www.facebook.com/lksteiermark
https://www.instagram.com/lk_steiermark
https://www.instagram.com/lk_steiermark
https://www.instagram.com/lk_steiermark
https://www.instagram.com/lk_steiermark
https://www.instagram.com/lk_steiermark
https://www.instagram.com/lk_steiermark
https://www.instagram.com/lk_steiermark
https://whatsapp.com/channel/0029VbB2B2C9MF93nsiY5O3v
https://www.tiktok.com/@lk_steiermark
https://www.tiktok.com/@lk_steiermark
https://www.tiktok.com/@lk_steiermark
https://www.tiktok.com/@lk_steiermark
https://www.tiktok.com/@lk_steiermark
https://www.tiktok.com/@lk_steiermark
https://www.tiktok.com/@lk_steiermark
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