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Krapfen Testen (Romana Nigitz)

g

1. PLATZ

Giinstigster Krapfen
holte Stockeriplotz

Jener Krapfen, der nur 1,40
Euro kostet (bei zehn Stiick
tiberhaupt nur je 98 Cent!)
und damit der giinstipste
unter unseren 13 Testkandi-
daten war, riumite souverin
die hichste Punktezahl ab:
Hubmann, mit elf Filialen in
der Steiermark, den wir zum
ersten Mal zu unserem gro-
Ben Krapfentest einluden.

Warum aber sind lhre
Krapfen so billig = und wa-
rum so gut? Lweiteres liegl
an den Zutaten, wo wir Wert
auf hochste, inlindische
Qualitit  legen®, erkliirt
Seniorchefl Josef Hubmann.,

Und: ,.Der Teig muss liber
Macht kali stehen. Er muss
eine nahezu seidige Konsis-
tenz haben, fast wie Strudel.
Dann wird er perfekt.* Und
wie erkliirt er sich die Preis-
gestaltung? . Wir haben eine
Krapfenanlage, die von einer
Person allein bedient
werden kann und die in der
Stunde gut 800 Stiick produ-
ziert.* AubBerdem, schmun-
zelt er: ,Wir verkaufen im
Fasching halt gern viele,
viele gute Krapfen.”

Die Kunden geben der
Hubmann'schen  Philoso-
phie jedenfalls recht und ge-
niefen gern und in rauen
Mengen. Um den Fortbe-
stand des Traditionsbetrie-
bes, der seine Wurzeln im
Jahr 1802 hat, braucht man
sich auch nicht zu sorgen:
Der Hubmann-Machwuchs
ist bestens ausgebildet und
voll motiviert. Christa Blimel

Yseidiger” Teig und viel Geduld:
Das macht unsere Krapfen top

MNach dem grofRen steirischen Krapfentest mit einer Top-Jury

rund um Johann Lafer verraten die Sieger ihre Geheimtipps

2. PLATZ

Freilandeier und Arbeit mit viel Herz
ebhnen den Weg zur Konigsklusse

Platz zwei ging an eine
Grazer Biickerci.  Julius
Kern heillt der Seniorchel:
.30 hat mein Vater schon
geheillen, und so heilit
auch mein Sohn*,
schmunzelt er. Auf Tradi-
tion wird auch bei den Re-
zepten gesetzt: ,Das fiir
die Krapfen haben wir
schon vom meinem Vater
iibernommen und immer
wieder wverfeinert, Mehr

Butter dazu, Freilandeier,
Marmelade aus

einem

Seniorchef Julius, Dora Gétsch, Karin u. Julius Kern {v. li.)

kleinen Osttiroler Unter-
nehmen, das ein Fami-
lienbetrieb ist wie wir, und
keine Industrie.® Die
Krapfen gehen beim Kern
weg wie die warmen Sem-
meln, L und wir haben zu-
siitzlich mit unserer Mit-
arbeiterin  Dora Gitsch
eine GeheimwafTe. Sie ist
seit vielen Jahren bei uns
und biickt die Krapfen mit

ifiter Leidenschaft.™

berhaupt sind Kern-
Produkte ¢in Gedicht . . .

Kronen Zeitung — 11. Februar

Fodo: Christian |auschowets

3. PLATZ

Mit viel Geduld und
iibung zum Erfolg

Die 13 Krapfen-Kandidaten
haben wir aws willkiirlich
gewlihlien Biickereien und
Konditoreien tagesfrisch be-
zogen. Mit einer Ausnahme
— die sich aber gleich auf den
3. Platz katapultierte! Roma-
na Nigitz war im Vorjahr
Krapfenkonigin der Land-
wirtschaftskammer und ver-
kauft in St. Margarethen ab
Hof. Sie setzt auf Geduld:
~Beim Teig nicht hudeln.
Erfahrung, Temperatur und
Zeit ziihlen enorm.*

Koniglich: Romana Nigitz

Kronen

Leitung

Foto: Franz Suppan
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Frikipp. Graz

Femoou, Mooskischen, Grag

WackEranin, Wil

Bircnibausr FOrrtemteld

Lirar, Deutscrilarslsh

R pite, Takarn bis
%1 Margsrethen/Raab

er grioffe Krapfen-Test

der wteirerkrone'*

wird von unseren Le-
sern — und sogar unseren
Kollegen selbst = jedes Jahr
mit Spannung erwartei and
gehdrt zum Fazching schon
traditionell daru. Heuer war
unsere Jury so hochkariftig
wie wohl liberhaupt noch nie
hesetzt!

Staurkoch Johann Lafler
selhst heehrte unseren schif-
nen Mewsroom iiber den Di-
chern von Graz, hochmoti-
wiert, mit viel Charme und
Wite war er in bester Laune
beim Testen dabei. Gemein-
sam mil Schoko-Kiinig Sepp
datter nnd Edelchooolaticre
Eveline Wild bildete er ein
Trio geballter Kompetenz.
Das genau weill, welche
Qualititsmerkmale  punk-
ten!

Zum Beispiel, dass der
Krapfen bcim fLusammen-
driicken eine aromatische
Dufinoie versiriimen muss,
Ao hber Fuimn Beispiel, der
kfinnte wvom (eruch her
auch  ein  Burgerbrivichen
sein®, urteilte Lafer, gebiirti-
ger (Osisieirer mii  magi-
schen Kichenhiinden, etwa
fiber Kostprobe Mommer .
Auch milsste das Gehiick da-
nach sofort wieder in die ur-
spriingliche Form zuriick-
springen und sich schin
gleichmillig auseinanderzie-
hen lossen — wenn das, wie
hier bei der Nommer awei
wie Kaugummi ist, heiBt das
nix™.

TV-Konditerin -~ Eveline
Wild (Der Wilde Eder)
konnte exakt erkliren, was
den Unterschied  swischen
feinem  Puderrsucker uwnd
dem (mit Fetl versehenen)
Dekorzucker (. der am
niichsten Tag optisch unver-
indert aussicht”) ausmacht
und dass das perfekie Ran-
derl Qualitiitsmerkmal und
gut fingerbreit sein sollte.

Auch die charmante Mar-
lene Hofmann, dic Manage-
ment und Controlling stu-
diert und begeisterte Kro-
ne*-Leserin ist, urieilte har
und ehrlich — als Tochter im
Landgasthof Gietl® in
kammern bekommt man
Cualitiiskompetenz ja quasi
in die Wiege gelegt.

Die ,.Krone” lud
Ium grofBen
Krapfen-Test

Star-Koch Johann Lafer war an der

Spitze unserer hochkardtigen Jury -
der Sieger hat letztlich Giberrascht

Unter strengen Krilerien
bei  Optik, Geschmack,
Marmelade und FlufTigkeit
wurden alse dic Flauvmbku-
geln auf den Testtisch ge-
legt und blind verkostet.
Tagesfrisch, aus 13 will-
kiirlich ausgesuchten Bii-
ckereien und Konditoreien
steiermarkweit. Mit einer
Aupsnahme: Wir haben die
Krapfen einer Kidnigin hi-
nein wBeschummelt™!
Mimlich von Biurin Ro-
mana Nigitz, die Krapfen-
kiinigin  der steirischen
Landwirischafiskammer

Kronen Zeitung — 8. Februar

Unsere entelickenden Fotokinder Loretta wnd Paul

2024735 war = und mil
ihrer Slillspeise den Sprung
il Platz 3 schafle, Gratu-
lation!

Siegerkrapfen kostet
nur 1,40 Euro

Aul dea zweiten Platz
schob sich das Gebdick von
Kern, der ja bei Mehlspei-
sen und Co. kontinuierlich
die Gaumen kitzelt wnd
dessen Kraplen aufl der
Lunge rergehen. Und: Dhie-
sen erkoren auch unsere
herzigen Fotokinder Loret-
ta und Paul zum Licbling!




' Krapfen-Runde: Krone"-Chefredakteur Klaus
Herrmann, Sepp Zotter, Eveline Wild, Loretta, i
Johann Lafer, Paul, Marlene Hofmann, Caro
Fux und Gerald Schwaiger {v.L)

Eim Anblick, der Gusto macht

Diach den 1, Plaie sicherie
sich sooverfiin und mit Ab-
stand ein Anwarter, den wir
hever erstmals aul dem
Schirm hatten. Hubmann®
“it Filialen in  Leibratz,
Ciralla, Fresing, Heimschuh,
GroBklein, Arnfels, T |.:-|;r!

ALLE anderen sind. ver-
kiindete Chef vom Densi
Gerald Schwaiger, aufl Platz
4, Weil hier jeder einzelne
kistlich war — manche halt
nur ums beriihmie Eizerl
beesser, Christa Bliirmed

BITTE BLATTERM SIE UM

Und das sind die
Seeger] Der
Seegerkrapfen war
ibrigens mit 1,40
Euro auch der
billigste!

Kronen Zeitung — 8. Februar
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»Krone“-Test: Vom Rum im Teig zu
Puderzucker und echter Vanille

FORTSETIUNG

GERALD

JOHAMNN LAFER SCHWAILGER
Der sympathische Starkoch, der bodenstandig geblieben ist, Der _Steirerkrone”-
machte steile Karriere, seine alte Heimat und die Kulinarik Chef vom Dienst
stellt er trotzdem immer und Gberall stolz in die Auslage. Die X nahm sich sine siifle
Krap fenEruft! er exakt und war erfreut iber die Shohe Auszeit, um Krapfen
Qualitat” bei den meisten Anbietern. Sein Geheimtipp fir MARLEME HOFMANN u bedugen. Er war
beste Krapfen: ,Rum in den Teig. Hochwertige Zutaten, wie Die charmante 26-)3hrige, dieinGraz  der Ausreifer in der
echte Vanille. Und Geduld haben, Der Teig muss ordentlich studiert, liebt ibre _Krone" - und Jury: Jch mag's ,

ehen.” Sensationell: Sein Favorit, Nr. 4, sichmitdem Krapfen. ,Flaumig miissen sie sein, ich wenn sie ein bissl
von Wild und Zotter, wurde schlieflich Sieger: Hubmann! lege Wert auf beste Marmelade " fettig schmecken.”

CARD FUX SEPP ZIOTTER EVELIME WILD

Die herzliche Senkrechtstarterinin Ein bisserl Herumkasperln muss firden  Sie faszinierte alle mit Fachwissen,
Sachen Musik genoss die sifie Auszeit.  hichst erfolgreichen Schoko-King wusste, warum sich ein Krapfen nicht
«Im Fasching muss es schon auch ein immer sein - beim Priifen der Kr wiie Kaugummi riehen darf oder was
Krapfen sein, das gehdrt doch dazu.” verstand Zotter aber keinen Spafi. Dekor- von Puderzucker unterscheidet.

Kronen Zeitung — 8. Februar



LK Wahlen 2026

Business

IXes Magazin fir Wirtschaft, Nachhaltigkeit & Gennss

B steirische Biuer:innen

haben gewdhlt

Mit 28 Mandaten (-1 Sitz) behauptet der
steirische Bauernbund seine Spitzenposi-
tion und bleibt Taktgeber in der Landwirt-
schaftskammer. Auf Platz 2 folgen mit 6 Sit-
zen (+4) die FPO-Bauern, Platz 3 geht an den
Unabhdngigen Bauernverband mit 3 Sitzen
(-1), gefolgt von den Griinen Bduerinnen

Business Monat — 13. Februar
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Landessieger Edelbrand 2026

Roswitha und
Josef Krenn
(rechts) fuhren
einen Landes-
siegaein  mm
FISCHER

Stefan (rechts) und Karl Kirchen-
gast freuen sich uber den Lan-

dessieg PIRMAT

PRAMIERUNG DER LANDWIRTSCHAFTSKAMMER

Region als Schlaraffenland fiir Edelbrand-Kenner

Mit einem Dreifachlandes-
sieger und wel Doppellandes-
slegern stehen bel der Landes-
pramiemng Edelbrande 2026
der Landwirtschaftskammer
die Sud- und Weststelermark
gant klar an der Spitze der
hochprozentigen Genuss-
mittel. Mit filnf Landessiegen,
25 goldenen und 34 silbermen
Wertnngen muss sich der
Bezirk Stdoststelermark aber
alles andere als verstecken.
Vollendung in Geschmack
und Gemach, Fruchtigkelt,
Typizitat, Fehlerfrethelt, ein
entsprechendes Mundgefiihl
und perfekte Harmonie sind

Die strahlen-
den Landes-
siagar Gar-
trude und
Franz 5em-
litsch DAMNER

die alles entscheldenden Knite-
rien nach denen die 22-kopfige
Fachjury die eingereichten
Edelbrénde bel elner rwel-
tagigen Blindverkostung tes-
tet und beurtetlt Nur die aller-
besten Produkte ziehen Ins
Finale ein, wo im Knockout-
Verfahren die Sleger ermittelt
werden.

Fiir die Stdoststelermark
waren das der Blo-Obsthof
Kirchengast mit eilnem fruch-
tigen Zirbenlikir, Helmut
Alessio mit selnem Maschans-
ker-Brand. Krenac Edelbren-
nerel (Familie KErenn) mit dem
Apfelbrand 1m Kastanien-

Helmut Alessio (rechts) freut
sich dber den Landessieg

Thomas Schus-
ter {rechts)
freut sich mit
Verkostungs-
chef Georg
Thinauer uber
den Landes-
SiBgE  FOTO FISTHERZ

barmguefass, Schuster's Edeal-
brande mit einem Kirschbrand
und die Famille Semiitsch mit
threm Williamsbrand.

Dabel hatten sie startke
Konkurrenz: 108 Obstverade-
lungshetriebe haben 511 Pro-
ben eingereicht. Die Edel-
brand-Herstellung 1st fir viele
Obstbanern sin wachsendes
Standbein, tellweise 15t sie
sogar schon zur Hauptein-
nahmequelle geworden. Viele
Obstbanbetriebe Kinnen da-
durch weltergefuhrt werden®,
sagt Herbert Muster, Letter
des Obstbaureferates in der
Landwirtschaftskammer.

Kleine Zeitung, Studost & Sud — 12. Februar

KLEINE

ZEITUNG
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ZEITUNG

le Landwirtschaftskammer

machte sich wieder auf die
Suche nach den besten Edel-
branden in der Stelermark. Und
das Ergebnis des Bezirks Volts-
berg kann sich durchaus sehen
lassen: 16 Goldene und 9 Silber-
ne fuhr der Bezirk in der Pra-
mierung 2026 ein.

Der Landessieg geht an die
Destillerie Hochsirasser aus
Mooskirchen - und zwar fiir
ihren Kirschfruchtsaftlikir.
.Die Edelbrand-Herstellung ist

. Landessieg flr Voitsberg
inder Landespramierung

: fiir viele steirische Obstbauern
. ein wachsendes Standbein,

: teilweise ist sie sogar schon

: zur Haupteinnahmegquelle

: geworden. Viele Obstbaubetrie-
: be kénnen dadurch welterge-

: fiihrt werden”, sagt Herbert

: Muster, Lelter des Obstbaurefe-
: rates in der Landwirtschafts-

: kammer. Das zelgt sich auch

: 1m groffen Run auf die Landes-
. primierung: Im heurigen Jahr
: haben 108 Obstveredelungs- .
betriebe 511 Proben eingereicht, :
. teilt die Landwirtschaftskam- :
. mer mit.

Die Destillerie Hochstrasser

wurde vor mehr als 95 Jahren
- gegriindet. Rund 1500 Tonnen
' Obst werden jedes Jahr ver-

Kleine Zeitung, Weststeiermark — 11. Februar

arbeitet, die Mooskirchner
Spirituosen gibt es sogar in
New York zu kaufen. Ganze
drel Generationen sind in dem
Familienbetrieb titig. Und der
Erfolg gibt dem Team recht:
Nicht nur im vergangenen Jahr
war die Destillerie bel der Lan-
desprimierang erfolgreich,

¢ auch belm internationalen

Wettbewerb World Class Distil-
lery 2025 gab es fiir die Rote
Williamsbime Doppel-Gold und
fiir Waldhimbeere Gold.
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Christina und
Martin Hoch-
| strasser mit
Verkostungs-
chef Georg
Thinauer rm
FISCHER

Kleine Zeitung, Weststeiermark — 11. Februar
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| BUSINESS-SZENE

ei der Landesprimierung : —

e Lanivisoatsiar Die besten Edelbrande
mer wurden wieder die besten
Edelbrande der Steiermark Zwei Landessiege gingen nach Hartberg-Firstenfeld.
ausgezeichnet. 108 Betriebe i
reichten 511 Edelbrinde, Spiri- Kuchlbauer aus Vorau und die : Erfolg fiihrt, ist allerdings ¢ Landessieg fiir den Apfelwer-
tuosen und Likore ein. Eine Familie Ertl aus Staudach. Betriebsgeheimnis. Nur so viel mut  Roserl”. Wir wollten in
fachkundige Jury beurteilte ¢ Wir freuen uns resig®, sagt  : verrdt Ertl: ,Das Um und Auf : eine neue Richtung gehen und
diese nach Kriterien wie Ge- : dazu Harald Ertl, der den Neben- : ist eine gute Frucht Und dann den Wermut fiir unsere Pro-
much, Fruchtighkeit oder Mund- erwerb der Familie leitet Seit | muss man mitdenken, was ! dukte gestalten®, erklart Julla
gefiihl. Dabei konnten zwei : 2018 konnte man bereits sechs | man tut® Der Landessieg ging : Kuchlbauer die Idee hinter dem
Betriebe mit ihren Branden : Mal eine Auszeichnung ergat- | nun an Ertls Hirschbirnen- i Edelbrand, fiir den sie federfiith-
ganz besonders {iberzeugen : tern. ,Das heifit, wir machen . brand. : rend war. Apfelbrand, Apfel-
und sich jeweils einen Landes- : nicht alles falsch’, schmunzelt : In Vorau freut sich indes das : most und Apfelsaft sowie aus-
sieg holen: Das Mostgut : der Sieger. Was genau zum : Mostgut Kuchlbauer diber den : gesuchte Gewilirze iiberzeugten

Kleine Zeitung, Oststeiermark — 11. Februar




Landessieger Edelbrand 2026 2/2

KLEINE
ZEITUNG

Julla und Michael vomn Mostgut Landessleg fiir dle Hirschblrne
Kuchlbauer freuen slch der Famllle Ertl FOTO FISTHER @)

bei der Pramierung. Die Jury  : 58 silbeme Auszeichnungen an
hat von flissigem Apfelstrudel Betriebe aus Hartberg-Firs-

gesprochen®, freut sich : tenfeld. Die Primierten dirfen

Kuchlbauer. : ihre Produkte nun mit der
Neben den Landessiegen : entsprechenden Plakette kenn-

gingen weitere 29 goldene und ¢ geichnen. Vera Hausberger

Kleine Zeitung, Oststeiermark — 11. Februar




Landessieger Edelbrand 2026

Girnerhof holte sich Landessieg

Die Region tiberzeugte bei der Edelbrand-Landespramierung 2026.

BRUCK-MURZZUSCHLAG/LE-
OBEN. In einer zweitdgigen
Blindverkostung priifte eine
22-kopfige Fachjury insgesamt
511 Proben von 108 Betrieben.
Das Ergebnis fiir die Region
Obersteiermark Ost kann sich
sehen lassen. Besonderen Grund
zum Feiern haben Sophie und
Thomas Mitteregger vom Gir-
nerhof in Mautern. Sie konnten
sich gegen eine starke Konkur-
renz durchsetzen und sicherten
sich den Titel Landessieger 2026
mit ihrem Williamsbrand im Ei-
chenfass und weitere zwei Gold-
sowie drei Silbermedaillen.

Dieser Erfolg unterstreicht den
Trend zu holzgereiften Edel-
brinden, die laut Verkostungs-
chef Georg Thilnauer immer
mehr an Bedeutung gewinnen.
Diese Spezialititen zeichnen
sich durch ein besonders krif-
tiges und dichtes Aroma aus.
Neben dem Landessieg konn-
ten weitere Betriebe der Region

Thomas (m.) und Franz (r.) Mittereg-
ger mit Georg Thiinauer.

Foto Fischer

punkten und Medaillen fiir ihre
Qualititsarbeit erringen. Im
Bezirk Leoben wurde Mannas
Spirits mit finf Gold- und zwei
Silbermedaillen ausgezeichnet.
Winfried Enge aus Kammern
sicherte sich je eine Gold- und
Silbermedaille. Barbara Schup-
fer aus Vordernberg durfte sich
iiber zwei Silbermedaillen freu-
en.

Auch im Bezirk Bruck-Miirz-
zuschlag gab es eine hervorra-

gende Medaillenausbeute. Niks
Edelbrand aus Kindberg, war
mit drei Gold- und zwei Silber-
medaillen der erfolgreichste
Medaillensammler des Bezirks.
Josef und Christine Knébelrei-
ter aus Langenwang erreichten
zwei Goldmedaillen. Der Streu-
obsthof Weissenbacher in Aller-
heilipen im Mirztal wurde mit
einer Silbermedaille primiert.
Die Jury bewertete die Proben
anonym nach Kriterien wie
Fruchtigkeit, Sauberkeit und
Harmonie. Dass Produkte aus
der Region so erfolgreich ab-
schneiden, ist ein starkes Signal
fir die regionale Kulinarik der
Obersteiermark Ost. Die pri-
mierten Betriebe diirfen nun
die begehrten runden Auszeich-
nungsplaketten ,Landessieger
2026 Gold bei der Landesbe-
wertung 2026" oder ,Ausge-
zeichnet bei der Landesbewer-
tung 2026" auf ihren Flaschen
fihren.

Woche, Leoben — 11. Februar




aus Wundschuh mit Verkostungschef Georg Thiinauer (l.)

Landessieger Edelbrand 2026

Fobo Fischer

Edelbrand-Landessieger
kommt aus Wundschuh

Grofier Triumph fiir die steiri-
schen Edelbrand-Grofien bei
der Landesprimierung der
Landwirtschaftskammer. Dies
zeigte sich auch im groffen Run
auf die Landesprimierung: Im
heurigen Jahr haben 108 Obst-
veredelungs-Betriebe 51 Pro-
ben eingereicht. Unter den Lan-
dessiegern befindet sich auch
der Erlebnishof Reczek mit dem
steirischer Kiirbiskernol-Likér.
.Die Edelbrand-Herstellung ist

fiir wviele steirische Obstbau-
ern ein wachsendes Standbein,
teilweise ist sie sogar schon
zur Haupteinnahmequelle ge-
worden. Viele Obstbaubetriebe
konnen dadurch weitergefiihrt
werden”, sagt Herbert Muster,
Leiter des Obstbaureferates in
der Landwirtschaftskammer.
Neben dem Landessieger aus
Wundschuh holten noch Ho-
fers Edelbrinde” aus Nestelbach
zweimal Gold und einmal Silber.

Woche, Graz-Umgebung — 11. Februar




Spendenaktion Chinakohl 2026

Mit einer grofdziigigen
Spende unterstiitzen
steirische Chinakohlpro-
duzenten gemeinsam mit
Vermarktungsunterneh-
men erneut die ,Team g
Osterreich Tafel“ des S

Roten Kreuzes. ; R
Rotes Kreuz: Bauern spendenﬁ

2.500 Kilo Chlnak’i:ihl fiir guten Zwecﬁk'

o |
i

-
Jiingst dbergaben Chinakohl- Versorgung in Sein Dank gilt den beteiligten
bauer Christian Bechter und 25 Ausgabestellen Gemiisebaubetrieben Manfred
Fritz Rauer, Obmann der stei- Almer, Christian Bechter, Ra-

Die Ausgabestellen der ,Team hael Eitli Martin Hofer. An-
kg regionalen, vitaminreichen Dstilnimh T] afel mterstﬁct]:zlen E:-n Lohrfﬁﬁrﬁg;menz Pfeifer, Ste-
Chinakohl an das Rote Kreuz. 5021 Chteﬂjgtinidens €1l fan Pfeiffer, Bernhard Reithau-
«Mit frischem Chinakohl wol- mb? sterre ol n:ut] t{eir;fremn er, Karl Schiefer und Wolfgang
len wir die wertvolle Arbeit der ©° Chnsﬂntt P und leisten Spanner sowie den Vermark-
Team Osterreich Tafel’ unter- %1 E];e zeillg deme:;ﬁimi:ag E®E*T  tungsunternehmen Leopold und
stiitzen und einen Beitrag fiur ¢ nsmittelverschwendung. Oswald fiir die kontinuierliche
Menschen leisten, die Hilfe be- ,Mit den 2.500 Kilo Chinakohl und verlissliche Unterstiitzung.
notigen”, erklirten Bechter und kénnen wir diber die Winter-

Rauer. Schon seit 2023 stellen monate rund 8.700 Haushalte Geschmackvoll & regional
steirische Chinakohlproduzen- in unseren 25 Ausgabestellen Chinakohl Gberzeugt nicht nur
ten jihrlich grofle Mengen re- versorgen®, betonte Simon Ma- mit Geschmack & Qualitit,
gionalen Chinakohls fiir soziale vec, Steiermark-Koordinator sondern auch mit Regionalitit.
Zwecke bereit — heuer bereits der ,Team Osterreich Tafel“ den Zwischen Acker und Verkauf lie-
zum 4. Mal in Folge. Wert der Spende. gen meist weniger als 100 km. «

rischen Gemiisebauern, 2.500

Aktiv Zeitung — 12. Februar 2026
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Landessieger Krapfen 2026

OSTERREICHISCHE

BauernZeitung

GROSSTE WOCHENZEITUNG FUR DEN LANDLICHEN RAUM

Landessieg tiir einen
Drei-Generationen-Krapten

Die Familie Hofler aus Unterrohr bei Hartberg wurde von einer Expertenjury zum Krapfen-Landessieger
erkoren. Den Siegerkrapfen kann man in derem eigenen Buschenschank geniefen.

Wer macht die besten Krap-
fen im Land? Das hat die
Landwirtschaftskammer auch
heuer wieder mit ihrer Krapfen-
Landespramierung ermittelt.
Das Ergebnis der Expertenjury
lautete: Die Familie Hifler aus
Unterrohr bei Hartberg backt
die besten Krapfen der Steier-
mark. Sie sind flaumig, luftig
und werden aus hochwertigen,
heimischen Zutaten zubereitet.
Die handgemachten Krapfen
iiberzeugen nicht nur durch ex-
zellenten Geschmack, sondern
auch durch ihre perfekte Form.
LWir arbeiten schliefilich auch
zu Dritt an unseren Krapfen -
meine Oma, meine Mama und

ich”, freut sich Jasmin Hdfler
iiber die generationeniiber-
greifende Zusammenarbeit und
das Familienrezept, das sie ver-
erbt bekommen hat. Und was
den perfekten Schliff angeht:
.Den erhalten unsere Krapfen
durch ganz viel Ubung. Davon
haben wir aufgrund der hohen
Nachfrage im Buschenschank
ja mehr als genug!”

Aber nicht nur bei den Krap-
fen sind die Hoflers top, auch
das ,Wickelkind in Mohn und
Topfen”, die .Mohnkrone®,
LMNusskrone”, ,Straube” und
die ,Topfengolatsche” wurden
vergoldet und sind im Buschen-
schank Héfler zu haben.

s :
Sonja, Jasmin und Herta Hofler freuen sich iiber den Landessieg.
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Landessieger Edelbrand 2026
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GROSSTE WOCHENZEITUNG FUR DEN LANDLICHEN RAUM

Spannende Meisterschaft der
steirischen Edelbrand-Spezialisten

Bei der Edelbrand-Landesprimierung der steirischen Landwirtschaftskammer gab es einen
Dreifach-Landessieger, zwei Doppel-Landessieger und weitere 17 Single-Landessieger.

Jubel bei Robert Binder und Giinter Peer (re.) iber den Dreifach-Landessieq.

Die Edelbrand-Herstellung ist
fiir viele steirische Obstbauern
ein wachsendes Standbein,
teilweise ist sie sogar schon
zur Haupteinnahmeguelle ge-
worden. Viele Obstbaubetriebe
kénnen dadurch weitergefithrt
werden”, sagt Herbert Muster,
Leiter des Obstbaureferats der
Landwirtschaftskammer. Das
zeigt sich auch im grofen Run
auf die Landespramierung. Im
heurigen Jahr haben 108 Obst-
veredelungsbetriebe 511 Proben
eingereicht. ,Insgesamt wur-
den in 24 Kategorien die aller-
besten der besten Edelbrinde,
Spirituosen und Likdre mit
dem Titel Landessieger 2026
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ausgezeichnet”, erklart Ver-
kostungschef Georg Thiinauer.

Der Dreifach-Landessieger
Giinter Peer aus Leitring bril-
lierte mit seinem Quitten-,
Himbeer- und Vogelbeerbrand.
Jeweils liber zwei Landessiege
diirfen sich Barbara Hainzl-
Jauk aus Frauental (Schilcher-
tresterbrand, Schilcherlikar)
sowie Josef Kolar aus Grofklein
(Pfirsichbrand, Zwetschken-
brand im Eichenfass) freuen.
Die Mehrfach-Landessieger
nehmen hever auch noch an
der Kiir zum , Edelbrenner des
Jahres 2026 teil. Diese Pra-
mierung findet voraussichtlich
Anfang Mai statt.




LK Wahlen 2026
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Hofheldinnen

Foto: LK/Nadja Fuchs
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Online Medien

Landessieger Edelbrande 2026:

Leibnitz Aktuell — 7. Februar: zum Beitrag

Woche, Sudoststeiermark — 10. Februar: zum Beitrag
Kleine Zeitung, Weststeirer — 8. Februar: zum Beitrag
Kleine Zeitung, Oststeiermark — 11. Februar: zum Beitrag
Kleine Zeitung, Sudoststeiermark — 8. Februar: zum Beitrag
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https://www.leibnitzaktuell.at/post/landespr%C3%A4mierung-edelbrenner-aus-dem-bezirk-leibnitz-sind-die-gro%C3%9Fen-gewinner
https://www.meinbezirk.at/suedoststeiermark/c-wirtschaft/das-sind-die-besten-edelbrenner-die-region-jubelt-ueber-fuenf-landessiege_a8050003#gallery=null
https://www.kleinezeitung.at/steiermark/weststeier/20556822/landessieg-fuer-voitsberg-in-der-landespraemierung-edelbraende
https://www.kleinezeitung.at/steiermark/oststeier/20565972/das-sind-die-besten-edelbraende-aus-der-oststeiermark
https://www.kleinezeitung.at/steiermark/suedostsued/20556153/suedoststeiermark-ist-schlaraffenland-fuer-edelbrand-kenner
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Unsere Social-Media-Kanale

Gerne reinklicken und anschauen:

WhatsApp Kanal:
https://whatsapp.com/channel/0029VbB2B2C9MF93nsiY503v

Landwirtschaftskammer Steiermark:
https://www.facebook.com/lksteiermark

Steirische Lebensmittel:
https://www.facebook.com/steirischel ebensmittel

Ik_steiermark:
https://www.instagram.com/lk steiermark

Ik_steiermark:
https://www.tiktok.com/@Ik steiermark

Social Media Kanale
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