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LESE LAUFT PRACHTIG DA IST QUALITAT DAHEIH GUTES Aus BAUEEHHAHD WALD ERAUCHT PFLEGE
Weinkonigin Magdalena I. im 53 Buschenschankan mit S0 gut! Die Landessieger Wie Waldbewirtschaftung
Weingarten und auf Wein- dem AMA-Qualitatssiegel rund um Fleisch, Milch, Brot  wirkt und was jeder for den
festen. Seiten 2/3  auUsgezeichnet. seite 4 UNd Geback. seiten /7 Wald tun kann. Saite 12

Elne Bellage der Landeskammer f0r Land- und Forstwirtschaft
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EDITORIAL

Kosten runter er ‘esen heuer
bei Preistreibern .
einen Top-Jahrgang

’ Die steirische Wein-
# konigin Magdalena l.
hat sich bei der Lese

Andreas Stelnegger u . .

Prasident der steirischen Uber die Schulter l?ll

Landwirtschaftskammer cken lassen - beerig!
HADM FUCHS

Viel wird derzeit ober die
Lebensmittelpreise debattiert:
Da geht &5 einmal um den vial-
zitierten Osterreich-Aufschlag
internationaler Anbieter. Oder
auch um die Shrinkflation, wo
immer weniger im Packerl ist,
das oft sogar teurer verkauft
wird. Aber auch um die
verstarkte Beobachtung von
Rabatten und Aktionen im
Handel.

Dias Beispiel Brot und Backwa-
ren Zeigt einmal mehr, wie ge-
ring der Anteil der Bauerinnen
und Bauern am Regalpreis ist.
Mur fanf Prozent des Preises,
den die Konsumenten for Brot
und Backwaren bezahlen, er-
halten die Bauerinnen und
Bauemn for ihre autwendige Ge-
treideproduktion - bei hoher

echs Uhr froh! Ober den
SWeinhugeIn der SOdoststei-

ermark blinzeln erste Son-
nenstrahlen durch das zarte Mor-
gengrau und kondigen einen
prachtigen Spatsommertag an.
Magdalena Miederl ist heute nicht
Weinkanigin Magdalena [ mit
Dirnd! und Krone, sondern ganz
Weinbauerin - mit Arbeitshose
und Gummistiefein. Sie steckt sich
gin paar Muskatellertrauben in
den Mund und genieft das fruch-
tige Aroma. Handschuhe oOber-
streifen, Kisterl zurechtrocken
und los geht's! Gekonnt nimmt sie
mit der Leseschere Traube um
Traube ab und legt sie behutsam
in die Kiste. Nicht drocken, nicht
quetschen - moglichst keinen
Saftaustritt verursachen.

Arbeitsbelastung und chne ge- oHeuer ist die Lese einfach sine
reqelte Arbeitszeiten. Traumarbeit. Es gibt wenig auszu-
Far eine wirklich faire Preispo- schneiden und auszuputzen - kei-
litik braucht es sine nochterne ne Schaden durch Frost oder Ha-

Analyse. Konkret fordere ich
gine wvolle Preis-Transparenz
entlang der gesamten Wert-
schipfungskette. Das heidt: Es

gel®, schwarmt die 23-Jahrige und
reckt inr Gesicht kurz der Morgen-
sonne entgegen, die die Trauben
gelo-gron und goldig strahlen

muss offengelegt werden, wer lasst. Das wird ein sehr guter
vom Regalpreis welchen Anteil Jahrgang®, prognostiziert die
bekommt. Konkret: Was bleibt g Fachfrau dann, bevor sie die Lese-
beim Erzeuger? Wieviel bleibt 1= schere wieder ansetzt. Flink, kon-
in der Verarbeitung? Und wel- ﬁ : zentriert - alles in Handarbeit.
chen Anteil hat der Handel? 14 Tempo ist angesagt: Die Kohle
Vor allern ist auch ein Auge da- ; muss Qenatzt werden, sie verbes-
rauf zu werfen, wie sich diese 1o sert das Aroma” Bis um die Mit-
einzelnen Anteile in den ver- $ tagszeit wird gelesen, dann kom-
gangenen Jahren entwickelt | %P men die Trauben in den Rebler
haben. Mur wenn diese Karten %’ und ab mit den Beeren in die Pras-
offen auf dem Tisch liegen, zei- E se - sie werden schon in wenigen
gen sich die Preistreiber. Dazu 2 L T Tagen als soffiger Sturm den
sage ich: Kosten runter bei den Ernte. Die Lese ist for Weinkanigin Magdalena |. etwas ganz Be- Weinherbst in der Steiermark ein-

Preistreibern, sonderes: ,Da halte ich endlich die Frochte meiner Arbeit in Handen®  lauten.
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So fordernd die Lese ist, for Mag-
dalena gehort sie dennoch zu den
schonsten Arbeiten im Weinjahr
JDa halt man dann endlich die
Frichte seiner Arbeit in den Han-
den - ein wunderschanes Erfolgs-
erlebnis!”™ Ganz besonders, wenn
sich die Trauben so prachtig ent-
wickelt haben. _Soweit es sich
zeigt, stimmen heuar Qualitat und
Menge generell. Das ist vor allem
dem kahlen Frohling zu verdan-
ken, der die Vegetation etwas hi-
nausgezdgert hat. Je spater die
Lese, umso besser. Heuer haben
wir rund eineinhalk Wochen spa-
ter als dblich begonnen®, freut
sich die Jungwinzerin schon auf
einen Top-Jahrgang.

Wie sie gigentlich weil, wann die
ideale Feit zum Lesen ist? .Das
hangt davon ab, was man mit der
Ernte vorhat; ob die Beeren zu
Sekt, zu Qualitats- oder Rieden-

wein verarbeitet werden sollen.
Ausschlaggebend sind unter an-
derem die Zuckergrade, die mit
der 100-Beeren-Probe ermittelt
werden. ,Dazu entnehme ich 100
Beeren an verschiedenan Stallen,
guetsche sie und messe
deren Zuckergrade.
Bei den Muskatel-
lertrauben lisgen
wir bei 15 bis
15,5 Grad KMW
- das passt
ideal for den
Sturm.®

Aber nicht alles
wird gleich  ver-
presst.  Miederl: LEs
kommen auch Beeren in

den Maischetank. Dort liegen sie
im Schnitt um die 40 Stunden, bis
sie weiterverarbeitet werden - so
behalten sie die Farbe. Ansonsten
ware der Rotwein namlich weif.”
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Eln Hoch auf
das Leben.
Edler Wein, aus-
gereichnete
Buschenschank-
jause und
traumhafte
Landschaft -
eine steirische
Komposition,
die for hchste
Lebensqualitat
steht.

STEIERMARK
TOURISMUSS
TOM LAMM

Den wirklich richtungsweisenden
ersten Schiuck des neuen Jahr-
gangs konmnen Weinliebhaber ab
dem 26 Oktober geniefen, da
kommt namlich der Junker auf
den Markt. ,Der verspricht dank
des Traumwetters  her-
vorragend zu werden
- wie der gezamte
Jahrgang”®, st
Weinbaudirek-
tor Martin Palz
bereits  voller
Yorfreude.

Klar, dass der
L2025t ent-
sprechend gefeiert
wird. Da ist dann auch

Weinkonigin Magdalena |.
auf Festen und in Buschenschan-
ken anzutreffen - als Botschafte-
rin far das einzigartige Lebensge-
fohl zwischen Wein, Buschschank
und Traumlandschaft.

FESTE RUND UM DEN STEIRISCHEN WEIN

Hopfen- und Welnlesefest! 27. und 28. September in Leutschach
Welnlesefest Gamilltz! Von 2. bis 5. Oktober

Welnlesefest Elblswald! Am 4. und 5. Oktober

Kellergassifest! Am 5. Oktober in Tieschen

Welnbergfest! Am 26. Oktober in Klach

Junker-Prasentatlon! 5. November, Stadthalle Graz,
Rledenweln-Prasentation! 21. Movernber, Alte Universitat Graz

Infos dazu auf: steiermark.wine/events oder
steiermarkwine,/veranstaltungen

Hier geht's zu den Tickets
und allen Infos rund um
die Junkerprasantation
am 5. Movember 2025

in der Stadthalle Graz.

INTERVIEW

GrofRe Vorfreude
auf den Junker

Weinbauchef der steirischen

Landwirtschartskarmmer
ROMAMN MUSCH

Wie steht es um die
stelrlsche Welnwirtschaft?
MARTIN PALZ: Der Wein-
konsum geht weltweit zurick,
das bekommen grafere Wein-
gebiete und grofie Wein-
anbaunationen deutlich zu
sparen. Ich bin gberzeugt,
dass die Steiermark damit gut
zurechtkommen wird, Be-
triebe missen aber sicher
aktiver werden und verstarkt
den Kundenkontakt suchen
und nutzen.

Ist der stelrische Weln zu
teuer geworden?

Auf keinen Falll Jeder, der
steirischen Wein trinken will,
kann sich einen leisten - es
gibt auch im niedrigen Preis-
segment gute Qualitaten. Be-
sondere Qualitaten und Rari-
taten, insbesondere im
Riedenkersich, haben auch
einen entsprechenden Wert.

Im Oktober kommt der
Junker - Vorfreude?

Ja - denn alles spricht for
einen Top-Jahrgang. Das
Wetter war bis auf die Regen-
falle Mitte September far den
Wein ein Traum - wir erwarten
leichte Weine mit extrem
hoher Fruchtigkeit.

Was macht den Junker

50 besonders?

Er ist der erste Botschafter for
den neuen Jahrgang - frisch,
frech, jugendlich! Ein lgichter,
trockener Wein, der ideal zum
Herbst - zu Wild, Gansl und
zur Ballsaison - passt.
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SIE SIND AUSGEZEICHNET

Perfekt. In einer  Ausgezeichneten

Buschenschank™ geniefen Gaste das per-
fekte Zusammenspiel von hochwertigen
regionalen Spezialitaten, Kultur und ein-
zigartiger Landschaft.

SIE SIND NOCH BESSER

MNeu. 53 ausgezeichnete Buschen-
schanken tragen ab sofort die AMA
GEMNUSS REGION Hoftafel - das staat-
lich anerkannte Gotesiegel steht for
streng geprafte, regionale Glualitat,

Diese Buschenschanken sind
AMA GENUSS REGION zertifiziert

er Besuch einer steirischen
D Buschenschanke ist grund-

satzlich ein Erlebnis for alle
Sinne - edle Weine, feinste Kulina-
rik, Geselligkeit und eine traum-
hafte Landschaft sorgen for Stun-
den wvoll Lebensqualitat.  Wenn
dann aber auch noch das gute Ge-
wissen mitisst und man weil, dass
alles, was auf den Teller kornmt,
mehrfach ausgezeichnete regio-
nale Qualitat hat, dann ist der Ge-
nuss perfekt.

Gelebte Reglonalltdt bei der
Speisenauswahl ist den steiri-
schen Buschenschanken ein Her-
zensanliegen. Und deshalb haben
CI Betriebe jetzt noch eines drauf-

AMA GENUSS REGION HOFTAFELN -

Trinken und jausnen in staatlich
anerkannter Giitesiegel-Qualitat -

das ist jetzt in 53 ausgezeichneten
steirischen Buschenschinken maglich.

gesetzt und sich zusatzlich zur
Marke , Ausgezeichnete Buschen-
schanke” einer weiteren Uberpro-
fung unterzogen, um konftig auch
das staatlich anerkannte Gutesie-
gel AMA GENUSS REGION tragen
Zu darfen. Dafor gilt es, ein streng
kontrolliertes GQualitats- und Her-
kunftssystem zu erfallen - die Her-
kunft der verwendeten Produkte
wird genauestens geproft, sie

milssen hachsten Qualitatsstan-
dards standhalten.

»Das alles macht diese Auszeich-
nung ganz besonders wertvoll®,
gratulierte  Landwirtschaftskam-
mer-Prasident Andreas Steineg-
ger bei der Verleihung der Hof-
tafeln im Rahmen der heurigen
Leibnitzer ‘Weinwochen,  Und
AMA-Marketing-Geschaftsfohre-
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Top-Gualltat.
Alle Produkte
wurden for das
Gitesiegel
giner un-
abhangigen,
strengen Her-
kunfts- und
Gualitats-
kontrolle
unterzogen.

rin Christina Mutenthaler-Sipek
betonte: ,Mit dieser Hoftafel for
Buschenschanken schaffen wir
Transparenz for die Gaste und
starken gleichzeitig die bauerli-
che Wertschopfung. Wer in ginen
AMA GENUSS REGION Buschen-
schank einkehrt, genielt garan-
tiert geprofte Qualitat - vom Wein
bis zu den Jausenspezialitaten.”
Gepaart mit steirischer Traum-
landschaft bedeutet das pure
Lebensqualitat.

Il 53 Buschen
schanken mit AMA
GENUSS REGION
Hoftafel




Genuss auf steirisch:

Seite 5

Samstag, 20. September 2025

GENUSS owef efecriecl | 5

Steirisches Kurbis-
kernol g.g.A. hat
strengste Priufung mit
Bravour bestanden.

ereits zum 20. Mal hat
Bder Gourmetguide Gaulté-

Millau, einer der strengsten
Prafer des Steirischen Korbis-
kerndls g.g.A., heuer die besten
der besten Korbiskerndle gekort.
Dabei begann die Reise zum Titel
for das ,Grone Gold® und seine
Produzenten aber bereits mit der
Steirischen  Landespramisnung.
Dort wurden alle eingereichten
Ole, hewer waren es 505, von ge-
schulten Verkostern anonym und
nach streng vorgegebenen Guali-
tatskriterien bewertet.

Dle 100-kdpfige Fachjury prifte
vier Tage lang - nur die besten 20,
zehn landwirtschaftliche Betriebe
und zehn Olmahlen, qualifizierten
sich Tor die Gault&Millau-Verkos-

IMPORTIERT

Fleisch aus Argentinien

12.000 km
aus Sidafrika
2.000 km

aus Agypten
2.500 km

Apfel
Erdapfel

Pfirsiche aus Spanien

2.000 km

aus Irland
2.000 km

Butter

aus Frankreich
1.000 km

Wein

aus Brasilien
10.000 km

Zucker

Gault&Millau vergab Bestnoten
firs Steirische Kiirbiskerndl

ERGThp o . - b

Reinhold Zétsch, GeschaftsThrer Gemeinschaft Steirisches Korbis-
J&KDE STICKLER

kerndl (L), gratuliert den drei Bestplatzierten.

werteten die Finaldle an-
hand sines speziellen di-
gitalen Bewertungssys-
tems hinsichtlich Farbe, | &
Mundgefohl, Reintonig- |
keit, Frische und Rostno-
ten. Ihr Urteil bedeutet
das  Sahnehaubchen
fars JGrine Gold"®.

tung. Dort nahmen Spitzenkoche,
Sensoriker und Kulinarik-Exper-
ten die Ole noch einmal unter die
Lupe - darunter so klingende Na-
men wie Heinz Reitbauer vom
Steirereck in Wien, Walter Trizbl
von Lilli Fine Dining in Fehring
oder Alexander Posch von der Ge-
nieferei am Markt in Graz. Sie be-

REGIONAL

aus dem Almenland
&0 km

aus der Oststeiermark
&0 kmi

vom Grazer Feld
10 km

aus dem Vulkanland
&0 km

aus dem Murtal
70 km

aus der Siidsteiermark
50 km

aus Tulln

Gesamt  38.500 km

530 km 47.970 km

Heimische Lebensmittel sind besser fiir Klima, Umwelt und Wirtschaft.

: DIE TOP TEN

: 0 Olmahle Hamiltsch, Deutsch-

i landsberg; € Olmahle Kremsner,

i GroBklein; © Hannes Thaller, Bad

. | Waltersdorf, @ Olmahle Schmuck,
i Deutschlandsberg; & Markus

! Rauch, St. Peter/Ottersbach;

! (@ Andreas und Katrin Zlsser,

* Kaindori/Hartberg; € Familie

Kern, Mureck; ) Franz Gro@,
Feldbach; € Maria Wank-
hammer, Wildon; & Halndl

| -{@ﬂ; Mahle GmbH, Kalsdorf

Gualltdts-Garantle. Wo
Steirisches Korbiskernol
g.0.A. draufsteht, ist zu
hundert Prozent Steiri-
sches Korbiskemnol
0.0.A. drinnen.

HVY

OSTERREICHISCHE
HABELVERSICHERUNG
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Kategorie ungerauchert, luftgetrocknet
Rohpakalware

Familie Konrad,
Lieboch, Rehschinken,
i

Schinkenspeck

LFS Grottenhof, Graz, Bio Rinderschinken,

gerduchert und gebriht, Kategorna
Kochp&kelware andere Tierarten

Familia Sdnrr, {
Fernitz, Oster- ]
krainer gekocht, L) |
Kategorie | ;&

Fleischwurst S
Buschenschank Stoff,
Fresing,/Kitzack,

Karreespeck, Kate-

gorie Kamreespeck

Weinhof-Buschen-
schank Tropper,
St. Vipit/Sodsteiar-
mark, Frikandeau,
Kategorie Koch-
schinken

Weizer Schafbauem,
Mitterdorf/Raab,
Lammrohschinkan,
Kategorie Ru::hpﬂlml-
ware andera
Tierarten

‘Weingut und

+.. Buschenschank Grabin, samusl Friesinger, Fehring,
Labuttendorf, Karree Salami Milano vom Bunten
luftgetrocknet, ' * - Benthaimer, Kategorna

. Kategorie Karres Sl s Rohwurst

as kann, soll und darf man eigentlich ober-
W haupt noch essen? Das fragen sich immer

mehr Menschen angesichts der vielen
Mythen, die rund um Lebensmittel und Ernahrung

kursieren.

LAlles, was aus der Region kommt, der Saison ent-
spricht und von den steirischen Bauerinnen und
Bauern mit grofer Handwerkskunst und Leiden-
schaft hergestellt wird®, lautet die klare Antwort von
Marianne Reinegger, Direktvermarktungs-Chefin der
Landwirtschaftskammer Steiermark. Was es da an
hochwertiger Qualitat gibt, zeigt sich nicht zuletzt bei
den jahrlichen Spezialitaten-Pramierungen, wo Fleisch- und
Milchprodukte, Brot und Geback fachkundig geproft und aus-
gezeichnet werden.

Relnegger: Wer da zugreift, geht :EII?;:II“

aut Nummer sicher, erspart sich sol- ichnet

che Fragen - und braucht nur ausgezeichneten
Betrieben

genieen!”

LANDESSIEGER BEROT UND BACKWAREN

Andrea Wurzer, Gschmaier,

~ Reines Vollkornbrot,
Kategoria Vollkornbrot, ﬁ LF5 Grottenhof, Graz,
Basan-Fit-Brot, :  Bio-Dinkzlbrot klas-
Ca Kategorie Innovative und  sisch, Kategorie
@ kreative Brote [ e 16 Dinkelbrot
Familie Nigitz, 5t. Marga- o Bauernhof-Hauriger RelB, Q Q
rethen a.d. Raab, Bauemn- . $ Eggersdorf bei Graz, L '
brot vom Holzofen, Steiraring, _'Le"""ﬁ.,. g
Kategora Bauernbrot Kategorie S0B2 Garm- = - Faa Sl ¥
vom Holzofen gebacke - groB '“"'---r-""f ’aﬂj
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Bio Hofmiolkerei
Froihof, Fischbach,
Bio Joghurt Brat-
apfel, Kategorie
Joghurt

Weizer Schafbausarn,

Mitterdorf an der
Raab, Brimsan
ungereift, Kategorie

Frischkase

™% Pichlbauerhof, Sabine und
" Manfred Rinnhofer,
z Honigsberg, Landbutter

" Kategorie Butter

Hofmolkerei Hannes

Mit Mischkost aus hochwertigen, Thaller, Bad Waltersdorf,
regionalen, saisonalen Produkten ist ﬂ'&m;ﬂﬂ g

der Organismus ideal versorgt.” zubereitungen

Sandra Holasek
Ernahrungswissenschaftlerin MedUni Graz

- Kdrper sagt Danke zu
steirischer Qualitat

Admont,

Kategorie
Weichkase

Kaserai Fischer,
So wertvoll Ist Flelsch. Wer zu hochwertigem Fleisch und zu Kitzeck, Schwarzer
Fleischprodukten steirischer Biuerinnen und Bauern greift, ist nm‘gm’;

bestens mit wertvollern EiweiB, Eisen, B-Vitaminen, Selen und

Zink versorgt. Vior allern mageres Fleisch ist ein kompaktes, leicht
| verdauliches Nahrstoffpaket, das unter anderem die Muskulatur, die
} Haut und die Blutbildung positiv unterstotzt.

 Mooskirchner Kaserei,

K}

[ .. Kerstin und Karl Klug,
p— - So wertvoll Ist Milch. Ob pure Milch von steirischen Kohen oder Topfen und wk'mm”'m
Joghurt - die natorliche Versorgung mit Kalzium, Vitamin 12, Jod und Vitamin B2 Kategorie H!artkas'e

ist auf jeden Fall gewahrleistet. Besonders effizient ist aus dieser
Nahrungsmittelgruppe die Aufnahme von Kalzium. Das Vitamin B12 ist @
Obrigens sehr wichtig for Schiosselenzyme in der Zellteilung und folgend Biohof Anita und

etwa auch far die Gedachtnisfunktion - und es wirkt antidepressiv. Warald Pojer, Seckau, A/ f§
So wertvoll Ist Brot. Getreide liefert dem Organismus viele verschiedene Blo :;;:J:;:gm i :ﬁaf—
Kohlenhydrate, Ballaststoffe, Vitamine und Mineralstoffe. Brot und Geback aus Spezialitaten e

Sauerteig zubereitet hat zudem einen sehr hohen Sattigungsefiekt. Bei
Roggenbrot hat auch die  Micht-vollkormvariante® einen hohen Ballaststoff-
Anteil, der ausgleichend auf das Darmmikrobiom wirkt.

Milchmadchen Ziegenhof,
Sonja Trummer, St. Anna/’
Aigen, Seelenbalsam
Gewirzkaramell,
Kategorie Dessarts

F5 Schloss Stein, Fehring, GUTES VOM BAUERNHOF
. Schlosskipfer] ,Griines
Gold®, Kategorie SoRe Dle Gualltdtsmarke der Landwirtschafts-

Monika und Bernhard
Sommer, Buch - 56
Magdalena, Olsaa-
tenbrot, Kategorie

Brot mit Oisaaten Germgebacke - klein kammer Osterreich ist eine ideale
Orientierungshilfe, weil sie
Christina Thir, Riegersburg Eamilic Tengg, far Sicherheit rund um
Joghurtkrusterl, Lieboch, gﬂ:g{t& Ilirftellung und
Kategorie Fikante Bauernbrot, Kategorie ¥
Jausengebacke - klzin Bavernbrot &= BILDER: KRISTOFERITSCH, KRUG
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er hat ihn
nicht, irgend-
wo zuhause in der K-
che, den praktischen Apfelspalter.
Den sollte man durchaus ofter zur
Hand nehmen - denn so ein Apfel
hat so einiges in sich. Das besta-
tigt auch Seminarbauverin Doris
Wartbichler, die als Botschafterin
for die heimische Landwirtschaft
und deren Produkte immer wie-
derauf dieVorzoge der steirischen
Apfel hinweist: Egal zu welcher
Sorte man greift, ein steirischer
Apfel ist immer ein Paket an
Gesundheit und Genuss. Er hat
viele Vitamine, ist reich an Wasser
und hat wenige Kalorien® (siehe
rechts!. Und: Erist auch gin Mul-

titalent in der
Koche und im
Handumdrehen  zu
einfachen, aber kostlichen Gerich-
ten verarbeitet. Apfelmus, Apfel-
kompott, Apfelsuppe oder Apfel-
kren sind beispielsweise in nur
wenigen Minuten zubersitet ”

Ganz oben auf der Apfel-Hitliste
der Steirer, die rund 114 Kilo Apfel
im Jahr essen, steht abrigens der
Gala - ein mittelgrofer Apfel, der
sich auch ideal for die Schuljause
eignet. Er macht mit 30 Prozent
vom Gesamtanbau auch die hau-
figste weil-grone Sorte aus. Tipp:
Apfelso oft wie maglich mit Scha-
le essen und zubergiten!

Mit Unterititzung von Bund, Lindem wrd Curgpaischer Union

W|§ leben Landl

Gmmmraare Agaepabilh Sale sekh

= Busdetmisisneise
Land wrd Farsrwinechads
Eling~ urd Lmwealiac buse,
Reglomes usd YWiddarad g saly

Eafnedart v car
Ewrzplichan Union

Samstag, 20. September 2025

Wenlge
Apfelmus.

etwas Wasser

weichkochen, parieren, fertig. Ein
gesundes Zwischendurch, ideal

gegen Heikhunger oder als
Zuckerersatz beim Backen.

In dle Suppe.
Bei Korbis-

cremesuppen
Apfelstocke mit-
kochen, das Pektin macht sie
samig, und mit dekorativen
Apfelspalten garnieren.

Minuten zum

Apfelsticke in

Apfel bringt Pep

oder Erdapfel-

Auch Im Salat
~ &ln Star.
Graner
Salat oder
knackiges
Rotkraut,
dazu knackige
Apfelsticke und ein paar Nosse -
ein Gaumenkitzel.

Im Hand-

| umdrehen
fertlg. Fars
Frohstocks-
Porridge Hafer-
flocken aufkochen, geraspelte
Epfel und etwas Zimt dazugeben.
Kostlich: Maturjoghurt mit Apfel-
mus, Honig und Mossen.

10:0%: reinas Kirbiskemal aus Erstpressung in einem exakt
definierten Gebiet, gepresst nach traditionellem Verfahren
erkennen Sie am g.g.A.-Siegel mit der griin-weilen Banderole.

www.stelrisches- knerbiskernoel.en

Genuss auf steirisch, Beilage KLZ — 20. September




Genuss auf steirisch:

Seite 9

Samstag, 20. September 2025

Mit einem steirischen
Apfel hat man einem Star
in der Kiiche, der sich

ruckzuck in ein herrliches
Gericht verwandeln |asst.

Meln Favorlt Ist der Apfelschlankel. FOr Seminarbauerin
Doris Wartbichler ist der Apfel ein absoluter Star

in der Koche: ,Steirische Bpfel sind das ganze

Jahr verfugbar, Dadurch, dass sie reif geemtet

werden und kurze Transportwege haben, sind

-
L A :‘1,1 "’""i <
tat. In der Koche sind Apfel vielseitig einsetzbar - = .

Aromen und Inhaltsstoffe von hochster Quali-

Jede Spalte eln gesun-
der Snack. Mundgerecht
in Spalten schneiden,
rzin in die Box - schon
hat man einen gesun-
den Snack, der reich
an Inhaltsstoffen,
aber arm an Kalo-
rien ist.

)

in Salaten, Suppen oder um den Bratensaft samig zu

machen. Ich mag Apfel am allerliebsten im Apfelschiankel”

owel etecrtack | 9

50 GESUND IST DER
STEIRISCHE APFEL

Matarlich gewachsen, reil ge-
erntet, kurze Transportwege
bis zum Konsumenten - das
macht steirische Apfel reich
an wertvollen Inhaltsstoffen.
Starkt Abwehrkraft. Der hohe
Vitamin-Gehalt ist ein Booster
far das Immunsystem.

Wirkt entzOndungshemmend.
Dias ist vor allern den Polyphe-
nolen zu verdanken.

Regqullert den Darm. Dafor
sorgen das Pektin und andere
Ballaststoffe. Sie wirken auch
sattigend.

Starkt Knochen. Viel Eisen,
viel Magnesium - tragt auch
zu gesundem Blutbild bei.

0

Mit Weitblick das eigene Geld vermehren

Menschen wollen [hre Plane verwirklichen und brauchen dafilr finanzielle Mittel. Wie man nachhaltig veranlagen kann,
verrat der Generaldirektor der Ralffelsen-Landesbank Stelermark, Martin Schaller.

Teuerung und unsichere
Aussichten bremsen derzelt

dle Verwirklichung von

Planen. Wle tragt Ralffelsen
dazu bel, dass Menschen

Ihre Zlele umsetzen

kénnen?

MARTIN SCHALLER: Trotz des
anspruchsvollen wirtschaftlichen
Umfelds hat Raiffeisen Steiermark
im Jahr 2024 rund 2,6 Milliarden
Euro an neuen Finanzierungen er-
maglicht. Aber nur wer gut infor-
miert ist, kann seing finanzigllen
Maglichkeiten optimal ausschop-
fen. Steiermarkweit sorgen daher
bei Raiffeisen rund 1500 ausgebil-
dete Expert:innen for die kompe-
tente Beratung unserer Kund:in-
nen. &uch in Sachen Finanzbil-
dung engagieran wir uns. Mit dem
Bildungsprojekt Bank2School ha-
ben wir z. B. mehr als 2600 Scho-
lerinnen aller Altersstufen an
steirischen Schulen emreicht,

und Kunden in ihrem (Finanz-) 2

Leben bestmdglich zu 2

begleiten.” g

Martin Schaller, Generaldirektor 2

Woa und zu welchen Themen alle Fragen werden kompetent
kann man Beratung In Anspruch  und diskret behandelt. Im Rah-
nehmen? men der Oktober-Gesprache”

Matorlich in der nachstgelegenen
Raiffeisen-Bankstelle, aber immer
mehr Menschen verginbaren ihren
Termin inzwischen auchin der ,di-
gitalen Bank”. Videoberatung bie-
tet maximale Flexibilitat und Be-
guemlichkeit - zur gewanschten
Uhrzeit daheim oder an jedem an-
deren Ort. Die Expertise unserer
Beraterinnen deckt alle Geldthe-
men ab, von & wie Aktienfonds
bis Z wie Zusatzpension. Ob Kon-
to, Karte, Sparen, Kredit, Veranla-
gung oder Risikoabsicherung -

JUnser Ziel ist es, alle Kundinnen

setzen wir einen besonderen
Schwerpunkt, um zuzuhdren, auf
Fragen einzugehen und individu-
elle Losungen anzubieten. Aber
auch im restlichen Jahr ist eine
Terminvereinbarung  innerhalb
von 24 Stunden maglich.

Wle passen Ertrag und
Nachhaltigkelt zusammen?

Sehr gut - die wachsende Nach-
frage spornt uns an, das Angebot
for nachhaltige Veranlagungsior-
men stetig weiterzuentwickeln.

Die RLB Steiermmark ist Vorreiter
auf diesemn Gebiet und mit dem
IS5 ESG _Prime Rating® ausge-
zeichnet. Inzwischen werden be-
reits 80 Prozent aller neuen
Fondssparvertrage mit Machhal-
tigkeits-Fonds  abgeschlossen.
Highlights sind unser Green Bond
sowie Giro- und Sparprodukts mit
dem Osterreichischen Umwelt-
zeichen.

TIPPS FOR IHR GELD

Maximal zwel bis drel
Monatsgehalter fossig®
halten, dariber hinaus hither
verzinste Sparformen nutzen.
Finanzlelle Rislken absichern.

Flxkosten senken - z. B. durch
energiesparende Mafnahmen.
Férderungen ausschépfen.
Lassen Sie sich beraten und
vereinbaren Sie gleich einen
Termin!

Genuss auf steirisch, Beilage KLZ — 20. September
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Wir lassen u
den steirisc
schmecken

enn der Herbst ins Land
Wzieht. haben Fein-
schmecker Hochsaison! In

Buschenschanken, Wirtshausern
und am heimischen Herd stehen
regionale Spezialitaten von Wein
ober eine bunte Obst- und Gemase-
vielfalt bis hin zu Wild im Mittel-
punkt. Ein Fest for den Gaumen,
denn auf die Qualitat unserer
Bauerinnen und Bauern ist Verlass!

Dle !mlchm Selte der Stelermark. Knus

Bauernbrot, feines Korbiskernaol, aromatischer
bohnensalat, edler Sauvignon Blanc - die sodsteirische
Koche begeistert durch Regionalitat, Authentizitat und
Leidenschaft for das Echte.

Der Geschmack des Stdens wird in jeder Speise
gefeiert - vom Klassiker Brettljause bis zu Wuttes
Spezialbrot, vom warmen Brastl bis zum Wildteller,
Bodenstandig, verfihrerisch und voller Lebensireude.
www.welngut-wutte.at

Reglonal und stlivell schenken. Ob

Weihnachten, Geburtstag oder Einladung Am Relshof Fréhiich gibt es.

bei Freunden - der ausgezeichnete Reis passend zur Salatsaison Zwei neue

von Fuchs darf nicht fehlen! Bester oster- Produkte! Den SO-Frohlich Reis-

reichischer Reis, pramiert vom Verein for Essig, ein Allrounder for (Salat-)
Speisen und den SO-Frohlich Reis-

Konsumenteninformation, jetzt online
bestellen und mit dem Code  Herbst25"
Vorteile geniefen. Risotto, ich komme!
SteirerREIS by Fuchs.

STEIRSIHER
www.stelrischerrels.at
REIS

Balsam-Essig, 2in geschmacks-
intensiver Essig mit natorlicher SOfke.
Eine Bereicherung far jede Koche!
www.so-froehlich.at

Mit Leldenschaft. Beim Buschenschank Urbi

steht echter steirischer Genuss im
Mittelpunkt. Selbst erzeugte Fleisch- und
Wurstspezialitaten, selbst gemachtes Brot,
gute Weine und die herzliche Atmosphare
g5 Familienbetriebs machen jeden Besuch
7u etwas ganz Besonderem.

www.urbl.at
Artenvielfalt bel Obstbau Boden. Mit fast 100

verschiedenen Obstsorten spiegelt sich die
Artenvielfalt der Matur wider. Die Erhaltung
dieser oft traditionell oberlieferten Sorten hat
sich unser Familien-

betrieb zur Aufgabe

gemacht. Auch der Miss Résy. Auf der Suche
Obstbau und die Obst- ot B nach sinem Geschenk,
verarbeitung sind von "*"f-“f“' " L & " wmm [ das begeistert? Miss

den Begriffen Vielfalt % e = Rdsy - 18-fach mit Gold
und Qualitat gepragt. I pramiert - macht

Heusr haben wir bei der Hochzeiten, Firmenfziem
Steirischen Landes- und Abende mit
bewertung for Saft, Most Freunden unvergesslich.
und Edelbrand in der Stilvoll schenken,
Kategorie Most den Landessieg besondere Momente

mit dem Bio Cider _Aurzlius red” schaffen:

erworben. missrosy.at und

Finde uns auf Facebook! strohmaler.schllcher.com
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Wilder sind Grundlage
flr das Leben auf
Erden - aber nur,

wenn sle entsprechend
bewlrtschaftet
werden.

teirische  Waldwirtschaft
Sund Landwirtschaftskam-
mer informieren in ihrer ge-
meinsamen Info-Kampagne Viel-
falt braucht Bewirtschaftung®

ober die Bedeutung professioneal-
ler Waldbewirtschaftung.

Vielfalt braucht Bewirt-
schaftung - was steckt hinter
dleser Kampagne?

FLORIAN HECHENELAIKMNER: Es
wird bewusst gemacht, dass der
Wald auch dann wertvoller Le-
bensraum for Pllanzen, Tiers, Pil-
e usw. ist, wenn er bewirtschaftet
wird. Eine Studie der FAST Pichl
belegt ja wissenschaftlich, dass
die Biodiversitat im asterreichi-
schen Wirtschaftswald bislang
deutlich unterschatzt  wurde.

Zudem kann nur ein gepflagter

Samstag, 20, September 2025

Fit und stabil.
Ein bewirt-
schafteter
Wald ist ein
gesundes Oko-
system, in dem
Baume und
zahlreiche
andere Arten
lzben und ge-
deihen konnen.
Und nur so
kann er seine
vielen Funktio-
nen erfdllen.

LK

Der Wald braucht
unsere Unterstutzung

und durchforsteter Wald  seine
Schutz-, Erholungs-, Nutzungs-
und Waohlifahrtsfunktion erfllen.

Was helft das konkret?

Der Wald ist ja ein Multitalent, der
viele wichtige Funktionen hat -
wie etwa Schutz vor Lawinen,
Steinschlag und Larm, er lisfert
den Zukunftsrohstoff Holz und
beschaftigt damit osterreichweit
mehr als 300.000 Menschen. Der
Wald produziert Sauerstofl und
ist ein wichtiger Kohlenstoffspei-

GEWUSST, DASS ES...

.Der Wald braucht fr sein
gesundes Uberleben die
professionellen Eingriffe der
Waldbewirtschafter.”

Florlan Hechenblalkner, LK-Forstreferent

cher. Ein Hektar heimischer Wald
speichert beispielsweise jahrlich
s0viel CO; wie bel einer Autafahrt
Ober 100.000 Kilometer ausge-
stoften werden. Micht zu verges-
sen die wichtige Rolle rund um
den Klimawandel.

Welche MaBnahmen braucht es,
damit dlese Vielfalt und Funk-
tlonen gewshrielsten sind?

Es braucht gezielte Bewirtschaf-
tung! Also regelmaiige und pro-
fessionelle Pllege und Durchiors-

f

QUALITATS-SIEGEL S

tung, aber auch Forderung unter-
schiedlicher Baumarten, eine gute
Mischung aus Nadel- und Laub-
halzern und unterschiedliche Al-
tersstufen. Das macht den Wald
stabil, gesund und zukunftsfit -
und sorgt for eine reiche Arten-
vielfalt.

Was kann |eder Elnzelne fiir den
stelrischen Wald tun?

Sehr viell Allen voran respektvoll
mit dem Wald und s=inen Lebe-
wesen umgehen! Das heift bei-
spielsweise Larm vermeiden, kei-
nen Mall ablagern, kein Feuer ma-
chen. Sich beim Wandemn, Pilze-
und Beerensammeln an die Re-
geln halten, aufl heimisches Holz
aus nachhaltiger Bewirtschaftung
setzen - dem Wald und damit
dem Menschen zuliebe!

..In bewlrtschafteten Waldern Nachhaltigkelt ist bei e t,;} De.
bis zu 3.000 verschiedene Holz- und Papierprodukten sin PEFe ;g:m;&..
Arten gibt? Dass 62 Prozent Gebot der Stunde. Deshalb auf das " e e Wbkt
der Steiermark mit Wald PEFC-Siegel schauen! Es garantiert, h

bedeckt sind? Dass in der dass der Rohstoff aus nachhaltig bewirt- -
Steiermark jede Sekunde ein schafteten Waldem stammit und okologische sowie soziale
Kubikmeter Holz nachwachst? Anforderungen eingehalten wurden.

IMPREZSUH: Hedieninhaber und : Landeskammer fior Land- und Forsteirtschaft, Hameringgasse 3, B0V GRZ, Mag Rosemarie Wilhaim | Redakdtion: Mag. Johanna vucak
LLayeut: Roraid Preder (L0 | Artdirekiions Druck Styria GmibH & Co KG,/Medadesign, Michaela Kolb | Hersteller: Dnuck Styria Gmb# & Co KG. 8042 Graz | Dleses Journal enthdit zur Ganze bazahite Baitrage.
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ORF, Studio 2 — 18. September, 17.30 Uhr
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https://on.orf.at/video/14291928/studio-2-vom-18092025
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studio3
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7. Sebastian Gutmann

, Obstbauer

ORF, Studio 2 — 17. September, 17.30 Uhr


https://on.orf.at/video/14291635/studio-2-vom-17092025
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ORF, Steiermark heute, Wetter — 12. September, 19.20 Uhr



https://on.orf.at/video/14291584/wetter-steiermark-vom-12092025

Marktbummel:
Scharfe und sufde Zwiebel OTR

> /Zum Beitraqg
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Radio Steiermark — 13. September, 8.11 Uhr
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Apfel 1/2 B

ZEITUNG

Immer weniger
Saft-Apfel aus
Osterreich

Was es mit dem angeblichen
Verschwinden von Saft aus
osterreichischen Apfeln in Su-
permarkten auf sich hat.

Von Daniela Bachal OROG-Ob-

- mann

er Gsterreichische Getrin-  Manfred
D kehersteller Gerhard H81-  Kohlfilrst,

linger wandte sich un- erklam: Das
langst mit dem Befund Der ds- 15T Keine An-
terreichische Apfelsaft wver- gabe zum Ur-
schwindet aus den sprong der Apfel,
Supermarktregalen” an die Me- sondern nor  zum
dien, Statt regionaler Direkt- Standort der Abfillllumg | mitgepflickt wird und
safte waren Immer haufiger Ist beim Gsterrelchischen  ©  Kelne Extra-Arbelt  an-
ghnstigere Produkte aus Kon- Apfelsaft also alles eine falle. Mit Tafelapfeln las-

simd,  selen
nur traghar,
wenn  Pressobst
mit dem Tafelobst

zentraten aus dem Auwsland Prelsfrage? (Auf den grofien sen sich pro Kllo etwa 70
(vielfach aus China) im Hamdel, Flichen, wo Tafelapfel produ- Cent erzielen. Dabel sind die

Tatsiachllch ergabeine Unter-  Ziert werden, 7> ProZent der 1 gangigen Tafelapfelsorten
suchung des Osterreichischen &stemeichischen Emtemen- durchaus auch fir saft ge-
Branchenverbandes fiir Obst genstammen aus der Steler- - elgnet, wie Herbert Muster,
und Gemilse (OBOG) von 2023, mark, 1st Pressobst kein The- Geschaftsfinrer Im Verband

dass nur 42 Prozent der Apfel- ma" sagt Kohlfirst

sifte aus Supermérkten von JIm Schnltt fal-

Friichten ans Osterreich stam-  len nur filnf bis 1
men, bel 50 Prozent der Produk-  sieben  Prozent

ie konnte Oberhaupt Keine In- der Emte als

formation zur Herkunft der Pressobst an”®

Frichte gefunden werden. Vor EKlloprelse fir

allem bei Sdften aus Konzen- Pressobst, dle

traten fehiten die Herkunfts- lange im Be- T —
angaben, womit die osterrel- relch  von

chische Herkunft so gut wie drei bis finf

ausgeschlossen sel Safte aus Cent lagen

Konzentraten dominderen al- und im

lerdings den Markt, weil sie bil-  Vorjaht

liger sind. Die Begelchnung unter an-

Hergestellt in  Osterreich® derem we-

fiihrt hdufiz in dle Ie, wie gen star-

i
E

Apfelsaft besteht meistens nur - o
aus einem Konzentrat S —

Kleine Zeitung — 16. September
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KLEINE
ZEITUNG

werbsobstbau-
em, sagt. Allerdings ge-
hen auch dis Anbauflachen filr
Tafeldpfel stark zurlck. Wit
haben in den vergangenen 10
Jahren in der Stelermark eln
Viertel der Fliche verloren.”

Moch schlimmer 15T
die  Situation  bel
Strenobst, aus dem et-
wa Hbllinger bevor-
ugt seinen Apfeldi-
rektsaft Eewinnt.
Muster: Selt 1970 ha-
ben wir 80 Prozent der
Flachen verloren, und
die 20 Prozent sind In
einem erb&rmlichen
Zustand, well die al-
ten Biume nicht gepflegt wer-
den und Keine neuen Biume
gepflanzt werden®, sagt Mus-
ter. Der Versuch, Kontrakte mit
dem Handel zu schliefien, dass
fillr die gezielte Saftproduktion
in Osterreich mehr bezahlt
wird, sef bisher gescheitert. Der
DMrektverkauf won  Apfeldl-
rektsaft fber Hofliden hat
sich Indes etablisrt

Ein Belspiel dafdr ist das
steirische Mostgut Euchlbau-
er, dessen Apfelsaft 2024 bei
der Landespramierung ausge-
felchnet wurde, Zu drel Heltar
Intensivobstbau kommen 200
Baume auf der Streuobstwiese.

Julia und Michael
Kuchlbauer jean vk
RELILE. KLY HADLS FUCHS

Vom Saft- und Apfelwein-
verkauf zu leben, geht sich far
die Familie aus, weil man auf
vier Beinen stehi: Direktwer-
marktung, Belieferung des
Einzelhandels, Buschen-
schank und zusitzlich noch
Ackerbau, wie Julla und Micha-
al Kuchlbauer erzdhilen.
Elelbt dle Frage an Super-
marktketten, wie sle es mit
dem  Osterrelchischen Apfel-
saft halten. Bel Spar
Eann man die Aussa-
ge, dass helmischer
Apfelsaft werschwin-
det, .nicht nachvoll-
zlehen®, Gerade Eigen-
marken waren sehr
stark gofraghk: etwa
SPAR O 100%  steird-
scher Apfelsaft” Ahn-
lich die Auskunft bei
Billa: Fir Apfelsaft
unserer  Elgenmarke BILLA
Imimer gut’ wird ausschiieflich
helmisches 0bst verwender”
Apfelgetrdnke im Elnwegze-
binde sind in Osterreich laut
Getrankeverband Gbrigens im-
mer weniger gefragl. Bel den
bevorzugten Saften im Land
Hegt der Apfel- nach dem Oran-
pensaft an rweiter Stells,
der  mengenmanige
Ruckgang betrug

Kleine Zeitung — 16. September
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Gault Millau

dgga

i sch afit Stei i scha s Kbk

Ausgezeichnetes griunes Gold

20 Jahre lang kiirt der renommierte Gourmetguide
bereits das beste Steirische Kiirbiskerndl g.g. A.

in tiefes Dunkelgriin mit
roten Reflexen bei Licht-
einfall, ein frischer, nus-
siger und reintfniger
Geschmack, das Mundgefiihl wun-
derbar samtig und eine feine Rost-
note, die an frisches Brot denken
l&sst — genau so soll ein Kiirbis-
kerndl schmecken. Und ebendiese
Bewertungskriterien hat die hoch-
karétige Jury des Gourmetguides
Gault&Millau herangezogen, um
heuer bereits zum 20. Mal die bes-
ten steirischen Ole zu bewerten.

AUF DER SUCHE NACH DEM
BESTEN GRUNEN GOLD

Der lange Weg zur begehrten
Gaulti&Millau-Auszeichnung
beginnt alljihrlich bereits mit der
Steirischen Landespramierung
im Frithling. 505 Kiirbiskerntle
stellten sich heuer der Heraus-

forderung und wurden anonym
sowohl im Labor als auch senso-
risch bewertet. Nur die allerbesten
20 Ole - zehn von Glmiihlen und
zehn von landwirtschaftlichen Be-
trieben - qualifizierten sich fiir die
Verkostung durch die Gault&Mil-
lau-Jury.

Spitzenkdche wie Heinz Reit-
bauer vom Steirereck, kulinarische
Experten oder Sensorikerinnen
wie Caroline Schlinter-Maltan
hatten die Aufgabe, ihre Favori-
ten zu kiiren - die Platzierungs-
liste finden Sie nebenan. Diese
Auszeichnung ist Beleg fiir den
hohen Stellenwert, den heimische
Produkte wie das Kirbiskerndl
nicht nur in unserer Alltagskiiche,
sondern auch in der gehobenen
Gastronomie innehaben.

Wihere Informationen unter:
www.steirisches-kuerbiskernoel.eu »

KOCHEN
BPKUCHE

Steirisches Kiirbiskerndl g.g.A.

Reinhald Zétsch

(li., Geschaftsfiihrer
Gemeinschaft Steirisches
Kiirbiskerndl g.g.A.) gratuliert
den drei bestplatzierten
Betriehan: Glmiihle Hamlitach
{Mitte), Olmiihle Kremsner

(2. v. li) und Betrieb

Thaller {re.).

L YN N YRR R

PLATZIERUNGSLISTE

1. Olmiihle Hamlitsch,
Deutschlandsberg
2. Olmiihle Kremsner,
Grofklein
3. Thaller Hannes,
Bad Waltersdorf
4. Olmiihle Schmuck,
Deutschlandsberg
5. Rauch Markus,
St. Peter am Ottersbach
6. Zisser Andreas und Katrin,
Kaindorf bei Hartberg
Familie Kern, Mureck
Grof2 Frang, Feldbach
. Wankhammer Maria, Wildon
0. Haindl Miihle, Kalsdorf
bel Craz

oo o s

PLATZE 11-20
(ALPHABETISCH)

Aspek Matthias
Brauchart Morbert
Estyria Matur-
produkte

Olmiihle Hartlieb
Olmithle Hifler
Olmithle Lugitsch
Rudolf

Olmiihle Pronnegg
Scheucher Jozef
Olmiihle Schnecker Siegfried
Wechtitsch Andrea

FE R E YRR R RN R R R A A A A A FFFE R F TR R R R R AR R A A A A A A FE R E P TR PR R R PN N A A A A A A FFEFFE RPN R TR S

Kochen und Kuche




Kurbiskernolernte 1/2

Preis fiirs Kernol

Die Ernte bleibt unter
dem Zehn-Jahres-
schnitt. Es gibt aber
keine Engpisse beim
Kiirbiskernol.

GERDA SAMMER-SCHMIDT

Hitze, Trockenheit und ein
zu kalter Mai: Wetterkapri-
olen haben den steirischen
Olkiirbissen auch in der Sid-
oststeiermark 2025 ordentlich
zugesetzt. Insgesamt ist heu-
er trotzdem Kkein schlechtes
Kiirbisjahr. Reinhold Zétsch,
Geschiftsfithrer der Gemein-
schaft Steirisches Kiirbiskerndl
g.g. A, schitzt, dass die Ernte
heuer ertragsschwicher ausfal-
len wird.

Leicht unterm Schnitt

,Das heurige Kiirbisanbaujahr
zeigt, wie unberechenbar das
Klima geworden ist”, resimiert
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Landwirtschaftskammer-Pri-
sident Andreas Steinegger.
Auf leichten, sandigen Bdden,
die Wasser schlecht speichern,
werde mit schlechten Ernten
gerechnet. Ganz anders auf
schwereren Boden, die Feuch-
tigkeit besser halten: Bei ausrei-
chenden Niederschligen seien
hier gute Ertrige moglich. Die
ungewohnlich niedrigen Tem-
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Bernhard Pfeiffer, Obmann Franz labu.gger, Prisident Andreas Steinegger
mit Jungbauern Michael Konrad (v. .)

LK Stelermark/Madja Fuchs

peraturen im Mai verzégerten
die Keimung. ,Die sensiblen
Kiirbiskerne lagen teilweise
ZwOIf bis 15 Tage im kalten Bo-
den”, erklirt Steinegger.

Beizmittel rettete Pflanzen

Nur dank eines kurzfristig zu-
gelassenen Beizmittels konn-
ten die Samen keimen und sich
gegen bodenbirtige Schidlin-
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bleibt gleich

ge behaupten. Ohne Beize wi-
ren viele Pflanzen tiberhaupt
nicht aufgelaufen. Far die Zu-
kunft bleibe daher die Beize ein
praxistaugliches Mittel zum
Schutz der Samen, daran fithre
kein Weg vorbei.

Versorgung gesichert
Engpésse beim ,griinen Gold*
miissen Konsumenten jeden-
falls nicht befiirchten. ,Es wird
ausreichend Kerne und Steiri-
sches Kiurbiskernol g.g.A. ge-
ben®, versichert Franz Labug-
ger, Obmann der Gemeinschaft
steirischer Kiirbisbauern.
Preislich sei nur mit modera-
ten Anpassungen zu rechnen.
,Die hoheren Kosten fiir Lohne,
Energie, Logistik und Verpa-
ckung tragen in erster Linie die
Produzenten.” Fir die Konsu-
menten bleibt das Kiirbiskernél
also preislich stabil.

Die Ernte ist bereits im Gang.
Dank der vielen Sonnenstun-

den sind die Kerne hervor-
ragend herangereift. ,Diese
versprechen jetzt schon ein ty-
pisch nussig-duftendes, steiri-
sches Kirbiskernol® freut sich
Labugger.

Bedeutung fiir Region

Die Anbaufliche in der Stei-
ermark betrug 9.067 Hektar
fiir den Olkiirbis. 33 Prozent
gehen ins Ausland. Der Oster-
reichische Marktanteil liegt
bei 66 Prozent. 2025 wurden
in der Stidoststeiermark 1.961
Hektar Olkirbisse angebaut.
Mit durchschnittlich 650 Kilo
Kernen pro Hektar kommt die
Region auf 1,27 Millionen Kilo
Kiirbiskerne. Das ergibt 531.000
Liter Kiirbiskerndl. Bei einem
durchschnittlichen Preis von
25 Euro pro Liter Kiirbiskernol
entspricht das einem Wert von
rund 13,3 Millionen Euro, die
direkt in der Siidoststeiermark
erwirtschaftet werden.
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Welinlese

2025 bringt gute Ernte
und hohe Weinqualitat

Die Weinlese hat (langst)
begonnen: In der Siid-
stelermark erwartet
man hohere Mengen
und Spitzenqualitat.

SIMON MICHL

Die Weinlese in den sidsteiri-
schen Weingirten ist in vollem
Gange, in der zweiten September-
halfte werden nun die Trauben
fiir die Qualititsweine geerntet.

Weinlese rund um Gamlitz

Kellermeister Markus Skoff vom
Weinbauverein Gamlitz kann
nun schon die ersten seridsen
Aussagen zum Jahrgang tatigen:
Lourch den schinen, trockenen
Sommer sind die Trauben auch
heuer wieder absolut gesund
und dem Vegetationsverlauf
entsprechend gut ausgereift. Die
Trauben sind fruchtig und wir-
Zig und vor allem die Saurewerte
in den ersten Mosten sind sehr
ausbalanciert und deutlich héher
als beim Jahrgang 2024", erwartet
Skoff hervorragende Qualititen.
»Das lisst eine saubere Vergi-
rung und einen trinkfreudigen
Jahrgang mit moderaterem Al-
koholgehalt erwarten.” Passiert

Heuer rechnet man mit einer men-

genmaRigen Normalernte.  pamprecht
nicht noch etwas Unvorhergese-
henes, wird auch die Erntemen-
ge deutlich hoher als im Vorjahr
ausfallen.

Nach Schitzungen der Landwirt-
schaftskammer kann heuer mit
220.000 bis 240.000 Hektolitern
in der Steiermark gerechnet wer-
den — mehr als die Hilfte davon
kommt aus der Sidsteiermark.
Damit wire das Niveau der Jah-
re 2018 bis 2022 wieder erreicht.
2023 und 2024 gingen die Ernte-
mengen zuriick, im Vorjahr fiel
die Ernte mit rund 160.000 Hek-
tolitern klein aus.

Wenig Probleme mit Wetter
Wetterbedingt hat die Weinlese
wieder relativ friih mit Anfang

September begonnen. Frostschd-
den gab es heuer keine, die Tro-
ckenperioden haben die dlteren
Weingdrten gut weggesteckt. , Bei
neu gepflanzten Reben gab es ab
und zu Probleme mit der Wasser-
versorgung’, gibt Skoff Einblicke.
Aufgrund des geringen Nieder-
schlages gab es auch keine Prob-
leme mit Pilzkrankheiten, dafiir
vereinzelt Sonnenbrandschiden
auf Trauben in exponierten La-
gen. ,Richtiges Laubwandma-
nagement wird daher immer
wichtiger”, so Skoff. Und die ein-
geschleppte Amerikanische Reb-
zikade bereitet den Winzern im-
mer mehr Sorgen — MeinBezirk
hat berichtet.

Skoff rechnet mit einem ausge-
zeichneten steirischen Jahrgang
2025: ,Wieder sehr fruchtig und
trinkfreudig — wie ihn unsere
Kunden gerne haben.” In den
kommenden Tagen und Wochen
werden auch die Trauben fiir
Orts- und Riedenweine geerntet,
wo Skoff ein ,riesiges Potenzial
fiir einen hervorragenden, lager-
fahigen Jahrgang” sieht. Die ers-
ten Kostproben des neuen Jahr-
ganges gibt es traditionell Anfang
November bei der Junkerprisen-
tation. ,\Wir diirfen gespannt sein
und uns schon alle freuen!”
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Unsere Social-Media-Kanale

Gerne reinklicken und anschauen:

WhatsApp Kanal:
https://whatsapp.com/channel/0029VbB2B2C9MF93nsiY503v

Landwirtschaftskammer Steiermark:
https://www.facebook.com/lksteiermark

Steirische Lebensmittel:
https://www.facebook.com/steirischelebensmittel

Ik_steiermark:
https://www.instagram.com/lk steiermark

Facebook & Instagram
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