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Landeswelnpramlerung 2025:
Drelfach-Landessleger Famllle Ulrich {hlnten]
sund Doppelsleg filr das felngut Felber|orgl

r

.
DA KREMN,LE, GRAT TOURISMLUS, TOM LAMM

DIE BESTEN DES LANDES

Die Landessieger 2025 sind
gekirt! Meben renommierten
Weinbauern haben auch neue
WNamen aufhorchen lassen. Die
. " S b Winzer laden zum Verkosten
EROT LIEGT IM TREND MOST IN ALLER MUNDE EEHDEE AUF DIE TELLER in ihre Betriebe und Buschen-

Brotkonsum steigt - und Schnelles Glaserl oder edler  Knackig, frisch, bunt und schanken - die Tropfen
beim Kauf hilft jetzt das Speisenbegleiter - steirischer  gesund - jetzt ist Zeit for kannen auch im Paket bestellt
AMA-GOtesiegel seite 5 Mostliegtim Trend.  seltes  Sommergemise, sate 11 Werden. Selten &/7

Elne Bellage der Landeskammer #ir Land- und Forstwirtschaft
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EDITORIAL

Bauern pflegen
unser Land

Andreas Stelnegger
Prasident der steirischen
Landwirtschaftskammer

MADS FUCHS

Der Sommer it da - Ferlen und
Urlaub stehen vor der Tar. Viele
genlefen lhre frale Zelt jetzt
wieder garne In der schonen
steinschen Natur - beim Wan-
dern, Walken oder eainfach
belm Entspannen. Verstand-
lich!

Wenlger bewusst st dabel |e-
doch, dass gepflegte Almen,
Welden und Wiesen das Er-
gebnls harter Arbelt unserer
Bauerinnen und Bavern sind.
Sle sorgen dafar, dass unsere
relzvolle Landschaft nicht ver-
wildert und verwaldet. Bedm
Mahen auf stellen Hamgen
miuss da trotz moderner Tech-
nik oft auch noch mit der Sense
Hand angelegt werden. Ohne
dizsen Einsatz worde die at-
traktive Kulturlandschaft aber
kurz oder lang verbuschen -
und damit ginge dig Anzle-
hungskraft des landiichen Rau-
mes als Kraftguelle und Erho-
lungsraum verkoran.

Gabe es die flelBigen steir-
schen Bauerinnen und Bauern
nicht, warde 0brigens alleing
diese Pflege der Grinlandfla-
chen und Almen der offentl-
chen Hand jahrlich 224 Millio-
nen Eurg kosten.

Eime unglaubliche Lelstung
also, die unsare Bauerinnen
und Bauern for eine schone
Kulturlandschaft erbringen -
und damit for alle, die sle not-
zem und genieBen. Auch dafdr
solite man belm Wandern oder
Walken ein Auge haban.

In diesem Sinne: Elnen erholsa-
men Urlaub in der schonen
Skelermark!

Was steirische Bauern
uns jetzt ,,servieren”

e Spesckammer Staler-
D miark |5t prall gaflit! Gemi-

se, Obst, Grilspezialitaten,
Woein, Most und Co. - die Liebhaber
reglonaker und salsonaler Kastlich-
kailten konnen jetzt ganz auws dam
Vollen schipfen! Und das st nicht
nur ein Genuss for dem Gaumen,
das tut auch unserem Wohlbefin-
den und unserer Gesundhet gut!

Denn: ,Reglonale, salsonala und
frische Lebensmittel haben eline
hohe Dichte an Inhaltsstoffen, die
Ideal fur jene Manschen sind, die
unmittelbar In dieser Reglon le-
ben. Und genaw das ist for die Ge-
sundhelt von grofier Bedeutung®,
betont Sandra Holasek, Ernah-
rungswissenschaftierin an  der
MadlUnl Graz. Das zalgt sich Obri-
gens auch an den sogenannben
JBlaven Zonen®, jenen Reglonen
auf der Wealt also, In denen es be-
sonders viele Hundertjahrige gibt.
Digse Menschen greifen namiich
so gut wie ausschileBlich auf fri-
sche Lebensmittel zunick, die In
Inrer Umgebung wachsen, sle
konnen mit Ihnen umgehen, diese
begreifan und zuberelten. Hola-

SAISONKALENDER GEMUOSE

Buschbohnen, Stangenbohnen

JSaisonal essen - Ge-
schmack, auf den man
sich freut. Und Freude

Ist Lebensqualitat”

Elisabeth Pucher-Lanz,
Diatologin

sek; Bel uns In Osterreich st der
‘Wert der Lebensmittel for unsera
Gesundhelt hingegen oft zu we-
nig bewusst” Ausschlaggebend
for viele gesunde Lebensjahre bis
Ins hohe Alter, so die Expertin, se
Obrigens auch die Achisamkelt
belm Essen: Es Ist schlecht, wenn
man sich den ganzen Tag Ober
durchsnackt. Gesundhettsfor-
demd Ist vielmehr @ln achtsames,
bewussbes Essen, for das man sich
Zeilt nimmt.”

Wie aber gesund, frisch und regl-
onal essan, wenn man tagsober
nicht zuhause 1st7 Wie selbst ko-
chien, wenn man oft erst spat am
Abend nach Hause kommt? Da
legt die Lasung |etzt im neuan Es-
sens-Trend Maal Prep®! Und das

Brokkoll
Chinakahil
Endivie
Gurken

Grazer Krauthauptel

Karfiol

Kiohlrabl, Radieschen
Kirbis

Paprika, Plafferonl, Paradelser
Porra

Spargel
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bedeutet ganz einfach, dass man
seine Mahlzalten selbst zu- und
vor allem vorbereitet (slehe
rechtsh. Statt zu Fast Food zu
greifen oder sich  unferwegs
Snacks zu kaufen, nimmt man sein
gesundes Essen aus salscnalen
und reglonalen Zutaten einfach
von Zuhause mit”, erklart Diatolo-
gin Elisabeth Pucher-Lanz. Das
geht einfacher als man glawbt.
Denn; . Man kocht nur ainmal, hat
aber gleich das Essen far mehrare
Tage. Suppen oder Eintopfe kon-
nen In Glaser gefolle, zuge-
schraubt, Im Kohischrank aufbe-
wahrt und danin beguem mit in die
Arbelt genommen werden. Hal-
senfrochte, Getrelde und Gemise
der alson schichtet man In ein
5las mit etwas Dressimg - fertig st
das gesunde Manl. Aus dam rast-
lichen Getrelde, etwa der Hirse,
eln s0Bes Dessert mit Beeren und
Joghurt far den nachsten Tag zaw-
bern.” Auferdem: Meal Prep” Ist
elne wunderbare Maglichkalt, dan
Halthunger auf gesunde Welse zu
stillen - man kommt nach Hause
und hat sofort etwas Gutas griff-
beralt. Gleich ausprobleran!
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Hochsalson flir reglonales Obst
und Gemflse! Es schmeckt, Ist
gesund und elgnet sich
Ideal fiir den neuen Ess-
Trend ,,Meal Prep“.

Toppings

Den Abschiuss bilden
verschiledens Krauter,
Sprossan, Samen, und
""" Misse oder etwas ge-
hobelter Kase - fir das
plkanta Topfchen auf
dem I,

50 wie a5 mir
schmeckt

Ideal an Meal Prep" -
man beraitet sich seln
Lieblingsessen nach |

Lust und Laune vor.
Sowohl was die Zutaten
als auch die Menge Elwelt und Gemilse
angeht. Im frischer reglo- Regionales, salsonales
naler Qualitat. Gemose passt Immaer!
Far den Protainkick
solite man aber auch
el es Gemdse v sees e HOISENITOCR R, G-
u kochtes Flalsch, ge-
Blattsalate, Kohl-
raucherten Fisch, ge-
blatter oder Spinat
kochte Eler, Soja-
soliten nicht fahlen!
produkte wie Tofu
Damit empfindliches oder Ed
R amame sowha
Obst knackig blaibt,
verschiedenan Kase in
kommt es in den
i dem Lieblingssalat
oheren Bareich, I <chicht
Ebanso wia ge- {
donstete Pllze.
Kohlenhydrate
Hartes Gemilise (etralde wie Buch-
Idzal fur den Boden: g welzen, Polenta,
zuerst ein Drassing _. Dankelrels, gekochte
dann knackig hartes | Eohnen und Kicher-
Gemise wie Gurken, erbsen songt fur
Sellerie, Fenchal oder herzhaften Blss Im
Iwiebel Jausanglas.
SAISOMKALENDER OBST
g &8 £ F = T = ©O ®H & el
5 2 # 2 F 53 2 § 8 %2 &
sote %)
Bima N
Brombegre ~~~  +SHSB@040404
Erdbeara
_______
hommer-)Himbegre - ol R 0 090900 0900
{Herbst-\Himbeare
Kirsche
Marille = & =2 - BB 4049999
Pfirsich, Nektaring

™
; it okl a

E‘.-tan:helbeem =t

E ,..}::, ________ ___8
Ewetsclﬁe_ﬂﬂaum = 1'"“'“&:"!;: 3 -
Ringlotte, Mirabelie == 2

KURZ ERKLART

Elisabeth Pucher-Lanz
Diatologin, LK Stalermark

LK

Was versteht man unter
Meal Prap“?
PUCHER-LAMNZ: Der Bagnff
steht for _meal preperation®,
also Mahlzalten vorkochan -
statt zu Fast Food oder unge-
sunden Snacks zu graifen.

Welche Vortelle hat das?
Wielal Es spart Zalt und Geld,
mian verschwendet kelne
Lebensmittal, man hat immer
eln gesundes, salbst zu-
beraitates Essan, Und wer
selbst kocht, well, was ar Isst

Wie funktlonlert’s?

Grofere Mengen elnkaufen
und vorkochen. Suppen oder
Eintapfe In Glaser follen, Im
Kiohischrank aufbewahren -
for das schnalle Essen am
Arbeltsplatz oder Abend.
Oder: Gekochte Halsen-
frochta, Hirse, Salsongamose
In @in Glas schichten. Rest-
liche Hirse mit Bearan zu ainer
Machspeise verarbelten.

DIE FRISCHE KOCHSCHULE

In den Frischen Kochschulan®
In Graz, Feldbach und Lecben
gibt a5 Kochkurse mit und
Infos zu reglonalen, salsonalen
Labensmittaln. Tipps:

Krduter und Blliten zu 5aft,
Marmelada, Chutneys wer-
arbeltten. Feldbach, 25. Juni,
17 bis 21 Uhr.

Gemlsekuchen. Bunt und
gesund. Graz, Stelermarkhof,
27, Junl, T7 bis 21 Uhr.

Ab Jull neus Angebota online!

Arariatk - for Detalls, An-
-. metdung, Ange-
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s . SOMIMEr schmeckts
bern den Geschmack

e nach Steiermark

MIT HERZ UND GESCHMACK

ommer, Sonne, Stalermark!
S[Jmk der vielen Bauerinnen Hausgemachtes Brot, selbsterzaygte
und Bauern, die mit Lelden- Fleischs pezialitaten und
schaft, Erfahrung und fachlichem Gualitatsweine. Ruhige Lage,
Know-how Lebensmittel in hochs- entspannte Atmosphare - das
ter Qualitat herstellen, konnen perfekte Genusserlebnist Ein
Felnschmecker Jetzt aus dem Vol- Buschenschank mit Herz
len schopfen. Ob frisches Obst und Geschmack
und Gemose, fruchtige Weine Offungszeiten: Freitag ab 15 Uhr.
oder Grillspezialitaten - gerade Im Samstag und Sonntag ab ¥4 Uhr. Im
Sommer Ist das Angebot phano- Juli auch montags ab 17 Uhr.
menal. Da kann man nur sagen: Wir freven uns|
Das Leben Ist ein Genwss, bel uns urbi.at
In dar Stelermark!
LASST UNS ANGRILLEN
Grillspezialititen aus der Feinfleizch-

manuf aktur Kollar. Schiwabsch-Hallisches
echwein - eigene Zucht, Angusrind und
cuts wie Flank, Skirt und Spidersteak.
Lamm- und Kalbfieisch von Bauem aus
der Raﬁm = SIS Waeldehafturng. Haus-
gemachte Grll- und Bratwirste, wie Sak-
siceia, Zu finden sind all diese Kastlich-
keiten bel Kollar am Hauptpiatz in
Deutschiandsberg oder in der Filale in
Graz-Andritz

kollar-goeblat @

50-FROHLICH

Am Relshof Frdhllch gibt a5 passend zur
Salatsatson zwel neue Produktal Den
SO-Frohlich Rels-Essig, ein Allrounder

for ¢Salat-)Spelsen und den

S0O-Frahlich Rels-Balsam-Esslg, aln
geschmacksintensiver Esskg mitt natriicher
S08e. Eine Berelcharung for jeda Kochel
so-froehlich.at

PICKNICK IM WEINGARTEN

Bel Aussicht die selbstger
Jause und ein gutes Fase e el achte

hed wel
Hack-Gebell geniagen - &in EHeI:anTs ﬁrmarrmgm
E-Inne. Es gibt aber aych herdich gefalite Pick-
“Ellcr-lm‘be fir in unvergesslichas Picknick irm
el rzm’cen};oﬂbﬁm auch ein ganz tolles Ge-
also gleich einen Gutschain bestallen!

Genuss aus steirisch — Juni 2025
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Jeder Bissen ein Stuck
Heimat und Qualitat

Dle Stelrer lleben
Ihr tagliches

Brot - am besten
schmeckt’s In AMA-
Gliteslegel-Quallt4t.

In harzhaftar Biss in ein gutes

Stock Brot oder In elna

knusprige Semmel - so be-
ginnt for viele Stelrerinnen wnd
Stelrer aln guier Morgen. Kelnm
Wunder! Jeder Bissen Brot und
Geback badeutet Ja auch ein Stick
Tradition, Kulturgut und Haimat.
Ein Lebensgefohl also und ainen
Genuss, den man won Kindhets-
tagen an varinnericht hat. Deshalb
Ist es auch nicht welter verwundear-
lich, dass dar Brotkonsum hiarzu-
lande stetlg stelgh. Sowohl beim
Umsatz als auch belm Absatz
konnten Brot und Geback Im Vor-
jahr zukegen. Im Schnitt Isst laut

Gesellschaft fur Konsumforschumg
Jeder Stelrer rund 35 Kilo Brot und
13,5 Klky Gaback Im Jahr. Und da
wird, wie aus einer AMA-Erhebung
hervorgeht, am liebsten zu klassl-
schem  Schwarzbrot  gegriffen.
Wichtigste Knteren for die Kauf-
entscheddung sind dabel das Aus-
sehen, gefolgt von einer kKnusprige
Knuste. Knapp |eder Vierte schaut
udem awch genau, was In selnem
Brot und Geback steckt - also auf
die Zutaten,

Geschmacks- und Guall-
tatsbewusste  orentleran
sich da prakilischerwelse
am AMA-GOtesiegel Brot

sich Konsumentinnen und Konsu-
menten belm Kauf von Brot und
Geback, aber auch Mehl, darauf
verlassen, dass das verwendete
Getreide aus geprofter Gualitat
mit machwollziehbarer Herkunft
stammt.” (Siehe untenly Das AMA-
Giteslegel  berOcksichilgt  alle
Produktions- und Vermarkbungs-
stufan.

Heldt: garantiert kontrolllerte re-
gionale Qualitat vom bau-
erichen Betrieh 0Ober
Abnehmer, MOhlen und
Backeralen bis hin 2um

’ Backer und Lebensmit-
telhandel, Das rot-well-

und Geback! Eswird mitt- Morltz Forster: rote  AMA-GOtesiagel
lerwelle als cine Oberaus AMA-GUteslie- findet sich sowohl di-
wichtige Orentlerungshll-  gel Brotund  reki auf abgepackten
fa for Qualitatsstandards Geback Ist Brot- und Gebaclkwaran
gesehen®, betont AMA-  peliebte und  wie auch deutlich sicht-
Marketingmanager Morltz  wverlassbche  bar Im Geback- und
Forster. Denn: Mit dem  Einkaufshilfe Backberzich des
AMA-GOteslegel  kdnnen AMA Lebensmittelhandels.

BEI GETREIDE, MEHL, EROT UND BEACKWAREN AUFS AMA-GOTESIEGEL SCHAUEN

Mit dem AMA-GOteslegel gekennzelchnete Produkte gewdhrialsten durchgangige Produktion in Osterrelch: gesat - gapflegt - gearntet
- verarbeltet - verbacken In Osterreich.
Wird unter dem AMA-GOteslegel produziert, werden Preduktionsstandards arfallt, die Ober das 0bliche Mal hinausgehen,

Das AMA-GOteslegel schafft elne klare qualitative Abgrenzung zu Getrelde und Ackerkulturen aus anderen Landern und macht elne
hohe Produkt- und vor allem Produktlonsqualitat sichtbar.

Mit dem AMA-GOteslegel hat der Konsument nun auch bel Brot und Geback ain ihm berslts bekanntes und

geschatzies Erkennungsmerkmal far hohe dsterralchische Qualitat zur Handl

Brot ist in
aller Munde

Die Stelrerinnen und Stedrer
grelfan varmehrt zu Erot und
Gaback - zu mehr als elnem
Dnttel wird dabel kiassisches
Schwarzbrot gekauft. Am be-
llebtastan Ist Roggenbraot -
wor allem bal alteren Men-
schen. Jongeare tendleran ehar
U helleren Vardanten wie
Weltbrot oder Toast. Letzhe-
res macht generell elmen be-
achilich hohen Antell, konknet
27 Prozent, am Erotverkauf
aus und steht nach Schwarz-
brot an zweiter Stelle.

Mehl ist eine
glatte Sache

0b In Brot, Geback oder
Mudeln, ob als Bindemithel for
Saucen oder zum Kuchen-
backen - Mahl fehlt In kelner
hetmischen Koche. Im Schnitt
kauft Jeder Haushalt 14 Kllo Im
Jahr; oberwlegand aus
Welzen und mit dem Ver-
mahlungsgrad glatt.

Gutesiegel ist
Klimaschutz

Dras AMA-Gotesiegel for Brot
und Geback steht nicht nur
for Reglonalitat, sondem auch
for Machhaltigkelt und Blo-
diversitat. Mit der Tellnahme
letsten die Landwirte elnen
wichtigen Beltrag zum Klima-
schutz und zur Erhaltung der
Blodiversitat. 6.600 Acker-
baubetriebe aus ganz Oster-
reich sind mit an Bord.

R
bl
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Welngut Burger, Gschmaler, A Welngut Koller, Kitzeck Im

Weingut Grabln, Labuttendorf,

Tel. 02326,/8602, /. Sausal, Tel OZ456/3563, Tel. 03184/2324, Kategorie Tal. 03182/2534,
Kategoria Kategorie Morilion: Sauvignon
Welsch- Well- ) = Mortiion blanc:
rlesling: burgunder: .&. A DAC Sauvignon
Welsch- Welld- } blanc DAC
riesling burgunder

DAC

WEINGUT DES JAHRES /DREIFACHLANDESSIEGER

Weinhof Uldch, 5. Anna/falgen, Tel. 0315872200,
Kategorie Sauvignon blanc ortstyplsch: Sauvignon Blanc
St Anna DAL, Kategorle
Rledenweln Burgunder:
Chardonnay Ried Tamberg DAC,
Kategore Rledenweln Sauvignon
blanc: Sauvignon blanc Ried
Hochstraden DAC

alnen Besuch bel elnem stel-

rschen Wealnbauern oder
glmar stelrischen Buschenschank.
Doch momentan drangt sich das
formiich auf. Dile Landessleger
2025 sind da! Und da haben sich
wiader Tropfen an die Spitze ka-
tapultiert, die man als Weinlizb-

E 5 glbt Immer elnen Grund for

BROSCHORE BESTELLEN haber einfach nicht versadumen
Viele Infos und alle Adressen. 927"

+Dle besten Weine der

Stelermark 2025° nennt sich Was Martin Palz, Wein-Chef der
die Begleitbraschire zur Landwirtschaftskammer  Steler-

mark, besonders freut: .Es haben
Arriviarte genauso  aufhorchen
lassen wie der eine oder andera
newe Mame. Das macht digse Lan-
desbewertung so wertvoll - for

Landeswelnbawertung - mit
viglen Infos sowle Mamen und
Adressen der Semifinalisten
und Finalisten. Bestellen:

welnbawalk-stmk.at.
Weinbauem wie auch for Wein-
llebhaber. Vor allem Junge haben
r___,. die Chance, sich Im Wettbewerb
@R-Code den Elitan zu stellen. For dia Kon-
;Hm,:"d r&;ﬁl- sumenten wird dank neuer Ma-
runteriaden go men das Angebaot noch bretker
) | und attraktiver und mit dam Sleg
E! 1 i HH . || renommiartar Betriabe haben sle
i Slege die Bastatigung fur bestandige
! i E il' B g Qualitat in der Hand.* Insgesamt
DML = % haben heuer obrigens 350 Produ-

Welngut Perner, Ehrenhausen,

Tel. 0e64,/511563], Elbtswald, Tel. 0664,/4151858,
Kategorna Kategorna
Scheursbe: Schilcher:
Samiling Schilcher-
DAC

Der Pelserhof, FerienWaln.Gut,

JSteirischer Wein
steht flir Genuss
und Geselligkeit.”

Martin Palz
Weinbaudiraktor

zenten ganze 1685 Waine Ins
Rennen geschickt. 2BE Tropfen
schafften den Sprung Ins Semifi-
nale, 108 dawvon erreichtan das
Finale. Eine professionelle Jury
aus Welnbauern, Welnakademi-
kern, Wain-Sommellers und Fach-
leuten hat schileiich die 18 Lan-
dessleger armiitelt.

Mit dem Weingut Ulnch gab es
sogar einen Drefachsleger, das
Welngut Felberjorgl fuhr einen
Doppel-Landessieg el Die
Ulrichs holten 2udem zum dritien
Mal dem Titel Weingut des
Jahres.®

Genarell zeichnet sich der 2024ar
durch aine hohe physiologische
Relfe aus; ar st rund, mild und ex-

Genuss aus steirisch — Juni 2025

Ein Prost auf ¢
Weine der Ste

traktrelch am Gaumen - ein Jahr-
gang mit kraftigeram Alkohol und
besonders langer Haltbarkett.

Am basten aber, man Obarzeugt
sich gleich einmal selbst. Denr:
SNirwollen den Genuss direkt vor
Ort und damit den Kontakt zwi-
schen Welnbauern und Weinliab-
habern wieder forcharen. Weil
Weingenuss einfach ain Gesamt-

Schilcherwalngut Friedrich, St Weingut Marko, Ehr
Stefan/Stalnz, Tel. 03463,/81252, Tel. 06E4,/45087 21,
Kategorie Burgundar
Schilcher Orts- oristypisch:

& Riedanwaln: Morilion

Schilcher Rled Ehran-

Pirkhofberg hausen DAC

DAC

Weingut Bockms
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Weingut Adam-Ligleg, Weinhof Tomaschitz/Gustoplatzl, INTERVIEW

Leutschach a. d. W, Klach, Tel, 0E64,/4248228, .

Tel. 0650/ Katagone Auf ein Glaserl
BAZ5120, TraminerGe- . .

Kategorie worztraminer: beim Winzer
Muskateller: Gelbar

Muskateller Traminer

DAC Kloch DAC

DOPPELLAMDESSIEGER

‘Welngut Felbarjrgl, Kitzeck im Sausal,
Tel. 0Z456,/3188, Kategorie Rlesling:

ie besten

Riesling Ried = i Martin Palz
Hixchleit'n DAC, L] » r Weinbaudirektor
. Kategorne 14 1! Landwirtschaftskammer
Pradikatsweln LK
I r I I l r Welschriesling '
Bearenauslese | | IhrResdimee zur Landeswein-
bewertung 20257

MARTIN PALZ: Arrivierte

%o sehen Sle- ‘Wealnbawern haben Ihr KSnnen
ger aus! wieder bewlesen, aber es
Grofte Bohne haben auch viele news Namen
for die besten aufivorchen lassen. Das spricht
Welne der for die Vielfalt und Dynamilk
Stetarmark In der stelrischen Welnbranche.
der Grazar

Selfanfabrik, Was zelchnet den Jahrgang
Und ain alliahr- 2024 besonders aus?

licher Flxpunkt Badingt durch die sehr hohe
far Liebhaber physlologlsche Relfe der Traw-
der steirischen ben sind die Weine sahr rund,
Tropfen milld umd extrakireich - und
——— vior allem auch sehr haltbar.

Wohin bewegt sich die
stelrische Welnszene zurzelt?
Ganz stark In Richtung hachs-
te Qualitat; Mengen werdan

In der frelen Matur bis zu Club-

paket aus guten Weinen, regiona-
len Speisen In gemotiichen Bu-
schenschanken, schoner Land-
schaft und Gesalligkslt 151, Wealn
milt Mehrwert also®, macht Palz
Gusto auf elnen Besuch In den
steinschen  Walnbauregionen.
Dort wird mitberwella ja auch ain
Oberaus viefaltiges Rahmenpro-
gramm sarviert - won klassischen
Tagen der Kallertor iber Picknicks

bings und Themenpartys. Palz
Meingenuss und Gesellschaft ge-
haren einfach zusammen, Das
zelchnet das Walnland Stelermark
|a auch selt |eher aus.”

Ebenso wie eine laufende, zaitge-
mala Entwickiung. Und so findet
sich in der Beglon mittlerswealle far
|eden Geschmack etwas - won

urkg bis luxurios. Die Gaste lleben
digse Vielfalt. Und: Sk gredfen
gema zu Unbekanntem, entde-
Ckengama Meues, stehan Zu Ihren
elgenen Vorlieban®, gibt Palz Ein-
blick. Na dann - die Tropfen simd
gefolit, die Kellertoren stehen of-
fan!
Auch moglch: Die Finalistanwal-
ne Im Cnlineshop bestellen:
shop.buschenschank.at

hingegen reduziert. Auch der
personlicha Kontakt zwischen
‘Wainbawern und Weainliebha-
bern wird forclert - mit alinem
Bazuch am Batrieb bekommt
der Weln Ja auch ein Gasicht.
Internaticnal will man elna
noch groBare Rolle splelan;
Deutschiand blalbt der groBte
Absatzmarkt, auch Skandina-
vien entwickelt sich gut.

nifiausean, Sekt Anna, St Anna/Algen, ‘Walnbau Labanz, Cberhaag, Walnhof Deutsch, Mitterdort/
ategork Tel. ObE4/1305812, Kategorle Tel. Q34558172 Raab, Tel. O3172,/32266,
ki Kategorie Kategorie
? Burgunder Blawar @ Rotwein
‘,_'; Sekt Brut Zwelgelt ! Vielfalt;
'Hl Blauar Cuvéa
Zwelgelt- Ceap
l Barrique Furple
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Einfach saugut - grillen mit
steirischem Schweinefleisch %

Dle Grlller glithen - und da schwéren elngeflelschte
Felnschmecker Jetzt vermehrt auf spezlelle Telle vom Schwein.

as lange Zelt nur dem

Rind  zugeschrigben

wurde, llegt mittlerwelle
auch belm Schwelnerman grof Im
Trend: Edle Schnitte won Porter-
house Ober T-Bone bis Tomahawk
for den ultimativen Grilkgenuss.
Denn: Mon der Anatomile her st
der Rockentall des Schwelnes
nilcht wiel anders als der vom Rind,
aus dem Ja diz begehrten Stocke
wle Rumpsteak oder Ribeye
gewonnen  werden®, macht
Flelschsommeller und Grllprof
Georg Mickl Lust auf das Grillver-
gnigen rund ums Schwein,

Das einzige Gehelmnis dahinter:
Der spezielle Schnitt! Grillprofis
setzen mamlich  auch baim

Schweln auf Cuts, wie man das
vom Rind lamgst kennt. Mickl:

Die 2
Banderoale
sichertdas

Originat}

-}
5l

T —
crpn R T RS

[l [ o

JJPorterhouse oder Tomahawk las-
sen sich ideal auch vom Schwel-
nemen herausschnelden und In
entsprechender Dicke auf dem
Grill zu herriichen Gendssen ver-
arbelten.” Auch was die Kemtem-
peratur angeht, tut sich Meues:

Entgegen der lang ganglgen Mal-
nung muss Schweinefleisch nam-

Hochwertiges Flelschi

lich kelnesfalls wallig durchgegrillc
warden. Im Gegentell Ein gutes
Parterhouse vom Schweln sollte
Inmen unbedingt noch rosa seln.
Dafor darf man mit der Kern- g
temperatur allerdings gerade N
einmal knapp an :
die 60 Grad *
gehen.®

al Nummer ains for ein

gelungenes Stock Grillflelsch - zu stelrischem Guall-

tatsschwein greffen.

Fettrand am Flelsch lassen] Es verbessert den

Geschmack, das Fleisch bleibt saftiger.

Micht marinleren! Telle nur salzen. Wenn, dann kurz
vor dem Fertigwerden Marinade.
Kurz grillen, lange rasten! Gut
darf und soll Innen noch zart ros

Klar und frisch -
Steirisches Kiirbis-
kerndl g.g.A.
besticht mit neuem
Web-Auftritt.

uf  die  Wabslie
gehen,  Nummer
eingeben, die sich
auf der Banderole befindat,
und bltzschnell erfahren,
von welchem Betrieb das
Ol stammt, bal welcher
Muahle es verpresst wurde
und wo die Korbiskarma
angebaut wurden - das
Ist eine der Vorzoge der
neuen Wabslte von Stel-
risches Korbiskernol
g.gh. Mit diesar Trans-
parenz vomn Feld bis zur
Flasche kann sich |eder
Konsument slchar seln,
ein hochwertiges, re-
glonales Produkt in den
Handen zu halten.

chwalineflelsch

Klick dich zum
Klirbiskernol!

Meu Ist auch der Service rund um
diz Batriebs- und Produktsuche -
ideal for alle, die ain besondeares
Geschenk mit Herkunftsgarantie
suchen. MIt wenigen Klicks Ist
man bel mehr als 2.500 Betrieben
und reglonalen Spazialtaten.

Infermation zur Herkunit, Interas-
sante Einblicke In die Herstellung
und Tipps zur vielfaltigen Verwen-
dung - die neus Salta Ist lelcht zu
bedienen, Obersichtiich aufge-
baut und ermaglicht auf einfache

Genuss aus steirisch — Juni 2025

Wetse alnen Rumdumblick In die
Welt des steirischen Korbiskern-
als”, macht Reinhold Zotsch, Ge-
schaftsfohrer dor Gemeinschaft
Steinsches Korbiskernol g9.9.A
Gusto.

Ao auf stelrl-
sches-kuerblskern-
oel.eu gehen cder
CR-Code scannen

'WERHER KRLG
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Das sind die Sleger der Landesbeweartung Most und Clder 2025: Thomas Boden, St. Peter am Ottersbach, mit  Auralius Red”, Christian
‘Welssenstelner, Genussmaosthof Valtlbauver, WelBenbach/Enns, mit _Rubinette®, GOnter und Sonja Brunner, [z, mit _Apfellin®, Martin und
Hanna Mausser, Hitzendorf, Doppellandessieg mit Jizer Rosenapfel” und Elsapfel®, David Kargl, KOhbrelnmost, Gaal, mit Kohbrein Friedrich

Braeburn® (v. ).

Hoéchste Qualltat,
wenlg Alkohol, frisch
und vlelfiltlg - Most
Ist das neue Kult-
getrank der Jugend.

STEIRISCHER MOST -
ELEGANTE
LEICHTIGKEIT

Modarat Im Alkohol. Leich-
ter Trinkgenuss mit fanf bis
acht Volumsprozent.

Imn Trend der Zalt. Vor
allem for dia Jugend ain
Lifestyle-Getrank.

Top Qualltat. Steht dam
Wain heute um nichts mehr
nach.

Breltes Geschmacksprofil.
Von gerbstoffbetont bis
fruchtig-spritzig.
Handwerk mit Know-how.
Mostmacher sind erfahran
und top ausgebildet.
Technisch perfekt. Most
antsteht heute unter
Einsatz modamster Tachnik.
Gepriifte Guallt3t. Ersichi-
lich an der staathichen Prof-
nummer auf der Flasche.
Gualitdts-5legel. Die staat-

liche Profnrummer garan-
tiert, dass

Spltzen-

Qualitat in
der Most-
flasche 1st.

SQmmer, Sonne und ein
leichtes Glaser| Most

O

ost Ist ein ganz grofies

Thema und aus melmer

Koche nicht  wegzu-
denken®, schwarmt Kochen-
melster und Kasesommeller Fer-
dinand Bawernhofer vom neuen
Trendgetrank vieler Stelrerinnen
und Steirer. Und betont Die
grofe Vialfalk macht thn auch bel
mehrgangigen Manis zu alnem
hervorragenden  Spelsen-
begleliter® In selner LOKE
Kochschule In Loders-
dorf  serviert Bawern-
hofer selnen Gasten zu-
dam zu jedem Tropfen
auch  Geschichian

Ober Produ-
zenten wnd

JMost st ein modernes
Lifestyle-Getrank auf
hochstern Qualitdtsniveau.”

Georg Thinauer,
LK-Obstbauraferant

Entstehung dazu. ,Durch meine
Freundschaft zum  Mostspe-
Zialisten Michael Poltl wird da
meln Wissen laufend erwelbert -
wir  werkosten,  besprechen,
schmecken. Mit den hochwiertigen
stelnschen Mostsortan hat man
wirklich etwas ganz Grofes Im
Glas. Das wissen auch die Gaste
Immier mehr zu schatzen”, er-
zahit der Kichenmelster.

Diesa Qualltst hat sich
auch bal der Landes-
bewartung Most und
Cider  wieder aln-
drucksvoll ge-

Zelgt O
stal-

N

rischen Mostproduzanten schaf-
fen es Jahr for Jahr, eln Gualitats-
Schaufchen  nachzulegen. Dia
Produkta, die for die heurige Pra-
mikerung elngerelcht wurden, sind
der beste Bewels dafor®, zeigl
sich LK-Obstbaurefernt Georg
Thomauer begetstert. Ebenso wia
vom Perfekilonsdrang und der
Leidenschaft der Mostproduzan-
ten, die sich laufend weltarentwi-
ckalm - sowohl was das Handwerk
und die Kellertechnik als auch das
Inncwative Marketing angeht. Und
er sleht auch in der Intenskhien Var-
netzung, landeswalt wie mittlar-
welle auch International, eln Ge-
helmnis fur den Erfolg.

Was Most obrigens bel der Ju-
gend =0 bellebt macht, sind der
geringe Alkoholgehalt, die Ju-
gendliche Frische und die groda
Geschmacksvielfalt.  ThiOnauer
«Dar Apfelist zwar das Traditlons-
obst, aber auch Birme, Steln- und
Bearenobst ricken for Fruchtwel-
na immer mehrin den Mittelpunki.
Wor allem belm Cider finden sich
s0 spannende Varlanten wia
Apfel-Weilchsel. Sommericher
Trinkgenuss st garanilert!

Ferdinand Bauernhofer
serviart edle Moste zu selnen
Mehrgang-Menls

MADUA FUCHS
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Das hat einen Wert.

L]
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Warum Fisolen ofter auf den Teller kommen sollten
und was die frisch-bunte Palette an regionalem
Sommergemiise so kostlich und gesund macht.

Fisolen - ein kdstliches
Paket voller Gesundheit

Wenn es um Vielfalt geht, Holasek, Emahrungswissen- é ' EUNT IST G'SUND
sind die stelfschen Ge-  schaftlerin an dar MedUnl Graz, F g -

misebauemn einfach un-  den hohen ernahrungsphysiclogl- ~ hfl:lr d;:;fm ?:jlhf
schlagbar. Gerade Jetzt Im Som-  schen Wert diases Gemises (sle- - ae

mer konnen Fainschmecker und  he linksly. Den verdankt die dank des sakundaren

3 Gemoseliebhaber Im wahrsten  Fisole auch ihrem hohen Ge- fﬂy:uﬁﬁs
E Sinne des Wortes aus dem Vollen  halt an Saponinen, einem se- antioxidaty
g schopfen. Ein Gemibse wird daab-  kundaren Pflanzenstoff. Hola- gefafschot . |
- rigens gerne unterschatzt -dlieF1- - selk: Saponine wirken krebs- und IMmmuns
z soled Ja, das sind diese wunderbar  hemmend, antimikroblell und starkend
g grinen Stangerl, die Oma germe  cholesterinsenkend. Sle  wer- -
= mit Butter und Brosel zubereitet  langsamen die Verdauung von _ Paprika. Viel Vitamin
g hat und die so herrlich knacklg Starke und wirken damit bilut- Cund Im gelben
zwischen den Zahnen quietschen!  drucksenkend. Die Fisole for- stecken Larotingl-
dert durch den hohen Ballast- de - sle halten die
oDle Flsole st als Halsenfrucht  stoffgehalt  auBerdem  die Zellen Jung und
alne ganz wichtige Elwaliquelle  Darmbewegung,  Werdauung sorgen far eine
und mit nur elner Portion deckt und Sattigung. Polyphenole ECE::"H":‘IEWI“‘?E“'

man zudem die Halfte des emp-  In der Schale starken das Im-

fohlenan taglichen Ballaststoff-  munsystemn und werbessern Salat. Chioro-
verzehrs®, unterstreicht Sandra  die Darmflora”. phyll verielht
Ihm lebendigas
Wie dbrigens dic gesamie Pa- Gron, schitzt aber
lette an jungem Somimer- auch vor oxidatl-
DAS ALLES STECKT IN STEIRISCHEN FISOLEN gemnse, die jetzt zur vem Stress, gibt
Viele Sorten. In der Stelarmark kennt man Fisclen oder Verflgung steht - direkt Energle und wirkt
Buschbohnen auch als Bohnscharin®. Es werden zahl- viom Bauern, aus dem entgiftend.
relche Sorten und Formen kultiviert. Die Holsen k3nnen Bauernladen  oder Radleschen. Balch
gelb, gron-rot-violatt gestreift bis schwarzviolett sein. vom Bauernmarkt. Ab- an Vitamin C und
Wertvoller Inhait. Mit 2.4 g Enwelli pro 100 g sind Fisolen solut frisch und In o . Senfolen, die der
besonders hochwertige Ewelileferantan. Sle enthalten Sandra htchster reglonaler " Verdawung gut
zudem vigle BVitamine, Folsaure, Kalzlum und ent- Holasek Qualitat 1st es namillch : tum, kalorienarm.
zindungshemmende Saponine sowle Ballaststoffe. Emahrungs-  am gesindesten und al- f_x
Vielzaltige Verwendung. Vor dem Verzehr immer kochen WISsEn- lerbesten.  Also: Wial

- 5o lange, dass sle noch zwischen den Zahnen quietschen! schaftierm  Spaf und Genuss balm
Werwendet warden die jungen Halsen In Suppen, Eintopfen MedUnl Graz  buntan Trelban auf dem
als Salat, Bellage oder .abgeschmalzen” als Hauptmahlzalk.  wesersoarrer Gamosetaller

|Das
“ Stmermaﬂ:
=* Lebe nseessort
FISOLENGULASCH - YEGETARISCH, MIT FLEISCH ODER WORSTELN

Zutaten, 4 Personen: 1 kg frische Fisolen, 2 grofie Erdapfel, 2 Zwiebein, 4 Zohen Knoblauch, 2 EL O, 2 EL
Paprikapulver edelsaf, eln Schuss Essig, 2 EL Paradelsarmark, 1 Liter Gemisebrihe - arsatzwelsa auch
Wassar, 1 Becher Saverrahm, 2 EL Mehl, Patersilie, Majoran, Kommel, Lorbeer, Salz und Pleffer.
Zubereltung: Flsolen putzen, In 2 cm grofie Stiicke schnelden, Erdapfel schalen und wirfeln, Zwiebel und
Knoblauch fain hackan, In Ol anrdsten. Mit Paprikapulver bestreuen, mit Esslg abloschen. Paradelsermark
unterrdhren. Flsolen, Erdapfel, Gewdrze dazwgeben, kurz anrdstan, mit Wasser aufglefen, ca. 30 Minuten fertig
kacheln Saserrahm mit Mehl verguiren und unterrihren. Wahlwelse mit Worsteln oder Geselchtem verfelnarn.
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Holz sel dank! Kin-
dergarten Strallegg -
helmelig fir die
Kinder und Schmuck-
stlick far den Ort.

5 Ist hler voll cool. Und schan.

Und ich traffe meine Freun-

de und kann Puppen splelan.
Und as gibt eine super Bauvacke!
Wenn Kinder von Jhrem® neusn
Kindergarten In Strallegg arzah-
len, dann kommen ske unwalger-
lich Ins Schwarmen. Genauso wie
Kindergartenlaltern Sonja Dop-
pelhofar: e Raume sind gro@
und hall, da filhlan sich die Kindar
sichilich wohl. Und for das Team
Ist s einfach aim traumhaft scho-
ner Arbeltsplatz” Und awch bel
der Strallegger Bevdlkerung |Gst
der neue Kindergarten Be-

Ich gehe total gerne in
den newen Halz-
Kindergarten - er ist
=0 cool und da kann
man ganz viel spielen. Theresa:
Und ich mag ihn germe, weil ich
hier meine Freunde treffe und weil
ichy mit Puppen spislen kann

Anna-Lend (8), Tharasa (5)

STROEL BAUKINCERGARTEM STRALLEGE

gelsterung  aus. JEr st ain
Schmuckstock for den gesamten
(Ort. Wir sind slne waldrelche Re-
glon, das Holz passt elnfach per-
fekt Ins Orisbid®, freut sich
Borgermelsterin Anita Feiner.

Da kann man also nur auf Holz
klopfan und sagen: absolut galun-
gen! Insgesamt stecken Obrigens
ganze 360 mE Holz In diesem alin-
geschofigen Bauwerk In Massiv-
holzbauwelse, Dabel kamen unter
anderam  Brettsperrholzplatten
aus Fichienholz sowle Larchen-
holz far die Fassade zum Elnsatz.

! Eln Traum, karn ich zu
meinem Arbeitsplatz
nur sagen Wir als
Team geniefen die
hellen, freundlichen Raume und die
Wohlfihl-Atmosphare im neuen
Kindergarten - wie nabirlich auch
die Kinder. Einfach wunderschén!

sonja Doppelhofer, Lelterin

DER STEIRISCHE WALD WIRD LAUFEND GROSSER

62 Prozent der Stelermark sind mit Wald bedeckt. Damit st die Stelermark das
waldreichste Bundesiand Osterralchs. 1,014 Millonen Hektar betragt die steinsche
Waldflache In kenkreten Zahlen. 4,02 Milllonen Hektar sind es dstermelchwelt. 571
Hektar Waldflache wachsen In der Stelermark Im Schinitt pro Jahr dazu. 2024 (st
die steinsche Waldflache In ainer Grofe von 950 Fultbalifeldern gewachsan;
osterraichwieit um 4.762 Fulballfelder. Zum Vergleich: In Brasllien wurde In dieser

Zelt Tropenwald Im Ausmal von 44.100 Fulbalifeldern zerstort.

IMDRESSUM: Hadkenintabar und

Samstag, 21 Juni 2025

Die Stiegen wurdan zur Ganze aus
Erettsparrholz und Brettschicht-
holz hergestellt, for die dral Sat-
taldachar wurden Brettsperrholz-
Sichtplatten werwendet. All das
sorgt for alme natorliche Optik
und for elne bershigende, helme-
lige Wirkung.

Es Ist superzchan im
_'i neuen Kindergarten -
ich gehe in die blaus
Gruppe. Und die blaus

Gruppe ist gréfer. Da kann man

namlich oben such noch spielen -
und ich spieke da am allerlisbsten
mit den bunten Click-Bausteinen.

Mikias (63

newen Kinder-
garten von
Strallegg
fahlem slch 60
Kinder pudel-
wiohl

JUnser Kindergarten
ist voll cool

.Die Verwendung von Holz ist
die beste Investition in die
Zukunft unserer Kinder”

Andreas Stelnegger
Landwirtschaftskammer-Prasident

Eln waltares schones Belsplel for
den Mehrwert von Holz - es
schafft wohlige Atmosphars, I1st
wichtiger COr-Speicher, Klima-
schiotzar und sichert Arbeitsplat-
ze", bricht LK-Prasident Andreas
Stelnegger elne Lanze fir den
nachhaltigen Baustoff Holz.

Der Kindergarten war
ein Herzensprojekt
wion mir - der Meubau
ist jetzt gin absolutes
Schmuckstick im Crt, das nicht
niur die Kinder, sondern alle Be-
wohner begeistert. Holz passt
einfach wunderbar zu uns.

Mhm:lj'ﬂm

PEFC-GUTESIEGEL \\ .

Garantle fir Nachhaltigkelt.
PEFC &t das fuhrende Slegal
far nachhaltige, akiive, kimafitte

Waldbewirtschaftung und Holzver-

arbeftung. Produkte mit diesam Slegel
stamimen aus nachhaltiger Waldbewrt-

s

3
o 3
E
£ A
-

schaftung und nachhaltiger Produktion.

far Lare- und Forstwirtschatt, Hamaringgamss 3, 800 Graz, Mag. Rosemaria Wikam | Redaktion Mag. Johanna Vecak

Layout: Ronaid Piker (LK) | Artdiriton: MWWEEMWMIMMMWIDE B042 Graz | Diases Journal anthalt Tur Ganza berahibe Balrige.
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Marktbummel: Alles fur den Grill

> /Zum Beitrag

RADIO STEIERMARK

INHALT SENDUNG WEITERHOREN b
08:02 Wetter
Marktbummel: Alles
fi.il' den Gl'i" 08:03 Verkehrsservice

Guten Morgen Steiermark )
I Bette Midler

Bestens informiert ins Wochenende Erori A Distance

Es;n., 146.» §24Tg.

‘r Max Giesinger & Johannes Oerding
Wimpernschlag

08:10 Marktbummel: Alles fiir den Grill [][TJrs

I 0"}'
Balorda Nostalgia

‘rFussy!:at

Mississippi

‘r Hubert Von Goisern
Weit, Weit Weg

L )

Radio Steiermark — 14. Juni, 8.10 Uhr



https://sound.orf.at/radio/stm/sendung/50493/guten-morgen-steiermark
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Lehrlingswettbewerb Gartenbau

KLEINE

ZEITUNG

Er kennt sich im Garten aus

Alexander Wieser (25) stellte sein Fachwissen unter Beweis und darf sich
Landessieger beim Gartenbau-Lehrlingswettbewerb nennen.

ahrend eos viele junge :

Menschen in einen Job :
im digitalen Bereich trelbt, :
legt Alexander Wieser in der :
Natur selbst Hand an, Und da-
bel hat er den vollen Durch-
blick. Denn der 25-Jahrige Gra- :
zer setzte sich gestern belm :

Gartenbau-Lehrlingswetthe-
werb in Groftwilfers-
dorf durch. Die Freude
ist bel ihm riesig: Ich
frene mich sehr, Ich
habe sehr viel gelernt
und fch habe mich
wirklich  sehr ge-
gtresst die letzten Ta-
ge, aber ich bin jetzt
froh und kann mich
nicht mehr freunen
iber 50 ein Ergebnis®,
sagl er,

Mit dem Sleg ge-
rechnet hat er trotz
seiner Bestlelstungen
in der Schule nicht
Jdan welf natirlich
nie, wer sonst noch da-
zu kommt Natirlich,
in meiner Klasse bin
ich schon der sefr be-
miihte Streber, aber es
Eommen auch noch
Leute von den anderen

Von Marie Miedl-Rissner
Klassen”, sagt Wieser.

akribisch, Neben dem stun-

Der glickliche Sieger: Alexander Wieser wemnnes
DARNEE:

: Leldenschaft gefunden. ,Der

Seine Vorbereitung auf den :
Wettbewerb war jedenfalls :
: greifendes, ich glaube, jeder
denlangen Lermnen hat er auch :
vlel Zelt im Garten verbracht |
und sich dort die Namen der :
- Pflanzen eingepragt. Im Gar- :
. tenbau hat er jedenfalls seine :

Gartenban ist elnfach =o et-
was Interessantes und Uber-

hat Irgendwie mit der Natur
Zu tun, und als Gartner natir-
lich besonders. Es ist einfach
ein extrem erflillender Job®
sagt der 25-Tahrige.
Daher machte er
auch zukinftig in
dem Bereich bleiben.
Gelernt hat er im Bota-
nischen Garten in Graz
und dort viele Beref-
che Kennengelernt -
von Stauden dber tro-
pische Pflanzen und
Baumschulmaterial.
Wo es thn in Zukunft
genau hingeht, weii
er noch nicht. Aber af-
nes steht Jedenfalls
fest: Bevor dlese Ent-
scheldung fallt, wird
det Sleg erstmal gefel-
ert. Wir sind, glaube
ich, alle froh, dass der
Wettbewerb vorbel ist
und wir werden alle
ain bisschen ausgealas-
sener feiem Dis dis
Schule wisder an-

fangt®, sagt Wieser.

Kleine Zeitung — 18. Juni
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_Ideale*

Saison
geht
zu Ende

Wer noch Erdbeeren brocken &
gehen will, sollte'sich beeilens,
Denn viele steirische:Selbst-
pfliickbetriebe sehfiefief ing
den kommenden,Tagensg o

B

Von Jonas Heitzer

m Frithsommer farbt =ich die
griime Mark traditionell end-
Dhearrof, MIt 140 Hektar st dis
stelermark das Bundesiand mit
der drittgriiiten Erdbeer-An-
bauflache. Keln Wunder, dass
Erdbeerpfliicken Volkssport ist.
LLer Wettergott war den Erd-
beerbauern heuer gnédig. Wir
haben elne Top-Ernte. Die Erd-
besfef sind verflihferisch pot
und ausgesprochen geschmack-
voll®, sagt Manfred Kohlfiirst,
Obmann des Verbands stelr-
scher Erwerbsobstbauern.
Selbstpflickbetriebe machen
unter den klassischen Froiland-
flachen mit StrohkKultur den
weltaus gridten Antell aus
Win-Win filr Bauern und Frel-

zoit-Erdbeerfans: Durch den ge-
ringeren Erntehelferbedarf kin-
nen die Fritchte deutlich giinsti-
gef angehaten werden, vor allem
Kinder haben ihre Freude beim
Plicken. Auch wenn sie meist
den Grofiteil der Beeren noch am
Feld werarbeiten”

Vor allem auf den Feldern im NMor-
den der Stelermark waren die
Anbaubedingungen heuer fast
perfekt, sagt Tohanna Weber
vorm Erdbesetland Bartibauer. Im
Gegensatz zu den KArmtner Fel-
dorn des Grofbetriebes sei hier
der Frost volllg ausgeblieben.
Letztes JTahr war die Salson we-
niger gut, Hochwasser hatte
vier Felder fibarschweammt und
unbrauchbar gemachi. Umso
hiher [st die Nachfrage dieses

Kleine Zeitung — 14. Juni
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Jahr: Heuer gab es vom ersten
Tag an elnen Run auf die Erd-
boeron” Gewaltig® ist der An-
drang auch bel Familie Lierzer in
Sankt Marein im Miirztal, 5o vie-
le hungrige Mauler glit es mit
Erdbesren zu filllen, dass dle
Emte kaom ausreicht. Denn
ganz rufrieden sind die Lierzers
nicht mit den Bedingungen.
JEnde Mal hat der Hagel auf
mehreren Feldern 60 bis 70 Pro-
Zent Ausfalle verursacht® er-
Zant uns Relnhard Lierzer, Dort
missen die Frichie nun erst
wieder nachreifen.

Keinen Hagel, aber dafir die
richtige Menge an Niederschlag
erlebte Obstbauer Karl Schldgl
Selne Felder liegen nahe Hart-
berg, [Fir die Erdbeeren war das
Wetler heuer ideal. Wir hatten
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KLEINE
ZEITUNG

Zwar eine kurze Bluhphase, aber
eine tolle Emte. Die Qualitit ist
hewer super, die Fritchie sind
richtig toll beinander.” Dememnt-
sprechend gut 15t auch Schlbgls
Auslastung. Wenn die Leute
noch was wollen, milssen sle
sich beeilen®, sagt er lachend -
bis Dienstag kann in Hartberg
noch gepflickt werden, schatet
er. Der Klloprels betragt bel ihm
selt drel Jahren 3,50 Euro.
Johanna Weber von Bartibau-
er will eigentlich gar nicht jam-
mern, Aber Wenn s nur «in his-
ge1l mehr Winterfeuchte gege-
ben hatte, oder zumindest in
den letzten Wochen noch ein-
mal gschelt geregnet hatte. | .
Weil dem nicht so war, dirfte
auf den Bartlbauer-Feldern In
der Shdstelermark die PAIOCK-

salson nach dem Waochenende
1 Ende gehen. Me angekindig-
ten Regenfalle der nachsten Ta-
ge Kommen filr den Siden schon
Zu spat,

Etwas ldnger d7rfte die Salson
auf den Feldern ab Karlsdorf
Richtung Norden gehen. Hier
waren die letzten Wochen
feuchter, mit dem filr Montag
angakindigten Niederschlag
kinnte noch bis Ende pachster
Woche fleifig gepflickt werden,

Viele Betriebe - wie der von
Reinhard Lierzer in Sankt Ma-
rein - fahren mehrgleisig und
bauwen anch unter Glas und Folle
an. So lasst sich die Saison na-
Tirlich noch ausdehnen - aller-
dings Z2u hilheren Prejsen als im
Freiland.

Obstbaver Karl Schiogl
freut sich Uber die gute
o Erdbeersaison

FRIAT

Auch lohanna Webar
vom Erdbeerland
Bartibauer ist sehr
Zufrieden

Kleine Zeitung — 14.

Juni
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A Aschermuttwoch wird une m Ermmmeruns serufen, dass wir Menachen Staub sind und zu Staub zurtckkebren
werden. Hhngt irpendene dramatiech, aber materiell betrachtet sind wir Menschen 1m Ereislauf der Matur miches
anderes als umpewandelte Erde, 5o wie jede Planze und jedes Tier. Es sind die Friichre der Erde und der menschh-
chen Arbeir, die wir une zufihren die von uns aufgencmmen werden und uns kirperlich zu dem machen, was wir
emmnd.  Der Menech 15t, was er 13at™ — hat fiir einen atheistiachen Matenalisten wie Ludwizg Feuerbach eime gewiase
Logk! Diaz heilt aber auch, wenn die Erde vergiftet 1at, werden awch wir giftip. Und weitergedacht: 3o wie wir suf
peaunde leibhche Mahrumg aus der Landwirtachaft erpicht sind so sollten wnr ez auch auf entaprechende geistige
und geiptliche MNahrung sein. Denn: | Der Mensch lebt micht von Brot allem”. MIP

Bricke — Juni bis September 2025
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Interview mit Andreas Steinegger,

Andreas Steinegger

Markus J. Plobst:

Lieber Andreas, du hast seif einigen
Monaten eine neue Aufgabe bel uns in
der Steiermark iibermommen. Was
machst du da?

Andreas Steinegger: Am 14 AErz
wurde ich mat iiberwiltngender Mehr-
heit zum Prizidemten der Landwirt-
schafizEammer gewdhlt. Mit Respekt
und Demut gehe ich an diese verant-
wortungsvolle Aufgabe heran, die In-
tereccen der bAuerlichen Familienbe-
triebe 1n der Stelermark zu vertreten.

Markus J, Plobat:

Wenn ich das jetzt richiiz verstehe,
gibt ez zwel Zugange zur Landwiri-
schajt: Das eine ist das Land als Wirt-
schorftzbefrieb, und das andere ist ein
Zugang tiber den Schipfungsgedan-
ken — also die Bewahrung und DPrege
der Natur. Wo liegt da der Eernpunkt
deiner Aufgabe?

Andreas Steinegoer:

Die Biuerinnen und Bauwern in der
Steiermark arbelten im EinElang mit
der Matur, diz Experten der Land-
wirtschaftckammer unterstiitzen zie
dabel. Sie wirtschafien nach dem
Prinzip der dkosozialen Alarkowirt-
schaft. Das bedeutet: Wirtschaftlich-
Eeit, coziale Gerechtigkeit und dkolo-
gische Verantwortung sind mitemnan-
der 1n Balance verbunden. Die

Zur Person

Andreas Stemmegger, geb. 1970, Land-
wirt in Niklazdorf Landwirtschafis-

und Forstmelster Eammerohmann
der Bemrkshauermkammer Oberstel-
ermark, Landeckammerrat, seit Marz
2025 Prasideni der Landwirtschafis-
kammer Stelermark

dkosoziale Marktwartschaft hat fiir
die Bauerimnen und Bauermn in der
Stelermark eine ganz besondere Be-
deutung — ihr geistiger Vater, Josef
FRiegler, hat diezes Pringip europaweit
vorangetriehen.

Markus J. Pldhst:

Haben die Landwirte - friiher sagie
man einfach Bauern® — heute noch
wirklich einen Berug, die Liebe zur
Notur und den Tierem, oder werden
die Bauernhdfe zu industrializierien
Wirtschajfisbetrichen?

Andreas Steinegger:

Die zteirischen Bausrinnen und Bau-
ETH — Wir sprechen immer von Biue-
rinnen und Bauern — sind mehr denn
j& eng mit der Natur verbunden. Weil
gle sorgsam mit dem Lebensgrundla-
gen Boden, Wasser und Luft sowie mit
den Tierem alz Mitgecchipfe umpge-
hen, kinnen sie die Bevilkerung auch
verlasshich und nachhaltle mit guali-
tativ  hochwertigen Lebensmitteln
versorgen. Unsere Bauernhiofe in der
Stelermark zind im internationalen
Vergleich klein, zie werden von Fami-
hen gefuhrt, jede Kuh hat bel uns
noch elinen Wamen. Eine mmdustrielle
Landwirtschaft, wie wir zie zum Bei-
cpiel aus den TVSA kennen, mastet aaf
engstem Raum tausende Rinder, be-
handelt sle mitr Hormonen und ge-
fihrdet Boden Wazzer und Luft. Eine
derartige Agroindusirie ist in Oster-
reich oder der Stelermark e No-Gol

Markus J. Pldhst:

Diie Bauern waren friiher auch die gro-
Ben Triiger der Kirche — man sagie

Loit im Landhaus® Shimmit das heu-
te noch?

Andreas Steinegger:
Ich bedaure ec cehr, dasz die Kirchen-

Bricke — Juni bis September 2025

gemeinde leider kleiner wird und die
Sdkularisierung voranschreitet. Das
1zt vor allem ein Phinomen der west-
lichen Welt, in Afrika oder Asien
wichst das Christentum. Auch wenn
die Bindung an die Eirche geringer
wird, sind die Biuerinnen und Bau-
ern wesentliche Saulen bel den kirch-
lichen Ritualen. Denken wir nur an
Erntedank oder die wvielen Maian-
dachten im ganzen Land. Zweifellos
zelgt cich auch in der Steiermark,
dazs in den Industriegebicten die
Bauerinnen und Bauern nicht mehr
g0 srark mit der Eirche vernetzt sind
wie es belspielswelse noch 1 der Ost-
stelermark der Fall izt. Entecheidend
1=t letzthich aber immer die Bindung
an den Glauben, der aber nicht immer
laut ausgesprochen wird

Markus J. Plibst:

Papst Franziskus, der ja am Oster-
montag verstorben ist, hat sich sehr
intensziv mit Landwirtzchaft und Um-
weltschutz beschaflist und immer wie-
der auf den Schopfungsgedanken hin-
gewiesen. Wie nehmen seine Gedanken
— oder die der Kirche allsemein — aus
dieser ganzheiflichen Sichi der Schip-
Jung Einzug in die praktische Arbeit
der Landwirtschafiskammer?

Andreas Stelnegger:

Vom verstorbenen Papst FranziskEus
und zeinen Gedanken in der Enzykl-
Ea Laudato s1 bin ich sehr beein-
druckt. Sie zind emn globales Pladoyer
fiir Nachhaltigkeit und Natur, fur ein
fairez Erndhrungssystem, filr den
Ausctier aus foszilen Enerpiequellen
und gegen die Armut. Unzere Biue-
rinnen und Bauern ibernchmen in
ihrer prakrischen Arbeit Verantwor-
tung fiir die Schipfung — sie reden
nicht von MNaturschutz, sonderm sie
sind Maturschiitzer. Sie pflegen unse-
re so schime Kulturlandschaft wie Al-
men und Weiden mit ihrer hesonders
grofen pfanzlichen und terischen
Artenvielfalt. Sie legen freiwillip Bio-
diversititsfiichen, Blithstreifen und
Gewasserrandstreifen mit blithenden
Pflanzen an, die fiir Insekten und Bie-
nen wertvolle Weiden sind. Auch un-
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Prasident der Landwirtschaftskammer Steiermark

Gesprach wir sind”

sere bewirtschafteten Walder sind ein
Elexier der Artenvielfalt, das bewel-
zen auch brandaktelle Studien. Viele
landwirtschaftliche Betriebe sind he-
reits auf dem Wer unabhingiz von
fossller Energie zu werden, zle erset-
zen Fozzilenergie durch Sonmenstrom
und Warme aus nachwachsenden
Holzreststoffen. Unsere Bauerinnen
zind wichtige Botschafterinnen fiir re-
gionale Lebemsmitte]l mit kEurzen
Transportwegen und informieren die
Bevilkerung, um die Lebensmattel-
verschwendungs elnzodammen. Die
Lizte der praktischen AEtvititen der
cteirischen Biuerinnen und Bauern
zur Enryklia Laudato si kinnte ich
unendhich lang fortsetzen.

Markus J. Plobat:

Maon Hest und hirt aber, vom , Bauern-
sterben” oder dass viele Bauern ihre
Acker verkaufen oder fiir PV-Anlagen
groffiachiz verpachien. Zugleich Eli-
mawandel oder Billigfleisch in Super-
mdrkten. Ist ein ehrlicher Diobauer
uberhaupt noch lebensfihig?

Andreas Steinegoer:

Jeder Bauer, der die Bewirtschaftung
elnstellt, 1=t elner zuviel — eine Be-
trichzaufrabe tut mir vom Herzen
weh. Ja, wir haben in der Vergangen-
heit landwirtzchaftliche Betriehe ver-
loren, doch mirtlerweile zeigt sich,
dass sich der Rilckgang Gott el Dank
verlangzamt. Dehr als 33.000 land-
und forstwirtschaftliche Betriebe ver-
corgen durch ihren profen Fleifi die
Bevilkerung verlisslich mit hochwer-
tiren und sicheren Lebensmitteln.
Zum Elimawandel: Die Bauerinnen
und Bauern sind Hauptbetroffene der
Klimakrise und gleichzeing Teil der
Lizung. Um die Folgen der Elimaver-
sthlechterung durch Starkregen, Hit-
ze, Frost, Trockenheit oder Uber-
schwemmung abzumildern, setzen cie
auf Elimafitte Grinland- und Acker-
bewirtschaftune und auf Elmafitte
Forstwirtschaft. Worum geht ez da-
bei? Im Ackerbau achten die Bauern
auf emnen hohen Humusgehalt, damit
zerstirerische Starkregen nicht so
groffe Schiden anrichten. Im Griun-

land, das kiinftir noch mehr Hitze
und Trockemheit iiberstehen muss,
sien sie jetzt schom Grizer, damit
dennoch Futter fiir die Tiere geerntet
werden kann. Und in der Forstwirt-
schaft planzen die Waldbesitzer jetzt
schon BAumchen, die der Klimaver-
schlechterung trotzen. Fum Billig-
filelsch 1 den Supermérkten: Der
Druck auf die heimischen Tierhalter
15t wirklich grof. Daher appelliere ich
an alle Sreirerinnen und Steirer Tier-
wohlfleisch ins Einkaufswager] zu le-
gen — das bestdrkt unsers BAusrinnen
und Bauern auf threm Weg hohe Tier-
wohlstandards umzusetzen. Ob Bio-
bauern lebensfihig sind, hingt eben-
falls mit der Nachfrage zusammen. Je
mehr Bioprodukte gekauft werden,
umzo mehr Biobauern Efnnen dann
ihr Einkommen erwirtzchaften. Wach
der Zeit der hohen Inflation zieht er-
freulicherweise der Blomarkt wieder
an — die Nachfrage nach Bioproduk-
ten stelgt wieder. Die Biohauern sind
vorsichtig optimistisch.

Markus J. Plohst:

Wenn man jetzt die Bevolkerung fragt:
Hust du den Eindruck, dass die Men-
schen vor allem in den Stddien heute
noch einen Zugang zur Natur haben?
Es gibt nohezu alles zu jeder Jahres-
zelt; eingeflogen aus allen Eontinenten
der Erde! Viele wundern sich ja schon,
wenn =zu Weihnaochien keine jfrischen
Erdbeeren oder Kirzchen im Super-
markt angeboten werden.

Andreas Steinegger: Dazu habe ich
eine klare Position: Micht alles zu je-
der Zeit, zondern alles zu zelner Felt
— Erdbesren oder Kirschen missen
nichr fliegen! Unzere sonnengereiften
Erdbeeren und Eirschen schmecken
dann am besten, wenn sie In UNSErer
Eegion reifen. Dagzu leizten unsers
Bauerinnen erheblich Bewusstseins-
arbeit bel Seminaren oder auch bel
prakrischen Kochkurzen in den Fri-
schen Kochschulen® in Leohen, am
Steiermarkhof in Graz sowie in Feld-
bach. Herzlich willkommen' Als Pri-
sident ist es mir Tudem eim grofes

Fortsatzung auf der ndchsten Ssite

Bricke — Juni bis September 2025
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Fortsetzung von Seite 3:

Interview mit Andreas Steinegger

liegen, den Dialog zwischen der Bau-
ernschaft und der Bevilkerung zu
verzstirken, damit mehr Menzchen da-
riaber Bescheld wissen, was wir tun
und fiir unzer Land und die Bevilke-
rung Gures leisten. Ich werde micht
miade werden fir ein besseres Ver-
stindniz der heimizchen Land- und
Forstwirtzchaft zowie fir heimische
Lebensmittel zu werben.

Markus J. Plohat:

Wie rechifertigt sich das im Wetthe-
werb? Imporiprodukie sind ofimals
gunstiger als einheimische.

Andreas Steinegger:

Da gehe ich mit dem verstorbenen
Papet Franzickus konform, der Kritik
am Konsumismus und Wachstums-
zwang iibt und ein putes Leben in el-
ner intakren Natar fiir alle und fiir
die zukiinfrizen Generanonen sinfor-
dert. Jeder, der zich gezielt fur regio-
nale Lehensmirtel entscheidet, leister
ginen wichrigen Beitrag filr eine gure
FZukunft in den Regionen, weil Ar-
bemsplitze geschaffen zowle Elima
und Umwelt geschont werden.
Markus J. Pldbst:

Abschiiefend: Inwiewell wirst du mif
deinen Ideen erfolsreich sein — oder

Prasident Andreas Steinegger 4/4
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wirst du an polifischen und wiri-
schaftlichen Grenzen scheitern?

Andreas Stelnegger:

Alzo: Ich hin der erste Bichauer, der
Prazident geworden ist — und ich glau-
be, der Gedanke, dass es wieder um
~Weniger, aber besser® gehen sollte,
trifft den Werv vieler BAuerinnen und
Bauern. Viele wiincchen zich zehn-
lichst, dass dieser Druck nach stindi-
ger Vergriferung und Mehrprodukn-
on endlich kalkuliert und neu bewer-
tet wird. Ob ez aucgerechmnet mmir
stellt. Aber ich werde auf jeden Fall
meinen Beltrag leisten — dafiir, dass
die auf Nachhaltigkeit achtet, auch in
gmmer oder Zwel Generationen noch
miglich 1zt. Dazs ez eine Zukunft far
dieze Art von Landwirtschaft gibt —
dac izt mein Wunsch. Ob ich damit
erfolgreich bin, wird mam letzthich
erst am Schlusz beurteilen kinmnen
Aber ich werde auf jeden Fall bel mel-
nen Gedanken bleiben und daran wel-
terarbeiten.

Markus J. Plobst:

Dann danke ich dir herzlich fur das
Gesprdch — und ich wiinsche dir alles
Gute fiir deinen Wez und die Umset-
zung Detner Ideen!

Bricke — Juni bis September 2025




Landesweinpramierung

Ein Prost auf die
Wein-Landessieger

18 Wein-Landessieger
wurden von einer Fach-
Jury auserkoren: Neun
davon kommen aus
dem Bezirk Leibnitz.

WALTRAUD FISCHER

Die grofite und alteste Welnbe-
wertung des Landes, die als wah-
res Schaufenster fur fruchtig-stat-
rschen Weln gilt, Ist peschlagen.
AN der Bewertung konnen alle
geprifien stelschen Cualitats-
welne tellnehmen. Um aber ins
Finale ru kommen, muss eine
Mindestwelnmenge vorhanden
seln’, so Welnbauchef Martin Palz.
Zudem missen in den klassischen
Sortengruppen die Weine trocken
ausgebaut und weniger als 13 Yo-
lumenprozent Alkohol aufwelsen.
Damtt soll der animierend fruch-
tig steirische Welnstil ins Schau-
fenster gesiellt werden.

1.685 Weine im Renmen

LJund 350 Welnbauern relchben
1L685 Welne eln’, botonte Land-
wirtschaftskammer-Yizeprasl-
dentin Maria Peln bel der Steger-
prasentation.

Eel vielen Sorten sowle Sorten-
gruppen war aufgrund der Pro-
benanzahl ein Semifinale durch-
zufithren, um m den bosten sechs
Finalwelnen zu kommen Den

DIkt
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Riesling Ried Hachleit'n und Welschriesling Besrenauslese |5 sinomariDavic tren

Einzug In das Semifinale schafften
knapp 17 Prozent oder 286 Welne.
6,5 Prozent oder 108 Welne davon
schafften den Sprung Ins Finale.
Der Aufkleber filr die Weine, die
In die Broschilre aufgenommen
wurden, kennzeichnet die besten
Weine der Stelermark.

Doppel-Landessieger

Waingut des [ahres st der Wein-
hof Ulrdch aus St AnnajAlgen, der
auch einen Drelfach-landessieg
holte. Ein doppelter Landessieg
gelang dem Welngut Felberjirgl
aus Kitzeck im Sausal. Alle Landes-
sleger aus dem Bezirk Letbnitz se-
hen 5te Im Infokasten rechis.

Der neue Landesweinbaudirektor Martin Palz aus der Sidsteiermark sizht

die Zukunft der steirischen Weinwirtschaft positiv.

Wein Hriemad Were: (e

DIE LANDESSIEGER

Weingut Felbarjdrgl aus Kitzedk

+ Riesling: Riesling Rled
Hochleitn DAC

+ Pradikatsweln: Welschnesling
Beerenauslese

Eoller aus Kitzeck

+ Weltburgunder: WelBburgun-
der DAC

Weingut Grabin aus Labutten-

dorf

+ Morillon: Morillon DAC

Weingut Bockomoar ans Wildon

+ Sauvignon blanc: Sauvignon
blanc DAC

Weingut Adam-Tieleg aus Leut-

schach

+ Muskateller: Muskateller DAC

Weingut Parner aus Ehrenhamn-

ST

+ Scheurebe: Samling 88

Weingut Marko aus Ehrenhau-

Sen

+ Burgunder Ortstypisch: Moril-
lon Ehrenhausen DAC

Weinhan Labanz aus
+ Blaver Zwelgalt: Blaner Zwelgalt
Rarrigue

Woche, Sud & Sudwest — 18. Marz




CeCCoO




Prasident Andreas Steinegger 1/2

den modernen Betrieb. Von seinen
vier Kindern michte sein iltester
s'ﬁ!hﬂ Andreas in die Fuistapfen
{Elhu Vaters treten und den elter-
lichen Betrieh ilbernehmen.

Politisch war Andreas Steinegger
seit 2011 als Bauernbundobmann
aktiv, spiter als Kammerobmann
der Bezirkskammer Obersteior-
mark. Im Jinner 2025 bat ihn der
damalige Kammerprisident um
eine mogliche Nachfolge. Nach

Kobenz Aktuell — Juni 2025

Riicksprache mit seiner Familie
stellte er sich der Wahl - und wurde
am 14. Méirz zum neuen Prisidenten

gewihit.

Beim Schulbesuch erklirte er ver-
stindlich die Aufgaben der Land-
wirtschaftskammer: Beratung,
Unterstiitzung bei Firderungen und
Vertretung der bauerlichen Interes:
sen. Seine offene und bodenstandi-
ge Art beeindruckte die thiﬂeriul-
nen und Schiiler - ein Prisident npt
Praxisniihe und klaren Wurzeln 10
HKohenz.
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Bauernhof des Jahres 2025

Landwirt

landwirt-media.com

Auszeichnung

Steirischer Bauernhof des Jahres pramiert

Der begehrte Titel ,Bauernhof des Jah-
res” geht heuer an Daniela, Helmut und
Philipp Augustin aus Unterauersbach/
Gnas (Bezirk Stidoststeiermark). Sie be-
eindruckten beim Publikumsvoting
mit ihren auf Stroh gehaltenen Schwei-
nen. 32.346 von 94.050 Stimmen spre-
chen eine deutliche Sprache.

Der zweite Platz ging an den bekannten
Pferdehof und Noriker-Ziichter Wolf-
gang Friedl aus Garrach/Gutenberg
(Bezirk Weiz). Bronze erreichten Jo-
hannes und Karin Cornides, die in
Landl (Bezirk Liezen) auf klimafitte
Wilder und zudem auf Kalbinnen- und
Zuchtstierzucht setzen.

e ”

N
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Bauernhof &

des Jahres J025 _; | i |
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Die gliickliche Siegerfamilie Augustin flankiert von LK-Pras. Steinegger und Vizepras. Maria Pein.

Der Landwirt — 12-2025
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Online Medien

Erdbeeren:
Kleine Zeitung, online — 14. Juni: zum Beitrag

Internationaler Tag des frischen Gemuses:
Leibnitz Aktuell, online — 16. Juni: zum Beitrag
Der Grazer, online — 16. Juni: zum Beitrag

Lehrlingswettbewerb Gartenbau:
Kleine Zeitung, online — 18. Juni: zum Beitrag

KW 25



https://www.kleinezeitung.at/steiermark/19791775/ideale-erdbeersaison-neigt-sich-dem-ende-zu
https://www.leibnitzaktuell.at/post/steirischer-gem%C3%BCsekorb-ist-jetzt-besonders-bunt
https://grazer.at/story/de/internationaler-tag-des-frischen-gemueses-die-is-s-JllUjnKM/
https://www.kleinezeitung.at/steiermark/19805277/er-kennt-sich-im-garten-aus
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Post der Woche:

Facebook, LK Steiermark

@ Landwirtschaftskammer Steiermarl

epostet von Annalena StrauBberger
7]
16, Juni um 13:25 - @

Im Garten am Berg in S5chladming macht Michael Windberger mehr als nur Bio-Gemiise — er sit
Ideen und gilt mittlerweile als Pionier im alpinen Bio-Gemiisebau. | .

Auf 960 Metern Seehdhe baut er inzwischen bis zu 40 Gemisearten an. ,

- Mehr: https://bit.ly/michael-windberger

ReichWEite o

3.532

Link-Kiicks o

25

Michael Windberger: “"Baue auf
260 Metern Seehohe bis zu 40
Gemusearten an.”

CF T 2 B UL N A KA LGB D AT

ﬂ Steirergemise und 50 weitere Personen 1 Kommentar 2 Mal geteilt

[['b Gefallt mir O Kommentieren ;:[} Teilen

Facebook, LWK Steiermark — KW 25




Post der Woche:

Facebook, Steirische Lebensmittel

@ Steirische Lebensmittel g
Gepostet von Stefanie Bratl

o

A7 Juni um 14:35 - @

Entdecke regionale 5chitze beim Bauernmarkt im weststeirischen Einkaufszentrum Barnbach!

Von frischem Gemiise, siiBen Beeren und duftendem Brot bis zu Honig und steirischem
Kirbiskerndl — hier findest du Qualitat aus der Heimat. J* 9@

Direkt beim Eingang in der Packer Stralie 18!
) Offnungszeiten: Freitag 8.30 bis 17 Uhr |
samstag 8.30 bis 13 Uhr

Aufrufe ()

1.801

Reichweite o

1.133

In ter. aktione,-,
e Link-Kiicks o

(i Rl 7 Mal geteilt

dY Gefillt mir C} Kommentieren o Teilen

Facebook, Steirische Lebensmittel — KW 25




Post der Woche:

Instagram, LK Steiermark

@ lk_steiermark oes

@ lk_steiermark 20 junge, fachlich voll beschlagene Talente stellten
sich dem Gartenbau-Lehrlingswettbewerb. 9

Die Podestplatze gingen an:

¥ Landessieger: Alexander Wieser — Botanischer Garten Graz
¥ Platz 2: Marie-Theres Schwaiger — Baumschule Héfler in Puch
bei Weiz

¥ Platz 3: Leonie Reiterer — Landesversuchszentrum fiir
Spezialkulturen in Wies

Das Siegertrio darf nun die Steiermark beim
Bundeslehrlingswettbewerb in Wien vertreten.

Herzliche Gratulation!
Mehr: Link in der Bio!

#andwirtschaft #landwirtschaftskammer #regional #saisonal
#lksteiermark

1 Tag

Insights ansehen Beitrag bewerben

Qv W

ﬁ & Gefillt ninschnati und 43 weitere Personen

'.Le hrlingswettbewerb
Gartenbau

Gestern
Aufrufe ® . |
(©) Kommentieren ... Posten
Aufrufe 1.731
Follower

O 994 9%

Nicht-Follower
| 0.6 %

Instagram, LWK Steiermark — KW 25
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