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Es bliiht und spriefit - wirlfeiErn das g u -
Leben! Dafilir passen das Familien-Oster- Fru h I I ng I m

Package und der Muttertags-Brunch im =
Steiermarkhof einfach perfekt. Anfragen: St kh f
hotel@steiermarkhof.at e I e rm a r 0

Happy Family - das frohlingshafte
Angebot for die gesamte Familie
im Steiermarkhof in Graz. Uber-
nachtung mit Frohstack in der
Familiensuite, Willkommens-

: = g getrank for Grof und Klein und im
} PR T - o » Zimmer eine Osteriberraschung,
Fls "3 £ %—Eﬁ 2 I 9 die far leuchtende Kinderaugen
ST e ) - it i sorgen wird. Tipp fir den Mutter-
S0 KOMMT DER HASE ZUM ElI DAS BESTE AUS DER HEIMAT FRUCHT IN DER FLASCHE tag: Muttertags-Brunch am 1. Mai
Einblick: Ein Tag aus dem Kostliches steirischer Sie sind die besten Edel- - mit Live-Jazz und exklusivem
Leben eines steirischen Bauerinnen und Bauern f0r  brenner und Safthersteller ~ Buffet aus der nachhaltigen

Jarinen Linie®, Tel. 316/8050-7113

Legehennenhalters. selten 2/3  den Osterkorb. solten 4.7 der Steiermark. Solten 8/9 -SSP

Elne Bellage der Landeskammer fir Land- und Forstwirtschaft

Genuss auf steirisch, Beilage Kleine Zeitung — 29. Marz

MONTAGE: FCHE RN EGGFUCHS




2 | GENUSS 0w’ efeirieck

Genuss auf steirisch: Seite 2

Samstag, 29, Marz 2025

EDITORIAL

Reden wir
miteinander

Andreas Stelnegger

Prasident der steirischen

Landwirtschaftskammer
MADLA FUCHS

For die traditionelle Osterjau-
se direkt zum Bauern gehen
oder im Supermarkt zu regio-
nalen Spezialitaten greifen -
das hat bei den Steirerinnen
und Steirern Tradition. Vor al-
lem auf Bauernmarkten oder
in Hof- und Genussladen be-
kommt man nicht nur hoch-
wertige baverliche Kbstlich-
keiten, da entsteht auch viel
perstnlicher Kontakt. Und im
direkten Austausch gibt's far
die Liebhaber bauerlicher
Spezialitaten jede Menge inte-
ressante Hintergrundinforma-
tion aus erster Hand. Umge-
kehrt erhalten die Bauerinnen
und Bauern von ihren Kunden
wertvolle und wertschatzen-
de Rockmeldungen zu ihren
Produkten. Ein offenes Mitein-
ander-Reden - davon profitie-
ren beide Seiten. Dieses direk-
te Aufeinanderzugehen wei-
ter zu fardern, ist mir ein gro-
Res Anlizgen. Denn s hilft, die
Kluft zwischen der Wirklich-
keit auf den Hofen und dem
oft verzerrten Bild der Men-
schen von der Landwirtschaft
ein Stock weit zu schliefen.
Schulen sind und bleiben da-
hingehend besonders wich-
tig. DennkKinder sollen schlisf-
lich so froh wie méglich ein
wirklichkeitsgetreues Bild von
der Landwirtschaft bekom-
men. Die Steirerinnen und
Steirer generell wieder wver-
starkt for die Arbeit unserer
Bauerinnen und Bauern zu be-
geistern, ist mir ein Herzens-
anliegen - der Schlossel dazu
heifit reden, reden, reden!

Tagwache. In den Stallen geht
das Licht an, die Hohner werden
sanft in den Tag geholt. Wasser
trinken, erste Eier legen - ein-
fach einmal wach werden.

Es glbt Futter. Um fonf Uhr
setzt sich die automatische
Futteranlage in Gang - ein
Vorgang, der alle zwei bis drei
Stunden wiederholt wird.

Im Hilthnerstall stehen
alle Zeichen auf Osterel

enn mMorgens um vier
am Betrieb von Johan-
nes Prem  der Hahn

kraht, weilen die meisten von uns
wohlnoch im Traumeland. For sei-
ne Legehennen heitt es um diese
Zeit allerdings schon Tagwache.
JDa geht das Licht an und die
Hennen kénnen, nach Lust und
Laune, damit beginnen, ihre Eier
ZU legen”, startet der Legehen-
nenhalter den Einblick in sei-
nen Tagesablauf.

Und der sieht meist so aus:
,» Um fanf Uhr 1wt die auto-
matische Fotterung an - die
Hennen bekommen ein spe- |
zielles  Legehennenfutter, J
das wir selber am Hof mi-

schen. Machdem wir drei

st

GENTECHNIKFREIES FUTTER

Gutes Futter, gutes EI.
In natarlicher Umgebung verbrin-
gen Huhner den Grofteil des Ta-
ges mit Picken auf der Suche
nach Karnern und Insekten. Das
Futter fur Legehennen besteht
hauptsachlich aus Mais und Wei-
zen, dazu kommen Sonnenblu-
menpresskuchen, eiweiBreiche
Sojabohnen sowie eine Mineral-
stoffmischung mit hohem Kalk-
und Vitaminanteil. Zugekaufte
Futtermittel missen speziell zer-
tifiziert sein, wenn sie nicht direkt
von einem landwirt-
schaftlichen Betrieb ¥
stammen. Alle Betrie-
be setzen zudem frei-
willig auf gentechnik-
freies Futter.

|

2

LT,

Osterzeit ist Eierzeit! Aber wie kommt so
ein Osterei eigentlich zustande? Ein Blick in
den Alltag eines Legehennen-Betriebes.

Stallungen mit drei verschiede-
nen Altersgruppen haben, wird
die Mischung individuell ange-
passt. Der Hauptanteil ist jedoch
immer Mais. Die Fotterung wie-
derholt sich alle zwei bis drei

Stunden, das ist Ober sine

pu _ I
ﬂ 'z Zeitschaltuhr gesteuart®,

erzahlt Prem. Auch

gung lauft automa-
tisch, Wasser steht for
die Hennen rund um die Uhr
parat. Gut gestarkt geht es dann
for die meisten Hennen zum Eier-
legen. Zwischen vier und sieben
Uhr ist die Hauptlegezeit - dann
haben die Tiere ihr Tagwerk ei-
gentlich schon erledigt. Jetzt
kommt unser Einsatz®, schrmun-
zelt Prem. Obwohl: Meinen ers-
ten Kontrollgang mache ich so um
sieben. Ich schave, ob mit der Fot-

El MUSS FARBE BEKENNEN

Ostereler - schdn, gut, sicher.
For Ostereier gelten strenge Kri-
terien. Bereits vor dem Farben
wird eing dokurnentierte Quali-
tatskontrolle durchgefihrt. Die
Schale muss sauber, das Ei frisch
und frei von Fremdgeruch sein.
For die verwendeten Farben gibt
es klare Qualitatsvorschriften.
Das Mindesthaltbarkeitsdatum
von Farbeiermn darf maximal 42
Tage nach dem Legedatum be-
tragen.
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die  Wasserversor- &‘

terung alles funktioniert hat und
ob noch irgendwo Eier liegen,
denn gelegentlich legt gine Henne
auch auBerhalb der Standardzeit
inr Ei ab.

Am Vormittag ist die Legersi
weitgehend  abgeschlossen.
Die Eier wandern dann ober
gin Forderband zur Sortier-
maschine. Prem: Dort wer-
den sie nach Grafen und
Gewichtsklassen sortiert - da
gibt es Eier in XL, L, Mund 5. Und,
ganz wichtig, sie werden automa-
tisch gestempelt. Kein Ei verlasst
ohne diese Stempelung den Be-
trieb (siehe untenly. Damit nur
schine, saubere Eier zur Packstel-
le wandern, legt Familie Prem
auch selbst Hand an und sortiert

S0 GESUND IST DAS El

Hochwertlges Lebensmittel.
Eier sind regelrechte Kraftpakete
und reich an Mineralstoffen und
Vitaminen. Allen voran aber sind
sie der wichtigste EiweiBlieferant
for den Karper - Eiweil ist for
den Aufbau und den Erhalt der
Muskulatur ausschlaggebend.
Die im Ei enthaltenen
bioaktiven Substanzen
wirken entzondungs-
hemmend und der
hohe Proteingehalt
macht Eier zu guten
Sattmachern.
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4 bis 7 Uhr

An dle Arbelt - Eler legen.
Zwischen vier und sieben ist |
Legezeit. Jede Henne legt I
idealerweise taglich ein Ei; im
Alter sinkt die Legeleistung.

=

schmutzige und brichige Eier mit
etwas zu weicher Schale aus.

Abgepackt wird dann, erraten,
wieder automatisch. .Da haben
wir zwei Varianten. Die klassi-
schen Zehnerpackungen und far
die Gastronomie und Hotellerie
kommen jeweils 30 Stick in den

Die Osterreichische
d Eierdatenbank er-

= maglicht die Rock-
verfolgbarkeit von der Sternpe-
lung am Ei zum Legehennen-
betrieb. Einfach Code am Ei
inklusive Betriebsnummer ein-
geben. So kommt man zu Mame
und Anschrift des Legehennen-
halters, wenn die Eier des Be-
triebs in der Osterreichischen
Eierdatenbank abgebildet

sind und dieser mit der Ver-
affentlichung einverstanden

ist.

0-AT = Blohaltung

Die Hennen haben im Stall und
auf der Wiese viel Platz. Mindes-

@ 11 bis 17 Uhr

Karton®, gibt der Legehennen-
halter Einblick. Dann wird Johan-
nes Prem zum Osterhasen, er lie-
fert die Prem'ium-Eier" namlich
direkt vom Kulmlandbauernhof
Prem an Super-
markte, Kauf-
hauser, Backe-
reien, Hotel-

tens ein Drittel ihres Lebens ver-
bringen sie im Freien. AT steht
far Osterreich. Die danach fol-
gende Nummer ist die jeweilige
Betriebsnummer.

1-AT - Frellandhaltung

Die Hennen halten sich im Stall
mit Einstreu und im Freien auf.
Die Auslaufflache ist bei der
AMA-GOtesiegel-Qualitat min-
destens acht Quadratmeter grof.
Viel Platz zum Picken und Schar-
ren also.

2-AT - Bodenhaltung

Die Tiere verbringen ihr Leben in
einem grofen Stall mit Sitz-
stangen, Mestern, Futteranlagen
und Volieren auf mehreren
Ebenen.

Sortleren, packen, auslliefern.
Die Eier sind gelegt, jetzt wird
sortiert - automatisch und
handisch - abgepackt und
dann geht's ab zum Kunden.

und Gastronomiebetriebe - und
jetzt zur Osterzeit bringt er natar-
lich auch welche in die Farberei.

Und was machen seine Hennen
derweil? Die genieBen im Winter-
garten und auf der granen Wiese

Frischluft, Sonnenlicht und tan-

ken Energie for die nachste
Eierrunde. Denn gelegt wird,
vor allem in den jungen
Jahren, so gut wie jeden

KONTROLLE IST BESSER

Geprifte Glteslegel-Qualltat.
Eier mit dem AMA-GOtesiegel
milssen bezoglich Herstellung,
Kennzeichnung und Dokumenta-
fion strenge Kriterien erfollen.
Die Qualitatskontrolle for
AMA-GOtesiegel-Eier geschieht
direkt am Legehennenbetrieb,
aber auch in der Packstelle, im
Endverarbeitungsbetrieb und im
Verteilarzentrum des Lebensmit-
telhandels. AMA-GOtesiegelkon-
trollen am Betrieb

sind jederzeit

1]
unangemeldet UAMA
moglich. iy

Nachtruhe. Mach Frischiuft-
und Sonnenlichttanken im
Freien und nach der letzten
Fotterung geht das Licht wie-
der aus. Es wird still im Stall.

Hiohnerleben.
Da haben die
Legehennen
gut gackern!
Bei Johannes
Prem am
Kulmlandbau-
ernhof steht
ihnen das ganz
Jahr aber ein
Wintergarten
mit viel Son-
nenlicht und
Frischluft zur
VerfOgunag.
Obrigens: Der
Code am Ei
verrat, woher
das Ei kommt.

LTS

Tag. So wie auch taglich sortiert
und abgepackt wird - auch am
Sonntag. Ein Prozedere, das for
Prem zwar Routing, aber nie All-
tagstrott bedeutet: Die Arbeit
fasziniert mich immer aufs Neue,
Vor allern die Technik, die dem
Tierwohl und der Eierqualitat
heute mehr denn je zugute
kommt.* Um rund 16 Uhr
macht Prem seine letzte
Kontrollrunde, um 19 Uhr
geht im Legehennenstall
das Licht aus - bis morgens um
vier der Hahn wieder kraht.
Sprichwartlich natarlich!

. '___1! il . 'R:'rr'}'- .
OSTEREIER SIND GESICHERT

Genlgend Eler am Markt.

Der (Oster-)Eierbedarf ist gesi-
chert - dafar sorgen die mehr als
zweieinhalb Millionen Legehen-
nen. Sie machen die Steiermark
auch zum Eigrland Mummer eins
in Osterreich.

Pro Kopf und Jahr geniefen die
Steirerinnen und Steirer Obrigens
248 Eier, zu Ostern sind es5 im
Schnitt acht Stock - am liebsten
natarlich gefarbt.
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FUr Ostern das Beste
aus der Heimat!

Wenn’s um Osterspezialititen geht, sind die Steirerinnen G';;:‘::f
und Steirer Qualitdtsfanatiker - da kommt nur Bestes aus - Qualltst.
der Region auf den Tisch und in das Osternest. o
p Kren g.g.A. ist

die kostliche A

und gesunde < \ a

kornmit, schmeckt es einfach  kauft, hat ja nicht nur die Sicherheit, das Beste

besser!  Klar, dass jetzt vom Besten auf dem Teller zu haben, man tut
for Osterjause, Ostergeschenke und  darmnit ja auch der Urmwelt Gutes, tragt zum
Osterausfioge die steirischen Bauerin-  Klimaschutz bei und sichert Arbeitsplatze
nen und Bauern mit ihrer einzigartigen  in der Region. Alles klar, Osterhase?

Kranung einer traditionellen Osterjause. Wichtig
beim Kauf: aul das EU-Gatesiegel achten, denn es
garantiert Kren von bester Qualitat aus der
Steiermark.

stelrergemuese.at

Wenn man weiB, woher es Qualitdt ganz hoch im Kurs stehen. Wer regional

STEIRISCHE SCHMANKERL ZU OSTERN Knuspriger Genuss for den

Osterhasen! Die schokolierten
Auf zum Kremser-Greltbauer. Reiswaffeln von ,SteirerREIS by
Gehort zu Ostern wie die Jause - Fuchs® versinen becten
ein Ausflug ins Grane Zu einer

steirischen Reis mit zart
steirischen Buschenschank. Und schmelzender Schokolade. Perfekt

wer da eine besondere MESSE zum Naschen und Verschenken.
sucht, fahrt zu Kremser-Greit- Hol dir dein Ostergeschenk auf
bauer, direkt am Beginn der stelrischerrels.at

Schilcherweinstrale am Dieten-
berg in Ligist. Warum? GroBartige Weine, kostliche Jause

und ein einzigartiger Ausblick,
Geoffnet ist jeweils Samstag bis Dienstag ab 14 Uhr. Wo guter Geschmack zu Hause Ist ...
Weinverkauf ganzjahrig! Bei Eva und Johannes Zach in Pertlstein gibt es far die

kremser-weln.at Osterjause ein herrlich Mlaumiges Osterbrot, eine saftige

Pinze, Korbiskerntl und unser
einzigartiges KUMIX™ - Korbis sOBsauer
eingelegt - darf auf dem Cstertisch
nicht fehlen! Frische Produkte bitte
vorbestellen! Mobil: 0664,/1536639
kernoel-zach.at

Bauerliche Spezlalltiten mitten In Graz. Die gesamte Vielfalt
regionaler Produkte findet sich im Stadtbauernladen in der Grazer
Hamerlinggasse - ideal also for den Ostersinkauf! Ob Kastlichkeiten wie
: . diverse Fleisch- und Brotsorten, Worstel, Eier
Kase und Kren, Mathias Schweiger setzt auf ein
hochwertiges und breites Angebot. Und das
auch, wenn &5 um nette Uberraschungen for das
Osternest geht - SoBigkeiten wie Schokoladen,
Eierlikor, bunt bemalte Dekoeier oder Getranke von
Wein Ober Sekt bis Most - Regionalitat und Qualitat
sind dem ,Osterhasen” garantiert. Praktisch: die
Geschenkkarbe, stadtbauemladen.at

ZUR OSTERJAUSE STEIRISCHER WEIN FITC: HUBERT LRANIER

Hohe Fruchtrelfe. Der Jahrgang 2024 verspricht kraftigere, physiologisch reife Weine mit
ausgepragter Fruchtaromatik auf Gebietsebene und Langlebigkeit bei den Orts- und Riedenweinen.
Seit 1. Marz sind die Gebietsweine 2024 aus den DAC-Gebieten Sodsteiermark, Vulkanland Steier-
mark und Weststeiermark erhaltlich, ab 1. Mai folgen Orts- und Riedenweine. Insgesamt verspricht
der Jahrgang 2024 etwas gehaltvoller zu werden und zeichnet sich durch hohe Reife, konzentrierte
Frucht und eindrucksvolle Lange am Gaumen aus. Die Weine des aktuellen Jahrgangs werden
neben reiferen Weinen auf der Prasentation des Steirischen Weines am 2. April in der Stadthalle
Graz und ab Hof bei den Winzern und Buschenschanken zum Verkosten gereicht.  stelermark.wine
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Beglelter. Keine
Osterjause ohne b :
Kren! Er schmeckt % ke
kastlich, Tardert die

Verdauung, enthalt eine
grofie Menge Vitamin C und e A A :

sorgt for den besonderen wnhle L g AR T T T
Scharfekick. : N : S
stelrerkren.at

Was fr eln Genuss! Ob Schinken, Lendbrat! oder

- A
Orlginell. Vom Acker bis aufl den Teller hundert Osterkrainer - bei Familie Scherr in Fernitz stammt alles 2 4 ; Fi
Prozent steirisch - So-Frohlich-Reis ist das aus eigener landwirtschaftlicher Produktion. Und
ideale Geschenk fur alle, die aul Hochwertiges das schmeckt man. Die Kostlichkeiten gibt es
aus der Region setzen. Mit Reis ist man taglich am Kaiser-Josef-Platz (& bis 13 Uhr) und
zudem auf der ganz originellen Seite. freitags am Bauernmarkt in Liebenau
Ewald Frhlich bietet eine Palette an {12 bis 17 Uhry zu kaufen. Auszeichnung zum

. Variationen an - dazu auch Reisgries, +Speckkaiser” mit gekochtem Frikandeau und
! om.  Reismehl, Reisnudeln, Reiswhiskey. Gold fur Osterkrainer bei der
s so-froehlich.at Wieselburger Messe (Bild).

Tel. 0664,/8677271

Verwurzelt In Traditlon, gewachsen mit
Leldenschaft. Seit den 1950er-Jahren ist der
Lendlhof in der Oststeiermark in Familienhand
und wird mit viel Herzblut

..und dle Zelt steht still. In der Buschenschank Haider in
Vockenberg, nahe Stubenberg am See, findet
man bei einer Jause und guten TropTerin

be‘l"lmﬁ;;t zurack in eine entschleunigte Welt. Der
BHﬂdm leemmcth = denkmalgeschotzie Glojachhof 1adt zum

Traumen ein. Herrlich: am Sodhang der Altruine
Schielleiten gereifte Weine verkosten!
Tischreservierung unter Tel. 0650/3250892,
facebook.com/glojachhof

ab Hur vaorbestellen und beste

w  hiologischer Landwirtscl-.'art
geniefen! Unter der Marke Zapfenwerk wurde der
einzigartige Latschenkieferlikor Latschelei® aufl den

Markt gebracht - ein weiteres hochwertiges Bio-Produkt. Dle Evolution der Elelschkultur.
derlendlhof.at In unserer Fleischmanufaktur
erzeugen wir feinsten Genuss Tar den
Vielfaltigkelt und Ostertisch vom Schwabisch Hallischen
Produktsicherhelt. Hausschwein: feinster Osterschinken,
Im Familienbetrieb Geselchtes handgesalzen und mild
WWein und Genuss (ber Buchenholz gerauchert,
URBI Buschenschank® traditionell hergestelite Krainer,
gibt es verschiedene Matur-Geselchtes ohne Nltrlt-PﬂIcels.aIz Gerauchertes von Rind und Lamm
kostliche Dslaerflemchsp-ezlalltﬂlaen von den hofeigensn Und wo gibt es all diese Spezialitaten? Direkt bei unserem Osterstand am

Schweinen. Vervollstandigen kann man den Festtags-
tisch auBerdemn mit selbstgebackenam Brot,
verschiedenen Weinen und Saften. urbl.at

Hauptplatz in Deutschlandsberg oder
in unserer Filiale in Graz-Andritz.

kollar-goebl.at

BILDER: KRISTOFERITSCH,

ADOBE, ADOBE K1, MUSCH, (J&
ALMENLOND, DANNER, &

FRIVAT

REITER'S EAUERNSPEZIALITATEN - DA LIEGT DER OSTERHASE GOLDRICHTIG
Gut.Besser.Relter. Am Ostertisch soll nur allerbeste steirische Fleischqualitat landen? Da kann man sich ganz auf
Familie Reiter in Heiligenkreuz am Waasen verlassen. Vom Osterschinken ober Osterkrainer bis hin
zu Frischfleisch reicht das hochwertige Angebot, in demn viel Know-how, Tradition und 3
Leidenschaft for die Arbeit stecken. Das schiagt sich auch immer wieder in vielen
Auszeichnungen nieder. Allein bei der steirischen Selchfleischpramierung 2024 hat

Familie Reiter fonf Goldens erhalten - for den Osterschinken, die Osterkrainer, den
Hamburger, die Knoblauchstangerl und den Gétzauer Schinkenspeck. Ofinungszeiten in
der Karwoche: Montag bis Freitag von 9 bis 18 Uhr, Tel. 0680/7347362  hofladen-relter.at
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Natur
Steirisch

100 % reines Kdrbiskerndl aus Erstpressung
in sinem exakt definierten Gebiat, gepresst nach
. traditionellem Verfahren erkennen Sie am g.g.A.-Siegel
g " mit der griin-weiSen Banderole.

www.steirisches- kuerbiskernoel.eu

Mt Unterstiitzung von Bund, Linders und Eurapdischer Unian

= Baundesministerium ﬁ |
Lamg- und Fargtw rizekalt, WI l"b.‘ﬂ L."d
: 2 [ ———
Regisnen urd Wasserwirtdeaalt & Agracpeliik Batavalih L nier,

Jeder Bissen ein Stiick Tradition in unver-
gleichlicher Qualitdt. Kein Wunder, dass
die Steirer fiir ihre Osterjause am liebsten
den direkten Weg zum Bauern nehmen.

sterschinken, Winrstel,

Osterbrot,  Eier,  Kren,

Bauernbutter, Kase - es
geht einfach nichts Ober eine klas-
sische steirische Osterjause! Und
da lassen sich die Feinschmecker
auf keinerlei Kompromisse ein; for
diesen kulinarischen Hohepunkt
kommt nur das Beste vom Besten
auf den Tisch. Oder besser gesagt
in den Osterkorb.

JKelne Zelt im Jahr ist deshalb
stirker mit Traditionen und
bauerlichen Spezialita-
ten werbunden als
Ostemn. Die klassi-
sche Osterjau-
se fehlt in 5o
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gut wie keinem Haushalt. Und far
diese Kostlichkeiten wird auch
ganz auf Mummer sicher ge-
gangen und gleich der direkte
Weg zum Bauern gewahit”, betont
Marianne Reinegger, Direktver-
marktungs-Chefin der Landwirt-
schaftskammer Steiermark. Sie
empfiehlt deshalb: ,Um genau die
gewonschten Stlcke zu  be-
kommen, am besten rechizeitig
beim Bauern seines Vertrauens
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orb kommt nur

LANDESSIEGER FUR DEN OSTERKORE

Osterkralner, Buschen-
schank und Weingut
Annemarie und
Rosina Grabin,
Labuttendorf,
Tel. 03184,/2324

| unseren Bauern

.Die vielen Ruckmeldungen auf ihre Produkte
sind flr die Bauerinnen und Bauern
Bestatigung, Motivation und auch Motor
Zur Weiterentwicklung”.

Osterschinken, Karreespeck

Schneeberger, Heimschuh,

Buschenschank Margret

Tel. 03452/83034

Marlanne Relnegger, LK-Steiermark

vorbestellen Da kauft man nam-
lich gleich einen Korb wvoller
Vorteile ein. Reinegger: Gerade
bei der Herstellung der Oster-
Spezialitaten arbeiten Betriebe
gerne mit Rezepten, die teils seit
Generationen Tradition haben -
etwa bei den Gewlrzmischungen
for das Fleisch oder beiden
Zutaten for das Oster-
brot. Darin steckt letzt-
lich auch das Geheimnis
for den einzigartigenin-
dividuellen Geschrmack,
der die  bauerlichen
Spezialitaten von industriel-

ler Massenware unterscheidet.”

Aber schon der Elnkauf wird for
die Geniefer zu einem immer

belisbteren Ritual. Da wird
ausgesucht, gustiert
und allerhand Inte-

ressantes direkt bei und mit den
Bauerinnen und Bauern aus-
getauscht - Wissenswertes rund
um Zutaten, Herstellung oder
Tierhaltung guasi aus allererster
Hand. Die Leute schitzen es,
dass sie zusatzlich zum bauer-
lichen Produkt auch Informa-
tion mitgeliefert bekom-
men®, macht Reinegger
Gusto.

Eine Ideale Crientie-
rungshilfe beim Oster-
jausenkauf sind Gbrigens
die Ergebnisse der jahr-
lichen Spezialitaten-Pramierung.
Reinegger: ,Die Elite stellt sich
diesem Qualitatstest Jahr far Jahr
- holt sich damit Bestatigung und
Ansporn zur Weiterentwicklung.
Wenngleich das Entscheidende
letztlich natorlich die  Rock-

Karree (Mulbratl),

Buschenschank Josef

und Maria
Matzhold, Fehring,
Tel. 0664,/960 3712

Osterpinze, Striezel,
Olsaatenbrot
Bestitigung Monika und Bernhard
und Wert- Sommer, Buch-
schitzung for St. Magdalena,
die Bauerinnen Tel. 0664/529 3023
und Bauern
und eine gute
Orientierungs-
hilfe far alle,
die auf der
Suche nach
bester bauer-
licher Qualitat -
sind. .

Osterbrot, Landwirtschaftliche Fachschule

meldungen der Feinschmecker

Grottenhof, Graz, Tel. 0316/28 15 610

sind.” Bei der jongsten Pramie-
rung haben obrigens besonders
die landwirtschaftlichen Fach-
schulen aufhorchen lassen und
Top-Ergebnisse erzielt. Darmnit ist
der bestens geflllte Osterkorb
wiohl auch for die Zukunft ge-
sichert.

KUNSTVOLLE ZIERDE FUR DIE OSTERSPEISEN

Welhkorbdeckerl - eln Stiick Traditlon.
Keine Fleischweihe ohne die Leinen-
deckerin mit den traditionellen Symbao-
len in unterschiedlichen Varianten -
dem Christus-Monogramm [HS, dem
Lamrn als Syrnbol far Christus,
der Fahne for den Sieg des
Lebens ober den Tod.

Bauernbutter,
. MilchHofer - Stefan Hofer,
© 5t Radegund
Tel. 0664,/5608774

Hartkdse, Weizer
Schafbauemn,

Mitterdorf an
der Raab, Tel.
03172/30370

Einfach diesen QR-Code scannen
und auf der Suche nach den besten
Spezialitaten die Liste der Ausge-
zeichneten durchforsten.
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Sechsfacher
Landessleg

fur die ,Ober-Bren-
ner® Gonter und
Robert Peer

FIECHER, DAMNER

LANDESSIEG EDELERAND

o man nichts Gutes rein-
gibt, kann nichts Gutes
rauskommen. Einwand-

freies Obst ist also das Um und
Auf for einen guten Saft* - und
damit hat Hermann Kochauf, der
wie das Mostgut Kuchlbauer bei
der Saft-Landespramierung einen
Dreifachsieg einfahren konn-
te, schon sein grogtes Er-
folgsgeheimnis  verraten.
Dazu kommen noch: ,Jahr-
zehntelange Erfahrung  ge-
paart mit modernar Technik
sowie Fingerspitzengefahl
und zu guter Letzt wohl
auch ein Stoackchen Glock.”

|
o,

Etwas, das Georg Thonauer,
Obstbau-Referent  in  der
Landwirtschaftskammer,

voll unterschreiben  kann:
LDer Hohenflug der steirischen

LANDESSIEGER EDELERAND

So sehen Sieger aus! Ob hoch-
prozentig oder ganz ohne
- die steirischen Obst-
veredler zaubern

die pure Frucht

in die Flasche.

.In jeder einzelnen Flasche steckt
bestes heimisches Obst,
hohes Fachwissen und viel
Leidenschaft fur die Arbeit”

Georg Thinauer, LK-Obstreferent

L . Saft- und Edelbrand-Her- mat, sondernvermehrt auch inter-
‘ steller ist vor allem ihrern  national.

groften fachlichen Konnen

und ihrem  kompromiss- Und auch bei der jongsten

Landespramierung haben die
weiB-gronen  Safte und Edel-
brande die Gaumen der Jury
Purzelbdume schlagen  lassen.
Hunderte Produkte wurden nach
Geschmack, Geruch, Frucht,
Typizitat, Sauberkeit und Harmo-
nie verkostet und getestet. Thi-
nauer: ,Bei den Edelbranden gab
es bis zum Schluss ein enges

. losen  Qualitatsfanatismus
zuzuschreiben. Die Top-
Qualitat, die sie in die Flasche
bringen, ist mit internatic-
naler Industrieware einfach
nicht zu vergleichen. Des-
halb 13sst unsere steirische
Obstveredier-Szene ja auch
immer wieder authorchen -
und das nicht nur in der Hei-

Sechsfach-Landessleger: il Edelbrennerei Ganter und Robert Peer, Wagna, Kronprinz Rudolf®, Winterbirme®, Kriecherl®, .Zwetschke®,

JAlte Zwetschke in Holz", Vogelbeera®

Doppel-Landessleger: X Weingut Paschek, Armnfels, \Maschanzker Apfelbrand”, Himbeer Brand® A Familie Halnzl-Jauk, Frauental/L.,
Jeorbiskernlikar®,  Zirber!” I8 Destillerie Hochstrasser, Mooskirchen, Williamsbimenbrand Select®, . Zwetschkenfruchtsaftlikor”
Landessleger: I Obstbau Familie Berger, Anger, Marille Holz" B Obsthof Brandl, Markt Hartmannsdorf, Marille® |l Obsthof Singer,
Untertiefenbach, ,Gravensteiner Apfeledelbrand® @ Mannas Spirits Manufaktur, Kalwang, .Steira Gin® 1 Edelbrande Weber, 5t. Oswald
ob Eibiswald, ,Jonagold Apfelbrand” B2l Weingut und Edelbrande Otmar Trunk , Leutschach, Zigarrenbrand Zwetschke®

kil Edle Tropfen Selinschek, Weinburg/Salbach, .Muscat Bleu” k¥l Markus und Daniela Holzer, Vorau, Weichselbrand®

K- Renate und Josel Kolar, GroBklein, ,Muskateller Tresterbrand im Eichenfass” B Rupert HOtter, St. Ruprecht an der Raab,
<Muskateller Tresterbrand” I8 Schuster’s Edelbrande, St. Stefan/Rosental, ,Bio Hirschbirmen Brand® IE Semlitsch Naturprodukte, Kloch,

Tresterbrand” ked Weingut Felber]brgl, Kitzeck, ,Quitte®
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Saft und Edelbrand:
Das ist die Oberliga

Kopf-an-Kopf-Rennen, bis  die
Landessieger in 25 Kategorien
bekanntgegeben werden konn-
ten. Dominiert haben zwar wieder
Klassiker wie Apfel, Marille,
Iwetschke oder das steirische
Traditions-Kriecherl, doch es tun
sich vermehrt neus spannende
Mischen in der dynamischen Bren-
ner-Szene auf. So etablieren sich
in den letzten Jahren immer mehr
auch in Holz gereifte Brande
sowie alkoholdrmere Likore”

Edelbrand- und SaftgenleBer
schatzen neben der hohen regio-
nalen Gualitat abrigensbesonders
auch den personlichen Kontakt
mit den Herstellern. Mit jeder Fla-
sche, die vom Bauern in die Hand
des Kunden wandert, wird auch
viel Wissenswertes mitgeliefert -
ein saftiges Extraplus!

LANDESSIEGER SAFT

NUR DAS IST ECHTER STEIRISCHER SAFT

Dle relne Frucht. In den Produkten der steirischen
Saftmacher steckt zu hundert Prozent hochwertiges
Obst. Direktsafte sind nichts als reine Frucht und
nur durch schonende Erhitzung haltbar gemacht.

Es werden weder Zucker, Wasser noch Aromen
beigesetzt.

Dle beste Qualltdt. Die Zeiten, in denen
minderwertiges Obst zu Saft verarbeitet
wurde, sind langst vorbei. Die qualitats-
fanatischen steirischen Obstveredler ver-
wenden nur hochwertigste Ware - Motto:
Mur wenn man etwas Gutes reingibt, kann
etwas Gutes rauskommen!

Dle klare Kennzelchnung. Ein steirischer
Gualitatssaft ist mit einem Blick auf das
Etikett klar zu erkennen - Mame und
Adresse des Produzenten machen Her-
kunft und Hersteller jederzeit
rackverfolgbar.

Drelfach-Landessleger: 1 Mostgut Kuchlbauer, Viorau,  Apfelsaft naturtrob®,
LApfel-Karottensaft®, ,Apfel-Aroniasaft 2 Bio Fruchtsafthof Kochauf, Gleisdorf,
LApfel-Johannisbeersaft®, Birmensaft®,  Bimennektar®
Landessleger: 3 Apfelhof Schneeflock, Weiz, Pfirsichnektar® 4 Aroniahof Kober,
liz, Kinder Sekt" 5 Biohof Jandl, Gersdorf an der Feistritz, ,Bio Erdbeernektar®

6 Kulmlandobsthof Relsenhofer, Prefguts,  Apfelsaft Jonagold klar®

7 Obstbau Macher, Weiz, Himbeer Sirup” 8 Obsthof Handler, Wagerberg, Apfel-
Holundersaft™ 8 Obsthof Stefan P8schl, St. Marein/Graz,  Apfelsaft klar"

10 Streucbsthol Welssenbacher, Allerheiligen im Marztal, (Apfel Eistes®

T Weingut Jébstl, Gamlitz, Jraubensaft rot™ 12 Weingut Tschermonegg,
Leutschach/Weinstr,, \Weilier Traubensaft”

GR-Code
scannen und

alle Landes-
sieger sowie
Gold- und
Silbgr-Be-
triebe und die
JAusgezeich-
neten” findan.

LANDESSIEG SAFT

DAS STECKT IM IMPORTSAFT

Konzentrate aus dem Tetrapack.
Bei diversen Saften aus
Fruchtkonzentraten, wie man sie
beispielsweise aus dem
Tetrapack kennt, lohnt sich sin
kritischer Blick. Diese
Komzentrate stammen allen
voran namlich weitgehend aus
dem Ausland. Die verwendeten
Frochte werden durch starkes
Erwarmen eingedickt, dabei
verdampft das Wasser und es
geht viel vomn Fruchtaroma
verloren. Ubrig bleibt lediglich
eine zahflossige, karamellartige
Masse mit einem sehr hohen
Zuckergehalt, Dieses Konzen-
trat wird dann auf langen
Transportwegen nach Osterrsich
gebracht, hier mit Wasser wieder
rackverdonnt und mit diversen
Aromen versehen. Digse
Mischung wird dann als Saft -
aus Fruchtsaftkonzentrat -
abgefallt.
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GUTESIEGEL
AusTr\M

DAS HAT EINEN WERT.

amainfo.at
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Heuer gibt’s das beste
Kernol aller Zeiten

Landespramierung 2025 iiberrascht selbst profunde
Kenner: absolutes Top-Ergebnis fiir das ,,Griine Gold*.

och nig zuvor hat es for
Nunser JGrones Gold' so

viele hervorragende Be-
wertungen gegeben”, zeigt sich
Franz Labugger, Obmann Ge-
meinschaft Steirisches Korbis-
kerndl, Oberwaltigt 0ber das Er-
gebnis der heurigen Landes-
pramierung.

Und das, cbwohl jedes
der mehr als 500 ein-
gereichten Produkte auf
Herz und NMieren geprift
wurde, Vier Tage lang
haben sich die Profiver-
koster Zeit genommen,
um die  Korbiskerndle
mehrfach und anonym

Sichtbare

Einblick in das durchaus strenge
Werfahren (sishe unten!). Aber
das garantiert, dass letztlich wirk-
lich nur lupenreinste Qualitat aus-
gezeichnet wird.

Umso gréfer die Freude damber,

dass heuer so viele Kernole
.. Wie noch nie mit Bestnoten

. ausgereichnet  wurden.
Zatsch: Unglaubliche 89
Prozent erlangten die
Gold-Auszeichnung ,Pra-
mierter Steirischer Kern-
tlbetrieh 2025" Fast zwei
Drittel der Kerndle konn-
ten sogar die absolut
htichste Punktezahl, die
im Rahmen der Landes-

zu verkosten und ge- Pramierung erreicht wer-
nauestens unter die Qualltst. den kann, for sich ver-
Lupe zu nehmen®, gibt Qualitats- buchen.®

Reinhold Zotsch, Ver-  marken sind

kostchef und Geschafts-  Orientierungs-  L3uftalsowiegeschmiert
fohrer  Gemeinschaft  hilfe for Konsu-  for das steirische Korbis-
Steirisches Korbiskemal, menten. kernal? ,Durchaus! Und

S0 LIEF DIE KURBISKERNOL-LANDESPRAMIERUNG 2025

KRSTOFERITSCH

dieses Er-
gebnis wird
wohl  auch
wieder zu
ginem weiteren
Bekanntheitsschub
beitragen”, verweist Zotsch auf
gin aktuelles Marktforschungs-
ergebnis: ,Demnach hat das stei-
rische Korbiskerndl mittlerweile
bereits  einen  osterreichweiten
Bekanntheitsgrad von knapp 70
Prozent. Das ist sensationell. Die
wichtigsten Kriterien beim Kauf
sind obrigens Qualitat, Regionali-
t4t und die Tatsache, dass es sich
umn ein bauerliches Produkt han-
delt. Da punkten wir voll.”

Und Franz Labugger hat for die
Kermalliebhaber eine weitere er-
freuliche Meldung: Das steirische
Korbiskerndl wird immer be-
liebter, die Anbauflachen werden
daher weiter steigen® Wahrlich
gron-goldene Aussichten!

Strenge Prifung flr beste Ergebnisse.
Da geht nichts durch, was nicht im wahrsten Sinne des Wortes lupenrein ist. Fir die

Landespramierung gelten héchste Gualitdtsanspriiche, daher werden die Kermndle einem
(beraus strengen Prifverfahren unterzogen. Rund hundert Expertinnen und Experten
saflen in der Jury, sie testeten vier Tage lang in mehreren Durchgangen die 505 ein-
gereichten Kerndle - natdrlich anonym. Farbe, Geschmack, Reintonigkeit und Konsistenz
standen dabei auf dem Priifstand. Zudem musste jedes Kerndl einer Laboranalyse stand-
halten. Ubrigens: Fir einen Liter Kerndl braucht es rund 2.5 Kilo Kirbiskerne,

25 EN SUITE-PRAMIERUNGEN

Melsterlelstung. Folgende Be-
triebe wurden durchgehend 25
Jahre lang pramiert: Josef Rel-
ter-Haas (1.) mit Gattin Anlta,

(4. v. 1) Wildon | Erlch und Ga-
briele Kern, Bad Gleichenberg

| (2. w. 3. v. 1) Claudla und Karl
.

Friedrich (3. und 2. v. 1),
Kalsdorf bei Graz | Josef
Berghofer (r.), Klrbis-
kernprodukte KG, Kals-

dorf bei Graz

NUR MIT EANDEROLE

Die Banderole
sichert das
COriginal. Damit
hat der Konsu-
ment die Ga-
rantie, Steiri-
sches Korbis-
kerndl g.g.A.
erworben zu
haben. Das
heikt: ge-
sicherte
Herkunft der
Kerne aus einem geografisch
definierten Gebiet, Herstallung
in einer heimischen Olmahle,
100 Prozent reines Karbiskern-
ol aus Erstpressung. Die Prof-
nummer gewahrleistet, dass
das Kern&l nach strengsten Kri-
terien geprift wurde und fahrt
direkt zum Produzenten Ober
stelrisches-kuerblskernoel.eu
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% Wlssenschaft
~ “ belegt

Artenremhtum E

im hmmlschen
: “ Wald

und &1 Prozent der Steier-
R mark sind mit Wald bedeckt

und pragen die Schonheit
der Kultur und Maturlandschaft
des Landes. So vielfaltig wie die
unterschiedlichen Landschafts-
bilder sind die unverzichtbaren
Funktionen, die der Wald als
Lebens-, Wirtschafts- und Erho-
lungsraum erfallt.

Der helmische nachhaltig bewirt-
schaftete Wald ist unverzichtbar
fur eine lebenswerte Zukunft. Er
bindet CO,, schotzt die Artenviel-
falt und liefert wertvolle nach-
wachsende Rohstoffe.

Durch die vielfsltigen Leistungen
wird der Wald zum Symbol eines
umweltfreundlichen  Wandels.
Das Prinzip der Machhaltigkeit
verbindet wirtschaftliche Leis-
tungsiahigkeit mit okologischer
und sozialer Verantwortung. Ar-
tenreiche Walder ebnen den Weg
7U einer Symbiose von Matur und
Wirtschaft. Die stoffliche und
energetische Mutzung des nach-
wachsenden Rohstoffs Holz wird
dabei zum Schiossel im globalen
Kampf gegen den Klimawandel,
Fur den nachwachsenden Roh-

steckt*

: : 'i
%mwﬁ

VO

JGemeinsam fur die Vielfalt der
steirischen Walder”,

Stefan Zwettler
Forstchef, Landwirtschaftskammer Steiermark

stofl Holz gibt es ebenso keine
Alternative wie for das Okosys-
tern Wald als mafgeblicher Raum
fur biclogische Vielfalt.

Klimaschutz und regionale Wert-
schépfung sind kein Gegensatz,
sondem Teil der Losung. Die Auf-
gaben, die damit verbunden sind,
sind von ungeahnter Vielfalt und
missen in einer stabilen Balance
gehalten werden. Neben dem Er-
halt klimafitter Walder, der biclo-
gischen und genetischen Vielfalt
an Pflanzen und Tieren, der Holz-
nutzung und Rohstoffversorgung,
der Jagd und dem Wildtierma-
nagement, dem Schutz vor Matur-
gefahren, der Wasserversorgung,
dem Katastrophenmanagement
bei Windwurf und Borkenkafer,
der Klimawandelanpassung und
der Besucherlenkung und vielemn
mehr ist der Wald ein bedeuten-
der Arbeitgeber for die gesamte
Wertschopfungskette Holz. Rund

70,000 Menschen erzielen in der
Steiermark daraus ein Arbeitsein-
kommen.

Elnladung for Interessierte. Viel-
falt im Wirtschaftswald und Bio-
diversitatsforschung - die Land-
wirtschaftskammer  Steiermark
14dt interessierte Personen in die
Forstliche Ausbildungsstatte
Pichl nach St. Barbara im Marztal
ZU kostenfreien Schulungen ein.
Wissenschaftlich fundierte Ein-
blicke und praxisorientiertes Wis-
sen werden vermittelt.

PEFC GUTE-SIEGEL

Garantle fir Nachhaltigkelt. PEFC i
das fohrende Siegel for nachhaltige,
aktive und klimafitte Waldbewirt-
schaftung und Holzverarbeitung. Pro-
dukte mit dern PEFC-Siegel stammen
garantiert aus nachhaltiger Waldbewirt- %
schaftung und nachhaltiger Produktion. B

Samstag, 29. Marz 2025

MM MUSCH, KK

GEORG OTT, POCABAY, Rl

IefLeben?

DAS STECKT IM WALD

Yielfalt. Studie am Forstgut Pichl
brachte sensationelle Funde von
beraits verschwundenen sowie willig
neuen Tier- und Pflanzenarten im
nachhaltig bewirtschafteten Wald
Zutage. Insgesamt wurden

3.000 Arten entdeckt.

Waldland. Die . Grone Mark” ist zu
62 Prozent mit Wald bedeckt. Diesa
Flachen gehoren insgesamt

34.063 Waldoesitzern.

Zuwachs. Pro Jahr wachst unser
Wald um 8,9 Milionan Festmeter;
geerntet werden jahrlich 5,2 Millic-
nen Festmestar,

Luftreiniger. Ein Baum filtert bis zu
130 Kilo Staub pro Jahr aus der Luft
und sorgt for natarliche Kohlung.
Produktionswert. Liegt in der steiri-
schen Forst- und Holzwirtschaft bei
fonf Milliardan Euro, dsterreichweit

ind es 12 Milliarden.

IMPRESSUM: Medieninhaber und Herausgeber: Landeskammer fOr Land- und Forstwirtschaft. Hamesinggasse 3, B0 Graz, Mag. Rosemarie Wilhelm | Redaktlon: Mag. Johanna Vucak

Layout: Ronaid Prelder (LD | Artdirekition: Druck Styra GmioH & Co KG,/Mediadesign, Michaela Kolb | Hersteller: Druck Styria GmbH & Co K, 8042 Graz | Dieses Joumal enthdt zur Ganze bezahite Beitrage.
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Marktbericht:

Kasespezialitaten aus Schafmilch

> /Zum Beitrag

Marktbummel:
Kdsespezialitdten aus...

Guten Morgen Steiermark

Bestens informiert und unterhalten ins...

Em,zzs. - §24T0.

2:11:00 4:00:00

RADIO STEIERMARK

INHALT SENDUNG WEITERHOREN

07:59 Nachrichten

I Daryl Hall & John Dates
Maneater

08:03 wWetter

08:03 Verkehrsservice e

'r Bellamy Brothers
Let Your Love Flow

J. Lizz Gorgl
Triest

Marktbummel: Kdsespezialititen aus

08:10
Schafmilch

][/

.r Harry Styles
As It Was

J. Nancy Sinatra/Lee Hazlewood
Jackson

08:18 Steirer um WM Gold in St.Moritz

J' Lemo
Trdum

J. Fine Young Cannibals
Good Thing

Radio Steiermark — 28. Marz, 8.10 Uhr



https://sound.orf.at/radio/stm/sendung/48493/guten-morgen-steiermark
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> DAS THEMA

Was miissen
wir jetzt
deregulieren?

Land ladt Kammern, IV, Stadte- und Ge-
meindebund zum Gipfel. Wo aus ihrer Sicht
der Paragrafendschungel zu lichten ist.

Von Bernd Hecke
und Manfred Neuper

¥-Landeshauptmann

Christopher Drexler

{OVE) setzte im Wahl-
kampffinale ja zu einem ge-
wagten Vorstof an: Er wollte
alle Landesgesstze und Ver-
ordnumgen per Fnner 2025 ab-
schaffen - mit Wirkung ab En-
de 2027 Bis dahin sollten die
Legisten den .Kanon® entriim-
pelt und modernisiert neu ver-
fassen. Nur rund 50 bis 80 Pro-
zent des Bechisbestands wiir-
den dlesen Rdtteltest” Oberle-
ben,

S0 radikal geht es die Lan-
desregierung unter Lancdes-
hauptmann Marie Kunasek
(FPO) und setner Vize Manuela
Khom (OVE) nicht an. Ide Dere-

gulierung hat man sich aber
sehr woll auf die Fahnen ge-
heftet. Kein Scherz Am L April
1adt nun die Landessplitze zum
ersten  Deregullerungsgipfel.
Die Priasidenten won Wirt-
schafts- und Arbelterkammer
sind genauso geladen, wie In-
dustriellenvereinigung  und
Landwirtschaftskammer, Zi-
Viltechniker und Gemeinde-
wie Stadtebundchefs, Drei
Stunden lang soll im Weiken
Saal der Burg alles auf den
Runden Tisch kommen, was
durchliftet gehort

Wir baten die Prasidenten
vor dem Gipfel ndchste Woche
um fhre dringendsten Win-
sche in Sachen Dersgullerung,
Nur AK-Prasident Josef Pesser]
wollte der Reglerung _nichts
tber die Medien ausrichten”.

Gemeindebund: ,Keine neuen
Pflegeheime mehr genehmigen®

In der Wunschliste des Gemeindebundes splegelt
5ich die triste Finanzlage det Komimunen wider:

Prasident Erwin Dirnberger will Zustandigkeit
far Schuluntersuchungen, Administrative
Assistenten an Schulen ete. klaren. Deten
Finanzierung sei nicht Sache der Kommu-
nern. Das Land soll keine neuen Pllegeheime

mehr genehmigen, mobile Dienste forcieran.

Auch eine Kostenfrage, Weltere Punkie: Ver-
fahren beschleunigen, das Landesstragenverwal-
Ttungsgesetz aus den 1960em modernisiersn,

Fischer nehmen den
Otter ins Visier

Ein Bauer wartet auf die
Genehmigung fiir einen Rin-
deranslauf drel Tahre. Das sel
wirtschaftlich nicht vertret-
bar, fordert LE-
Prisident An-
dreas Stein-
eEgar NVereln-
fachte Ver-
fahren bei Bau-
und Raum-
ordnungsgesetz”
Heimische Fische sind
Mangelware Ein Grund:
Fischrauber wie die Ofter
freqsen Gewasser leer und
verursachen Millionenscha-
den. Deshalb sollen sie re-
guliert zum Abschuss frelge-
geben werden.

Industrie: Verschrankung

Ziviltechniker pro
L0ne-Stop-Shop*

Der Ome-Stop-Shop 1st im
Zusammenhang mit Behor-
denverfahren ein Dawer-
brenner. Gustay Spener, Pri-
sident der Kammer
der Ziviltech-
niker, fordert

fhn filr Ban-
verfahren, Von
Bau- bis Was-
serecht, Denk-
mal- bis Umwelt-
schutz sollen alle im
Verfahren Zustindigen zum
Start am Tisch seien, um
Prozesse 2u beschleunigen,
Auch einfacheres, Kosten-
ginstigeres Bauen - Barriers-
freiheit, Warmedammung etc
.. =58l zu ermoglichen.

von Registern und Behorden

Die Industrie fordert, dass Anlageverfahren  mit Hilfe
einer Zentralen digitalen Plattform” effizienter

und schneller werden. IMese Plattform soll allen
Beteiligten _einen Echtzeit-Einblick zum Sta-
tus der Verfahren ermoglichen®, so IV-Pra-
sident Kurt Maier. Zudem sollten der Einsatz
privater Sachwerstdndiger in Verfahren er-
leichtert und Entacheidungsfristen redugisrt

werden, Reglster und Behirden sellten ver-
Schrankt werden, damit Daten nur einmal einge-

meldet werden miissen”, so baier.

Kronen Zeitung — 25. Marz




KLEINE
Vorhaben und Zukunft 2/2 7EITUNG

WEK: Behordliche
Priifungen reduzieren

WE-Prasident Josef Herk for-
dert: Der Ausbau der Digitali-
slerung und mehr Personal
sollen Verfahren beschleunt-
gen, In anderen
Bundeslindern
sef die Ver-
waltung viel
) Desser aus-
gestattet. Es
,.* brauche eine
digitale Einreich-
plattform. Gefordert sel
auch die Redugziering behardli-
cher (Terpriffungen: Lagerhiu-
ser selen mit mehr als 25 Uher-
prifungen von AGES bis AMA,
von Arbeitsinspektonat bis
Lebensmittelaufsicht - und,
und, und ... - konfrontiert.

Stadte: Abspecken
bei Dokumentation

Stidtebund-Prasident Kurt
Wallmer bringt fils
{iberhordende

Dokumentatl-
onspflichten
die Kinder-
gdrten ins
Splel: .Das frisst
wertvolle Zeit und
Ressourcen, Hisr muss das
Land dringend auslichten”

<
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Steirische Polizei fasst Extremistenbande

Brutale Schiager
stellten Liehesfalle

B SEITEM 167
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Osterjause
gesichert

MORGEN WAHLEN STEIRER
Das Fazit unserer
Rundreise im Lond
@ SEITE 20

HOHE KOSTEN IM SPIELFELD

HIII'IIISBH mnn IIBII SORGE HERRSCHTE vor Kurzem, dass heuer wegen der Vogelgrippe zu wenige Eier in die
l.hl"“l Ihr Iﬂltm steirischen ,Mester” gelegt werden kénnen. Nun gibt es gute Nachrichten von den heimi-
& SEITEN 22/23 schen Bauern: Die traditionelle Osterjause ist gesichert! THEMA DES TAGES, SEITEM 18/13
ANIEIGE ANIEIGE
NACH MESSER-TERROR mene ALUUKTION r
In nnu Eu m d Der grofie ‘l;l'ljllnt HanEl:Blul: i“"ll * gﬂ |'d'l".'“
_ : ro fiir den -
i “Eldﬂhll'i(lﬂ! Villach 27.-30. MARZ
= Arbeitge ohnte mutigen
ZUM START
E syrischen Essenslieferanten : mEungiE!EH“E“
- © SEITEN 12113 (22 MARZ -
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| Info & ermaBigte Tickets:

www.messe-tulln.at
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STEIERMARK

THEMA DES TAGES

DARLUM MACHEN WIR ES ZUM THEMA

Aktuell gibt a5 Befirchtungen, dass durch die  Eierkrise” das Dsternester] leer
beibt, die traditionelle Jause mangelhaft ist. Keine Sorpe, beruhigt die

Landwirtsc haftskammer, es relcht fir alle. Eindecken kann man sich fredich

jetet achon: Hartgekochte Eier halten rindestens einen Monat Lang.

iR e T | g,

Felo srdrea isamkadl - neck sdobs oo

ie Yogelgrippe traf die

D USA mit voller Hiirte
= Millionen von Hiih-
nern mussten notgeschlach-
tet werden. Folge: Eier feh-
lem in riesigem Ausmall, 50
extrem, dass FEuropa und
such Osterreich um Hille
gebeten wurden. Ja, das
stimmi™, bestitgt Hans-Fe-
ter Schlegl, Obmann der Gie-
fliigelwirtschafl Speiermark,
«IMe Anfrage wurde an die
Botschaft gerichiet, erreich-
te in der Folge auch unsere
Produzenten.”  Allerdings
mit abschliigiger Aniwort:
«Wir haben nicht genug, um
si¢ abzugeben.”

Wic das, wo dic Stcier-
mark doch Produzent MNum-
mer 1 ist, 2,5 Millionen Le-
gehennen, 719 Halter und
cinen  Selbstversorgungs-
grad von 221 Prozent auf-
weisi? , Wir schon - aber die
anderen Bundeskinder
micht. Die Versorgung in
unserem eigenen Land muss
matfirlich unsere Prioritiit
Nummer ¢ins sein,” Aufler-
dem: _Auch in Owsierreich
fehlen Eier, weil wegen der
Vogelgrippe in anderen
Bundesliindern 200,000 Le-
grhennen  geibiici  werden
mussien.” Diesen MMangel

N

»e

3
1||-l""

,,:f?,

"'-1."
)
_.--ﬁr

ML

‘ -

- '-t'r-{, .
Ches

Glickliche Hiihner, die im Freien artgerecht
leben diirfen - sie danken es mit guten Eiern.

Torz: Pk s Weresl

Warum Eier aus der
Steiermark nicht in die
USA verkauft werden

Anfrage aus Amerika erreichte heimische Produzenten.
In unserem Bundesland ist die Osterjause gesichert.

& Beim Firben auf Eier mit
glil:l:ﬂ Schale achten, auf ik-
nen haftet Farbe besser,

& Fur Ostereier signen sich
am besten sieben bis 14 Tage
alte Eier, das ermidglicht
problemloses Sch :

@ Frischetest: Das Ei in ein
mit Wasser gefulltes Glas

ausrugleichen werde erst ab
Miai mbglich.

Aber im Moment st alles
gut: Die Bedrohung durch
dic Vogelgrnippe ist vorhei,
berroffene: Hobner dorfen

WERTVOLLE TIPPS

tauchen. Sinkt es zu Boden,
ist 85 ganz frisch. Sonst

schwdmmt es nach oben, well
sich die Luftblase im Ei mit
dem Alter vergrofiert.

& Eier micht meben Lebens-
mitteln mit starkem Geruch
lagern, da sie diesen Gber die
Paren anmehmen.

endlich wieder hinaus insg
Freie, die Produktion Hoft
wie geschmiert, JWir haben
genug fiir Ostern®™, berubigt
Schlegl. Wobei: JEs schadet
nicht, schon vorzusorgen.™

Kronen Zeitung — 22. Marz

iAhschre::l;zn:Ja., bei Eierm,

:ﬁt san warden,

flar 1, e sie

lingnrh-nltbar ulnmliun da
durch das kalte Wasser Bak-
terien durch minimale Scha-
lenrisse ins Innere palan
kdnnen und das Ei dadurch
schreller werdirbt.

Denn: Ein Mangel zeige
gich schon, aimlich im Be-
reich  der  Bioproduktion,
i kiann es wvereinzell zur
Verknappung kommen, da
ist schon noch Lufi nach
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WORAUF MAN ACHTEMN SOLLTE

Auf die Herkunft wnd, fir Genuss ohne schlechtes Gewissen,
auf das Tlerwohl. Die erste Mummer steht far die Haltengsfoom
(0= bdo, 1=Freiland, 2 = Baden-, 3 = Kifighaltung), dee lange
fiir den Praduzenten, AT fiir Osterreich, dazu die Haltbarkeit.

EIER

S viels isst jeder im Schnitt im Jabr.,
Dle Steiermark st Produktionsland
Mr. 1, 25 werden aber noch mehr
Landwirte fiir diess Schiene gesucht.

i

vermnen, entsteht
ok ohee Haln

700

MILLIONEN

EIE

warder jabirlich wn der
Steimrrmar duzsert,
das deckt S=n Bedarl au
221 Proment.

SCHNELL
ERKLART

12
30

Eraes KALATTY | Fonge e bosdobs comisdarm chn Liacs Wepema
Wil Generstion. matockss. simmed. art_besd, A Braoa, elsriine B, peisks

oben®. Grund: Wihrend
der Coronazeiien sticgen der
Anteil wnd die MWachfrage
nach Bio-Eiern sprunghaft
an. Nach dem Kriegsbeginn
in der Ukraine und den da-
mit wverbundenen hfheren
Produktionskosten, die in
dieser Hihe nicht aul die
Konsumenten  umgeschla-
gen werden konniten, kam es
#u ciner Dursistrecke.” Yie-
le Biobavern hiirten auf oder

El & HUHN -

Dias Urbwhin legie pwei bis dreimal i Jahr
s 2o rweif Eler, um diese dann auszubriten,

Huuta legen JHochlslstungshdhnar”
bis 2u 300 Eier im Jahr. ;

Eirs Hu b Bras

L il

b
Muschelgrit w=

—
rerkleinerte
Eisrschalen

L

wechselten die Schiene in
Richiung konventionelle
Produktion. Das schlig
sich vor allem jerzt nieder,
weil die Machfrage nach bio
wicder steigt™.

Bunte Eier sind bei

uns hichst begehrt
Uberhaupt seien steirische
Produzenten und solche, die
&5 noch werden wollen, schr
gefragt: . Wir suchen fiir je-

Wiele Untermehmer halten Lokhemann
Brown, mine Hochleistungs-
Hybridlinie des Haushuhns, 5

Ubri-

de Haltungsform.*
gens; Was bei dem Steirern
kometenhaft an Belichthei
gewinnt, sind die bunten
Ener!

Schlegl: .Die kommen oft
in Farben, die man nicht cin-

mal durch Firben hinbe-
kommit, und sorgen fiir eine
schione Viellalt.® Acht Eier
isst jeder Steirer im Schnitt
allein zur Osterzeit, 248 sind
es im Jahr,

Buntlegerrassen
progumert. atwa
HMarans oder
Arascanes

Wie das Ei entsteht
ﬂ Tirka alle 24 Stunden kammt

&% Tu ginem Esprung.

ﬂ Diie Eipelle bildet sich im Eler-

stock wnd wiichst runichst Tu
sirer Dotterkugel, dem
spiiteren Eigelb, heran,

Diiese Dotterzelle gelangt dann
(3

in den Elleiter, danach wind sie
mit Eilklar, also dem Eieeeill,
ismeickelt.

Die harte Kalkichale kammt
erst ganz am Ende des Eilelters
dazu, dauert aber am langsten.
Sie wird durch Driisen auf-

gespritat, wokiir fast

In Euwropa werden iibri-
gens haupisichlich braunc
Eier produziert (die auch fir
mehr Tierwohl stehen, da
diese Hiithnersorte als robus-
ter gilt, ofter artgerecht im
Freien gehalten wird), weli-
weill sind es zu 95 Prozent
weile, Auch in Amerika

ift man fast nur zu hellen.
ber die Farbe hiitte man
derzeit aber sicher hinweg-
gesehen, Christa Blimel
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Mit heilender Schafswolle
weltweit auf Erfolgskurs

Sie hat 200 wollig-wei[3e  Mitarbeiterinnen”, die sie mit schonen Weiden bei Laune halt -

jetzt wurde die oststeirische Schafbaurin Karina Neuhold nicht nur mit dem ,Vifzack"

geehrt, sondern hat es auch schwarz auf weif3: Ihre Wollprodukte fordern die Gesundheit

chon ganz schin laut
s und hariniickig fiir so

ein  Zwergerl blokt
~Bella® nach ihrer Bezugs-
person, .das heiBt, sie ist
hungrig und will auch sofort
thre Streicheleinheiten®,
schmunzelt Karina Neu-
hold. Das Limmchen ist erst
eine Woche alt, wurde von
der Mutter nicht angenom-
men. Also wird es mit dem
Flascherl von der oststeiri-
schen Biuerin aufgezogen,
<das ist viel Aufwand, aber
fiir mich ist klar, dass ich das
mache”. Genauso klar ist,
dass . Bella® ihr Lebens-
platzer] auf dem Hof in Naas
haben wird, ebenso wie die
200 anderen Schafe. ..Denn
sie sind meine wichtigsten
Mitarbeiterinnen. ich sehe
es als meine moralische
Pflicht, bhis zu ihrem Ab-
leben fiir sie zu sorgen.”

Die braunen und weiBen
Schafe danken es ihr, indem
sie fleiBig Wolle sprieBen
lassen. Und damit das
Unternehmen won Karina
Neuhold florieren lassen.
Ein  Unternehmen. das
lingst eine groBe Fan-
gemeinde hat, schon iiber
die Grenzen. mittlerweile bis
nach Japan und in die USA
aussirahlt. Und seine Wur-
zeln in Karinas Kindheit hat.
«Meine Familie hatte einen
Bauernhof mit Rindern, ich
hatte aber mein eigenes
Schaferl, denkt sie gerne
zuriick. . Und ich wollte wis-
sen, was man aus der Wolle
machen kann.” Sie lernte zu
spinnen, war damit fast eine
Kuriositiit, .denn damals

auschiowets

b

@

Ich finde, man spirt
richtig, wie gut es elnem
tut, wenn man Schafwolle
am Kdérper tragt oder als
Bettwdsche hat.

Earina Meuhold st absolut Dberzeugt

galt das Kunsthandwerk ja
noch  als  riickstindig™.
wAullerdem hab ich immer
gerne mit alten Leuten gere-
det und ihr Wissen ange-
zapft, nach Hausmitteln ge-
fragt.” Mach und nach kam
die umiriebige Steirerin da-
hinter. wie heilend Schaf-
wolle wirkt: .Gegen Qhren-
weh zum Beispiel! Mit wohl-
tuender Schafgarbe, dufien-
dem Lavendel und Kamille
versehen wirkt sie Wunder.*”
Und wurde unter dem MNa-
men ,Ohrkuschler® zum Hit
in ithrer Produktion, fiir die
Corona ein echter Anschub
war: ,Da bin ich auf allerlei

wArbeltsinspektor Gustav"” wirft elnen Blick auf dle Herde

Ideen gekommen.” Lingst
mit einem Schafbavern ver-
heiratet, mittlerweile mit
einer groBen Schafherde
und einem eigenen Kriuter-
garten  versehen,  kann
~Harinas Wollwelt® bereits
eine bunte Produktpalette
aufweisen. ,,Wir versuchen,
auch individuelle Wiinsche
zu erfiillen.* So werden fiir
Raollstiihle schiitzende,
wohlivende Sitzunterlagen
geschaffen, ,wir haben auch
schon  Satteldecken  ge-
macht®. Die Schafwolle
wird verstrickt oder mittels
Filzen zu entelickenden
Motiven. . Dafiir wird bunie
Wolle auf Pilstern oder
Decken in Form gelegt, mit
warmem Wasser und Seife
bestrichen. Damit haften
sich die beiden Materialien
zusammen, verfilzen.”

Doch noch viel mehr fin-
det sich in Karinas Schau-
laden, Seifen, Shampoos,
Waschmittel, Bilder, Figu-
ren wie das Schaukelschaf,

Kronen Zeitung — 25. Marz

Hiite, ,.die sind mein Mar-
kenzeichen". Waollsocken,
die fiir trockene, warme
FiiBe sorgen, sind ein Ren-
ner, aber es gibt auch trendi-
ge Hiiftschmeichler”, die
warm halten. . Auf die Idee
bin ich durch eine Standlerin
am Bavernmarkt gekom-
men, der immer kalt war.
Jetzt nicht mehr.™
Bettwiische geht weg wie
die  beriihmten warmen
Semmeln. .. Ich wusste davor
gar nicht, wie viele Men-
schen fast Angst haben, ins
Bett zu gehen. Weil sie nicht
einschlafen, schlecht triu-
men, sich herumwilzen.”
Das sei anch kein Wunder,
~wenn man mit Kunstfaser
umgeben ist, die oft richtig
knistert®. Schafwaolle, ..die
nie Chemie gesehen hat™,
bewacht wie eine schiitzende
Hand den Schlaf. Billig ist
hier nichts, muss es auch
nicht sein. Um ein Kilo
Wuolle zu bekommen. bend-
tigt man bis zu 40 Stunden
Handarbeit! In einem Jan-
ker stecken 100 Stunden. . .
Karina Weuhold hat viel
Heilwolle im Repertoire,
wie Ellbogen- und Hand-
fliichenkissen oder Fersen-
patscherl, Bienenwachs-
kompressen, beliefert Spiti-
ler, Apotheken. Die heilende
Wirkung hat die Mama von
drei Tochtern jetzt sogar
schwarz auf weiB! Es gab
eine Masterarbeit dazu, die
eine  Beobachtungsstudie

mit Spitilern und Heimen
als Grundlage hatte. Sie er-
iah: keine Mebenwirkungen
urch Schafwaolle, aber 85
Prozent der Konsumenten

bemerkten Verbesserung!™
Christa Bliimel




- Kronen
Vifzack: Karina Neuhold 2/2 Zeitllll!l

Karina Meuhold mit Ihrem Jingsten
Flaschenklnd, der eln Wochen alten ,Bella”,
dle von der Mutter verstoRen wurde,

:
f
o
E
E
=
2

Fiir Ihre Innovatlonen und Produkte, von der ,Tut Gut"-Linle bls hin zum Liebling
der Kinder, der Krautermaus, Hut, naturbelassenem Lippenbalsam, Selfe, Janker,
Bettwische wurde dle Oststelrerin Karina Meuhold Jetzt auch mit dem
wMIfzack"-Auszelchnung der Landwirtschaftskammer ausgezelchnet. Dle Mutter
dreler Téchter — Markenzelchen: Wollhut - Ist mit viel Herz und Passlon dabel.
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Vifzack 2025

AGRARINNOVATIONSPREIS

Groker Countdown bei der Siegergala: Gewinner des Inno-
vationspreises Vifzack 2025° der Landwirtschaftskammer

sind Verena Schéllauf und Bernhard Moitzi aus Obdach mit
ihrem Projekt .Grokraum-lglu mit innovativen Milchpfaden”.
Der grokartige zweite Platz geht an Stefan Lendl aus Floing.
Sein einzigartiges Projekt: Mollhydraulische &-Ballengabel
und die Latschelei”. Den beeindruckenden dritten Platz er-
reichte Familie Miederl aus Kirchbach mit ihrer Kulinarik-
Innovation Reiswurst by Urbi & Fuchs™. Foto: Gewinner Ve-
rena Schéllauf und Bernhard Moitzi

Steirerin — 28. Marz




Kurbiskernol Pramierung 2025

BESTES KERNOL ALLER ZEITEN

Die 100-képfige Expertinnenjury stellte bei der Kiir-
biskernél-Landesprimierung den heimischen Kiirbis-
kernél-Produzent:innen nach einem viertagigen Ver-
kostungs-Marathon das bisher allerbeste Zeugnis aus.
fudem steigen Beliebtheit, Bekanntheit und Absatz
des Grinen Goldes. Steirisches Kirbiskemal wird
von Jahr zu Jahr beliebter, der Absatz steigt’, freut
sich Obmann Franz Labugger. Nach dem Anstieg
der steirischen Anbaufliche im Vorjabr um 26 Pro-
zent auf 9.901 Hektar erwartet Labugger heuer einen
emeuten Anstieq um fiinf bis zehn Prozent. Im Bild
(v.l): Prasident Franz Titschenbacher mit drei top-
platzierten Produzentinnen: Gabriele Kern, Anita
Reiter-Haas und Josef Berghofer.

Steirerin — 28. Marz




Kurbiskernol-Pramierung 2025

Steirisches Kiirbis '
Buf Erfolp<kife kernol

4 ﬁfﬁf‘ﬁ’} iﬁ’i”m”?ﬁfdﬂmduzenmn haben allen Grund
zur | G .Mﬂe andﬁpram!emng 2025 bescheinigt dem
JGrunen Lold” eine herausragende Qualitit wie nie zuvor.
e 100-kipfige Expertenjury testete 505 oin

mngsmarathon - mit beeindruckendem Ergebnis: 89 Prozent der Obe crhielten die hochste
Auszeichnung, 57 Prozent errelchiten sogar das absolute Punktemaximim. ~Nach nie gab
es so grofiartige Topgualititen’, lobt LK-Prasident Franz Titschenbacher. Die Produzenten
profitieren von gezielten Schulungen, die von Anbau tber Erte bis zur Lagerung reichen.

Dbese Spitzenieistungen sind das Resuliat ", 50 Ti-
e e - unserer jahrelangen Qualititsoffensiver’, so

gereichte Ole in einem viertagigen Verkos-

Steigende Anbauflichen
Steirisches Kilrbiskernd] wird von Jahr zu Jahr belichter, der Absatz stegt’, freut sich Ob-
mann Franz Labugger. Nach dem Anwachsen der Anbauflichen im Vorjahr um 26 Prozent
aufl9.901 Hektar erwartet Labugger auch hewer eine weitere Ausweinung der Kiirbisflichen:
Wir gehen davon aus, dass um finf bis zehn Prozent mehr Kirblsse in der Stelermark an-
gebaut werden” In Rickblick auf die Ernte 2024 betant Labugger: .Die Erntemenge g im | pang
Schnitt, die Kiirbiskerndl-Qualitit kst jedoch top” Eine akmelle Marktstudie unterstreicht | tung
den Erfolg: Zwei Drittel der Osterreicher kennen mittlerweile die geschiitzte Marke Stel- | gnd
¢ risches Kirbiskerndl gg A, die Bekanntheit ist in den letzten |ahren deutlich gestiegen. Als
| wichtigste Kaufkriterien nennen Konsumenten Qualitit (98 Prozent), Regionalitit (91 Pro-
¢ zent) und die biuerliche Herkunft (83 Prozent), erklirt Reinhold Zétsch, GF Gemeinschaft
. Stelrisches Kirbiskerndl: _Alle zwei Jahre filhren wir eine Marktforschung durch, um die
* Bekanntheit der Marke und das Kaufverhalten unserer Kunden zu messen” Mit stbilen
~ Preisen und steigender Nachfrage bleibt das Steirische Kirbiskerndl cine Erfolgsgeschichte
" =und #in kulinarischer Botschafter der Region

emzprs 53253

¥ - - Gabnele Kern,
-Pris. Franz Titschenbacher,
s ) rteen Hemdlproduzenten (v i} mit LK
Enﬁg Re mm'.ﬂaas.am.lﬂﬂf Berghofer, Kar Friedrich und Obmann Franz Labugget
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Vifzack 2025

IPREIS

B

LandesTitin Simone Schmiedibaues [2vl] Ol
raph e k), Vireprhsisentin Marks Pein (3
Lo stsumin Vikbaia Brandrer (2ve und
‘Pristaert Frant TRuchenbacher gratulicren den
fifrack-Shepern 25

AGRARINNOVATIONSPREIS VIFZACK
2025 - DIE GEWINNER STEHEN FEST

Zum achten Mal wurde der Innovationspreis Vifzack®
wvon der Landwintschaftskammer vergeben. Von Mit-
te Movember bis Mitte Dezember 2024 konnten die
Menschen abstimmen - insgesamt wurden 40,230
Stimmen abgegeben, davon 10.083 online und 30.147
offline. Das Siegerprojekt erhielt 8.412 Stimmen, das
?m’il:phm:m 7.893 und der dritte Platz 3.017 Stim-
Platz 1: Verena Schillauf & Bernhard Moitzi (Obdach)
= Grofiraum-Iglu mit innovativen Milchpfaden®
Platz 2: Stefan Lendl (Floing) - .Vollhydraulische
6-Ballengabel & Latschelei®

latz 3: Familie Niederl (Kirchbach) - .Reiswurst by

Siegerprojekt von Verena wmﬂhﬂﬁdgbﬂm
zi revolutioniert die Ki tung. 1hr ge-
Grofraum-Iglu bietet Kilbern optimale Bedin-

ist hydraulisch beweglich und sorgt fiir Aufse-
bereits knapp eine Million Menschen haben ein

video dazu auf Instagram gesehen. Auch in der Offent-
lichkeitsarbeit setzen sie MaBstibe: Uber ihren Hanal
Jandwirtschaft. moosbauer” und den .Pfad dcr Milch
vermitteln sie Wissen zur Milchproduktion direkt an

Spazierginger.

Den zweiten Platz sicherte sich Stefan Lendl mit seiner
vollhydraulischen Ballengabel, die den Transport von
sechs Heuballen erméglicht. Zudem produziert er als
Ersterin Osterreich einen Bio-Latschenkieferlikar, den
er liber ausgewihlte Hindler und direkr ab Hof ver-
treibr,

Familie Niederl punktete mit der ,Reiswurst by Urbi
& Fuchs® einer innovativen Variante der traditionellen
Breinwurst aus regionalem SteirerREIS. Diese w—
litzr mache mittlerweile ein Drittel ihres Wiarstsorti-
MEents aus.

Die heimische Landwinschaft beweist Innovati-
onskraft® betont Prisident Franz Titschenbacher. Die
Steiermarkische Sparkasse sieht es als ihre Aufgabe,
Landwirte bei der Weiterentwicklung zukunfrsfihiger
Geschiftsmodelle zu unterstiltzen.

piEsteirische

AGERIN

Herzliche Gratulation den VIFZACKS 2025

#glaubandich

Steiermdrkische «

SPARKASSES

JAHRE

Der Landwirt — 2025-7
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Neuer LK-Prasident
Andreas Steinegger 1/2

KLEINE
ZEITUNG

,Wwenn es
knapp wird,
helfen alle
Zusammen”

Andreas Steinegger,
der neue Prasident
der Landwirtschafts-
kKammer, Kommt
aus Niklasdorf.
Er betreibt einen
Milchvieh- und
Forstbetrieb.

Yon Vanes=a Gruber

achdem Andreas. Stolmog-
T am 1. MATE Mt groder
fUsHmmunE 7Um nenen
Prasidenten  der  Landwinl
schafiskamier gewahil wurnde,
war fir den S5-jahrgen Tand-
wirt pus Niklasdorl in den ver
gangenen Tagen snlges los -
fiir 1hn ging o5 won elnem Te-
min mom nachsten
Doch Steinepger freut sich aaf
die kinftigen Herausfordemn
gen In s2neT menen Funkbion:
LSein grofEes fed war = 1ImmeT,
dass win in der Bauemeschafl zu
sammenhalien wwl dass win
anch wenn man fachlich nichit
mmeeT enet Meinung st - anael

Kleine Zeitung, Leoben — 23. Marz

er mowe
L sl i -
schafiskam-
mer-Prasident
ist auch Bauver
aws Leiden-
schaft Die
Familie
betreibt cinen
Hof inm Feirach
16 STRFAURE TS

mom Strange zichens, botont or
Der Niklasdorfer st auseebilde
ter Tandwittschafis- und Forst-
wirtschaftsmeister - umd Ranet
ans Leidenechaft. Gemelnsam
mil seiner Frau Annamaria und
seipem 33-jahrkeen Sohn Andre-
a5 bowirtschaftet o in Folrach
ginen Milchwieh- und Forstbe
trieh mit DireKivermarkiung,
Eine wichiige Rolle am Bloban-
ornhod splelt anch ormeacrhare
Enerpie: Wanme wird aus nach
warhsenden  lolmesistofien
umd Strom Oher Phitorolalk
heormestedlt

Slelpeprers Ellem sind -
spriinglich aus Maulem und
kaommen A Rawernfamilien.
g ste welchende Erben™ waren,




Neuer LK-Prasident
Andreas Steinegger 2/2

haben 50 ¢inen Hol in Trabach
pepachiel Dort bin ich dann
1970 awch anf die Welt gekom-
men. Tnd 1974 hahen melne F1-

tern den Hetrieb hiet im Foirach
pekaufl. Das war, wie damals
dibdicth, tedls Zahlung Lelks Leib-
Temte 5o habon s1ch aksn um dip
Ubergeber pekimmert und sie
gepflegt - elne grofe Lelstung
mit glehen Kindern®, erzanli der
S5-1ahrige.

Dass auch er seipen Weg in dar
Landwirtschaft bestreiten wind,
relgte =ich teTelts Ak Kind: Das
Thema Land- und Forstwirt-
sthatfl habe b imuner sefu ge
mochl. In der Landwirischafls
sfhnle Bin ich dann S0 Achiig
anfl den Gusto gekommen. Lo

die=eT Foit wuande doann Cgent-
lich auch meine Leidenschafl
daffir enmtfacht®, erinnert sich
StelneggeT, der 1995 den Hof sel-
ner Elfemn dabermahm und ihn
pemeinsam mil selner Familie
ukunfisfil machie,

Der SAall warde ranachst ram
Laufsiall umgebaut, Jedoch
branmtedieser nach elnem BlHtz-
cinschiapg ab nnd musste et
Eebant werden. Wi haben es
dann peschafft, zom  Voller
wertshetriel o werden und
aiich das alte desalate Hans o
ernewern” MilUerwelle hal de
Familie Sleinegeer 34 Heklar
Wald zowle 3 Hektar Elpenfli-
chie fur thre Landwirtschalt mit

mrka 30 Mikchkidhwn und -
satzlich noch Braunyish
SteimegEer selhst mog o8 0T
die Tahre immet welter In die In-
teressonsvertretung  der  Hag-
ernscliafl wml 2006 worde a2
Kammerobmann der Bexitks-
hanernkammer Oherstelormark.
Moglich war deser SChritt war
ranghg dadurch, da sein altesier
Sohn Andreas berelts am Hof
kraftiy mit anpackte, dart
haupiberuflich beschaftigt wer
wml nech mmer st Deshalb
konnte ich In der Arbeltsiels-
tang am Hol einen Schott -
rikckeelwen Der Belrlel B jelzl
50 aufgeslell dass er schon
hald Mhemehmen kimnte ch
helle mur noch muit®, erklart der
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LUSAMrmEn.
wann das
Eebrawcht
wird LK
STEERMEALFLEHS

vierfache Famdbenwater ond
rweifache Opa die aktuelle Si
tuation am dbermayerhiof.

Seine drel welteren Kindet ha-
b allerdings ganz andere We-
ge elngeschilagerr Ded 31-Jahilge
Taged steht Kurz dawar, sedn Thikk-
toratsstondinm In Imdustrieller
Enerpietechmik an der Monta
niani Teohen ab@nschiefen. Die
22-Ehrige Tea hat Molekolar-
blalomie in Grar studiert und kst
gerade fir ein Auslandssemes
ter im belgischen Gent, Und der
Jimgste Sohm Christian besachit
aktuell dip pwelte Klasse der
HTL Leoben

Llgenillich haben wir uns el
wis andoTes fIT unsere Kinder
vorgestellt, aber sie haben mit
herzengpung hren sigenen Weg
einpeschlapen und daraof sind
wir sehr stolz®, sagt Steinegger
und figt hingo: Und am Ende
des Tepes. wenn & einmal
Enapp wind, dann hefen alke -
sammeT. Wir sind eine grofe Fa-
milie, meine Frau hal ngmlich
gch achl Gesclowister. Hier fin
det man immer Hilfe, wenn sle
gebrancht wind™
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LANDESPRAMIERUNG

Sieben Mosthersteller aus dem
Bezirk wurden ausgezeichnet

Sonja und
GOnter Brun-
ner von dar
Mostschenke
Brunnar aus
liz holten sich
o mit ,Apfellini=
— den Landes-
Sleg Lk STEIERMAR ¢
ALEXENDER DARNER

ei der diesjihrigen Lan-

despramierung der Land-
wirtschaftskammer Steior-
mark waren 10 verschiedone
Sorten von Mosten, Schaum-
weinen und Ciderm wvon 27
Mostproduzenten im Rennen.
Jie steirischen Qualitits-
obstweine gibt es von tro-
cken bis lieblich und sie wer-
den sowochl aus traditionel-

len Apfelsorten, meist von
Streuchstbéumen, aber auch
aus modemen Tafelapfelsor-
ten hergestellt®, erklart Ver-
kostungsleiter Georg Thi-
nauer zu den Eigenheiten in
der grinen Mark.

Eine zehnkipfige Exper-
tenjury bewertet die Obst-
weine anhand von Eriterien
wie Sauberkeit, Gemch und

Die Landwirtschaftskammer zeichnete die besten Moste, Schaumweine
und Cider aus. 33 goldene und elf silberne Auszeichnungen fiir den Bezirk

Geschmack, das Mundgefiihl
und die Hamonie des Pro-
duktes. Im Knock-out-Ver-
fahren wurden die Landessie-
ger aus den Finalisten erkos-
tet _Entscheidender Faktor
ist die kompromisslose Qua-
litdt der Obstweine, die unse-
re Obstveredler mit Leiden-
schaft herstellen® so Thil-
Tiaer.

Im Bezirk Hartberg-FOrsten-
feld wurden sieben Mosthau-
ern ansgezeichnet Der Lan-
dessieg sowie zwilf goldene
und eine silberme Auszeich-
nung gingen an Sonja und
Giinter Brunner won der
Mostschenke Brunner aus
Dambach. Thr Apfellini®, ein
fruchtiger Aperitif mit Bit-
terorange und Holunderbld-
ten, konnte bereits zum vier-
ten Malin Folge die Jury dber-
zeugen. Es freut uns immer
wieder, dass wir vorne dabei
sind®, sagt Sonja Brunner.
Man sei stolz, mit sechs Pro-

dukten im Finale gewesen zu
sein.
Weitere  ausgezeichnete

Betriche sind: Holzermost
Markus und Daniela Holzer
aus Voraw, Naturparkbauem-
hof Pdltl aus Pallan, Obsthof
Singer ans EKaindorf, Most-
schank Zinggl aus Dechants-
kirchen, Mostgut Kuchlbauer
aus Vorau und Mostbauer
Seppl auf der Eben” Pitter-
mann-Glatz ebenfalls aus Vio-
Tal

Die auspezeichneten Be-
triche sind ab sofort an den
entsprechenden  Plaketten
auf den Mrodukten zu etken-
nen. Ebenfalls erhalten die
Sieger eine Hoftafel.

Woche, Oststeiermark — 28. Marz




Lange Nacht der Bauerinnen

Mehr als 500 Biverinnen aus der gesarnten Steiermark trafen sich zur

wangen Nadht” im Veranstaltungszentrum Kreglach.

Firtios: LK Stele mrark (2]

Die Bauerinnen sendeten
starke Signale aus Krieglach

g5o stelrische Biuerinnen felerten
In Krieglach das 7o-JahrJubflium

der mit 30.c00 Mitglledern grif-
ten Frauenorganisation In der

Stelermark. Mit starken Signalen
an die Zukunft lleflen sie author-
chen. ,landwirtinnen sind die
trelbende Kraft flir elne gute Ent-
wicklung der Bauernhdfe und des
lindlichen Raumes”, betonte Lan-
deshduerin Viktoria Brandner. 38
Prozent oder knapp 13.000 land-
und forstwirtschaftliche Betrlebe
In der 5telermark werden berelts
von Frauen geftihrt. . Damit sind
wir im dsterreichischen und euro-
pilschen Spitzenfeld”, hob Brand-
ner hervor.
Die mitgiederstarke Bliuerin-
nenorganisation bekriftgte fhre
langjihrige Forderung nach mehr
Emdhrngs- und Konsumbildung
Im Schulunterricht filr die 10- bis
14-Jihrigen. Dile Landesbduerin:
JDamit Kinder spdter wissen, dass
die Milch von der Kuh komumit und
nicht im Supermarkt abgepackt
wird, milssen wir dort ansetzen,
wo wir noch etwas bewegen kin-
nen” Und welter:  Umfragen ma-
chen deutlich, dass sich Eltern
ebenso mehr Wissen ilber nach-
und gesunde Lebensmittel
wiinschen wie die Jugendlichen
selbst
LAls glaubwiirdige Botschafterin-
nen flir regionale Lebensmittel
werden dle Biuerinnen kinftlg
zahlrelche Initlativen setzer, um
den Wert von heimischem Essen
und Trinken besonders hervor-
zuhebern”, sagte Brandner. Vor
dergrindig werden sich die Biue-
rinnen kinfig verstirkt auch mit
der Lebensqualitit am Bauernhof
sowle auch mit der Glelchstellung

Brandner: ,Unser
Zlel Ist es, dass dle agrarischen
Gremien, Verbidnde und Organi-
sationen kinftig mit 30 Prozent
Frauen besetzt sind.*
Unter den zahlreichen Gratulan-
ten waren Landesha
Stellvertreterin Manuela Ehom,
Landesritin  Simone  Schimiedt-
bauer, Landwirtschaftskammer-
Prisident Andreas Stelnegger,
Vizeprasidentin Marla Peln und
Bundesbiuerin Irene Newmann-
Hartberger. LH-5tv. Khom dank-
te fir dle grofartige Arbeit, dle
die Frauen In der Landwirtschaft
lefsten: ,Seft 7o Jahren trigt die
Biuerinnenorganisation  dazu
bel, das Bewusstseln um die grog-
artige Arbelt von Frauen in der
Landwirtschaft zu erhihemn. Mit
lhremn Bildungsangebot, lhrem
Offent] und der
Unterstitzung fir stefrische Biu-
erlnnen lelstet die Biduerinnen-
organisation Stelermark elnen
wichtigen Beltrag zur Welterent-
wicklung der hefmischen Land-
wirtschaft. Mit der Biduerinnen-
organisation und Landesbduerin
Viktorla Brandner an der Spitze
haben die stelrischen Biuerinnen

eine starke Stimme an {hrer Sejte’’

Viktoria Brandner, Manusla Khom,
Irene Neumann-Hartberger.

Woche, Murztal — 26. Marz




Vifzack 2025 1/2

wWifzacks* wurden

Gleich funf Auszeich-
nungen gab es beim
Agrar-Innovations-
preis fur den Bezirk
Hartberg-Furstenfeld.

ALFRED MAYER

GRAZ Der beeindruckende 6.
Platz in der Gesamtwertung des
Agrar-Innovationspreises | Vif-
zack 25" der Landwirtschafts-
kammer Steiermark ging an Ire-
ne und Werner Feldhofer aus St.
Lorenzen/Wechsel fiir ihr Projekt
+Wechselland Camping Lorenza”
Selbst leidenschaftliche Camper
entdeckten die Beiden im Coro-
na-Lockdown, dass es zu Hause
am schinsten ist und es weit und
breit keinen Campingplatz gibt.
Im vergangenen Jahr wurde Ihre
Idee Wirklichkeit und sie erdfine-
ten einen Campingplatz mit 25
Stellpldtzen, mit Strom, Wasser
und WLAN. Ein toller Spielplatz

i

Vizeprasidentin Maria Pein und Oliver Kropfl, Vorstand Steiermarkische
Sparkasse, gratulierten Irene und Werner Feldhofer.

spricht Familien an. ,Der Platz ist
absolut ruhig gelegen und abseits
vom Massentourismus. Auch das
Einkaufen im Ab-Hof-Genussla-
den direkt am Platz schitzen die
Gaste sehr”, weist Irene Feldhofer
auf den Selbstbedienungs-Shop
hin, der nicht nur Camping-Gés-
ten zur Verfiigung steht. In die-
sem Shop findet sich auch selbst
gebackenes Brot und Geback so-

Woche, Hartberg-Firstenfeld — 26. Marz

LKFuchs (3)

wie Sifte und Edelbrinde vom
eigenen Hof.

Dazu wurden vier weitere innova-
tive Bauernhofe aus dem Bezirk
Hartberg-Fiirstenfeld ausgezeich-
net.

Design ab Hof: Im saisonal geoff-
neten Hofladen von Karin Heschl-
Polzhofer in Schdnau bei Pdllau
gibt es nicht nur bauerliche Pro-
dukte, sondern auch ausgewihite
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A
Design ab Hof: Karin Heschl-Polz-
hofer mit Gratulanten

Design-Produkte von Kreativen
aus der Region. Sie verbindet den
Genuss von Gaumen und Auge
mit Veranstaltungen und Work-
shops und mochte damit Beriih-
rungsingste zwischen Land- und
Kreativwirtschaft abbauen.

Sekt ohne Alkohol: Die Anregung
kam von Mittern, die auf Kin-
derfesten ein Manko hinsichtlich
Getrinke wahrmahmen —und die

ausgezeichn

Laktosefrei ab Hof: Michael Krog-
ger mit Sohn.

Familie Irmgard und Franz Ko-
ber aus Hochenegg bei Iz hat sie
umgehend aufgegriffen. Der Er-
folg gibt ihr recht. Der Kindersekt
und Kindersprudel aus eigenem
Bio-Holunderbliitensaft und Bio-
Himbeersaft, ganz ohne Alkohol
und nur mit natiirlichen Zutaten,
hat sich zum WVerkaufsschlager
entwickel.

Laktosefrei ab Hof: Der Milch-

et

hof Krogger in Manichwald ist
weithin fiir seine Milchproduk-
te bekannt, die Betriebsfilhrer
Michael Krogger nicht nur ab
Hof verkauft, sondern an rund
85 Partnerbetriebe liefert. ,Nach
Kundenanfragen neu im Sorti-
ment sind laktosefreies Bio-Jo-
ghurt, laktosefreie Bio-Vollmilch
in der Glasflasche sowie fiir ein

Bio-Thermenhotel laktosefreier
Bio-Vollmilchtopfen im Grof-
gebinde.

Maislabyrinth: Auf einem mehr
als funf Hektar groen Maisacker
in Bierbaum an der Safen legte
Josef Trinkl mit seiner Verlobten
Beatrice LOoffler per GPS-Sigerit
ein Maislabyrinth an. Stempelsta-
tionen und Infotafeln regen Klein
und Groff zum Erkunden und
Ritseln ein. Strohburg, Maiskorn-
kiste und Trettraktor-Parcours
sorgen fiir Spaf. Ubrigens: Auch
den Hochzeitsantrag schrieb Jo-
sef seiner Beatrice per GPS-Trak-
tor ins Feld.

Woche, Hartberg-Firstenfeld — 26. Marz




Jahrgangsprasentation

Welnkanigin Magdalena, Marla Peln, Walburga Seldl,
Stefan Potzinger und Martin Palz (v. 1)

B Der neue Weinbaudirektor und Geschifrsfiih-
rer der Wein Steiermark Martin Palz présentierte
gemeinsam mit Stefan Potzinger, Obmann Wein
Stelermark, Landwirtschaftskammer-Vizeprisiden-
tin Maria Pein und Stelermirkische-Sparkasse-
Vorstindin Walburga Seldl den neuen steirischen
Weinjahrgang 2024. Der Wein (iberzeugt mit seiner
hohen Qualitit. Die Ernte fiel zwar relativ gering
aus, dennoch muss sich keiner Sorgen machen: , Wir
haben 16 Millionen Liter in den Kellern, das sind 20
Millionen Flaschen®, beruhigi Potzinger die Wein-
liebhaber. Die Prisentation des heurigen Jahrgangs

TS0 CHL OHARMES POLT findetam 2. ﬂ]]l'ﬂ in der Stadthalle statt.

Der Grazer — 23. Marz




Kurbiskernol Pramierung 2025

BURGENLANDERIN

BESTES KERNOL ALLER ZEITEN

Die 100-képfige Expertinnenjury stellte bei der Kiir-
biskernél-Landesprimierung den heimischen Kiirbis-
kernél-Produzent:innen nach einem viertagigen Ver-
kostungs-Marathon das bisher allerbeste Zeugnis aus.
fudem steigen Beliebtheit, Bekanntheit und Absatz
des Grinen Goldes. Steirisches Kirbiskemal wird
von Jahr zu Jahr beliebter, der Absatz steigt’, freut
sich Obmann Franz Labugger. Nach dem Anstieg
der steirischen Anbaufliche im Vorjabr um 26 Pro-
zent auf 9.901 Hektar erwartet Labugger heuer einen
emeuten Anstieq um fiinf bis zehn Prozent. Im Bild
(v.l): Prasident Franz Titschenbacher mit drei top-
platzierten Produzentinnen: Gabriele Kern, Anita
Reiter-Haas und Josef Berghofer.

Burgenlanderin — 28. Marz
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Lange Nacht der Bauerinnen
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Lange Nacht der Béiuerinnen wurde
zum grofsen Geburtstagsiest

Die Bauerinnenorganisation feierte ihr 70-jihriges Bestehen und setzt auf vier Schwerpunkte. Viktoria
Brandner ist die sechste Landesbéuerin in der Geschichte der grofiten steirischen Frauenorganisation.

ie Jubiliumsver-
anstaltung anlisslich
ihres 70-jihrigen Be-

stehens hatte die steirische
Biuerinnenorganisation als
-Lange Nacht der Biuerinnen”
tituliert. Tatsdchlich quoll das
Programm mit vielen Hihe-
punkten — diese reichten vom
Gewinnspiel und dem Kaba-
rett der niederdsterreichischen
Biuwerinnengruppe ,Die Mist-
stiicke” iiber das Biiffet bis
hin zur Cocktailbar - fast
iiber. Der iiber drei Stunden
dauernde Festakt begann mit
einem filmischen Riickblick auf
die wichtigsten Stationen der
Biuerinnenorganisation, die mit
30.000 Mitgliedern die griifite
Frauenorganisation in der Steier-
mark ist.

Unter der ersten Landes-
biuverin Emma Kaltenegger
(1955-1976) gab es 1962 erstmals

Viktoria Brandner, Manuela Khom und Irene Neumann-Hartberger.

Biverinnenwahlen. Unter Maria
Stangl (1976-1991) wurden
das Wochen- und Karenzgeld
eingefiihrt. Grete Pirchegger
(1991-2001) erinnerte an die
Biuerinnenpension und das
Pflegegeld, Katharina Zechner
(2001-2011) an die gesetzliche Ver-

ankerung des Biverinnenbeirats

im Landwirtschaftskammer-
gesetz. Landesbiuerin Augus-
te Maier (2011-2021) setzte auf
verschiedene Lebensmittel-
Kampagnen und die partner-
gchaftliche Interessensver-
tretung. Fiir die jetzige Landes-
bduerin Viktoria Brandner sind
die soziale Absicherung der

Landwirtinnen, die Lebens-
qualitit am Bavernhof und die
Mitarbeit von mehr Biverinnen
in den verschiedenen agrarischen
Gremien und Organisationen ein
Herzensanliegen. Beim Festakt in
Krieglach vor rund 550 Biuerin-
nen forderte sie die Einfiihrung
des Fachs _Ernihrung und
Konsumbildung” in den Schul-
unterricht der 10- bis 14-Jihrigen.
LH-Stellvertreterin Manuela
Khom ermutigte die Frauen zur
Ubernahme von Funktionen.
Gliickwiinsche fiir die jubilie-
rende Organisation kamen von
Bundeshiuerin Irene Neumann-
Hartberger, Landesritin Simone
Schmiedtbauer, LE-Prisident
Andreas Steinegger und Vize-
prasidentin Maria Pein. Aktuell
gibt es in der Steiermark zwalf
Bezirksbivuerinnen sowie 255
Gemeindebiuerinnen mit 568
Stellvertreterinnen.

Zum Jubildum durfte die Geburtstagstorte nicht fehlen.

Viele lachende Gesichter und viel Tracht beim Bauerinnentag.

Bauernzeitung — 27. Marz
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Landwirt

Die Fachzeitschrift fiir die bauerliche Familie

rojekt: ,Voll

allengabel und d

Der Landwirt — 2025-7




AMA-Gutesiegel

Starke Qualititsgemeinschatft
sucht Dialog mit Landwirten

Das AMA-Gitesiegel ist die wichtigste und bekannteste Marke der Landwirtschaft. Was haben die
Landwirtinnen und Landwirte davon? Die Antwort darauf gab es bei den AMA-Marketing-Partnertagen.

I ]m den Dialog mit den

Bauerinnen und Bauern

zu verstarken, initiier-
te die AMA-Marketing so-
genannte Partnertage. Zwei
solche Treffen fanden kiirz-
lich in der Steiermark statt,
namlich in Bruck an der Mur
und in St. Stefan im Rosental.
,Mit 50.000 Erzeugervertrdgen
mit AMA-Gitesiegel-Landwir-
ten sowie 5000 Vertragen mit
Lizenznehmern - darunter der
Lebensmittelhandel, Molkerei-
en, Verarbeitungsbetriebe und
Packstellen — bilden wir die
grofite Qualitdtsgemeinschaft
im Land®, erklarte Ceschifts-
fiithrerin Christina Mutenthaler-
Sipek. ,,Wir sind 85 Mitarbeiter
und haben ein Budget in der
Hohe von 26 Millionen Euro.
Medieneinschaltungen machen

'-'ﬁmnmwm] &

Christina Mutenthaler-Sipek

wir anhand von Evaluierungen
und genauen Auswertungen.”

Die Bekanntheit des AMA-
Giitesiegels liegt bei 93 Pro-
zent. ,Das ist ein Traumwert”,
betonte die Geschaftsfiihrerin.
Der Ethiker Christian Dirnber-
ger erganzte: ,Je grofier das
Angebot ist, desto wichtiger

wird die Marke. Wenn Men-
schen einer Marke vertrauen,
fithlen sie sich ihr emotional
verbunden und entscheiden
sich immer wieder dafiir. Eine
starke Marke hat ein gutes Pro-
dukt, erzahlt ein Geschichte
und macht das Produkt damit
von anderen unterscheidbar.”

Styriabrid-Geschaftsfiihrer
Raimund Tschiggerl bestatigte:
.Das rot-weifi-rote Siegel ist in
der Schweinehranche der oriifite
Aufenhandelsschutz!“ LK-Pra-
sident Andreas Steinegger lief3
wissen, dass 7300 steirische
Betriebe beim AMA-Giitesiegel
mitmachen und nannte eine
Zahl, die zu bedenken gab: , Die
drei grofiten Handelsketten
im Lebensmitteleinzelhandel
geben pro Jahr rund 490 Millio-
nen Euro fiir die Werbung aus.“

Bauernzeitung — 27. Marz

Giitesiegel

AMASiegel sind staatlich
anerkannt. Es gibt das AMA-
Giitesiegel, AMA-Biosiegel,
AMA-Giitesiegel fir Blumen
und Zierpflanzen sowie das
Gitesiegel AMA GENUSS
REGION. Das AMA-Giitesiegel
ist ein ganzheitliches Qualitats-
sicherungsprogramm. Es gibt
verldsslich Auskunft iiber nach-
vollziehbare Herkunft, gepriifte
Qualitdt und unabhangige
Kontrolle. Das AMA-Biosiegel ga-
rantiert hohe Lebensmittelquali-
tat, strenge Umweltstandards
und nachvollziehbare Herkunft.




Geringere Erntemenge
und beste Weinqualitit

Trotz Wetterkapriolen im vergangenen Fruhjahr waren die steirischen Winzer mit
der Traubenqualitat zufrieden. Die ersten Weine stehen zur Verkostung bereit.

ie steirischen Weinbauern
Dhahen im vergangenen
Jahr wieder hervor-
ragende Arbeit peleistet. Im Zuge
piner Pressekonferenz in Graz
priasentierte der heue Weinbau-
direlctor und Geschiflisftihrer der
Wein Sieiermark Martin Palz
pemeinsam mit Wein Steier-
mark Obmann Stefan PolZin-
per, LE-Vizeprasidentin Maria
Pein, Steiermarkische Sparkasse
Vorstindin Walburga Seidl und
Weinhoheit Magdalena Niederl
den newen steirischen Weinjahr-
pang 2024
Obmann Potzinger stellie fesi:
<Der Weinfahrgang 2024 brachie
uns huh schon die achite qualita-
tiv sehr gute Weinernte in Folge.
Hohe (Qualitit, sehr gute Gra-
dationen, niedrige Sdurewerte,
reife Fruchtigkeit und nicht zu-
letzt die geringe Erntemenge
sind die prigenden Merkma-
le dieses Jahrgangs. Sicher ist
Jedenfalls, dass wir bei unseren
Top-Rieden-Weinen einen der
besten Jahrginge der letzten
Dekaden erwarten kohnen”
Seil 1. Mirz sind die Gebiets-
weine 2024 aus den DAC-Ge-
bieten Stidsteiermark, Vulkan-
land Steiermark und Weslt-
steiermark erhéltlich, ab 1. Mai
folgen Ons- und Riedenweine.
Der Jahrgang 2024 versprichi

Der lahrgang 2024 verspricht kriftigere, physiologisch reife Weine.
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Weinkinigin Magdalena |, LK-Vize Maria Pein, Vorstandsmitglied Walburga
Seidl, Obmann 5tefan Potzinger sowie Weinbaudirektor Martin Palz.

etwas pehalivoller zu werden
und zeichnet sich durch hohe
Reife, konzentrierte Frucht und
eine eindrucksvolle Linge am
Gaunmen aus.

Gehaltvolle Weine

Dies bestitipl anch Wein-
baudirekior Martin Palz: ,Erste
Verkostunpen zeipen, dass ein
ausdrucksstarker Jahrgang
in unseren Kellern liegl. Der
Jahrgang 2024 zeigt kraftigere,
physiologizch reife Weine mit
auspeprigler Fruchtaromatik auf

JE TSR

Gebiatsebene sowie Langlebigheil
bei den Orts- und Riedemareinen

Fir die Steiermark wies die
Statistik Austria eine Gesaml-
ernte von 159247 Hekiolitern
aus. Einem sehr iriihen, kih-
len, frost- und niederschlaps-
reichen Friihjahr folgte ein
trockener Sommer, der bis auf
wenige exponierte Lagen aus-
reichend Feuchtighkeil in den
Boden worfand, um die Keben
mil ausreichend Nahrstoffen zu
versorgen. Das Gber Wochen
anhaltende perfekie Sommer-
wedter hat die Traubenreifo stark
vorangelrieben, Zscker und Aro-
men wurden sehr konzentriert
eingelagert, wihrend die Saure-
pehalte weilweise stark absanken.

Am 2. April findet in der
Stadthalle Graz die Prisenta-
tion des Steirischen Weines stall.
Weinliebhaber haben dabei die
Gelepenheil, eine bireite Answahl
an steirischen Weinen zu ver-
kosten. Mehr als 110 steirische
Winzer prisentieren ihre Weine,
wobsei jeder Betriels bis zu acht
Weine anbdstel.
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Herausfordernd und
vielversprechend zugleich

Anton Koller, Gefliigelreferent der Landwirtschaftskammer Steiermark,

iiber die aktuelle Situation auf dem heimischen Eiermarkt.

4 DM DM

Anton Koller fordert faire Marktbodin-
gungen fir die heimischen Erzeuger.

o

grippe zu einem signi-

fikanten Verlust von etwa
60 Millionen Legehennen pe-
fiihrt, was rund 16 Prozent
des Bestands ausmacht. Dies
hat nicht nur die heimische
Produktion beeintrichtigt, son-
dern auch die Nachfrage nach
Importen angekurbelt. Die US-
Landwirtschaft bemiiht sich,
die Importe zu steigern, um
die Liicken zu fiillen, die durch
dieze Verluste entstanden sind.
In Osterreich hingegen haben
die heimischen Eier-Bauern nur
eine Prioritit: die Inlandsver-
sorgung sicherzustellen, was

In den USA hat die Vogel-

Jthmﬁ‘per

KUKEM | JUHGHEMMEM | STALLTECHMIK

Schropper: lhr Experte in der Gefligelhalung
Wir gind Ihr verlasslicher Partner mit jahrzehntelanger Erfahrung in der Gefligelzucht. Von Kiken, dber die Junghennenauf-
zucht biz hin zur individuellen Stalliechnik fir Lege- und Mastgefliigel bieten wir hichete Qualitat und Kundenservice.

Yielzeitiges Angebot

fiir den Lebensmittelhandel
und die Konsumenten von gro-
fer Bedeutung ist. In Europa,
inshesondere in Lindern wie
Deutschland, Ungarn, Polen
und den Niederlanden, gab
es dhnliche Probleme mit der
Vogelgrippe, wihrend Oster-
reich relativ glimpflich davon-
gekommen ist. Das Positive:
Die Steiermark ist verschont ge-
blieben, was fiir die heimischen
Bauern eine erfreuliche Ent-
wicklung darstellt. Das Ende
der Stallpflicht, wodurch die
unzihlige Hennen wieder die
Miglichkeit haben, ins Freie
laufen zu kinnen, hat nicht

nur das Wohlbefinden der Tiere
verbessert, sondern auch deren
Legetitigkeit angekurbelt. Die
frische Luft, das griine Gras
und die Sonne tragen dazu
bei, dass die Hennen instink-
tiv mehr Eier legen, besonders
im Friihjahr.

Fairness notwendig

Trotz der Herausforderungen
in den letzten Jahren, wie
den gestiegenen Kosten fiir
Strom, Futtermittel und In-
vestitionen, gibt es Anzeichen
fiir Optimizsmus. Die Nachfrage
nach Eiern ist gestiegen und

Wir haben das passende System fir jede Anforderung, sei es fiir Meu- oder Umbauten. Vion der Planung bis zum After Sales
Service — wir sind ihr Partner in ellen Berzichen der Geflugelhaltung. Seit dber 0 Jehren veriraven Kunden und Partner in
ganz Evropa auf unser Know-How und unsere Innovetionskraft. Kiken, Junghennen, Stalltechnik — bei uns

kommt zlles aus einer Hand.

Wir frewen uns auf bhre Anfrage:
Schropper GmbH + Auestralle 35 = 4-2640 Gloggnitz
43 2663 BA05 « office@=chropper.at « www.schropper.at

grfahrung

Ul

g0 Jahren
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Geflugelhaltung 2/2

Das Ende der Stallpflicht hat
il:l'lt nur das Wohlbefinden

viele Legehennenhalter sind
bereit, in neue Stallungen zu
investieren oder bestehende
zu erweitern. Das Vertrauen
in die Legehennenhaltung
scheint zunickzukehren und
die Bauvern sind wieder mo-
tiviert, die Produktion zu
steigern, um der wachsenden
Machfrage gerecht zu werden.
Ein zentraler Punkt dabei ist
die Notwendighkeit von Fairness

Steiermarkische o
. SPARKASSES

bei den Erzeugerpreisen. Die
Bauern benitigen wirtschaft-
liche Stabilitit, um ihre Be-
triebe langfristig erfolgreich
fithren zu kinnen. Faire Prei-
se sind entscheidend, um die
Qualitit und Verfiigharkeit won
Eiern zu garantieren und um
sicherzustellen, dass die gesam-
te Lieferkette funktioniert. Die
Zusammenarbeit zwischen den
Bauern und ihren Abnehmern

200

wie Lebensmittelhandel und
Gastronomiebetrieben ist won
groffer Bedeutung, um eine
verlissliche Versorgung der
Konsumenten mit heimischen
Eiern zu gewaihrleisten. Wer
sich rechtzeitig vor Ostern um
Eier sowie gefirbte Ostereier
kiimmert, kann also entspannt
sein. Insgesamt zeigt diese
aktuelle Marktsituation, dass
trotz der Herausforderungen

JAHRE n’
#g!auband ic

.E
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Wenn es um meine

Landwirtschaft geht:

e~

B0 AT - STOC K ADCONE SO |

in der gesamten Lieferkette
auch Chancen bestehen, die
heimische Eierproduktion zu
stirken und die Versorgungs-
sicherheit auch fiir die Zukunft
zu gewihrleisten. Ubrigens: ge-
firbte Eier, die im Supermarkt
angeboten werden, sind nach
dem Fiarbeprozess bei kiihler
Lagerung mindestens 40 Tage
lang haltbar. In diesem Sinne:
Frohe Ostern!

Steiermarkische Sparkasse.

Martin Schogl; Huhneraufzucht, Sankt Anna am Aigen

ste:ermaerlusche.atﬂandmrtschaﬂ

e il

Bauernzeitung — 27. Marz




Neuer LK-Prasident

Andreas Steinegger

Der Bauer

Neuer steirischer LK-Prasident

Andreas Steinegger wurde mit einer Mehrheit von 97,4 % gewahit.

Machdem Franz Titschenba-
cher nach zwdlfjihriger Amts-
zeit seine Funktion als stei-
rischer LK-Prisident zuriickge-
legt hatte, wurde Andreas Stein-
egger mit einer {iberwiltigen-
den Mehrheit von 97,4 Prozent
zu dessen Nachfolger gewdhlt.

Steinegger ist ausgebildeter
Landwirtschafts- und Forst-
wirtschaftsmeister. Er ist Bio-
bauer und bewirtschaftet in
Foirach bei Niklasdorf gemein-
sam mit Gattin Annamaria und

Sohn Andreas einen Milch-
vieh- und Forstbetrieb mit Di-
rektvermarktung.

Als Eckpunkte seiner kiinfti-
gen Arbeit nannte Steinegger
Birokratieabbau, eine klimafit-
te, aktive Land- und Forstwirt-
schaft sowie einen verstirkten
Dialog mit der Bevilkerung.
»Die Land- und Forstwirtschaft
hat Zukunft®, ist er {iberzeugt.
Maria Pein bleibt als Vizepri-
sidentin im Prisidium der LK
Steiermark.

Der Bauer — 26. Marz

Faba: LK Steiermark




Neuer LK-Prasident
Andreas Steinegger

Landwirtschaftliche
Blatter

Neuer steirischer LK-Prasident

Andreas Steinegger wurde mit einer Mehrheit von 97,4 % gewahilt.

Machdem Franz Titschenba-
cher nach zwdlfjahriger Amts-
zeit seine Funktion als stei-
rischer LE-Prisident zuriickge-
legt hatte, wurde Andreas Stein-
egger mit einer tberwiltigen-
den Mehrheit von 97,4 Prozent
zu dessen Nachfolger gewihlt.

Steinegger ist ausgebildeter
Landwirtschafts- und Forst-
wirtschaftsmeister. Er ist Bio-
bauer und bewirtschaftet in
Foirach bei Niklasdorf gemein-
sam mit Gattin Annamaria und

Sohn Andreas einen Milch-
vieh- und Forstbetrieb mit Di-
rektvermarktung.

Als Eckpunkte seiner kinfti-
gen Arbeit nannte Steinegger
Biirokratieabbau, eine klimafit-
te, aktive Land- und Forstwirt-
schaft sowie einen verstirkten
Dialog mit der Bewvdlkerung.
Lie Land- und Forstwirtschaft
hat Zukunft®, ist er liberzeugt.
Maria Pein bleibt als Vizepri-
sidentin im Présidium der LK
Steiermark.

Foto; LK Stelermark

Landwirtschaftliche Blatter — 26. Marz
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Online Medien

Die Lange Nacht der Bauerinnen:
Mein Bezirk — Bruck/Mur, online — 22. Marz: zum Beitrag
Kleine Zeitung, online — 24. Marz: zum Beitrag

Landespramierung Most und Cider:
Kleine Zeitung, Murtal/Murau — 27. Marz: zum Beitrag
Kleine Zeitung, Oststeiermark — 27. Marz: zum Beitrag

KW 13



https://www.meinbezirk.at/bruck-an-der-mur/c-lokales/die-baeuerinnen-sendeten-starke-signale_a7217588
https://www.kleinezeitung.at/steiermark/19505086/baeuerinnen-fordern-mehr-ernaehrungs-und-konsumbildung-im
https://www.kleinezeitung.at/steiermark/murtal/19516818/kuehbreinmost-aus-gaal-erneut-an-der-spitze-david-kargl-holt-landessieg
https://www.kleinezeitung.at/steiermark/oststeier/19516811/landespraemierung-most-2025-diese-mosthersteller-aus-dem-bezirk-wurden-ausgezeichnet
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Post der Woche:

Facebook, LK Steiermark

Landwirtschaftskammer Steiermarlk oz
Gepostet von Stefanie Bratl
o

- 25. Marzum 12:36 - &

Lange Macht der Bauerinnen — starke Signale fiir die Zukunft

Mehr als 600 steirische Bduerinnen feierten das 70-jdhrige Bestehen der griiBten
Frauenorganisation der Steiermark. Bereits 38 Prozent der land- und forstwirtschaftlichen Betriebe

fuhren Frauen — GroBartig. |

Die Bauerinnen fordern das Unterrichtsfach "Erndhrungs- und Konsumbildung”, damit Kinder frih
lernen, woher ithre

Lebensmittel kommen. @
Auch die Gleichstellung ist ein zentrales Thema: Sie verlangen 30 Prozent Frauen in den agrarische

Gremien.

Reichweite i )

18.020

O 176 3 Kommentare 28 Mal geteilt

cb Gefallt mir Q Kommentieren (.‘.D Teilen

Facebook, LWK Steiermark — KW 13




Post der Woche:

Facebook, Steirische Lebensmittel

@ Steirische Lebensmittel .
Gepostet von Annalena StrauBberger
o

- 24, Marz um 09:07 - Q3

Im Schéckelland fiithrt Familie Baumgartner thren Hof mit Herz, Hand und einer groBen Portion
Leidenschaft. ©=  Hier werden Frichte nicht einfach geerntet — sie werden gehegt, gepflegt und
in kleine Kostbarkeiten verwandelt. . » & Ob fruchtige Verfihrungen im Glas oder ofenwarme
Mehlspeisentrdume — jeder Bissen erzahlt von echter Handarbeit und ganz viel Liebe zum Detail.

Meugierig geworden? aa

.~ Dann hol dir den Geschmack des Schdckellands ganz einfach:

& Mittwochs und samstags, 6:30 bis 12:30 Uhr, am Bauernmarkt Hofbauerplatz in Eggenberg
& Oder ab Hof — dienstags und freitags von 14 bis 18 Uhr (oder nach Vereinbarung)

O Landwirtschaftskammer Steiermark und 371 weitere Personen 4 Mal geteilt

Cb Gefallt mir Q Kommentieren > Teilen

Facebook, Steirische Lebensmittel — KW 13




Post der Woche:

Instagram, Steirische Landwirtschaft

()

@ Ik_steiermark ves

lk_steiermark Lange Nacht der Bauerinnen — starke Signale fir
die Zukunft o

Mehr als 600 steirische Biuerinnen feierten das 70-jdhrige
Bestehen der gréBten Frauenorganisation der Steiermark. Bereits
38 Prozent der land- und forstwirtschaftlichen Betriebe fihren
Frauen — GroBartig. (&

Die Bauerinnen fordern das Unterrichtsfach "Erndhrungs- und
Konsumbildung”, damit Kinder frih lernen, woher ihre
Lebensmittel kommen, @ Auch die Gleichstellung ist ein
zentrales Thema: Sie verlangen 30 Prozent Frauen in den
agrarische Gremien.

#landwirtschaft #landwirtschaftskammer
#regional #saisonal #lksteiermark

2 Tage

Insights ansehen Beitrag bewerben

Qv W

m Gefillt gschuahof und 76 weitere Personen
Vior 2 Tagen

\ @ Kommentieren ...

' Aufrufe ®

2554
Aufrufe
M 77.2%
228%

Nicht-Follower

amm—

Instagram, Steirische Landwirtschaft — KW 13
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