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Fernsehen:
Drohnen gegen den Borkenkafer — Wols

Geschaftsfiuhrer
Kurt Wols "Festmeter” Leoben
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Zum Beltraqg

Land u. Forstwirt, Obmann Stv.
Hannes Pirstinger Waldverband Steiermark

ORF 2, Land und Leute — 8. Februar, 16.29 Uhr



https://sound.orf.at/radio/stm/sendung/45521/guten-morgen-steiermark
https://tv.orf.at/landundleute/landundleu416.html

Fernsehen:
Wiederaufforstung

73
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ORF, Steiermark heute — 7. Februar, 19 Uhr



https://on.orf.at/video/14262703/steiermark-heute-vom-07022025
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— /Zum Beltraqg

NACH STURMEN

Wiederaufforstung fiir das Klima in Hartberg

Am 14. September hat ein Sturmtief im GroBraum Hartberg rund 600 Hektar Wald vernichtet.
Die Aufraumarbeiten sind so gut wie abgeschlossen. Das Wiederaufforsten soll beginnen.

Expertinnen und Experten berieten jetzt die Forstwirte, welche Baume es im Kampf gegen den
Klimawandel braucht.

8. Februar 2025, 7.31 Uhr Teilen =

Absolute Zerstdrung als Chance fiir einen unausweichlichen Neustart:

Das Sturmdesaster vom vergangenen September hat nur vorgezogen,
was ohnehin kommen musste.

Steiermark, online — 8. Februar



https://sound.orf.at/radio/stm/sendung/45521/guten-morgen-steiermark
https://steiermark.orf.at/stories/3292437/
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Wailder sollen fit gemacht werden

140 Forstwirtinnen und Forstwirte aus dem Bezirk Hartberg kamen zu
den Beratungsgesprachen. Sie wollen und werden ihre Walder nun fit
machen fiir die Zukunft. ,Es geht auch darum zu schauen, welche
Bdaume sollten oder kdnnten hier gepflanzt werden. Wir wollen einen
Wald, den es in 50, 60 Jahren auch noch gibt. Und die klimatischen
Verhaltnisse bei uns dndern sich stark. Wenn sich nicht wesentlich was
verdndert, werden wir plus 3,9 Grad im Jahr 2100 haben. Und das wirkt
sich natiirlich auf den Wald besonders aus”, sagte Anton Schuller,
Klima- und Energiemodeliregions-Manager in Hartberg.

Eichen und Venedig

Man helfe den Forstwirten bei der Auswahl der neuen Pflanzen. Die
Fichte habe in der Region Hartberg ausgedient. Der Eiche gehdre die
Zukunft. Im Jahr 2100 kdnnte es im Raum Hartberg klimatisch so warm
werden wie heute in Venedig. Experten raten deshalb, auf Eichen plus
Naturverjlingung zu setzen.

Die Zeit drdngt: Bis Ende April sollen die Jungpflanzen im Boden sein.
alles verpflanzt sein. Eine Million Pflanzen, waren es, wenn alles
wiederaufgeforstet wird. ,Ich sehe die beste Mdglichkeit darin, dass
man sagt, man setzt zum Beispiel im Abstand von zwaIf mal zwolf
Meter ein Laubholz wie beispielsweise Eiche. Und dazwischen wartet
man, was die Matur noch bringt. Eine Kombination aus einer
Aufforstung, die aber sehr iiberschaubar ist, auch von den Kosten und
vom Pflegeaufwand her. Es entsteht dann eine dkologisch wertvolle
Flache auf der einen Seite. Auf der anderen Seite hat man, wenn das
Konzept mit den Eichen aufgeht, auch einen entsprechenden Ertrag”,
sagte Florian Pleschberger, Forstreferent der steirischen
Landwirtschaftskammer.

Mindestens 100 Jahre

Das alles braucht wiederum Zeit. Mindestens 100 Jahre dauert es, bis
im Raum Hartberg alles nicht beim Alten, sondern besser und klimafit
ist. Nach dem Sturm kam tbrigens die Trockenheit: Fiir die Beseitigung
der Schaden war das gut, jetzt wird es aber prekar: 20 Liter Regen sind
seit Oktober gefallen —zu wenig, wenn nun die Jungpflanzen kommen.

Steiermark, online — 8. Februar
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Frischer Wind
fiir die
Landwirtschaft

Die sechs Finalisten fiir den Vifzack 2025

stehen fest. Das sind die innovativen
Kopfe der steirischen Landwirtschaft.

Von Florian Eder

reativitat, Innovations-

kraft und der Wille zum

Tun: All das vereinen die
sechs Finalistinnen und Finalis-
ten des Vifzack 2025, also jenes
Preises der steirischen Land-
wirtschaftskammer, die damit
jahrlich findige Kopfe mit inno-
vativen Idesn auszeichnet.

Aunfgrund der zu hohen Kos-
ten fir einen neven Laufstall ih-
rer Mast-Kalbinnen haben sich
Irene und Werner Feldhofer aus
St Lorenzen am Wechsel fiir ei-
nen neuen Weg entschieden.
Statt Stallplatze setzten sie auf
Stellplatze und schufen mit dem
MWechselland Camping Lorenza®
Urlauk am Bauvernhof, kombi-
niert mit Camping - eine einzig-
artige Kombination

Der erste Latschenkieferlikor
aus 100-prozentiger Bio-Quali-
tat in Osterreich: Das ist dem 24-
jahrigen Biobauer Stefan Lendl
aus Floing gelungen Dafiir ar-
beitet er mit dem Naturpark
Solktéler zusammen. Den Bio-
Eom fir seine  Latschelei” be-
zieht er von cinem Edelbrenner
in Oberdsterreich,

Karina Neuhold aus Naas beij
Weiz hat sich auf die Heilwir-
kung won Schafwolle speziali-
siert. 5ie hat eine Zusammenar-
beit mit Pflegeheimen, Kran-
kenhdusern und  Palliativ-
Teams gestartet, begleitet von
einer Beobachfungsstudie, Sie
entwickelte  Spezialprodukie
wie ein Handkissen fir Schlag-
anfallpatienten oder Ohrenpols-
Ler fiir Bettlagerige, Das Ergeb-
nis: 80 ProZent der Probanden

Kleine Zeitung — 13. Februar

berichten von angenehmer Hap-
Tik, sogar von Linderung bej
Sthmerzen, Erampfen oder
Hautproblemen.

Die Breinwurst mit Schweine-
fleisch und Hirse, Rollgerste,
Buchweizen oder auch Reis hat
in der Steiermark Tradition. Die
Familie Niederl vom Buschen-
schank Urki hat vor Knapp zehn
Jahren ein Produkt geschaffen,
bei dem die Herkunft nicht
Jurstt ist Mit dem steirischen
Reis der Familie Fuchs haben sie
bei der  SteirerREIS-Wurst by Ut-
bi & Fuchs® Tradition und Regio-
nalitdt vereint.

Verena Schéllauf und Bernhard
Moitzi teilen lber die sozialen
Medien ihren Alltag am Bauern-
hof und zeigen die Landwirt-
schaft, wie sie wirklich ist®, Da-
Zu zahlen auch pragmatische
Einfalle, wie ein Grofiraum-Igha.
Ein selbstgebautasr mobiler Kal-
berstall, hydraulisch hebbar umnd
leicht zu reinigen, begeistert
nicht nur Tungtiere, sondern
auch Menschen auf Instagram.
Bereits dber eine Million Mal
wurde das Eeel zur findigen [dee
binnen weniger Wochen ange-
schaut.

Serschmutzie  Photovoltai-
kanlagen verlieren schnell 10 bis
30 Prozent ihrer Leistung®, sagt
Themas Windisch. Er hat sich auf
die Reinigung von PV-Modulen
sperialisiert. 2016 begann er da-
mit, 2022 machte er sich selbst-
standig, mittlerweile hat er be-
reits einen Mitarbeiter, Und ein
Iweiter ist geplant: ein Heini-
gungsroboter. Bis ru 200 Kilo-
watt grofie Anlagen reinigt
Windisch an einermn einzigen Ar-
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Thomas Windisch reinigt PV- Karina Neuhald Stefan Lendl hat Bio-Latschen-

Anlagen e sEIERMARkAKER 51 Maoitzi teilen ihren Alltag online  spezialisiert kigferlikér produziert

beitstag. Besonders gefragt ist Links: Irene

er bel Rinderstallen, da sich und Werner

durch die fenchtwarme Stallluft Feldhofer

Staub auf den Modulen fest- bieten Cam-

setzt. ping am Bau-
Wer den begehrten Titel Vif- ernhof

zack des Jahres" mit nach Hause Rechts: Fami-

nehmen kann, wird am 7 Marz lie Niederl

bei einer Gala im Steiermarkhof setrt auf Reis-

bekanntgegeben. wurst

Kleine Zeitung — 13. Februar
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€ FINALISTEN DES VIFZACK 2025

Sie bringen frischen Wind in
die steirische Landwirtschaft

Die Finalisten fiir den Vifzack 2025 stehen fest. Innovative Kopfe der steirischen

Landwirtschaft setzen auf Camping, Heilwolle, Reiswurst, Iglus und Likore und
saubere PV-Anlagen.

Kleine Zeitung — 12. Februar



https://sound.orf.at/radio/stm/sendung/45521/guten-morgen-steiermark
https://www.kleinezeitung.at/steiermark/19356918/sie-bringen-frischen-wind-in-die-steirische-landwirtschaft
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Kreativitat, Innovationskraft und der Wille zum Tun: All das
vereinen die sechs Finalistinnen und Finalisten des Vifzack 2025,
also jenes Preises der steirischen Landwirtschaftskammer, der
jahrlich findige Kopfe mit innovativen Ideen kurt. ,GroBartig,
was sich auf den Hofen tut. Das Feuer geht nicht aus®, fasste es
Landwirtschaftskammer-Vizeprasidentin Maria Pein bei der
Prasentation der Finalisten zusammen. Etwas, das in
wirtschaftlich schwierigen Zeiten wichtig ist, wie
Kammerprasident Franz Titschenbacher betont: ,Innovationen
sind eine Investition in die Zukunft, die die steirische Land- und
Forstwirtschaft voranbringen. Sie bieten Sicherheit und
Stabilitat”

Und wer sind nun die geistreichen Kopfe, die sich um die Krone
matchen? Wir stellen sie in alphabetischer Reihe vor.

Irene und Werner Feldhofer: Stellplatze statt
Stallplatze

nam 4 19
Viderclen matlen > &

MIT [OCUNDEN PLAUDERN

Irene und Werner Feldhofer © LK Steiermark/Danner

Kleine Zeitung — 12. Februar
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Aufgrund der zu hohen Kosten flr einen neuen Laufstall ihrer KL EI N E

Mast-Kalbinnen haben sich Irene und Werner Feldhofer aus St.

Lorenzen fur einen neuen Weg entschieden. Statt Stallplatze Z E | T U N G

setzten sie 2024 auf Stellplatze und schufen mit dem

Wechselland Camping Lorenza“ direkt am Bauernhof eine neue
Einkommensquelle. Urlaub am Bauernhof, mit Camping - eine
einzigartige Kombination.

Stefan Lendl ,,zapft” Latschenkieferlikor

Stefan Lendl  © LK Steiermark/Danner

Der erste Latschenkieferlikor aus 100-prozentiger Bio-Qualitat in
Osterreich: Das ist dem 34-jahrigen Biobauer Stefan Lendl aus
Floing gelungen. Um das zu garantieren, arbeitet er mit dem
Naturpark Solktaler zusammen. Den Bio-Korn fur seine
.Latschelei” bezieht er von einem Edelbrenner in Oberosterreich.
Besonderer Clou: Sowohl die Flaschen als auch die
dazugehorigen Glaser sind bewusst schief. Bei wem die Flasche
also gerade ist, der hat wohl bereits zu viel getrunken.

Kleine Zeitung — 12. Februar
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Karina Neuhold setzt auf ,Heilwolle*

Karina Neuhold © LK Steiermark/Danner

Karina Neuhold aus Naas bei Weiz hat sich auf die heilende
Wirkung von Schafwaolle spezialisiert. Sie hat eine
Zusammenarbeit mit Pflegeheimen, Krankenhausern und
Palliativ-Teams gestartet, begleitet von einer
Beobachtungsstudie. Neuhold entwickelte Spezialprodukte wie
ein Handkissen fur Schlaganfallpatienten oder Ohrenpolster fur
Bettlagerige. Das Ergebnis: 80 Prozent der Probanden berichten
von angenehmer Haptik, sogar von Linderung bei Schmerzen,
Krampfen oder Hautproblemen. Die Produkte werden auch in
sieben Apotheken verkauft.

Kleine Zeitung — 12. Februar
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Familie Niederl prasentiert Wurst mit Reis aus der
griinen Mark

i
L

Familie Niederl  © LK Steiermark/Danner

Die Breinwurst mit Schweinefleisch und Hirse, Rollgerste,
Buchweizen oder auch Reis hat in der Steiermark Tradition. Die
Familie Niederl vom Buschenschank Urbi hat vor knapp zehn
Jahren ein neues Produkt geschaffen, bei dem ihnen die
Herkunft nicht ,wurst” ist. Mit dem steirischen Reis der Familie
Fuchs haben sie bei der ,SteirerREIS-Wurst by Urbi & Fuchs®
Tradition und Regionalitat vereint.

Kleine Zeitung — 12. Februar
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Thomas Windisch macht PV-Anlagen wieder sauber

| Thomas Windisch  © LK Steiermark/Danner

~Nerschmutzte Photovoltaikanlagen verlieren schnell 10 bis 30
Prozentihrer Leistung®, sagt Thomas Windisch. Er hat sich auf
die Reinigung von PV-Modulen spezialisiert. 2016 begann er
damit, 2022 machte er sich selbststandig, mittlerweile hat er
bereits einen Mitarbeiter. Und ein zweiter ist geplant: ein
Reinigungsroboter. Bis zu 200 Kilowatt groRe Anlagen reinigt
Windisch an einem einzigen Arbeitstag. Besonders gefragt ist er
bei Rinderstallen, da sich durch die feuchtwarme Stallluft Staub
auf den Modulen festsetzt.

Kleine Zeitung — 12. Februar
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Wer wird Vifzack des Jahres? Die Entscheidung falltam 7. Marz
© LK Steiermark/Danner

Wer den begehrten Titel ,Vifzack des Jahres” mit nach Hause

nehmen kann, wird am 7. Marz bei einer Gala im Steiermarkhof
bekanntgegeben.

Kleine Zeitung — 12. Februar




Vifzack 2025

Kronen Zeitung — 13. Februar

Kronen
Leitung

+VIFE" BAUERN

Die sechs Finalisten des
heurigen Agrar-
Innovationspreises
JVifzack" der LWK
Steiermark stehen fest.
Aus den besten Projekten
der Betriebe - darunter
Verena Schéllauf und
Bernhard Moitzi (Bild) mit
ihrem mobilen Kalberstall
- wird am 7. Marz der
Sieger gekiirt,
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Leidendes Wintergetreide

L2Die Trockenheit macht uns
langsam wirklich Sorgen®,
sagt Arno Mayer, Leiter des
Pflanzenbaus bei der steiri-
schen Landwirtschaftskam-
mer. Mitte Februar startet in
der Regel die Friihjahres-
diingung fiir das Winter-
getreide, das im Land auf
rund 20.000 Hektar angebaut
wird. ,Bei der aktuellen Tro-
ckenheit 16st sich der Dinger

Tea O

| dL

aber nicht auf, was zum Pro-
blem wird", sagt Mayer. ,Im
Moment fehlen uns komplett
die feuchten, wiichsigen Be-
dingungen.” Speziell auf den
leichten Boden macht sich der
Wassermangel bereits stark
bemerkbar. Sollte sich das
Wetter nicht andern, konnten
auch die Startbedingungen
fur die Landwirtschaft im
Frihjahr Schaden nehmen.

Die Bauern
blicken mit
Sorge auf die
kommenden
Wochen

Kleine Zeitung — 13. Februar
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Biirgermeister-Trio aus Graz-Umgebung: Jakob
Frey, Jakob Taibinger, Franz Knauhs

Stadtrat Gunter Riegler und
Oliver Pokorny (Kieine Zeitung)

Graz Museum: Bernhard Bachin-
ger, Sybille Dienesch, Antonia
Nussmiiller

Thomas Spann (Kleine Zeitung),
Moderator Mathias Pascottini

Kopfe des Jahres 1/2
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Stadtrat Kurt Hohensinner, Vizebirgermeisterin

Judith Schwentner

Vorbilder vor
den Vorhang in
briichiger Zeit

Die ,Kopfe des Jahres” im Grofiraum Graz,
von unseren Lesern gekirt, wurden gestern
gefeiert. Mit Freunden und Ehrengdsten.

ch, tut das gut. An einem
Awnmogllch geschicht-

strachtigen  Mittwoch-
abend, nur wenige Stunden
nach der jangsten innenpoliti-
schen Krise, schreiben sieben
Personlichkelten thre elgene Ge-
schichte - aber voller Optimis-
mus und Vorbildwirkung. Im
Styria Media Center werden die
Jopfe des Jahres* aus Graz und
Umegebung geehrt: In sieben Ka-
tegorien, von Sport aber Newco-
mer bis zum sozialen Gewlissen,
konnten Leserinnen und Leser
der Kleinen Zeitung eine oder el-
nen der Nominierten wahlen.
Wer am meisten Sttmmen er-
hielt, betritt an diesem Mitt-
woch unter Applaus die Buhne -
doch gefelert werden alle.

Etwa Andrea Pauli, die sich in
St Marein bel Graz auf Geflugel-
rassen mit den buntesten Elern
spezialisiert hat, die man sich
nur vorstellen kann. Paull ver-
schickt auch befruchtete Exem-
plare zum Fertigbraten per Post.
Als an dlesemn Abend thr Name
fallt und sie als ,Newcomer des
Jahres® auf die Buhne gebeten

wird, betatigt sich Moderator
Mathias Pascottini schmun-
Zelnd als Lippenleser: ,Sie hat
grad Oh mein Gott!' gesagt”
Kurz darauf erzahlt Pault selbst,
dass man daheim thre Idee mit
den Hohnern zun&chst mit den
Worten ,Jetzt spinnt ste kom-
plett* kommentierte. _Aber
dann hat mich grad der Papa
voll unterstatzt”

Das Rampenlicht gilt auch Jakob
Url, der die Grazer ,Bahnhofs-
mission® im Namen der Caritas
fahrt, um dort wohnungs- oder
obdachlosen Menschen Gebor-
genheit und Warde zu bleten. Ei-
ne lehrreiche Tatigkelt, wet Urk
WNenn du dann selbst heim-
kKommst, bist du dankbar far al-
les, was du hast*

Allein, in einem Fall hat die
Redaktion der Kleinen Zeltung
elgenmachtig gehandelt - und
den Preis far das Lebenswerk an
Gastro-Profl Franz Grossauer
verliehen. In seiner Laudatio er-
innert Kleine-Redakteur Micha-
el Kloiber an ein alteres Zitat des
heute 67-Jahrigen: Wenn mich

Kleine Zeitung, Graz — 13. Februar

Brigitte und Dieter Pochlatko
(Epo-Film)

é"’h I'|

::-L —* o 1 .\
g‘ l 1

Julius Holzner, nominiert mit 92,
Bundesratin Antonia Herunter

die Jungen nicht mehr brau-
chen, geb ich eine Ruh'* Das ha-
be man thm nicht so recht ge-
glaubt, meint der Laudator -
~Wir auch nicht!, hort man die
anwesenden Famillenmitglie-
der von Grossauer auflachen.
Neben Vertretern der Sponso-
ren stellen die Kleine-Redakteu-
re Nina Maller und Gerald Win-
ter-Polsler dem Publikum die
Sleger vor. Zu jenen, die applau-
dleren oder thre Handykamera
betatigen, gehOren unter ande-
ren die Grazer Vizeburgermels-
terin Judith Schwentner, die
Stadtrate Kurt Hohensinner und
Gunter Riegler, Landtagsabge-
ordnete Veronika Nitsche und
Bundesratin Antonia Herunter.
Aber auch Burgermeisterinnen
und Bargermeister aus dem Gra-
zer Umland haben das - vom Ca-
teringteam .Der Ederer” servier-
te - Glas erhoben, darunter Ja-
kob Frey (Hart bel Graz), Jakob
Talbinger (St Radegund) und
Franz Knauhs (St. Marein). Einer
der wohl altesten Gaste 1st Juli-
us Holzner: Der 92-Jahrige war in
der Kategorle Sport nominiert,
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Strahlende
Sieger: das
Gruppenbild
der Grazer
Kopfe des
Jahres 2024 ux
FOTOS: STEFAN PAJMAN

JAHRES

im Marz steht der nachste Halb-
marathon auf dem Programm.
Joriges Jahr bin ich es zu
schnell angegangen, aber dies
mal bin ich geschelter.”

Und wahrend im Newsroom
des Styria Media Center die poll
tischen Ereignisse dleses Tages
eingeordnet werden, schreiben
im 14. Stockwerk die Kopfe des
Jahres® ihre eigene Geschichte.
Jnd die besten Geschichten
sind jene, die berthren, well sie
als Vorbild far die Gesellschaft
relevant sind* so OHver Po-
korny, Mitglied der Chefredakti-
on der Kleinen Zeitung. Und
Kleine-Geschaftsfahrer Thomas
Spann spricht von elnem ,.scho
nen, emotionalen Abend®

DAS VIDEO
QR-Code scannen
und Videos wie
Fotos von der
Feier sehen.

Kleine Zeitung, Graz — 13. Februar
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[ERTEY
Eintonig? Da lachen ihre Huhner!

Andrea Pauli (35) setzt auf seltene Gefliigelrassen - auch mit der Post.

Das mit Eierfarben zu Ostern kann man sich als Kunde
von Andrea Pauli quasi sparen. Doch auch das restliche
Jahr dber bringt die 35-Jahrige aus St. Marein bei Graz
Farbe in viele Kiichen und Leben: Pauli hat den elterlichen
Milchviehbetrieb umgekrempelt und sich auf das Halten
von seltenen Gefliigelrassen spezialisiert. Das Ergebnis:
Eier mit schokobraunen oder mintgriinen Schalen genau-
so wie blaue oder zartrosa Exemplare. Dass aus der be-
geisterten Nebenerwerbs- eine Vollzeitbauerin geworden
ist, liegt - abgesehen von Schafwolle, Honig, Tees und
anderen Verkaufsschlagern am ,Frotscher Hof* - auch am
letzten Schrei im Hithnerstall: Pauli schickt befruchtete T
Eier per Post, welche Kunden dann zu Hause ausbriiten Andrea Pauli (re) mit Daniela
lassen. Um selbst seltene Hithnerrassen halten konnen. Gmeinbauer (Wirtschaftsbund)

Kleine Zeitung, Graz — 13. Februar




Landespramierung Edelbrand 2025

Edelbra

nde im Hohenflug

Zu einem grofien Triumph kam es fiir die steirischen
Edelbrand-Grofien bei der Landespramierung der
Landwirtschaftskammer. So manche Pramierung
ging dabei in die Aktiv-Region.

Vollendung in Geschmack, Ge-
ruch, Frucht, Typizitit, Sauber-
keit und Harmonie sind die alles
entscheidenden Kriterien, nach
denen die 20-képfige Fachjury
die Proben bei einer zweitigi-
gen Blindverkostung im Knock-
out-Verfahren testeten und be-
urteilten.

Wihrend man am Weingut
Paschek in Arnfels sowie bel
Hainzl-Jauk in Frauental einen
Doppellandessieg feiern konnte,
gelang es folgenden Produzen-
ten aus der Region einen Sing-
le-Landessieg zu holen: Otmar
Trunk aus Leutschach, Benate
und Josef Kolar aus Grofiklein,
Weingut Felberjorgl aus Kitzeck
und Weber aus Eibiswald.

Eine besondere Freude mit
der Auszeichnung hat Otmar
Trunk, der auch in den letzten

Otmar Trunk holte den Lan-
dessieg mit seinem Zigarren-
brand Zwetschke. Foto: Fischer

Jahren mit seinen Edelbrinden
ganz oben am Treppchen stand.
In diesem Jahrwusste er mit sei-

nem Zigarrenbrand Zwetschke
zu liberzeugen.

Wohl bekomm's! «

Aktiv Zeitung — 13. Februar

Gia Leitung
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Zwel Landessieger

Bei der Edelbrand-Lan-
despramierung 2025
gingen zwei Landes-
siege in den Bezirk
Hartberg-Fiirstenfeld.

ALFRED MAYER

HARTBERG-FURSTENFELD.
Vollendung in Geschmack
und Geruch, Frucht, Typizi-
tat, Sauberkeit und Harmo-
nie sind die alles entschei-
denden Kriterien nach denen
die 2o0-kopfige Fachjury die
Proben bei einer zweita-
gigen Blindverkostung im
Knockout-Verfahren testet
und beurteilt. Und dabei
wurden auch zwei Edelbrand-
Produzenten aus dem Bezirk
Hartberg-Flurstenfeld unter
die Besten der Besten gereiht:
Markus und Daniela Holzer
von Holzer Most aus Vorau
holten sich den Landessieg

mit ihrem Weichselbrand,
Victoria und Josef Singer vom
Obsthof Singer in Untertie-
fenbach/Hartl brennen den
besten Gravensteiner Apfel-
brand holzfassgereift. Dazu
gab es zahlreiche Gold- und
Silberauszeichnugnen far
Brenner aus dem Bezirk.

509 Proben eingereicht

,Die Edelbrand-Herstellung
ist fiir viele steirische Obst-
bauern ein  wachsendes
Standbein, teilweise ist sie
sogar schon zur Hauptein-
nahmequelle geworden. Vie-
le Obstbaubetriebe konnen
dadurch weitergefiihrt wer-
den”, so Herbert Muster, Lei-
ter des Obstbaureferates in
der Landwirtschaftskammer.
Dies zeigt sich auch im gro-
flen Run auf die Landespra-
mierung: Im heurigen Jahr
haben 111 Obstveredelungs-
betriebe 509 Proben einge-

Woche, Hartberg-Furstenfeld — 12. Februar

Sieg fiir den ,Weichselbrand“ von
Daniela und Markus Holzer. rotworischer

reicht. ,Die Landessieger
kommen aus allen Teilen der
Steiermark. Die Spitzenplatze
sind heifs umkampft und es
gab bis zum Schluss ein ,Kopf-
an-Kopf-Rennen’ Insgesamt
wurden in 25 Kategorien die
allerbesten der besten Edel-
brinde mit dem Titel Landes-
sieger ausgezeichnet”, sagt
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im Bezirk

Victoria und Josef Singer brennen
den besten ,,Gravensteiner”. gergmann

Verkostungschef Georg Thii-
nauer. ,Die Dominanz der
begehrten Edelbrinde aus
Kernobst wie Apfeln, Birnen,
Quitten und Steinobst wie
Marillen, Kirschen, Zwetsch-
ken und dem traditionel-
len steirischen Kriecherl ist
nach wie vor ungebrochen.
Als spannende Nischen ha-

ben sich in den vergangenen
Jahren auch alkoholarmere
Likore, vor allem aber in Holz
gereifte Brinde etabliert, die
oft wesentlich kriftiger und
dichter sind als der klassische
klare Fruchtbrand® so die Er-
fahrung von Georg Thiinau-
er.

Auszeichnungsplaketten
Die pramierten Obstvered-
ler dirfen ihre erlesenen
Produkte mit der runden
Auszeichnungsplakette , Lan-
dessieger 2025" ,Gold bei
der Landesbewertung 2025"
oder ,Ausgezeichnet bei
der Landesbewertung 2025"
kennzeichnen. Aufierdem er-
halten die Landessieger eine
goldene Hoftafel mit der Auf-
schrift ,Landessieger 2025"
und alle pramierten Betriebe
die begehrte griine Hoftafel,
die tiber ihre Leistungen in-
formieren.

Woche, Hartberg-Furstenfeld — 12. Februar
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Edelbrande

Die Produzenten aus
dem Bezirk Leibnitz
schnitten bei der
Edelbrandpramierung
2025 hervorragend ab.

WALTRAUD FISCHER

,Alle guten Dinge sind drei,
heifdt es im Volksmund. Doch in
diesem Fall sind es gleich sechs.
Der vielfach ausgezeichnete Edel-
brand-Produzent Giinter Peer aus
Leitring (Wagna) setzte in diesem
Jahr noch eines drauf und wurde
bei der Edelbrand-Landespra-
mierung 2025 als sechsfacher
Sieger gefeiert. Doch das ist nur
die Spitze des Eisbergs — denn die
Fachjury kiirte weitere dreizehn
Single-Landessieger und der Be-
zirk Leibnitz schnitt super ab.

Grofd war der Jubel auch bei Ro-
mana und Eckhard Paschek vom
gleichnamigen Weingut aus Eich-
berg-Trautenburg. Sie erzielten

Woche, Leibnitz — 12. Februar

Sechsfach-Landessiegr: Giinter und
Robert Peer mit Georg Thiinauer

mit threm Maschanzker Apfel-
brand und Himbeer Brand einen
Doppellandessieg.

Otmar Trunk aus Leutschach
fuhr mit sechsmal Gold und ei-
nen Landessieger (Zigarrenbrand
Zwetschke) von der Landespra-
mierung 2025 nach Hause.

Auch das Bildungszentrum Sil-
berberg, die Kaderschmiede un-
serer Jungwinzer, durfte sich iiber
finfmal Gold und dreimal Silber
fiir Destillate und Likore freuen.
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Romana & Eckhard Paschek jubeln

iiber Doppellandessieg.  rotoFischer (2)
Bekannt fir beste Edelbrinde
ist auch der Weinbau Liener aus
Gamlitz. Gerhard Liener holte
eine Silbermedaille.

Renate und Josef Kolar aus Grof3-
klein erhielten den Landessieg fiir
ihren Muskateller Tresterbrand
im Eichenfass.

Vollendung in Geschmack sowie
Geruch, Frucht, Typizitat, Sauber-
keit und Harmonie sind die alles
entscheidenden Kriterien, nach
denen die 2o0-kopfige Fachjury

GroRe Freude beim Bildungszent-
rum Silberberg. Fs

die Proben bei einer zweitdgigen
Blindverkostung im Knock-out-
Verfahren testet und beurteilt.
,Die Edelbrand-Herstellung ist fiir
viele steirische Obstbauern ein
wachsendes Standbein, teilweise
ist sie sogar schon zur Hauptein-
nahmequelle geworden®, unter-
streicht Herbert Muster, Leiter
des Obstbaureferates in der Land-
wirtschaftskammer. Im heurigen
Jahr haben 111 Obstveredelungs-
betriebe 509 Proben eingereicht.

mit besten Noten

e e ]

Gefhard Liener: Erfolgreich bei
Wein und Edelbranden.  michiLorber

Renate nd Josef Kolar holten sich

einen Landessieg. Foto Fischer

Woche, Leibnitz — 12. Februar
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Kronen

Leitung

EDELBRAND-LANDESPRAMIERUNG

Iwei Single-Landessiege fiir den
Bezirk Hartberg-Fiirstenfeld

Dass die Steirer ein gutes
Hindchen fiir hucllg_-&ist‘iige
Dinge haben, beweist die
rege Teilnahme an der
Edelbrand-Landesprimie-
rung der Landwirtschafts-
kammer: 111 Obstverede-
lungsbetriebe gingen mit
insgesamt 509 Proben ins
Rennen um die besten Des-
tillate des Landes, an des-
sen Ende ein Sechsfach-,

Verwiesen mit
thren
Weichselbrand
die Konkur-
renz auf die
Platze:
Daniela und
Markus Holzer.

drei Doppel- und 13 Sing-
le-Landessieger standen.
Auch zwei Edelbrenner aus
dem Bezirk Hartberg-Fiirs-
tenfeld fanden sich unter
den Siegern: Victoria und
Josef Singer aus Untertie-
fenbach waren mit ihrem
Gravensteiner Apfeledel-
brand erfolgreich, Daniela
und Markus Holzer siegten
mit ihrem Weichselbrand.

Fotoe Foto Fischer

Kronen Zeitung, Stdoststeiermark — 6. Februar




Wiederaufforstung

KLEINE
ZEITUNG

Was nach

dem Orkan
Zu tun ist

Bei einem Praxistag erklarten
Experten, wie man beim Wieder-
aufforsten aus Schadflachen

einen klimafitten Wald macht.
Von Vera Hausberger Nach der Be-
E— griifiung fihr-

iestiirme vom letzten Sep-
D fember haben in der Um-

gebung von Hartherg ihre
Spuren hinterlassen. Bis heute
sdumen Baumstimpfe die 5tra-
fien, die Walder sind merklich
lichter geworden und manche
Wanderwege sind immer noch
gesperrt.  Einm  entsprechender
Ansturmi  an  Interessenten
herrschte beim Wald-Praxistag,
welcher einen Anstoff zum Wie-
deraufforsten der betroffenen
Regionen gab. Organisiert durch
die Elimawandel-Anpassungs-
Region _KLAR" in Kooperation
mit dem Waldverband, der
Landwirtschaftskammer  und
der  Bezirkshauptmannschaft,
diente der Informationstag dem
Ziel, aus den Schadenflichen kli-
mafitie Wilder zu machen.

Nir wollen helfen, in den
kommenden Monaten und Jah-
ren fir die nachste und tber-
nachste Generation die richii-
gen Biume zu pflanzen’, bee-
gruiite Anton Schuller, Manager
der Klimaregion Hartberg, die
rnd 150 Teilnehmer und Teil-
nehmerinnen vor einem Wald-
stiick in Hartberg-Umgebumg,
das stark von Sturmschaden be-
troffen ist,

Die Waldbegehung erfolgte in
drei Gruppen zu je 50 Personen,
wihrend der Experten die Mog-
lichkeiten zur effizienten Wie-
derbewaldung erklirten, Florian
Pleschberger (Forstreferent der
Landwirtschaftskammer Steier-
mark), Klement Moosbacher, Ni-
kolaus 3trobl und Walter Kirch-

ten Experten
die Teilnehmer
durch den vom
Sturm ge-
schadigten
Wald VERY
HMBEERGER (7

steiger (Forster der Landwirt-
schaftskammer  Steiermark),
Thomas Weber (Geschaftsfih-
rer des Waldverbands Hartberg-
Flirstenfeld), Gerhard Strobl (Be-
zirkstarster Hartberg), Florlan
Schantl (Bezirksférster Vorau)
und Toachim Kummer (Forster
bel den Bundesfirstem) trugen
vor, welche Baumarten hin-
sichtlich des Klimawandels ge-
eignet seien,

Als Anhaltspunkt dafiir dient
die dynamische Waldtypisie-
rung, welche online unter
www.gisstmkgval abgerufen
werden kKann. Eine Liste nach
dem Ampelsystem zeigt, welche
Baumarten fiir die jeweiligen
Standorte unter BerilicKsichti-
gung des Klimawandels am bes-
ten gecignet seien.

Der Praxistag bot ebenfalls
Raum zum Austausch und zur
Diskussion von Ldsungen. 5o
wurden verschiedene Varianten
der Aufforstung besprochen, ge-
nauso wie Pilanzmethoden, der
zu erwartende Aufwand, und
Moglichkeiten der Firderung.
LJig eine Lisung gibt es nicht.
Und das ist auch gut so’, erkliarte
dazu Florian Fleschberger,

Kleine Zeitung, Oststeiermark — 11. Februar
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Vergoldete Krapfen im
Buschenschank Hofler

Die besten Krap-

fen aus dem Bezirk
Hartberg-Fiirstenfeld
kommen aus Buch-St.
Magdalena.

BUCH-ST. MAGDALENA.
Flaumig, nur heimische Zu-
taten und handgemacht. Die
Expertenjury der Landwirt-
schaftskammer Steiermark
hat entschieden, wer die
besten Krapfen in der Steier-
mark backt.

Wertvolle Zutaten

Und dabei gab es auch ei-
nen Erfolg fiir den Bezirk
Hartberg-Fluirstenfeld.  Der
Buschenschank Hofler aus
Mitterberg in der Gemeinde
Buch-St. Magdalena wurde
von einer strengen Exper-

Herta, Sonja und Jasmin Hofler im Kreis der Gratulanten, darunter Prasi-

dent a.D. Franz Titschenbacher und Obmann Herbert Lebitsch. stefan knstoferitsch

tenjury fir seine Krapfen
mit Gold ausgezeichnet. Fa-
schingskrapfen werden aus
wertvollen Zutaten herge-
stellt. Dazu zdahlen zunéachst
einmal Mehl, frische Hefe,
Zucker, Vanilleschote bzw.
Vanillezucker, Salz, Butter,
ganze Eier, Eigelb und Voll-

milch. Ausgebacken wird der
Krapfen zuvor in Butter- bzw.
Schweineschmalz oder Son-
nenblumendl. Hinzu kommt
eine Fillung, die meistens
aus Marillenmarmelade be-
steht. Gekront wird die Kost-
lichkeit dann noch mit feins-
tem Zucker.

Woche, Furstenfeld — 12. Februar
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KLEINE

ZEITUNG

Was man fiir perfekte
Faschingskrapfen

benotigt

Von der Gehzeit des Teiges bis zum richtigen ,Reiferl™
Regionale Krapfenbackerinnen und Krapfenbacker
geben Einblicke in die Kunst des Krapfenbackens.

Von Ramona Lenz, (armen Oster
und Thomas Wieser

hre Krapfen gehi-

ren anch heuwer zu den besten

des Landes: Die siifien
HKbstlichkeiten von
Romana Nigitz wur-
den schon mehrmals

kammer pramiert

Jahr 2019 so-

zeugte die Backer- und Kondi-

torgesellin aus 5t. Margarethen

an der Raab die Jury: Sie holte

sich, wie schon im Vorjahr, den

Landessieg als beste Krapfenba-
ckerin.

Aber was sind nun die
wichtigsten Zutaten
fur die Faschingskrap-

fen? JGeduld®, scherzt

die 2Z2-Jahrige, die
derzeit wviele, wiele
Stunden in der
Backstube am hei-
matlichen Bau-
emhof Ver-

V> bringt. Wich-

te demnach beim Kneten zwi-
schen 22 und 24 Grad Celsius
warm sein) und die genave Zeit
im Fett in der Pfanne - je drei-
einhalb Minuten pro Seite.

Und natirlich kommt es auch
auf die richtige Abmischung der
Zutaten an. Woraus ein Krapfen
besteht? _Butter, Staubzucker,
Vanillezucker, Eier, Bum. Zitro-
nen- und Orangenzesten, Milch,
Germ, Salz, Backpulver, Mehl
und natirlich Marmelade®, ver-
rat die junge Oststeirerin. Wie
darans aber der perfekte Krap-
fen entsteht, will sie weiter ge-
heim halten.

Seit fast vier Jahrzehnten gilt
Monichwald in der Gemeinde
Waldbach-Monichwald als
Krapfen-Hochburg der Oststei-
ermark. Denn am alljahrlich
dritten Sonntag im Juli - also
heuer am 20. Juli - dreht sich
hier im Joglland alles um den
Krapfen. 10000 Krapfen in 50
verschiedenen Sorten werden
beim Miénichwalder Krapfen-

kirtag” aufgetischt: von Punsch
biz Fasching. hier ist alles ver-

Gerlinde Ra-
dits vom M-
nichwalderhof:
<Elar vom
Bauern ver-
leihen Fa-
schingskrap-
fen aine wun-
derschne,
gelbe Farbe®
CARMIEN D5TERED.
LAGLER

Kleine Zeitung, Studoststeiermark — 8. Februar

Manichwalder Krapfenkirtag:
Erna Schwengerer, Gerlinde
Radits und Brigitte Notter

ireten. was unter Krapfen Rang
und Namen hat Wobei wir
schon beim Thema waren. Wel-
ches Geheimnis versteckt sich
eigentlich hinter fluffig. wei-
chen Faschingskrapfen? Gerlin-
de Radits vom Midnichwalder-
hof verrat ihre Tipps und Tricks.

Zuallererst sollte man auf die
Qualitat der Zutaten achten. 5o
wiirden beispielsweize Eier vom
Bauern fir eine wunderschione,
gelbe Farbe bei Krapfen sorgen,
verrat Radits. _Aufierdem soll-
ten die Zutaten Raumtempera-
tur haben. Krapfen lieben War-
me und maigen keine Zuogluft.
Ein weiterer Tipp ist, vorwie-
gend Dotter zu verwenden, denn
zu viel Eiweiff macht die Krap-
fen trocken und strohig”

Auch der richtige Zeitpunkt
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ist bei
Fa-
schings-
krapfen ent-
scheidend.
Krapfen miissen beim
Rasten aufgehen, aber weder zu
viel noch zu wenig weil zie
sonst kein schines Randerl be-
kommen®, schildert die Fach-
fran, die aber anch in diesem Fall
einen hilfreichen Trick weifs
MWenn man den Finger in den
Teig driackt und erspringt sofort
zurick, dann sind die Krapfen
bereit.”

Es folgt das Herausbacken im
idealerweise 160 Grad heifen
Fett. st das Fett zu heiff wer-
den die Krapfem zwar braumn,
aber micht durch. Ist es zu kalt.
saugen sie das Fett an und be-
kommen kein Randerl™ Danach
filllt man am besten die noch
lauwarmen Krapfen mit pas-
sierter Marmelade. .Denn dann
verbindet sich die Marmelade
gut mit den Krapfen.”

Einen abschliefenden Tipp
hat Gerlinde Radits noch., um
sich noch langer iber Krapfen
freuen zu kinnen. Ungezucker-
te, frische Krapfen lassen sich
wunderbar einfrieren, einfach
einige Stunden vorher aus dem

Krapfen-Rezept von Gerlinde Radits

Zutaten:
05 kg glattes Weizenmehl (Type W
T00)
1TL 5alz
1 Widrfel frische Germ
ca. % L lauwarme Milch
40 g Butter
A0 g Zucker
& Dotter
1 5tamperl Rum. Gerlinde Radits:
JDamit nimmt der Teig nicht so
vial Fett auf. Die Poren verschlie-
[Gen sich schneller und er ist nicht
so fett. FOr Aroma und Geschmack
ist Rum naturlich auch gut, der
Alkohol verdampft beim Ba-
cken ja~
Zitronenschale
1L Fett zum Ausbacken
(Rapsil. Sonnenblu-
mendl oder Butter-
schmalz)
200 m| fein passierte

Osterreichs laut dem Magazin

Ausbacken zu fettig werden.”

Auch die Kurkonditorei Bad :
Radkersburg schaffte es auf die
Jalstaff-Liste. Zwischen 300
und 2000 Krapfen gehen dort
zwischen 1l November und Fa-
schingsdienstag taglich iber
die Kuchentheke. Gebacken °
wird die siiffe Siinde von Kondi-
tormeisterin Barbara Karmer. Thr
Tipp fir die perfekte Braunung: -
.Daz Fett auf 165 Grad erhitzen. :
Den Teig mit der Oberseite zu-
erst einlegen und unbedingt mit
einem Deckel abdecken. Gold-
braun backen, dann sofort um-
© zucker bastrauen.

drehen.”

Marillenmarmelade mit etwas
Rum verfeinert zum Fallan
Staubzucker zum Bestreusn
So funktioniert's:

Germ In die lauwarme Milch
broseln, etwas Zucker hin-
zugeben, verguirlen und etwas
stehen lassen. Die Milch darf
dabei nicht zu heil s2in - ma-
ximal 35 Grad.

Butter erwarmen, die ange-
rihrte Milch, die Dotter, dan
restlichen Zucker und den Rum
hinzugeben und vermischan.
Mehl mit Salz in 2iner grolien
Schiissel verrihren, die Dotter-
milch zugielfen und zu einem
Teig kneten, mit dem Knetha-
ken der Kichenmaschine circa
15 Minuten. Der Teig soll schan
glatt sein und sich vom Schis-
selrand IGsen

Den Germtelg in der Schissel
zugedeckt an einem warmen

. Ort rasten lassen, bis sich das

- Volumen verdoppelt, danach

. zusammenschlagen und noch-
- mals zirka eine halbe Stunde
Der baliebteste Krapfenbicker
. Teig feinporig.
.Falstafi” kommt aus der 5ad-
oststeiermark. Kurt Kranich ge-
wann mit seinen traditionellen
Krapfen mit Marillenmarmela-
Sein Erfolgstezept: .JDen Teig :
lange garen lassen. Bel uns sind
es 24 Stunden. Der Krapfen wird :
dadurch bekimmlich" Ein wei- :
terer Trick des Backermeisters: :
«Etwas mehr Rum in den Teig :
geben, damit die Krapfen beim :
: tes Geschirrtuch legen und

rasten lassen, dadurch wird der

Den Germtelg emeut zusam-
menschlagen. Mit einer Teig-
karie kleine Teigstiicke, zirka
50-70 g pro Krapfen, abstechen
und diese zu runden Kugeln
Lschleifen®, mit gutemn Druck
und kreisenden Bewegungen
der Hand wird der Teig auf
einem leicht bemehlten Brett
gerollt, bis daraus eine glatte
Kugel entsteht

Rohlinge auf ein leicht bemehl-

zudecken, nach zirka 15 Minu-
ten wenden.

Krapfen in 160 Grad heiles Fett
mit der aufgegangenen Obar-
seite zuerst einlegen, zudecken
und zirka 2 bis 25 Minuten
backen, danach umdrehen und
auch auf dieser Seite 3 bis 35
Minuten backen, man kann die
Krapfen wieder zudecken.
Krapfen abiropfen lassen, auf
eine Kichenrolle legen und
noch lauwarm mit passierter
Marillenmarmelade fiillen.

Vor dem 5ervieren mit Staub-

Kleine Zeitung, Studoststeiermark — 8. Februar
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Spezialitatenpramierung 2025

VERGOLDETE SPEZIALITATEN
aus dem Naturpark Almenland

B Bei den steirischen Landespramierungen fiir Krapfen und Séafte
wurden Doris Hyden und Hermine Ponsold mit Gold ausgezeichnet.

JHochnertige futaten, dem Teig viel Zeit
mum Autgenen Lassen und vor allem wiel
Liebe zum Backan - das ist das Geheim-
nis gelungener Krapfen”, wverrit Doris
Hyden, vly. Strehpoiz, aus Fladnite an der
Teichalm. Und der Erfoly gitit ibe Recht:
Bei der steirischen Landesprimizrung
dar Landwirlschaltskammer wurde sis
mit Gold ausgeaeichnet und damit 2u
emer der besten Krapfenbdeennnen des
Landes gekirt, Angefangen hat alles
im kleinen Breis. _Der Familie und den

Nerwandten haben die Krapfen so gut
geschmickt, dass @5 sich schnell herum.
nesprochen hat. Bald wollten sie immer
mehr Lewte probiesen”, erzihlt sie. Das
urspringliche Rezept stammt moch aus
ihrer Lehrzeit im shemaligen Gasthal 1a-
gerwirl-Mastl. wurde von ifv jedoch ver.
Teinerl und Uber die Jahre perfaktioniert,
Wer in den Geniuss ihrer ausgezeichratan
kraplen kommen machte, findet diese im
Kaufhaus Reisinger in Passail sowie am
Bavernmarkt in Weir,

Ausgezeichnete Sdfte
von Nickl's Aronia

fych Herming und Eduard Ponseld, vl
Nicklpis aws Passail dirfen sich dbear
Gold freuen. Gleich zweimal wurden sie
bei der Landesprimizrung fiir Siite aus-
qexeichnet: Einemal fur ihren Bia Aronia
Ursaft und pinmal fiir den Bio Aronia
Sirup. Bereits mehrfach konnten sie mit
ihren Arania-Produkten Obeezeugen, so-
wahl bei der Landesprimierung als auch
bei der dsterreichweiten Produktprd-
mierung im Rafhmen der Ab-Hof-Masse
in Wieselburg. .Neben dem richtigen
Zeitpunkt der Ernte und der sorgfalligen
Verarbeitung spiell auch das Klima eine
wichtige Rolle, damit die Aronizbeere
ihren vellmundigen Geschmack wnd ihre
gesundheitsfandernde Wirkuno optimal
antfalten kann - und das passt bei uns
optimal”, weili Hermine Ponsold.
Erhililich ist die grofie Auswahl an
Nickls 8io Anania-Produkten ua im
hofeigenen Verkaulsladen (Hahenau 90,
Passail - Tel. 0884/115 50 85 sowie bei
weitere Verkaufsstellen, zo finden untar
waen! almanland-aronia_al.

Almenblick

waf Park
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WWG Almenland auf Erfolgskurs

I Mit Gber 1.300 Mitgliedern ist die Waldwirtschafts-
gemeinschaft Aimenland mit Abstand die groBte Osterreichs!

Tahlreiche Mitglieder und Ehren-
gaste konnte Obmann Hubert
Klammler bei der diesjahri-
gen  Jahreshauptversamm-
lung im Gasthol Ederer
begrifen, darunter den 0b-
mann  des  Waldverban-
des Steiermark, OR Paul
Lang und Bezirksjagermeis-
ter Josef Kleinhappl. Forst-
referent DI Florian Pleschberger

nungsprogramm vor, Obmann Hubert Klammier
prasentierte die vielfaltigen Aktivitdten und
Veranstaltungen der WWG Almenland im
abgelaufenen Jahr. Besonders die regel-
malig stattfindenden Waldstammtische
und Praxistage sind wichtige Aktivita-
ten, vor allem im Hinblick auf die zuneh-
mende Haufigkeit von Forstunfallen. Aus
diesem Grund ist im Frihjahr ein Wald-
stammtisch speziell zu diesem Thema ge-
plant und auch ein Motorsigenkurs wird wie-

sprach iber die Herausforderungen in der stattfinden. Ein besonderes Highlight war das
der Forstwirtschaft und im Holzmarktbericht gab GF  Festreferat von Fvw. LR. Ing. Johannes Loschek zum The-
Gabi Vorraber vom Waldverband Weiz einen Uberblick — ma . Forstarbeit einst bis Forsttechnik heute”, in dem er
liber die aktuelle Situation und stellte das neve Abrach-  die Géaste auf eine spannende Zeitreise mitnahm.

Almenblick




Neue Okonomieratin
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Okonomieratstitel
fur Ursula Reiter

M Am 13. Dezember wurde Ursula Reiter
von Bundesminister Norbert Totschnig der
Berufstitel Okonomierdtin verliehen. Mit
dieser Auszeichnung werden besonderes
Engagement und herausragende Leistungen
in der Landwirtschaft gewirdigt.

Ursula Kerterist seit 2016 Bezirksbaverin in
Weiz und seit 2018 Mitglied im Landesvor-
stand des Steirischen Bauernbundes

Almenblick
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Online Medien

Vifzack 2025:

Kleine Zeitung, online — 12. Februar: zum Beitrag
Klipp Magazin, online, 13. Februar: zum Beitrag
Lkonline — 12. Februar: zum Beitrag

Chinakohlspende:

Klipp Magazin, online — 10. Februar: zum Beitrag
LKonline — 10. Februar: zum Beitrag

5MIN.at, online — 10. Februar: zum Beitrag
CHECKLIST, online — 10. Februar: zum Beitrag

Valentinstag:
Klipp Magazin, online — 12. Februar: zum Beitrag

Wiederaufforstung:

Kleine Zeitung, Hartberg-Furstenfeld, online — 10. Februar: zum Beitrag
ORF, online — 8. Februar: zum Beitrag

Woche, Hartberg-Furstenfeld, online — 7. Februar: zum Beitrag

Landessieger Edelbrand 2025:
Woche, Voitsberg, online — 31. Janner: zum Beitrag
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https://www.kleinezeitung.at/steiermark/19356918/sie-bringen-frischen-wind-in-die-steirische-landwirtschaft
https://www.klippmagazin.at/spots-1/heilwolle-steirer-reis-wurst-oder-grossraum-iglu
https://stmk.lko.at/agrarinnovationspreis-vifzack-25-faszinierende-zukunftsprojekte-mit-frischem-wind+2400+4217128
https://www.klippmagazin.at/spots-1/chinakohl-fuer-8700-personen
https://stmk.lko.at/spende-2-000-kilo-steirischen-chinakohl-f%C3%BCr-rotes-kreuz+2400+4209812#:%7E:text=2.000%20Kilo%20vitaminreichen%20Chinakohl,Tafel%E2%80%9C%20des%20Roten%20Kreuzes%20%C3%BCbergeben.
https://www.5min.at/5202502101114/steirische-gemuesebauern-spenden-2-000-kilo-chinakohl-ans-rote-kreuz/
https://check-list.at/chinakohl-fuers-rote-kreuz-und-als-krisenvorsorge/
https://www.klippmagazin.at/spots-1/sags-durch-die-blume
https://www.kleinezeitung.at/steiermark/oststeier/19338540/praxistag-zur-wiederaufforstung-der-waelder-rund-um-hartberg
https://steiermark.orf.at/stories/3292437/
https://www.meinbezirk.at/hartberg-fuerstenfeld/c-lokales/zukunftsperspektiven-fuer-waldbesitzer_a7143009
https://www.meinbezirk.at/voitsberg/c-wirtschaft/hochstrasser-ist-doppel-landessieger_a7131516
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Post der Woche:

Facebook, LK Steiermark

| M Landwirtschaftskammer Steiermark
o ' Gepostet van Stefanie Bratl

-12. Februar um 15:35 - &
Agrarinnovationspreis Vifzack 25" — Zukunft mit frischem Wind! 4§
Die Top 6 Agrarninnovationen stehen fest — wer holt sich den Sieg? |
T Vifzack-Gala: Freitag, 7. Marz, 18 Uhr _® Steiermarkhof, Graz

Mom... Mehr anzeigen
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ﬂ Simone Schmiedtbauer, Steirische Lebensmittel und 35 weitere Personen 13 Mal getailt

dY Gefallt mir () Kommentieren (<) Senden £ Teilen

Facebook, LWK Steiermark — KW 7
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Facebook, Steirische Lebensmittel

@ Steirische Lebensmittel
Gepostet von Victoria Weitenthaler
@

- 10. Februar um 12:56 - Q&
@ frisch — ndhrend - kraftigend — natdrlich
Familie Kollmann backt seit dber 40 Jahren in Hitzendorf mit

Leidenschaft und regionalen Zutaten. Das Bauernbrot, die
Vollkormweckerin und das saisonale Strudel sind nur einige der... Mehr anzeigen
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O Landwirtschaftskammer Steiermark und 86 weitere Personen 25 Mal geteilt

d5 Gefillt mir (C) Kommentieren (L Senden & Teilen

Facebook, Steirische Lebensmittel — KW 7




Post der Woche:
Instagram, Steirische Landwirtschaft

o lk_steiermark & B Lisa Il ist unsere neue Blumenké&nigin!

Am 5. Februar wurde Lisa Waupotitsch zur Blumenkénigin der
Steiermark gekront. Die 22-jahrige Grazerin arbeitet bei Blumen
Grollitsch und gewann 2024 den Bundeslehrlingswettbewerb der

Floristen. & (&

Sie freut sich darauf, ihre Leidenschaft fiir Blumen zu teilen und
die Werbetrommel fiir die Gartner und Floristen zu rithren! €5 %>

Wir gratulieren herzlich und freuen uns auf tolle Momente und
Veranstaltungen mit unserer neuen Blumenké&nigin! 2 @

#landwirtschaft #landwirtschaftskammer #regional #saisonal
#lksteiermark

16 5td.

QY N

@aﬂml Gefdllt uli.versal und 70 weitere Personen
Vor 16 Stunden

Instagram, Steirische Landwirtschaft — KW 7
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