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Mullvermeidung zu

Das Schenken und Es-
sen regionaler Lebens-
mittel verursacht zu

Weihnachten weniger
Miill als Online-Artikel.

Weihnachten ist das Fest der
Freude und der Familie, aber
leider auch allzu oft des Shop-
ping-Wahnsinns und der Mill-
berge. Dabei miisste es das
nicht sein. Vertreter der Land-
wirtschafiskammer machten
im Rahmen einer Pressekon-
ferenz auf das Potenzial regi-
onaler Lebensmittel hin, die
sowohl auf dem Tisch als auch
unter dem Christbaum ein gu-
tes Bild machen.

~Regionale Lebensmittel es-
sen und schenken — das ist
eine wirklich sinnvolle Alter-
native. Jeder Steirer tut damit
gleich dreifach Gutes — Klima
schiitzen, Arbeitspldtze schaf-
fen, Landwirtschaft sowie re-
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Ein festlich gede:kter Tisch gehurt zu Weihnachten elnhth dazu. Doch was

kommt auf die Teller?

gionalen Wohlstand stdrken”,
unterstreicht Kammerdirektor
Werner Brugner die grofien
Vorteile dieser nachhaltigen
und zugleich klugen Wahl. Es
sei eine kleine Verdnderung
mit grofier Wirkung: Ein po-
sitiver Effekt trete laut Be-
rechnungen des Wirtschafts-
forschungsinstitutes WIFO

Kleine Zeitung — 18. Dezember
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Hans Jost

bereits dann ein, wenn jeder
steirische Haushalt monatlich
um 3,50 Euro internationale
durch heimische Lebensmittel
erseizen wiirde. Auf diese Wei-
se wiirden in der Steiermark
nachhaltig 500 neue Arbeits-
platze entstehen, das Wert-
schopfungsplus in den Regio-
nen wiirde 18 Millionen Euro
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Weihnachten

betragen. ,Wer bei steirischen
Direktvermarktern einkauft,
hat den Vorteil, Lebensmittel
nach Bedarf und in der ge-
wiunschten Menge zu bekom-
men. 50 kommt man nicht in
die Versuchung, Ubermengen
in vorgefertigten Grofipackun-
gen zu kaufen, die dann all-
fallig originalverpackt in der
Miilltonne landen®, erklart der
Direktor der Landwirtschafis-
kammer Steiermark, Werner
Brugner.

Nachhaltige Verpackungen
Der Trend geht in die richtige
Richtung. Denn Spezialitdten
aus der Region zu verschenken,
wird immer beliebter. ,Die-
se sinnvollen Geschenke, die
noch dazu kostlich und nach-
haltig sind, kommen immer
gut an und bereiten besondere
Freude®, betont Brugner.

Ein weiterer Vorteil: Direkt-
vermarkter legen in der Regel

groffen Wert auf nachhaltige
Verpackungen.

Die ,Gut behiitet“-Pilzmanu-
faktur geht in dieser Hinsicht
mit gutem Beispiel voran.
LAlternative Verpackungen,
die perfekt auf die Ansprii-
che des Lebensmittels abge-
stimmt sind, wie Glas, Karton
und Holz, schiitzen nicht nur
das Produkt, sondern geben
dem Geschenk eine besondere
Note", sagt Direktvermarkterin
Michaela Friedl aus 5t. Stefan
im Rosental.
Hofladenbetreiber Franz Ko-
ber aus Hochenegg bei 1z wie-
derum setzt auf Spezialititen-
Vielfalt statt Massenware und
meint: ,Besonders schitzen
unsere Kunden den einma-
ligen Service, die Geschenke
individuell zu gestalten sowie
Gutscheine, die einzigartig
und bedarfsorientiert in der
Region eingeldst werden kon-
nen.”

Kleine Zeitung — 18. Dezember




Von Florlan Eder

nd fiir ein paar Augenbli-

cke fohlt man sich wiader

wile &n Kind Was ein
Duft bewirken kann. Zimt, ge-
trocknete Frichte, Leblkuchen-
telg, Nnsse - und die Zelt scheint
sich momckgedreht zo haben
Sehnstchtlg wartet man aof die
Bescherung. Riecht put, oder?
fragt Christina Thirund beendet
den Tagtranm j2h. Ja, duftet
herrlich. Die (Wethnachts-Joa-
ckerin hat sich unter dem Na-
men JThirzuliebe - handge-
macht® darauf spezialisiert, Ge-
back in baverlicher Traditton
und mit havselgenem Getrelde
zu produzieren.

Man schaut aus dem, was
man hat, etwas zo machen. Und
trotzdem ist es mir wichiig, sich
kreativ auszuleben und mit etn-
fachen Rezepten elnen buntge-
mischten Tisch for Famille,
Freunde und Kundschaft
zaubem.” 50 backt sle mitunter
plkante Steme aus einem Kom-
spitztelg Eine threr Lieblingsha-
ckerelen st der Patzerlgugel-
hupf - ein s0Rer Gormiolg mit
Nuss- und Mammelade-Fallung.
DMeser wird rechteckig ansge-
walgelt® (ausgetrioben), dann

Von den
Kletzen
und den
Keksen

REPORTAGE. Zu Besuch in der
Weihnachtbackerei: Christina
Thir backt in bauerlichen
Traditionen, wahrend man in der
frischen Kochschule in Feldbach
das Backen bauerlicher
Weihnachtskostlichkeiten mit
Profi-Hilfe erlernen kann.

Kletzen und Kekse 1/2

Backt In
pauericnen
Traditionen Ihr
GeDack: thris-
tina Thir aus
Riegersourg

ELEMDHLMAER (5

kommt die Fille darauf. Da-
raufhin wird er eingeschnitten
und wie kleine Buchteln aufet-
nander gesteckt und in der Gu-
gelhupfform gebacken®, erklart
Thir. Das ist ein altes Rezept
von meiner Oma. Wir versuchen,
diese Tradition wetterzulebhen.”
esonders das Kletzenbrot
hat es Thir angetan. Die
Kletzen, also die getrock-
neten Bimen, sind der Hauptbe-
standiteil. Aber ez kommen auch
andere Trockenfrichte, die man
vom Jahr dber hat - wie
Zwetschken, Rosinen oder auch
Nnsso hinein. Eine Speise mit
langor bdmerlicher Tradition
aufgmund thror Einfachhett. Das

KLEINE
ZEITUNG

hat man friher ge- VIDED wendet man ge-
macht, damit man QR-Code brauchlicherwetse

anch im Winter in den scannen und auch das Kletzenwas-
Genuss von etwas 50-  Videos aus der ser. Das kommt won
flem kommen kann Welhnachts- der Bescheldenhett
Ein Brot wurde friher backerel ansenen. von  frdher, es  ist
in jedem Haushalt ge- = nichts weggeworfen
backen, man hatte alle . _I worden. Daher steckt
Zutaten zn Hause und viel Tradidon wund

hat schon im Sommer
for die kalte Jahreszeit
VOIgesorgt®, erklart
Thir. Dte Frichte wur-
den getrocknet und gelagert, da-
mit man im Winter genauso 1in
den Genuss von Sofom gekom-
men 1st. Thir: Das war ja anch
oin wichtiger Energielioforant.”
Alzs Flnssigkett for das Brot ver-

Kronen Zeitung — 15. Dezember

Brauchtum in elnem
Kletzen- oder Frochte-
brot, zum Belsple]l auch
mit stelrischen Apfeln”

rtswechsel, wenige Eilo-

meter welter weg, In der

frschen Kochschule in
Feldbach wird e Ausbildungs-
koche 1m Keller in der Advent-
zoit zur Welhnachishackerol
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Aus der Welh-
nachtbdckenal:
Lebkuchan,
Walnussrader,
MostkeKse
und Iwicker-
pussarl

Unier dem Jahr stehen hier ver-
schiedenste Kochkurse mit bau-
eriichen Produlkten auf dem Me-
niplan. Dabel lemen die Kurs-
tellnehmeninnen und -tellneh-
mer von SeminarbAuennner.
Jas Konzept dahinter ist, dass
das Wissen won Bauerimnen
weltergegeben wird. Dabet wird
neben dem Eochen, auch Inde-
ressanies zu Organisation, Eln-
kauf, (Reste-)YWerwertung, Es-
senskuoltur vermittelt und mait
den Lebensmitieln gearbeitet,
dle uns vor Ort gegeben sind”, e1-
klart Magdalena Siegl, Leiterin
der fiischen Eochschule im Feld-
bach, die es anch in Leoben und
im Stelermarkhof in Graz gibt

Frische Kochschule

Dle frische Kochschule hat
Standorte In Felabach, Leoben
unad Im Stelermarknor inaraz
In den vergangenan 20 Janren
nanmean 0ber 400000 Tellnenme-
rinnen und Talinehmearn bel
Kursen zu Insgesamt 145 Themean
tell und lernten Ober dle
Yerwertung von reglonalen

und salsonzlen Produkten.
(Welhnachtllche) Direktver-
markter In der Stelarmark

Etwa 200 landwirtschaftliche
Betriebe beschartigen sich mit
der Herstellung von Brot und
GebdCk, wobel slch die Band-
brelte vom vereinzelten,
salsonalen Anbleten bls hin zum
regeimagigen Anbletan aur
Bauvernmarkien erstreckt
Insgesamt gibt es

eftwa 5000 Direktvermarkter in
der Stelermark. Darunter sind
150 selostbedienungsiaden,

100 stelrische Bauernmarkte und
200 Hof- und Genussiaden.

och heute stehen foir un-

sere kletne Backgruppe

Lebkuchenbanme, Wal-
mossrader, Mostkekse und Zwrl-
ckerbusser] anf dem Plan. Semit-
narbAuerin  Dorls Warthichler
steht mit Tipps und Tricks zur
Sefte. Der Lebkuchentelg sollte
immer fiber Nacht rasten. Er
sollte hell gebacken werden, da-
mit er schin locker bleibt und
nicht m fest wird Den Telg
nicht zu dinn ausrollen, nicht
donner als einen halben Zentl-
meter, denn anch dann wird er
relativ schnell hart®, well Wart-
bichler. Bel den Mostkeksen, die
mar zns Mehl, Butter, Most oder
Wein, Backpulver und Marmela-
de Tum Fillen bestehen, 1st os
wichtig gleich nach dem Backen
den Zucker damiberrustronen,
da dieser dann besser haften
bletbt. Zudem empfiehlt es sich,
die Tetgrander, die zusammen-
geklappt werden, vorher mit Ei
71 bestreichen, damit sle besser
kleben.

Auf Kleinezettung.at kinnen
Sle die umfangreichen Videos
um Welhnachtsbackkurs 1n-
kluslve Rezepten ansehen und
(hristing Thirbeim Kletzenbrot-
backen tber die Schulter bli-
cken.

Kronen Zeitung — 15. Dezember
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Heimischer Karpfen

Leitung

In den steirischen Teichen
herrscht grof3e Fischvielfalt.
340 Teichbewirtschafter und
Fischziichter halten Karpfen
sowie forellenartige Fische
oder betreiben Angelteiche.

SUD & WEST
STEIERMARK

Weihnachtskarpfen hat
tden Winter iiber Saison

Aus heimischem SiiBwasser nicht nur beliebte Festtagsspeise

zu den Feiertagen, sondern auch dkologische Alternative

Obwohl Karpfen traditio-
nellerweise am  Heiligen
Abend oder rund um Sil-
vester ihren groBen Auf-
tritt haben, haben sie sich
in den vergangenen Jahren
in der modernen Kiiche zu
cinem wahren Winterfisch
ctabliert. .Im Herbst wer-
den die Teiche lassen,
um die Fische — in crster
Linic natiirlich den Karp-
fen — abzufischen. Von da
an hat der Karpfen scinc
Hauptsaison und er ist auf
den  heimischen  Tellern
schr belicht®, unterstreicht
Helfried Reimoser, Ge-
schiiftsfilhrer des  steiri-
schen  Teichwirteverban-
des. In der Kiiche spiclt der

Mager und reich an wertvollen Inhaltsstoffen: der Karpfen

Karpfen aufgrund scincs
nussigen  Geschmacksaro-
mas und scincr angench-
men Konsistenz eine wich-
tige Rolle. Der schlammige
Geschmack - umgangs-
sprachlich als ,letteln® be-
zcichnet — gehdrt der Ver-
gangenheit an. Der magere
Fisch cnthilt cine vicle Vi-
tamine, Mineralstoffe, Ei-
weiB und vicle sogenannte
mchrfach ungesittigte
Omega-3- und Omega-6-
Fettsiiuren. Und wiihrend
Meeresfische oft von Uber-
fischung bedroht sind, sind
Karpfen, Forelle oder Saib-
ling cine dkologisch ver-
triigliche Alternative aus
heimischem SiiBwasser.

Kronen Zeitung, Sud- und Weststeiermark — 19. Dezember
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Miillvermeidung zu Weihnachten

Landwirtschaftskammer-Vertreter machten auf Moglichkeiten aufmerksam.

Weihnachten ist das Fest
der Freude und der Familie,
aber leider auch allzu oft des
Shopping-Wahnsinns und der
Miillberge. Dabei miisste es
das nicht sein. Vertreter der
Landwirtschaftskammer wie-
sen kiirzlich auf das Potenzial
regionaler Lebensmittel hin,
die sowohl auf dem Tisch als
auch unter dem Christbaum
ein gutes Bild machen.

oRegionale Lebensmittel es-
sen und schenken — das ist
eine wirklich sinnvolle Al-
ternative. Jede Steirerin und
jeder Steirer tut damit gleich
dreifach Gutes — Klima schiit-
zen, Arbeitspldtze schaffen,
Landwirtschaft sowie regio-
nalen Wohlstand stirken” un-
terstreicht Kammerdirektor
Werner Brugner die grofien
Vorteile dieser nachhaltigen
und zugleich klugen Wahl. Es
sei eine kleine Verdnderung
mit groffer Wirkung: Ein po-

T

Regionalitdt ist auch am Weih-
nachtsteller Trumpf. Hans Jost

sitiver Effekt trete laut Be-
rechnungen des Wirtschafts-
forschungsinstitutes  WIFO
bereits dann ein, wenn jeder
steirische Haushalt monat-
lich um 3,50 Euro internatio-
nale durch heimische Lebens-
mittel ersetzen wiirde. Auf
diese Weise wirden in der
Steiermark nachhaltig 500
neue Arbeitspldtze entstehen,
das Wertschopfungsplus in
den Regionen wiirde 18 Milli-

onen Euro betragen. ,Wer bei
steirischen  Direktvermark-
tern einkauft, hat den Vorteil,
Lebensmittel nach Bedarf
und in der gewiinschten Men-
ge zu bekommen. 50 kommt
man nicht in die Versuchung,
Ubermengen in vorgefertig-
ten Grof3packungen zu kau-
fen, die dann allféllig origi-
nalverpackt in der Miilltonne
landen®, erkldrt Brugner

Nachhaltige Verpackungen
Der Trend geht in die richtige
Richtung. Denn Spezialititen
aus der Region zu verschen-
ken, wird immer beliebter.
LDiese sinnvollen Geschenke,
die noch dazu kostlich und
nachhaltig sind, kommen
immer gut an und bereiten
besondere Freude®, betont
Brugner. Ein weiterer Vor-
teil: Direktvermarkter legen
in der Regel grofen Wert auf
nachhaltige Verpackungen.

Woche, Hartberg-Flrstenfeld — 18. Dezember




Regionales fur das

Die Feiertage bewusst
feiern: Warum regio-
nale Produkte auf dem
Tisch und unter dem
Baum landen sollten.

Weihnachten ist das Fest der Freu-
de und der Familie, aber leider
auch allzu oft des Shopping-Wahn-
sinns und der Miillberge. Dabei
miisste es das nicht sein. Vertre-
ter der Landwirtschaftskammer
machten vor Kurzem im Rahmen
einer Pressekonferenz auf das Po-
tenzial regionaler Lebensmittel
aufmerksam, die sowohl auf dem
Tisch als auch unter dem Christ-
baum ein gutes Bild machen. ,Re-
gionale Lebensmitte] essen und
schenken — das ist eine wirklich
sinnvolle Alternative. Jede Stei-
rerin und jeder Steirer tut damit
gleich dreifach Gutes — Klima
schiitzen, Arbeitsplitze schaffen,
Landwirtschaft sowie regionalen
Wohlstand stirken”, unterstrich

Offensive heimisch kaufen 1/2

Durch das Projekt ,Feiertage bewusst genieen* der Saubermacher AG sollen
Konsumenten bereits beim Kauf zum Denken bewegt werden. |« steiermark/Danner

Kammerdirektor Werner Brugner.
Es sei eine kleine Verdnderung mit
grofier Wirkung: Ein positiver Ef-
fekt trete laut Berechnungen des
Wirtschaftsforschungsinstitutes
WIFO bereits dann ein, wenn je-
der steirische Haushalt monatlich
um 3,50 Euro internationale durch
heimische Lebensmittel ersetzen
wiirde. Auf diese Weise wiirden
in der Steiermark nachhaltig 500
neue Arbeitsplitze entstehen, das
Wertschopfungsplus in den Re-

Woche, Graz-Umgebung — 18. Dezember

gionen wiirde 18 Millionen Euro
betragen. ,Wer bei steirischen Di-
rektvermarktern einkauft, hat den
Vorteil, Lebensmittel nach Bedarf
und inder gewiinschten Menge zu
bekommen. So kommt man nicht
in die Versuchung, Ubermengen
in vorgefertigten Grofpackungen
zu kaufen, die dann allfallig origi-
nalverpackt in der Miilltonne lan-
den’, erganzte Brugner. Der Trend
geht in die richtige Richtung.
Denn Spezialititen aus der Regi-
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groﬁe Fest

Uberquellende Tonnen nach den
Feiertagen - das ist kein Muss. Editn Erti

on zu verschenken, wird immer
beliebter.

Lebensmittel landen im Miill

Grundsitzlich gilt: Je mehr Men-
schen auf diesen Aspekt des
Schenkens achten, desto besser.
Denn laut aktuellen Zahlen wirft
jeder osterreichische Haushalt
im Jahr originalverpackte Lebens-
mittel im Wert von 800 Euro in
den Miill. An den Weihnachts-
feiertagen ist die Situation noch

einmal dramatischer: Wahrend
dieser Zeit landen sogar knapp
eine Million Tonnen geniefbare
Lebensmittel in der Tonne — und
das noch dazu oft in der falschen.
Rund 30 Prozent des Restmiillauf-
kommens entfallen auf organi-
sche Abfille, was wiederum die
Aufbereitung erschwert. Hier
setzt auch das Projekt ,Feiertage
bewusst genieffen” der Sauber-
macher AG an. Durch aktive Mull-
vermeidung und Miilltrennung
kinne jedermann etwas zum
Klimaschutz beitragen und Geld
und Ressourcen sparen. Nach-
haltigkeit beim Einkauf beginnt
auch in der Weihnachtszeit beim
sprichwortlichen Einkaufswagen:
JFeiertage bewusst genieflen”
heilfe nicht erst zu Weihnachten,
sondern schon beim Einkauf zu
bedenken, dass der Verpackungs-
miill nur ein umweltfreundlicher,
kleiner Rest der Festtagsfreude ist,
erklart Aufsichisratsvorsitzender
der Saubermacher AG Hans Roth.

Woche, Graz-Umgebung — 18. Dezember




Landessieger Natursaft

Foto: ALEXAMDER D WMMER,

DIE BESTEN DER BESTEN

Ein erfreuliches Ergebnis forderte die jlingste
Landespramierung fiir Natursafte der steiri-
schen Landwirtschaftskammer fiir den Bezirk
Hartberg-Fiirstenfeld zutage: Mit ihrem
+Apfelsaft naturtriib”, ,Apfel-Karottensaft"
und ,Apfel-Aroniasaft" waren Julia und

Michael Kuchlbauer aus Riegersbach bei
Vorau gleich dreimal erfolgreich, Irmgard
und Franz Kober aus Ilz holten mit ihrem
Kinder-Sekt ebenso einen Einzelsieg wie
Martin Handler aus Bad Waltersdorf mit
seinem Holundersaft.

Kronen Zeitung, Sud- und Weststeiermark — 19. Dezember
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FUR EINEN APFEL-EISTEE

Miirztaler wurden
Natursaft-Landessieger

Zwei Betriebe bei Natursaft-Pramierung ausgezeichnet.
Streuobsthof Weissenbacher ist Landessieger.

ie Landwirtschaftskammer

Steiermark hat die besten
Natursidfte des PBundeslandes
pramiert, unter anderem jene
von Zwei Betrieben aus dem Be-
zirk Bruck-Miirzzuschlag. Bee-
renobst Lierzer holte sich zwei-
mal Gold und einmal Silber ab,
der Streuobsthof Weissenba-
cher einmal Silber und einen
Landessieg.

Den Landessieg erreichte Fa-
milie Weissenbacher aus dem
Kindberger Oristeil Allerheili-
gen mit einem selbstgemachten
+Apfel-Eistee”. Dabei handelt es
sich um einen pasteurisierten

Apfelsaft, der mit Schwarztee
gemischt wird, wie Daniela
Weissenbacher erklart. ,Wir
schicken unsere Safte jahrlich
ein und freuen uns, dass wir
heuer den Landessieg geholt ha-
ben®, sagt sie stolz. Laut der
Landwirtschaftskammer steigt
die Bedeutung der Obstverarbei-
tung an. Fir immer mehr Obst-
bauern ist die Herstellung von
Saften, Mosten oder Edelbrian-
den ein wichtiger zusatzlicher
Betriebszweig®, meint Manfred
Kohlfiirst,  Obstbauprisident
und Obmann des steirischen
Obstbauverbandes.

Kleine Zeitung, Mlrztal — 15. Dezember
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Verkostungs-
chef Georg
Thiinauer von
der Landwirt-
schaftskam-
mer mit den
Landessiegern
Stefan und
Florian Weis-
senbacher
(v.L.n.r) LK
STEIERMARK/DANNER

Kleine Zeitung, Mlrztal — 15. Dezember




Landessieger Natursafte

Landessieg an die Weissenbachers

Apfel-Eistee: Bester Natursaft der Familie Weissenbacher aus Allerheiligen.

Die Landesprimierung fir Na-
tursdfte 2025 der steirischen
Landwirtschaftskammer ist
geschlagen. Der Bezirk Bruck-
Miirzzuschlag kann sich tber
einen Landessieg von Stefan
und Florian Weissenbacher aus
Allerheiligen in Kindberg freu-
en.

Zwei Dreifachlandessieger und
zehn Landessieger bringen die
Frucht ins Glas. In der Bran-
che sind sie als Top-Betriebe
und perfekte Safthersteller
bekannt. Schon in den vergan-
genen Jahren haben sie sich
mit ihrer Saftqualitit zur Lan-
desspitze hochgearbeitet: Julia
und Michael Kuchlbauer vom
Mostgut Kuchlbauer aus Vorau
sowie Hermann Kochauf vom
Bio Fruchtsafthof Kochauf aus
Wetzawinkel. Bei der Saft-Lan-
desprimierung 2025 legten sie
als Asse ihres Fachgebiets die
beste Qualitdtsperformance hin
und katapultierten sich jeweils

A

Verkostungschef Georg Thiinauer (li.) mit den Landessiegern Stefan und Flo-
rian Weissenbacher aus Kindberg bei der Siegerehrung. foto: 1K Steiermark/Danner

mit einem Dreifach-Landessieg
an die absolute Landesspitze.

Uber einen Landessieg freu-
en sich auch Stefan Weissen-
bacher aus Allerheiligen im
Miirztal mit dem Apfel-Eistee.
Weitere Landessieger sind:
Bernd Schneeflock aus Weiz
(Pfirsichnektar), ebenso Franz
Kober aus Ilz (Kindersekt), Ste-
fan Poschl aus St. Marein bei
Graz (Apfelsaft klar), Josef Jandl

aus Gersdorf an der Feistritz
(Bio Erdbeernektar), Christian
Reisenhofer aus Ilztal (Apfel-
saft Jonagold klar) und Martin
Handler aus Bad Waltersdort
(Apfel-Holundersaft). Des Wei-
teren das Weingut Tschermon-
egg aus Leutschach (Weifler
Traubensaft), das Weingut
Jobstl aus Gamlitz (Traubensaft
rot) und Tanja und Manfred Ma-
cher aus Leska (Himbeersirup).

Woche, Murztal — 18. Dezember




Der Bezirk Hartberg-
Furstenfeld raumte
bei der Natursafte-
Landespramierung
grofdartig ab.

ALFRED MAYER

GRAZ. In der Branche sind sie
als Top-Betriebe und perfekte
Safthersteller bekannt. Und
schon in den vergangenen Jah-
ren haben sie sich mit ihrer
Saftqualitdt zur Landesspitze
hochgearbeitet: Julia und Mi-
chael Kuchlbauer vom Mostgut
Kuchlbauer aus Vorau.

Erfolge im Detail

Bei der Saft-Landespriamie-
rung 2025 legten sie als abso-
lute Aushidngeschilder ihres
Fachgebiets die beste Quali-
tatsperformance hin und ka-
tapultierten sich mit einem
Dreifach-Landessieg an die ab-
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Kuchlbauer feierte

Verkostungschef Georg Thiinauer gratulierte Julia und Michael

Kuchlbauer (1.) zum Dreifach-Landessieg.

solute Landesspitze. Mit je ei-
nem Landessieg ausgezeichnet
wurden der Apfel-Karottensaft,
der Apfel-Aroniasaft und der
Apfelsaft naturtrib.

Julia und Michael Kuchlbauer
konnten bereits im Vorjahr mit
einem Landessieg iiberzeu-
gen und wurden mit dem Titel
»oaftproduzenten des Jahres
2024" ausgezeichnet. Single

Woche, Hartberg-Flrstenfeld — 18. Dezember

LK Steiermark/Danner {3)

Landessiege gingen an Franz
Kober aus Ilz (Kindersekt) und
Martin Handler aus Bad Wal-
tersdorf (Apfel-Holundersaft).
LFUr immer mehr Obstbauern
ist die Herstellung von Saf-
ten, Mosten oder Edelbrinden
ein wichtiger zusatzlicher Be-
triebszweig®, freut sich Obst-
baupridsident und Obmann
des steirischen Obstbauver-
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IlHENUSS

Martin Handler war mit dem Apfel-
Holundersaft siegreich.

bandes Manfred Kohlfiirst. Das
Interesse fiir diesbezigliche
professionelle Aus- und Wei-
terbildungen steigt von Jahr
zu Jahr. Damit wichst auch die
Vielfalt der angebotenen Sifte.
Ein besonderer Trend sind vor-
wiegend gespritzte Apfel- und
Traubensifte sowie gemischte
Apfelsifte mit Himbeeren, Ka-
rotten oder Aroniabeeren so-

Irmgard und Franz Kober gewannen
mit ihrem Kindersekt.

wie 5ifte aus alten Apfelsorten.
Je vielfdltiger und innovativer
das Saftangebot, desto belieb-
ter sind diese bei den Kunden
der bduerlichen Natursifte. 78
bduerliche Saft-Hersteller rit-
terten bei der Landesprimie-
rung Saft, Nektar und Co mit
311 Sdften, Nektaren, Sirupen
und innovativen alkoholfreien
Getrinken um die insgesamt

16 Landessiege. Diese wurden
unter dem strengen Auge einer
elfkopfigen Jury ermittelt.

»Die Landesprimierung ist ein
Ansporn fiir die Produzenten,
die absolute Spitze zu erklim-
men und eine grofie Chance,
die erstklassigen Sifte ins Ram-
penlicht zu stellen”, betont Ver-
kostungschef Georg Thiinauer.

drei Landessiege

100 Prozent Frucht

poafte sind Natur pur und ge-
sunde Durstldscher. Steht die
Bezeichnung ,Saft’ auf dem
Etikett, dann ist 100 Prozent
Frucht drinnen”, erkliart Thii-
nauer. Und weiter: ,Regiona-
le Sifte sind generell frei von
Zuckerzusitzen und frei von
zugesetzten Aromastoffen.” Er-
kennbar sind die ausgezeichne-
ten Sifte am runden Flaschen-
Aufkleber ,Landessieger 2025"
Die Gold-Betriebe fiihren die
Plakette ,,Gold 2025", die Silber-
Betriebe ,,Ausgezeichnet 2025"

Woche, Hartberg-Flrstenfeld — 18. Dezember




Die besten Safte

Der Bezirk Hartberg-
Flurstenfeld raumte
bei der Natursafte-
Landespramierung
grofdartig ab.

ALFRED MAYER

In der Branche sind sie als Top-
Betriebe und perfekte Safther-
steller bekannt. Und schon in
den vergangenen Jahren haben
sie sich mit ihrer Saftqualitét
zur Landesspitze hochgearbei-
tet: Julia und Michael Kuchl-
bauer vom Mostgut Kuchlbau-
er aus Vorau.

Erfolge im Detail

Bei der Saft-Landesprimie-
rung 2025 legten sie als abso-
lute Aushidngeschilder ihres
Fachgebiets die beste Quali-
tatsperformance hin und ka-
tapultierten sich mit einem
Dreifach-Landessieg an die ab-

Landessieger Natursafte 1/2
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Irmgard und Franz Kober (l.) mit Georg Thiinauer bei der Siegereh-

rung in der Landwirtschaftskammer in Graz.

solute Landesspitze. Mit je ei-
nem Landessieg ausgezeichnet
wurden der Apfel-Karottensaft,
der Apfel-Aroniasaft und der
Apfelsaft naturtriib.

Julia und Michael Kuchlbauer
konnten bereits im Vorjahr mit
einem Landessieg iiberzeugen
und wurden mit dem Titel
»oaftproduzenten des Jahres
2024" ausgezeichnet. Single

Woche, Hartberg-Flrstenfeld — 18. Dezember

LK Steiermark/Danner

Landessiege gingen an Franz
Kober aus Iz (Kindersekt) und
Martin Handler aus Bad Wal-
tersdorf (Apfel-Holundersaft).

Trend zur Verarbeitung

HFUr immer mehr Obstbauern
ist die Herstellung von Saf-
ten, Mosten oder Edelbrianden
ein wichtiger zusitzlicher Be-
triebszweig", freut sich Obst-
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er Region

bauprisident und Obmann
des steirischen Obstbauver-
bandes Manfred Kohlfiirst. Das
Interesse fiir diesbezugliche
professionelle Aus- und Wei-
terbildungen steigt von Jahr
zu Jahr. Damit wichst auch die
Vielfalt der angebotenen Safte.
Ein besonderer Trend sind vor-
wiegend gespritzte Apfel- und
Traubensifte sowie gemischte
Apfelsifte mit Himbeeren, Ka-
rotten oder Aroniabeeren so-
wie Sdfte aus alten Apfelsorten.
Je vielfdltiger und innovativer
das Saftangebot, desto belieb-
ter sind diese bei den Kunden
der biauerlichen Natursifte.

311 Siifte eingereicht

78 bauerliche Saft-Hersteller
ritterten bei der Landespramie-
rung Saft, Nektar und Co mit
31 Siften, Nektaren, Sirupen
und innovativen alkoholfreien
Getrdanken um die insgesamt
16 Landessiege. Diese wurden

unter dem strengen Auge einer
elfkdpfigen Jury ermittelt. ,Die
Landespramierung ist ein An-
sporn fur die Produzenten, die
absolute Spitze zu erklimmen
und eine groffe Chance, die
erstklassigen S5idfte ins Ram-
penlicht zu stellen”, betont Ver-
kostungschef Georg Thiinauer.

100 Prozent Frucht

odfte sind Natur pur und ge-
sunde Durstloscher. Steht die
Bezeichnung ,Saft’ auf dem
Etikett, dann ist 100 Prozent
Frucht drinnen®, erklirt Thii-
nauer. Und weiter: ,Regiona-
le Sdfte sind generell frei von
Zuckerzusitzen und frei von
zugesetzten  Aromastoffen.”
Erkennbar sind die ausgezeich-
neten Sifte am runden Fla-
schen-Aufkleber ,Landessieger
2025". Die Gold-Betriebe fiih-
ren die Plakette ,Gold 2025"
die Silber-Betriebe ,Ausge-
zeichnet 2025"

Woche, Hartberg-Flrstenfeld — 18. Dezember
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Heimische Christbdume sind ein Klimaschutz-5tatement, ihr sattes Griin
beruhigt und der Duft hebt die Stimmung.

Steirische Christbaume

Foto: LKWDanner

Schlank, gleichmaf3ig
geformt, 1,6 bis 1,8 Meter

Der Christbaum 2024 ist mittel-
groff und gleichmifig geformt.
Der Trend der vergangenen Jahre
setzt sich weiter fort. ,Der eher
schlanke, gleichmifiig geformite
Weihnachtsbaum mit einer Gro-
fZe von etwa 1,6 bis 1,8 Meter ist
ausgesprochen beliebt und be-
gehrt®, sagt Landwirtschaftskam-
mer-Prasident Franz Titschenba-
cher. Aber nicht jeder Baum ist

perfekt, vielfach lassen sich klei-
ne Asymmetrien im Wohnzim-
mer dennoch gut kaschieren—die
Christbaumbauern bezeichnen
solche Biume als Unikate oder
Charakterbdume. ,Am liebsten
wird der Christbaum direkt vom
Bauern am Christbaumstand
oder am Bauernhof gekauft®, be-
dankt sich Prisident Titschenba-
cher fiir die Treue der Kunden.

Woche, Murztal — 18. Dezember
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Post der Woche:

Facebook, LK Steiermark

Landwirtschaftskammer Steiermark g
Gepostet von Stefanie Bratl
o

A7, Dezember um 1109 . G

s Verleihung des Okonomierat-Titels

Am 13, Dezember 2024 wurde der ehrenvolle Berufstitel Okonomierat/Okonomieratin durch
Bundesminister Norbert Totschnig verliehen. Diese Auszeichnung wiirdigt besonderes Engagement
und herausragende Leistungen in der Landwirtschaft,

Y Wir gratulieren herzlich:
- F... Mehr anzeigen

Acht neue Okonomierite in der Steiermark

O steirische Lebensmittel und 47 weitere Personen 2 Kommentare 14 Mal geteilt

ur_",\ Gefallt mir i:] Kommentieren @ Senden £ Teilen

Facebook, LWK Steiermark — KW 51




Post der Woche:

Facebook, Steirische Lebensmittel

@ Steirische Lebensmittel ses
Gepostet von Annalena StrauBberger
o
16, Dezember um 10:57 - &

Frisch, knackig & regional: Florian Muhry und seine Familie aus Eggersdorf bei Graz bringen
Gemdisevielfalt direkt zu dir! @ 22 Gemisearten, 47 Sorten — alles aus einer Hand! « -

¥ Finde diese regionalen Kdstlichkeiten am Bauernmarkt in Reininghaus oder schau online varbei:
4 Vielfaltsgartnerei Muhry

_rvielfaltsgaertnerei-muhry.at

O Landwirtschaftskammer Steiermark, Steirergemise und 9 weitere Personen 4 Mal geteilt

dY Gefalit mir (:]' Kommentieren (L senden 4y Teilen

Facebook, Steirische Lebensmittel — KW 51




Post der Woche:
Instagram, Steirische Landwirtschaft

Acht neue Okonomierate in der Steiermark

@ Ik_steiermark M Verleihung des Okonomierat-Titels S

Am 13, Dezember 2024 wurde der ehrenvolle Berufstitel
Okonomierat/Okonomierdtin durch Bundesminister Morbert R@
Totschnig verliehen. Diese Auszeichnung wirdigt besonderes ’Chwe-
Engagement und herausragende Leistungen in der 'te @
Landwirtschaft, o %

¥ Wir gratulieren herzlich:

- Frau Erika Gulttersberger aus Murau

- Herr Josef Haas aus Hartherg

- Herr Martin Hebenstreit aus Niederwdlz

- Frau Martha H&rmann aus 58ding-5t. Johann

- Frau Maria Matzhold aus Fehring

- Frau Ursula Reiter aus Gleisdorf

- Herr Hermann Seidl aus Buch-5t. Magdalena

- Frau Anita Suppanschitz aus Kainach bei Voitsberg

o Danke fir euren unermidlichen Einsatz fiir die heimische
Landwirtschaft! f# &

#landwirtschaft #landwirtschaftskammer #regional #saisonal
#Fllksteiermark

Bearbeitet . 2 Tage

QY W

m Gefallt andreasj.steinegger und 34 weitere Personen
Yor 2 Tagen

Instagram, Steirische Landwirtschaft — KW 51
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