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Nachfrage nach Bioprodukten steigt langsam
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https://sound.orf.at/radio/stm/beitrag/6470437/3-milliarden-fuer-steirische-unis-2025-2027
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LANDWIRTSCHAFT

Nachfrage nach Bioprodukten steigt langsam

Zwei Jahre lang war in der Steiermark ein Abwartstrend beim Kauf von Bioprodukten zu
spiiren. Nur langsam zeigt sich wieder eine verstdrkte Nachfrage, gleichzeitig wird iiber neue
Absatzmoglichkeiten nachgedacht.

Online seit gestern, 16.43 Uhr Teilen ﬁ’

Ein Jahrzehnt lang ist die Nachfrage im Lebensmittelhandel stetig
gestiegen — bis zum Vorjahr, denn die Menschen haben aufgrund der
Teuerung auch bei Bioprodukten gespart, sodass ihr Anteil auf elf
Prozent des Absatzes sank.

Verstarkte Nachfrage bei Milch und Gefliigel

Dieser Abwartstrend scheint nun zwar gestoppt, denn zuletzt war der
Anteil wieder einen Hauch auf 11,5 Prozent gestiegen, von einem
echten Aufwartstrend ist aber noch nicht die Rede.

ORF, online — 19. November



https://steiermark.orf.at/stories/3281772/
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Thomas Gschier, Obmann bei Bio Ernte Steiermark, gibt sich dennoch
optimistisch: , Es schaut so aus, als ob dieser Inflations-Peak
uberschritten wurde, wir merken es jetzt ganz explizit im Milchbereich
und im Gefligelbereich, wo die Zahlen gut nach oben zeigen. Generell
war das letzte Jahr mit den elf Prozent ein schwaches Jahr —die
Richtung aber stimmt, und ich bin guter Dinge, dass das so weiter
geht.” Luft nach oben sieht man dagegen im Bereich der Bio-
Gastronomie — hier liegt der Anteil aktuell nur bei finf Prozent.

Direktvermarktung ausbaufihig

Mit neuen Initiativen wird nun daher versucht, den Biobereich
insgesamt wieder zu starken — so sollten Bio-Modellregionen kiinftig
etwa neue Absatzmaoglichkeiten bringen, meint Maria Pein,
Vizeprdsidentin der steirischen Landwirtschaftskammer:  Hier
versucht man speziell, die Betriebe im Bioanbau zu vernetzen, ein
Netzwerk aufzubauen, stark in die Direktvermarktung zu gehen. Wir
haben nur 14 Prozent an Betrieben in der Steiermark, die direkt
vermarkten.”

Agrarforderung wird erhoht

Die Politik wolle mit Agrarforderungen helfen, bestatigt
Agrarlandesritin Simone Schmiedtbauer (OVP): , Mit 1.1.2025 reden wir
von etwa 40 Euro pro Hektar, die es an Erhdhung geben soll, und damit
soll sichergestellt werden, dass der Mehraufwand der Betriebe
schlussendlich auch finanziell abgegolten wird.”

Gemessen an der Anbauflache macht der Bioanteil in der Steiermark
derzeit 25 Prozent aus. Das sei schon jetzt ein Spitzenwert im
europdischen Vergleich, geplant ist, diese Flachen aber noch weiter
auszubauen.

red, steiermark.ORF.at

Link:

* Bio Ernte Steiermark

ORF, online — 19. November
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Landwirtschaft setzt auf steirische Hulsenfrichte

18. November 24, 13:00 Uhr

Foto: LK Steiermark/Danner

Immer haufiger werden klassische Fleischgerichte durch pflanzliche Alternativen ersetzt. Hulsenfruchte
wie Soja, Linsen und Bohnen erweisen sich dabei als beliebte und gesunde Alternative. also ein echtes

Super-Food, wie uns Sandra Holasek, die Ernahrungswissenschafterin der Med Uni Graz verraten hat:

» 0:00/0:38 o)

Soundportal — 18. November



https://soundportal.at/news/news-detail/landwirtschaft-setzt-auf-steirische-huelsenfruechte
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Auch die steirische Landwirtschaftskammer sieht einen Trend hin zu Hulsenfriachten und will Anbauer
starker unterstutzen. Vizeprasidentin Maria Pein betont, dass die Nachfrage nach pflanzlichen

Produkten wachst, es aber noch an Betrieben mangelt:

» 0:00/0:29 o)

Denise Janisch und Christoph Knittelfeldner haben diesen Trend bereits aufgegriffen. Denise und ihr
Mann Matthias bauen seit einigen Jahren Edamame an, die sie in vielfaltigen Produkten wie sul3-sauer
eingelegtem oder als Schoko-Snacks anbieten.Wie alles angefangen hat, erklart die gelernte

Diplomkrankenpflegerin Denise so:

» 0:00/0:30 D)

Auch Christoph und seine Frau Christina Knittelfelder haben sich der Sojabohne verschrieben.Neben
ihrermn Schweinebetrieb bauen sie Sojabohnen an und verarbeiten diese dann zu Tofu. Wie er von seinem
Schweinehof auf den Tofu gekommen ist, beantwortet Christoph so:

» 0:00/0:30 o)

Cemeinsam haben die beiden vor kurzem sogar einen Edamame-Tofu herausgebracht.
Weitere Infos zu ihren Produkten gibts unter:

www.gumuesebau-janisch.at

oder unter

www.schmankerlvomknittelfelder.at

Soundportal — 18. November
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Bio springt wieder an
(Artikel osterreichweit)

Fast ein Viertel
des verkauften
Gemiises ist Bio.

io ist zuriick, zumindest
in einem  kleinen
Schritt: 2023 war der Ab-
satz von Biolebensmitteln
auf 11 Prozent gesunken,
im ersten Halbjahr 2024 ist
er leicht auf 11,5 gestiegen.
»Der Markt springt wieder
an“, sagt Maria Pein, Vize-
prisidentin der Landwirt-
schaftskammer. ,,Wir sind
vorsichtig  optimistisch.
Die Krise hat die Bio-
bauvern getroffen.” Insge-
samt gebe es noch einiges
an Luft nach oben.
Wiihrend bei Frisch-
milch der Bio-Anteil bei 28
und bei Gemiise bei 23 Pro-
zent liegt, macht das
Schweinefleisch mit nur 3

Bio-Trend geht
wieder aufwiirts

Nach Einbruch durch Inflation steigt der

Bio-Anteil bei Lebensmitteln wieder

Prozent das Schlusslicht.
~Der Konsument will das of-
fensichtlich nicht®*, sagt
Landesriitin Simone
Schmiedtbaver. ,Manche
Betriebe mussten wieder von
Bio auf Konventionell um-
stellen, weil die Nachfrage
fehlt.“ Die Nachfrage nach
Bio-Masthendl steigt aller-
dings, auch ein Einstieg bei

Kronen Zeitung, 6sterreichweit — 20. November

Bio-Eiern konnte sich fiir
Landwirte lohnen, sagt die
Landwirtschaftskammer.

Thomas Gschier, Obmann
der Bio Ernte Steiermark,
sicht groBe Hoffnungen im
Bereich der Direktvermark-
tung: ,Durch unsere Bio-
Modellregionen  kommen
Produkte noch einfacher zu
den Verbrauchern.” HM




Bio springt wieder an

AUFWARTSTREND

Mehr Bioprodukte
im Wagerl

Fur den Biomarkt geht es aufwarts. Neue
Modellregionen sollen Trend befltigeln.

er Biomarkt erlebt wieder

einen Aufwartstrend.
Nach zwel Jahren mit verhal-
Ttenem Absatz steigt die Nach-
frage nach Bioprodukten wie-
der leicht an. Der Bioanteil
liegt derzeit bei 115 Prozent.
Jntakt sind die Marktchan-
cen vor allem far den
Blo-Gemusebau®, sagt
Landwirtschaftskam-
mer-Vizeprasidentin
Maria Pein. Der Trend
zum Kleinstrukturier-
ten Gemiiseanbau bie-
te Kleinen Betrieben
mit einer sicheren Ab-

nahme durch Privat- Biobduerin

cherland, Almenland und Mu-
rau aufgebaut, die direkt die
Bevilkerung versorgen, aber
auch das Einkommen der Bio-
Hofe sichern und somit die
Anzahl der Bio-Betriebe erh-
hen sollen.

Blobauerin Karin Forcher be-
tont in diesem Zu-
sammenhang: ,Wer
von der Landwirl-
schaft leben mdchte,
muss mutige Schritte
wagen und in mehre-
re Richtungen den-
Ken.” Als Meilenstein
gilt dabel der Iim
Herbst 2023 erdffnete

Kunden eine Chance. Karin Forcher Bio-Hofladen in der
Pein: ,Im Kommen ist aexanper panner  landwirtschaftlichen

auch der Wintergemii-
seanbaw.”

Bis 2028 sollen die biolo-
glsch bewirtschafteten Fla-
chen in der Stelermark von ak-
Tuell 25 auf 30 Prozent ausge-
dehnt werden. Neben dem Le-
bensmitteleinzelhandel spielt
auch der direkte Markt eine
wichtige  Rollee.  Thomas
Gschier, Obmann der Bio Ernte
Stelermark: Bloprodukte aus
der Nahe Kommen noch einfa-
cher zu den Verbraucherinnen
und Verbrauchern.” Derzeit
werden die Bio-Modellregio-
nen Graz, Vulkanland, Schil-

Fachschule Grotten-
hof. Agrarlandesratin Simone
Schmiedtbauer (OVP) betont:
Lm diesen Erfolgsweg wel-
terzugehen, braucht es einer-
seits ein  gemeinsames
Wachstum von Angebot und
Nachfrage und andererseits
Klare Anreize von Seiten der
Politik.* Ab 2025 sollen neue
Rahmenbedingungen Verbes-
serungen bringen. Durch elnen
Transaktionskosten-Zu-
schuss, einen Zuschlag Kreis-
laufwirtschaft sowie Verein-
fachungen sollen Bio-Betriebe
unterstiitzt werden.

Kleine Zeitung — 20. November
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Neuer Weinbauchef

Stolze 25 Jahre war Werner
Luttenberger als Weinbau-
chef der steirischen Land-
wirtschaftskammer aktiv.
Nun steht sein Nachfolger
fest: Der Weinbaufachbera-
ter Martin Palz wird das Amt
im April 2025 ubernehmen.

Kleine Zeitung — 16. November
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Neuer Weinbauchef
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ABLOSE IM APRIL

Palz wird
Weinbauchef

Neuer steirischer Weinbaudi-
rektor wird Martin Palz (48).
Der Stidsteirer 16st Werner
Luttenberger ab, der im April
nach 25 Jahren in leitender
Position im Referat Weinbau
der Landwirtschaftskammer
in Pension geht. Palz, derzeit
Fachberater im grifiten
steirischen Weinbaubezirk
Leibnitz, habe sich vor einer
Hearingkommission ein-
deutig durchgesetzt, teilte
Kammerdirektor Werner
Brugner mit. Der 48-Jahrige
gilt auch als versierter Fach-
juror bei Weinbewertungen,
Zudem bringt er als Organi-
sator und Geschaftsfihrer
der steirischen Weinwoche
in Leibnitz auch Erfahrung
im Marketing mit.

Kleine Zeitung — 16. November




Milchbauern

Exoten:

Steirmurk
Vermessung

Leutschach ist beriihmt
fiir seine Weinkultur -

unter 174 Winzern hat
das Ehepaar Weiss mit
seinen Milchkiihen fast
Exoten-Status. Ein Blick
hinter die Stalltiiren.

ic  heiBen .Beate*,
SAlexa®, Sunshine®,
halten bei unserem Be-
such gerade ein Vormittags-
schlafer] und schauen dabei
recht zufrieden aus im gro-
Ben Laufstall. Freilich wiir-
den Karin und Herbert Weiss
thnen auch Weide ginnen,
aber das ist schon eine der
grisflien Herausforderungen
hier in Fitschach bei Leut-
schach: .Es gibt den Plaz
nicht.* Vor dem Stall ver-
Liuft eine StraBe, dahinter
wiire zwar eine Wiese, .aber
die ist nur gepachtet und zu
klein fiir unsere 50 Kithe*,
Platz i1st hier an der Wein-
straBe Riesenthema: . Wir
nehmen jede kleinste Wiese,
die uns angeboten wird, so-
gar weit entfernte, um dort
Heu zu machen. Aber die
schiénen, ebenen Flichen, die
sichern sich halt andere — wir
haben allein in den letzten
Jahren neun Hektar Pacht-
fliiche an Wein-und Hopfen-
bauern verloren. Die kiinnen
halt mehr zahlen, weil sie
mehr Ertrag erzielen.” Krieg
der Bauernbranchen im
Weinland? . Jissas, nein, so
weil wiirden wir nicht gehen.
Aber Konfliktpotenzial gibt
es schon.™
Der Ertrag ist ein weiteres
Thema. 58 Cent kommen

- nvernpronOikie
‘ -, 3 it aar

., LT —

Karin und Herbert Weiss lielen uns einen Blick hinter die

Stalltiiren werfen. Das Ehepaar in den 30ern, Eltern zweier Téchter,

¥ l -~ o

Fetod: Jungen Fuchs.

schupft seinen Milchviehbetrieb (einen von nur neun im Umfeld) samt Hofladen alleine; Urlaub gibt es nicht, mit einer
38-5tunden-Woche wire man schon mittwochs fertig. Was hinter einem Liter Milch an Arbeit steckt, ist vielen nicht klar.

von jedem Liter Milch, den
wir = wesentlich teurer = im
Supermarkt kaufen, auch
wirklich beim Bauern an.
Wie hart diese 58 Cent er-
arbeitet sind, das .ist dem

Konsumenten gar nicht
klar®, sagt das Ehepaar.
Wenn ein Kalberl

ouf die Welt kommt
Machtschichten im  Stall,

wenn ein Kalb auf die Welt
kommt. Futterherstellung,
Reparaturen aller Art, Mel-
ken, Fiittern. Ausmisten der
Stiille, in der Kiilte und in der
Hitze.  Instandsetzungen.
Biirokratie, Kontrollen. Den
Hofladen in Schuss halten,
gute, ehrliche, gesunde Pro-
dukte herstellen. Radieschen
im Glas zum Beispiel, Mar-
melade, Kriiutersalz, gedirr-
e Apfel, immer nur das, was

das Land, die Jahreszeit und
das Wetter hergeben. Allein
das wiire ein Vollzeitjob.

~Wir miissen  immer
schmunzeln, wenn wir 1m
Radio so um 16 Uhr herum
hiren: \Wir begleiten Sie in
den Feierabend.! Bei uns
fiingt da gerade die dritte
Schicht an.* Das Ehepaar,
Eltern der zwei kleinen Mii-
derl Anna-Lenaund Kathari-
na, schupfen und schultern
allesallein. Urlaub? Noch nie
gehabt. Das ist ein 365-Tage-
im-Jahr-Job. ..Aber wir neh-
men uns manchmal einen
halben Tag frei.* Mit einer
38-Stunden-Woche, wie sie
viele haben, ,.mit der sind wir
schon am Mittwochnachmit-
tag fertig™.

Sie zihlen die Fakten
niichtern auf, gejammert
wird nicht. ..Weil das Milch-

bauern-Dasein zugleich der
schinste Beruf auf der Welt
ist.* Wenn neues Leben auf
dem Hof entsteht = was das
Ehepaar librigens sehr ernst
nimmt. Was hier als Kuh ge-
borenwird, bleibt bis zum Le-
bensende. Und miéinnlicher
MNachwuchs kommt zu einem
Bauern in der Region, der
zieht die Kiilber auf, schlach-
tet selbst am Hof, Etwas an-
deres kiime filr uns nicht in
Frage.” Ein Tier, das unter
schrecklichen Bedingungen
Tausende Kilometer durch
Europa gekarrt, vielleicht
noch per Schiff in den Liba-
non gebracht wird, wo es zum
Todesstoll kommit - . fiir uns
ein unertriiglicher Gedanke
und schwere Tierquiilerei.
Mit den Transporten, In-
und Exporten haben wir ein
wahnwitziges System.”

Kleine Zeitung — 22

. November

Die beiden lieben ihr Le-
ben, wollen kein anderes, die
achtjiihrige  Tochter hat
schon angekiindigt, spiter
den Hof libernehmen zu wol-
len.  All das geht nur, wenn
man es aus Uberzeugung mit
ganz viel Liebe macht. Und
keine Anspriiche stellt. Nicht
an Freizeit, nichi finanzieller
Matur. 58 Cent pro Liter sind
bei weitem nicht genug.”

Interessierte Gliste
sind willkommen

Die Bitte von Familie Weiss
an die Bevilkerung: . Wieder
mehr Bewusstsein schafTen,
was der Bauer leistet. Wie
Milch zustande kommt —und
der Preis. Wir freuen uns
iiber jeden, der uns besucht
und sich iiber unsere Arbeit
informieren michte.*
Christa Blimel
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Hiulsenfriichte

Die steirischen Landwirte setzen auf Hiilsenfriichte,
die auf unserem Speiseplan immer wichtiger werden.

ohnen, Edamame, Fisolen, Kichererbsen, Linsen

und Sojabohnen sind wertvolle pflanzliche Eiweils-
quellen, die auerdem reich an léslichen Ballaststoffen
sind. Das reguliert unser Sattigungsgefiihl und ist gut
fiir die Darmgesundheit, .Dreimal wiichentlich sollten
Hillsenfriichte auf dem Teller sein. Allerdings sind sie
in den vergangenen 70 Jahren auf unseren Speisepli-
nen fast ginzlich verschwunden®, erklidrt Sandra Ho-
lasek, Erndhrungswissenschafterin von der Meduni
Graz. Seit einigen Jahren spielen Hiilsenfrilchte aber
wieder eine griifbere Rolle in unserem Speiseplan, denn
das Erndhrungsverhalten der Bevilkerung dndert sich.
Das Interesse an pflanzlichen Lebensmitteln, vor allem
auch an Hillsenfriichten, steigt. Das Angebot an hei-
mischen Hiilsenfriichten im Lebensmittelhandel ldsst
allerdings zu wiinschen (ibrig.

Bohnen aus fernen Landern

Die Konsumenten wiirden vermehrt nach regionalen
und nachhaltig hergestellten pflanzlichen Proteinquel-
len suchen, erklirt Maria Pein, Vizeprisidentin der
Landwirtschaftskammer Steiermark. Doch wie der ak-
tuelle Store Check der LK Stelermark zeigt, werden sie
im Geschiift nicht immer fiindig. Fiinf verschiedene
Lebensmittelhandelsketten wurden dafiir im September
2024 unter die Lupe genommen, Die Ergebnisse: 68
Prozent der untersuchten Produkte (Bohnen, Linsen,
Edamame, Fisolen, Kichererbsen und Sojabohnen) wa-
ren aus dem zum Teil sehr weit entfernten Ausland
oder trugen keinerlei Herkunftsangabe, Nur 32 Prozent
der Produkte waren mit dem Herkunftshinweis ,0s-
terreich gekennzeichnet. Positiv ist, dass getrocknete
Kiferbohnen zu 100 Prozent aus Osterreich stammen,
auch essfertige Kiferbohnen kommen immerhin noch
Zu 73 Prozent aus Osterreich.

LUm die vorhandenen Konsumbediirinisse noch
besser zu befriedigen, bendtigen die Produzenten aber
gute Rahmenbedingungen”, unterstreicht Pein. Und
weiter: ,In erster Linie brauchen sie fiir die Produktion
von Hiilsenfriichten kostendeckende Preise und eine
Abnahmesicherheit sowie finanzielle Anreize.” Dine-
mark, Deutschland und Frankreich seien uns dabei
schon einen Schritt voraus. Grundsitzlich steigt die
dsterreichische Anbaufliche von Hiilsenfriichten jihr-
lich. Um 11,6 Prozent haben die heimischen Flichen
bei Hiilsenfriichten zwischen 2022 und 2023 zugenom-

Hﬂlsenﬁﬂchm:mdnmdmﬂmmgw,

men. Auch die Ertrdge wachsen standig. Etwa 40 Pro-
zent davon werden fiir die Lebensmittelherstellung
genutzt.

Die bedeutendste Hillsenfrucht in der Stelermark ist
mit 7.368 Hektar die gentechnikfreie Sojabohne. Denise
und Matthias Janisch baven mit viel Handarbeit Ge-
miisesoja (Edamame) an und vermarkten diese Spezi-
alitdt sowohl frisch als auch sii#-sauer eingelegt oder
als siifen oder salzigen Snack. .Edamame l4sst sich
vielfiltig verwenden und weiterverarbeiten und enthalt
viele wertvolle Inhaltsstoffe, Unter Edamame versteht
man die griinen, noch unreifen Sojabohnen, die in der
Hiilse geerntet werden. Die grifite Herausforderung ist
das kurze Zeitfenster fiir die Ernte, wo dann alles pas-
sen muss® berichtet Denise Janisch von der Kultivie-
rung der Ackerfrucht. Auch Tofu wird in der Steiermark
hergestellt. Am besten schmecken Hiilseniruchtgerich-
te iibrigens, wenn sie aufgewdrmt werden, weifs der
steirische Koch Philipp Pirstinger. Er bereitet daraus
Kiferbohnen-Chili oder Linsensalat mit Kletzen zu. Gut
zu wissen: Um die Eiweilqualitit von Hiilsenfriichten
zu optimieren, sollten sie in Kombination mit Getreide
oder Mais gegessen werden. red

Raiffeisenzeitung — 21. November
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Landessieger Kletzenbrot

Das beste Kletzenbrot
kommt aus dem Bezirk

Rechtzeitig vor Adventbeginn
hat die Landwirtschaftskam-
mer die besten handgemach-
ten Friichte- und Kletzenbrote
gekart. Die 18-kopfige Fachju-
ry nahm die 72 eingereichten
Kletzenbrote und siifde Spezi-
alititen detailgenau unter die
Lupe und kiirte daraus die Lan-
dessiegerin. Maria Nigitz holte
sich den begehrten Landessie-
gertitel. Fur einen Landessieg,
bei dem der ausgezeichnete
Geschmack entscheidet, sind
100 Punkte Voraussetzung.
Neben dem Landessieg hat die
Jury auch noch weitere Gol-
dene vergeben. Zwei Goldene
erzielten dabei auch Betriebe
aus dem Bezirk Graz-Umge-
bung. Marianne Kurz aus der
Gemeinde Dobl-Zwaring war
mit ihrem Apfel-Dinkelbrot
erfolgreich und Siegmar und
Siegbert Reif? aus Eggersdorf
bei Graz holten mit ihrem Klet-
zenbrot Gold.

Gold fiir Marianne und Josef Kurz aus
Dobl-Zwaring 1k Steiermark/Kristoferitsch (2)

AN 1]
Kletzenbrot von Sigmar und Sieg-
bert RelB mit Gold ausgezeichnet

Woche Graz-Umgebung — 20. November




Landessieger Kletzenbrot

Dieses Kletzenbrot
ist ausgezeichnet

Vor Adventbeginn hat die Land-
wirtschaftskammer die besten
handgemachten Friichte- und
Kletzenbrote gekurt. Die 18-kop-
fige Fachjury nahm die 72 einge-
reichten Kletzenbrote und sufie
Spezialitaten unter die Lupe. Sechs
bauerliche Backstuben wurden
in der Kategorie ,Friichte- und
Kletzenbrot ausgezeichnet, unter ==
ihnen jene von Hermann Beschei- Hermann Bescheider (2.v.l.) mit Franz Titschenbacher (r.), Bezirksbduerin Ange-
der aus Deutschlandsberg. lika Wechtitsch (2.v.r.) und Martin Rogenhofer (l.) LK Stelermark/Kristoferttsch

Woche Deutschlandsberg — 20. November




Neuer Weinbauchef

Martin Palz liebt die Weinregion

Martin Palz ubernimmt ab April die Aufgabe des Landesweinbaudirektors.

WALTRAUD FISCHER

Wenn Fachsimpeln rund um
den steirischen Wein angesagt
ist, dann fiihrt kein Weg an Mar-
tin Palz vorbei. Kunftig tritt der
Weinexperte in noch grofiere
Fufistapfen. Nachdem der lang-
jahrige Weinbaudirektor Werner
Luttenberger in den Ruhestand
tritt, wird Palz ab April 2025 des-
sen Nachfolge antreten.

Hearing sprach klar fiir Palz
»Nach einem umfassenden As-
sessment fiel die Wahl durch die
Hearing-Kommission eindeutig
auf Martin Palz. Der angehende
Weinbauchef ist ein ausgewiese-
ner Weinbauexperte mit fundier-
tem Wissen, grofier Erfahrung
und hohem Verantwortungsbe-
wusstsein’, freut sich Kammerdi-
rektor Werner Brugner liber die
Neubesetzung in der Landwirt-
schaftskammer.

Martin Palz ist seit 22 Jahren

Martin Palz ist der designierte neue
Weinbauchef. 1k steiermark & Adobe Stock

engagierter und kompetenter
Weinbaufachberater und be-
gleitet Weinbaubetriebe in der
gesamten Steiermark, prioritar
aber im Bezirk Leibnitz zu anste-
henden Fachfragen. Zudem ist
er Fachjuror bei nationalen und
internationalen Weinbewertun-
gen. Weiter ist der designierte
Weinbauchef auch erfolgrei-
cher Organisator der steirischen
Weinwoche in Leibnitz und seit
2006 deren Geschiftsfihrer.

Gemeinsam mit den Weinhoheiten

Katrin (I.) und Marlene (r.) Fischer
DREI FRAGEN

Seit wann organisieren $ie die
Steirische Weinwoche?
Gemeinsam mit Peter Keller war
ich seit 2003 in die Organisation
involviert, seit 2006 zeichne ich
hauptverantwortlich.

Was ist Ihnen wichtig?

Das Pradikat ,G'scheit feiern” ist
mir ein grofies Anliegen.

Ihr Lieblingswein?

Hauptsache steirisch.

Woche Deutschlandsberg — 20. November
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Weinwochen-Organi-
sator Martin Palz uber-
nimmt ab April 2025
die Aufgabe des Lan-
desweinbaudirektors.

WALTRAUD FISCHER

Wenn Fachsimpeln rund um den
steirischen Wein angesagt ist,
dann fihrt kein Weg an Mar-
tin Palz vorbei. Kiinftig tritt der
Weinexperte in noch grofiere
Fufistapfen. Nachdem der lang-
jahrige Weinbaudirektor Wer-
ner Luttenberger in den wohl-
verdienten Ruhestand tritt, wird
er ab April 2025 dessen Nachfol-
ge antreten.

Hearing sprach klar fiir Palz

»~Nach einem umfassenden As-
sessment fiel die Wahl durch die
Hearing-Kommission eindeutig
auf Martin Palz. Der angehen-
de Weinbauchef ist ein ausge-

Woche Leibnitz — 20. November

Er liebt die

Martin Palz ist der designierte neue
Weinbauchef. 1k steiermark & Adobe Stock

wiesener Weinbauexperte mit
fundiertem Wissen, grofier Er-
fahrung und hohem Verantwor-
tungsbewusstsein®, freut sich
Kammerdirektor Werner Brug-
ner iber die Neubesetzung in
der Landwirtschaftskammer.

Martin Palz ist seit 22 Jahren
engagierter und kompetenter
Weinbaufachberater und be-
gleitet Weinbaubetriebe in der
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Weinregion

Martin Palz bei der 54. Steirischen
Weinwoche mit BK Karl Nehamer

gesamten Steiermark, prioritar
aber im Bezirk Leibnitz zu anste-
henden Fachfragen.

Zudem ist er versierter Fachjuror
bei nationalen und internatio-
nalen Weinbewertungen. Weiter
ist der designierte Weinbauchef
auch erfolgreicher Organisator
der steirischen Weinwoche in
Leibnitz und seit 2006 deren Ge-
schaftsfiihrer.

IIIIII

v
o
v
e

Ehrung fiir Werner Luttenberger von
Bgm. Michael 5chumacher Gady (2)

ZWEI FRAGEN AN...

Seit wann organisieren Sie die
Steirische Weinwoche?

Martin Palz: Gemeinsam mit Pe-
ter Keller war ich seit 2003 in die
Organisation involviert, seit 2006
zeichne ich hauptverantwortlich.
Ihr Lieblingswein?

Palz: Hauptsache steirisch.

Woche Leibnitz — 20. November
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Landessieger Kletzenbrot

@g@f’ steirische

Rundschau

Preisgekrontes Fruchtebrot

Bruck. Als einzige Preistridger
aus dem Bezirk Bruck-Miirz-
zuschlag  wurden Elisabeth
und Rudolf Schaffer vlg. Utsch-
moar aus Bruck bei der diesjdh-
rigen Kletzenbrotpramierung

Die Familie Schaffer mit Martin Rogen-
hofer (Ii.) und Franz Titschenbacher (re.)
bei der Verleihung. Foto: Kristoferitsch

Raiffeisenzeitung — 21. November

der Landwirtschaftskammer
fiir ihr Friichtebrot ausgezeich-
net. Insgesamt hatten sich 72
Kandidaten mit ithren Produk-
ten der 18-kiipfigen Fachjury
gestellt. Die Verlethung der
Auszeichnung erfolgte durch
LE-Prisident Franz Titschen-
bacher und Verkostungschef
Martin Rogenhofer.
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Es gibt
noch Luft
nach oben

Rund 80 Prozent der Biolebensmittel
werden iiber den Handel vermarktet.
Direktvermarktung soll durch
Modellregionen ausgebaut werden.

ie gute Nachricht gleich
zu Beginn: MNach zwei
Abeatz st die Nachirage ach
Lz steigl die Na nac
Bioprodukten wieder an. Im ers-
ten Halbjahr der wert-
milige Bivanleil bei Lebens-
mitteln im Finzelhandel wieder
11,5 Prozent, nachdem er im
m%emhszmlrﬂum des Vorjah-
i 11 Pmcz;errtnllag_ Deutlich
itive Signale gibt es im DBe-
m der ]g]muﬂ?h, eine slarke
Machfrage ist bei Biomais und
Biosoja zu verzeichnen. Leich-
les Wachstum gibl es auch bei
Fleisch und Gefliigel sowie Fa-
schiertem. Ebenso steigt im Le-
bensmitielhandel die MNachlrage
nach Bio-Masthendl leicht. In
allen Bereichen sei aber noch
Lufll nach oben. ,Intakl sind die
El{:rktchd ancen vusr.:ha.“em auch
en Bio-Gemiisebau. [s zei
sich der Trend zum HE]I'ISL\'LIEl
turierten Gemiiseanbau - zur
M artnerei. Im Kommen ist
auch Wintergemiiseanbau®,
betonte  Landwirtschaftskam-
mer-Vizeprisidentin Maria Pein
im Zuge einer Pressekonfleren:
in Graz.

Um diese Entwicklungen zu
slirken, haben Landwirlschalis-
kammer und Bio Ernte Steier-
mark die Bio-Gemiiseberatung
ausgebaul.  Weilers  versiirkl
die Landwirtschaftskammer
Bio-Praxisversuche im Acker-
bau, um werlvolle Erkenninisse
den Riohavern bei den Fachbe-

ratungen weiterzugeben. Auch

gemeinsame  Bio-Aklions-
E;ﬂgramm von Landwirtschafts-

er, Land Steiermark und
Bioverband geht in Richlung
Wachstum. BRis 2028 sollen die
biologisch bewirtschafteten Fli-
chen in der Steiermark von ak-

tuell 25 aul 30 Prozenl ausge-
dehnt werden.

Bio-Modellregionen
Der Lebensmitteleinzelhandel
spielt in Osterreich fiir die Ver-
marklung von Bio-Lebensmittel
eine becfautende Rolle. Gut &0
Prozent der Biopro-
dukle werden tiber diese Schiene
abgesetzt. Weiters soll auch die
Dircktvermarkiung  ausgebaut
werden. Dazxu werden derzeil
sogenannte Bio-Modellregionen
gegriindet. Thomas Gschier, Ob-
mann von Bio Emle Sleiermark,
dazu: L Als Bio-Modellregion
wird ein klar definiertes geo-
es Gebiel verslanden, in
em Parinerschaften und neue
Kooperationen mit und fiir die
Verbraucher aul die Beine ge-
stellt werden. Aktuell werden in
Graz, im Vulkanland, im Schil-
cherland, im Almenland und in
Murau Bio-Modellregionen auf-
gebaut® Ziel sei es, so Gschier,
dass die bauerlichen Produzen-

LAND

ten noch niher zu den Konsu-
menilen kommen.

Dahei handelt es sich um ein
wirkliches Erfolgsrezept. Dies
beweist der im Herbsl 2023 er-
dffnete  Bionah-Hofladen am
Gelinde der landwirtschafili-
chen Fachschule Grotlenhol
eindrucksvoll. Knapp 100 Bio-
Lieferanten, 90 Prozent davon
sind bauerliche Familienbetrie-
be, aus der Umgebung bieten ein
breites und vielfiltiges Produkt-
soriiment [ir ihren Wochenein-

Obmann Thomas Gschier, LR Simone Schmiedtbauer, Ferdinand
Kiberl, LK-Vizepriisidentin Maria Pein und Karin Forcher.

Neues Land — 21. November

I8 LK telermerkDamne]
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sich als Geschiftsfithrer des Bio-
nah-Hofladens schon auf den
nichslen Schritl: ,Meben dem
stationiren Geschift arheiten
wir an neuen Abholstationen im
Grazer 5 iel, um den Zu-

ng zu Biolebensmittel zu er-
E # Auch Biobiuerin Ka-
rin Forcher aus S Peler ob Ju-

MNeben Bio-
mil:!:j und Bio-

iise steigt
m die MNach-
an Bio-
Masthendln im
“w| Lebensmittel-
= | handel leicht.
16 agrarfoto, com

elle fiir ihren Bergbau-

andesritin Simone
Schmiedthauer  abschlieBend:
LUm diesen Erfolgsweg weiler-
zugehen, braucht es auch klare
Anreize von Seiten der Politik.
Daher wollen wir mil unserer
Lebensmittelstrategie verstirkt
bei den Konsumenten ansetzen
und haben dariber hinaus die

denburg verkauft ihre Bio-Hith- Fdrderungen im welt-
ner iiber diesen Biohofladen und  programm OPUL fiir Bio attrak-
sicht dies als wichlige Einkom- tvierl®

Biomarkt springt wieder an
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Neues Land — 21. November
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Linsen, Kichererbsen und

Hiilsenfriichte gewinnen in der einheimischen Kiiche wieder an Bedeutun

. Die Produk-

te kommen aber oft aus dem Ausland, stellt die steirische Landwirtschaftskammer fest.

as Emdhrungsverhalten
D der Bevolkerung andert
sich. Das Inleresse an
pflanzlichen Lebensmitteln, vor
allem auch an Hiilsenfriichien,
sieigl. Bohnen, Edamame, Fiso-
len, Kichererbsen, Linsen und
Sojabohnen werden am Speise-
plan wichtiger. ,Das Gule da-
ran ist, dass die Konsumentin-
nen und Konsumenten vermehrt
nach regionalen und nachhaliig
hnrgﬁ:te%l anzlichen Prote-
inquellen suchen®, sagt Vizepra-
identin Maria Pein.

Diese pflanzlichen Produkte
iiberzeugen geschmacklich und
weisen als slarker Food-Trend in
eine nachhaltige nde sowie
E-knlo(fsche Ema
LUm die urhnmle:ne:n Konsum-
bediirfnisse noch hesser zu he-
friedigen, benitigen die Produ-
zenlen aber gule Rahmenbedin-
gungen”, sagt Pein. Und weiter:
JIn erster Linie brauchen sie
fiir die Produktion von Hiilsen-
friichten kostendeckende Preise
und eine Abnahmesicherheit so-
wie [inanzelle Anreize. Dine-
mark, Deutschland und Frank-
reich sind uns dabei schon einen
Schrill voraus®

Denise und Matthias Janisch
bauen mit viel Handarbeit Ge-
miisesoja (Edamame) an und
v&rmarl]cten diese Sperialitit

sowohl frisch als auch siiB-sau-
er eingelegl oder als siiBen oder
salzigen Snack. Denise Janisch:

.Edamame lisst sich vielfiltig
verwenden und weiterverarbei-
ten und enthill viele werlvol-
le Inhaltsstoffe. Unter Edama-
me verstcht man die griinen,
noch unreilen Sojabohnen, die
in der Hiilse geerntet werden.
Die groBte Herausforderung
isl, das kurze Zeillenster [Gr
die Ernte, wo dann alles pas-
sen muss!

Auch Christina und Christoph
Knittelfelder baven Soja an und
verarbeiten die reif geernteten
Sojabohnen aul ihrem Belrieb
zu steirischem Tofu. Christoph
Knittelfelder: Wir bieten Cate-
ring an und haben schnell ge-
merkt, dass die Nachfrage nach
heimischen Tofu-Produkten be-
siehl. Bei uns erfolgl die gesam-
te Produktionskette vom Soja-

™ 3 l. Der Store-

- Check der
- | Landwiri-
scllﬂﬁ.slmmmer

m;fl’ im Han-

del erhililiche
1 Hiilsenfriichte

= aus dem Aus-
land kommen.
[ & L Mamerd

anbau bis zum fertigen Tofu auf
unserem Hof*

Dreimal wichentlich sollien
Hiilsenfriichte am Teller sein.
+Allerdings sind sie in den ver-
gangenen 70 Jahren aul unseren
Speisplinen fast ginzlich ver-
schwunden®, sagt Sandra Hola-
sek, Erni swissenschalle-
rin von der Meduni Graz. Dabei
sind Hiilsenfriichte besonders
werlvoll. ,Sie sind besonders
reich an Eiweif und reich an

lmhchen Rallaststoffen, die das

I.lﬁungigdilh] slenern und gul
ie Darmgesundheit sind®,

so die Expertin, die zu beden-
ken gibt: ,Das Fehlen von Hiil-
senfriichten in unserer Esskultur
bewirkt Ubergewicht, Pettlei-
bigkeit und Mange

Letzteres sowie das Essen lee-

Christo

Knittelfelder,

Sandra Ho-

lasek Phil-
ipp Pirstin-

Eer Vizeprisi-
entin Maria

| Pein und De-

nise Janisch.

[ LK/ Darmer]

Neues Land — 21. November

rer Kalorien fiilhren zu verborge-
nem Hunger und Heifhungerat-
tacken® Um die Eiweillqualitat
von Hiilsenfriichten zu optimie-
ren, s::-l]tes Sj:l;]rj Kombination
mil Getreide Mais gegessen
werden. Vor allem als Eintépfe
wie Chilli, Suppen, Salate, Auf-
siriche und ere sind sie sehr
beliebt. Auch dem Mythos Un-
vertraglichkeit erteilt Holasek
eine Absage: Werden Hiilsen-
friichte richtig rzubereitet und

la im Konsum gesteigert

ur::fszju!: Kriulern wiegﬂuhnlgi:n—

kraut, Kiimmel, Dill, Thymian,

ot e Mmm"
sie fiir alle

Dass heimische Hiilsenfriich-
te wunderbar s-:hmecke:n und
sich sehr gul in eine bekimmli-
che Alltagskiiche integrieren las-
sen, demonstriert Starkoch Phi-
lipp Pirstinger. Er erklirt: Mil
Hiilsenfriichten kann man wun-
derbare Eintopfgerichte, Salate,
Suppen und vieles mehr zube-
reiten, der Kreativitit sind kaum
Grenzen gesetzt. Sie eignen sich
auch opltimal zum mm
und schmecken dann noch bes-
sa‘:r‘émz:.]ﬂlsu n:irm&a] kochen und
Z niclen —

Zeit und gGEeld."‘ Fisolen, Elﬂ
und dﬁmfgm:;n lasstﬁn mclllib:reuhr

L . die £ i-
Elu]ng im 'E"nsserdnmpf erhilt die
griine Farbe und die wertvollen
Inhalisstofle.

Um einen Uberblick iiber die
Herkunft der im Lebensmittel-
handel angebolenen Bohnen,
Linsen, Edamame, Fisolen, Ki-
chererbsen und Sojabohnen zu
erhalien, [fihrie die Landwirl-
schaftskammer Steiermark im
September 2024 einen Store
Check bei [inl verschiede-
nen Lebensmitielhandelsketten
durch. Die Ergebnisse: 68 Pro-
zenl der unlersuchlen Produk-
te waren aus dem zum Teil sehr
rapens hetmerel Horbomltsange,

einerlei H a-
be. Mur 32 Prozent der Pmduk—
" melt l:]lf:l'ﬂl.l I_;ee;:e:lmz u::h
weis Uslerreich” eich-
net. Positiv ist, dass getrockne-
te Kiferbohnen zu 100 Prozent
aus h slammen, auch

esslertige Kiiferbohnen kommen
immerhin noch zu 73 Prozent
aus Usterreich.
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Soja
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Fezept von Philipp Pirstinger
Zutaten:

W 100 g Sojagranulat

B 150 ml Gemisefond

H1ELO

W Salz, Pfeffer, etwas Zucker

B2 T Kreuzkimmel

B 2 T Paprikapubver

B 1 T Chili-Flocken (odar
frische Chili nach Bedarf)

W1 Stk grine

B 2 weibe Zwisbeln

B 2 Knoblauchzehen

W 400 g Steirische Kaferbohnen
. L., gekocht

B 1 Dose Zuckermals (ca, 200 g)

B 25 g Tomatenmark

W 500 mi passierte Tomaten

M etwas Zartbitlerschokolade
(nach Bedar)

Zubereitung:

Sojagranulal vorbereilen: Das
Sojagranulat im Gemisefond
einweichen und quellen lassen (ca.
10 Minuten). Danach gut ablroplen
lassen und eventuell dberschissige
Flissigheit ausdnicken.

Gemilse vorbereiten: Die
Fwiobaln und den Knoblauch
fein hacken. Die gnine Paprika
in kleine Wiirfel schneiden,

Anbraten: In einem groben Topf
oder einer tiefen Pfanne das O
erhitzen, Die Swieheln darin glasig
anzchwitzon, dann don Knobksuch

Wiirzen: Das eingeweichte
Sojagranulat hinzufligen und mit
Paprikapubver und Chili-Flocken
wiirzen. Alles gut vermengen und
edn pear Minuten anrdsten, damit
sich die Aromen entfalten,

Gemise und Kaferbohnen
hinzufilgen: Die gewirfelte Paprika,
die abgetropften Kaferbohnen
und den Mais
Alles gut vermischen.

Tomatenmark und Tomatensauce:;
Dias Tomatenmeark cinrihren und kurz
anrdsten, dann die Tomatensauce
hinzufiigen und alles gut vermischen,

Kocheln lassen: Das Chili
bei mittlerar Hitze etwa 20-30
Minuten kicheln lassen, damit
alle Aromen sich verbinden.

Neues Land — 21. November
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Online Medien

Neuer Weinbauchef:
Media Net — 19. November: zum Beitrag

Biomarkt springt wieder an:

Leibnitz Aktuell — 20. November: zum Beitrag
OREF, online — 19. November: zum Beitrag
Klipp — 20. November: zum Beitrag

KW 47



https://medianet.at/news/retail/neuer-steirischer-weinbauchef-64540.html?utm_medium=email&utm_source=newsletter&utm_campaign=marketing-media-Spinnwerk-zeigt-ETF-Superhelden-Palmers-Knigin-der-Nacht-Alpla-expandiert
https://www.leibnitzaktuell.at/post/der-biomarkt-springt-wieder-an-modellregionen-st%C3%BCtzen-trend
https://steiermark.orf.at/stories/3281772/
https://www.klippmagazin.at/spots-1/wieder-mehr-bioprodukte-im-einkaufswagerl

CeCcCcOl
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Post der Woche:

Facebook, LK Steiermark

@ Steirische Lebensmittel i
Gepostet von Stefanie Bratl
7]
- 20, November um 11113 - &

Was gibt's Besseres als eine warmende Suppen an kalten Tagen? =

Wir haben das perfelte Rezept fiir euch: Cremige SiiBkartoffelsuppe, verfeinert mit Gewdrzen, dazu
knuspriggoldene Polentaschnitten — einfach himmlisch! g

Hier geht's zum Rezept: bitly/Suesskartoffelsuppe_Polenta... Mehr anzeigen

[0} (+ 1
2 EL OL, 1 Schuss Weiliwein,
750 ml Gemisesuppe, Salz, Pleffer,
125 ml Milch, 125 ml Schlagobars,
Krauter zum Garnieren

Polentaschnitten

125 ml- Wasser, 125 ml Milch,
Salz, Pfeffer, Muskatnuss,
125 g weiBe oder gelbe Polenta,
ev. 1 EL geriebenen Hartkase,
1 EL Ol zum Bestreichen

Viel Spa beim Nachmachen!

Gesamte Insights 5
Sieh dir weitere Details zu deinermn Beitrag an,

Beitragsimpressionen ) Beitragsreichweite ) Interaktionen £

1.312 1.312 66

O 1 Kommentar 7 Mal geteilt
dY Gefallt mir () Kommentieren @ Senden £ Teilen

Facebook, LWK Steiermark — KW 47




Post der Woche:

Facebook, Steirische Lebensmittel

Landwirtschaftskammer Steiermark mit Martin Palz. o
Gepostet von Stefanie Bratl
o

+ 20, November um 1118 . &

M Meuer Weinbauchef in der Steiermark! * Martin Palz wird in der Landwirtschaftskammer ab
April 2025 den langjdhrigen Weinbauchef Werner Luttenberger abldsen, der nach beeindruckenden
25 Jahren in den wohlverdienten Ruhestand geht. ¢« Wir bedanken uns fiir deinen groBartigen
Einsatz! «

Mit 22 Jahren Erfahrung als Weinbaufachberater bringt Martin
Palz enormes Fachwissen mit. Wir winschen ihm viel Erfolg! .

#lan... Mehr anzeigen

-4 -Lﬁ:’

———

Gesamte Insights >

Sieh dir weitere Details zu deinem Beitrag an.

Beitragsimpressionen @) Beitragsreichweite £ Interaktionen @

3.890 3.789 673

O 227 32 Kommentare 7 Mal geteilt
dY Gefillt mir () kommentieren @ Senden a» Teilen

Facebook, Steirische Lebensmittel — KW 47




Post der Woche:
Instagram, Steirische Landwirtschaft

LY

Land- und Forstwirtschaft - Familie Bernhart
Lukas und Bianca Bernhart mit Philipp, Johanna
und Magdalena

0 Ik_steiermark <0y @ Durfen wir vorstellen: Familie Bernhart —
Lukas und Bianca bewirtschaften mit Herzblut ihren
Vollerwerbshbetrieb,

Lulkas, gelernter Maschinenschlosser, Gbernahm den Hof seiner
Groleltern, und fihrt den Betrieb nun erfolgreich mit seiner Frau
Bianca. %

Mit 20 Milchkihen, die jahrlich 160.000 Liter Milch liefern, und 23
Helktar Wald zeigt ihr Hof, wie Tradition und Zukunft vereint
werden konnen. Ein inspirierendes Beispiel fir moderne
Landwirtschaft! (&%

landwirtschaft #landwirtschaftskammer #regional #saisonal
#lksteiermark #bauernhofkandidatdesjahres2025

22 Std,

QY W

3 Gefillt andreasj.steinegger und 33 weitere Personen
Vor 22 Stunden

Instagram, Steirische Landwirtschaft — KW 47

Reichweite ®

Erreichte Konten

Follower

MNicht-Follower
[

1.005

869 %

13.1 %
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