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LANDWIRTSCHAFT S

Landwirte setzen vermehrt auf Hiilsenfriichte —===

In der steirischen Landwirtschaft setzt sich ein neuer ,Food-Trend"” immer starker durch. Der
Anbau von Hiilsenfriichten nimmt zu, weil sich auch das Ernahrungsverhalten der Bevilkerung
andert. Bohnen, Linsen, Fisolen, Kirchererbsen oder auch Edamame finden sich immer
haufiger auf dem Speiseplan der Steirerinnen und Steirer.

Online seit heute, 818 Uhr Teilen !’

Die Konsumentinnen und Konsumenten wirden vermehrt nach
regionalen und nachhaltig hergestellten pflanzlichen Proteinquellen
suchen, sagt die Vizeprasidentin der Landwirtschaftskammer
Steiermark, Maria Pein. Doch Studien der Landwirtschaftskammer
Steiermark zeigen, dass sich heimische Hulsenfriichte — mit Ausnahme
der Steirischen Kaferbohne — sehr selten in den Geschaften finden,
meist kommen die Hilsenfriichte aus fernen Landern.

ORF, online — 15. November



https://steiermark.orf.at/stories/3281275/
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Nur ein Drittel der Produkte aus Osterreich

68 Prozent des Angebots kommt laut Landwirtschaftskammer
Steiermark aus dem Ausland oder ist nicht gekennzeichnet. Um
Uberblick Uiber die Herkunft der im Lebensmittelhandel angebotenen
Bohnen, Linsen, Edamame, Fisolen, Kichererbsen und Sojabohnen zu
erhalten, fihrte die Landwirtschaftskammer im September 2024 einen
.Store Check” bei fiinf verschiedenen Lebensmittelhandelsketten
durch. Die Ergebnisse: Mehr als zweit Drittel der untersuchten
Produkte waren aus dem zum Teil sehr weit entfernten Ausland oder
trugen keinerlei Herkunftsangabe. NMur 32 Prozent der Produkte waren
mit dem Herkunftshinweis ,Osterreich” gekennzeichnet. Positiv ist,
dass getrocknete Kiferbohnen zu 100 Prozent aus Osterreich
stammen, auch essfertige Kaferbohnen kommen immerhin noch zu
fast drei Viertel aus Osterreich.

Anbauflachen fiir Hiilsenfriichte steigen

JUm die vorhandenen Konsumbedirfnisse noch besser zu befriedigen,
bendtigen die Produzenten gute Rahmenbedingungen”, sagt Maria
Pein, Vizeprasidentin der steirischen Landwirtschaftskammer. ,.In
erster Linie brauchen sie fur die Produktion von Hilsenfrichten
kostendeckende Preise und eine Abnahmesicherheit sowie finanzielle
Anreize. Danemark, Deutschland und Frankreich sind uns dabei schon
einen Schritt voraus”, sagt Maria Pein.

Dabei steigt die Anbauflache dieser innovativen
Eiweilguellen jahrlich. Um 11,6 Prozent stiegen die
Anbauflachen fiir Hiilsenfriichte in Osterreich zwischen
2022 und 2023. Die bedeutendste Hiilsenfrucht in der
! PRI Steiermark ist mit 7.368 Hektar die gentechnikfreie

5 ? . 4 o ﬁ : Sojabohne. Auch die Ertrage wachsen standig. Etwa 40
Rezepte mit Hulsenfruchten Prozent davon werden fiir die Lebensmittelherstellung
genutzt.

MEHR ZUM THEMA

ORF, online — 15. November
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Dreimal in der Woche Hiilsenfriichte

Erndahrungswissenschafterin Sandra Holasek von der Medizinischen
Universitat Graz hebt den gesundheitlichen Aspekt von
Hiilsenfriichten hervor. ,Sie sind besonders reich an Eiweild und reich
an ldslichen Ballaststoffen, die das Sattigungsgefihl steuern und gut
fir die Darmgesundheit sind.” Dreimal wochentlich sollten
Hiilsenfrichte laut der Medizinerin am Teller sein. , Allerdings sind sie
in den vergangenen 70 Jahren auf unseren Speisplanen fast ganzlich
verschwunden”, sagt Sandra Holasek und sie erganzt: ,Das Fehlen von
Hiilsenfriichten in unserer Esskultur bewirkt Ubergewicht,
Fettleibigkeit und Mangelerndhrung. Letzteres sowie das Essen leerer
Kalorien fihrt zu verborgenem Hunger und HeiBhungerattacken.”

Um die Eiweildqualitat von Hilsenfrichten zu optimieren, sollten sie in
Kombination mit Getreide oder Mais gegessen werden — vor allem als
Eintopfe wie Chilli, Suppen, Salate, Aufstriche und andere sind sie sehr
beliebt. Auch dem Mythos Unvertraglichkeit erteilt Holasek eine
Absage: ,Werden Hillsenfrichte richtig zubereitet und langsam im
Konsum gesteigert und mit Krautern wie Bohnenkraut, Kimmel, Dill,
Thymian, Fenchel oder Majoran gekocht, sind sie fiir alle gut
vertraglich."

Gemiisesoja und Tofu werden immer beliebter

Innovative heimische Produzenten sind Trendsetter. Denise und
Matthias Janisch bauen mit viel Handarbeit Gemiisesoja (Edamame) an
und vermarkten diese Spezialitdat sowohl frisch als auch sii3-sauer
eingelegt oder als silfen oder salzigen Snack. Unter Edamame
versteht man die griinen, noch unreifen Sojabohnen, die in der Hiilse
geerntet werden. "Edamame |3sst sich vielfaltig verwenden und
weiterverarbeiten und enthalt viele wertvolle Inhaltsstoffe.

ORF, online — 15. November




Tofu finden sich immer hdufiger auf dem Speiseplan der Steirerinnen und Steirer

Die grofte Herausforderung ist, das kurze Zeitfenster fur die Ernte, wo
dann alles passen muss", erklart Denise Janisch. Auch Christina und
Christoph Knittelfelder bauen Soja an und verarbeiten die reif
geernteten Sojabohnen in ihrem Betrieb zu steirischem Tofu. Christoph
Knittelfelder: , Bei uns erfolgt die gesamte Produktionskette vom
Sojaanbau bis zum fertigen Tofu auf unserem Hof", sagt Christoph
Knittelfelder.

Einmal kochen, zweimal genieBen

Dass heimische Hilsenfriichte wunderbar schmecken und sich sehr gut
in eine bekommliche Alltagskiche integrieren lassen, weil3 Koch
Philipp Pirstinger: ,Mit Hilsenfrichten kann man wunderbare
Eintopfgerichte, Salate, Suppen und vieles mehr zubereiten, der
Kreativitat sind kaum Grenzen gesetzt. Sie eignen sich auch optimal
zum Aufwarmen und schmecken dann noch besser. Also einmal kochen
und zweimal genielfen —das spart Zeit und Geld.” Fisolen, Erbsen und
Edamame lassen sich laut dem Fachmann auch sehr gut dampfgaren,
die Zubereitung im Wasserdampf erhalt die grine Farbe und die
wertvollen Inhaltsstoffe.

ORF, online — 15. November
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Steiermark heute, Wetter — 13. November, 19.20 Uhr



https://on.orf.at/video/14251196/wetter-steiermark-vom-13112024
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25.000 Unterschriften gegen
Laborfleisch

Die Landwirtschaftskammer Steiermark will ein klares Zeichen gegen
Laborfleisch setzen und hat in den vergangenen Monaten 25.000
Unterschriften dagegen gesammelt. Die Petition soll noch im November an
die Regierungsverhandlungs-Parteien im Bund iibergeben werden.

Online seit gestern, 17.08 Uhr Teilen ﬂ’

Landwirtschaftskammer-Prasident Franz Titschenbacher sprach am
Montag in einer Aussendung von einem ,starken Votum, das die
kinftige Bundesregierung auffordert, Laborfleisch nicht zuzulassen”.
Gemeinsam mit einer Petition aus Karnten konnten insgesamt knapp
70.000 Unterschriften gesammelt werden.

Die Erwartungen seien ubertroffen worden, sagte Titschenbacher. Ziel
seien in der Steiermark 20.000 Unterschriften gewesen, nun habe man
25112 zusammengebracht, ,die sich gegen Laborfleisch auf unseren
Tellern ausgesprochen haben”, freute sich der Prasident der
Landwirtschaftskammer Steiermark. Im April haben die
Landwirtschaftskammern Steiermark und Karnten die Petition
Laborfleisch? Mein, danke!” gestartet. Gemeinsam kam man auf
68.787 Unterschriften fir ein Verbot von Laborfleisch. ,Dieses starke
Votum in beiden Bundeslandern ist nicht vom Tisch zu wischen”,
betonte Titschenbacher. Die Petition richtet sich an die nachste
Bundesregierung und fordert die Verankerung eines Verbots von
Laborfleisch im kiinftigen Regierungsprogramm.

ORF, online — 11. November



https://steiermark.orf.at/stories/3280786/
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Landwirtschafstkammer-Prdsident Franz Titschenbacher

Noch im Movember werden Prasident Titschenbacher, Agrarlandesratin
Simone Schmiedtbauer (OVP), der Karntner Landwirtschaftskammer-
Prasident Siegfried Huber sowie der Karntner Agrarlandesrat und
Landeshauptmann-Stellvertreter Martin Gruber (OVP) die knapp
70.000 Unterschriften an die Verhandlungsparteien fur die neue
Bundesregierung Ubergeben. ,Unsere Forderung ist daher, dass die
nachste Bundesregierung sich klar gegen eine Zulassung von
Laborfleisch in Osterreich und in Europa aussprechen muss”, stellte
Titschenbacher am Montag klar.

Allianz gegen Fake-Fleisch auf EU-Ebene

Letztlich werde Uber die Zulassung von Laborfleisch aber auf EU-Ebene
entschieden, betonte Titschenbacher: ,Deshalb muss es unser Ziel
sein, dass Osterreich gemeinsam mit anderen europ&ischen Staaten
eine Allianz gegen Laborfleisch bildet. Ein Blndnis gegen Fake-Fleisch
und fur echte Lebensmittel”, betonte der Kammerprasident. Aktuell
priift die Europiische Lebensmittelbehorde (EFSA) bereits einen
Antrag auf Zulassung von Laborfleisch, der Mitte September von
einem franzdsischen Unternehmen eingebracht wurde. Fir die Priifung
hat die Behdrde nun neun Monate Zeit und muss ihr Ergebnis dann der
EU-Kommission vorlegen, die den Mitgliedsstaaten sodann einen
Gesetzesentwurf zur Abstimmung vorlegen muss.

ORF, online — 11. November
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Klare Positionierung von Osterreich gefordert

Entscheidend dabei ist, ob sich eine qualifizierte Mehrheit fir die
Zulassung von Laborfleisch findet. Dazu braucht es mindestens 55
Prozent der Mitgliedsstaaten, die 65 Prozent der Bevolkerung der EU
reprasentieren. Italien und Ungarn haben sich schon klar gegen die
Zulassung positioniert, und auch Frankreich steht der Zulassung
kritisch gegeniber. ,Es geht hier um eine Richtungsentscheidung. Mit
einer klaren Positionierung kann Osterreich dazu beitragen, dass Fake-
Fleisch gar nicht auf den europdischen Markt kommt”, sagte
Titschenbacher.

red, steiermark.ORF.at
Links:

= Landwirtschaftskammer Steiermark
* EFSA(Europadische Lebensmittelbehdrde)

ORF, online — 11. November
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MARTINIGANSL

Wil Guter Weidegans-Absatz bei hohem —
Preisdruck

Fiir viele ist es Tradition, am 11. November eine Martinsgans zu essen, teilweise hdlt die Saison
sogar bis Weihnachten an. Uber zu wenig Absatz kénnen sich die Weidegansbauern daher
nicht beklagen, zu schaffen machen aber hohe Futter- und Betriebskosten sowie
Dumpingpreise aus dem Ausland.

Online seit gestern, 6.05 Uhr Teilen »

42 Weidegans-Betriebe gebe es derzeit in der Steiermark, sagt Hans-
Peter Schlegl, Obmann der steirischen Geflligelwirtschaft: ,Das sind
eher Kleinstbetriebe, davon sind neun biologisch und 33 in
konventioneller Haltung.” Insgesamt produzieren diese Betriebe
derzeit jahrlich rund 8.000 Ganse, und so gut wie alle heimischen
Ganse wirden auch verkauft, sagt Margit Fritz, Obfrau der steirischen
Weidegansbauern.

Bis zu 18 Euro pro Kilo

Mit dem Weidegans-Absatz in der Steiermark ist man laut Fritz daher
im GroBen und Ganzen zufrieden, nicht zuletzt, weil die Saison
mittlerweile sogar bis Weihnachten reiche. Viele Betriebe hdtten
darauf reagiert und ihre Zuchten dementsprechend angepasst.

ORF, online — 11. November



https://steiermark.orf.at/stories/3280629/
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Allerdings sei auch die Teuerung, vor allem in den letzten zwei Jahren,
an den heimischen Betrieben nicht spurlos voriibergegangen, betont
Fritz: ,In den letzten zwei Jahren hat sich der Preis um circa 0,60 Euro
pro Portion erhdht, eben durch die Futterkosten und die
Energiekosten, die gestiegen sind.” Der Kilopreis bei den Gansen liege
damit derzeit zwischen 14 und 18 Euro.

Dumpingpreise auf Kosten des Tierwohls

Daher wiirde speziell die Gastronomie immer wieder auf Ganse aus
dem Ausland zurlickgreifen, so Schlegl: ,Da muss man schon kampfen,
damit man da preislich mithalten kann. Und gerade in der
Gastronomie, bei den GroRhandlern, wird ein Grofteil von dort her
bezogen.” Etwa aus Ungarn, wo der Preis fiur die Gans nicht selten bei
der Halfte des heimischen Preises liege — das Problem dabei: ,Die
haben natirlich andere beziehungsweise nicht so hohe Tierwohl-
Standards.”

Die Regeln in der Steiermark seien hingegen streng: , Dass die Ganse
den Auslauf auf der Weide haben, dass sie ein halbes Jahr auf der
Weide Gras fressen, dass die Aufzucht funktioniert, dass die erste Zeit
gut betreut ist.”

red, steiermark.ORF.at/Agenturen

ORF, online — 11. November
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mmer Ofter wird bei klassi-

JWir merken, dass der Wunsch

schen Fleischgerichten zu Al- nach pflanzlichen Alternativen
temativen gegriffen - tierische Delder Bevilkerung grofier wird,
Produkie werden durch pflanzll- 1m Moment gibt es aber noch

che ersetzt. Die Auswahl an
pflanzlichen Produkten, die
statt Fleisch den Proteinhaus-
halt fdllen, ist in den Super-
markten inzwischen grof. Im-

wenige Betriebe, die sich damit
auseinandersetzen, weil die
Wertschipfung fir die Produ-
zenten noch eine Herausforde-
mng ist®, so Maria Pein, Land-

mer mehr Menschen entschel- wirtschaftskammer-Vizeprasi-

Spitzenkoch den sich fir eine vegetarische dentin.

Philipp Pirs- oder vegane Ernahrungswelse, 68 Prozent der Hilsenfrichte
tinger und Vor allem Hiilsenfriichte wieSo- in heimischen Supermarkten
Sojaproduzent ja, Linsen und Bohnen kommen Kommen im Moment aus dem
Christoph dann als Proteinquelle inder K- Ausland oder sind nicht ge-
Knittelfelder che zum Einsatz. kennzeichnet. Das ergab ein Sto-
Zeigen, welche Ein Trend, den auch die Land- r1e-Check der Landwirtschafts-
Gerichte man wirtschaftskammer Stelermark kammer im September 2024, der
aus der Hiil- bemerkt. Aus dlesem Grund sol- In flnf Lebensmittelketten
senfrucht len Erzeuger, die sich dem An- durchgefiihrt wurde. ,Unser Ziel
zubereiten bau von Hilsenfrichten ver- ist, diese Produkte auch ver-
kann schrieben haben, in Zukunft mehrt aus regionalem Anbau

SIMONE RENDL

mehr Unterstiitzung erhalten.

Kleine Zeitung — 15. November

anbieten zu konnen.* Auf meh-
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FLEISCHLOSE LANDWIRTSCHAFT

Soja und Linsen
sind im Kommen

Innovative steirische Landwirte kommen
auf den Geschmack von Hulsenfriuchten.

reren tausend Hektar werden in
der Stelermark Hiulsenfriichte
angebaut, den Hauptanteil
macht dabei die Sojabohne mit
7368 Hektar aus. Primar wird
dieses Soja als Futtermittel ge-
nutzt, der Anteil, der fiir Lebens-
mittel verwendet wird, ist noch
gering”, sagt Pein. 700 Hektar
fallen unterdessen auf die stei-
rische Kdferbohne.

Zwei Betriebe haben sich in
der Steiermark bereits der Pro-

duktlon von Soja fiir die Direkt-
vermarktung verschrieben. De-
nise Janisch produziert Gemuse-
soja, auch bekannt als Edama-
me. Ob eingelegt, als Aufstrich,
gerdstet oder iberzogen mit
Schokolade von Zotter - die Sted-
rerin will das Beste aus der Hiil-
senfrucht herausholen. Ernéh-
rungswissenschafterin Sandra
Holasek von der Med Uni Graz
bestatigt den hohen Nahrwert
von Hulsenfrichten. ,Sie sind

KLEINE

ZEITUNG

nicht nur reich an Ballaststof-
fen, sondern auch an Eiwelf, al-
50 sehr gut fir die Darmgesund-
helt”

Den Siidoststeirer Christoph
Knittelfelder hat wie Janisch die
Leidenschaft gepackt. Der Land-
wirt, der eigentlich Mastschwei-
ne zichtet, stellt aus seinem ei-
gens angebauten Soja unter-
schiedlichen Tofu her. JIch be-
treibe auch ein
Catering-Unternehmen und ha-
be gemerkt, dass die Anfragen
nach fleischlosen Optionen sich
hiufen. Ich wollte nicht, dass
die Leute dann nur Kartoffeln
und Gemilse bekommen, son-
dern ihnen Vielfalt am Teller
bieten.” Deshalb gibt es am Hof
von Knittelfelder nun sowohl
Scthweine als auch Tofu - und

Kleine Zeitung — 15. November

seit Kurzem auch Edamame-To-
fu, denn er und Janisch haben
sich fiir ein Projekt zusammen-
getan. Fir mich ist Tofu aber
kein Fleischersatzprodukt, son-
dern ein Grundnahrungsmittel.”

Noch wird innovativen Betrie-
ben die Umsetzung ihrer Ideen
erschwert. Mehrere hunderttau-
send Euro kosten allein die Ma-
schinen, die fiir dle Sojaverarbel-
tung bendtlgt werden. Zudem
sind diese auf Mengen ausge-
legt, die ich nie produzieren
kann®, so Knittelfelder. Die Kon-
kurrenz aus dem Ausland, die
billige Produkte in die Regale
bringt, verscharft die Situnation.
LE5 muss noch viel Arbeit pas-
sieren, schliefilich sollen die re-
gionalen Produkte leistbar sein
und die Betriebe dennoch Ertrag
haben®, so Pein. Simone Rendl
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Vogelgrippe

Kann ich Eier und Geflugel
noch bedenkenlos essen?

Ganz Osterreich wurde wegen der Vogelgrippe zum Risikogebiet
erklart. Was das fiir steirische Konsumenten und Bauern bedeutet.

Welche Gebiete sind . an die allgemeinen Biosicher- © ges Tierleid sowie enorme
betroffen? . heitsmagnahmen erinnert. | wirtschaftliche Schaden in
ANTWORT: Weil in finf Be- | Dagu gehirt es, vor dem Be- ¢ betroffenen Betrieben.
trieben mit etwa 200.000 : treten der Stallanlagen einen :
Tieren in Ober- und Nieder- i Hygienecheck durchzufiihren Kann man Gefligel und

dsterrelch Vogelgrippe-Falle
pekannt wurden, st gang
Osterreich zum Risikogebiet

giit ein besonders hohes Risi-

: - etwa Hindewaschen. Klel-

i derwechsel, Duschen und Des-
: infektion. Betriebsfremden
erklart worden. In 25 Bezirken :

Personen solle der Zutritt

Eier dennoch essen?

¢ ANTWORT: Ja, Laut Landwirt-
: schaftskammer ist eine Ober-
: : tragung der Krankheit durch
: derzelt untersagt werden und

Lebensmittel ausgeschlossen.

Ko. In der Stelermark sind das : Schadnager als magliche Uber- © Eine hygienische Verarbeitung
Deutschlandsberg, Leibnitz, | triger bekimpft werden. Trin- | und ein vollstindiges Garen
Hartberg-Firstenfeld und die : ken und Wasserbecken im : wird von manchen Behérden

Sudoststelermark - hier glit
filr Betrisbe mit meahr als 50
Tieren nun eine Stallpflicht.

Umfeld der Stalle gilt es au-
: Berdem Zu entfernan, damit
! Wildvigel nicht daraus trin-

. aber empfohlen.

Ist die Vogelgrippe fir

Voribergehend ist nun die \ ken kénnen. ! Menschen ansteckend?
Flitterung im Frelen fir alle . ANTWORT: Theoretisch ja - in
Betriebe untersagt, Gefliigel Was bedeutet das flir  : Europa sind bisher aber keine
muss auch vor Kontakt mit die Bauern? . Fiille bekannt. Laut Ages gab

Wildtieren geschiitzt werden.

Mafinahmen?
ANTWORT: Damit soll sich die
Ausbreitung des Virus ein-
dammen lassen. Denn auch
bei Wild- und Zugvigeln wur-
den uletrt elnzelne Falle

: ANTWORT: Das aktuell grassie- |
i rende Vogelgrippe-Virus HSN1 :
Welchen Sinn haben die ;

gilt als sehr aggressiv, warnt

i die steirische Landwirt-

. schaftskammer. Ein Ein-

i schleppen des Virus in Ge-
i flilgelstille sei demnach fatal ;
: - in nur kurzer Zeit kinnte ein :
! Grogteil der Tiere verenden.

23 aber pinzelne Erkrankun-
gen bel Menschen auf anderen

: Kontinenten, die eng mit den
© Tieren rusammenleben oder

. arbeiten. Eine Ubertragung

. Zwischen Menschen wurde

weltweil noch nicht regis-
triert. Allerdings ist das Virus

¢ rir Schweine, Plerde, Katzen

bekannt. In der Stelermark hat Zuletzt war von 45 Prozent und Hunde ansteckend. An-
Landwirtschaftskammer- : des Bestandes binnen weniger : fang 2024 wurden in den USA
Prisident Franz Titschenba- : Tage die Rede. Die Kammer . erste betroffene Rinder gemel-

cher daher schon am Freitag

! fiirchtet daher enorme unnéti- :

det.

Kleine Zeitung — 10. November
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Vogelgrippe

STEIRISCHE GEFLUGELBAUERIN

Mit Sicherheitskleidung
gegen das Risiko

Vier steirische Bezirke sind Vogelgrippe-Hochrisiko-
gebiet. Der Hof von Nina Schweinzger liegt mittendrin.

ie Wiesen, die sonst das Zu-
hause von Nina Schweing-
gers Hennen sind, sind leer.
Denn der Betrieh der Gefligel-
wirtschaftsmeisterin in Labut-
tendorf im Bezirk Leibnitz liegt
im stelrischen Hochrisikoge-
biet. Daher ist fir ihre 000
Hennen Stallpflicht angesagt
Denn obwohl es noch kKeinen
akuten Fall in der Stelermark
gibl, konnte das Virus bei ej-
nem Wildvogel in der Region
lestgestellt werden. Ein fal-
scher Schritt kénnte fir ihre
Hennen daher zur Todesfalle
werden. Wenn das Vims in den
Stall kdme, dann sind binnen
Fwel Tagen Drelvierte] dar Tiers
verendel”, sagl Schweinzger,
Sorge und Vorsicht sind da-
her grofi. Noch mehr als in den
Tahren uvor.  Denn  fOr
Schweinzger ist es bereits das
vierte Mal, dass ihre Hennen im
Stall ausharmren missen. Die
Mafnahmen sind Dbeinahe
schon 2ur Boutine geworden,
aber diesmal sind wir noch vor-
sichtiger, well es s0 groie Pro-
duktionsbetriahe betroffen
hat, die eigentlich nicht einmal
eine Freilandhaltung haben®,
meint sle. Konkret bedeuntet
das etwa, dass der Transpor-
teur die Eier nicht direkt an der

L LIPS

Nina Schweinzger halt 6000 Hennen

Packstation abholt. Auch die
Hofflhmngen, die sle anbletet,
sind eingeschrankt,

Fiar Schweinzger hangt an
den Hennen ihre Existenz: Flr
mich sind die Hihner meine
Hauptbelriehseinnahme.” Wiir-
de es wirklich zu einer Infekti-
on kommen, brauchte s Kost-
spielige Desinfektionen. Zu-
dem sind 6000 Hennen nicht so
schnell ersetzbar. Da ware kein
Einkommen. Als Direktver-
markter stellt sich auch die
Frage, wie man die Kunden ver-

BERKHARD BERGMENN

sorgen wirde, natirlich hat
man da Angstund ein gewisses
RisiKobewussisein®, meint sie
Daher ist ihre Hoffnung grof,
dass die Maknahmen ausrei-
chen und die steirischen Betrie-
be verschont bleiben, Muosio-
nen, dass ihre Hennen bald wie-
der dber die Wiese laufen,
macht sie sich dennoch Keine
LLie Ausbriiche sind so mar-
kant, ich denke, wir werden ein-
fach mit dem Thema der Stall-
pflicht umgehen missen.”
Marle Miedl-Rissner

Kleine Zeitung — 9. November




Van Flarian Cder

adl, wadi, wadi®, mit
Wlide:l Wechtitsch Es
danett nichi lang und

Eine welde, schnattermde Tawi-
nesetzt sich im Gansemarsch in
Bewepung Das Flel: Die grofe
Wiese mit den saffigen Krim-
term. Ble m 700 Wisldeganss halt
die Famille Wechiitsch am
Bachbawer-Hof in Oherlatein. ¢
nom Ortstedl vom Efbdswald. 2007
fNahdm She Bomonnem. Wir habem
nach einer Altemative pesucht,
da wir pedativ viel Grn-

Weideganse 1/2
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Die faire Martinigans
aus der Steiermark

Bei der . Steirischen Weidegans” wird faire Tierhaltung ohne unndti-
ges Leid versprochen. Zwel Drittel der Martiniganse in Osterreich
kommen noch immer aus dem Ausland.

gamse” unierliegl. Wechitsch
strengen Auflagen. Wicht mehr
als hundert Twre pro Heltar
Weidellache =t eine davon Die

JEiemeichlsche Wielde-

lond habem umd sind VIDED gams” wurdes In dim
auf die Gans pekom-  Tu Besuch 1990pr-Jahren ins Lebsom
men’, eklart Wedh  bedden Weide- gemufen, um elne besse
tlitsch. Gestarfef hat  gansen in e Lebemsqualliat  fir
man mit 150 Tieren, die  Obeclatein dig T1ere i garantioren.

als Marliniganser] ver
Eaufl werden sollien
JWIT hattem  ToeTst
ein  bisschen Bawch
schmerzen, well dle
Gaslionomie sehr g0
pertich daranf reagiort
hat sach bls rum Herbst waren
wiT ausverkauft, Tm Taht darauf
hielten wir schon 300 Tiers*
Nach weor Jahren war man hed
100 Gansen auf edner Flache von
sietom Hektar angelangt und
michite dort anch werblelben.
Ikmn als Halter won stedrschen
Weidepansen®, einer Unlermar
Er der d=termeichl=chen Wolde-

Moch heute slammen
T el alker Martl-
nipanss. die i Oster
feich konsomlert wer
diefi, nicht ags Ostei-
roich. Wom don 1m Yar-
jahr ASE000 verzehrten GAnsen
wurden 304000 Tiefkihlginse
aus Ungarn. Polen, Frankoeich
oder Tschochien importiort, wie
Zahlem der Landwirtschafts
kammer #F2lgen. Und das aus
tells fataler Haltung: Gorade i
ostearopiischon Landern sind
Prakiiken wie Lebendoapf oder
Stopfmast, b dendm die TleTe

dber ein Fohr Nahmng in den
Mund hincingeschoben brkom-
moTi, m SChneller snaanchmien,
noch erlzubl ol werden sie
dber 10 Bis 12 Wochen
statk gemistet and
danm geschiachtet, ah-
ne je Sennenlicht gese
hen @ hakens Me Tlete
wiirden damn zls Tief-
Kinhlware o Dumping
Preisen werkaufl wer
den. Damit Ednnen wiT

N

GAnsebauer

redirekt umd chne Stress am Hof
geschlachiot. Anch das Feder-
Eirld dor GAnse wird mach fhrem
Tod weiterverarbeitet. Die Dan
nen werden nach Ober-
fdstemedch gebracht nnd
dort als Decken odor
Polster  wiederverwen
1ets, so Wechilisch, der
eimer von 4ZF Waldp-
pansbawern 1o der Sted
ermatk BL Die Marke
Stefrieche Weldogans®

naturixch nicht mdthal b 85 nummenT seit 1=
ten, Elne Tiefkilllzans  Erich Wech- Tahmen.
Kistel  viellebchi vier tisch  swwws

bls fimf Euno, wihrend
wir 15 Euro verlangen®, erklart
Wischntiisch
Dafir sleht das Teben am
Bachbanomhbod dlameiTal an-
ders pus Ein halbes Jahr lang
bewelden die GInse dle Grilnfla-
chien in Elbhiswald Dabsd wor
den sl nicht woll pemastet, =on-
demn diirfen langsam wachsen.®
Kete Oktobet werden dle Tie-

Kleine Zeitung — 3. November

Eleibt noch die Frage,
warum &5 Uberhaupt das Marti
niganserl-Essen gind? Der Le-
gende nach gehl de Traditon
anf Sanki Martin romick, dot
sich im Gansestiall versteckie,
da o1 nicht am Rischaf emannt
werden wollte [Me Ginse zller-
dings hegannen 1ot 7o schnat-
lern, 50 (51 man auf den &bgan
glgen  anfmerksam  gowordom
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TO0 Gamse
schnathern am
Bachbauerhiof

EFELEAE M

und konpte jhn doch pam [
scht efmennen. Te GAnse alker-
dings missen - dom Brawch muo-
fulge - den Probs dadiin bezahlen
Tt Volksmand sapt: Tile Ginss
hahen den helllgen Martin wer-
raten, damum missen sle im
Ofen bralen® Das kanm aben
auch damit Fusammenhangen,
dass dle Raern an diesem Tag
das Ende des Wirtschaltsjahres
Bestritten Am Zinstag® war eln
Mchtrins Fldg, der mwsilen in
Form wan GAmsen enirichiet
wirde.

Wer licber fleischlos UNTTELES
Ist, mat die Mdglhichikelt anl cln
Nopansl®, beisplelswetse  aus
Anstemplzen. Tas wird umier
anderem Im Cofoba® 1n GTax 507
wierl oder kann auf Vorbsesiel
lume bel der Mirskechl® in Far
nitz ahgoholt worden.

HERDE GERETTET
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Gans ,Brigitte” wurde fir
Tapferkeit begnadigt

Gans im Glick: Bauer Michael Wurzer wird _Brigitte® flir
eine Heldentat im Sommer zu Martini begnadigen.

of den ersten BICK sehen
alle pledch ams: schneewnii,
wohlemnghil und guieltschie
hendlg Am GAnsehod won M-
chael Wuorzer inm Aoflfen bel
rofhart herrscht Hodhbetreh.
Swel Wochen wor Marlinl simd
die oTREOTY GANS: Borelts woraT-
bertet wmd verkauft worden,
300 Tiere tummeln sich noch
am Gelinde. Bis Welhnachien
worden ouch =le iht AbDen
am Familienbetreb finden. A&l
le, nur eine nicht. Finger weg
vonm RrgltieS lacht Mlchael
WorroT, als or versucht, das Tlor
aus dem Stall zu helen. Sie
srheint schichtern 7o 26n, 180
abor dle Mo tipste Im Stall®, sagt
ol Gzt kommit sicher michit
auf den Teller™
JatrE, FHrtein®, ader Kieine
Chefin® Trot 2 HoheT WoTte imd
einiper Leckerdi lasst sich das
Fedegwlel ungem elnfangen,
wir alle GAnse 1st Hrgltte
schotl Dach I SammieT kat sle
in einer Ausnahmesitoation
Mut bewiesen: JAl% @n Sturm
den Musshaum nebem  dem
Stall umEerissen ond das
Tor beschidigt hal, waren
aAlle nnsere Tiere entkom-
men und sl die Wiess gp

Michasl Warzer und Gans
Rrigitte” WURTMLT§

laufen Brigitte hat dbe gane
Macht peschrom, bis wir anfme-
wachl sl exzahll der Daver
stolx S Kommben wir aie ge-
samte Herde var dem Unwetter
und auwch wor Marder oder
Fuches petlen®

Emt aks alle Tiere wirder
Sitall waren, horte Brigitte aaf,
Inbranstiz o schnatbem. Eine
wahre Heldin, die das Lebsen guf
drm Hof voerdient hat® so dor
Bauner. Drgitte. manmehr das
Maskolbchen der Familie ex
kennt Michael Wurzer sofort in
splner grofon Herde: TompeTa-
mentvoll auch wenn gerade
Ruhe im Stall herrseht, ond o
ne Eleine Eethe Im Schnabel
machen sie unverkennbar.

Sle schldel besssar
Alarm als unseT ¢lgent-
Nehier Wachhomd.
Gitd, die Wach
gans, das ksU i

Teeler Toh®, schmuan®elt der Auf-
Tener Baner. Dias Herz des Tiet-
sichiers und Gastoonems hal
e im Sturm erohett: Auch das
Welhnachit=fest wird _Hrgitte®
uberleben. Wahrscheinlich ret
Len wir auch noech ein Mann
1edn, dann 15t s nicht so akled-
ne” Ubrigens: Brigitte ist un
verkanilich. Angebote hat es
schon gegeben, berlchtel Jer
BT JImmer wieder wodlomn
Menschen Ganse vor Markind
retien. Sehr perne, aber Drigiiie
e ich nkchit her !
omneins am mit dom Elvemmn 11-
=2 umd Franz und Freandin &n
Ja Mhrt Michad Worzer dle
Harter Telchschenke Aktuell
hemscht pin stindipes Kom-
men uml Gehen - die Gasie
kommen, de Ganse gehen. Anf
der Spelsckarte stoht  das
snflener GansrF  derzeit
gang oben, Harl ins Gerldnt
mehe Ach aber schon mit dem
cinen ader anderom WITT Vie-
le kimdipen heimische Gansa
auf fhrer MenQkarte an, heyle-
nen aber GANSe aus dom
Aunsland® Er appedliert
an alle, die Weart aof
Tlerwahl umd Flelsch-
qualitit legen: JGESun-
de Tiere gibl's hall nur
betm heimischwn Bau
e Ewald Wuorzinger

Kleine Zeitung — 3. November
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Gerald und Mathilde Muhrer mit _Grean Care“-Koordinatorin Senta

Bleikolm-Kargl

Green Care Hoftafel

PERWEINHOF

IRDNING-DONNERSBACHTAL

Auszeichnung fiir innovative
Auszeit auf dem Bauernhof

Der Perweinhof erhielt fiir seine gesundheitsférdernden
Programme die ,Green Care“-Hoftafel.

ir selne inmovativen Aus-
zeit-Angebote ist der Per-
weinhof von Mathilde und Ge-
rald Muhrer jiingst mit einer
Jiteen  Care“-Hoftafel ausge-
Zeichnet worden, Der familien-
gefithrte Hof in Donnersbach-
wald, der per eigenem Wasser-
kraftwerk energieautark beirie-
ben wird, ist nichl nur seit
vielen Tahren JUrlaub am Bau-
ernhof”-Betrieb, sondern hat
sain touristisches Konzept um
gesundheitsfirdemde Program-
me erweitert. 50 hat Mathilde
Muhrer spezielle Angebote fir
Menschen, die unter Stress und
Erschipfung leiden, entwickell
Jnser Almgebiet und die m-
hige Natur bieten die ideale Um-
gebung, um das meditative Ga-
hen zu erlernen und Zur inneren
Ruhe zu finden. Durch unsere be-
glelteten Wanderungen mit 1s-
landpferden sowie das Acht-
samkeitstraining firdern wir
das Wohlbefinden unserer Gaste
auf ganz natdriche Welse®, er-
Klart die engagierte Bauerin, Die
Matur helfe, wieder Kraft und

Energle zu schopfen. Dazu ha-
ben dis Gaste die Moglichkeir,
aktiv am Hofleben teilzuneh-
men und handwerkliche Tatig-
kelten ausrufihren. Durch seine
barriersfreie Ausstattung bietet
der Hof zudem Gruppen der Le-
benshilie oder anderer Einrich-
tungen einen idealen Ort fr er-
holsame Aufenthalte,

Ler Perweinhof ist ein weite-
Tes Beisplel darir, wie Bauerin-
nen und Bavern innovative an-
gebole entwickeln, die nicht nur
die Gesundheit firdern, sondern
auch wirtschartliche Perspekti-
ven  schaffen,  unterstreicht
Franz Titschenbacher, Prasident
der Landwirtschaftskammer
Stelermark.  Green Care®Ge-
schaftsfihrer GOmther Mayverl
betont: Urlaub am Bauernhof
und Green Care erganzen sich
perfekt. Dile Kombination von
Tourismus und sozialer Land-
wirtschaft bietet  vielfiltige
Mbglichkeiten zur Weiterent-
wicklung der Betriebe” Das wir-
de auch in der Nebensaison filr
wirtschaftliche Impulse sorgen.

Kleine Zeitung, Ennstal — 12. November
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KOPFE
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Wir wirdigen Steirerinnen und

»
Stlmme Steirer, die 2024 Besonderes
geleistet haben. Nominieren Sie
o Ihre Favoriten aus lhrer Region
zahlt' zur Wahl der ,Kopfe des Jahres",
.

oY,
DIE O i@
PFED @O

Kleine Zeitung, Graz und Sudoststeiermark — 10. November
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Andrea Pauli vom
Frotscher Hof im

5t. Marein ist seit
rwel Jahren Vall-
erwerbsbaurin. Mit
seltenen Hihner-
rassen und bunten =
Eiern sorgte sie far |
Aufsahen, dafir j
gab es den Vif-
zack-Preis der LK

Romana Nigitz aus
5t Margarethen an
der Raab. Tochter
von Brotkalserin
Maria Nigitz,
Zeigte heuer auf.
Sle holte sich
erstmals den
Landessieg fur die
besten Krapfen
der Stelermark.

STEF4N KRISTOFERITSCH | LK STEIERMARK

Bio-Jungwinzer
Michael Gangl aus
Tieschen vertreibt
nicht nur Natur-
weine weltweit,
sondern bewirtet
mit seinen Eltern
in der _Grean-
ElLounge” am
Naturweingut
Kobatl Gaste.

KLZ J FLO®WiN EDER

Kleine Zeitung, Graz und Sudoststeiermark — 10. November
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Laborfleisch 25.000 Unterschriften

Priisident Franz Titschenbacher bedankt sich bei allen, die die Pe-

tition gegen das Laborfleisch unterzeichnet haben.

i LK, Stizmormenkd

Votum gegen
Laborfleisch

Knapp 70.000 Menschen in der Steiermark
und Kirnten unterschrieben eine von den
Landwirtschaftskammern initiierie Petition.

or einem halben Jahr star-
teten die Landwirtschafts-
kamumern Steiermark und
Kimten die Petition | Labor-
ﬂelsﬁﬁ Nein, danke! »Un0
troffen, denn unser Ziel in der
Stelermark waren 20,000 Unter-
schriften. Jetrt sind es 25.112
Personen geworden, die sich
%ﬁ msgeﬁpm-:h“f haben®
et ,
freut sich Prisident Franz Tit-
schenbacher. ,Dieses starke Vo-
tum In beiden Bundeslindern
ist nicht vom Tisch zu wischen®,
hetont Titschenbacher.

e Petition richtet sich an die
niichste Bun uind
fordert die eines
Verbots von  Laborfleisch  im

kiinftigen Reglerun .
Noch i November werden der
steirische LK-Priisident, Agrar-
landesritin Simone  Schmiedt-
bauer, der Kirmtner LK-Prisi-
dent Siegfried Huber und der

Karmtner landesrat Martin
Gruber die knapp 70.000 Unter-
schriften — so viele Unterschrif-

Unsere Forderung ist daher,
dass die nichste Bundesregie-

rung sich klar eine Zu-
von eisch in Os-
terreich und in Europa ausspre-
chen muss®
Letztlich wird diber die Zulas-
sung von Laborfleisch aber auf
EU-Ebene entschieden. ,Des-
halb muss es unser Fiel sein,

dass Osterreich gemeinsam mit
anderen europdilschen Staaten
eine Alljanr. Lab-:-rﬂelsch
hildet. Ein Biin

Fleisch und fiir Lebms—

mittel”, betont der }Eanumrpﬁ—
sident. Aktuell priift die Furo-
Lebensmittelbehiirde

(EFSA) bereits einen Antrag
auf Zulassung von Laborfleisch,
der Mitte Eeptemba' Vom einem
Untwu&l;men ein-

wurde. Fiir Priifung

at die Behtirde nun neun Mo-
nate Zeit und muss ihr Ergebnis
ll:l:um ﬁrﬂ E'U-Kmmmm Vir-
egen, en Mitgliedsstaaten
sodann einen Gesetzesentwurf
Fur vorlegen muss,
Entscheidend i ist, ob sich
eine qualifizierte Mehrheit fiir
die Ful von Laborfleisch
findet. Dazu cht es mindes-
tens 55 Prozent der Mitglieds-
staaten, die 65 Prozent der Be-

viilkerung der EU reprﬁaentle—

ren, Ttalien und Ungarn haben
sich schon klar gegen die Zulas-
sung positioniert.

Neues Land — 14. November




CeCcCcoOh

I I( Landwirtschaftskammer
Steiermark




Online Medien

Weideganse:
Kleine Zeitung, steiermarkweit — 3. November: zum Beitrag
ORF, online — 11. November: zum Beitrag

Laborfleisch-Petition:
OREF, online — 11. November: zum Beitrag

Landessieger Kletzenbrot:
Leibnitz Aktuell — 13. November: zum Beitrag
Kleine Zeitung, Weiz — 14. November: zum Beitrag

Hulsenfruchte:
Kleine Zeitung, Steiermark — 14. November: zum Beitrag
ORF, online — 15- November: zum Beitrag

Neuer Weinbaudirektor:
Leibnitz Aktuell — 15. November: zum Beitraqg

KW 46



https://www.kleinezeitung.at/steiermark/19001443/die-faire-martinigans-aus-der-steiermark
https://steiermark.orf.at/stories/3280629/
https://steiermark.orf.at/stories/3280786/
https://www.leibnitzaktuell.at/post/die-besten-handgemachten-fr%C3%BCchte-kletzenbrote-gek%C3%BCrt
https://www.kleinezeitung.at/steiermark/weiz/19066507/sie-baeckt-das-beste-kletzenbrot-der-gesamten-steiermark
https://www.kleinezeitung.at/steiermark/19069582/steirische-landwirtschaft-springt-mit-soja-und-co-auf-fleischlosen-auf
https://steiermark.orf.at/stories/3281275/
https://www.leibnitzaktuell.at/post/martin-palz-wird-neuer-weinbauchef-in-der-steiermark
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Post der Woche:

Facebook, LK Steiermark

Landwirtschaftskammer Steiermark .
Gepostet von Annalena StrauBberger

o

- 13. Movember um 10:45 - &

Tradition im neuen Glanz!

Maria Migitz hat die Jury mit ihrem Brauchtumsgeback verzaubert und den Landessieq in der
Kategorie Friichte- und Kletzenbrot geholt. ¢ %2 Dank dem Mix aus alten Rezepten und neuen
Methoden glanzt ihr Bauernbrot — knusprig, saftig und voller Geschmack! a

Wir gratulieren herzlich zu dieser besonderen Leistung! *2

Maria Nigitz fuhr mit ihrem I{letzér1b}'cat
e = - {11 o

oy E o o | . " il
einen Landessieg ein! — T,_;-d!‘"

Gesamte Insights >
Sieh dir weitere Details zu deinemn Beitrag an.
Beitragsimpressionen @ Beitragsreichweite £ Interaktionen
2.675 2.663 188
m Steirische Lebensmittel und 28 weitere Personen 2 Mal geteilt
dY Gefallt mir () Kommentieren @ Senden £ Teilen

Facebook, LWK Steiermark — KW 46




Post der Woche:

Facebook, Steirische Lebensmittel

@ Steirische Lebensmittel e
Gepostet von Stefanie Bratl
o
+13. Movember um 12:03 . &

Heute haben wir gleich mehrere Rezeptideen fir euch! %2

Passend zur Ganslsaison haben wir die besten Rezepte von Buerinnen und Bauern ausgesucht. Ob
klassisch oder mal was Meues — hier ist fiir jeden Geschmack etwas dabei. ~ Viel Spal beim
Ausprobieren und Machkochen!

hiehr Infos findet ihr hier:
htt... Mehr anzeigen

*‘ o A - { Gans mit Zwiebel-Orangen-Fiillung,
' Serviettenknodel und
Maroni-Rotkraut von Familie Priller

Ganslburger von Heidi Hebesberger —

Gesamte Insights S

Sieh dir weitere Details zu deinem Beitrag an.

Beitragsimpressionen ) Beitragsreichweite §) Interaktionen &
172 772 23
'ﬂ' Landwirtschaftskammer Steiermark und 7 weitere Personen 1 Mal geteilt
ﬁ Gefdllt mir (:]' Kommentieren @ Senden ;:} Teilen

Facebook, Steirische Lebensmittel — KW 46




Post der Woche:
Instagram, Steirische Landwirtschaft

Président Franz Titschenbacher:

© LK Stmk

Ein starkes Voting!

0 Ik_steiermark Jl Wir sagen Danke! 25.000 Unterschriften gegen
Laborfleisch ()

Dank euch haben wir bereits 25.000 Unterschriften gesammelt!
Ein starkes Votum, das die kinftige Bundesregierung auffordert,
Laborfleisch in Osterreich nicht zuzulassen. 5 Gemeinsam mit
Karnten werden knapp 70.000 Unterschriften noch im Movemizer
an die Verhandlungsparteien der neuen Bundesregierung

Reichweite ©®

Ubergeben. E Erreichte Konten 811
Follower

Unsere Forderung ist eindeutig: Die nachste Bundesregierung e 95 %

muss sich klar gegen Laborfleisch aussprechen — sowohl in Nicht-Follower

Osterreich als auch in Europa! @ ! 1%

Wir kdmpfen weiter fir die Zukunft unserer Landwirtschaft und
die Qualitat unserer Lebensmittel! ()

#landwirtschaft #landwirtschaftskammer #regional #saisonal
#Fllkstelermark

3 Tage

Qv W

“ #  Gefallt andreasj.steinegger und 55 weitere Personen
Wor 3 Tagen

Instagram, Steirische Landwirtschaft — KW 46
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