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Das héssliche Apfiein

Wir machen den Geschmackstest!

Muntermacher 07. Nov. 2024 - 16:44 Uhr

Der Apfel schaut nicht gut aus - aber wie
schmeckt er?
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Antenne Steiermark — 7. November 2024


https://steiermark.antenne.at/story/das-hassliche-apflein-das-sich-nicht-verkaufen-lasst
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Radio Steiermark — 2. November, 8.12 Uhr



https://sound.orf.at/radio/stm/sendung/44981/guten-morgen-steiermark
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3 DAS THEMA

Weniger Wein,
dennoch gute
Aussichten

Der Jahrgang 2024 konnte einer der besten
der letzten Jahre werden. In Graz genossen
4000 ,Junker*-Gaste einen Vorgeschmack.

Yon Marie Miedl-Rissner

er Junker ist angerichtet
D und damit auch der Wein-
janrgang 2024 Wie der
neue Jahrgang schmeckt, durf-
ton 4000 Weinbegeisterte ges-
tern berelts belm Junkem am

Emnfte schneideat die Steiermark
trotz eines geringen ROckgangs
gut ab. Denn dsterreichweit gibt
heute belnahe um elne halbe
Million Hektoliter weniger Wein
als 2023, Die Ursachen: Frost-
und Hochwasserschiden., Ganz
elnfach war das lahr auch fir

Grazer Messegelande dig steirischen Wein-
testen. 100  Winzer WVIDED bauern nicht. Finf bis
brachten mmnd 5000 OQR-Codescan- 2ohn  Prozent des

Flaschen Wein zur Ver-
Kostung mit. JDer An-
drang war enorm, das
Junkern war bis auf das
letzie TICKerD ausver-
Kauft’, sagl Werner
Luttenberger, Ge-
schartsfthrer von Weln
Steiermark. .

Was bereils jetzt fest-
steht: Die Menge ist auch heuer
nicht atemberaubend. 120000
Hektoliter oder efwas mehr als
25 Millionen Flaschen Wein wer-
den in diesem Jahr erwartet. Im
Vergleich zur Gsterrelchweiten

nen und Video
vom Junkern

204" ansehen 2]
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Welns flelen dem Frost
Zum Opfer, Eine waite-
Heraunsforderung
Jir  hattem  heuer,
wanrend der BlOngzeit,
starke Nisderschlige,
das migen die Reben
nicht®, sagt Luttenber-
BeT.

Das Resultal: Aus 150
Bliten wurden nicht wie ablich
120 Traubenbeeren, sondern le-
diglich 50. Die geringere Menge
macht Luttenberger allerdings
nicht allzu viel Sorge. Denn viel
wichtiger als die Menge zei die

Qualitat. Das konnte einer der
besten Janrgange in den letzten
2ehn Jahren werden®, meint Lut-
tenberger. Denn der Wein sei
heouer besonders kraftig.

Im Gegensatz zur Welnmenge ist
die Anbauflache dber die letzten
Jahre auf rund 5000 Hektar wei-
tergewachsen. MIt der wachsen-
den Fliche haben sich in der
Steiermark aber auch die ange-
bauten Sorten gedndert. Denn
der Sauvignon Blanc hat mit
902 Hektar und mnd 18 Prozent
der Anbaufliche den Wel-
schriesling wvom Spitzenplatz
gedrangt. Der Welschriesling
ist in der Steiermark absalul
nicht weniger geworden, aber
der Sauvignon Blanc ist, weil er
50 gut funkrioniert, enorm ge-
stiegen”, sagl Luttenberger. Das
liege seinerseits daran, dass der
Sauvignon sich besonders gut

Kleine Zeitung — 7. November

auf klimatische Verinderungen
und den Boden elnstellen kann,
aber auch daran, dass sich die
Sorte rum absoluten Alleinstel-
lungsmerkmal des steirischen
Welns entwickelt habe. Zudem
isT der Sauvignon ein absoluter
Exportschlager und macht bei-
nahe die gesamten finf Prozent
des stefrlschen Welns aus, die
ins Ausland verschickt werden,
Wihrend der steirische Wei-
wein auch eine internationale
Stramkraft  entwickelt  har,
bleibl der steirische Rolwein
haufig im Verborgenen. Denn le-
diglich acht Prozent des steiri-
schen Weins entfallen auf Rot-
weine, Etwas aufbessern Kann
diesen Wert der Blaue Wildba-
cher, allerdings wird dieser in
der Stelermark fu schilcher aus-
gebant,

LLie Menschen kommen nicht
fir den Rotweln in die Steier-
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mark, aber sie Kosten ihn und
kaufen ihn als fusatzkaufe’,
sagt Luttenberger. Dass im Rot-
weln in der Stelermark ein ver-
stecktes  Polenzial  lauert,
glaubt er dennoch nicht.

Im Wandel befinden sich in der
Stelermark hingegen die Be-
triebsstmkturen. Der  Trend

zeigt Richtung weniger und gri-

Giste pros-
teten sich
gestern in der
Grazer Stadt-
halle genauso
wie die Pro=
minenz zu:
Michaal Gra-
dischnig (5tei-
ermarkischal,
Werner Lut-
tenbargor
{Wein Steier-
mark). dia
steirischen
Weinhohelten,
Maria Prein
{LWK) und
Werner Brug-
ner (LWEKD,
aben vl
EIFXIRICHARD
GROGEOHEDL ¢

Zere Belriebe, In der Steiermark
war der Weinbau immer sehr
stark fragmentiert. Durch Gene-
rationenweachsel Komme &s laut
Luttenberger dazu, dass vor al-
lem Nachkommen besonders
kleiner Betriebe diese nicht wei-
terfihren michten. Damit die
Weingdrten aber nicht brach lie-
gen, werden sie haufig an be-
nachbarte Betriebe verpachtet.

Kleine Zeitung — 7. November
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Mitte Oktoher wurden
wieder die steirischen
Hofheldinnen gekiet -
eine Auszeichnung.
die Frauen in der
Landwirtschaft in den
Mittelpunkt riiekt.
In der Kategorie
-Diversifizierung’
Innovation™ gewann
Michaela Stangl aus
Paurach/ Feldbach.

i Hotheldinnen sind Mutma-
cherinnen und  Vorhilder  fiir
die mehr als 30.000 steirischen

Biverinnen ~ bereits mehr als
ein Drittel der heimischen Hisfe ist in
Frauenhand. Michaela Stangl hat ihren
Obsthanbetrich mit drei Standbeinen
wieder in den Vollerwerb gefiihrt: mit
Obstproduktion, die 2o 100 Prozent di-
rekt vermarktet ond grofiteils veredelt
wird, mit Edelbrennerei, die die chemali-
e Aplelkiinigin auch im Lohnverfahren
fiir Divitte betreibt, und mit Veredelung,
Ein Teil der Flichen wurde bisher ver-
pachtet, aber der Kund:innenstock ist
nun so grofi, dass sie die verpachteten
Flichen ab 2026 wieder selbst bewirt-
schaften wird, Die Verleihung des Titels
Hotheldin® war fiir Stangl schr tiber-
raschend und emotional: Es war wie
Balsam fiir die Seele und es tut sehr guat,
dass meine Arbeit so wertgeschitzt wird,
Mir geht es um Gleichberechtigung, dass
In Keoparation mit Ik Landwirtschatiskammer RERGEr Frauen und Minner in der Landwirt-

Steiermark i schaft neben- und miteinander arbeiten.”

LEBENSMOTTO?

Steirerin — November
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Fokus auf die Landwirtschaft. Bis
vor sechs Jahren war Michaela Stangl
noch Teilzeit im Handel titig, Das wure-
de mit zwei kleinen Kindern und dem
cigenen Betrieh allerdings irgendwann
w1 viel, weshalb sie sich entschied, die
Titigkeit im Handel aufzugeben und
wicder in den Vollerwerb als Biinerin
cinzusteigen. Jeh hiitte schon viel friher
in den Vollerwerh gehen sollen, hinter-
her ist man immer ein Stiick geschei-
ter”, sagt sie heute, Mittlerweile greifen
nicht nor die beiden Kinder im elgenen
Betrich gerne mit an, anch Stangls Le-
bensgefihrte und dessen beide Sihne.
Stangls Eltern helfen ebenso mit, vor
allem ihr Vater Valentin Stangl, der
singende  Schnapsbrenner®. Thre  Fa-
milie spiclt eine wichtige Rolle auf dem
Hof. Es hat bei uns jeder seine Stirken,
aber anch seine Schwiichen, und mir ist
es mang wichtig, die Stirken hervorzu-
hehen®, hetont sie. Mit etwas Ubung
werden Schwiichen oft 2o Sticken.” Ein
Leitsatz von Stangl laotet: To erst das
Niitige, dann das Mogliche, und plitz-
lich hat man Unmigliches geschatft.”

Ins Tun kommen. [hr Lebensmot-
to JEinfach tun® hat ihr geholfen, viele
Heraustorderungen xu iiberwinden. JOft
steht man an einer Krenzung im Leben,
privat wie auch beraflich, wo man karg
innehilt, um dann wieder weitermumar-
schieren”, erkldrt sie. Jch bin nicht der
Typ fiir die Opferrolle. Wenn: Probleme
auftauchen, sche ich es als Herausforde-
rung, sie @ iiberwinden und w2 meis-
tern.” Mit jeder gemeisterten Herausfor-
derung sind sie und ihre Familie gestirkt
aus der Sitwation gegangen, LWEinfach
weitermachen heifdt nicht, dass ich die
Realitit nicht sehe. Man evaluiert mit
jeder Heransforderong nea und lernt.”

Wertschiitzung. Nachhaltigkeit
spielt eine sehr wichtize Rolle auf threm
Hof. Reparieren, Sanieren und Selbst-
gemachtes werden bei uns grofigeschrie-

ben, sagt sie. Lebenslanges Lernen ist
fiir sie essenziell. 3Wir arbeiten mit der
Natur, und die ist immer anders®, erklirt
sie. Wir lernen stiindig bei unserem tig-
lichen Tun® Auch Kurse und Vortriige
besneht sie gerne, wenn das Thema in-
teressant ist und es die Zeit erlaubt - =0
hat sie auch die Avshildung zur Edel-
brand-Sommeliére  gemacht.  Wichtig
ist ihr auch der Respekt fiir die Waren:
WL st unglanblich, wic manche Verkiuo-
ferzinnen und Kund:innen im Handel
mit der Ware umgehen®, erinnert sie
sich. Jeh als Obstproduzentin hege und
pllege nicht nur den Baum, sondern
auch dessen Friichte tiber die ganee Sai-
son his hin zur Ernte” Daher .ervicht®
sie heute ithre Kund:innen am Bauern-
markt dazu, mit den Augen zu schauen
und zu kanfen, was man beriihrt hat,

Zufrieden leben. Der grisiite Erfolg
auf ihrem Hol st fiir sie, dass sie das
Stiiek Land, das sich seit Generationen
im TFamilienbesitz befindet, so adap-
tieren konnte, dass es ihr Spalt macht
und sie davon leben kann. Jeh kann so
aunch ecine Perspektive an meine Kinder
weitergeben, dass geerbter Grund und
Boden nicht immer cine Belastung sein
muss, sagl sie, s kann einen anch stolz
machen, und man kann ein sehr innova-
tives Leben damit fithren.” Betriebliche
Erfolge wie der Landessieg 2013, das
Goldene Stamperl 2020 und jihrliche
Auszeichnungen in Gold und Silber in
verschiedenen Kategorien sind fiir sie
wichtig, aber die grifte Auszeichnung
verleihen  ihr die Stammkond:innen.
WOhne sie kimnte ich meinen Betrich
nicht so fihren und mein Leben nicht
so leben”, betont sie. Und ich liche mein
Leben, wie es ist, mit all seinen Hishen
und Tiefen.” Jungen Menschen, die in
die Landwirtschaft einsteigen michten,
rit sie: Nehmt die Verantwortung mit
Frende an und gebt dem Stick Land
eure Handschrift, Thr werdet schen, wie
stolz es eueh machen wird.” .

KONTAKT

OBSTHOF STANGL

Paurach 25, 8330 Feldbach

STEIRERIN

Steirerin — November
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moments

DAS MAGAZIN FUR DIE SCHONSTEN AUGENBLICKE

MUTMACHERINNEN

hre Leistungen, ihr Kénnen und ihre Kompetenzen

fiir eine nachhaltige, zukunftsorientierte Landwirt-

schaft stellten die bauerlichen Unternehmerinnen
bei der Kiir zur , Hotheldin 2024“ beeindruckend unter
Beweis. ,Sie sind bestens ausgebildete, innovative und
entscheidungskriftige Frauen, die die Zukunft der Hofe
und des landlichen Raums pragen”, gratulierte Land-
wirtschaftskammer-Vizeprasidentin Maria Pein den
Siegerinnen und Nominierten.

e
a'l{.‘é IJLl “Jf e

-
"

Das sind die Hofheldinnen des Jahres 2024.

Moments — November




Hofheldinnen des Jahres 2024

KOCHEN
PKUCHE

Das sind die Hofheldinnen 2024 mit ihren Gratulanten v.r.n.l.: Président Franz
Titschenbacher, Vizeprisidentin und Schirmherrin Maria Pein, Hofheldin Daniela Eberl
(2. Platz, Kategorie Diversifizierung), Hofheldin Margret Karelly (2. Platz, Kategorie:
Urproduktion), Hofheldin Michaela Stangl (1. Platz, Kategorie Diversifizierung),
Hofheldin Karin Absenger (1. Platz, Kategorie Urproduktion), Hofheldin Roswitha
Marold (3. Platz, Kategorie Urproduktion), Hofheldin Claudia Kerschbaumer

(3. Platz, Kategorie Diversifizierung), Landesb3uerin Viktoria Brandner, Oliver Krépfl -
Vorstandsmitglied Steiermirkische Sparkasse

HOFHELDINNEN 2024 - AUSZEICHNUNG
FUR BAUERLICHE UNTERNEHMERINNEN

Unternehmerinnen sind nicht nur in der Wirtschaft treibende Krafte, auch im
bauerlichen Umfeld gibt es diese innovativen Frauen, die ihre Leistungen, ihr Kon-
nen und ihre Kompetenzen fiir eine zukunftsorientierte Landwirtschaft einsetzen.
Pramiert werden die Bauerinnen in den Kategorien ,Urproduktion” und ,Diversifi-
zierung/Innovation”. Erstmals wurde heuer der Sonderpreis ,Die Soziale® verliehen.

Weitere Informationen unter: www.kochen-kueche.com/mews/die-hofheldinnen-
des-jahres-2024

Kochen & Kiiche — Oktober




Kurbiskernol
Championat 2024

Fato: LK d stolaritach

Die strahlenden Sieger des Kirbiskern&l-Championats 2024/2025:
Clemnens Lackner und Vater Wilfried wurden Champicn vor Elke und
Hubert Ottenbacher sowie Martina und Andreas Eberhardt.

KOCHEN
PKUCHE

Kernol-Champions-League

Die héchste Auszeichnung fiir Kiirbiskernél geht heuer
an den innovativen Jungbauern Clemens Lackner aus Séding.

m festlichen Ambiente des
Mailandsaals der Landes-
berufsschule fiir Tourismus
Bad Gleichenberg konnte
sich Clemens Lackner, der mit
seinem Vater Wilfried gekom-
men war, gleich iiber zwei Dinge
freven: zum einen den Sieg beim
Kiirbiskerndl-Championat, zum
anderen dariiber, diesen grofs-
artigen Titel als jlingster Cham-
pion in der Geschichte errungen
zu haben. Seit drei Jahren ist der
23-Jdhrige Betriebsfiihrer des Hofs.
Sein Erfolgsgeheimnis? Das sei
die ,grofse Leidenschaft” und das
«ETolze Wissen, das ich mir von
meinem Vater Wilfried erworben
habe", erklért der Jungbauer, aber
auch der Boden als Grundlage fiir
erstklassiges Ol sei von hichster
Bedeutung. Insgesamt ist es nach
dem Sieg 2012/2013 nun bereits der
zweite Titel in der Konigsklasse.

Vier Mal waren die Lackners unter
den 20 besten Produzenten.
Fingerspitzengefiihl vom An-
bau bis zur Pressung und penib-
le Sauberkeit iiber die gesamte
Produktionskette hinweg nennen
Elke und Hubert Ottenbacher als
Grund fiir ihren heurigen Erfolg
und den Stockerlplatz. Neben dem
Kiirbiskernanbau stecken sie ihre
Energie in die Haltung von Duroc-
Schweinen und Galloway-Rindern.
Seit mehr als 30 Jahren sind
Martina und Andreas Eberhardt
im Kerndlgeschéft — bestindig
arbeiten sie daran, bei allen Ar-
beitsschritten auf hichste Quali-
tit zu achten. Nun hatten sie ,das
Quantchen Gliick” auf ihrer Seite,
weil ,alle Top-20-Kirbiskerndle
ohnehin Champion sind"”.
Ausfiihrliche Infos: www.kochen-
kueche.com/news/kuerbiskernoel-
championat-2024-2025

)
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KURBISKERNOL-
CHAMPION
Clemens Lackner
Dorfstrafie 25, 8561
Sdding-5t. Johann
Tel.: 0664/BB70 6665
info@oelkuerbis.at
wuwrw.oelkuerbis.at

2.PLATZ

Elke und Hubert Ottenbacher
Oberrakitach 54,
2480 Mureck

Tel.: 0664/9920 577
ottenbacherhubert@
gmail.com

3. PLATZ

Martina und

Andreas Eberhandt
Dorfstrafie 29,

8530 Deutachlandsberg
Tel.: 0664/1050 059
Mail: a_eberhardt@grnzx.at

rrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrr
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Iskernol-Championat 2024
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Steirische Spezialititen

Zutaten fiir 6 Portionen Zubereitung (ca. 1 Std. chne Back- und Kiihlzeit)
MOUSSE « M Die Schokoladen g {iber einem Wasserbad langsam
100 g weiBe Schokolade schmelzen, das Schlagobers steif schlagen, die Milch mit Salz aufkochen,
100 g Zartbitterschokolade die Eier versprudeln, die heiBe Milch dariibergieBen.
250;3;?::‘::3::‘”5 + Die Gelatine in kaltern Wasser einweichen, dann in Rurm auflésen,

zur Milchmasse geben.

1 Prise Salz
2 kleine Eier + Die Eiermilch halbieren, bei einer Halfte die weiBe Schokolade unter-
3 Blatt Gelatine riihren und anschlieBend das Steirische Kiirbiskernél g.g.A. zugeben,
1 EL Rum die Halfte des Schlagobers unterziehen, die Masse in beliebige Formen
2 EL Steirisches oder Glaserfiillen und kiihl erstarren lassen. Bei derzweiten Hilfte der
Kiirbiskerndl g.g.A. Eiermilch die geschmolzene Zartbitterschokolade und die passierten
100 g Steirische Steirischen Kaferbohnen g.U. unterriihren, das restliche Schlagobers
K&ferbohnen g.U., passiert unterheben und die Masse auch in beliebige Formen bzw. Glaser fiillan
MARILLEN uT und bis zurm Verzehr, aber mindestens 4 Stunden kiihl stellen.
400 g Marillen + Marillenragout: Die Marillan hen, entk und in gleichméBige
2 EL Kristallzucker Wiirfel oder Spalten schneiden. Den Zucker in einer Pfanne karamellisie-
Mark von ¥ Vanilleschote ren, die Marillen zugeben, kurz durchschwenken und mit etwas Wasser
1 EL Rum aufgieBen. Vanillemark und Rum zugeben und kurz diinsten lassen,
KURBISKNUSPERRALTEN die Marillen sollen nicht ganz zerlal!arl, Mun die Masse tiberkiihlen
50 g Butter zerlassen lassen und zum Schokomousse anrichten.
g Y
50 g Mehl + Knusperrauten: Alle Zutaten miteinander verrithren und diinn auf ein
30 g Zucker mit Backpapier ausgelegtes Blech streichen. Mit einem Teigrad Rauten
50 g Kiirbiskerne, gerieb hneiden und die Kiirbisk dann im vorgehei: Ofen bei
2 EL Holunderbliitensirup 180 °C Ober-/Unterhitze ca. 15 Minuten backen. Dann auskiihlen lassen
1 EL Zitronensaft und an den eingeschnittenan Stellen vorsichtig brechen.

Wi tes und R it
finden Sie unter: ‘
www.steirische-kaeferbohne.at
e e Thal B
www.svgh.at

Das g.U.-Siegel garantiert,

& d: e Kiferbohne it ven Bund und Unlen n
‘ . o Qhaded . = Bundesministerium

drin ist, wo Steirische Land- und Farstwirsschatt, Wlﬁ leben L,andl .

Kiferbohne drauf steht. Ragionan und Wassarwirtschaft Gamnem o

92 Kaksaz024
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Aktionstag am Weltacker

Aktionstag am Weltacker

Am im Juni er6ffneten Weltacker
Steirer:Acker:Graz“ am Areal
der Landwirtschaftlichen Fach-
schule Grottenhof in Graz gab
es einen Aktionstag. Daran nah-
men rund 500 Kinder teil und
beteiligten sich am Mais-Riffeln,
Erdédpfel-Graben oder Apfel-Fi-
schen. ,,Mit acht bunten Statio-

nen konnten wir den Kindern
eindrucksvoll vermitteln, wie re-
gionale Produktion funktioniert®,
erklarte Markus Hillebrand, Ob-
mann der Wasserschutzbauern.
Die Seminarb&duerinnen gaben in
Fiihrungen einen Einblick in die
Geschichte von regionalen Le-
bensmitteln. [© LK/Danner]

Neues Land — 7. November
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Post der Woche:

Facebook, LK Steiermark

Landwirtschaftskammer Steiermark Gio
Gepostet von Annalena StrauBberger

7]

4 Tage &

Mais riffeln, Erdépfel graben, Apfel fischen! Fir 500 Kinder waren das unvergesslichen Erlebnisse in
ihren Herbstferien.

Und sie haben dabei eindrucksvolle und realistische Einblicke in die heimische Landwirtschaft
gewonnen. g o/

. Mach acht spannenden Stationen am Steirer-Acker war den Kids klar: Lebensmittel bedeuten
Arbeit und verdienen Wertschatzung.

Von daheim schmecken sie aber einfach unvergleichbar gut!

Gesamte Insights >
Sieh dir weitere Details zu deinem Beitrag an.

Beitragsimpressionen () Beitragsreichweite ) Interaktionen )

22.786 22.031 970

O steirische Lebensmittel, Josef Kaiser und 87 weitere Personen 2 Kommentare 16 hMal geteilt

ﬁ Gefallt mir (:]' Kommentieren @ Senden FD Teilen

Facebook, LWK Steiermark — KW 45




Post der Woche:

Facebook, Steirische Lebensmittel

Steirische Lebensmittel s
Gepostet von Annalena StrauBberger
7]
‘4 Tage 5

Hammer-Honig macht das Leben siiBer! ss § Imkermeister Christian Hammer bringt pure Natur
ins Honigglas. Daflir wandert er mit seinen Bienenvdlkern durch die naturbelassene Landschaft des
Burgenlands und der Obersteiermark,

Das Ergebnis: Eine hochwertige Palette rund um verschiedenste Honigsorten, Propolisprodukte und
sogar Frizzante,”” Jedes einzelne Prodult steht dabei fiir Maturbelassenheit, hdchste Qualitat und
vor allem auch flir professionelles Handwerk und Leidenschaft fii... Mehr anzeigen

Gesamte Insights >

Sieh dir weitere Details zu deinem Beitrag an.

Beitragsimpressionen ) Beitragsreichweite ) Interaktionen
1.901 1.872 179
O Landwirtschaftskammer Steiermark und 12 weitere Personen 7 Mal geteilt
dY Gefallt mir () Kommentieren (O senden gy Teilen

Facebook, Steirische Lebensmittel — KW 45




Post der Woche:
Instagram, Steirische Landwirtschaft

Der Tag des Apfels
Apfel trifftt HLA Eggenberg

o Ik_steiermark Apfel trifft HLA Eggenberg! )

Moch vor dem Tag des Apfels § waren steirische
Obstbduerinnen und Obstbauern zu Gast beim
Absolventinnenverein @absolventinnenverein_hla #

Die Schilerinnen und Schiler kosteten sich durch die knackig-
frischen Apfelsorten.

Und von den Obstbauexperten erfuhren sie alles rund um den
Apfelanbau. &)

#Flandwirtschaft #landwirtschaftskammer #regional #saisonal
#Flkstelermark

1Tag

Qv W

% Gefallt maria.pein13 und 90 weitere Personen

Gestern

Instagram, Steirische Landwirtschaft — KW 45

Reichweite @

Erreichte Konten

Follower

Micht-Follower
L |

1155

61.3 %

38.7 %
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