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WARUM WIR ES ZUM THEMA MACHEN

Auch wenn das traditionelle Martinigansl erst am 11. November auf den Tisch
kommt, essen bereits jetzt viele Steirer diese Herbstspezialitat. Fiir viele dabei
besonders wichtig: die Herkunft der Tiere. Eine Vorzeige-Initiative ist die
LSteirische Weidegans" von Dietmar Rath, die auf artgerechte Tierhaltung setzt.
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6’schmalzene Preise, aber der
Appetit auf das Gans! hiilt an

Der eine Wirt verlangt 19 Euro, der andere iiber 40, manche

kratzen am 50er: Wo liegt die Schmerzgrenze beim Gansl?

er Gusto aufs Gansl
hiilt an, doch die Preise
schlagen sich bei manchen
ganz schin auf den Ma-
gen. Wo aber liegt die
Schmerzgrenze? o
wlch glaube, dass sie im
Schnitt mit 50 Euro pro
Portion erreicht ist. Das ist
dann die GriBenordnung
cines guten Steaks®, so
Klaus Friedl, WKO-Spar-
tenobmann der Gastrono-
mie. ,Die Schmerzgrenze
ist freilich immer individu-
ell. Natiirlich macht es
einen Unterschied, wo die
(Gans herkommt und auch
was die Beilagen sind.”
Der Appetit aufs Gansl
ist enorm, wie unser Rund-
ruf durch willkiirlich ge-
withlte Lokale zeigt. . Bei
uns wird die Gans schr

nachgefragt™, sagt etwa
Daniel Edelsbrunner vom
Kupferdachl in Premstiit-
ten. ..Ich habe nur fiir den
kurzen Zeitraum 90 Giinse
bestellt.* Natiirlich, betont
er, kommen die von heimi-
schen Weiden, .eine aus
ungarischen  Mastbetrie-
ben geht fiir mich gar
micht, so etwas mache ich
aus Grilnden der Qualitiit
und des Tierwohls nicht.*
Der Leckerbissen kommt
bei ihm um 42 Euro auf
den Teller.

Mit 41,50 Euro bietet
Robert Grossauer seine
saisonale Spezialitit in der
Grazer Gosser an, die Tie-
re stammen von Weiden
im Kirntner Lavanttal.
100 Tiere braucht Gros-
sauer in nur vier Wochen.

Mit steirischer Bio-Wei-
degans mit Brioche-Kni-
derl verwiihnt Hans Peter
Fink in seinem Gourmet-
tempel in Walkersdorf ab
wohlfeilen 32 Euro!

Wirtin Edith Seitinger
von der Herzl-Weinstube
in Graz bringt die saftige
Portion mit 32,90 Euro
auf den Teller. Und wilrde
sich in dem Fall verpflich-
tende Kennzeichnung zur
Herkunft der Tiere auf der
Speisekarte wiinschen:
wdas wiire auch weniger
wettbewerbsverzerrend. ™

£wel Gasthiiuser wollen
hier ausdriicklich nicht na-
mentlich erwiihnt werden.
lhre Giinse sind aus
Ungarn. Auf der Karte sei
das nicht vermerkt, ..kann
aber erfragt werden.® CB

Kronen Zeitung — 29. Oktober

Hier
In oststeirischem
Betrieb leben 300
Ganse vier Monate
bis zur Schlachtung
auf der Weide.

eine Frage: Auch auf
K sie wartet — mnach
kurzer Lebenszeit -
der Schlachter und das
Ende aufl dem Teller fiir
unseren Genuss. Aber bis
dahin diirfen sie leben und
zwar so, dass es — anders
als bei Schweinen, die auf
Vollspaltenbiiden dahin-
vegetieren - kein Armuis-
zeugnis fiir die Mensch-
heit 1st. . Anders hiitte ich
das auch nicht gemacht*,
betont Dietmar Rath, der
an die 300 Giéinse aufl rie-
sigen grilnen Wiesen in
der Oststeiermark hili.
Und die Vigel machen
einen sehr fréhlichen Ein-
druck! Die 300 Exempla-
re schnattern auf der Wie-
se, laufen aufl den Besu-
cher zu und zupfen neu-
gierig und vertrauensselig
an der Hose.

Rath: . Bei den Tieren
kommt keine Angst ouf”

Ist es nicht gerade dieses
Vertrauen, das Rath zu
schaffen macht, wenn er
sic spiiter zum Schlachten
bringt? . Nein“, sagt er.
~Weil ich sie selbst zn
Hause schlachte.* Im
Dunkeln, wo sich das Ge-
fieder (freiwillig) im Stall
aufhiilt, schleicht er fast
hinein, nimmi eines nach
dem anderen, betiiubt und
tiitet es. . Das ist vorbei,
bevor sie es merken, da
kommit keine Angst auf.®
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So viel Ganse-Fleisch isst jeder Steirerim
Schnitt. Von den 2023 in Osterreich verzehrten

456.000 Ginsen wurden aber 304,000 aus
Ungarn, Polen und Tschechien importiert,

STEIRISCHE VORZEIGEINITIATIVE

Um den Import von Schnellmastginsen aus dem Ausland die
Stirm zu bieten, haben sich Bauern vor 15 Jahren zur Initiative
wateirische Weidegans®, bei der Tierwohl im Viordergrund steht,
rusammengetan. Alle Infos dazu: weidegans.at

wird Tierwohl groBgeschriebhen

Dietmar Rath mit seinen schnatternden Schiitzlingen - die erstaunlich groffen Végel leben auf weitlaufigen Wiesen

Diese Totungsart ist fiir
Rath unabdingbar, nachdem
er sie davor zum Schlachter
gebracht hatte: . Allein der
Transport, von der Wiese in
die Kisten, ihre Angst, das
lange Warten im Schlachi-
haus, das Prozedere — mit
meinen Tieren fuhrwerkt
keiner so herum®, steht fir
ihn seither fest.

Lehn Jahre lang hiilt man
(Giinse jetzt schon so im Fa-
milienbetrieb, mit nur 50
Tieren hatte man begonnen.
Die ,Gossl® schliipfen in
Oberdsterreich, werden
gleich ins osisteirische Ei-

Recht neugierige Gesellen

Farto Christa Blimael

zersdorf gebracht und leben
dann vier Monate auf der
Weide - bis ihre Stunde
schliigt. 3.5 bis sechs Kilo
haben sie dann, .jedes
wiichst so schnell und viel
wie es eben passiert. Da wird
nicht nachgeholfen.”

Rath nimmt nur so viele
(Gans und Ganter schme-
cken iibrigens gleich)., wie er
auch verkaufen kanm - das
werden  aber  wegen  der
Machfrage nach guter Quali-
tit immer mehr. JIm Vor-
jahr hatten wir fiir diec Fami-
lic selbst gar kein Martini-
gansl mehr®, schmunzelt er,

Lokale Gastro-GriBen wie
der Ochensberger oder Der
Wilde Eder nehmen die
Giinse gern, auch die Herzl
Weinstube in Graz. Das
Gansl vom Schwabenhansl
{so der Vulgoname vom
Hof) ist begehrt - auch die
Daunen, die zu Polster und
Decken werden.

Und ja, es macht einen
Unterschied: Ob die Gans so
leben darfl oder in einem
Mastbetrieb, wo sie in ihrem
kurzen Leben niemals ein
Suiick Wiese hat oder die
Sonnesicht. ..

Christa Blimel

Kronen Zeitung — 29. Oktober
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Hofheldin des Jahres 2024

STEIRERIN
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Hofheldinnen 2024

ausgezeichnet

ie Landwirtschaftskammer gab die
D Hotheldinnen bekannt: In der Ka-

tegorie Urproduktion siegte Obst-
bau-Wiedereinsteigerin_ Karin - Absenger.
Zweile wurde Milchbiiuerin Margrel Ka-
relly, Dritte die Biobauer-Quereinsteigerin
Roswitha Marold. In der Kategorie Diver-
sifizierung/ Innovation wurde die Obstbiu-
crin Michaela Stangl ausgezeichnet, Zweite
wurde Obstbau-Quercinsteigerin Danicla
Eberl, Dritte die Ginse- und Rinderbiio-
erin sowie  Regionalmanagerin Claudia
Kerschbaumer. Erstmals vergab die Land-
wirtschaftskammer auch den Sonderpreis
LDie Soziale” an Maria Fink aus Neustift.

& Fate Fugher

LK-Stelerrnark "u"lzgg dsidentin Maria Pein, Hnﬂ'relclmen Mlt:haela Sﬁ und Karin i
iver

und Vorstandsmitglied Steimﬁﬂuﬂzl'ne Snaskasie Of
. : B b= |

Ich bin nicht die Bauerin oft
@  am Hof, sondern der m .Das Feuer geht nicht aus - nsgﬂl:at"-*

Bauer”, saqt Huﬂweldh kein Mu
e Hofheldin Karin

Steirerin — Oktober
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STEIRERIN
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AUSGEZEICHNET

ie  Champions-League  der
besten  Kiirbiskerndle des

: - - . Landes gewinnt der 23-jih-
e rige Jungbaucr Clemens Lackner

Lackner mit seinem Vater Wilfried ache aus Siding, der schon seit drei
P Jahren den Hof fithrt. Die etab-

lierten Kerndlproduzenten Hubert
und Elke Ottenbacher aus Mureck
belegten Platz 2. Platz 3 ging an
Andreas und Martina Eberhardt
aus Deutschlandsberg. Den Titel
LOlmiihle des Jahres* holte sich die
Olmiihle Kaufmann aus St. Veit in
der Siidsteiermark.

Steirerin — Oktober
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Besten Striezel des Landes

So sehen die besten Allerheiligen-
Striezel aus. LK Stelermark-Suppan

Einmal Striezel-Gold
fur Florian Zach

Die Landwirtschaftskammer
Steiermark zeichnete die
besten Allerheiligen-5triezel
des Landes aus. EIf steiri-
sche Backstuben wurden
ausgezeichnet, darunter war
auch Florian Zach von Zach-
Gourmet aus Mooskirchen,
der von einer renommierten
18-kopfigen Jury eine Gold-
medaille fiir sein Backwerk
bekam.

Traditionellerweise wird ein
Striezel am ,Godltag” zu Al-
lerheiligen am 1. November
geschenkt. Florian Zach dart
heuer auf seinen Siriezel-
Spezialititen den Aufkleber
»Gold 2024" flihren.

Woche, Voitsberg — 30. Oktober
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Besten Striezel des Landes

—

Die Landwirtschaftskammer Steiermark zeichnete die besten Allerheiligen-

Striezel des Landes aus. EIf steirische Backstuben wurden ausgezeichnet.

WK

Die besten Striezel aus dem
Bezirk Graz-Umgebung

Die Landwirtschaftskammer Stei-
ermark zeichnete die besten Aller-
heiligen-Striezel des Landes aus.
Elf steirische Backstuben wurden
ausgezeichnet. Die Landessiege-
rin Monika Sommer kommt aus
dem Bezirk Hartberg-Flrsten-
feld. Aber auch Graz-Umgebung
konnte aufzeigen. Darunter die
Landesberufsschule Grottenhof
(Gold), der Bauernhof Familie
Hierzer (Gold), der Hofladen Ma-
rianne Kurz (2 Gold) sowie der
Bauernhof-Heuriger Reif? (1 Gold)

und Gertrude Ganster (Ausge-
zeichnet). Die primierten Striezel
sind am runden Praimierungsauf-
kleber, den Medaillen und an der
Hoftafel erkennbar. Die Betriebe
diirfen ab sofort auf ihren Striezel-
Spezialititen eine der drei runden
Aufkleber fiihren: ,Landessieger
2024", ,Gold 2024" oder ,Ausge-
zeichnet bei der Steirischen Spe-
zialititenpramierung 2024". Alle
primierten Betriebe erhielten
ebenso Medaillen entsprechend
ihren Auszeichnungen.

Woche, Graz-Umgebung — 30. Oktober
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Die besten Striezel

Riesenerfolg: Bezirk
Graz-Umgebung holte
sich bei der Allerheili-
gen-Striezel-Landespra-
mierung fiunf Goldene.

Der beste Allerheiligen-Striezeln
der Steiermark kommt aus dem
Bezirk Hartberg-Fiirstenfeld: Mo-
nika Sommer aus Jungberg/Buch
5t. Magdalena verteidigte zum
dritten Mal in einem knappen
Rennen den Landessiegertitel
LAllerheiligen-Striezel”, der von
der Landwirtschaftskammer Stei-
ermark verliehen wird. EIf bauer-
liche Backstuben iiberzeugten die
Fachjury mit ihren Striezeln.

Elf Backstuben iiberzeugten

Die kostlichsten Geschenktipps
fiir die Taufpatinnen und Tauf-
paten zu Allerheiligen sind tra-
ditionellerweise Striezeln. Eine
18-kopfige Fachjury testete 72
eingereichte handgemachte Strie-

zel-Spezialititen und siife Back-
waren auf Herz und Nieren und
kiirte daraus die Landessiegerin.
Bei dieser Allerheiligen-Striezel-
Landespramierung iiberzeugten
elf bauerliche Backstuben die
Fachjury.

Der beste Allerheiligen-Striezel
Den Siegertitel holte sich zum

dritten Mal, nach 2021 und 2023,
Seminarbduerin Monika Som-
mer. [hr Erfolgsrezept: natiirliche
Zutaten aus der Region, gekonnte
Handwerkskunst sowie viel Erfah-
rung und Leidenschaft beim Ba-
cken. Sommer hat Ubrigens heu-
er bei der Brotprimierung 2024
ebenfalls den Landessieg in der
Kategorie ,Olsaatenbrot” erreicht.
~Bestes Mehl, Eier vom eigenen
Hofund Milch vom Nachbarsbau-
ern sind die Grundlagen meines
Striezels. Er ist flaurnig und haftig-
leicht, hat eine goldbraune Ober-
fliche, die ein schiner Kontrast
zum Hagelzucker darstellt. Alles

Woche, Graz-Umgebung — 30. Oktober

zZusammen gibt meinen Striezeln
das delikate und feine Aroma. Auf
unserem Friihstiickstisch fehlt
niemals unser Striezel”, schwirmt
die leidenschaftliche Seminar-
bduerin und Direktvermarkterin.

Der ,,Godltag" zu Allerheiligen
Traditionellerweise wird ein Strie-
zel am ,Godltag” zu Allerheiligen
am 1. November geschenkt. Oft
richtet sich die Grofe des Strie-
zels nach dem Alter oder nach der
GroRe des Kindes —je grofRer oder
dlter das Kind, desto grofier der
Striezel. In der Steiermark werden
aber nicht nur zu Allerheiligen
Striezeln verzehrt. Das ganze Jahr
{iber werden sie in Osterreich ger-
ne zum Frihstiick oder auch zur
Jause am Nachmittag gegessen.

Patengeschenk

»Flechtgebdcke haben wvolkskul-
turell eine tiefe Bedeutung. Denn
in diese werden alle Gliicks- und
Segenswiinsche mit eingefloch-
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fur Allerheiligen
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Gold fiir Sigmar und Siegbert Rei@ KO Manfred Kohlfiirst (I.) gratulierte =~ Marianne und Josef Kurz aus Dobl-
aus Eggersdorf (ksiciermark/kristoferitsch )~ Renate und Tobias Hierzer. Zwaring mit zwei Goldenen.

ten. So zum Beispiel auch in die aus Briocheteig und mit Hagelzu- cker geschmiickt".
Allerheiligen-Striezel, die dann

als Patengeschenk zu Allerheili- - _
gen il “ht werden. Frither DIE STRIEZEL-SIEGER AUS GRAZ-UMGEBUNG

war er oft auch ein Geschenk der + Landesberufs- Striezel (1 Gold) * Bauernhof-Heuri-
Wohlhabenden an die drmere Be- schule Grotten- +» Hofladen Ma- ger Reif3, Aller-
volkerung®, so Landwirtschafts- hof, Grottenhofer rianne Kurz, heiligen-Striezel
kammer-Vizeprisidentin Maria Bio-Butterstriezel Allerheiligen- (1Gold)

Pein. Und weiter: ,Der Allerheili- (1 Gold) Striezel, Striezel + Gertrude Gans-
gen-Striezel istnach wie voretwas  + Bauernhof mit Quittenkdse ter, Striezel (1 aus-
Besonderes, Denn dieser ist meist Familie Hierzer, (2 Gold) gezeichnet)

Woche, Graz-Umgebung — 30. Oktober




Besten Striezel des Landes 1/2

Ein Striezel

Monika Sommer aus
Jungberg in Buch-St.
Magdalena bickt den
besten Allerheiligen-
striezel des Landes.

ALFRED MAYER

Rechtzeitig vor Allerheiligen
hat die Landwirtschaftskam-
mer die besten handgemach-
ten Allerheiligenstriezel ge-
kiirt. Die 18-kopfige Fachjury
testete die 72 eingereichten
Striezelspezialitdten und siifie
Backwaren auf Herz und Nie-
ren und kirte daraus die Lan-
dessiegerin.

Besondere Qualitit

Monika Sommer aus Jungberg
in der Gemeinde Buch St. Mag-
dalena bei Hartberg verteidig-
te auch heuer wieder in einem
knappen Rennen den Landes-
siegertitel ,Allerheiligenstrie-

Woche, Hartberg-Flrstenfeld — 30. Oktober

zel”. Damit geht diese grofie
landesweite Auszeichnung
zum wiederholten Mal in Serie
an die grofiartige Striezelpro-
duzentin (2021, 2023, 2024).
Das Erfolgsrezept der kompe-
tenten Seminarbduerin: Nur
natiirliche Zutaten aus der
Region, gekonnte Handwerks-
kunst sowie viel Erfahrung
und Leidenschaft beim Backen.

Nur regionale Zutaten

Ubrigens: Monika Sommer
hat heuer bei der Brotprimie-
rung 2024 ebenfalls den Lan-
dessieg in der Kategorie ,0l-
saatenbrot” erreicht. ,Bestes
Mehl, Eier vom eigenen Hof
und Milch vom Nachbarbau-
ern sind die Grundlagen mei-
nes Striezels. Er ist flaumig
und luftig-leicht und hat eine
goldbraune Oberfliche, die
einen schonen Kontrast zum
Hagelzucker darstellt. Alles zu-
sammen gibt meinen Striezeln
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Monika und Bernhard Sommer aus Jungberg/Buch-5t. Magdalena erran-
gen mit ihmren Allerheiligen-Striezel den Landessieg.

das delikate und feine Aroma.
Auf unserem Friihstiickstisch
fehlt unser Striezel niemals®,
schwirmt die leidenschaftli-
che Seminarbiuerin und Di-
rektvermarkterin von ihrem
ausgezeichneten  Allerheili-
genstriezel.

Elf hervorragende Betriebe in
der Steiermark diirfen ab sofort

a la carte

LK Stelermark/Kristoferitsch

auf ihren Striezel-Spezialititen
eine der drei runden Aufkleber
fithren: ,Landessieger 2024°
»Gold 2024" oder , Ausgezeich-
net bei der Steirischen Spe-
zialititenpramierung  2024"
Die Landessiegerin erhdlt die
Hoftafel ,Landessieger Steiri-
sche Spezialititenprimierung
2024" sowie eine Medaille.

Woche, Hartberg-Flrstenfeld — 30. Oktober
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Obersteirische Rundschau, — 23./24. Oktober
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Besten Striezel des

Landes 2024
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ZU GUTER

LETZT

Die strahlen-
den Landes-
sieger: Monmi-
ka und Bern-
hard Sommer
aus Buch-

St. Magdale-
na. Sie feier-
ten hewaer be-
reiis den drit-

te Landessieg
13 | K ¥sistoforisch]

Jetzt ist Striezel-Zeit!

Rund um Allerheiligen ist die Striezel-Hochsaison, auch der Osterstriezel ist sehr begehrt.
In der Steiermark wird der Striezel das ganze Jahr iiber auch zum Friihstiick gereicht.

handgeamachien Al
gen-Striezel gekiirt. Der Landes-
sleg ging - so wie in den Jahren
2021 und 2023 — an die Oststeire-
rin Monika Sommer aus Buch-St

Db

H haben volkskuliurell eine ticfe Bedeutung. Der Al-  schlieft, ein hoher Wert fiir die
mscﬁmﬂm Oberflsiche, die  lerheiligen-Striezel ist seit jeher auch ein belichies Patengeschenk.  Reglon ist®
ein er Kontrast zum Hagel- Vilkanlandweizen-Baver  der
pucker darstellt. Das alles zusam- :

men gibt meinen Striezeln das de- aus St Stefan. Fiir ihn ist die Strie-
likate und feine Aroma. Auf unse- zelzeit auch eine Zeit des Dan-
remn Prithstiickstisch fehlt niemals mmwﬁﬁznﬂwﬂnbmﬂﬁ
unser o

Mit dem Aller- Lan

heiligen-Strie-  Striezel zu teflen und zu essen, ist
zel sind im das Symbol fiir Ghick, Kraft und
Vulkanland die Pruchtharkeit” Das sieht auch die
Bauern, Miil- Bezirkshéuerin  Maria Matzhold
ler, Bicker und 50 und fithrt den Gedanken ein
mmm marktung lstﬁrr dﬁl&the[llgeen:

nander

verflochten. striezel eine wertvolle Erginzung
2 Scbadt] des Sortiments”

Eln Striezel-Experte st auch
der Bicker Kurt Strohmaler aus
St. Stefan im Rosental. Br wurde
erst jiingst von der Wirtschafts-
kammer fir stolze 120 Jahre Bi-
cherei geehrt. Der Profi kitirt auf:
LOanze 56 Flechtarten gibt es
Wobel der klassische Striezel in
der Region als 6er-Zopf
fidhrt wird" Strohmaier hickt den

Neues Land, 31. Oktober
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Landwirt

landwirt-media.com

Steiermark

Heurige Hofheldinnen ausgezeichnet

Maria Pein (LK) und Oliver Krdpfl (Steiermarkische) gratulierten den siegreichen Obstbauerinnen.

»5ie sind gebildete, innovative und
entscheidungskraftige Frauen, die die
Zukunft der Hofe und des lindlichen
Raums prigen®, gratulierte LK-Vize-
priasidentin Maria Pein (im Bild links
aufien) allen Nominierten des heuri-
gen ,Hofheldinnen®-Bewerbs. Die Ka-
tegorie Urproduktion gewann die
Obstbau-Wiedereinsteigerin ~ Karin
Absenger aus Heiligenkreuz/Waasen
(2. v. r.). Der Sieg in der Kategorie Di-
versifizierung/Innovation ging an Mi-
chaela Stangl aus Paurach/Feldbach
(2. v. L.), die mit drei Standbeinen ih-

ren Obstbaubetrieb wieder in den
Vollerwerb gefiihrt hat. Ebenso geehrt
wurden die Zweit- und Drittplatzier-
ten. Erstmals vergeben wurde der Son-
derpreis ,,Die Soziale“. Er ging an Ma-
ria Fink aus Neustift bei Sebersdorf
fiir die jahrzehntelange Pflege ihrer
Familienangehdrigen. ,Gemeinsam
schaffen die Hotheldinnen eine le-
benswerte, zukunftsorientierte Um-
welt®, zollte auch Unterstiitzer Oliver
Kropfl (rechts auflen) allen Teilneh-
merinnen und vor allem den Siegerin-
nen Respekt und Anerkennung.

Bayrisches Wochenblatt, Oktober




Erntebilanz 2024

Bayerisches Landwirtschaftliches

Wochenblatt

Bayrisches Wochenblatt, Oktober
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Post der Woche:

Facebook, LK Steiermark

Landwirtschaftskammer Steiermark e
Gepostet von Annalena StrauBberger

@

2 Tage (5]

Der Unternehmergeist dieser Hofheldin ist ansteckend! . . Unter dem Motto ,\Wir machen es
anders” fiihren Claudia und ihr Mann Philipp Kerschbaumer ithren Hof mit viel Herzblut -~ — mit
Gansen , 30 Rindern »w und einem klaren Fokus auf Tierwohl, Klimaschutz und Qualitat. Die
Agri-PV-Anlage, die grinen Strom liefert, spendet auch den Gansen wertvollen Schatten.
Beeindruckend, oder? “ ea

. Werft einen Blick hinter die Kulissen: Online und in den sozialen Medien zeigt Claudia, was es b...
Mehr anzeigen

F)

réﬁni 'D_'E.-i .

Claudia Kerschbaumer, 3. Platz,

Gesamte Insights >
Sieh dir weitere Details zu deinern Beitrag an.

Beitragsimpressionen ) Beitragsreichweite ) Interakticnen @)

3.181 3.178 323

@ steirische Lebensmittel, Bio Ernte Steiermark und 29 weitere Personen 5 Mal geteilt
[&} Gefallt mir (:]' Kommentieren @ Senden ;CD Teilen

Facebook, LWK Steiermark — KW 44




Post der Woche:

Facebook, Steirische Lebensmittel

Steirische Lebensmittel e
Gepostet von Annalena StrauBberger

@

' 2 Tage (%]

Vielfalt und Genuss erwarten euch jeden Samstag am Bauernmarkt in Sinabelkirchen! e 22 Von 7
bis 11.30 Uhr verwandelt sich das Hérmann-Center in ein Paradies fir Feinschmecker:
Schweinespezialitaten, ofenfrisches Brot 7, herzhafte Aufstriche, regionaler Honig §, knackiges
Obst und Gemiise @ 7. fruchtige Safte, edle Erande und vieles mehr warten darauf, entdeckt zu
werden. e Lust auf regionale Kdstlichkeiten? =s Dann schaut vorbei und genielit das Beste, was
unsere Region zu bieten hat!

Gesamte Insights p
Sieh dir weitere Details zu deinemn Beitrag an,

Beitragsimpressionen ) Beitragsreichweite ) Interaktionen
1.745 1.739 203
ﬂ Landwirtschaftskammer Steiermark und 11 weitere Personen 11 Mal geteilt
dY Gefalit mir () Kommentieren (L) Senden £ Teilen

Facebook, Steirische Lebensmittel — KW 44




Post der Woche:
Instagram, Steirische Landwirtschaft

o lk_steiermark Der Unternehmergeist dieser Hofheldin ist
ansteckend! ﬂ Unter dem Motto Wir machen es anders” flilhren

Claudia und ihr Mann Philipp Kerschbaumer ihren Hof mit viel
Herzblut © — mit Gansenlif, 30 Rindern <y und einem klaren
Fokus auf Tierwohl, Klimaschutz und Qualitat. 4 Die Agri-PV-
Anlage, die griinen Strom liefert, spendet auch den Gansen
wertvollen Schatten. Beeindruckend, oder? 3 ekl
£ Werft einen Blick hinter die Kulissen: Online und in den
sozialen Medien zeigt Claudia, was es bedeutet, regionale
Lebensmittel nachhaltig zu produzieren. &= Ihr groBes Ziel?
Ein Netzwerk aus innovativen, kleinen Bauern zu schaffen! 4

Mit freundlichen Unterstitzung der @steiermaerkische.sparkasse
Mehr: #linkinbio

#landwirtschaft #Flandwirtschaftskammer
#Fregional #saisonal Flksteiermark

Bearbeitet . 1 Tag

© QY

w Gefillt uli.versal und 59 weitere Personen
Vior 2 Tagen

Reichweite @

Erreichte Konten

Follower

MNicht-Follower
L |

Instagram, Steirische Landwirtschaft — KW 44
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714 %
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