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In Naturwein
kommt nur
Natur rein

Muscarls, Souvignier Gris, Bronner: PIWI-Wel-
ne sind besonders. Trotzdem finden sie im
Ausland mehr Akzeptanz als in Osterreich.

Ein Besuch belm Blo-Welnbauern.

Von Florian Eder

te” - Haben wir micht"

Das Ist eln klasstscher Ge-
sprachsbeginn belm Biohof Ko-
batl im sbdoststetrischen Ties-
chen, nahe der slowentschen
Grenze. Wie ware es stattdessen
mit elnem Sauvignac oder el-
nem Whole Bunch? fragt M-
chael Gangl nach. Der 30-Jahrige
1st Kellermelster und fOnrt das
alles andere als Konventonelle
Welngut gemelnsam mit selnen
Eltern. Dort produziert er Natur-
wWein. Im GEEE'I'IEE.[E.IL]IHUI“‘EH—
tionellen Welnproduktion ver-
zichtet ef auf samtliche Zusitze:
Jas Elnzlge. WwWas wir machen,
15t elne Schwefelung Kurz vor
der Fillung -

Als Blobauer darf e1 Zwar auf
biologische Pflanzenschutzmit-
tel wie Orangenkemd und Ko-
kosselfe, die im Gegensatz zur
konventionellen  Spritzwelse
rickstandslos mur auf der Ober-
flache der Pflanze und nicht von
der Pflanze In den Saftstrom
El.lngl'.I.ﬂl'l'leIEﬂ werden, zumick-
gretfen, doch selbst die versucht
eT 50 geTing wie moglich zu hal-
ten. Dank besonderer Rebsorten
und ans |I:|.E'I:I|I:IE|E'- MNachdem er
dle Welnbauausbildung in der
HBELA filr Wein- und Obstban in
Klostermeuburg absolviert hat-
te, liberzeugte er seine Eltern,
vom Obstbau in den Welnban
umstelgen.

2016 hat Gangl zum ersten
Mal in der Garage elnes Freun-
des Wein gekeltert, im Jahr da-

ZWE’[ Sauvignon Blanc bit-

ranf pachtete et eine Flache sei-
nes Onkels. Durch (Arbelts-JRel-
sen nach Menseoland, Ausira-
llen und 5idafrika =sah er
elnerselts kleine Naturwelnbe-
triebe, aber anch grode Indos-
triebetriebe, die Weln milllonen-
fach herstellten. Da lemmte er
was er michte und vor allem,
Was or nicht mbchte. Und so be-
gann 1 2018, ausschiieflich Na-
turweln zo machen. Da (konven-
tonelle} Weinbauetn jedoch
nicht ans Jux Pflanzenschiatz-
mittel spritzen, sondem wm die
Tranben vor Fizen und Erank-
hetten, wie Pe-
TONOSPOTE T
sChitzen,

musste Gangl
slch efwas
liberlegen

Deshalb  setzt
er auf PIWI-Re-
ben. Das sind
pllzwiderstin-
dige Sorten, die
aus #wel un-
terschied-
rhen mannhi-
rhen und weib-
lichen Reben gekTeuzt wurden
Der Muscarls ist belsplelswelse
olne Krenzung aus Gelbem Muos-
kateller und Solarts. Die Namen
werden, wie man sieht, von den
Sorten abgelettet, von denen ste
abstammen, erklart Gangl
Doch was In der biologischen
Produktionswelse eln Vortell
1st, stellt sich im Verkauf auch
als Nachtefl hetaus. Die filr man-
rhe komisch anmutenden und

schlichtweg noch wenlg be-
kannten Sortennamen wie Sou-

vignier Gris, Cabernet Blanc und
Bronmer stofen in Osterrelich
anf 0gerliche AkZeptans

JE5 Wird Twar vor der Haustir
Splrbar Immet besser, aber den-
noch setZen wir im Ausland
dentlich mehr ab”, sagt Gangl,
der im November anf dem Dach
des RocKefeller Centers in New
York selne Welne prasentieren

Kleine Zeitung — 8. September

Vino la (R)
Evolution ist
das Motte am
Kobatlhof: Die
PFIWI-Bioweine
sind fir Gangl
gleichermallen
Revolution
und Weiter-
entwicklung
im Weinbauw
LS SOHLMMER (31

darf. Insgesamt 60 Prozent sel-
ner 20000 bis 25000 Weinfla-
schen pro Jahr gehen In den Ex-
port - besonders nmach Japan:
_Dort haben sle kelnen elgenen
Welnban und sind viel aufge-
schlosseneT f0r intematicnale
und nene Welne:”

Wie unterscheidet sich nun
der Naturweln im Glas? Unsere
Welne blefben bis zu elnem Jaht
auf der Fein- bzw. Vollhefe und
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werden unbehandalt und unfil-
triert, daher etwas triber, abge-
flt. Dadurch, dass ste nicht be-
Tedts nach wenlgen Monaten ab-
geflllt werden, haben sle lange
Zelt, sich zn entwickeln, und
werden dadurch meines Erach-

tens Im Geschmack viel Komple-
Xer und deeper, viel angenehmer
1 trinken und viel interessan-
ter”, sagt der 30-jahmnge Bio-Win-
TeT aus Tieschen.

Fiir die Zuknnft witnscht sich

Blo-Welnbamer Gangl, dass die
PIWI-Welne auf mehr Anklang
und Akzeptanz stofem: Wedl
wenn man daran denkt, dass sle
nur positive Elgenschaften mit
sich bringen, wirde ich mir
wilnschen, dass sle viel bekanmn-
ter werden und die Leute sich
mehr probieren tranen. FOr mich
personlich st Naturweln der
richtige Zugang zu produzieren,
well es eirlichere Welne sind
und man seine elgens Hand-
schrft viel mehr transportiert,
als wenn man das zu sehr tech-
nislert "

Bleibt noch die Frage nach dem
heurlgen Welnjahrgang. Der st
Interessant, lacht Gangl. WiT
hatten ein intensives Frihjanhr
und schwierge Blteverhali-
nisse. Daraunf folgte ein sehr tro-
ckenel und hel@er Sommer, der
damu fihrie, dass wir zwel Wo-
chen friher bel der Emte sind
Das merkt man auch am den
Trauben, dle konzentrierter und
Klelner sind, wenlger Wasser be-
Inhalten und elne dicke Haut
haben Wie sich der Geschmack
entwickeln wird, wissen wir
aber noch nicht.”

Bioweinbau Steiermark

Flache. TEQ Hekiar Bio-Wein-
flache gibt es in der Steiar-
mark.

Betriebe Insgesamt 134 Be-
triebe zahh der Bio-Weinbaw.
Vergleich. Die konventionzalle

MEHR
(R-Lode
scannen und
Videos und
Fotos wom
Weingut

ansehen

Wein-Flache, also jenar Wein-
bauern, die nicht auf Bio set-
zen, betragt in der Steiermark
4183 Hektar und ist im Besitz
von 1592 konventionellen
Weinbaubetriaben.

Kleine Zeitung — 8. September
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Der Hopfen ist
heuer nicht
ganz verloren

Nach historischen Hagelschaden fiirchteten die
Hopfenbauern um ihre Ernte. Doch Wettergliick
und viel Arbeit haben ihnen geholfen.

*  wie Obmani';

o Stelzidre)

# Jkbnnen wieder

~tlachen: Kom-

i ‘platfausfall
bliehiaus DanNER

Von Florian Eder Triebe, ,Schlimmer hétte es be bilden und somit einen Teil wurde, ist der giinstigeren Wet-

lister sah es im Juni bei
D den Hopfenbauern in

Leutschach in der Siid-
steiermark aus. Nur zehn Minu-
ten dauerte es, dann waren fast
100 Prozent der 110 Hektar ange-
bauten Fliche zerstort. Ausge-
rechnet im vulnerabelsten Sta-
dium trafen Hagelktrner die

nicht kommen kénnen. Die gan-
ze Arbeit ist umsonst, das hat-
ten wir in der Geschichte noch
nie®, erzihlte der Obmann der 13
Hopfenbauern, Richard Stelzl,
damals.

Es entstand eine Schadens-
summe von mehr als 800.000
Euro. Doch die Hoffnung be-
stand, dass sich noch Seitentrie-

der Ernte retten.

Und diese Hoffnung ging in Er-
fiillung, wie sich jetzt in der
zweiwdchigen Erntezeit zeigt
Jnsgesamt kénnen wir mit et-
wa 100 Tonnen die Halfte einer
Normalermnte einbringen”,
schatzt Stelzl Dass diese Kom-
pensation tiberhaupt mdglich

Kleine Zeitung — 7. September

terlage, aber auch dem uner-
messlichen Arbeitseinsatz der
Hopfenbauern zu verdanken.
Air mussten alle nachgewach-
senen Triebe neu verdrahten
und somit die gleiche Arbeit wie
zu Beginn der Saison nochmals
erledigen”, erklart Stelzl und
fligt hinzu: ,Wir Bauern sind
Stehaufmanderln. In der Land-
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wirtschaft darf man nie den Op-
timismus und die Hoffnung ver-
leren. Ifgendwie Muss es Immer
weltergehen” Er selbst habe je-
doch mand 70 Prozent del Emte
verloren und muss auf Elckla-
Een Zurickgretfen. Deshalb will
er, Zleich wie andere Hopfenbai-
8T, Seine Flachen In den nachs-
ten Jahren auswelten, im der
Hoffmang bel elner guten Salson
Erogere Ertrage einzufahren.

Seit Ober 100 Jahren wird in Lent-
sthach Hopfen vertraglich an-
gebaut.  Aktueller Vertrags-
pariner ist die Brauunion, die
immer dle gesamte Emte ab-
nimmt Die Preise sind indexan-
gepasst. wir sind zufrieden”,
sagt Stelzl. Hopfen braucht tief-
grindige Boden und wenig
Wind - diese Rahmenbedingun-
gen kann Leutschach perfekt
bleten. Ersetzt wird der heuer
fehlende steirische Hopfen aus
Vorraten des Vorjahres. Leut-
srhacher Hopfen findet sich vor-
wiegend In den Blelen GOSser,
Puntigamer und Schladminger
sowle ganzlich In der Spezlalsor-
te Relninghans Jahrgangspils.

Anch wenn dle Quanttat hen-
e deutlich geTinger ausfallt, so
st dle Qualtat des stelrischen
Hopfens, der als Gewlrz des
Bleres® gilt, umso besser. [Die
emmieTelfen Dolden sind heuner
aufergewthniich gros und die
f£0r das AToma ausschlaggeben-
den Bitterstoffe besonders in-
tensiv®, beschTelbt Obmann -
chard Stelzl Der alte Spruch glit
fir die Leutschacher Bauem
wohl mehr denn je: Hopfen und
Malz, Gott erhalt's.

Kleine Zeitung — 7. September




Kurbisernte 2024

,,Exzellente Qualitat*
bei Kiirbisernte

STEIERMARK. Die vielen Sonnen-
stunden sowie die gut verteilten
Niederschldage haben den wirme-
liebenden steirischen Olktirbissen
einen richtigen Reifeschub gege-
ben. , Die Kerne haben eine exzel-
lente Qualitdt — sie versprechen
jetzt schon, dass ein typisch nussig
duftendes Griines Gold in die Fla-
schen kommen wird®, sagt Franz
Labugger, Obmann des Vereines
,Gemeinschaft Steirisches Kiirbis-
kernol g.g. A Aufgrund der massi-
ven Wetterkapriolen im Friihjahr
wird heuer jedoch im steirischen
Schnitt nur eine durchschnittli-
che Ernte von 675 Kilo Kernen pro
Hektar erwartet. Auf 9.901 Hektar
wurde der Olkiirbis kultiviert - ein
Plus von 26 Prozent (2.217 Hektar)
im Vergleich zum Vorjahr. Da-
fiir haben die Kiirbisbauern aber
durchaus herausfordernde Zei-
ten hinter sich. Insgesamt haben
Hagel und Uberschwemmungen
1.500 Hektar unterschiedlich stark
in Mitleidenschaft gezogen, der
Gesamtschaden betrdgt rund 2,5
Millionen Euro.

Woche — 11. September
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Hannes Thaller freut sich iiber
seinen Landessieg.

Spezialitatenpramierung 2024

Vergoldete Milchproduzenten

Alle Sieger der Landespramierung aus dem Bezirk Hartberg-Furstenfeld.

Ein Goldrausch machte sich
im Bezirk breit: Denn bei der
Landespramierung fir Milch-
spezialitdten haben Betrie-
be aus Hartberg-Fiirstenfeld
kriftig abgerdaumt. Welche
Produkte aus der Region ha-
ben die Jury besonders iiber-
zeugt? Wir verraten es unten
im Artikel.

Tolle Bilanz

Die Steirische Landesprd-
mierung fiir Milchspeziali-
taten 2024 hat einmal mehr
gezeigt: Im Bezirk Hartberg-
Flirstenfeld wird Milch zu
Gold. Ein Landessieg, zehn
Goldmedaillen und neun
Auszeichnen, so lautet die
erfreuliche Bilanz fiir die Be-
triebe aus unserem Bezirk.

Ein Landessieg

Die Hofmolkerei Thaller aus
Bad Waltersdorf kann sich ab
sofort als zweifacher Landes-

sieger bezeichnen: Thre Kiir-
biskernroulade sicherte sich
zum zweiten Mal in Folge
den begehrten Titel. Doch da-
mit nicht genug: Acht weite-
re Goldmedaillen fiir Topfen,
Késebdllchen, Frischkdse und
verschiedene Joghurtsorten
kronen das erfolgreiche Ab-
schneiden der Hofmolkerei.
Sogar der Kirbiskernauf-
strich konnte die Jury begeis-
tern.

Vielfach primiert

Auch die LFS Kirchberg am
Walde hat Grund zum Feiern:
Ihr Stracciatellajoghurt si-
cherte sich eine Goldmedail-
le. Frischkise, Kirchberger
Chilikdse und Bauerntopfen
wurden ebenfalls als ,,ausge-
zeichnet” bewertet. Die junge
Generation beweist damit,
dass sie in Sachen Milchver-
arbeitung ganz vorn mit da-
bei ist.

Woche, Hartberg-Furstenfeld — 11. September

Die Hofkiserei Schiitzenhd-
fer aus Grafendorf bei Hart-
berg konnte ebenfalls glan-
zen: lThr Bio-Weichkise mit
Kriutern wurde mit Gold
ausgezeichnet. Weitere Bio-
Produkte wie Cremetopfen,
Jausenkas, Kiirbistraum, Hof-
kidse und HartBergKise er-
hielten ebenfalls das Pradikat

»ausgezeichnet"
Am Aufkleber zu erkennen
Die pramierten Produkte

dirfen nun stolz die offiziel-
len Auszeichnungsaufkleber
tragen und zeigen damit: In
Hartberg-Firstenfeld  wird
Milch mit wviel Liebe und
Handwerk zu kostlichen Spe-
zialitdten verarbeitet. Die
ausgezeichneten Betriebe
sind damit nicht nur regio-
nale Vorzeigebetriebe, son-
dern echte Botschafter fiir
die hohe Qualitat steirischer
Lebensmittel.
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Apfelernte 2024

Fachinformation der Landwirtschaftsk:

OSTERREICH

Bauernjou

rnal

Heurige Apfelernte
fallt sehr gering aus

Jeder finfte Betrieb will fix aussteigen.

Die Apfelernte in der Stei-
ermark hat heuer zwei Wo-
chen frither begonnen als
iiblich - so frith wie noch nie.
Mit 59.000 Tonnen fillt die-
seallerdings sehr gering aus -
2023 waren es 116.000 Ton-
nen. Das einzig Positive ist,
dass sich iiberdurchschnitt-
lich vielen Sonnenstunden
und gut wverteilte Nieder-
schlige ausgezeichnet auf
Aroma und Inhaltsstoffe aus-
gewirke haben - allerdings
nur auf jene Apfelkulturen,
die den massiven Bliiten-
frost sowie Spétfroste nach
der Blite wberstanden ha-
ben. Nach Angaben des Ob-
manns der steirischen Obst-
bauern, Manfred Kohlfiirst,
waren davon alle Regionen
nordlich von Gleisdorf mas-
siv betrotfen.

Die Entwicklung zeigt, wie
essenziell Frostschutz, insbe-
sondere Frostberegnung, ist -
der freilich hohe Investitio-
nen in Speicherbecken und
Beregnungsanlagen  erfor-
dert. ,Es ist bemerkenswert,
dass acht Prozent der Ge-
samtfliche - da spricht man

von 400 Hektar, die frostbe-
regnet wurden - 42 Prozent
der Erntemenge ausmachen.
92 Prozent der Fliche ohne
Frostberegnung bringen 58
Prozent der Ernte", berich-
tete die Vizeprisidentin der
Landwirtschaftskammer
Steiermark, Maria Pein.

Viele der rund 950 Be-
triebe, die in der Steiermark
Apfel anbauten, stiinden
vor dem Aus, so Kohlfiirst -
laut einer Befragung will je-
der Finfte fix aussteigen.
Die Zahl der Produzenten
lag 2017 noch bei 1.116, die
Anbaufliche ist seither um
1.000 Hektar auf 4.900 Hek-
tar gesunken. Die Politik ar-
beitet laut Agrarlandesritin
Simone Schmiedtbauer an
einem zehn Millionen Euro
schweren Hilfspaket fiir die
betroffenen Regionen.

Foto: Animaflors PlesStock/ddobeStock

Bauernjournal — 12. September
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Post der Woche:

Facebook, LK Steiermark

Landwirtschaftskammer Steiermark

% Gepostet von Stefanie Bratl
o
-2 Tage - @

WPlétzlich B&uerin® — grofies Interesse in Bad Blumau!

Die eigene Absicherung sowie die rechtliche und finanzielle Sicherheit der Bauerinnen standen im

Mittelpunkt. .

Expertinnen und Experten wie Silvia Lichtenschopf-Fischer, Viltoria Brandner und Manfred Oberer
lieferten wertvolle Fachinformationen. | , Besonders spannend waren die vielen Praxisbeispiele,
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Facebook, Steirische Lebensmittel

Steirische Lebensmittel oo
Gepostet von Annalena StrauBberger
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Lust auf etwas SifBes zum Frihstick? ¢ g Dann sind die kistlichen Honige von Familie Stockreiter
genau das Richtige fir dich! . . Mit viel Liebe pflegen sie 100 Bienenvdlker in der gesamten
Region &, und setzen sich leidenschaftlich fir den Schutz dieser wichtigen Tiere ein. - Sichert
euch diese natiirlichen Leckerbissen jeden Fretag von 8 bis 12 Uhr am Bauernmarkt in Schladming.
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© Barbara Jeitler

Reichweite ©

Erreichte Konten 720

Sy 7 : 3 Follower
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Micht-Follower

Neue Kampagne: Plétzlich Bauerin!
Sl s — . ] 1.5 %

@ lk_steiermark ,Pl&tzlich Bauerin® — grofies Interesse in Bad
Blumau! §F

Die eigene Absicherung sowie die rechtliche und finanzielle
Sicherheit der Bauerinnen standen im Mittelpunkt. g5 I8

Expertinnen und Experten wie Silvia Lichtenschopf-Fischer,
Viktoria Brantner und Manfred Oberer lieferten wertvolle
Fachinformationen. [l Besonders spannend waren die vielen

Praxisbeispicle. g8 W%

Ein inspirierender Vortrag fur alle, die ihre Zukunft in der
Landwirtschaft aktiv gestalten wollen! (& &

#landwirtschaft #landwirtschaftskammer #regional #saisonal
#lksteiermark

2 Tage

©QVv W

#ii}“’ Gefallt gschuahof und 52 weitere Personen
Vior 2 Tagen

Instagram, Steirische Landwirtschaft — KW 37
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