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INHALT BILDUNGSGUTSCHEINE
LANDWIRTSCHAFT ! €‘°7j Gytichein
3 UNTERNEHMENSFUHRUNG \ ..;m,
i KURS> Bl

chein

4 Blo ERNTE, PFLANZENPRODUKTION " 4

7 ALMWIRTSCHAFT

8 TIERHALTUNG Ein Geschenk mit bleibendem Wert! Bildung ist das Tor zur Welt.
10 FORSTWIRTSCHAFT LFI-Bildungsgutscheine sind wertvolle Geschenke fiir jede/n und
fiir jeden Anlass — ein wertvolles Geschenk fiirs Leben.
NATUR UND GARTEN Der Gutschein ist in jeder beliebigen Hohe erhdltlich und kann bei
allen LFI Veranstaltungen in der Steiermark eingel6st werden. Auf
12 NATUR UND GARTEN Wunsch stellen wir den Gutschein auch fiir spezielle Veranstaltun-
gen aus.

PERSONLICHKEIT UND KREATIVITAT

Gutscheine und ndhere Informationen erhalten Sie

12 PERSONLICHKEIT UND KREATIVITAT beim LFI-Kundenservice
LFI Steiermark, Hamerlinggasse 3, 8010 Graz
T 0316/8050 1305

E zentrale@lfi-steiermark.at

GESUNDHEIT UND ERNAHRUNG
14 GESUNDHEIT

16 ERNAHRUNG SYMBOLE & ABKURZUNGEN

20 FRISCHE KOCHSCHULE & COOKINARE =)
(‘Il Online: Dieser Kurs wird online angeboten.
DIENSTLEISTUNGEN UND ‘ Dieser Kurs wird als TGD Weiterbildung gemaR § 11 TGD
NG Verordnung angerechnet.

EINKOMMENSKOMBINATION , N ,
‘ Dieser Kurs wird fir Mitglieder der Landarbeiterkammer

Steiermark geférdert (Nahere Informationen unter www.lak-stmk.at).

22 URLAUB AM BAUERNHOF
Pflanzenschutzfortbildung nach PSMG 2012 § 6, Abs. 11 —
Wiederbeantragung d. Ausbildungsbescheinigung, Erstbeantragung

fiir Pers. mit landw. Fachausbildung

23 DIREKTVERMARKTUNG

N\ Diese Veranstaltung wird als Bio-Weiterbildung fiir die MaRnahme
BIO,,‘ ,Biologische Wirtschaftsweise™ gemaR der Sonderrichtlinie
OPUL 2023 (GZ 2022-0.592.691) anerkannt.

ZERTIFIKATSLEHRGANGE

i Diese Veranstaltung wird als Biodiversitats-Weiterbildung fiir die
BDiv MaRnahmen ,Umweltgerechte und biodiversitatsférdernde
N\ Bewirtschaftung" und "Biologische Wirtschaftsweise” gemaR der
) Sonderrichtlinie OPUL 2023 (GZ 2022-0.592.691) anerkannt.
k\

Diese Veranstaltung wird als Weiterbildung fiir die MaRnahme
L,Einschrankung ertragssteigernde Betriebsmittel* geman der
Sonderrichtlinie OPUL 2023 (GZ 2022-0.592.691) anerkannt.

B - I. h Diese Veranstaltung wird als Weiterbildung fiir die
a uer Ic es @ MaRnahmen ,Humuserhalt und Bodenschutz auf umbruchsfahigem
Griinland“ gemaR der Sonderrichtlinie OPUL 2023

sorgentelefon (GZ 2022-0.592.691) anerkannt.

Diese Veranstaltung wird als Weiterbildung fiir die
. : i . b MaRnahmen ,Almwirtschaft — Naturschutz auf der Alm“ gemaf der
Montag bis Freitag von 8:30 Uhr bis 12:30 Uhr Sonderrichtlinie OPUL 2023 (GZ 2022-0.592.691) anerkannt.
(ousgenommen an gesetzlichen Feiertcgen)

Dieser Kurs wird von einer Seminarbauerin durchgefihrt.
Telefonische Hilfe zum Ortstarif: ) o ) ) )
Dieser Kurs ist ein geférderter Kurs (weitere Informationen zur

CEl Bildungsférderung finden Sie auf www.stmk.Ifi.at/foerderungen).

BK = Bezirkskammer, (L)FS = (Landwirtschaftliche) Fachschule, GH = Gasthaus

Lebensqualitat %

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giiltigen Geschaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.Ifi.at
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LANDWIRTSCHAFT

Nahere Informationen zu den Kursen
finden Sie auf www.stmk.Ifi.at

Anmeldung: LFI Steiermark
T 0316/8050-1305 oder
E zentrale@lfi-steiermark.at

Béauerliche Hofiibergabe Lebensqualitat ﬂ\,

Die Hoflibergabe fordert bei allen Beteiligten Geduld, Einfiih-
lungsvermoégen, Verstdndnis und Ricksichthahme. Es werden
die rechtlichen, sozialrechtlichen und férderungsrelevanten
Fragen als auch die zwischenmenschlichen und persdnlichen
Aspekte bei der Hoflibergabe/-nahme besprochen.

Termin: Mi., 27. Nov. 2024, 09:00 bis 12:30 Uhr
Ort: GH Stocker, St. Peter ob Judenburg
E Termin: Do., 28. Nov. 2024, 09:00 bis 12:30 Uhr
é Ort: Zum Brauhaus, Murau
% Termin: Do., 06. Mrz. 2025, 09:00 bis 12:30 Uhr
g Ort: LFS Kobenz, Kobenz
= Referent:innen: DI Christian Schopf,
Dipl.-P4d." Ing.™ Barbara Kiendlsperger,
Mag.? Renate Schmoll
Termin: Di., 05. Nov. 2024, 09:00 bis 12:30 Uhr
Ort: LFS Grabnerhof, Admont
c
ﬁ Termin: Di., 28. Jan. 2025, 09:00 bis 12:30 Uhr
S  Ort: Landgasthof Bierfriedl, Pruggern
Referent:innen: DI Herwig Stocker,
Dipl.-P4d." Ing.™ Barbara Kiendlsperger
K4
'g Termin: Mo., 20. Jan. 2025, 09:00 bis 12:30 Uhr
= Ort: BK Obersteiermark, Bruck an der Mur
‘3 Referent:innen: Ing. Walter Leitner,
§ Dipl.-P4d." Ing.™ Barbara Kiendlsperger
Kosten: Die Teilnahme ist kostenfrei.

Betriebskonzept - die strategische Ausrichtung

meines Betriebes in den nachsten Jahren

Basis einer guten Planung sind die Analyse der derzeitigen
betrieblichen Situation und danach die Entwicklung von Strate-
gien und Zielen. In diesem Seminar erlernen Sie diese Fertig-
keiten und schaffen damit die Basis fir fundierte Berechnun-
gen lhrer betrieblichen Zukunft, die Sie nach dem Seminar im
Rahmen einer Einzelberatung durchfihren.

Dieses Seminar dient der Erstellung eines Betriebskonzeptes,
welches Voraussetzung fir die Beantragung einer Investitions-
férderung sein kann und Voraussetzung fur einen Antrag auf
Forderung der Niederlassung von Junglandwirtinnen und
Junglandwirten ist.

Webinar oder Onlinekurse
Weitere Informationen und Termine erfahren Sie in lhrer
Bezirkskammer oder auf der Homepage www.stmk.Ifi.at

Referent:innen: Betriebswirtschaftsberater:innen

@

WEBINARE UNTERNEHMENSFUHRUNG

Online an einem Seminar teilnehmen und live Fragen stellen.
Anmeldung und nahere Informationen finden Sie auf

I www.stmk.[fi.at
T 0316/8050-1305 oder
E zentrale@lfi-steiermark.at

E 1
Webinar: Pachten und Verpachten

Termin: Do., 14. Nov. 2024, 13:00 bis 16:00 Uhr
Referent:in: Mag.? Maria Pucher, DI Hans-Jiirgen Reinprecht
Kosten: € 103,00

€ 35,00 gefordert

Webinar: Nebenerwerbslandwirte aufgepasst!

Termin: Di., 17. Dez. 2024, 15:00 bis 19:00 Uhr
Referentin: Mag.? Doris Noggler
Kosten: € 132,00

€ 45,00 gefordert

Webinar: Von der Idee zum Geschaftsmodell

Termin: Do., 23. Jan. 2025, 15:00 bis 17:00 Uhr
Referent: DI (FH) Peter Stachel
Kosten: € 103,00

€ 35,00 gefordert

Webinar: Kleine Helfer fiir den Alltag

Termin: Do., 08. Mai 2025, 19:00 bis 21:00 Uhr
Referenten: Florian Krippl BSc., Florian Kock
Kosten: € 94,00

€ 32,00 gefordert

Webinar: Kl in der Landwirtschaft - was ist realistisch?

Termin: Mo., 12. Mai 2025, 16:00 bis 17:00 Uhr
Referenten: Robert Zinner BSc., Peter Riegler-Nurscher
Kosten: €74,00

€ 25,00 gefordert

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giiltigen Geschaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.Ifi.at
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Schulungen
im neuen OPUL 2023

Im neuen OPUL 2023 umfassen einzelne MaBnahmen einschldgige fach-
spezifische Weiterbildungen, welche von Betriebsfiihrerinnen und Be-
triebsfiihrern wahrzunehmen sind.

zu
Anzahl absolvieren
MaBnahme Stunden bis
SRAtesteny Nahere Informationen zu den Kursen
Umweltgerechte und 3DIv* 31.12.2025 finden Sie auf www.stmk.Ifi.at
biodiversitatsférdernde : "
Bewirtschaftung (UBB) Anmeldung: LFI Steiermark
Biologische Wirtschaftsweise (BIO) 3DIv¥, 31.12.2025 T 0316/8050-1305 oder
5BIO . .
E zentrale@lfi-steiermark.at
Einschrankung ertragssteigernder 3 EEB 31.12.2025
Betricbsmiteel (EEB) Biodiversititsschulung im OPUL 2023
Almbewirtschaftung - Optionaler 4 ALM-NAT 31.12.2025 fiir Betriebe mit Ackerbau und Griinland
Zuschlag Naturschutz auf der Alm
ALMENAT) Termin:  Do., 07. Nov. 2024, 13:00 bis 16:30 Uhr
Vorbeugender Grundwasserschutz — 10 GWA 31.12.2026 Ort: GH Pichler. Bruck an der Mur
Acker (GWA) ’
Humuserhalt und Bodenschutz auf 5HBG 31.12.2025 Termin: Mi., 13. Nov. 2024, 08:30 bis 12:00 Uhr
umbruchsfahigem Griinland (HBG) Ort: GH Hammerschmied, Ranten
*Weiterbildung zu biodiversitatsrelevanten Themen Termin: Mi.. 13. Nov. 2024. 13:00 bis 16:30 Uhr
Ort: GH Stocker, St. Peter ob Judenburg

Das LFl bietet zu den einzelnen MalRnahmen ein umfangreiches Weiterbil-
dungsprogramm an. Im Laufe der Bildungssaison 2023/24 stehen Veran- Termin: Mi., 27. Nov. 2024, 08:30 bis 12:00 Uhr
staltungen fiir die relevanten OPUL-MaBnahmen zur Verfiigung. Es wird Ort: Hotel Post Karlon, Aflenz Kurort

auch wiederum ein ansprechendes Angebot an Onlinekursen, welche zeit-

und ortsunabhangig von zuhause absolviert werden kénnen, entwickelt. Termin: Mi., 27. Nov. 2024, 13:00 bis 16:30 Uhr
Ort: Marktgemeinde Mautern, Mautern

Hinweis: Neu ist, dass im OPUL 2023 je Betrieb ein Nachweis (iber den

Umfang der absolvierten OPUL-Weiterbildungen durch den Bildungsan- Termin: Do., 28. Nov. 2024, 08:30 bis 12:00 Uhr

bieter an die AMA ibermittelt werden soll, um einschlédgige EU-Vorgaben Ort: Hotel Erlebniswelt Stocker, Schladming

zu erfiillen. Nehmen Sie bei Teilnahme an LFI-Weiterbildungen von dieser

Meldung Gebrauch, um rechtzeitig die erforderlichen Weiterbildungen er- Termin: Do., 28. Nov. 2024, 13:00 bis 16:30 Uhr
ledigt zu haben. Ort: GH Schrempf, Mitterberg-St. Martin
EI_E‘EEI Termin: Fr., 29. Nov. 2024, 08:30 bis 12:00 Uhr
Ort: GH Rainer, Kobenz
Ry che auf Hfi.ati (=] Termin:  Fr., 29. Nov. 2024, 13:00 bis 16:30 Uhr
Ort: GH Zur Linde, Mariahof
e [Feis Sl L:Tin: ng 1S: De%. 2024, 0§:30 bis 12:00 Uhr
AUSTRIA : egmuller, Trofaiach
Als Verband fiir die steirischen Bio-
Landwirtinnen und Bio-Landwirte unterstiitzt Termin: DI, 17. Dez. 2024, 13:00 bis 16:30 Uhr
Bio Ernte Steiermark ihre Mitgliedsbetriebe Ort: GH Turmwirt, Mirzhofen
bestméglich mit Kursen und Seminaren. o e e mark Termin: Mi., 18. Dez. 2024, 08:30 bis 12:00 Uhr
Diese stehen allen interessierten Landwirt:innen zur Ort: Zum Brauhaus, Murau
Verfligung. Damit leisten wir unseren Beitrag zur Termin: Mi., 18. Dez. 2024, 13:00 bis 16:30 Uhr
Okologisierung der steirischen Landwirtschaft in méglichst Ort: GH Perschler, Fohnsdorf
vielen Bereichen. Aber auch in den Bereichen Beratung,
Offentlichkeitsarbeit und Vermarktung leistet der Verband Anrechnung: 3 Stunden UBB oder BIO-Biodiversitat
Grundlagenarbeit und unterstitzt dabei die Bio-Betriebe. Kosten: € 115,00 / € 39,00 gefordert
Bestellungen des Bio-Kursprogrammes und -
I  www.ernte-steiermark.at
T 0316/8050 7145
E steiermark@ernte.at

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giiltigen Geschaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.Ifi.at
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Aufbauseminar: Humuserhalt und
Bodenuntersuchung (HBG)

Weiterbildung fiir EEB-Betriebe

Termin: Di., 22. Okt. 2024, 14:00 bis 17:00 Uhr
Ort: GH Hoaterwirt, Frohnleiten
Termin: Mi., 06. Nov. 2024, 14:00 bis 17:00 Uhr
Ort: GH Turmwirt, Miirzhofen
Termin: Do., 13. Mrz. 2025, 14:00 bis 17:00 Uhr
Ort: LFS Hafendorf Kapfenberg Termin: Di., 04. Feb. 2025, 12:30 bis 15:30 Uhr
Ort: GH Pichler, Bruck an der Mur
Termin: Mi., 26. Mrz. 2025, 09:00 bis 12:00 Uhr
Ort: GH Perschler, Fohnsdorf
Termin: Do., 27. Mrz. 2025, 14:00 bis 17:00 Uhr
Ort: GH Perschler, Fohnsdorf Termin: Do., 06. Feb. 2025, 12:30 bis 15:30 Uhr
Ort: GH Zur Linde, Mariahof
Termin:  Di., 01. Apr. 2025, 14:00 bis 17:00 Uhr urinde, Mariaho
Ort: FS Feistritz, St. Peter am Kammersberg Termin: Di., 11. Feb. 2025, 12:30 bis 15:30 Uhr
Termin: Mi., 02. Apr. 2025, 14:00 bis 17:00 Uhr Ort: GH Kirchenwirt, Aigen im Ennstal
Ort: GH Stegmdiller, Trofaiach Termin: Mi., 12. Feb. 2025, 12:30 bis 15:30 Uhr
Termin:  Di., 08. Apr. 2025, 14:00 bis 17:00 Uhr Ort: GH Albert - Zur Post, Ratten
Ort: GH Kirchenwirt, Aigen im Ennstal Termin: Di., 18. Mrz. 2025, 12:30 bis 15:30 Uhr
Anrechnung: 3 Stunden EEB Ort: GH Proéllhofer, Fladnitz an der Teichalm
Kosten: € 30,00 gef('jrdert Termin: DO., 20. Mrz. 2025, 12:30 bis 15:30 Uhr
Ort: GH Kirchenwirt, Aigen im Ennstal
Termin: Di., 25. Mrz. 2025, 12:30 bis 15:30 Uhr
Grundlagenseminar: Humuserhalt und Ort: Kur- & Congresshaus, Bad Aussee
Bodenunterschuchung (HBG) Anrechnung: 3 Stunden HBG
Termin: Do., 16. Jan. 2025, 09:30 bis 11:30 Uhr Kosten: € 30,00 gefordert
Ort: GH Hoaterwirt, Frohnleiten
Termin: Di., 28. Jan. 2025, 09:30 bis 11:30 Uhr
Ort: GH Turmwirt, Mirzhofen
Termin: Di., 04. Feb. 2025, 09:30 bis 11:30 Uhr
Ort: GH Pichler, Bruck an der Mur
Termin: Mi., 05. Feb. 2025, 09:30 bis 11:30 Uhr
Ort: GH Perschler, Fohnsdorf . . .
Landwirtschaftliche Pilzzucht
Termin: Do, 06. Feb. 2025, 09:30 bis 11:30 Uhr Termin: Fr., 08. Nov. 2024, 09:00 bis 17:00 Uhr
Ort: GH Zur Linde, Mariahof Ort: Steiermarkhof, Graz
Termin: Di., 11. Feb. 2025, 09:30 bis 11:30 Uhr Termin: Fr., 07. Mrz. 2025, 09:00 bis 17:00 Uhr
Ort: GH Kirchenwirt, Aigen im Ennstal Ort: Steiermarkhof, Graz
Termin: Mi., 12. Feb. 2025, 09:30 bis 11:30 Uhr Referent: Klaus Griibler
Ort: GH Albert - Zur Post, Ratten Anrechnung: 2 Stunden biologische Wirtschaftsweise
Termin: Di., 18. Mrz. 2025, 09:30 bis 11:30 Uhr Kosten: € 247,00 / € 84,00 gefordert
Ort: GH Prollhofer, Fladnitz an der Teichalm
Termin: Do., 20. Mrz. 2025, 09:30 bis 11:30 Uhr Fachgerechtes Schneiden von Streuobstbidumen
Ort: GH Kirchenwirt, Aigen im Ennstal
Termin: Sa., 08. Mrz. 2025, 09:00 bis 17:00 Uhr
Termin: Di., 25. Mrz. 2025, 09:30 bis 11:30 Uhr Ort: KiihbreinMost, Gaal
Ort: Kur- & Congresshaus, Bad Aussee
Termin: Sa., 05. Apr. 2025, 09:00 bis 17:00 Uhr
Anrechnung: 2 Stunden HBG Ort: KiihbreinMost, Gaal

Kosten: € 20,00 gefordert Referent: David Kargl, BA

Kosten: € 244,00 / € 83,00 gefordert

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giiltigen Geschaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.Ifi.at
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ONLINE

WEBINARE PFLANZENPRODUKTION

Online an einem Seminar teilnehmen und live Fragen stellen.
Anmeldung und nahere Informationen finden Sie auf

2% [=]
e

I www.stmk.Ifi.at
T 0316/8050-1305 oder
E zentrale@lfi-steiermark.at

Webinar: Weiterbildung fiir EEB-Betriebe

Webinar: Kiirbisbau

Termin: Di., 07. Jan. 2025, 13:30 bis 16:30 Uhr
Termin: Mo., 13. Jan. 2025, 17:00 bis 21:00 Uhr
Termin: Mi., 15. Jan. 2025, 17:00 bis 21:00 Uhr
Referenten: DI Reinhold Pucher, Reinhold Zo6tsch,

Ing. Alexander Beichler
Anrechnung: 1 Stunde PSM-Gesetz
2 Stunden UBB oder BIO-Biodiversitat

Marlene Moser-Karrer, MSc
Anrechnung: 3 Stunden EEB
Kosten: € 30,00 gefordert

Grundlagenwebinar: Humuserhalt und

Bodenuntersuchung
Di., 29. Okt. 2024, 18:30 bis 20:30 Uhr

Termin:

Termin: Do., 24. Okt. 2024, 18:30 bis 21:30 Uhr

Kosten: € 30,00
Termin: Di., 10. Dez. 2024, 18:30 bis 21:30 Uhr
Termin: Mi., 19. Feb. 2025, 18:30 bis 21:30 Uhr Webinar: Maisbau und Pflanzenschutz
Termin: Mi., 05. Mrz. 2025, 18:30 bis 21:30 Uhr Termin: Fr., 10. Jan. 2025, 13:00 bis 17:00 Uhr
Termin: Mi., 09. Apr. 2025, 18:30 bis 21:30 Uhr Termin: Mo., 27. Jan. 2025, 13:00 bis 17:00 Uhr
Referent:innen: DI Dr. Wolfgang Angeringer, Stefan Bischof, Referent:in:  DI™ Christine Greimel, DI Dr. Karl Mayer

Di., 03. Dez. 2024, 18:30 bis 20:30 Uhr

Referent:innen: DI Dr. Wolfgang Angeringer, Stefan Bischof,
Marlene Moser-Karrer, MSc

Anrechnung: 2 Stunden HBG

Kosten: € 20,00 gefordert

Termin:

Aufbauwebinar: Humuserhalt und

Bodenuntersuchung

Termin: Mi., 30. Okt. 2024, 18:30 bis 21:30 Uhr

Termin: Mi., 04. Dez. 2024, 18:30 bis 21:30 Uhr

Referent:innen: DI Dr. Wolfgang Angeringer, Stefan Bischof,
Marlene Moser-Karrer, MSc

Anrechnung: 3 Stunden HBG

Kosten: € 30,00 gefordert

fiir Betriebe mit Ackerbau und Griinland

Webinar: Biodiversititsschulung im OPUL 2023

Termin: Di., 05. Nov. 2024, 18:00 bis 21:30 Uhr
Termin: Fr., 15. Nov. 2024, 13:00 bis 16:30 Uhr
Termin: Di., 19. Nov. 2024, 18:00 bis 21:30 Uhr

Referentinnen: Ing." Belinda Kupfer, Mag.? Margit Zétsch

Di., 26. Nov. 2024, 18:00 bis 21:30 Uhr
Ing." Belinda Kupfer, Dr. Thomas Frief}

Termin:

Referent:in:

Anrechnung: 3 Stunden UBB oder BIO-Biodiversitat
Kosten: € 115,00 / € 39,00 gefordert

Anrechnung: 2 Stunden PSM-Gesetz
1 Stunde UBB oder BIO-Biodiversitat

Kosten: € 30,00

Webinar: Getreide- und Alternativenbau

Termin: Mo., 10. Feb. 2025, 13:00 bis 16:00 Uhr
Referent:in: DI" Christine Greimel, DI Dr. Karl Mayer
Anrechnung: 1 Stunde PSM-Gesetz

2 Stunden UBB oder BIO-Biodiversitat

Kosten: € 30,00

7

BDIV,

Webinar: Innovationen in der Griinlandwirtschaft

Termin: Mo., 10. Feb. 2025, 14:00 bis 16:00 Uhr
Referenten: DI Andreas Klingler, Fabian Butzenlechner
Anrechnung: 2 Stunden UBB oder BIO-Biodiversitat
Kosten: € 94,00/ € 32,00 gefordert

Webinar: Wirtschaftsdiingerausbringung
Méglichkeiten und Umsetzung in der Zukunft

Termin: Di., 04. Mrz. 2025, 16:00 bis 18:00 Uhr
Referenten: Hofrat DI Alfred Pdllinger-Zierler, Stefan Geyer
Anrechnung: 2 Stunden UBB oder BIO-Biodiversitat
Kosten: € 94,00 / € 32,00 geférdert

Webinar: Innovationen beim mechanischen
Pflanzenschutz - Was ist praxisreif?

Termin: Mi., 05. Mrz. 2025, 16:00 bis 18:00 Uhr
Referenten: DI Franz Handler, Ing. Simon Brandeis
Anrechnung: 2 Stunden UBB oder BIO-Biodiversitat
Kosten: € 94,00 / € 32,00 gefordert

Webinar: Landwirtschaftliche Pilzzucht

Termin: Fr., 11. Apr. 2025, 09:00 bis 15:00 Uhr
Referent: Klaus Grubler

Anrechnung: 2 Stunden biologische Wirtschaftsweise
Kosten: € 247,00 / € 84,00 gefordert

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giiltigen Geschaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.Ifi.at
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ALMWIRTSCHAFT
Nahere Informationen zu den Kursen
finden Sie auf www.stmk.Ifi.at

LFI Steiermark
T 0316/8050-1305 oder
E zentrale@lfi-steiermark.at

Anmeldung:

2. Steirischer Almpflegetag mit
Maschinenvorfiihrung

Rundumpaket in Sachen Pflegen und Erhalten von Alm-
futterflachen

»Maschinen im vollen Einsatz erleben, das Thema Saatgut mit
Experten besprechen und Almfutterflachen beurteilen

Der 2. Steirische Almpflegetag mit Maschinenvorfiihrung steht
ganz im Zeichen der Verbesserung und Revitalisierung von
Almfutterflachen. Gewinnspiel inklusive!

Termin: Sa., 05. Okt. 2024, 09:30 bis 15:30 Uhr
(ab 8.30 Uhr: Treffpunkt & Registrierung auf der
Funklhitte, ca. 15.30 Uhr Gewinnverlosung)
Ort: Eselsberger Alm, Oberwdlz
Referenten: DI Dr. Wolfgang Angeringer, Hofrat DI Alfred
Péllinger-Zierler, DI Dominik Gruber BSc.,
DI DDr. Roman Schaffer
Anrechnung: 1 Stunde TGD
1 Stunde PSM Gesetz
Kosten: € 88,00/ € 30,00 gefordert

€ 15,00 gefordert (Mitglied Almwirtschaftsverein)

\

Gut ausgebildetes Almpersonal ist eine wesentliche Voraus-
setzung fir einen erfolgreichen Aimsommer.

Grundkurs fiir Aimpersonal

Starttermin: Do., 15. Mai 2025, 09:00 bis 17:00 Uhr
Dauer: 42 Unterrichtseinheiten
Ort: LFS Grabnerhof, Admont

Referent:innen: DI Franz Bergler, Martina Ebenschweiger,
DI Norbert Kerschbaumer,
Dr." Elisabeth Stoger, Ing. Helmut Zettelbauer

Anrechnung: 3 Stunden TGD
Kosten: € 1.026,00 / € 349,00 gefordert

Almbegehung - Futterpflanzen erkennen

und fordern

Termin: Di., 24. Jun. 2025, 10:00 bis 13:00 Uhr
Ort: Hocheck, St. Barbara im Murztal
Termin: Mi., 25. Jun. 2025, 10:00 bis 13:00 Uhr
Ort: Pemmler Alm, Oberwdlz

Referent: DI Dr. Wolfgang Angeringer

Anrechnung: 2 Stunden AlIm-Naturschutz

Kosten:

€ 115,00 / € 39,00 geférdert

ONLINE

Osterreichs Berglandwirtschaft wird
stark durch die heimische Almwirt-
schaft gepragt. Hohe Anspriiche und
sich standig andernde Rahmenbedin-
gungen erfordern Flexibilitat und An-
passungsfahigkeit.

alm-at

Almwirtschaft Osterreich

Das bundesweite LFI-Bildungsprojekt
»Bildungsoffensive multifunktionale
Almwirtschaft” bietet seit einigen Jahren
gemeinsam mit den Almwirtschaftsver-
einen in den Bundeslandern ein bedarfs-
gerechtes und preiswertes Aus- und
Weiterbildungsangebot fir  Almwirt-
schaft an. Die Bildungsveranstaltungen
richten sich vor allem an Almbaduerin-
nen, Almbauern und (zukiinftiges) Alm-
personal. Es wird dabei sowohl auf die
einzelnen Almregionen als auch auf die
unterschiedlichen  Produktionsformen
Ricksicht genommen. In einem eigenen
Bildungsprogramm fir Almwirtschaft
werden jedes Jahr die Bildungsangebote
kompakt zusammengefasst und liegen
ab Herbst 2024 wieder bei den LFls in
den Bundeslandern auf.

Weitere Informationen:
Ifi.at oder
almwirtschaft.com

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giiltigen Geschaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.Ifi.at



\J
Landliches 4
Fortbildungs
Institut

Ik

TIERHALTUNG

Nahere Informationen zu den Kursen
finden Sie auf www.stmk.Ifi.at

LFI Steiermark
T 0316/8050-1305 oder
E zentrale@lfi-steiermark.at

Anmeldung:

TGD Grundausbildung Rinderhaltung -
Ausbildungserfordernisse gem. Tierarzneimittelgesetz

(=)
TGD Weiterbildung Rinderhaltung

Termin: Di., 24. Sep. 2024, 09:00 bis 17:00 Uhr
Ort: Steiermarkhof, Graz

Termin: Mi., 23. Okt. 2024, 09:00 bis 17:00 Uhr
Ort: GH Kirchenwirt, Aigen im Ennstal
Termin: Mi., 20. Nov. 2024, 09:00 bis 17:00 Uhr
Ort: GH Stocker, St. Peter ob Judenburg
Kosten: € 262,00 / € 89,00 gefordert

(-2
Tiertransportbetreuer:in - Kurs zur Erlangung
des Befdadhigungsnachweises fiir Landwirt:innen

Do., 26. Sept. 2024, 13:30 bis 17:30 Uhr

Termin:
Ort: Rind Steiermark eG, Traboch

Dr. Norbert Tomaschek
Anrechnung: 1 Stunde TGD

€ 230,00/ € 78,00 geférdert

Referent:
Kosten:

TGD Grundausbildung Arzneimittelanwendung in

der Farmwildhaltung (inkl. Inmobilisierung)
Ausbildungserfordernisse gem. Tierarzneimittelgesetz

Termin 1: Fr., 27. Sep. 2024, 14:00 bis 18:30 Uhr
Ort: LFS Grottenhof, Graz und

Termin 2: Sa., 28. Sep. 2024, 08:30 bis 16:00 Uhr
Ort: Steiermarkhof, Graz

Dauer: 12 Unterrichtseinheiten

Referenten: Univ.-Doz. Dr. Armin Deutz,
Ing. Mag. Jurgen Laban

Kosten: € 406,00 / € 138,00 gefordert

(=2
Schafscherkurs Praxisseminar
Termin: Fr., 11. Okt. 2024, 09:00 bis 13:30 Uhr
Ort: HBLFA Raumberg-Gumpenstein, Irdning
Referent: Harald Mand|

Anrechnung: 1 Stunde TGD

Kosten: € 174,00 / € 59,00 gefordert

Termin: Do., 14. Nov. 2024, 13:00 bis 17:00 Uhr
Ort: GH Pichler, Bruck an der Mur

Termin: Di., 19. Nov. 2024, 09:00 bis 13:00 Uhr
Ort: GH Kirchenwirt, Aigen im Ennstal
Termin: Mi., 27. Nov. 2024, 13:00 bis 17:00 Uhr
Ort: GH Stocker, St. Peter ob Judenburg

Anrechnung: 4 Stunden TGD

Kosten: € 153,00 / € 52,00 gefordert

Homoopathie beim Rind: Alte Hausmittel wieder neu

entdeckt als Unterstiitzung der Homoéopathie

Alte Hausmittel kdnnen eine gute Unterstitzung der Homoo-
pathie darstellen. In diesem Seminar betrachten wir einige
bewahrte Hausmittel, die gerade bei Tieren, insbesondere bei
Rindern, erfolgreich eingesetzt werden. Auch das Immunsys-
tem und die Abwehrkrafte kdnnen damit wunderbar gestarkt
und unterstltzt werden. In diesem Seminar gibt es zahlreiche
Rezepte zur Herstellung von Salben und Tinkturen, damit man
das Erlernte auch gleich in die Praxis umsetzen kann.

Termin: Mi., 22. Jan. 2025, 09:00 bis 16:00 Uhr
Ort: GH Kirchenwirt, Aigen im Ennstal
Referentin: Angela Lamminger

Kosten: € 120,00 inkl. Unterlagen

Anmeldung: Regional-LFI Obersteiermark "o .’

T 03862/51955 4111
E obersteiermark@lfi-steiermark.at

()
Ausbildung Eigenbestandsbesamer:in beim Rind

Start: Mi., 05. Feb. 2025, 08:30 bis 17:30 Uhr
Ort: LFS Kobenz, Kobenz

Start: Mo., 03. Mrz. 2025, 08:30 bis 17:30 Uhr
Ort: LFS Hafendorf, Kapfenberg

Dauer: 24 Unterrichtseinheiten

Referenten: DI Peter Stiickler, Dr. Norbert Tomaschek,
Dr. Peter Eckhardt, DI Karl Wurm, Thomas Kahr
Anrechnung: 3 Stunden TGD

Kosten: € 1.168,00 / € 397,00 gefordert
(o)
Funktionelle Klauenpflege beim Rind
Termin: Do., 13. Feb. 2025, 09:00 bis 17:00 Uhr und
Fr., 14. Feb. 2025, 09:00 bis 17:00 Uhr
Ort: LFS Grabnerhof, Admont
Termin: Mi., 12. Mrz. 2025, 09:00 bis 17:00 Uhr und
Do., 13. Mrz. 2025, 09:00 bis 17:00 Uhr
Ort: LFS Hafendorf, Kapfenberg
Dauer: 16 Unterrichtseinheiten
Referent: Robert Pesenhofer

Anrechnung: 3 Stunden TGD

Kosten: € 485,00 / € 165,00 gefordert

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giiltigen Geschaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.Ifi.at
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Praxistag Eigenbestandsbesamer:in beim Rind

Termin: Fr., 28. Feb. 2025, 09:00 bis 15:00 Uhr
Ort: Rind Steiermark eG, Traboch
Referent: Dr. Peter Eckhardt

Anrechnung: 2 Stunden TGD

Kosten: € 465,00 / € 158,00 gefordert

Vorbereiten und Prasentieren von Pferden fiir
Zuchtschauen

Termin: Fr., 14. Mrz. 2025, 13:00 bis 17:30 Uhr
Ort: Pferdeerlebnis Maderebner, Mitterberg
Referent: Ing. Walter Werni

Kosten: € 174,00 / € 59,00 gefordert

(-3

Futterung und Tiergesundheit bei Rindern

Termin: Di., 18. Mrz. 2025, 09:00 bis 13:00 Uhr
Ort: GH Kirchenwirt, Aigen im Ennstal
Referent: DI Karl Wurm

Anrechnung: 2 Stunden TGD

Kosten: € 153,00 / € 52,00 gefordert

TGD Grundausbildung Schaf- und Ziegenhaltung

Ausbildungserfordernisse gem. Tierarzneimittelgesetz

Fr., 21. Mrz. 2025, 09:00 bis 17:00 Uhr
Steiermarkhof, Graz

Termin:
Ort:

Referent:in: Mag.? Alexandra Gruber, Mag. Martin Gruber

Kosten: € 262,00 / € 89,00 gefordert

Mit Weinbergschnecken auf der Uberholspur...

Fr., 23. Mai 2025, 17:00 bis 21:00 Uhr
Betrieb Elke und Martin Traxler, Langenwang

Termin:
Ort:

Referent:innen: Elke Traxler, Mag. Martin Traxler

Kosten: € 174,00 / € 59,00 gefordert

Das Kleine und GroRe FEBS® Abzeichen

Weiterbildung und Angebotserweiterung fiir Absolvent:innen
des Zertifikatslehrgangs Reitpadagogische Betreuung FEBS®

Termine: Fr., 06. Jun. 2025 und Sa. 07. Jun. 2025,
jeweils von 09:00 bis 17:00 Uhr

Ort: Pferdeerlebnis Maderebner, Mitterberg

Referentin: Sabine Dell'Mour MSc.

Kosten: € 426,00 / € 145,00 gefordert

(@)

ONLINE

WEBINARE TIERHALTUNG

Online an einem Seminar teilnehmen und live Fragen stellen.
Anmeldung und néhere Informationen finden Sie auf

I www.stmk.[fi.at
T 0316/8050-1305 oder
E zentrale@lfi-steiermark.at

Webinar: Hygiene, Praxis und rechtliche
Rahmenbedingungen beim Schlachten von Farmwild

Di., 22. Okt. 2024, 18:00 bis 21:30 Uhr
Univ.-Doz. Dr. Armin Deutz, DI Rudolf Grabner

Termin:
Referenten:
Anrechnung: 2 Stunden TGD

€ 132,00 / € 45,00 gefordert

Kosten:

Webinar: Erfolgreiche Kalber- und
Kalbinnenaufzucht

Termin: Mi., 06. Nov. 2024, 13:30 bis 15:30 Uhr
Referent: DI Karl Wurm

Anrechnung: 1 Stunde TGD

Kosten: € 88,00 / € 30,00 gefordert

Webinar: Rasche Hilfe fiir Schafe und Ziegen

Termin: Mo., 11. Nov. 2024, 19:00 bis 21:00 Uhr
Referentin: DI" Elisabeth Stoger

Anrechnung: 1 Stunde TGD

Kosten: € 88,00 / € 30,00 gefordert

Webinar: Gesundheitsmanagement fiir Trocken-

steher und Transitkiihe

Termin:
Referent:

Mi., 20. Nov. 2024, 19:00 bis 21:00 Uhr
Dr. Walter Peinhopf-Petz

Anrechnung: 1 Stunde TGD
Kosten:

€ 88,00 / € 30,00 geférdert

Q,

Webinar: Kilberdurchfall

Di., 26. Nov. 2024, 19:00 bis 21:00 Uhr
Dr." Elisabeth Stéger

Termin:

Referentin:
Anrechnung: 1 Stunde TGD
Kosten:

€ 88,00 / € 30,00 geférdert

()
Webinar: Eutergesundheit

Termin: Mo., 02. Dez. 2024, 13:30 bis 15:30 Uhr
Referentin: DI" Gertrude Freudenberger

Anrechnung: 1 Stunde TGD

Kosten: € 88,00 / € 30,00 geférdert

()
Webinar: Infektionskrankheiten bei Schaf und Ziege

Termin: Di., 10. Dez. 2024, 14:00 bis 17:00 Uhr
Referentin: Dr." Elisabeth Stoger

Anrechnung: 2 Stunden TGD

Kosten: € 118,00 / € 40,00 geférdert

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giiltigen Geschaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.Ifi.at
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Webinar: Tiersignale, Krankheitszeichen und
Tierwohl beim Rind

Webinar: Homéopathie und Heilpflanzen bei
Rind, Schaf und Ziege - Aufbaukurs

Termin: Di., 17. Dez.. 2024, 13:00 bis 16:30 Uhr
Referentin: Dr." Elisabeth Stéger

Anrechnung: 2 Stunden TGD

Kosten: € 132,00 / € 45,00 gefordert

Webinar: Parasiten bei Schafen und Ziegen

Termin: Mi., 15. Jan. 2025, 19:00 bis 21:00 Uhr
Referent: Mag. Martin Gruber

Anrechnung: 1 Stunde TGD

Kosten: € 88,00 / € 30,00 gefordert

Termin: Do., 13. Feb. 2025, 13:30 bis 16:30 Uhr
Referentin:  Dr." Elisabeth Stéger

Anrechnung: 2 Stunden TGD

Kosten: € 118,00 / € 40,00 gefordert

Webinar: Optimierung der Grundfutterproduktion
Termin: Mo., 10. Mrz. 2025, 13:30 bis 16:00 Uhr
Referent: Ing. Reinhard Resch

Anrechnung: 1 Stunde TGD

Kosten: € 103,00 / € 35,00 gefordert

Webinar: Fachtag Rind - Mutterkuh und
Rindermast

Termin:
Referent:innen: Dr." Elisabeth Stoger, Dr. Christian Koch, u.a.
Anrechnung: 2 Stunden TGD

€ 103,00 / € 35,00 gefordert

Fr., 17. Jan. 2025, 14:00 bis 17:30 Uhr

Kosten:

Webinar: Schweinehaltung und Tiergesundheit
kompakt

Termin: Di., 11. Mrz. 2025, 13:30 bis 17:00 Uhr
Referentin: Dr." Bettina Fasching

Anrechnung: 2 Stunden TGD

Kosten: € 132,00 / € 45,00 gefordert

Webinar: Rund um die Geburt bei Alpakas und
Lamas

Termin: Mi., 22. Jan. 2025, 19:00 bis 21:00 Uhr
Referent: Mag. Martin Gruber

Anrechnung: 1 Stunde TGD

Kosten: € 88,00/ € 30,00 gefordert

Webinar: Sensorbasiertes Brunsterkennen und

Gesundheitsmonitoring am Milchviehbetrieb

Termin:
Referent:

Do., 20. Mrz. 2025, 13:30 bis 15:30 Uhr
DI Christian Fasching

Anrechnung: 1 Stunde TGD
Kosten:

Webinar: Die Bedeutung der Klauenpflege fiir
gesunde Kiihe

Termin: Di., 04. Feb. 2025, 14:00 bis 15:30 Uhr
Referent: Robert Pesenhofer

Anrechnung: 1 Stunde TGD

Kosten: € 88,00/ € 30,00 gefordert

Webinar: Hitzestress beim Milchvieh

Termin: Mi., 05. Feb. 2025, 19:00 bis 21:00 Uhr
Referent: Dr. Walter Peinhopf-Petz
Anrechnung: 1 Stunde TGD

Kosten: € 88,00/ € 30,00 gefordert

Webinar: Das Gebiss - Bindeglied zwischen

Reiterhand und Pferdemaul

Termin: Do., 06. Feb. 2025, 14:00 bis 17:00 Uhr
Referentin:  Dr." Sigrid Doppler-Sabadello
Kosten: € 118,00 / € 40,00 gefordert

Webinar: Impfung und Entwurmung bei Pferden

Termin: Mi., 12. Feb. 2025, 18:00 bis 20:00 Uhr
Referentin: Dr." Bettina Fasching
Kosten: € 88,00/ € 30,00 gefordert

€ 88,00/ € 30,00 gefordert

FORSTWIRTSCHAFT

Waldpower 22 - kostenlose Ausbildung zur klima-
fitten Waldpflege in Zeiten des Klimawandels (80 UE)

Im Rahmen des Projekts Waldpower 22 werden engagierte
Steirer:innen rund um die klimafitte Waldpflege ausgebildet. Im
Fokus der 80-stiindigen, kostenlosen Ausbildung steht die
fachgerechte Waldpflege in Zeiten des Klimawandels. Hohere
Temperaturen, langere Trockenperioden, haufigere und inten-
sivere Storungsereignisse sowie Schadlinge, wie der Borken-
kafer, setzen die heimischen Walder zunehmend unter Druck.
Die fachgerechte Pflege sichert nicht nur die Stabilitat eines
Waldbestandes, sondern schafft auch wertvolle Zukunftsbau-
me. Worauf es ankommt, lernen Sie in diesem Seminar.

Mo., 23. Sep. bis Mi., 02. Okt. 2024,
werktags jeweils von 17:00 bis 21:00 Uhr

Theoriemodul:

Ort: online via Zoom

Praxismodul: Mo., 11. Nov. bis Fr., 15. Nov. 2024,
jeweils von 08:00 bis 17:00 Uhr

Ort: Waldflachen im Bezirk Murtal

Kosten: Teilnahme ist kostenfrei, exkl. Verpflegung.

Weitere Infos und Anmeldung erhalten Sie in der FAST Pichl:
T 03858 2201
E fastpichl@lk-stmk.at

Mit Unterstiitzung von Bund, Léndern und Européischer Union

= Bundesm
Land- und Forstwirtschaft,
Regionen und Wasserwirtschaft LE 14-20

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giiltigen Geschaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.Ifi.at
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Die Forstliche Ausbildungsstatte (FAST) Pichl
ist das forstliche Bildungszentrum der Land-
wirtschaftskammer und bietet breit gefachertes I %
Wissen rund um den Wald. Die Veranstal- FAsT ichl
tungspalette reicht von Kursen und Seminaren in Waldbau und
Forstschutz, Okologie, Forsttechnik iber Recht, Management
und Betriebswirtschaft bis hin zu Holzbau und Holzhandwerk,
Bioenergie, Waldpadagogik und Jagd. Dabei ist es uns wich-
tig, praxisgerechte Inhalte zu vermitteln und aktuelle Entwick-
lungen in Forstwirtschaft und Umwelt aufzugreifen. So kénnen
unsere Teilnehmer:innen sich ein mafgeschneidertes Pro-
gramm von der Waldwirtschaft fir Einsteiger:innen bis hin
zum/zur Meister:in fur Forstwirtschaft zusammenstellen.

Das gesamte Kursangebot erhalten Sie in unserem
Sekretariat (T 03858/2201, E fastpichl@lk-stmk.at) oder
online unter www.fastpichl.at.

FACHARBEITER:INNEN- UND
MEISTER:INNENAUSBILDUNG
IN DER LAND- & FORSTWIRT-
SCHAFT

Basis einer erfolgreichen Betriebsfiihrung in der
Land- und Forstwirtschaft

In den 16 land- und forstwirtschaftlichen Berufen kann auf
unterschiedlichen Wegen die Qualifikation auf Facharbei-
ter:innen- und Meister:innenebene erworben werden.

Facharbeiter:in im zweiten Bildungsweg — den
landwirtschaftlichen Berufsabschluss nachholen

Im Ausbildungswinter 2024/25 werden folgende Facharbei-
ter:innenausbildungen im zweiten Bildungsweg angeboten:
- Landwirtschaft (8 Kurse: 4 Kurse im Steiermarkhof (Graz),
1 Kurs in der HBLFA Raumberg-Gumpenstein (LI), 1 Kurs in
Fohnsdorf (MT), 1 Kurs in der WK Weiz (WZ), 1 Kurs in
Muhldorf (SO))

- Forstwirtschaft (6 Kurse in der FAST Pichl)

- Bienenwirtschaft (Imkerzentrum Graz)

- Geflugelwirtschaft (bundesweite Ausbildung: Stmk, Ktn,
NO, 00)

Meister:innenausbildung — die hochste Stufe der
praktischen Berufsausbildung

Im Ausbildungswinter 2024/2025 starten bei ausreichend An-
meldungen Vorbereitungslehrgange in folgenden Sparten:

- Landwirtschaft (2 Kurse: Steiermarkhof (Graz), Murtal (MT))
- Forstwirtschaft (FAST Pichl)

- Weinbau & Kellerwirtschaft (Steiermarkhof + LFS Silberberg)
- Bienenwirtschaft (Imkerzentrum Graz)

- Gartenbau (Steiermarkhof)

Lehrlings- & Fachausbildungsstelle

bei der Landwirtschaftskammer Steiermark
8010 Graz, Hamerlinggasse 3

Tel: +43 316 8050 1322

Mail: Ifa@lk-stmk.at

Web: http://www.lehrlingsstelle.at/steiermark

Lebensqualitat L

Konflikte, Sorgen oder

.o (¥ g
Uberlastung

Anonym und zum Ortstal

MONTAG BIS FREITAG
8:30-12:30 UHR

N (ausgenommen an gesetzlichen
Feiertagen)

| e IR

(c) Gabriel Grassmayr

DER PODCAST

SCHICKSALSSCHLAGE MEISTERN

Susanne m‘ <
° dl"!l]|||||--n||hm|-|||«u|'|||"||¢ 43:18
Frika

JETZT AUF SPOTIFY

Johann

[RET
Weitere Informationen, das gesamte E
Angebot und alle Kontakte finden Sie kf
online unter www.lebensqualitaet-bauernhof.at!

Das LFI Steiermark auf Social Media

Tauchen Sie in unser Kursgeschehen ein und bleiben Sie
auf dem neuesten Stand unserer Kursangebote!

Folgen Sie uns auf Facebook und/oder Instagram um nichts mehr zu verpassen!

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giiltigen Geschaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.Ifi.at
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NATUR UND GARTEN

: i 4.:-_ -

Nahere Informationen zu den Kursen
finden Sie auf www.stmk.Ifi.at

Anmeldung: Regional LFI Obersteiermark
T 03862/51955-4111 oder
E obersteiermark@lfi-steiermark.at

\ N

Kranze binden: Heukréﬁze mit Friichten

Heukranze - Krauterkrédnze - Blumenkranze

Es entstehen wunderbare, individuelle Kunstwerke. Alles was
im Garten und der Natur in Reichweite ist (Blumen, Krauter,
Friichte, dekoratives Geast,...) bitte mitbringen, ebenso vor-
handene Kranzunterlagen. Kranzunterlagen, Bindedraht und
das Material fur den Heukranz werden vor Ort bereit gestellt
(nicht im Kursbeitrag enthalten).

Termin: Do., 26. Sept. 2024, 09:00 bis 13:00 Uhr
Ort: BK Obersteiermark, Bruck an der Mur
Referentin: Margarete Hochreiter

Kosten: € 38,00 exkl. Materialkosten

Gartendeko aus Beton selber machen

Individuell gestaltete Deko-Unikate entstehen in wenigen
Stunden. Ob verziert, bemalt oder natur - sie sind immer ein-
zigartig. Abgestimmt auf die Jahreszeit kbnnen Gartenstecker,
Vogeltranken oder Pflanzschalen gestaltet werden. Besonders
die "neue" Technik Hypatufa eignet sich fiir die Gestaltung
besonderer PflanzgefaRe. Je nach Jahreszeit und Art der
Pflanzgefalle entstehen individuelle Motive fir lhren Garten.

Termine: Mi., 16. Okt. 2024, 15:00 bis 18:00 Uhr und
Mi., 23. Okt. 2024, 15:00 bis 17:00 Uhr

Termine: Sa., 10. Mai 2025, 09:00 bis 12:00 Uhr und
Sa., 17. Mai 2025, 09:00 bis 11:00 Uhr

Ort: Ubelsteinerstrafie 48, 8600 Bruck an der Mur

Referentin: Andrea Schemmel-Holzapfel

Mitzubringen: Arbeitskleidung, Pflanzgefale als Vorlage

Kosten: € 35,00 (exkl. Materialkosten, ca. € 10,00)

()

ONLINE

WEBINAR NATUR UND GARTEN

Online an einem Seminar teilnehmen und live Fragen stellen.
Anmeldung und nahere Informationen finden Sie auf

I www.stmk.[fi.at
T 0316/8050-1305 oder
E zentrale@lfi-steiermark.at

Webinar: Krauterrecht

Termin: Do., 21. Nov. 2024, 14:00 bis 17:00 Uhr
Termin: Do., 27. Feb. 2025, 14:00 bis 17:00 Uhr
Referentin: Mag.? Claudia Lenger

Kosten: € 112,00 / € 38,00 gefordert

PERSONLICHKEIT UND
KREATIVITAT

Nahere Informationen zu den Kursen
finden Sie auf www.stmk.Ifi.at

Anmeldung: Regional LFI Obersteiermark
T 03862/51955-4111 oder
E obersteiermark@l|fi-steiermark.at

Die Natur bietet sehr viel mehr Méglichkeiten einen Korb anzu-
fertigen als es auf den ersten Blick den Anschein hat. Unter
Anleitung wird mit dem Korbanfang begonnen, danach arbei-
ten Sie selbstandig weiter und verwirklichen "lhren" Korb. Da-
zu wird ausreichend Material zur Verfligung gestellt: Flatterbin-
se und/oder Segge, Schnur, Nadel und eventuell auch Krauter
der Saison zur Dekoration. Ziel ist es, sich das Grundwissen
anzueignen und mit einem Korb nach Hause zu gehen.

Termin: Sa., 21. Sept. 2024, 09:00 bis 14:00 Uhr
Termin: Sa., 01. Mrz. 2025, 09:00 bis 14:00 Uhr
Ort: BK Obersteiermark, Bruck an der Mur
Referent: Walter Friedl, www.korbmanufaktur.at
Kosten: € 63,00 inkl. Materialkosten

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giiltigen Geschaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.Ifi.at
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DirndInahkurs - zv&ei regionale Kursangebote

Unter fachkundiger Anleitung entsteht ein einzigartiges Dirndl
nach Maf. Genaht werden Leib, Rock und Schiirze, also ein
fertiges Kleidungsstiick. Ein Vorgesprach mit der Referentin
vor Kursbeginn zur Besprechung von Stoffeinkauf, Schnitt,
MaRabnahme, usw. ermdglicht einen guten Start in den Kurs
und garantiert das ,Fertigwerden®. Unser Nahkurs richtet sich
an Hobbynaherinnen mit Naherfahrung.

Dirndindahkurs Region Liezen

Vorgesprach: Mi., 16. Okt. 2024, 16:30 Uhr, FS Grébming

Start: Mi., 30. Okt. 2024, 16:30 bis 20:30 Uhr
Dauer: 5 Einheiten mittwochs zu je 4 Stunden
Ort: FS Grébming, Grébming

Referentin:  Andrea Klingler

Mitzubringen:  Stoff (gewaschen und gebiigelt), Nahseide,

Nahzubehor
Die Nahmaschinen werden von der
Fachschule Grobming zur Verfligung gestellt.

Kosten: € 129,00 exkl. Materialkosten

Dirndinahkurs Region Obersteiermark
Anmeldung: bis spatestens Fr., 13. Dez. 2024 notwendig!

Vorgesprach: Mo., 16. Dez. 2024, 15:00 Uhr
BK Obersteiermark, Bruck an der Mur

Start: Do., 09. Jan. 2025, 16:00 bis 20:00 Uhr
Dauer: 5 Einheiten donnerstags zu je 4 Stunden
Ort: BK Obersteiermark, Bruck an der Mur
Referentin:  Grete Koubek-Steinrieser, Schneidermeisterin

Mitzubringen: Nahmaschine (gewartet), Stoff (gewaschen

und geblgelt), Nahseide, Nahzubehor

Kosten: € 129,00 exkl. Materialkosten

Entfalte deine Kreativitat und ndhe deinen eigenen

Rock!

Verschiedene Modelle werden in zwei Einheiten mit eigenen
Stoffen und Stoffresten genaht. Auf Wunsch kénnen auch
,moderne“ Rockmodelle entstehen. Eine erfahrenen Kursleite-
rin steht jeder Teilnehmerin mit Rat und Tat zur Seite. Grund-
kenntnisse im Nahen und im Umgang mit lhrer Nahmaschine
sind von Vorteil. Nahmaschine, Stoffe oder Stoffreste (event.
vorgewaschen und gebugelt) und Nahzubehor (Schere, Mal3-
band, Nahseide,...) sind mitzubringen.

Termine: Sa., 25. Jan. 2025, 09:00 bis 13:00 Uhr und
Sa., 01. Feb. 2025, 09:00 bis 13:00 Uhr

Ort: FS GrofRlobming, GroRlobming

Referentin: Hermine Maislinger

Kosten: € 82,00 exkl. Materialkosten

Termine: Do., 20. Feb. 2025, 16:00 bis 20:00 Uhr und
Do., 27. Feb. 2025, 16:00 bis 20:00 Uhr

Ort: BK Obersteiermark, Bruck an der Mur

Referentin: Margarete Koubek-Steinrieser, Schneidermeisterin

Kosten: € 82,00 exkl. Materialkosten

(@)

WEBINARE
PERSONLICHKEIT & KREATIVITAT

Online an einem Seminar teilnehmen und live Fragen stellen.
Anmeldung und nahere Informationen finden Sie auf

I www.stmk.Ifi.at
T 0316/8050-1305 oder
E zentrale@lfi-steiermark.at

Webinar: Pechsalbe selber machen!

Termin: Do., 14. Nov. 2024, 16:00 bis 17:30 Uhr
Referentin: Tina Rosenkranz, MA
Kosten: € 29,00

Webinar: Grundkurs Seife sieden

Termin: Mi., 04. Dez. 2024, 13:00 bis 17:00 Uhr
Referentin: Andrea Bregar
Kosten: € 39,00

DIGITALES LERNEN: ZEITLICH FLEXIBEL WEITERBILDEN MIT ONLINEKURSEN

Sie haben keine Zeit, an einem bestimmten Tag zu einem bestimmten Ort zu reisen,
wollen aber trotzdem lhr Wissen erweitern? Mit einem Onlinekurs kdnnen Sie

unabhangig von Zeit und Ort einen Kurs absolvieren und dies im selbst gewahlten
Ausmal und Rhythmus am eigenen PC.

Scannen Sie den QR-Code und finden Sie den passenden Kurs!

ALLE AKTUELLEN ONLINEKURS-ANGEBOTE, DEMOVERSIONEN UND ANMELDUNG

finden Sie online unter www.stmk.lfi.at

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giiltigen Geschaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.Ifi.at


http://www.stmk.lfi.at/onlinekurse
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GESUNDHEIT UND
ERNAHRUNG

i it v"i:?.‘ }}l’ i
GESUNDHEIT

Nahere Informationen zu den Kursen
finden Sie auf www.stmk.Ifi.at

Anmeldung: Regional LFl Obersteiermark
T 03862/51955-4111 oder
E obersteiermark@lfi-steiermark.at

© Marigtta Rothwang!

Die Kraft in der Knospe>: Gemmotherapie

Jeder Baum und jeder Strauch halt seine ganze Kraft und
Energie verborgen und geschiitzt in seinen Knospen. Sie tra-
gen die Urspringlichkeit einer jeden Pflanze in sich: rein - un-
verfalscht - vollkommen. Ihre wertvollen Inhaltsstoffe lindern
viele korperliche Beschwerden und tragen zur Vitalisierung,
Harmonisierung und Starkung unseres eigenen Organismus
bei. Lernen Sie die Anwendungsmdglichkeiten kennen und
nehmen Sie am Ende zwei fertige Produkte mit nach Hause.

Termin: Sa., 28. Sept. 2024, 09:00 bis 12:00 Uhr
Ort: BK Obersteiermark, Bruck an der Mur
Referentin: Marietta Rothwangl, Naturpadagogin
Kosten: € 39,00 inkl. Unterlagen und Materialkosten

Herz-Intelligenz ®

Eine Mdglichkeit der Gesundheitsvorsorge und Selbsthilfe. Die
Methode baut Stress, Angst und Sorgen ab, hilft bei Er-
schopfung und Schlaflosigkeit, stabilisiert den Herzrhythmus,
reguliert den Blutdruck, starkt das Immunsystem und vieles
mehr. Das leicht erlernbare Programm basiert auf Atem- und
Meditationstechniken. HeartMath (Herz-Mathematik) ist eine
registrierte Marke des Institute of Heart Math (IHM), auch Herz
-Intelligenz ist ein eingetragenes Markenzeichen.

Start: Di., 12. Nov. 2024, 08:00 bis 09:30 Uhr

Dauer: 3 Einheiten dienstags zu je 1,5 Stunden

Ort: Gesundheitswerkstatt, Leoben

Referentin:  Conny Neukamp, Yogalehrerin u. Mentaltrainerin

Mitzubringen: bequeme Kleidung, Getrank
Kosten: € 59,00

Sae in Gedanken, was du ernten mochtest!

Wir laden Sie in diesem Impulsvortrag ein, den Blick auf lhre
Starken und Mdglichkeiten zu richten. Das Ziel ist optimisti-
sches und wachstumsorientiertes Denken, damit Freude im
Alltag mit Leichtigkeit gelingt.

Termin: Di., 19. Nov. 2024, 19:00 bis 20:30 Uhr

Ort: Saal der Freiwilligen Feuerwehr,
Kammern im Liesingtal

Referentinnen: Eva-Maria Konig, Bauerin und Mentaltrainerin

Mag.? Viktoria Kozar, Klinische und Gesundheits-
psychologin, Dipl. Shiatsu-Praktikerin

Kosten: Die Teilnahme ist kostenfrei (gefordert vom ,Verein
Die Bauerinnen des Bezirks Leoben®, ,Verein Natur

schafft Solidaritat* und KO LKR Andreas Steinegger)

Gesund auch in herausfordernden Zeiten:
Wie Sie lhre innere Stiarke ausbauen!

Haben Sie sich schon einmal gefragt, was Resilienz wirk-
lich bedeutet und warum sie in schwierigen Zeiten so ent-
scheidend fiir unsere Gesundheit ist?

In diesem Online-Vortrag erfahren Sie, wie wichtig Resilienz
gerade fiir Bauerinnen und Bauern ist. Mit praktischen Ubun-
gen zu den "7 Saulen der Resilienz" fihren Sie direkt einen
Resilienz-Selbst-Check durch. Entdecken Sie einfache, aber
effektive Strategien, um gelassener mit den taglichen Heraus-
forderungen auf dem Hof umzugehen.

Weiterfithrender Workshop: Wer sich intensiver mit dem
Thema Resilienz auseinander-setzen mdchte, ist im Workshop
genau richtig. In einer kleinen Gruppe nehmen wir die 7 Sau-
len der Resilienz noch genauer unter die Lupe. Sie werden
praktische Ansatze erarbeiten, die Sie direkt in lhren Alltag auf
dem Hof umsetzen kénnen. Der Workshop bietet lhnen die
Maoglichkeit, durch gezielte Selbst-Checks und vertiefende
Ubungen individuell weiterzukommen. Sie erhalten wertvolle
Strategien, um auch in schwierigen Zeiten gesund zu bleiben
und lhre innere Starke weiter auszubauen.

Der Termin fiir den weiterfihrenden Workshop in Prasenz am
Schirkhof in Schwarzenbach am GréRing (MT) wird beim
Onlinevortrag oder unter www.schirkhof.at bekannt gegeben.

Machen Sie diesen Schritt zu mehr Gelassenheit und
innerer Starke — der erste Schritt beginnt hier!

Termin: Fr., 10. Jan. 2025, 19:30 bis 21:00 Uhr
Ort: online via Zoom
Referentin: Gerlinde Pletz MEd,
Resilienztrainerin S (‘ g: ﬁ. z ’ E E
KOSten: €20’00 “ HERZENSBILDUNG

AM BAUERNHOF
Hinweis: Die SVS unterstiitzt Bauern, Gewerbetreibende und Neue
Selbsténdige mit dem Gesundheitshunderter. Diesen kénnen Sie fiir den
weiterfiihrenden Workshop gleich einlésen!

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giiltigen Geschaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.Ifi.at
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Die Sonnenseite des Bauernlebens - Lebensfreude &
neues Denken am Bauernhof: wie funktioniert das?

Bist du Bé&uerin oder Bauer aus Leidenschaft und Uber-
zeugung, stets offen fiir Neues? Fragst du dich auch, wie du
trotz der stéandig wechselnden Herausforderungen im landwirt-
schaftlichen Alltag deine Leidenschaft fir die Landwirtschaft
(neu) entdecken oder wieder entfachen kannst?

Als Bauerin und Bauer mochten wir nicht nur bestehen,
sondern auch gemeinsam wachsen und eine Zukunft gestal-
ten, die von unserer Liebe zur Landwirtschaft und unserer
Verbundenheit mit dem, was wir tun, gepragt ist. Dieser
gemeinsame Tag ist eine Liebeserklarung an das Bauernleben
und richtet sich an Menschen, die ihre Lebensqualitat schat-
zen und das personliche Potential besser leben wollen.
Freuen Sie sich auf einen spannenden Seminartag mit offe-
nem Austausch im geschutzten Raum - Verschwiegenheit
inbegriffen.

Termin: Do., 23. Jan. 2025, 09:00 bis 16:00 Uhr
Ort: Wieserhof, St. Peter ob Judenburg
Referent:innen: Eva-Maria Konig, DI (FH) Leonhard Madl
€ 282,00 / € 96,00 gefordert

LFI Steiermark
T 0316/8050 1305
E zentrale@lfi-steiermark.at

Kosten:

Anmeldung:

Gesundheits-QiGong

Steigerung der Lebensenergie und Stabilisierung der
Gesundheit. Durch die Kombination von Atemibungen, Kor-
per- und Bewegungsiibungen werden die eigenen Krafte akti-
viert und finden zu Ausgeglichenheit zuriick. Die Ubungen
bringen Qi (Lebensenergie) angenehm ins FlieRen, eventuelle
Blockaden werden geltst. Starkt Korper und Geist, fordert
Ruhe und Gelassenheit, verhindert Krankheiten oder tragt bei,
diese schneller zu Giberwinden.

Start: Mi., 29. Jan. 2025, 08:00 bis 09:00 Uhr
Dauer: 3 Einheiten mittwochs zu je 1 Stunde
Ort: Gesundheitswerkstatt, Leoben
Referent: Gerhard Cevela

Mitzubringen: bequeme Kleidung, Getrank

Kosten: € 56,00

Stille Entziindungen vermeiden:

Entziindungshemmend essen und leben

Entziindliche Prozesse sind an Alterungsprozessen und der
Entstehung vieler chronischer Erkrankungen beteiligt. Energie-
losigkeit, Mudigkeit, immer wiederkehrende Erkaltungen — die
Anzeichen fir stille Entziindungen im Korper sind vielfaltig und
oft nicht eindeutig. Dieser Workshop zeigt die Zusammen-
hange von stillen Entziindungen und haufig auftretenden Er-
krankungen auf. Es gibt viele Tipps, wie Sie mit Erndhrung
und Bewegung positiv Einfluss nehmen kdénnen.

Termin: Mi., 12. Feb. 2025, 09:00 bis 11:00 Uhr
Ort: Rinegger Holzstiiberl, Rinegg
Referentin: Elisabeth Pucher-Lanz, Diatologin
Kosten: € 20,00

© pixabay.com

Mood Food: Gute Laune auf dem Teller

In diesem Vortrag sprechen wir uber den Zusammenhang von
Erndhrung und Psyche, also die Auswirkungen von bestimm-
ten Lebensmitteln auf die psychische Gesundheit.
Gute-Laune-Essen, geht das?

Termin: Mo., 10. Mrz. 2025, 19:00 bis 21:00 Uhr
Ort: GH Perschler, Fohnsdorf

Referentin: Birgit Kogler BSc., Diatologin

Kosten: € 25,00

N

Oxymel - saurer H

Langst vergessenes Wissen uUber die Kraft des Oxymels holen
wir an diesem Tag zurlick in unser Bewusstsein. Honig und
Essig wirken vitalisierend, stoffwechselanregend, antibakteriell
und verdauungsférdernd auf den gesamten Organismus. Je
nach korperlicher "Schwache" kann man Krauter und Gewirze
wie Schafgarbe, Bohnenkraut oder Anis beimengen und
daraus einen wunderbaren "Heiltrunk" herstellen. Am Ende
koénnen Sie zwei fertige Produkte mit nach Hause nehmen.

Termin: Sa., 05. Apr. 2025, 09:00 bis 12:00 Uhr
Ort: Bezirkskammer Obersteiermark, Bruck/Mur
Referentin: Marietta Rothwangl, Naturpadagogin
Kosten: € 39,00 inkl. Unterlagen und Materialkosten

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giiltigen Geschaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.Ifi.at
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Nahere Informationen zu den Kursen
finden Sie auf www.stmk.Ifi.at

Anmeldung: Regional LF| Obersteiermark
T 03862/51955-4111 oder
E obersteiermark@lfi-steiermark.at

EigenBROTler - einfach selber gutes Brot und
Kleingeback backen

Spezialbrote & Kleingeback — Variantenreich und vielfaltig
machen wir uns die Hande staubig. Brote mit verschiedenen
kreativen Zutaten, die eine willkommene Abwechslung bieten.
Kennenlernen der Formenvielfalt des Handgebacks — wir rol-
len Salzstangerl, formen Mohnweckerl und Uben uns in der
ganz groen Kunst von Handsemmeln mit Kennenlernen der
Ubernachtgare — sie gibt uns die Méglichkeit Sonntags auszu-
schlafen und dennoch hausgemachte Semmerl auf den Friih-
stlickstisch zu zaubern.

Termin: Sa., 07. Sept. 2024, 09:00 bis 13:00 Uhr
Ort: BioHOFgenuss Grammelhofer, Aflenz
Referentin: Christina Grammelhofer

Kosten: € 53,00 inkl. Lebensmittelkosten

Nudelwerkstatt - hausgemacht

In diesem Workshop stellen wir verschiedene Nudelteige her:
handgefertigte Variationen und Formen von der einfach Tagli-
atelle Uber Ravioli und Tortellini. Auch ,KrendIn®, das traditio-
nelle Merkmal der Karntner Nudel, werden wir Gben. Die Nu-
delvarianten werden saisonal gefillt und mit SoRen verfeinert.
Ganz einfach zum Nachkochen fiir zu Hause.

Termin: Sa., 14. Sept. 2024, 09:00 bis 12:30 Uhr
Ort: BioHOFgenuss Grammelhofer, Aflenz
Referentin: Christina Grammelhofer

Kosten: € 28,00 exkl. Lebensmittelkosten

Schatze im Glas

Fermentieren - Einlegen - Einkochen

Die Ernte war erfolgreich und Sie méchten die Kdstlichkeiten
des Gartens auch in den folgenden Monaten genief3en? Mit
den Tipps und Rezepten aus diesem Kurs gelingt lhnen das
ganz einfach!

Termin: Fr., 20. Sept. 2024, 16:00 bis 19:30 Uhr
Ort: BioHOFgenuss Grammelhofer, Aflenz
Referentin: Christina Grammelhofer

Kosten: € 28,00 exkl. Lebensmittelkosten

Pikantes Kleingeback - einfach & alltagstauglich

Salzstangerl, Semmeln, Kornspitz und Co. selber machen und
genielRen, weil das Gefiihl, etwas Kostliches selbst zu erschaf-
fen unbeschreiblich ist? Wir formen Mohnflesserl, Semmelin,
Stangerl usw. selbst und machen die Teige dazu. Denn
Kleingeback muss nicht schwer und aufwendig sein! Unsere
alltagstauglichen Rezepte mit Zutaten, die leicht zu bekommen
sind und mit Uberschaubarem Zeitaufwand, ermdglichen es ab
sofort 6fter zu backen. Sie erhalten einfache Tricks, um gutes
Geback zu Hause zu backen. Denn was gibt es Besseres, als
den Duft von frischen Weckerl aus dem Ofen im Haus?

Termin: Mo., 30. Sept. 2024, 17:00 bis 21:00 Uhr
Ort: Mittelschule Irdning, Irdning-Donnersbachtal
Termin: Do., 21. Nov. 2024, 17:00 bis 21:00 Uhr
Ort: FS Grébming, Grébming

Referentin: Simone Reiter

Kosten: € 53,00 inkl. Lebensmittelkosten
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Plunderteig: innen flaumig, auBen knusprig!

Plundergeback begeistert bei jedem Frihstick oder Brunch
und erfiillt beim Backen das ganze Haus mit einem herrlich
buttrigen Duft. In diesem Kurs lernen Sie, wie Sie Plunderteig
von A bis Z selbst herstellen und daraus verschiedene Geba-
cke formen.

Termin: Sa., 05. Okt. 2024, 09:00 bis 13:00 Uhr
Ort: BioHOFgenuss Grammelhofer, Aflenz
Referentin: Christina Grammelhofer

Kosten: € 53,00 inkl. Lebensmittelkosten

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giiltigen Geschaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.Ifi.at
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Burger, Wraps & Co. - gerollt oder gestapelt

Rasch zubereitet, gut vorzubereiten und mit allem zu fillen,
was die Saison und Region im Moment hervorbringt, sind
diese Kostlichkeiten das perfekte Fingerfood und noch dazu
ein echter Hingucker. Ob mit Fleisch, vegetarisch oder vegan -
die Welt der Wraps und Burger ist bunt, reichhaltig und bringt
riesige Geschmacksvielfalt mit sich. In diesem Seminar lernen
Sie, wie schnell und einfach Burgerweckerl, Tortillas oder
Fladenbrote selbst zubereitet werden kénnen, die Sie nach
Belieben als Wrap, Burrito oder Burger fiillen.

Termin: Fr., 11. Okt. 2024, 17:30 bis 21:00 Uhr

Ort: Mittelschule Irdning, Irdning-Donnersbachtal
Termin: Mo., 21. Okt. 2024, 17:30 bis 21:00 Uhr
Ort: FS Grébming, Grébming

Referentin: Simone Reiter

Kosten: € 28,00 exkl. Lebensmittelkosten

Fingerfood

Diese mundgerechten Kleinigkeiten sind oft nicht nur als Gru
aus der Kiiche gedacht, sondern werden sehr gerne als nette,
schmackhafte Happchen zu einem Glas Bier oder Wein ge-
reicht. Als Gastgeber fir Familienfeste, fur Bekannte und
Freunde oder fir ein Treffen mit Geschaftspartnern unterstrei-
chen Sie mit dieser Art der exklusiven, aber nicht aufdringli-
chen Gastfreundschaft lhre Wertschatzung fir den Besuch.
Als Gastgeber haben Sie mit dem Eintreffen der Gaste die
Vorbereitungen bereits abgeschlossen und kdénnen somit
gemeinsam den Anlass in Ruhe genieflden. Gegessen werden
diese Kostlichkeiten von der Hand in den Mund - ganz
unkompliziert und gesellig.

Termin: Mi., 16. Okt. 2024, 17:00 bis 21:00 Uhr
Ort: Raiffeisenhaus Leoben, Leoben
Referentin: Christina Grammelhofer

Kosten: € 45,00 exkl. Lebensmittelkosten

Striezel, Knoten- und Flechtgeback

Rechtzeitig vor Allerheiligen: Striezelbacken. Zubereitet wer-
den klassische Germteigstriezel und vollkornige Dinkelstriezel.
Neben dem Geschmack kommt auch die Form nicht zu kurz.
Es werden verschiedene Flechttechniken gelibt.

Termin: Sa., 19. Okt. 2024, 09:00 bis 13:00 Uhr
Ort: BioHOFgenuss Grammelhofer, Aflenz
Referentin: Christina Grammelhofer

Kosten: € 53,00 inkl. Lebensmittelkosten

Strudelwerkstatt - Lass dich kulinarisch einwickeln!

Strudel gibt's zwar auf der ganzen Welt, aber nirgendwo ist
die Strudelkiiche so vielféltig und késtlich wie in Osterreich.
Der Kreativitdt bei Hillen und vor allem Fillen sind kaum
Grenzen gesetzt. Neben Basisrezepturen fiur diverse Strudel-
hillen lernen wir, wie man Strudelteig selber auszieht,
probieren die kdstliche Vielfalt an regionalen, pfiffigen Fullvari-
anten und bekommen viele Tipps flr die Strudelkiiche daheim.
Lass dich "kulinarisch einwickeln" von den Versuchungen der
heimischen Strudelkiiche und werde selbst zum Strudelprofi.

Termin: Fr., 25. Okt. 2024, 16:00 bis 19:30 Uhr
Termin: Sa., 25. Jan. 2025, 09:00 bis 12.30 Uhr
Ort: BioHOFgenuss Grammelhofer, Aflenz
Referentin: Christina Grammelhofer

Kosten: € 28,00 exkl. Lebensmittelkosten

N

Himmlisch Ie‘ichte Kostlichkeiten

Wir alle lieben Desserts: Kuchen, Mehlspeisen, Torten - ein
Gaumenschmaus, waren da nicht oft eine Menge Zucker und
jede Menge Kalorien. Doch wie ware es, wenn wir eine leichte-
re, gesiindere Variante genielRen kénnen, die unsere Gelliste
stillt und gleichzeitig auch unserer Gesundheit zugute kommt?
In diesem Workshop lernen Sie, wie Sie mit ein paar An-
passungen der Zutaten genauso koéstliche, aber gesundheits-
bewusste Leckereien zaubern. Wir variieren Eier, Milchproduk-
te, fruchtige Geschmackskomponenten und sogar Gemuse je
nach Geschmack und Jahreszeit und zaubern so regionale,
saisonale Desserts, die wir ohne Reue genielRen kdnnen.

Termin: Mo., 04. Nov. 2024, 17:00 bis 21:00 Uhr
Ort: Raiffeisenhaus Leoben, Leoben
Referentin: Monika Schachner

Kosten: € 45,00 exkl. Lebensmittelkosten

Das Kochbuch der

Steirischen Seminarbéduerinnen
mit den besten Rezepten fur den Alltag und Festtag.

Bestellungen unter:
= 0316/8050-1292 oder blk@lk-stmk.at

Kosten: € 19,90

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giiltigen Geschaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.Ifi.at



\J
Landliches 4
Fortbildungs
Institut

Ik

© pixabay.com

: P A 3
Dessertvariationen: Leichter Genuss zum Verlieben

GenieflRen ohne Reue: Entdecken Sie, wie einfach es ist, durch
ein paar kleine Anderungen bei den Zutaten gesiindere,
leichtere und ebenso geschmackvolle Leckereien zu zaubern.
Mit Tipps und Tricks erleichtern wir uns die Arbeit und zaubern
wahre Kunstwerke fir Auge, Gaumen und Gesundheit. So
stillen wir unseren siiRen Hunger und genielRen doch gesund-
heitsbewusst und ohne Reue.

Termin: Mi., 06. Nov. 2024, 13:30 bis 17:00 Uhr

Ort: Mittelschule Mautern, Mautern in Steiermark
Referentin: Monika Schachner ?r?hljgﬁ
Kosten: € 28,00 exkl. Lebensmittelkosten
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Fisch verliebt

Warum in fremdem Gewéassern fischen, wenn das Gute so
nah liegt? Ein Kochkurs fur Fischliebhaber und die, die es
noch werden wollen. Tauchen Sie ein in die Welt der regiona-
len Fischkostlichkeiten und lernen Sie neue, pfiffige Ideen aus
der Fischkiiche kennen. Ob als Vorspeise, Suppe oder Haupt-
gericht - Fisch lasst sich unglaublich késtlich und vielseitig
zubereiten.

Termin: Fr., 08. Nov. 2024, 16:00 bis 20:00 Uhr
Ort: BioHOFgenuss Grammelhofer, Aflenz
Referentin: Christina Grammelhofer é%"é‘ﬁ
Kosten: € 53,00 inkl. Lebensmittelkosten INNEN

DER Backkurs fir alle Kleingeback-Liebhaber! Dabei dreht
sich alles um das Handgeback - Milchweckerl, Semmel, Korn-
spitz, Salzstangerl uvm.

Termin: Sa., 16. Nov. 2024, 09:00 bis 13:00 Uhr
Ort: BioHOFgenuss Grammelhofer, Aflenz
Referentin: Christina Grammelhofer E%"E\ﬁ
Kosten: € 53,00 inkl. Lebensmittelkosten e

Blatterteig - Schicht fiir Schicht ein wahrer Genuss

Die Geschichte des Blatterteigs reicht weit zuriick, er hat seine
Wourzeln in der franzésischen Patisserie. Blatterteig ist bekannt
fur seine knusprige, blattrige Struktur und ist ein Allrounder in
der Backkunst. Durch seinen neutralen Geschmack gibt es
sowohl herzhafte als auch siiRe Varianten. Mit dem richtigen
Rezept und wertvollen Tipps und Tricks gelingen Kdstlichkei-
ten wie Schaumrollen, Apfeltaschen, Kipferl und Co. Fir
besonders Eilige werden wir auch Blitzblatterteig zubereiten.

Termin: Sa., 23. Nov. 2024, 09:00 bis 13:00 Uhr
Ort: BioHOFgenuss Grammelhofer, Aflenz
Referentin: Christina Grammelhofer E%Né\ﬁ
Kosten: € 53,00 inkl. Lebensmittelkosten N

Erfahren Sie, wie aus einfachsten Zutaten wie Mehl, Wasser
und Salz unzahlige Brotvariationen entstehen kénnen. Ob
Kastenbrot, Vollkornbrot, Bauernbrot oder Brot ohne Kneten
und Rasten lassen - wir backen die unterschiedlichsten Brote
gemeinsam. Wir tasten uns auch an den Sauerteig heran und
sehen, dass er gar nicht kompliziert sein muss. Bitte ein
Schraubglas mitnehmen, dann konnen Sie den Sauerteig
gleich mit nach Hause nehmen und weiterbacken.

Termin: Do., 28. Nov. 2024, 17:00 bis 21:00 Uhr
Ort: Mittelschule Irdning, Irdning-Donnersbachtal
Termin: Mo., 03. Feb. 2025, 17:00 bis 21:00 Uhr
Ort: FS Grébming, Grébming

Referentin: Simone Reiter E%NE\I;
Kosten: € 53,00 inkl. Lebensmittelkosten N

Strudelkiiche - kulinarisch eingehiillt

Ob klassischer Apfel- oder Topfenstrudel oder pikanter Erd-
apfel- oder Krautstrudel, gekocht oder gebacken - die Strudel-
kiiche bietet eine schier unendliche geschmackliche Vielfalt.
Wir lernen, wie einfach es ist, einen Strudelteig herzustellen
und Uben das Ausziehen. Neben klassischen Fillungen
machen wir auch kreative, ausgefallenere Strudel, die sich als
Suppeneinlage, Haupt- oder Nachspeise eignen.

Termin: Fr., 17. Jan. 2025, 17:30 bis 21:00 Uhr

Ort: Mittelschule Irdning, Irdning-Donnersbachtal
Termin: Do., 23. Jan. 2025, 17:30 bis 21:00 Uhr
Ort: FS Grébming, Grébming

Referentin: Simone Reiter %Z&"&'gﬁ
Kosten: € 28,00 exkl. Lebensmittelkosten

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giiltigen Geschaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.Ifi.at
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Dieser Kurs ist fur alle interessierten Personen, die neue Inspi-
ration fUr pikantes Gebéack suchen und denen alltagstaugliche
Rezepte gefallen. Auch Backanfanger:innen sind herzlich will-
kommen!

Termin: Fr., 28. Mrz. 2025, 17:30 bis 21:00 Uhr

Ort: Mittelschule Irdning, Irdning-Donnersbachtal
Mit Laib & Seele - Brotbackkurs Referentin:  Simone Reiter s

Kosten: € 28,00 exkl. Lebensmittelkosten INNEN

Frisches Brot, sein Duft, sein Geschmack - fiir viele ist es weit
mehr als nur ein Lebensmittel. Es ist und bleibt ein Symbol
des Lebens und des Miteinanders! Lassen Sie den herrlichen
Duft von frisch gebackenem Brot ab jetzt auch bei lhnen zu
Hause einziehen. In diesem Kurs lernen Sie Ihr eigenes Brot
zu backen. Aus rein naturlichen Zutaten entstehen kostliche

£
Brote: Bauernbrot, Roggenbrot, Vollkornbrot und vieles mehr g
steht auf dem Programm. Vom Sauerteig bis zur Verkostung g
des frischen Brotes wird jeder Schritt im Detail erklart. SR8\ = - o
Termin: Sa., 18. Jan. 2025, 09:00 bis 13:00 Uhr Moderne Gerichte mit regionalem Twist:
Ort: BioHOFgenuss Grammelhofer, Aflenz Burritos, Burger & Wraps
Referentin:  Christina Grammelhofer ﬁi&ﬁgﬁ Dieser Kochkurs bietet die ideale Gelegenheit, um die Vielfalt
Kosten: € 53,00 inkl. Lebensmittelkosten heimischer Lebensmittel auf moderne, zeitgemale Weise zu

entdecken. Erfahren Sie, wie internationale Gerichte wie Burri-
tos, Wraps und Burger mit regionalen Zutaten abwechslungs-
reich und gesund zubereitet werden kénnen - vom Teig bis zur
Fille. Es entstehen kreative Ideen fiir die vielfaltige, schnelle
und geschmackvolle Alltagskuche.

Termin: Do., 03. Apr. 2025, 17:00 bis 21:00 Uhr
Ort: Raiffeisenhaus Leoben, Leoben
Referentin: Monika Schachner E%Nag
Kosten: € 45,00 exkl. Lebensmittelkosten N

Schmackhafte Fischgerichte dirfen an keinem Buffet fehlen.
Mit heimischen Fisch lassen sich wunderbare und schmack-

hafte Gerichte zaubern. So wird der Heringsschmaus . S
bestimmt zum Gaumenschmaus! roZS‘e ﬁa“”m-

Termin: Mi., 26. Feb. 2025, 17:00 bis 21:00 Uhr _

Ort: Raiffeisenhaus Leoben, Leoben Ik éigiﬂ;srihamkammer 0ﬁ b%o/‘mée/"t %
Referentin: Christina Grammelhofer ?:/‘g\ﬂ&'gﬁ ZZ ' ’ t /
Kosten: € 45,00 exkl. Lebensmittelkosten vo ‘*"’Z}/ essees”

Alle Informationen, aktuelle
Projekte und wichtige
Anlaufstellen finden Sie auf

=
9]
o
@
=
o
@
=l
-
=4
]
F=
3]
<]
£
©

N CS{L;
Grill- und Partygebick /
Wir backen einfache, aber dennoch raffinierte Partygeback- le reiv,

variationen mit Pestofiille, Kase Uberbacken oder Krauter
bestreut, Partybrezel, Pestokranz oder Knoblauchbaguette -
all diese Dinge sind Teil dieses Kochworkshops. In die Mitte
vom Tisch gestellt konnen diese Backstlicke dann als Finger-
food von jeder und jedem verzehrt werden.

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giiltigen Geschaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.Ifi.at
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Kreative Ideen fiirs steirische Buffet -
Snacks, Happchen & Co.

®
KochSChule Termin: Sa., 18. Jan. 2025, 09:00 bis 14:00 Uhr
Referentin: Elfriede Wols

Standort Leoben Kosten: €53,00

Die

FRISCHE KOCHSCHULE LEOBEN

Gugelhupf - Tradition trifft Moderne

Termin: Di., 04. Feb. 2025, 17:00 bis 21:00 Uhr
Né&here Informationen zu den Kursen - Referentin: Elfriede Wols
finden Sie auf www.gscheitessen.at 3 : Kosten: €53,00

oder www.stmk.Ifi.at

Anmeldung: Regional LFI Obersteiermark
T 03862/51955-4111 oder
E obersteiermark@lfi-steiermark.at

Termin: Mo., 16. Sept. 2024, 17:00 bis 21:00 Uhr
Referentin: Christina Grammelhofer - . —— .
Essen zum Verfiihren - fiir prickelnde Stunden zu zweit
Kosten: € 53,00
Termin: Do., 13. Feb. 2025, 16:00 bis 21:00 Uhr
Termin: Do., 03. Okt. 2024, 17:00 bis 21:00 Uhr Kosten: €53,00
Referentin: Dipl.-P&d." Ing." Eva Maria Lipp — . . .
Kosten: €65,00 Heimischer Fisch - frisch auf den Tisch
Termin: Fr., 14. Mrz. 2025, 16:00 bis 20:00 Uhr
Referentin: Elfriede Wols
Kosten: € 53,00

»,Das rechte MaR“ - Fasten nach Hildegard von Bingen

© Anna Zenz

Termin: Sa., 22. Mrz. 2025, 09:00 bis 13:00 Uhr
‘ *,’3 w Referentin: Alexandra Rothschadl
Wildgerichte - g’sund und g’schmackig Kosten: €53,00

Termin: Fr., 18. Okt. 2024, 16:00 bis 20:00 Uhr
Referentin: Elfriede Woéls
Kosten: € 53,00

Weihnachtsbackerei - himmlisch kostlich

Termin: Mi., 13. Nov. 2024, 17:00 bis 21:00 Uhr
Termin: Fr., 29. Nov. 2024, 16:00 bis 20:00 Uhr Y 8 T e B
Referentin: Elfriede Wols Brandteig - siiR und pikant neu interpretiert
Kosten: €53,00 Termin: Fr., 28. Mrz. 2025, 16:00 bis 20:00 Uhr
Referentin: Viktoria Wols
Kosten: € 53,00

Glutenfreie Germgebacke und Brot

Termin: Do., 10. Apr. 2025, 17:00 bis 21:00 Uhr
Referentin: Dipl.-P4d." Ing.™ Eva Maria Lipp
Kosten: € 65,00

i

Glutenfreie Weihnachtsbackerei

Brot backen im Lehmbackofen

Termin: Do., 21. Nov. 2024, 16:00 bis 20:00 Uhr T -~ Di.. 24. Jun. 2025. 16:00 bis 20:00 Uh

Referentin: Dipl.-P4d." Ing.™ Eva Maria Lipp e;mln. - 5 ui:" m5' 70 DIS £ '

Kosten: €65,00 Referentin: Dipl.-P&d." Ing." Eva Maria Lipp
Kosten: € 65,00

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giiltigen Geschaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.Ifi.at
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COOKINARE
Nahere Informationen zu den Kursen finden Sie auf

www.gscheitessen.at

Anmeldung: E blk@lk-stmk.at
Nach der Anmeldung erhalten Sie die Zutaten-
liste sowie alle notwendigen Informationen.

28 € je Kurs

[e]

ONLINE

Lerne durch Tun! Zuhause und doch mitten im Kochkurs!

Cookinar: Weihnachtsmenii -
festlicher Genuss aus heimischen Produkten

Termin: Fr., 13. Dez. 2024, 18:00 bis 20:00 Uhr
Referentin: Christina Grammelhofer

Cookinar: Brotbackgrundkurs -

Sauerteigbrote und Variationen
Termin: Do., 30. Jan. 2025, 18:00 bis 20:00 Uhr
Referentin: Dipl.-P4d." Ing." Eva Maria Lipp

Schnelle Backideen -

Kuchen und Mehlspeisen fiir spontane Gaste
Termin: Do., 24. Apr. 2025, 18:00 bis 20:00 Uhr
Referentin: Petra Wippel

Cookinar:

Cookinar: Sommerliche Blitzgerichte -

in 30 Minuten am Tisch

Termin: Do., 15. Mai 2025, 18:00 bis 20:00 Uhr
Referentin: Petra Wippel

Cookinar: Sommerparty -

herzhafte Gebacke und kostliche Begleiter

Di., 17. Jun. 2025, 18:00 bis 20:00 Uhr

Termin:
Referentin: Christina Thir

Weitere Termine, alle Informationen E E
und Anmeldung finden Sie unter

www.gscheitessen.at af

Schule am Bauernhof

Das Projekt ,Schule am Bauernhof” ist eine Ini-
tiative der Landwirtschaftskammer und des LFI.
Schule am
Bauernhof  Zertifizierte Bauerinnen und Bauern ermdgli-
chen Kindern auf ihren Hofen einen Einblick in
die heimische Landwirtschaft, ihre Arbeits- und Lebenswelt und
bieten so die Moglichkeit, die Produktion wertvoller Lebensmittel
hautnah zu erleben.

Schule am Bauernhof ist Teil des bundesweiten Projektes Land-
und Forstwirtschaft und Schule.

,Green Care - Wo Menschen
aufblihen“ macht aktive land-
und forstwirtschaftliche Betrie-
be zu Partnern der Sozial-,
Gesundheits-, Bildungs- und
Wirtschaftssysteme.

greencare

Wo Menschen aufbliihen

Der Bauernhof wird in Kooperation mit Sozial-tragern und
Institutionen zum Arbeits-, Bildungs- , Gesundheits- und
Lebensort und ermdglicht eine Vielzahl an Angeboten und
Dienstleistungen fiir junge und altere Menschen. Im Mittel-
punkt steht dabei die Interaktion zwischen Mensch, Tier
und Natur am Hof.

Infos unter greencare-oe.at

“ Kurse & Seminare zu:

Hofibergabe
Gutes Zusammenleben
Konfliktlosung
Frauenpower
Alkoholsucht

und vieles mehr

Nutze die Bildungsangebote von
Lebensqualitst Bauernhof:
_bttps://www.lebensqualitaet-bauernhof.at

Lebensqualitat &

(¢) Gabriel Grassmayr

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giiltigen Geschaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.Ifi.at
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DIENSTLEISTUNGEN UND
EINKOMMENSKOMBINATIONEN

gy,
Webinar: Zu viel Arbeit, zu wenig Zeit!

Wo kann kiinstliche Intelligenz helfen?

Alle reden von KI (Kinstliche Intelligenz) und dennoch weif3
man oft gar nicht, was das ist, was das kann und ob das Uber-
haupt flr einen selbst und die tagliche Arbeit Sinn macht. Bei
diesem Kurs erklart Manuela Machner online, wo und wie KiI
auch fir bauerliche Betriebe im Bereich Vermietung ein-
gesetzt werden kann, welche Programme wie helfen kdnnen,
aber auch wie sich das Internet und die Onlinesuche
verandern wird und welche Auswirkungen das haben kann.

Die Kursinhalte sind auf UaB-Betriebe abgestimmt, eine Kurs-
teilnahme ist aber natirlich fiir alle Interessierten mdglich.
Fur diesen Kurs sind keine Vorkenntnisse notwendig.

Termin: Do., 28. Nov. 2024, 08:30 bis 12:30 Uhr

Ort: online via Zoom

Referentin: Manuela Machner, www .kinet.ai

Kosten: €49,00 | VT URLAUB AM
L3S BAUERNHOF

In Kooperation mit

URLAUB AM
BAUERNHOF

URLAUB AM BAUERNHOF

Nahere Informationen zu den Kursen
finden Sie auf www.stmk.Ifi.at

LFI Steiermark
T 0316/8050-1305 oder
E zentrale@lfi-steiermark.at

Anmeldung:

Sicherheit am Urlaubsbauernhof (SVS)

Praktischer Friihstiickszauber
Weiterbildungsworkshop fiir UaB-Anbieter:innen

Termin: Mi., 29. Jan. 2025, 09:00 bis 13:00 Uhr
Ort: FS Feistritz, St. Peter am Kammersberg
Referentin: Petra Wippel

Kosten: € 206,00 / € 70,00 gefordert

Google MyBusiness Schulung

Termin: Mi., 26. Feb. 2025, 09:00 bis 13:00 Uhr
Ort: LFS Hafendorf, Kapfenberg

Referent: Jurgen Hofmann

Kosten: € 297,00 / € 101,00 gefordert

)

Termin: Di., 22. Okt. 2024, 09:00 bis 13:00 Uhr
Ort: Wieserhof, St. Peter ob Judenburg
Termin: Mi., 06. Nov. 2024, 09:00 bis 13:00 Uhr
Ort: GH Hauserl im Wald, Mitterberg-St. Martin

Referent:innen: DI Dr. Andreas Strempfl,
Dipl.-Pad." Ing." Maria Habertheuer

Kosten: € 150,00 / € 51,00 gefordert

WEBINARE URLAUB AM BAUERNHOF

Online an einem Seminar teilnehmen und live Fragen stellen.
Anmeldung und nahere Informationen finden Sie auf

I www.stmk.[fi.at
T 0316/8050-1305 oder
E zentrale@lfi-steiermark.at

Webinar: Einstieg ins Gewerbe fiir UaB
Rechtlicher Wegweiser von d. bauerlichen Zimmervermietung ins Gewerbe

Mi., 13. Nov. 2024, 13:00 bis 16:00 Uhr
Do., 20. Mrz. 2025, 09:00 bis 12:00 Uhr

Referentinnen: Mag.? Doris Noggler, Mag.? Renate Schmoll,
Andrea Schmidhofer

€ 103,00/ € 35,00 gefordert

Termine:

Kosten:

Webinar: Baderhygiene

Termine: Mi., 27. Nov. 2024, 09:00 bis 11:00 Uhr
Di., 11. Mrz. 2025, 09:00 bis 11:00 Uhr

Referent: Dr. Wolfgang Stock

Kosten: € 106,00 / € 36,00 gefordert

Webinar: Rechtliches rund um Urlaub am Bauernhof

Moglichkeiten und Rahmenbedingungen in der Gastebeherbergung

Termin: Di., 28. Jan. 2025, 09:00 bis 12:30 Uhr
Referent:in: Mag.? Doris Noggler,

Ing. Mag. Simon Gerhardter

€ 103,00 / € 35,00 gefordert

Kosten:

Webinar: Trinkwassernutzung aus dem Hausbrunnen

fir meine Gaste

Termin: Do., 27. Mrz. 2025, 09:00 bis 11:00 Uhr
Referent: Dr. Michael Schalli
Kosten: € 106,00 / € 36,00 gefordert

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giiltigen Geschaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.Ifi.at
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Zerlegung und Verarbeitung von Schweinefleisch

Termin: Mo., 20. Jan. 2025, 09:00 bis 17:00 Uhr
Ort: LFS Grabnerhof, Admont

Referenten: Ing. Christian Forstner, Ing. Helmut Gaar
Kosten: € 282,00 / € 96,00 gefordert

Zerlegung u. Verarbeitung von Lammern u. Schafen

D Termin: Mo., 10. Feb. 2025, 09:00 bis 17:00 Uhr
Nahere Informationen zu den Kursen : Ort: LFS Grabnerhof, Admont

finden Sie auf www.stmk.Ifi.at e Referenten: Ing. Christian Forstner, Ing. Helmut Gaar
Anmeldung: LFI Steiermark s Kosten: € 282,00 / € 96,00 gefordert

————

T 0316/8050-1305 oder
E zentrale@lfi-steiermark.at

Der Hofladen: Einkauf mit allen Sinnen

Termin: Do., 07. Nov. 2024, 09:00 bis 17:00 Uhr

Ort: LFS Grabnerhof, Admont

Referentin: DI" Ursula Schiitze P s

Kosten: € 282,00 / € 96,00 gefdrdert Traditionelles und Trends in der
Rindfleischverarbeitung

Heimisches Wild - vom Wald (Gehege) auf den Teller JILULILE Mo., 17. Mrz. 2025, 09:00 bis 17:00 Uhr

: LF hof, A

Termin: Mo., 18. Nov. 2024, 09:00 bis 17:00 Uhr Ort S Grabnerhof, Admont

Ort: LFS Grabnerhof, Admont Referenten: Ing. Christian Forstner, Ing. Helmut Gaar
Kosten: € 282,00 / € 96,00 gefordert

Referenten: Ing. Christian Forstner, Ing. Helmut Gaar /—\
Kosten: € 282,00/ € 96,00 gefordert La]

WEBINARE DIREKTVERMARKTUNG

Online an einem Seminar teilnehmen und live Fragen stellen.
Anmeldung und néhere Informationen finden Sie auf

I www.stmk.Ifi.at
T 0316/8050-1305 oder
E zentrale@|fi-steiermark.at

: Webinar: Was gehért auf’s Etikett?
Hygleneschulung fiir bauerliche Lebensmittelunternehmer:innen g

Termin: D, 12. Nov. 2024, 09:00 bis 13:00 Uhr Termin: M., 05. Mrz. 2025, 13:00 bis 16:00 Unr
Ort: GH Stocker, St. Peter ob Judenburg AR DI e SR, E=6,
’ Kosten: € 103,00 / € 35,00 gefordert
Termin: Di., 19. Nov. 2024, 09:00 bis 13:00 Uhr /@\
Ort: GH Kirchenwirt, Aigen im Ennstal W
Termin: Mi., 29. Jan. 2025, 09:00 bis 13:00 Uhr ONLINEKURSE DIREKTVERMARKTUNG
Ort: Bezirkskammer Obersteiermark, Bruck/Mur Zeit- und ortsunabhangig am eigenen PC Kurse absolvieren.

. .. . Al Id d ndh Inf ti find. i f
Referent:innen: Berater:innen fir Direktvermarktung, DS e netensnitnceniSlciay

Lebensmittelaufsichtsorgan 1 www.stmk_Ifi.at
Kosten: € 115,00 / € 39,00 gefordert T 0316/8050-1305 oder
E zentrale@|fi-steiermark.at

Canva fiir alle Falle - Workshop zur Gestaltung von
einfachen Layouts fiir Werbemittel, Karten und Beitrage

fiir Social Media Postings mit CANVA Dauer: 2 Unterrichtseinheiten
Kosten: € 20,00

Onlinekurs: Lebensmittelhygieneschulung

Termin: Mo., 25. Nov. 2024, 13:30 bis 17:30 Uhr

Ort: LFS Kobenz, Kobenz Onlinekurs: Allergeninformation
Referentin: Evelyn Michaela Leissenberger Dauer: 2 Unterrichtseinheiten
Kosten: € 176,00 / € 60,00 gefordert Kosten: €20,00

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giiltigen Geschaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.Ifi.at



\J
Landliches 4
Fortbildungs
Institut

Professionelle Vertretungsarbeit
im landlichen Raum

Start: Fr., 29. Nov. 2024, 09:00 bis 17:00 Uhr
Dauer: 80 Unterrichtseinheiten
Ort: Steiermarkhof, Graz

”

: St i Schule am Bauernhof
ZERTIFIKATSLEH RGANG Start: Mo., 13. Jan. 2025, 09:00 bis 17:00 Uhr
.. . Dauer: 88 Unterrichtseinheiten
Nahere Informationen zu den Inhalten Ort: Steiermarkhof. Graz

der Kurse finden Sie auf www.stmk.Ifi.at

Krauterpadagogik

Anmeldung: LFI Steiermark, : -
T 0316/8050-1305 oder 2. Start: Do., 23. Jan. 2025, 08:30 bis 17:00 Uhr

E zentrale@Ifi-steiermark.at Dauer: 160 Unterrichtseinheiten
Ort: Steiermarkhof, Graz

Seminarbauerin/Seminarbauer

Uberbetriebliche Klauenpflege Aufbaulehrgang

Start: Di., 05. Nov. 2024, 09:00 bis 17:00 Uhr Start: Di., 28. J&n. 2025, 08:30 bis 16:30 Uhr
Dauer: 154 Unterrichtseinheiten Dauer: 80 Unterrichtseinheiten

Ort: FS Grobming, Grobming Ort: HBLFA Raumberg-Gumpenstein, Irdning
Edelbrandsommelier/-iére Basistrainer:in Landjugend

Start: Mi., 06. Nov. 2024, 09:00 bis 17:00 Uhr Start: Fr., 07. Mrz. 2025, 09:00 bis 18:30 Uhr
Dauer: 124 Unterrichtseinheiten Dauer: 88 Unterrichtseinheiten

Ort: Steiermarkhof, Graz ort: Steiermarkhof, Graz

Brotsommelier/-iére

Bodenpraktiker:in fiir das Ackerland

Start: Di., 19. Nov. 2024, 09:00 bis 17:00 Uhr Start: Di., 11. Mrz. 2025, 09:00 bis 17:00 Uhr

Green Care - Gesundheit fordern am Hof

Reitpadagogische Betreuung

Start: Do., 21. Nov. 2024, 09:00 bis 17:00 Uhr Start: Sa., 29. Mrz. 2025, 09:00 bis 17:00 Uhr
Dauer: 176 Unterrichtseinheiten Dauer: 104 Unterrichtseinheiten
Ort: Steiermarkhof, Graz Ort: Vierkanthof Dell'mour, Hartberg

Bauerliche Schaf- und Ziegenhaltung Sichern Sie sich unseren

Start: Do., 28. Nov. 2024, 09:00 bis 17:00 Uhr Frilhbucherbonus fiir Zertifikatslehrginge!
Dauer: 80 Unterrichtseinheiten Bei Anmeldung einen Monat vor
Ort: Erlebniskaserei der Weizer Schafbauern, Mitterdorf/Raab Kursstart erhalten Sie 10 % Rabatt!

Ergdanzungen zum Bildungsprogramm finden Sie in der nachsten Ausgabe der BK-Aktuell und unter
folgenden Kontaktadressen:

Lindiiches \> I k Landwirtschaftskammer Die KochSchule
Fortbildungs Steiermark

T 0316/8050-1305 T 0316/8050 T 0316/8050-1292
E zentrale@Ifi-steiermark.at E office@lk-stmk.at E blk@lk-stmk.at
I www.stmk.Ifi.at I www.stmk.lko.at I www.gscheitessen.at

Herausgeber: Regional LFI Obersteiermark
Inhalt: Dipl.-P4d." Ing." Barbara KiendIsperger Gestaltung: Leonie Fragner (LFI Stmk.), Elisabeth Fuchs (BK OB)
Fotos: stock.adobe.com/fotolia.com (wenn nicht anders angegeben), pixabay.com (9), Grammelhofer (3), Kochen&Kiiche (2),
Rothwangl (2), Lebensqualitat Bauernhof (2), Friedl (1), Fuchs (1), Hochreiter (1), Hofbauer (1), Kénig (1),
Lexpix (1), TVB Murau (1), Zenz (1)

Kursorganisation, Inhalt und Planung: Stand August 2024
Anderungen und Ergénzungen sind dem Veranstalter vorbehalten. Alle Inhalte vorbehaltlich Satz- und Druckfehler.
Auf Grund der langfristigen Planung sind organisatorisch bedingte Programm- und Preisédnderungen mdglich,
insbesondere im Zusammenhang mit epidemiologischen Vorgaben.




