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KI Basic - Einführung in die künstliche Intelligenz 

Termin: Fr., 18. Okt. 2024,   13:00 bis 15:30 Uhr 

Ort:   Steiermarkhof, Graz 

Referent:  Dominik Freinhofer, BEd. MA 

Kosten:  103 €  

35 €   gefördert 

Unternehmensführung 

Inhalt 

  2 Unternehmensführung  

  4 Pflanzenproduktion 

  7 Tierhaltung 

  11 Urlaub am Bauernhof 

  12 Direktvermarktung 

  13 Almwirtschaft 

  14 Forstwirtschaft 

  15 Natur und Garten 

  15 Persönlichkeit und Kreativität 

  17 Gesundheit und Ernährung 

  19 Zertifikatslehrgänge 

  20 Frische Kochschule 

Nähere Informationen zu den Inhalten  

der Kurse finden Sie auf www.stmk.lfi.at 

Anmeldung:  LFI Steiermark,  

 T 0316/8050-1305 oder  

 E zentrale@lfi-steiermark.at 

KI in der Praxis - Anwendungsfälle für Direktvermarkter, 

Urlaub am Bauernhof-Betriebe und Social Media Markting 

Termin: Do., 24. Okt. 2024,   13:30 bis 17:30 Uhr 

Referent:  Dominik Freinhofer, BEd. MA 

Ort:   Steiermarkhof, Graz 

Kosten:  162 €  

55 €   gefördert 

Führen von Hubstaplern 

Termine: Do., 21. Nov. 2024, bis Sa., 23. Nov. 2024 

  jeweils von 08:00 bis 15:00 Uhr 

Ort:   Buchner Schulungen, Eggersdorf 

Referent:  DI (FH) Andreas Kreunz 

Kosten:  662 €  

225 €   gefördert 

Freiflächen– und Agri-Photovoltaikanlagen 

Termin: Do., 16. Jän. 2025,   09:00 bis 13:00 Uhr 

Ort:   Steiermarkhof, Graz 

Referenten:  Ing. Mag. Simon Gerhardter,  

  Mag. Michael Ahorner 

  Armin Mariacher, BSc. MSc. 

  Ing. Mag. Harald Posch 

Kosten:  162 €  

55 €   gefördert 

Termin: Do., 07. Nov. 2024,   09:00 bis 12:30 Uhr 

Ort:   Steiermarkhof, Graz 
 

Referentin:  Mag.a Doris Noggler 
 

Kosten:  115 € 

  39 € gefördert 

Rechtliches für Seminarbäuerinnen und  

Seminarbauern - Schwerpunkt Einkommen und Steuern 

 

Symbole & Abkürzungen  

    Dieser Kurs wird als TGD Weiterbildung  

      gemäß § 11 TGD Verordnung angerechnet 

 
     Pflanzenschutz-Fortbildung nach PSMG 2012  

      § 6, 11 - Wiederbeantragung d. Ausbildungsbescheinigung,  

      Erstbeantragung für Pers. mit landw. Fachausbildung 

 

       Diese Veranstaltung wird als Bio-Weiterbildung für die Maßnahme  

      „Biologische Wirtschaftsweise‘“ gemäß der Sonderrichtlinie 

      ÖPUL 2023 (GZ 2022-0.592.691) anerkannt.  

 

      Diese Veranstaltung wird als Biodiversitäts-Weiterbildung für die  

      Maßnahmen „Umweltgerechte und biodiversitätsfördernde 

      Bewirtschaftung" und "Biologische Wirtschaftsweise“ gemäß der 

      Sonderrichtlinie ÖPUL 2023 (GZ 2022-0.592.691) anerkannt. 

 Diese Veranstaltung wird als Weiterbildung für die Maßnahme  

 „Einschränkung ertragssteigernde Betriebsmittel“ gemäß der  

 Sonderrichtlinie ÖPUL 2023 (GZ 2022-0.592.691) anerkannt.  

 Diese Veranstaltung wird als Weiterbildung für die  

 Maßnahmen „Humuserhalt und Bodenschutz auf  

 umbruchsfähigem  Grünland“ gemäß der Sonderrichtlinie ÖPUL 

 2023  (GZ 2022-0.592.691) anerkannt. 

 Diese Veranstaltung wird als Weiterbildung für die  

 Maßnahmen „Almwirtschaft – Naturschutz auf der Alm“  

 gemäß der Sonderrichtlinie ÖPUL 2023  

      (GZ 2022-0.592.691) anerkannt. 

  

 Online: Dieser Kurs wird online angeboten.  

   

     BK     Bezirkskammer  

      (L)FS     (Landwirtschaftliche) Fachschule  

      LVA Landesversuchsanstalt  

        GH     Gasthaus 

  gefördert Dieser Kurs ist gefördert gem. LE23-27.  

  www.stmk.lfi.at/bildungsfoerderung 

Für aktive Kammermitglieder der Steiermärkischen Landarbeiterkam-
mer gibt es die Möglichkeit einer Bildungsförderung. 
Förderungsbedingungen, Voraussetzungen sowie Formulare zur  
LAK-Bildungsförderung erhalten Sie online unter www.lak-stmk.at. 

https://www.lak-stmk.at/leistungen/foerderungen
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Erfolgsrezept Buchführung 

Termine: Fr., 17. Jän. 2025 und Fr., 24. Jän. 2025 

  jeweils von 16:00 bis 20:00 Uhr 

Ort:   Steiermarkhof, Graz 

Referent:  Ing. Michael Schaffer, BA 

Kosten:  224 €  

76 €   gefördert 

Englisch für Winzer:innen 

Termine: Mo., 03. Feb. 2025, bis Mo., 24. Feb. 2025

  14:00 bis 18:00 Uhr 

Ort:   Bildungshaus Retzhof, Wagna 

Referent:  Johannes P. Ohrnhofer-Zisser, BEd. MA 

Kosten:  541 €  

184 €   gefördert 

Was darf ich ohne Gewerbeschein?  

Direktvermarktung und Gewerbeordnung 

Termin: Mi., 05. Feb. 2025,   09:00 bis 13:00 Uhr 

Ort:   Steiermarkhof, Graz 

Referentinnen: Mag.a Doris Noggler, Mag.a Renate Schmoll 

Kosten:  124 €  

42 €   gefördert 

Sollte bei Ihnen die Hofübernahme bzw. Hofübergabe ins Haus ste-

hen, nehmen Sie sich die Zeit, um sich über die rechtliche und steuer-

liche Situation der Betriebsübergabe/-übernahme zu informieren. 

Darüber hinaus bekommen Sie noch Anregungen, wie der Generatio-

nenwechsel am Betrieb gelingt, so dass alle gut damit leben können. 
 

Termin: Mi., 12. Feb. 2025,   09:00 bis 13:00 Uhr 

Ort:   Bezirk Leibnitz 

Referent:  Ing. Wolfgang Meier 

  Mag.a Renate Schmoll 

  Mag.a Silvia Lichtenschopf-Fischer 

  Mag. Walter Zapfl 
 

Termin: Mi., 15. Jän. 2025,   09:00 bis 13:00 Uhr 

Ort:   BK Weststeiermark, Lieboch 

Referent:innen:Ing. Temmel Michael 

  Dipl.-Päd.in Ing.in Barbara Kiendlsperger 
 

Termin: Do., 23. Jän. 2025,   09:00 bis 13:00 Uhr 

Ort:   GH Bernthaler, Deutschfeistritz 

Referent:innen:Dipl.-Ing. Hans-Jürgen Reinprecht 

  Ing. Alois Fastian 

  Dipl.-Päd.in Ing.in Barbara Kiendlsperger 
 

Termin: Do., 30. Jän. 2025,   09:00 bis 13:00 Uhr 

Ort:   BK Weststeiermark, Lieboch 

Referent:in: Dipl.-Ing. Hans-Jürgen Reinprecht 

  Ing. Alois Fastian 

  Dipl.-Päd.in Ing.in Barbara Kiendlsperger 
 

Termin: Di., 04. Feb. 2025,   09:00 bis 13:00 Uhr 

Ort:   GH Toplerhof, Wies 

Referent:innen:Ing. Temmel Michael 

  Dipl.-Päd.in Ing.in Barbara Kiendlsperger 

 

 

Kosten: kostenfreie Informationsveranstaltung 

Bäuerliche Hofübergabe - erfolgreich gestalten 
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Termin: Mi., 04. Dez. 2024,   09:00 bis 14:30 Uhr 

Ort:   Feldkirchnerhof, Feldkirchen bei Graz 
 

Referent:  DI Andreas Achleitner 

Anrechnung:  5 Stunden PSM-Gesetz 

Kosten:  144 €  

49 €   gefördert 

Fortbildungskurs gem. §6 Abs. 11 Steiermärki-

sches Pflanzenschutzmittelgesetz 2012 

Ausbildungskurs gem. §6 Abs. 10 Steiermärkisches 

Pflanzenschutzmittelgesetz 2012 

Termin: Mi., 23. bis Fr. 25. Okt. 2024,  

  09:00 bis 17:00 Uhr 

Ort:   Feldkirchnerhof, Feldkirchen bei Graz 
 

Referent:innen:DI Stefan Zwettler, DIin (FH) Sonja Stockmann, 

  DI Andreas Achleitner, Wolfgang Kober, 

  Patrick Taucher, Ing. Franz Telser 

Kosten:  362 €  

123 €   gefördert 

Pflanzenproduktion 

Nähere Informationen zu den Inhalten  

der Kurse finden Sie auf www.stmk.lfi.at 

Anmeldung:  LFI Steiermark,  

 T 0316/8050-1305 oder  

 E zentrale@lfi-steiermark.at 

Weiterbildung für EEB-Betriebe 

Termin: Mi., 13. Nov. 2024,   14:00 bis 17:00 Uhr 

Ort:   GH Pichlingerhof, Söding-Sankt Johann 
 

Termin: Di., 25. Feb. 2025,   14:00 bis 17:00 Uhr 

Ort:   LFS Stainz 
 

Termin: Mi., 26. Feb. 2025,   14:00 bis 17:00 Uhr 

Ort:   GH Kapfenwirt, Sankt Martin im Sulmtal 
 

Termin: Di., 11. Mrz. 2025,   14:00 bis 17:00 Uhr 

Ort:   Niederleitner‘s Schöckellandhof, Eggersdorf 
 

Anrechnung: 3 Stunden EEB 

Kosten:   30 €  gefördert 

Grundlagenseminar Humuserhalt und  

Bodenuntersuchung 

Termin: Do., 16. Jän. 2025,   09:30 bis 11:30 Uhr 

Ort:   GH Hoaterwirt, Frohnleiten 
 

Termin: Do., 23. Jän. 2025,   09:30 bis 11:30 Uhr 

Ort:   GH Pichlingerhof, Söding-Sankt Johann 
 

Referent:innen: Dipl.-Ing. Dr. Wolfgang Angeringer 

    Marlene Moser-Karrer, MSc, Stefan Bischof 

Anrechnung:   2 Stunden HBG 
 

Kosten:    20 €  gefördert 

Aufbauseminar Humuserhalt und 

Bodenuntersuchung 

Termin: Do., 16. Jän. 2025,   12:30 bis 15:30 Uhr 

Ort:   GH Hoaterwirt, Frohnleiten 
 

Termin: Do., 23. Jän. 2025,   12:30 bis 15:30 Uhr 

Ort:   GH Pichlingerhof, Söding-Sankt Johann 

Referent:innen: Dipl.-Ing. Dr. Wolfgang Angeringer 

    Marlene Moser-Karrer, MSc, Stefan Bischof 

Anrechnung:   3 Stunden HBG 
 

Kosten:    30 €  gefördert 

Biodiversitätsschulung im ÖPUL 2023  
für Betriebe mit Ackerbau und Grünland 

Termin: Mi., 06. Nov. 2024,   08:30 bis 12:00 Uhr 

Ort:   Kniely Haus, Leutschach an der Weinstraße 
 

Termin: Di., 12. Nov. 2024,   08:30 bis 12:00 Uhr 

Ort:   BK Weststeiermark, Lieboch 
 

Termin: Di., 12. Nov. 2024,   13:00 bis 16:30 Uhr 

Ort:   Schweizerhof Fam. Papst, Frohnleiten 
 

Termin: Mi., 20. Nov. 2024,   08:30 bis 12:00 Uhr 

Ort:   Dorfwirt Müller, Bärnbach 
 

Termin: Mi., 20. Nov. 2024,   13:00 bis 16:30 Uhr 

Ort:   GH Jaritz, Semriach 
 

Termin: Do., 05. Dez. 2024,   08:30 bis 12:00 Uhr 

Ort:   GH Kapfenwirt, Sankt Martin im Sulmtal 
 

Termin: Do., 05. Dez. 2024,   13:00 bis 16:30 Uhr 

Ort:   GH Edelschrotterhof, Edelschrott 
 

Termin: Mi., 11. Dez. 2024,   08:30 bis 12:00 Uhr 

Ort:   GH Hauk-Hartner, Sankt Johann im Saggautal 
 

Termin: Mi., 11. Dez. 2024,   13:00 bis 16:30 Uhr 

Ort:   BK Weststeiermark, Lieboch 
 

Termin: Do., 16. Jän. 2025,   08:30 bis 12:00 Uhr 

Ort:   BK Weststeiermark, Lieboch 

 

Termin: Do., 06. Feb. 2025,   08:30 bis 12:00 Uhr 

Ort:   BK Weststeiermark, Lieboch 
 

Termin: Do., 06. Feb. 2025,   13:00 bis 16:30 Uhr 

Ort:   GH Rößl, Stallhofen 

 

Termin: Di., 11. Feb. 2025,   08:30 bis 12:00 Uhr 

Ort:   Toplerhof, Wies 

 

Termin: Mi., 26. Feb. 2025,   13:00 bis 16:30 Uhr 

Ort:   Vicha, Mitterlaßnitz 

 

Anrechnung: 3 Stunden UBB oder BIO-Biodiversität 

Kosten:  115 €  

39 €   gefördert 
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Getreide- und Alternativenbautag 

 

Termin: Fr., 14. Feb. 2025,   08:30 bis 11:30 Uhr 

Ort:   Feldkirchnerhof, Feldkirchen bei Graz 
 

Referent:in:  DIin Christine Greimel, DI Dr. Karl Mayer 

Anrechnung:  2 Stunden UBB oder Biodiversität 

    1 Stunde PSM-Gesetz 

Kosten:   30 €  

Kürbisbautag 

Termin: Di., 07. Jän. 2025,   13:30 bis 16:30 Uhr 

Ort:   LFS Stainz 

 

Termin: Mo., 13. Jän. 2025,   17:00 bis 21:00 Uhr 

Ort:   LFS Grottenhof, Graz 
 

Termin: Mi., 15. Jän. 2025,   17:00 bis 21:00 Uhr 

Ort:   FS Neudorf, St. Georgen an der Stiefing 

 

Referenten:  Reinhold Zötsch, DI Reinhold Pucher,  

  Alois Eibler, Ing. Alexander Beichler 

Anrechnung:  2 Stunden UBB oder BIO-Biodiversität 

    1 Stunde PSM-Gesetz 

Kosten:   30 €  

Obstbaumschnitt einfach und praktisch 

Termin: Sa., 23. Nov. 2024,   09:00 bis 15:00 Uhr 

Ort:   Steiermarkhof, Graz 
 

Termin: Sa., 15. Feb. 2025,   09:00 bis 15:00 Uhr 

Ort:   Betrieb Trummer, Sankt Veit/Südsteiermark 
 

Referentin:  Friederike Trummer 
 

Kosten: 144 € 

   49 €   gefördert  

Fachtag Kern- und Steinobstanbau 

Termin: Di., 26. Nov. 2024,   08:30 bis 18:00 Uhr 

Ort:   FS Silberberg, Leibnitz 
 

Referent:in: DI Anna Brugner,  

  Univ. Lek. DI Dr. Gottfried Lafer 

Anrechnung: 1 Stunde PSM-Gesetz 
 

Kosten:  200 €  

   68 €   gefördert  

Österreichische Beerenobstfachtage 2024 

Termin: Mi., 04. Dez. 2024 und Do., 05. Dez. 2024 

  jeweils von 08:30 bis 17:45 Uhr 

Ort:   Steiermarkhof, Graz 
 

Referent: Dipl.-Päd. Ing. Manfred Wiesenhofer, BEd.  

Anrechnung: 2 Stunden PSM-Gesetz 
 

Kosten:  215 €  

   96 €   gefördert  

Landwirtschaftliche Pilzzucht 

Termin: Fr., 08. Nov. 2024,   09:00 bis 17:00 Uhr 

Ort:   Steiermarkhof, Graz 
 

Termin: Fr., 07. Mrz. 2025,   09:00 bis 17:00 Uhr 

Ort:   Steiermarkhof, Graz 
 

Referent:  Klaus Grübler 

Anrechnung:  2 Stunden biologische Wirtschaftsweise 
 

Kosten: 247 € 

   84 €   gefördert  

Junge Obstbäume fachkundig schneiden 

Termin: Sa., 01. Feb. 2025,   12:00 bis 17:00 Uhr 

Ort:   Seminarbauernhof Flitsch-Höller, Sankt Marein 

 

Referent: DI Stefan Tschiggerl  
 

Kosten:  144 €  

   49 €   gefördert  

Obstbäume selbst gemacht - Winterveredelungen 

Termin: Sa., 08. Feb. 2025,   09:00 bis 14:00 Uhr 

Ort:   Seminarbauernhof Flitsch-Höller, Sankt Marein 

 

Referenten: DI Stefan Tschiggerl, Friedrich Pracher 
 

Kosten:  197 €  

   67 €   gefördert  

Maisbau- und Pflanzenschutztag 

Termin: Mo., 13. Jän. 2025,   08:30 bis 12:30 Uhr 

Ort:   GH Ortner, Sankt Georgen an der Stiefing  

 

Termin: Fr., 17. Jän. 2025,   13:00 bis 17:00 Uhr 

Ort:   Feldkirchnerhof, Feldkirchen bei Graz 
 

Termin: Mo., 20. Jän. 2025,   13:00 bis 17:00 Uhr 

Ort:   GH Senger, Sankt Veit in der Südsteiermark 

 

Termin: Fr., 24. Jän. 2025,   08:30 bis 12:30 Uhr 

Ort:   GH Karpfenwirt, St. Martin im Sulmtal 
 

Termin: Mi., 29. Jän. 2025,   08:30 bis 12:30 Uhr 

Ort:   GH Pichlingerhof, Söding-Sankt Johann  

 

 

Referent:in:  DIin Christine Greimel, DI Dr. Karl Mayer 

Anrechnung:  1 Stunde UBB oder Bio-Biodiversität 

    2 Stunden PSM-Gesetz 

Kosten:   30 €  

 

Das LFI auf Social Media. Werden Sie Fan! 

 

 LFI Steiermark auf Facebook 

 

 LFI Steiermark auf Instagram 

Ackerbau Gesamtpaket 

Wenn Sie dieses Paket buchen, können Sie ackerbauliche 

Fachtage und Flurbegehungen - entweder in Präsenz - oder 

digital besuchen.  
Zeit:  Mi., 01. Jän. bis Mi., 31. Dez. 2025 
 

Kosten:  116 €  
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Was mir mein Boden sagt: Methoden und  

Interpretation von Bodenanalysen 

Termin: Do., 26. Jun. 2025,   09:00 bis 17:00 Uhr 

Ort:   LFS Grottenhof, Graz 

 

Referent: DI Hans Unterfrauner 

Anrechnung: 2 Stunden biologische Wirtschaftsweise 
 

Kosten:  232 €  

   79 €   gefördert  
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Termin: Fr., 18. Okt. 2024,   09:00 bis 13:30 Uhr 

Ort:   LFS Grottenhof, Graz 
 

Referent:  Mag. Martin Gruber 

Anrechnung: 2 Stunden TGD 
 

Kosten:  174 € 

  59 € gefördert 

Klauengesundheit u. Klauenpflege bei Schafen 

Tierhaltung 

Termin: Fr., 11. Okt. 2024,   10:00 bis 18:00 Uhr 

Ort:   SPOFIZE, Werndorf 
 

Referenten:  FM Helfried Reimoser, Daniel Hörner,BSc. 

Kosten:  48 € gefördert gem. EMFAF (vorbehaltlich Fördergenehmigung)  

Die moderne Karpfenteichwirtschaft 

Termin: Di., 24. Sep. 2024,   09:00 bis 17:00 Uhr 

Ort:   Steiermarkhof, Graz 
 

Referent:  Dr. Peter Eckhardt  

Kosten:  262 € 

  89 € gefördert 

TGD Grundausbildung Rinderhaltung 
Ausbildungserfordernisse gemäß Tierarzneimittelgesetz 

Nähere Informationen zu den Inhalten  

der Kurse finden Sie auf www.stmk.lfi.at 

Anmeldung:  LFI Steiermark,  

 T 0316/8050-1305 oder  

 E zentrale@lfi-steiermark.at 

Termin: Fr., 27. Sep. 2024,   14:00 bis 18:30 Uhr 

Ort:   LFS Grottenhof (Betriebsteil Hardt), Thal 

             und 

Termin: Sa., 28. Sep. 2024,   08:30 bis 16:00 Uhr 

Ort:   Steiermarkhof, Graz 
 

Referenten:  Univ. Doz. Dr. Armin Deutz,  

  Ing. Mag. Jürgen Laban 

Kosten:  406 € 

  138 € gefördert 

TGD Grundausbildung zur Arzneimittelanwendung 

in der Farmwildhaltung (inkl. Immobilisierung) 

Termin: Fr., 18. Okt. 2024,   09:00 bis 17:00 Uhr 

Ort:   Ölmühle und Fischzucht Neuhold, Sankt Veit 
 

Referenten:  Dr. Christian Bauer, Daniel Hörner,BSc. 

Kosten:  48 € gefördert gem. EMFAF (vorbehaltlich Fördergenehmigung)  

Fischzucht im Gebäude - Indoor Kreislaufanlagen 
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Termin: Do., 24. Okt. 2024,   09:00 bis 17:00 Uhr 

Ort:   LFS Grottenhof (Betriebsteil Hardt), Thal  
 

Referenten:  Rudolf Kuschey, Dr. Andreas Sendlhofer 

Kosten:  262 € 

  89 € gefördert 

Der gesunde Pferdehuf 

Termin: Mi., 13. Nov. 2024,   13:00 bis 17:00 Uhr 

Ort:   BK Weststeiermark, Lieboch 
 

Termin: Mi., 04. Dez. 2024,   13:00 bis 17:00 Uhr 

Ort:   Steiermarkhof, Graz 
 

Referent:  Dr. Peter Eckhardt 

Anrechnung: 4 Stunden TGD 
 

Kosten:  153 € 

  52 € gefördert 

TGD Weiterbildung Rinderhaltung 

Termin: Do., 07. Nov. 2024,   09:00 bis 17:00 Uhr 

Ort:   Steiermarkhof, Graz 
 

Referentin:  Dr.in Elisabeth Stöger 

Anrechnung: 3 Stunden TGD 
 

Kosten:  262 € 

  89 € gefördert 

Homöopathie bei Rind, Schaf und Ziege - 

Grundkurs 

Termin: Do., 21. Nov. 2024,   09:00 bis 17:00 Uhr 

 und Fr., 22. Nov. 2024,   09:00 bis 17:00 Uhr 

Ort:   LFS Grottenhof, Graz 
 

Referent:  Robert Pesenhofer 

Anrechnung: 3 Stunden TGD 
 

Kosten:  485 € 

  165 € gefördert 

Funktionelle Klauenpflege beim Rind 

Termin: Di., 10. Dez. 2024,   09:00 bis 13:00 Uhr 

Ort:   Steiermarkhof, Graz 
 

Referentin:  Mag.in Dr.in Tanja Kreiner 

Anrechnung: 4 Stunden TGD 
 

Kosten:  153 € 

  52 € gefördert 

TGD Weiterbildung Schweinehaltung 

Termin: Mi., 11. Dez. 2024,   09:00 bis 12:00 Uhr 

Ort:   Steiermarkhof, Graz 
 

Referent:  Ing. Rudolf Schmied  

Kosten:  141 € 

  48 € gefördert 

TGD Mischtechnik 
Ausbildungserfordernisse gemäß Tierarzneimittelgesetz 

Termin: Di., 14. Jän. 2025,   09:00 bis 17:00 Uhr 

Ort:   Feldkirchnerhof, Feldkirchen bei Graz 
 

Referentinnen: Mag.in Dr.in Sandra Pollinger,  

  DIin Theresa Kaltenbrunner 

Anrechnung: 2 Stunden TGD 
 

Kosten:  276 € 

  94 € gefördert 

Sachkundenachweis zum Schlachten von Tieren 

Termin: Di., 14. Jän. 2025,   09:00 bis 17:00 Uhr 

Ort:   Steiermarkhof, Graz 
 

Referent:  Mag. med. vet. Harald Schließnig  

Kosten:  262 € 

  89 € gefördert 

TGD Grundausbildung Geflügelhaltung 
Ausbildungserfordernisse gemäß Tierarzneimittelgesetz 

Termin: Mi., 15. Jän. 2025,   09:00 bis 17:00 Uhr 

Ort:   Steiermarkhof, Graz 
 

Referentin:  Dr.in Bettina Fasching 

Kosten:  262 € 

TGD Grundausbildung Schweinehaltung 
Ausbildungserfordernisse gemäß Tierarzneimittelgesetz 

Termin: Di., 11. Feb. 2025,   08:30 bis 17:30 Uhr 

Ort:   Steiermarkhof, Graz 

             und 

Termin: Mi., 12. Feb. 2025,   08:00 bis 16:00 Uhr 

Ort:   Betrieb Posch, Heimschuh 
 

Referent:innen:  Julia Kogler, BSC.,  

  Dr.in Bärbel Mägdegrau-Pollan,  

  Anton Koller 

Anrechnung: 3 Stunden TGD 
 

Kosten:  556 € 

  189 € gefördert 

Beschaukurs für die Direktvermarktung von Geflügel 

Termin: Fr., 21. Mrz. 2025,   09:00 bis 17:00 Uhr 

Ort:   Steiermarkhof, Graz 
 

Referent:in:  Mag.in Alexandra Gruber, Mag. Martin Gruber 

Kosten:  262 € 

  89 € gefördert 

TGD Grundausbildung Schaf- und Ziegenhaltung 
Ausbildungserfordernisse gemäß Tierarzneimittelgesetz 

Termin: Mi., 12. Mrz. 2025,   13:30 bis 17:30 Uhr 

Ort:   Steiermarkhof, Graz 
 

Referent:  Dr. Norbert Tomaschek 

Anrechnung: 1 Stunde TGD 
 

Kosten:  230 € 

  78 € gefördert 

Tiertransportbetreuer:in 
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Termin: Fr., 04. Apr. 2025,   09:00 bis 17:00 Uhr 

Ort:   LFS Grottenhof (Betriebsteil Hardt), Thal 

Referent:  Ing. Walter Werni 

Kosten:  262 € 

  89 € gefördert 

Pferdebeurteilung - das geschulte Auge für Pferde 

Termin: Fr., 25. Apr. 2025,   09:00 bis 17:00 Uhr 

Ort:   Steiermarkhof, Graz 
 

Referenten:  Ing. Reinhard Resch, Reinhard Huber 

Anrechnung: 2 Stunden TGD 
 

Kosten:  262 € 

  89 € gefördert 

Erfolgreiche Weidehaltung bei Schafen 

 

Bildungsgutscheine 

 

 

 

 

 

 

 

Ein Geschenk mit bleibendem Wert! Bildung ist das Tor zur Welt. 

LFI Bildungsgutscheine sind wertvolle Geschenke für jede/n und für 

jeden Anlass - ein wertvolles Geschenk fürs Leben. 

Der Gutschein ist in jeder beliebigen Höhe erhältlich und kann bei 

allen LFI Veranstaltungen in der Steiermark eingelöst werden.  

Gutscheine und nähere Informationen erhalten Sie beim: 

LFI Kundenservice 

LFI Steiermark, Hamerlinggasse 3, 8010 Graz 

T 0316/8050 1305 

E zentrale@lfi-steiermark.at 

Termin: Mi., 30. Apr. 2025,   09:00 bis 17:00 Uhr 

Ort:   LFS Grottenhof (Betriebsteil Hardt), Thal 
 

Referent:in:  Marlene Moser-Karrer, MSc., Ing. Walter Werni 

Kosten:  262 € 

  89 € gefördert 

Weidemanagement und Pferdefütterung 



 

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein gültigen Geschäftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.lfi.at 
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Bio Ernte Steiermark  

    Als Verband für die steirischen  
    Bio-Landwirtinnen und Bio-Landwirte  
    unterstützt Bio Ernte Steiermark ihre  
    Mitgliedsbetriebe bestmöglich mit Kursen  
    und Seminaren.  
 

 

Bestellungen des Bio-Kursprogrammes  
und Infos: 
T 0316/8050 7145 
E steiermark@ernte.at 
I  www.ernte-steiermark.at 

mailto:steiermark@ernte.at
http://www.ernte-steiermark.at/
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Termin: Do., 05. Dez. 2024,   09:00 bis 13:00 Uhr 

Ort:   Weberhof, Sankt Andrä-Höch 
 

Referent:in:  DI Dr. Andreas Strempfl, Ines Pomberger, BSc. 
 

Kosten:  150 € 

  51 € gefördert 

Sicherheit am Urlaubsbauernhof  

Worauf ist rund um Haus und Hof zu achten? 

Termin: Mi., 22. Jän. 2025,   13:30 bis 17:00 Uhr 

Ort:   Zehenthof, Semriach 
 

Referentin:  Regina Bergmann, BA 
 

Kosten:  168 € 

  57 € gefördert 

Mein wirkungsvoller Unternehmensauftritt in Druck 

und Web: Textgestaltung 

Urlaub am Bauernhof 

Nähere Informationen zu den Inhalten  

der Kurse finden Sie auf www.stmk.lfi.at 

Anmeldung:  LFI Steiermark,  

 T 0316/8050-1305 oder  

 E zentrale@lfi-steiermark.at 

Termin: Mi., 22. Jän. 2025,   09:00 bis 12:30 Uhr 

Ort:   Zehenthof, Semriach 
 

Referent:  Mag. Bernhard Bergmann 
 

Kosten:  168 € 

  57 € gefördert 

Mein wirkungsvoller Unternehmensauftritt in Druck 

und Web: Bildgestaltung 

Termin: Di., 04. Feb. 2025,   09:00 bis 13:00 Uhr 

Ort:   LFS Stainz 
 

Referent:  Jürgen Hofmann 
 

Kosten:  297 € 

  101 € gefördert 

Google MyBusiness Schulung - Grundlagen 

Termin: Di., 26. Nov. 2024,   09:00 bis 17:00 Uhr 

Ort:   Steiermarkhof, Graz 
 

Referent:in:  Eva-Maria König, Alin Robert Grecu 
 

Kosten:  176 € 

  60 € gefördert 

Erfahrungsaustausch Schule am Bauernhof 

 

Schule am Bauernhof 

 

 

 

Schule am Bauernhof ist eine Initiative der Landwirtschaftskam-

mer und des LFI. Zertifizierte Bäuerinnen und Bauern öffnen ihre Höfe 

für Kinder und Jugendliche und bieten ihnen die Gelegenheit, die Welt 

der Landwirtschaft hautnah zu erleben. Von der täglichen Arbeit bis 

hin zur Produktion wertvoller Lebensmittel – hier wird Wissen greifbar 

und lebendig! 

Infos unter: www.schuleambauernhof.at 
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Grundlagen der Sensorik Edelbrand und Most  

Termin: Do., 12. Dez. 2024,   14:00 bis 18:00 Uhr 

Ort:   FS Silberberg, Leibnitz 

 

Referent:  DI Georg Thünauer, BSc 

Kosten:  129 €  

  44 €    gefördert  

Termin: Do., 27. Feb. 2025,   09:00 bis 14:00 Uhr 

Ort:   Gaumengut Kumpusch, Wildon 
 

Referent:  Lorenz Kumpusch 

Kosten:  232 € 

  79 € gefördert 

Speisen kreativ und professionell anrichten,  

garnieren, verzieren und präsentieren 

Der richtige Weg zum Edelbrand 

Termine: Mi., 16. Okt. 2024,   09:00 bis 17:00 Uhr 

     und Do., 17. Okt. 2024,   09:00 bis 17:00 Uhr 

Ort:   FS Silberberg, Leibnitz 
 

Referenten:  Ing. Georg Innerhofer, DI Georg Thünauer, BSc 

Kosten:  480 €  

  163 €    gefördert  

Erfolgreich verkaufen 

Termin: Di., 26. Nov. 2024,   09:00 bis 17:00 Uhr 

Ort:   Steiermarkhof, Graz 
 

Referentin:  Annemarie Mayer 

Kosten:  276 €  

  94 €    gefördert  

Termin: Do., 14. Nov. 2024,   09:00 bis 17:00 Uhr 

Ort:   Steiermarkhof, Graz 
 

Referentin:  Mag.a Doris Schulz 

Kosten:  274 € 

  93 € gefördert 

Mein Profil als Seminarbäuerin - Professionelles Auftre-

ten und Styling mit einfachen Tipps üben und perfektionieren! 

Termin: Do., 21. Nov. 2024,   09:00 bis 17:00 Uhr 

Ort:   Steiermarkhof, Graz 
 

Referent:in:  MMag.a Catrin Ferrari-Brunnenfeld,  

  Mag. Carl Ferrari-Brunnenfeld 

Kosten:  371 € 

  126 € gefördert 

Foodstyling & Food Photography  
Basis Workshop mit cookingCatrin & Carletto Photography 

Workshop - Die Kunst der Ginherstellung 

Termin: Fr., 11. Okt. 2024,   13:00 bis 17:00 Uhr 

Ort:   HE Liköre, Lannach 
 

Termin: Fr., 25. Apr. 2025,   13:00 bis 17:00 Uhr 

Ort:   HE Liköre, Lannach 

 

Referent:  Herbert Eisel 

Kosten:  162 €  

  55 €    gefördert  

Direktvermarktung 

Nähere Informationen zu den Inhalten  

der Kurse finden Sie auf www.stmk.lfi.at 

Anmeldung:  LFI Steiermark,  

 T 0316/8050-1305 oder  

 E zentrale@lfi-steiermark.at 

Hygieneschulung für bäuerliche Lebensmittelunternehmer:innen 

Termin: Mi., 22. Jän. 2025,   09:00 bis 13:00 Uhr 

Ort:   Kirchenwirt Gasthof Bernhardt, Hengsberg 

 

Termin: Do., 06. Feb. 2025,   09:00 bis 13:00 Uhr 

Ort:   GH Herlwirt, Ligist 

 

Termin: Di., 11. Feb. 2025,   09:00 bis 13:00 Uhr 

Ort:   Feldkirchnerhof, Feldkirchen bei Graz 

 

Termin: Di., 25. Feb. 2025,   08:30 bis 12:30 Uhr 

Ort:   GH Toplerhof, Wies 
 

Referent:innen: Berater:innen für Direktvermarktung, 

   Lebensmittelaufsichtsorgan 

Kosten:  115 €  

  39 €    gefördert  

Der Hofladen: Einkauf mit allen Sinnen 

Termin: Mo., 03. Feb. 2025,   09:00 bis 16:00 Uhr 

Ort:   Obsthof Glück, Gamlitz 

 

Referentin:  Dipl.-Ing.in Ursula Schütze 

Kosten:  282 €  

  96 €    gefördert  

Brühwurst– und Kochwurstherstellung 

Termin: Di., 04. Feb. 2025,   09:00 bis 17:00 Uhr 

Ort:   LFS Grottenhof, Graz 

 

Referent:  Hermann JAKOB 

Kosten:  288 €  

  98 €    gefördert  

Denn auch das Auge isst mit! Workshop zur attraktiven 

Gestaltung von Jausenarrangements und Platten 

Termin: Mi., 12. Feb. 2025,   09:00 bis 15:00 Uhr 

Ort:   FS Neudorf, Sankt Georgen an der Stiefing 

 

Referentin:  Petra Wippel 

Kosten:  312 €  

  106 €    gefördert  
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Termin: Mo., 07. Apr. 2025,   09:00 bis 17:00 Uhr 

Ort:   Steiermarkhof, Graz 
 

Referent:in:  MMag.a Catrin Ferrari-Brunnenfeld,  

  Mag. Carl Ferrari-Brunnenfeld 
 

Kosten:  371 € 

  126 € gefördert 

Foodstyling & Food Photography - Aufbauseminar 

Workshop: Kefir und Kombucha selbst herstellen 

Termin: Mi., 12. Mrz. 2025,   09:00 bis 13:00 Uhr 

Ort:   Steiermarkhof, Graz 

 

Referent:  Dipl.-Ing. Wolfgang Zemanek 

Kosten:  185 €  

  63 €    gefördert  

Faktencheck: Milch vs Pflanzendrinks 

Termin: Di., 01. Apr. 2025,   13:00 bis 17:00 Uhr 

Ort:   Steiermarkhof, Graz 

 

Referentin:  Mag.a Nicole Zöhrer, MSc. 

Kosten:  127 €  

  43 €    gefördert  

Das ABC der professionellen Konfitürenherstellung 

Termin: Mi., 02. Apr. 2025,   13:00 bis 18:00 Uhr 

Ort:   FS Silberberg, Leibnitz 

 

Referent:  Ing. Georg Innerhofer 

Kosten:  174 €  

  59 €    gefördert  

Sirup - Ein aromatischer Durstlöscher für das ganze Jahr 

Termin: Do., 10. Apr. 2025,   13:00 bis 18:00 Uhr 

Ort:   FS Silberberg, Leibnitz  

 

Referent:  DI Georg Thünauer, BSc. 

Kosten:  174 €  

  59 €    gefördert  

Professionelle Herstellung von Fruchtlikören 

Termin: Do., 24. Apr. 2025,   09:00 bis 17:00 Uhr 

Ort:   FS Silberberg, Leibnitz  

 

Referent:  DI Georg Thünauer, BSc. 

Kosten:  258 €  

  88 €    gefördert  

Workshop: Einkochen 

Termin: Mi., 18. Jun. 2025,   09:00 bis 16:00 Uhr 

Ort:   Steiermarkhof, Graz 

 

Referent:  Dipl.-Ing. Wolfgang Zemanek 

Kosten:  227 €  

  77 €    gefördert  

Almwirtschaft 

©
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Mähen 1.0 - die Sense ist gefragt 

Termin: Sa., 07. Jun. 2025,   07:00 bis 14:00 Uhr 

Ort:   Betrieb Brettenthaler, Stiwoll 

 

Referenten:  Wolfgang Osenjak, Ing. Klaus Seelos 

Kosten:  203 €  

  69 €    gefördert  

 

2. Steirischer Almpflegetag 

Besser geht‘s nicht: ein Rundumpaket in Sachen Pflegen und 

Erhalten von Almfutterflächen 

„Maschinen im vollen Einsatz erleben, das Thema Saatgut mit      

Experten besprechen und Almfutterflächen beurteilen“ 

Der 2. Steirische Almpflegetag mit Maschinenvorführung steht ganz 

im Zeichen der Verbesserung und Revitalisierung von Almfutterflä-

chen. Gewinnspiel inklusive! 

Samstag, 05. Oktober 2024 von 09:30 bis 15:30 Uhr                        

auf der Eselsberger Alm, 8832 Oberwölz-Lachtal 

ab 08:30 Uhr  Treffpunkt, Parken &               

 Registrierung auf der Funklhütte 

ca. 15:30 Uhr Gewinnverlosung 



 

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein gültigen Geschäftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.lfi.at 

14 

Forstwirtschaft 

Forststammtische 

Die aktuellen Termine der Forststammtische werden über die 

Förster der jeweiligen Regionen bekannt gegeben. 

 

 

 

   ZEIT in Bildung  

  Steiermarkhof 

 

 

 Als Bildungs- und Tagungsstätte der Landwirtschaftskammer 

 Steiermark steht die Bildung im Zentrum unseres  

 Angebotes. In unserem Bildungsmagazin bieten wir Kurse  

 und Veranstaltungen in den Bereichen  

  Persönlichkeit & Literatur,  

  Ernährung & Gesundheit,  

  Kreatives Gestalten sowie  

  Kunst & Kultur.  

 In der hauseigenen [hofgalerie] zeigen wir ganzjährig  

 wechselnde Ausstellungen.  

 

Das neue Bildungsmagazin mit  

Seminarprogramm ist fertig! 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 Nähere Informationen zu den Seminaren erhalten Sie unter:  

 STEIERMARKHOF  

 T 43 316 / 8050-7111 

 E office@steiermarkhof.at 

 I www.steiermarkhof.at 

 

 

 

   Alle Kurse und Seminare  

        finden Sie hier: 

 

                                               Bildung bewegt        

 

DIE FORSTLICHE AUSBILDUNGSSTÄTTE PICHL 

 

 

 

 

 

 

Die Forstliche Ausbildungsstätte (FAST) Pichl ist das 

forstliche Bildungszentrum der Landwirtschaftskammer 

Steiermark und bietet breit gefächertes Wissen rund um 

den Wald.  

Die Veranstaltungspalette reicht von Kursen und  

Seminaren in Waldbau und Forstschutz, Ökologie, 

Forsttechnik über Recht, Management und Betriebswirt-

schaft bis hin zu Holzbau und Holzhandwerk, Bioener-

gie, Waldpädagogik und Jagd.  

Dabei ist es uns wichtig, praxisgerechte Inhalte zu ver-

mitteln und aktuelle Entwicklungen in Forstwirtschaft 

und Umwelt aufzugreifen. So können unsere Teilneh-

mer:innen sich ein maßgeschneidertes Programm von 

der Waldwirtschaft für Einsteiger:innen bis hin zum/zur 

Meister:in für Forstwirtschaft zusammenstellen. Und um 

den individuellen Bedürfnissen unserer Teilneh-

mer:innen bestmöglich entgegenzukommen, bieten wir 

unsere Veranstaltungen teilweise auch online an. 

 

Sie können unser aktuelles Kursprogramm unter 

 T 03858/2201 oder unter  

 E fastpichl@lk-stmk.at anfordern.  

 

Alle Details zu den Veranstaltungen erfahren Sie eben-

falls direkt in der Forstlichen Ausbildungsstätte oder 

unter www.fastpichl.at. 

tel:00433168050-7111
mailto:office@steiermarkhof.at
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Altes Wissen - Flechten und Moose in der Naturmedizin 

Termin: Fr., 15. Nov. 2024,   13:00 bis 17:00 Uhr 

Ort:   Steiermarkhof, Graz 

 

Referentin:  Mag. Andrea Trippl 

Kosten:  174 €  

  59 €    gefördert  

Natur und Garten 

Nähere Informationen zu den Inhalten  

der Kurse finden Sie auf www.stmk.lfi.at 

Anmeldung:  LFI Steiermark,  

 T 0316/8050-1305 oder  

 E zentrale@lfi-steiermark.at 

Pflanzenschutztag Zierpflanzenbau und  

Baumschulen 2024 

Der Fachtag bietet Ihnen die Möglichkeit, sich über aktuelle Ent-

wicklungen im Pflanzenschutz im Zierpflanzenbau und in Baum-

schulen zu informieren. Expertinnen und Experten aus der Region 

und aus dem Ausland werden ihr Wissen teilen.  
 

Termin: Mi., 20. Nov. 2024,   08:30 bis 17:00 Uhr 

Ort:   Steiermarkhof, Graz 

Kosten:  144 €  

  49 €    gefördert  

Nachhaltige Gartengestaltung (am Bauernhof) 

Termin: Fr., 11. Apr. 2025,   14:00 bis 18:00 Uhr 

Ort:   Seminarbauernhof Flitsch-Höller, Sankt Marein 

 

Referentin:  Erika Saria-Posch 

Kosten:  168 €  

  57 €    gefördert  

Kräuterdetektive unterwegs ... 

Termin: Mi., 14. Mai 2025,   09:00 bis 17:00 Uhr 

Ort:   Seminarbauernhof Flitsch-Höller, Sankt Marein 

 

Referentin:  Mag. Andrea Rinnhofer 

Kosten:  256 €  

  87 €    gefördert  

Persönlichkeit & Kreativität 

Nähere Informationen zu den Inhalten  

der Kurse finden Sie auf www.stmk.lfi.at 

Anmeldung:  LFI Steiermark,  

 T 0316/8050-1305 oder  

 E zentrale@lfi-steiermark.at 

Kranzerl binden im Herbst -  

“Runde“ Ideen mit Naturmaterialien  

Schöpfen wir aus dem vollen herbstlichen Angebot und  

werden wir gemeinsam kreativ. Ob korpulente Kränze, zierliche 

Loops oder Blumenbänder für besondere Anlässe, der Kreativität 

sind keine Grenzen gesetzt.  
 

Termin: Sa., 12. Okt. 2024,   14:00 bis 18:00 Uhr 

Ort:   Musikheim Lieboch 
 

Referentin:  Maria Propst 

Kosten:  38 € exkl. Material (je Aufwand ca. 20 €) 

Mitzubringen: Gartenschere, Messer mit glatter Klinge und  

  wenn vorhanden Blumen, Blätter, Gräser  

Anmeldung:  Sabine Pitsch 0680 / 1208410 

Steirischer Gemüsebautag 2025 

Die Themenschwerpunkte des „Steirischen Gemüsebautages 

2025” umfassen Pflanzenschutz/Pflanzenstärkung, Pflanzenzüch-

tungen sowie Versuchsergebnisse. Es werden zahlreiche regiona-

le und internationale Expertinnen und Experten erwartet.  
 

Termin: Mi., 29. Jän. 2025,   08:30 bis 17:00 Uhr 

Ort:   Steiermarkhof, Graz 

Kosten:  144 €  

  49 €    gefördert  
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Resilienz - Mein persönlicher Schutzwall im Sturm des Lebens 

Termin: Mi., 29. Jän. 2025,   09:00 bis 17:00 Uhr 

Ort:   Steiermarkhof, Graz 

 

Referent:  Siegbert Reíß 

Kosten:  230 €  

  78 €    gefördert  

Schenke der Welt ein Lächeln,  

und die Welt lächelt zurück! 

Die Aktivierung deiner Lebensfreude! Ein Erlebnisvortrag auf höchs-

tem Motivationsniveau. . 
 

Termin: Mo., 17. Feb. 2025,   14:00 bis 16:00 Uhr 

Ort:   Pfarrheim Gratkorn 

 

Referent:  Leopold Zillinger 

Kosten:  25 € 

Anmeldung:  Regina Ebner 0664 / 1018588 

Aufstellungswerkstatt 

Termin: Di., 15. Okt. 2024,   13:30 bis 18:00 Uhr 

Ort:   Steiermarkhof, Graz 
 

Termin: Mi., 13. Nov. 2024,   13:30 bis 18:00 Uhr 

Ort:   Steiermarkhof, Graz 
 

Termin: Di., 10. Dez. 2024,   13:30 bis 18:00 Uhr 

Ort:   Steiermarkhof, Graz 

Referentin:  Christine Blumenstein-Essen 

Kosten:  779 €  

  265 €    gefördert 

  19 € für Repräsentant:innen 

Anleitung in Sache Liebe - wie Liebe gelingt 

Dieser Vortrag ist eine aufklärende Reise in den Backstagebereich 

der Beziehungen und Partnerschaften. Aufklärend, ermutigend, durch-

aus amüsant und lösungsorientiert 
 

Termin: Mo., 03. Mrz. 2025,   14:00 bis 16:00 Uhr 

Ort:   Pfarrheim Gratkorn 
 

Referent:  Leopold Zillinger 

Kosten:  25 €  

Anmeldung:  Regina Ebner 0664 / 1018588 

Wenn zusammenleben gelingen soll  

Konflikte im Mehrgenerationenhaus  

Wer zusammen lebt kennt sie: „heikle Phasen“, in denen Problemstel-

lungen sich auftun. Im Vordergrund steht die Frage, wie man „heiklen 

Phasen“ begegnet, mit Konflikten umgeht und den Weg zu einem 

friedlichen, funktionierenden Zusammenleben gestalten kann.  
 

Termin: Mo., 10. Feb. 2025,   19:00 bis 21:00 Uhr 

Ort:   GH Semriacherhof 
 

Referentin:  Mag.a (FH) Nina Hutter 

Kosten:  20 € inkl. Unterlagen  

Anmeldung:  Elisabeth Schinnerl 0664 / 8178086 

Erfolg ist erlernbar 

Jeder Mensch hat das Recht, in jeder Hinsicht glücklich, gesund und 

ERFOLGreich zu sein.  
 

Termin: Di., 04. Feb. 2025,   18:30 bis 20:30 Uhr 

Ort:   Gemeindeamt Weitendorf 
 

Referent:  Leopold Zillinger 

Kosten:  25 €  

Anmeldung:  Regina Zöbl 0664 / 2074899 

Wie wir wurden wer wir sind 

Dieser Vortrag ist eine Einführung in die Gesetzmäßigkeiten des Le-

bens und hilft uns besser zu verstehen, wozu wir so sind wie wir sind. 

Wie die Prägungen in der Kindheit unsere Persönlichkeit bilden und 

unseren Platz in der Familienhierarchie bestimmen.  

Termin: Di., 12. Nov. 2024,   18:00 bis 20:00 Uhr 

Ort:   Vicha, Mitterlaßnitz 

 

Referent:  Leopold Zillinger 

Kosten:  25 €  

Anmeldung:  Eva Schulz 0664 / 1016754 

Naturseife sieden 

Mittels Kaltsiedeverfahren werden hochwertige Seifen hergestellt. 

Dazu werden Fette und Öle die in der Umgebung wachsen,  

Ätherische Öle zum Beduften und natürliche Farben pflanzlichen oder 

mineralischen Ursprungs verwendet.  

Termin: Sa., 19. Okt.. 2024,   09:00 bis 12:00 Uhr 

Ort:   Alter Kindergarten, St. Peter im Sulmtal 
 

Referent:  Alexandra Koch 

Kosten:  35 € exkl. Material 

Anmeldung:  Ingrid Koch: 0664 / 4765578 

  Katharina Stieglbauer: 0664 / 1032832 
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                                                        Das Kochbuch der  

 Steirischen Seminarbäuerinnen  
 mit den besten Rezepten für  den Alltag und Festtag.  

 Bestellungen unter:  

 0316/8050-1292 oder  blk@lk-stmk.at 

 Kosten: 19,90 € 

Gesundheit & Ernährung 

Nähere Informationen zu den Inhalten  

der Kurse finden Sie auf www.stmk.lfi.at 

Anmeldung:  LFI Steiermark,  

 T 0316/8050-1305 oder  

 E zentrale@lfi-steiermark.at 

Immunsystem stärken Die Macht der Darmflora 

Unser Immunsystem hat vor allem eine Aufgabe: den Körper vor 

schädlichen inneren und äußeren Einflüssen zu schützen.  

Je gesünder die Darmflora ist, desto stärker ist die Immunabwehr. 

Entdecke die Zusammenhänge zwischen Darmgesundheit und Im-

munabwehr und geh mit wertwollen Tipps zur Förderung der eigenen 

Darmgesundheit nach Hause.  
 

Termin: Mi., 02. Okt. 2024,   18:00 bis 19:30 Uhr 

Ort:   Hausmihof, Eibiswald 

 

Referentin:  Alexandra Koch 

Kosten:  20 €  

Anmeldung:  Eva Nestl: 0676 / 9179749 

Gartendekoration aus Weiden 

In diesem Workshop fertigen wir aus dem Naturmaterial Weide zwei 

bis drei Dekorationen für Garten und Terrasse, wie eine Blume, einen 

Himmelsstürmer, ein Herz oder eine Kugel am Stab.  
 

Termin: Sa., 29. Mrz. 2025,   14:00 bis 18:00 Uhr 

Ort:   Musikheim Lieboch 
 

Referentin:  Claudia Stolzer 

Kosten:  35 € exkl. Material (ca. 10 €) 

Anmeldung:  Sabine Pitsch 0680 / 1208410 

Sprossen züchten und verarbeiten 

Sprossen zu züchten ist einfacher als gedacht und kann jeder! Vom 

Ausgangsmaterial bis hin zur Aufbewahrung und Verarbeitung werden 

wertvolle Tipps gegeben. 
 

Termin: Sa., 19. Okt. 2024,   09:00 bis 13:00 Uhr 

Ort:   FS Maria Lankowitz 
 

Referentin:  Dipl.-Päd.in Ing.in Christine Schutti 

Kosten:  30 € exkl. Lebensmittel und Unterlagen 

Anmeldung:  BK Weststeiermark 03136 / 90919 
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Fit und Frisch ins Frühjahr mit Kneipp 

Termin: Fr., 11. Apr. 2025,   14:00 bis 18:00 Uhr 

Ort:   Eisenbergerhof, Weinitzen 

 

Referentin:  Monika Farkas, MAS 

Kosten:  132 €  

  45 €    gefördert  

Sommerliche Entspannung mit Kneipp 

Termin: Fr., 06. Jun. 2025,   14:00 bis 18:00 Uhr 

Ort:   Eisenbergerhof, Weinitzen 

 

Referentin:  Monika Farkas, MAS 

Kosten:  132 €  

  45 €    gefördert  

 

Green Care - Wo Menschen aufblühen 

 

 

 

 

macht aktive land– und forstwirtschaftliche Betriebe zu Partnern der 

Sozial-, Gesundheits-, Bildungs– und Wirtschaftssysteme. 

Der Bauernhof wird in Kooperation mit Sozialträgern und Institutionen 

zum Arbeits-, Bildungs-, Gesundheits-, und Lebensort und ermöglicht 

eine Vielzahl an Angeboten und Dienstleistungen für junge und ältere 

Menschen, Menschen mit Behinderungen bzw. körperlichen und see-

lischen Belastungen. Im Mittelpunkt steht dabei die Interaktion zwi-

schen Mensch, Tier und Natur am Hof. 

 

 

                              Infos unter: greencare-oe.at 

Geführte Klangreise mit Klangschalen  

Einfach einmal Zeit für mich Energie zu tanken und zu entspannen! 
 

Termin: Di., 28. Jän. 2025,   18:00 bis 16:00 Uhr 

Ort:   Vicha, Mitterlaßnitz 

 

Referentin:  Alexandra Koch 

Kosten:  30 €  

Anmeldung:  Eva Schulz 0664 / 1016754 

Stille Entzündungen vermeiden 

Entzündliche Prozesse sind an Alterungsprozessen und der Entste-

hung vieler chronischen Erkrankungen beteiligt. Energielosigkeit, 

Müdigkeit, immer wiederkehrende Erkältungen - die Anzeichen für 

stille Entzündungen im Körper sind vielfältig u. oft nicht sehr eindeutig. 
 

Termin: Mo., 20. Jän. 2025,   14:00 bis 16:00 Uhr 

Ort:   Pfarrheim Gratkorn 

 

Referentin:  Elisabeth Pucher-Lanz 

Kosten:  18 € inkl. Unterlagen 

Anmeldung:  Regina Ebner 0664 / 1018588 

Brot und Gebäck - lerne selbst Brot zu backen 

Klassisches Bauernbrot mit Sauerteig, über Dinkelbrot und 

Toastbrot bis zu verschiedenen Weckerln und zum Abschluss 

was Süßes - ein Querschnitt über den vielseitigen Brotschatz 

des Landes wird in diesem Seminar geboten. 
 

Termin: Sa., 01. Mrz. 2025,   13:30 bis 17:30 Uhr 

Ort:   MS Semriach 

 

Referentin:  Doris Wartbichler 

Kosten:  53 € inkl. Unterlagen u. Lebensmittel  

Anmeldung:  Elisabeth Schinnerl 0664 / 8178086 

Workshop: Ausgeglichen, vital und leistungsstark  

Im Strudel von Kindererziehung, Versorgung der Familie, Arbeit, Pfle-

ge von Angehörigen etc. rücken eigene Bedürfnisse in den Hinter-

grund? Der Tag müsste 48 Stunden haben, um alle Aufgaben zu erle-

digen und sämtlichen Anforderungen gerecht zu werden? Müdigkeit 

und Erschöpfung machen sich breit? Zeit etwas zu unternehmen!  
2 

Termin: Sa., 09. Nov. 2024,   15:00 bis 18:00 Uhr 

Ort:   Musikheim Lieboch 

Anmeldung:  Sabine Pitsch 0680 / 1208410 
 

Termin: Fr., 28. Feb. 2025,   18:00 bis 21:00 Uhr 

Ort:   Vicha, Mitterlaßnitz 

Anmeldung:  Eva Schulz 0664 / 1016754 
 

Referentin:  Mag.a (FH) Nina Hutter 

Kosten:  35 € inkl. Unterlagen 
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Schule am Bauernhof 

Start:  Mo., 13. Jän. 2025,   09:00 bis 17:00 Uhr 

Dauer:  88 Unterrichtseinheiten 

Ort:   Steiermarkhof, Graz 

Bäuerliche Schaf- und Ziegenhaltung 

Start:  Do., 28. Nov. 2024,   09:00 bis 17:00 Uhr 

Dauer:  80 Unterrichtseinheiten 

Ort:   Erlebniskäserei der Weizer Schafbauern, Mitterdorf/Raab 

Prof. Vertretungsarbeit im ländlichen Raum 

Start:  Fr., 29. Nov. 2024,   09:00 bis 17:00 Uhr 

Dauer:  80 Unterrichtseinheiten 

Ort:   Steiermarkhof, Graz 

Edelbrandsommelier/-ière 

Start:  Mi., 06. Nov. 2024,   09:00 bis 17:00 Uhr 

Dauer:  124 Unterrichtseinheiten 

Ort:   Steiermarkhof, Graz 

Brotsommelier/-ière 

Start:  Di., 19. Nov. 2024,   09:00 bis 17:00 Uhr 

Dauer:  128 Unterrichtseinheiten 

Ort:   Steiermarkhof, Graz 

Green Care - Gesundheit fördern am Hof 

Start:  Do., 21. Nov. 2024,   09:00 bis 17:00 Uhr 

Dauer:  176 Unterrichtseinheiten 

Ort:   Steiermarkhof, Graz 

Seminarbäuerin/Seminarbauer 

Start:  Di., 05. Nov. 2024,   09:00 bis 17:00 Uhr 

Dauer:  154 Unterrichtseinheiten 

Ort:   FS für Land- und Ernährungswirtschaft, Gröbming 

Klauenpflege Grundlehrgang 

Start:  Mo., 07. Okt. 2024,   08:30 bis 16:30 Uhr 

Dauer:  136 Unterrichtseinheiten 

Ort:   HBLFA Raumberg-Gumpenstein, Irdning 

Altes Wissen aus der Natur 

Start:  Do., 10. Okt. 2024,   08:30 bis 16:30 Uhr 

Dauer:  112 Unterrichtseinheiten 

Ort:   Steiermarkhof, Graz 

Zertifikatslehrgang 

Nähere Informationen zu den Inhalten  

der Kurse finden Sie auf www.stmk.lfi.at 

Anmeldung:  LFI Steiermark,  

 T 0316/8050-1305 oder  

 E zentrale@lfi-steiermark.at 

Kräuterpädagogik 

Start:  Do., 23. Jän. 2025,   08:30 bis 17:00 Uhr 

Dauer:  160 Unterrichtseinheiten 

Ort:   Steiermarkhof, Graz 

Überbetriebliche Klauenpflege Aufbaulehrgang 

Start:  Di., 28. Jän. 2025,   08:30 bis 16:30 Uhr 

Dauer:  80 Unterrichtseinheiten 

Ort:   HBLFA Raumberg-Gumpenstein, Irdning 

Bodenpraktiker:in für das Ackerland 

Start:  Di., 11. Mrz. 2025,   09:00 bis 17:00 Uhr 

Dauer:  81 Unterrichtseinheiten 

Ort:   LFS Grottenhof, Graz 

Basistrainer:in Landjugend 

Start:  Fr., 07. Mrz. 2025,   09:00 bis 18:30 Uhr 

Dauer:  88 Unterrichtseinheiten 

Ort:   Steiermarkhof, Graz 

Reitpädagogische Betreuung 

Start:  Sa., 29. Mrz. 2025,   09:00 bis 17:00 Uhr 

Dauer:  104 Unterrichtseinheiten 

Ort:   Vierkanthof Dell´mour, Hartberg 

Facharbeiter:innen- und  

Meister:innenausbildung in der 

Land- & Forstwirtschaft  

Basis einer erfolgreichen Betriebsführung in der  

Land- und Forstwirtschaft 

In den 16 land- und forstwirtschaftlichen Berufen kann auf unterschiedlichen 

Wegen die Qualifikation auf Facharbeiter:innen- und Meister:innenebene erwor-

ben werden.  

 
  

Facharbeiter:in im zweiten Bildungsweg – den  

landwirtschaftlichen Berufsabschluss nachholen 

Im Ausbildungswinter 2024/25 werden folgende Facharbei-

ter:innenausbildungen im zweiten Bildungsweg angeboten: 

- Landwirtschaft (8 Kurse: 4 Kurse im Steiermarkhof (Graz), 1 Kurs in der HBL-

FA Raumberg-Gumpenstein (LI), 1 Kurs in Fohnsdorf (MT), 1 Kurs in der WK 

Weiz (WZ), 1 Kurs in Mühldorf (SO)) 

- Forstwirtschaft (6 Kurse in der FAST Pichl) 

- Bienenwirtschaft (Imkerzentrum Graz) 

- Geflügelwirtschaft (bundesweite Ausbildung: Stmk, Ktn, NÖ, OÖ) 

 
  

Meister:innenausbildung – die höchste Stufe der  

praktischen Berufsausbildung 

Im Ausbildungswinter 2024/2025 starten bei ausreichend Anmeldungen Vorbe-

reitungslehrgänge in folgenden Sparten: 

- Landwirtschaft (2 Kurse: Steiermarkhof (Graz), Murtal (MT)) 

- Forstwirtschaft (FAST Pichl) 

- Weinbau & Kellerwirtschaft (Steiermarkhof + LFS Silberberg) 

- Bienenwirtschaft (Imkerzentrum Graz) 

- Gartenbau (Steiermarkhof) 

 
  

Lehrlings- & Fachausbildungsstelle  
bei der Landwirtschaftskammer Steiermark 
8010 Graz, Hamerlinggasse 3 
Tel: +43 316 8050 1322 

Mail: lfa@lk-stmk.at 

Web: http://www.lehrlingsstelle.at/steiermark   

mailto:lfa@lk-stmk.at
http://www.lehrlingsstelle.at/steiermark
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Nähere Informationen zu den Inhalten der Kurse 

finden Sie auf  www.stmk.lfi.at 

Anmeldung:  LFI Steiermark,  

 T 0316/8050-1305 oder  

 E zentrale@lfi-steiermark.at 

Steiermarkhof 

Grundkochschule 
Man(n) kocht - ein Kochkurs für Männer 

Termin: Fr., 11., 18. und 25. Okt. 2024   

  jeweils 17:00 bis 21:00 Uhr 

Referentinnen: Doris Wartbichler, Petra Wippel 

Kosten:  170 € inkl. Rezeptbroschüre und Lebensmittel 

Grundkochschule Schritt für Schritt in die Kunst des Kochens 

Termin: Fr., 10., 17., 24., 31. Jän. und 07., Feb. 2025, 

  jeweils 17:00 bis 21:00 Uhr 

Referentinnen: Doris Wartbichler, Petra Wippel 

Kosten:  250 € inkl. Rezeptbroschüre und Lebensmittel 

Kochwerkstatt für Jugendliche und Student:innen 

Termin: Mo., 13. und 20. Jän. 2025,  

  jeweils 16:00 bis 20:00 Uhr 
 

Termin: Di., 15. u.  Mi., 16. Jul. 2025,  

  jeweils 17:00 bis 21:00 Uhr 

Referentin:  Petra Wippel 

Kosten:  87 € inkl. Rezeptbroschüre und Lebensmittel 

Jahreszeitenküche 
Weihnachtsbäckerei 

Termin: Fr., 22. Nov. 2024,   17:00 bis 21:00 Uhr 
 

Termin: Sa., 23. Nov. 2024,   09:00 bis 13:00 Uhr 
 

Termin: Sa., 30. Nov. 2024,   09:00 bis 13:00 Uhr 

Referentin:  Eva-Maria Krenn 

Kosten:  64 € inkl. Unterlagen, inkl. Lebensmittel 

Adventbrunch Tipps und Tricks für ein entspanntes Brunchen 

Termin: Do., 28. Nov. 2024,   17:00 bis 21:00 Uhr 

Referentin:  Ing.in Barbara Zenz  

Kosten:  64 € inkl. Rezeptbroschüre und Lebensmittel 

Lebkuchenvariationen Vorboten des Weihnachtsfestes 

Termin: Mi., 27. Nov. 2024,   17:00 bis 21:00 Uhr 

Referentin:  Elfriede Wöls  

Kosten:  64 € inkl. Rezeptbroschüre und Lebensmittel 

Das perfekte Weihnachtsmenü 

Termin: Di., 10. Dez. 2024,   16:00 bis 21:00 Uhr 

Referentin:  Margarethe Auer 

Kosten:  64 € inkl. Rezeptbroschüre und Lebensmittel 

Kunterbunte Krapfenvielfalt 

Termin: Do., 27. Feb. 2025,   17:00 bis 21:00 Uhr 

Referentin:  Ing.in Barbara Zenz  

Kosten:  64 € inkl. Rezeptbroschüre und Lebensmittel 

Weihnachtsmenü zum Verlieben:  

vegetarische/vegane Festtagsküche  

Termin: Mi., 13. Dez. 2024,   16:00 bis 21:00 Uhr 

Referentin:  Katharina Harden  

Kosten:  64 € inkl. Rezeptbroschüre und Lebensmittel 

Wellnessküche 

Steirisch „WOKen“ - schnelle Gerichte aus dem WOK 

Termin: Sa., 28. Sep. 2024,   09:00 bis 13:00 Uhr 
 

Termin: Fr., 13. Jun. 2025,   17:00 bis 21:00 Uhr 

Referentin:  Carina Malli  

Kosten:  64 € inkl. Rezeptbroschüre und Lebensmittel 

Fermentieren von Gemüse  

Termin: Mi., 25. Sep. 2024,   17:00 bis 21:00 Uhr 
 

Termin: Mo., 30. Sep. 2024,   17:00 bis 21:00 Uhr 

Referentin:  Christina Grammelhofer  

Kosten:  64 € inkl. Rezeptbroschüre und Lebensmittel 

Pflanzenbasiert & zuckerreduziert  
Hülsenfrüchte treffen auf Getreide, Nuss, Obst & Gemüse  

Termin: Fr., 04. Okt. 2024,   17:00 bis 21:00 Uhr 
 

Termin: Sa., 05. Okt. 2024,   09:00 bis 13:00 Uhr 

Referentin:  Christiane Rissner  

Kosten:  64 € inkl. Rezeptbroschüre und Lebensmittel 
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Schnelle und leichte Küche im Alltag 

Termin: Di., 08. Okt. 2024,   17:00 bis 21:00 Uhr 

Referentin:  Elfriede Wöls  

Kosten:  64 € inkl. Rezeptbroschüre und Lebensmittel 

Energieküche nach Hildegard von Bingen 

Termin: Sa., 12. Okt. 2024,   09:00 bis 13:00 Uhr 

Referentin:  Alexandra Rothschädl  

Kosten:  64 € inkl. Rezeptbroschüre und Lebensmittel 

Eingekocht - Sommergenüsse im Glas für den Winter 

Termin: Sa., 19. Okt. 2024,   09:00 bis 13:00 Uhr 

Referentin:  Petra Wippel  

Kosten:  64 € inkl. Rezeptbroschüre und Lebensmittel 

Hausgemachte Nudeln - Vielfalt aus Ei und Gries 

Termin: Mo., 21. Okt. 2024,   17:00 bis 21:00 Uhr 
 

Termin: Mo., 17. Mrz. 2025,   17:00 bis 21:00 Uhr 

Referentin:  Christiana Grammelhofer  

Kosten:  64 € inkl. Rezeptbroschüre und Lebensmittel 

Low Carb Speisen - schnell und geschmackvoll 

Termin: Di., 22. Okt. 2024,   17:00 bis 21:00 Uhr 

Referentin:  Mag.a Anita Winkler  

Kosten:  64 € inkl. Rezeptbroschüre und Lebensmittel 

Wildgerichte - g´sund und g´schmackig 

Termin: Do., 07. Nov. 2024,   17:00 bis 21:00 Uhr 

Referentin:  Ing.in Barbara Zenz  

Kosten:  64 € inkl. Rezeptbroschüre und Lebensmittel 

Ausgegraben - Wurzel– und Knollenraritäten am Teller 

Termin: Mo., 04. Nov. 2024,   17:00 bis 21:00 Uhr 

Referentin:  Christina Grammelhofer  

Kosten:  64 € inkl. Rezeptbroschüre und Lebensmittel 

Milchprodukte hausgemacht 

Termin: Do., 14. Nov. 2024,   17:00 bis 21:00 Uhr 

Referentin:  Doris Wartbichler  

Kosten:  64 € inkl. Rezeptbroschüre und Lebensmittel 

Darm Fit - Kochen rund ums gute Bauchgefühl 

Termin: Sa., 16. Nov. 2024,   09:00 bis 13:00 Uhr 
 

Termin: Sa., 17. Mai 2025,   09:00 bis 13:00 Uhr 

Referentin:  Sabine Bichler  

Kosten:  64 € inkl. Rezeptbroschüre und Lebensmittel 

Fingerfood - kleine Köstlichkeiten für jeden Anlass 

Termin: Do., 09. Jän. 2025,   17:00 bis 21:00 Uhr 

Referentin:  Ing.in Barbara Zenz  

Kosten:  64 € inkl. Rezeptbroschüre und Lebensmittel 

Strudelvariationen - süß und pikant 

Termin: Do., 23. Jän. 2025,   17:00 bis 21:00 Uhr 

Referentin:  Ing.in Barbara Zenz  

Kosten:  64 € inkl. Rezeptbroschüre und Lebensmittel 

Vegan trifft TCM - schnelle, federleichte Gerichte 

Termin: Sa., 25. Jän. 2025,   09:00 bis 17:00 Uhr 

Referentin:  Sigrid Stadler  

Kosten:  99 € inkl. Rezeptbroschüre und Lebensmittel 

Hülsenfrüchte - die gesunden Sattmacher 

Termin: Di., 28. Jän. 2025,   17:00 bis 21:00 Uhr 

Referentin:  Mag.a Anita Winkler  

Kosten:  64 € inkl. Rezeptbroschüre und Lebensmittel 

Knödelvariationen - kugelrunder Genuss 

Termin: Mi., 29. Jän. 2025,   17:00 bis 21:00 Uhr 
 

Termin: Mi., 07. Mai 2025,   17:00 bis 21:00 Uhr 

Referentin:  Christina Grammelhofer  

Kosten:  64 € inkl. Rezeptbroschüre und Lebensmittel 

Käsegenuss - eine kulinarische Reise durch  

Österreichs Käsekultur 

Termin: Fr., 07. Feb. 2025,   18:00 bis 21:00 Uhr 

Referentin:  Monika Tatzl  

Kosten:  46 € inkl. Rezeptbroschüre und Lebensmittel 

Kreative Ideen für‘s steirische Buffet - Snacks, 

Häppchen und Co. 

Termin: Sa., 15. Feb. 2025,   09:00 bis 14:00 Uhr 

Referentin:  Petra Wippel  

Kosten:  64 € inkl. Rezeptbroschüre und Lebensmittel 

Vegane und vegetarische Frühstücks– und  

Brunchideen 

Termin: Sa., 01. Mrz. 2025,   09:00 bis 13:00 Uhr 

Referentin:  Katharina Harden  

Kosten:  64 € inkl. Rezeptbroschüre und Lebensmittel 

Essen zum Verführen - für prickelnde Stunden zu zweit 

Termin: Fr., 14. Feb. 2025,   16:00 bis 21:00 Uhr 

Referentin:  Eva Maria Krenn  

Kosten:  65 € inkl. Rezeptbroschüre und Lebensmittel 

„Das rechte Maß“ - Fasten nach Hildegard von Bingen 

Termin: Sa., 08. Mrz. 2025,   09:00 bis 13:00 Uhr 

Referentin:  Alexandra Rothschädl 

Kosten:  64 € inkl. Rezeptbroschüre und Lebensmittel 
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Pikante Blechkuchen, Flammkuchen und Pizzen  

Termin: Do., 13. Mrz. 2025,   17:00 bis 21:00 Uhr 

Referentin:  Ing.in Barbara Zenz  

Kosten:  64 € inkl. Rezeptbroschüre und Lebensmittel 

Perfect Match - Aromaspiele in der Küche 

Termin: Do., 27. Mrz. 2025,   17:00 bis 21:00 Uhr 

Referentin:  Mag.a Anita Winkler  

Kosten:  64 € inkl. Rezeptbroschüre und Lebensmittel 

Heimischer Fisch - frisch auf den Tisch 

Termin: Mo., 10. Mrz. 2025,   17:00 bis 21:00 Uhr 

Referentin:  Christina Grammelhofer  

Kosten:  64 € inkl. Rezeptbroschüre und Lebensmittel 

Genussvolle Basenküche 

Termin: Di., 11. Mrz. 2025,   17:00 bis 21:00 Uhr 

Referentin:  Mag.a Anita Winkler  

Kosten:  64 € inkl. Rezeptbroschüre und Lebensmittel 

Alles Bärlauch - Frühlingsbote in der Küche 

Termin: Fr., 21. Mrz. 2025,   17:00 bis 21:00 Uhr 

Referentin:  Mag.a Anita Winkler  

Kosten:  64 € inkl. Rezeptbroschüre und Lebensmittel 

Polenta, Sterz und Schmarrn - Traditionelles aus Getreide 

Termin: Fr., 28. Mrz. 2025,   17:00 bis 21:00 Uhr 

Referentin:  Petra Wippel  

Kosten:  64 € inkl. Rezeptbroschüre und Lebensmittel 

Brandteig - süß und pikant neu interpretiert 

Termin: Sa., 29. Mrz. 2025,   09:00 bis 13:00 Uhr 

Referentin:  Viktoria Wöls 

Kosten:  69 € inkl. Rezeptbroschüre und Lebensmittel 

Frühlingsküche - Kreatives aus Gemüse von Wald und Wiese 

Termin: Mo., 07. Apr. 2025,   17:00 bis 21:00 Uhr 

Referentin:  Christina Grammelhofer  

Kosten:  64 € inkl. Rezeptbroschüre und Lebensmittel 

Frühlingszauber: Festliches Frühlingsmenü für  

besondere Anlässe 

Termin: Fr., 25. Apr. 2025,   16:00 bis 21:00 Uhr 

Referentin:  Eva Maria Krenn  

Kosten:  64 € inkl. Rezeptbroschüre und Lebensmittel 

Genial kombiniert - einmal kochen zweimal essen 

Termin: Do., 08. Mai 2025,   17:00 bis 21:00 Uhr 

Referentin:  Petra Wippel  

Kosten:  64 € inkl. Rezeptbroschüre und Lebensmittel 

Vegetarische Gerichte - köstliche Menüs ohne Fleisch 

Termin: Fr., 16. Mai 2025,   17:00 bis 21:00 Uhr 

Referentin:  Elfriede Wöls  

Kosten:  64 € inkl. Rezeptbroschüre und Lebensmittel 

Burritos, Wraps, Burger - gerollt oder gestapelt 

Termin: Do., 22. Mai 2025,   17:00 bis 21:00 Uhr 

Referentin:  Petra Wippel  

Kosten:  64 € inkl. Rezeptbroschüre und Lebensmittel 

Meal Prep - vegane TCM Küche auf Vorrat 

Termin: Sa., 24. Mai 2025,   09:00 bis 14:00 Uhr 

Referentin:  Sigrid Stadler  

Kosten:  89 € inkl. Rezeptbroschüre und Lebensmittel 

Sommerparty - kochen für und mit den Gästen 

Termin: Fr., 06. Jun. 2025,   17:00 bis 21:00 Uhr 

Referentin:  Elfriede Wöls  

Kosten:  64 € inkl. Rezeptbroschüre und Lebensmittel 

Gemüsekuchen - bunt und gesund 

Termin: Fr., 27. Jun. 2025,   17:00 bis 21:00 Uhr 

Referentin:  Carina Malli  

Kosten:  64 € inkl. Rezeptbroschüre und Lebensmittel 

Brot und Gebäck 
Brotbackkurs - lerne selbst Brot zu backen 

Termin: Mi., 02. Okt. 2024,   17:00 bis 21:00 Uhr 
 

Termin: Di., 07. Jän. 2025,   17:00 bis 21:00 Uhr 
 

Termin: Mo., 24. Feb. 2025,   17:00 bis 21:00 Uhr 
 

Termin: Mo., 24. Mrz. 2025,   17:00 bis 21:00 Uhr 
 

Termin: Di., 27. Mai 2025,   17:00 bis 21:00 Uhr 
 

Referentin:  Margarethe Auer 

Kosten:  64 € inkl. Unterlagen, inkl. Lebensmittel 

Striezel und Flechtkunst: Traditionelles Brauchtumsgebäck 

Termin: Mi., 30. Okt. 2024,   17:00 bis 21:00 Uhr 

Referentin:  Margarethe Auer 

Kosten:  64 € inkl. Rezeptbroschüre und Lebensmittel 



23 

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein gültigen Geschäftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.lfi.at 

A
n
m

e
ld

u
n
g
 v

e
rp

fl
ic

h
t
e
n
d
! 

 

Vollkornbrot und –gebäck - schmackhaft und bekömmlich 

Termin: Mi., 06. Nov. 2024,   17:00 bis 21:00 Uhr 

Referentin:  Doris Wartbichler  

Kosten:  64 € inkl. Rezeptbroschüre und Lebensmittel 

Gut Ding braucht Weile:  

Backen mit Langzeit-Sauerteig-Führung 

Termine: Fr., 21. Mrz. 2025,   17:00 bis 20:00 Uhr 

  Sa., 22. Mrz. 2025,   09:00 bis 13:00 Uhr 

Referentin:  Ing.in Eva Maria Lipp 

Kosten:  125 € inkl. Rezeptbroschüre und Lebensmittel 

Gugelhupf - Tradition trifft Moderne 

Termin: Sa., 01. Feb. 2025,   09:00 bis 13:00 Uhr 

Referentin:  Elfriede Wöls  

Kosten:  64 € inkl. Rezeptbroschüre und Lebensmittel 

Innovatives Kleingebäck - Formen, Varianten, Spezialitäten 

Termin: Di., 04. Feb. 2025,   17:00 bis 21:00 Uhr 

Referentin:  Doris Wartbichler  

Kosten:  64 € inkl. Rezeptbroschüre und Lebensmittel 

Brot.Back.Genuss - Brot harmonisch kombinieren 

Termin: Sa., 15. Mrz. 2025,   09:00 bis 13:00 Uhr 

Referentin:  Doris Wartbichler  

Kosten:  64 € inkl. Rezeptbroschüre und Lebensmittel 

Duftende Brote 

Termin: Mi., 04. Jun. 2025,   17:00 bis 21:00 Uhr 

Referentin:  Ing.in Eva Maria Lipp 

Kosten:  69 € inkl. Rezeptbroschüre und Lebensmittel 

Brot backen im Lehmbackofen 

Termin: Do., 26. Jun. 2025,   16:00 bis 20:00 Uhr 

Referentin:  Ing.in Eva Maria Lipp 

Kosten:  69 € inkl. Rezeptbroschüre und Lebensmittel 

Süße und pikante Blätter– Plundergermteiggebäcke 

Termin: Mo., 19. Mai 2025,   17:00 bis 21:00 Uhr 

Referentin:  Christina Grammelhofer  

Kosten:  64 € inkl. Rezeptbroschüre und Lebensmittel 

Glutenfreie Weihnachtsbäckerei 

Termin: Mi., 20. Nov. 2024,   17:00 bis 21:00 Uhr 

Referentin:  Ing.in Eva Maria Lipp 

Kosten:  69 € inkl. Rezeptbroschüre und Lebensmittel 

Glutenfrei 

Glutenfrei - Germgebäck und Brot 

Termin: Mi., 02. Apr. 2025,   17:00 bis 21:00 Uhr 

Referentin:  Ing.in Eva Maria Lipp 

Kosten:  69 € inkl. Rezeptbroschüre und Lebensmittel 

Sweet Table: zuckersüßes Highlight jeder Feier 

Termin: Sa., 05. Apr. 2025,   09:00 bis 13:00 Uhr 

Referentin:  Viktoria Wöls  

Kosten:  69 € inkl. Rezeptbroschüre und Lebensmittel 

Süße Versuchung: Kreative Dessertkunst hautnah 

Termin: Sa., 08. Feb. 2025,   09:00 bis 17:00 Uhr 

Referent:  Peter Schmuck  

Kosten:  119 € inkl. Rezeptbroschüre und Lebensmittel 

Eis, Parfait und Sorbet 

Termin: Sa., 14. Jun. 2025,   09:00 bis 15:30 Uhr 

Referent:  Peter Schmuck  

Kosten:  109 € inkl. Rezeptbroschüre und Lebensmittel 

Weihnachtstörtchen 

Termin: Fr., 06. Dez. 2024,   16:30 bis 20:30 Uhr 

Referentin:  Viktoria Wöls  

Kosten:  79 € inkl. Rezeptbroschüre und Lebensmittel 

Aus der Süßen Küche 

Pralinenherstellung - Krusten– und Schnittpralinen 

Termin: Sa., 07. Dez. 2024,   09:00 bis 17:00 Uhr 

Referent:  Peter Schmuck  

Kosten:  119 € inkl. Rezeptbroschüre und Lebensmittel 
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Ergänzungen zum Bildungsprogramm finden Sie in der nächsten Ausgabe der BK Aktuell und unter  

folgenden Kontaktadressen: 

 

 

 

 

 
Herausgeber Regional LFI Weststeiermark, Inhalt: Veronika Brettenthaler, Kursorganisation, Inhalt und Planung: Stand August 2024,  

Fotoquellen: wenn nicht anders angegeben - stock.adobe.com 

 

Änderungen und Ergänzungen sind dem Veranstalter vorbehalten. Alle Inhalte vorbehaltlich Satz- und Druckfehler.  

Auf Grund der langfristigen Planung sind organisatorisch bedingte Programm- und Preisänderungen möglich,  

insbesondere im Zusammenhang mit epidemiologischen Vorgaben. 

0316/8050 

office@lk-stmk.at 

www.stmk.lko.at 

0316/8050-1292 

blk@lk-stmk.at 

www.gscheitessen.at 

0316/8050-1305 

zentrale@lfi-steiermark.at 

www.stmk.lfi.at 

Gesund & fit durch basisch-vegane Bioküche 

Termin: Fr., 04. Apr. 2025,   16:00 bis 21:00 Uhr 

Referent:in:  Johann und Gabriele Ebner  

Kosten:  135 € inkl. Rezeptbroschüre und Lebensmittel 

Kochen mit biologischen  

Lebensmitteln 

Von „Kopf bis Schwanz“ - Verarbeitung eines  

halben Bioschweines für den Hausgebrauch 

Termin: Sa., 22. Feb. 2025,   09:00 bis 16:00 Uhr 

Referent:  Lukas Kain  

Kosten:  119 € inkl. Rezeptbroschüre und Lebensmittel 

Lamm-Kochkurs:  

Köstlichkeiten vom Bio-Lamm vom Hals bis zur Haxe 

Termin: Sa., 26. Apr. 2025,   09:00 bis 16:00 Uhr 

Referent:  Lukas Kain  

Kosten:  119 € inkl. Rezeptbroschüre und Lebensmittel 
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Cookinar  
 

Lerne durch Tun! Zuhause kochen und doch mitten im Kochkurs 

Anmeldung und nähere Informationen finden Sie auf 

 

  I www.gscheitessen.at 

 T 0316/8050-1292 oder  

 E blk@lk-stmk.at 

 

 Kosten:            28,00 € inklusive Rezeptbroschüre je Cookinar 




