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Marktbummel:

Milch, Joghurt und Topfen

— /Zum Beitrag

SENDUNG

Guten Morgen Steiermark

Bestens informiert und unterhalten ins Wochenende

ST+Sa.,3.8.+ X 28Tq.+ 4 Std. » Sendung

’ Beitrag anhoren

08:11 Marktbummel: Milch, Joghurt und Topfen

J.. Alvaro Soler
Sofia

J. Harpo
Moviestar

Radio Steiermark — 27. Juli, 8.12 Uhr

RADIO STEIERMARK



https://sound.orf.at/radio/stm/sendung/42701/guten-morgen-steiermark

ORF Landwirt schafft:
Bluhstreifen

514 Stefan Kurzmann

Zum Beitrag

ORF, Steiermark heute — 5. August



https://on.orf.at/video/14237396/steiermark-heute-vom-05082024
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KLEINE ki TERRORALARM
ZEITUNG Wien-Konzerte von

Taylor Swift abgesagt

Zwei Festnahmen in Wien und Ternitz. Die akute
Gefahrdungslage konnte laut Innenministerium eingedammt
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Redaktionsbesuche Paradeiser

KLEINE

ZEITUNG

LEITARTIKEL

Tomaten auf den Augen

Die Bekenntnisse zu sailsonaler und regionaler Ware dringen in der Realitat nicht
durch. Das hat auch politische Grinde. Wir brauchen mehr Klarheit am Ladentisch.

anders aus Umfragen umd 5ta-

dien zeigen, dass der Griff im Ge-
schaft oft zom ginstigsten Pro- -
dukt geht - aus sozialen Griin-
den, viellelcht auch aus Gelz. Zu- :
dem kann sich Osterreich bei :
Produkten gar nicht :

rielen

selbst versorgen und ist auf Im- :
porte angewlesen. Beisplel To-
mate: Sie ist das beliebteste Ge- :
miise, doch nur jeder fiinfte Pa- :
radeiser kommt aus dem Inland. :

Die Grilnde sind vielfiltig. Et- :
wa: Bej verarbeiteten Produk- :
ten, wie Tomatensauce, Toma- :
tenmark, Ketchup und Co, muss :
die Herkunft der Zutaten nicht :
Klar ausgewiesen sein. Als Kon- :
Konsumentin :

und
einem  dadurch

sument
bleibt

T Vigentlich ist es Kanm zu :
— glauben: Selt Jahren wer- :
1 den in Osterreich Saison- :
alitat und Regionalitit bei der
Bewerbung von Lebensmitteln :
auf den hohen Thron gehoben. :
Wer kann, kauft Made in Aus- :
tria®, starkt dabei die heimische :
Landwirtschaft, kimpft gegen :
den Klimawandel und bekommt :
hichste Qualitit. Sollte man :
meinen. Doch die Realitat sieht :

das :
schlechte Gewlissen erspart. In :
der globalisierter, vernetzten :
Welt geht es auch um die schie- ¢
ren Mengen. China ist Welt- :

Won Florian Eder
flarian.eder@kleinezeitung.at

interessant.

Klar ist, man hat sich das Pro- :
blem auch selbst erschaffen. Wir ¢
: leben in einer Gesellschaft der :
dauernden Verfigbarkelt. Salso-
nal? Egal! In der Steiermark will :
die Agrarlandesritin nun sogar :
mit einem , Lebensmittel-Fih- :
rerschein” das Wissen der Ju-
gend ums Essen fiirdern. Bei |
Volksschulausfliigen auf Bau- :
ermhdfe sollen die Kinder erfah- ¢
ren, dass die Erd4pfel nicht etwa
s0 heifien, weil sie vom Baum
:auf die Erde” fallen. Auch die :
- Saisonalitit von Obst und Ge- :
milse ist Schillern nicht geldu-
fig. Und woher sollen sie es auch
wissen? Immer mehr Eltern ko- ¢
chen immer seltener und immer

: weniger frisch. Stichwort Conve-
- nience-Produkte. In den gemit-
- lichen® Selbstkochern ist alles
: Mogliche drin - doch woher
- kommt es? Wahrend sich bed fri-
:schem Obst und Gemise {dan-
: Kenswerterweise) die .Aus der
: Region® und Aus Osterreich®-
marktfahrer und ist fir jedes :
dritte Kilo Tomaten weltweit
verantwortlich. Dort wird ma- :
schinell im grofen Stil ange-
- baut, dlese Ressourcen hat Os- :
terreich nicht. Demnach ist das
Verarbeiten von heimischen To- :
maten fiir Grofiproduzenten un- :
: ]:njalem Fall muss den Kiu-

Schilder belnahe dberlappen,
missen im Gegensatz dazu die
verarbeiteten Produkte nicht so
klar deklariert werden. Nur we-
nige Produrenten von Nudeln,
Salzstangerln und andersn Pro-
dukien werben prominent mit
rot-wei-roten futaten.

ferm im Supermarkt stets

EKlar sein, woher die Ware
kommt. Eine Lebensmittel-
Kennzelchnung wurde im BEegle-
rungsprogramim 2020 verankert
und ist bis jetzt, Kurz vor Ende
der Legislaturperiode, noch
nicht umgesetzt. Lange Liefer-
ketten und visle Verarbeitungs-
schritte wiirden die Umsetzung
erschweren, heifit es. Gesund-
helts- und Agrarressort splelen
sich den Ball #u, am liebsten
wiirde man sich hinter der EU
verstecken. Das muss sich an-
dem - dem Klima, der Natur und
der heimischen Wertschopfung
zuliebe. Da darf man keine To-
maten aufl den Augen haben.

Kleine Zeitung — 8. August
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Steirischer Gemiiseanbau-

Obmann Fritz Raver CANNER

Von Florian Eder

ie ist das beliebteste Ge-
S mise, in der Stelermark

und gang Osterrelch: die
Tomate - pardon, Paradeiser in
der Steiermark genannt. Uber 30
Kilo essen die dsterreicherinnen
und dsterrelcher durchschnitt-
lich pro Jahr, Besonders entfal-
ten sie ijhre gesunde Wirkung.
wenn sie erwarmt werden. Dann
entwickelt der Pflanzenstoff Ly-
copin, der fir die rote Farbe ver-
antwortlich ist, seine antioxida-
tive, schitzende Wirkung am
besten.

Dass es die Frucht in derart
groften Mengen auf unsere Tel-
ler scharfft, liegt auch an den vie-
len verarbeifeten Lebensmit-
teln, fir die Tomaten die Basis
bilden, wie etwa Ketchup, Sugo
oder Tomatenmark. Doch bster-
reichische Tomaten sind in die-
sen Produkten nur selten 2u fin-
den. Vielmehr sind es Tonnen
von Tomatem aus China. Das
wel nur fast niemand, denn

Selbstversorgungsgrad

Die Statistik Austria

erhebt jahrlich den

Grad an Selbst-

VErsorgung von

Lebensmittelnin f
Osterreich. Wahrend =

es Pwiebeln zur

Gendge gibt, sieht es

bei anderen Produk-

ten schlecht aus.
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ZEITUNG
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Nur jeder fiinfte
Paradeiser kommt
aus Osterreich

auf
V-
arbeite-
ten  Pro-
dukten muss
nach wie vor
nicht angegeben
werden, woher die Rohstof-
fe darin stammen®, sagt Maria
Fanninger, Grinderin des Ver-
eins Land schafft Leben®, der
sich mit der Lebensmitteleman-
rung in Osterreich beschaftigt.
Die Herkunft frischer Toma-
ten himgegen muss senr wohl
angegehen werden.  Hier zwi-
schen frischen und verarbeite-
ten Tomaten zu unterscheiden,
macht fir mich keinen Sinn. Die
verpflichtende Herkunfiskenn-
zeichnung sollte fiir verarbeite-
te Produkte genauso gelten wie
fur frische Lebensmittel®, =so
Fanninger.

solange im Rahmen
einer freiwillipen Kennzeich-
nung nichts anderes angegebemn
wird, besteht eine hohe Wahr-
scheinlichkeit, dass die Toma-
ten in Sugo, Ketchup und Co aus
China, Spanien oder Portugal
stammen. Tedoch dirfen Keine
irrefiihrenden  Angaben  ge-
macht werden: Wenn etwa aul
der Sugopackung eine italieni-
sche Flagge abgebildel  ist,

die Tomaten aber nicht aus Ita-
lien stammen, muss das ange-
geb-Efn werden. Weltweil griiier

harntten

Kleine Zeitung — 8. August

Heute ist der Tag der Tomate. Wahrend
heuer eine gute Tomatenernte mit mehr
als 5000 Tonnen zu erwarten ist, werden die
Anbauflachen immer Kleiner, die Importware

stellt eine Gefahr dar.

Pro-
duzent
ist China.
Dort sind die Toma-
ten speziell far die Verarbeitung
gerichtet und werden in erster
Linie zu Tomatenmark verarbed-
[el Es wird per Schiff nach Ita-
lien transportiert, dort weiter-
yeratbeltet und nach Osterreich
verkanft, ergaben Recherchen
von JLand schaffl Leben®,

Daher liegt der Selbstversor-
gungserad bei Tomaten und Pa-
radeisern in Osterreich nur bei 19
Prozent. Das ist nach Pilzen der
schlechteste Gemlsewert laut
Statistik Austria. Die werden in
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Maria Fanninger von
JLand schafft Leben*

Erofien Mengen in China
im Frefland maschinell
geernlel und verarbeitet,
wihrend sie in dsterreich in
Follenhausem aufwendig
ndndisch geemnmiel werden, Da
brauchen wir gar nicht nachden-
ken, auch nur irgendwie in Kon-
Kurreny 71 treten”, sagt Gemilse-
anbau-Obmann Fritz Rauer. Es
gebe swar Kleine Projekte, wie
von den Jungen Wilden Gemi-
sebauern’, selbst Sugo aus stef-
rischen Paradeisem herzusiel-
len, das wird allerdings nur in
der Direktvermarktung und in
die Gastronomie verkauft, Das
Produkl im Einzelhandel zu ver-
kaufen, wirde sich wirtschaft-
lich nicht rentieren. Es ist leider
keiner in der Industrie bereit,
umzudenken und efwas zu ver-
dndern”, sagt Raner. Daher wiin-
sche er sich die berelts im Regie-
rungsprogramm  vereinbarte
Kennzeichnung von verarbeile-
ten Produkten im Lebensmittel-
einzelhandel, die aber bisher
noch nicht umgesetzi wurde,

AR

.. Paprika

SIKEAMIBE

STEIRISCHE ZUCHTUNG

Gelb, blau,
suB-wurzig

Zwel Grazer schufen
neue Tomatensorte,

Sle ist erst griim und blau,
spater gelb und dunkelrot
und kaum gro@er als eine
Zwel-Euro-Minze: die Emma
Awesome, Nach sieben Jah-
men ist es Josef Obermoser
und Ulli Klein gelungen, eine
neue Tomatensorte #u Z0ch-
ten. Jeh habe Hunderte
Sorten in allen Farben, Gri-
2en und Formen getestet
und dann damit begonnen,
einige meiner Favoriten
miteinander zu Kreuzen, um
neue, besondere zu zichten”,
erK1art der 42-janrige Grazer.
Neben ihren besonderen
Farben hat die Kleine Kirsch-
tomate auch einen speziel-
len sUf-wirzigen Ge-
schmack, das hat auch be-
meifs das intemationale
Interesse geweckt. Die Sa-
men und Jungpflanzen Fum
Selbstanbau
finden bereits
Abzatz in meh-
reren europdl-
schen Landern.

KLEINE

ZEITUNG

. ELEINE
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TAG DER PARADEISER
Die Sommer-Tomaten
haben in der Steiermark
Iéluch:;isnnl Fast 60 e

etri produzieren
Liebli ise der
Osterreicher. Jahrlich
werden pro Kopf mehr als
%}] Kilo m“'?;;t'

chtig zum er

Pi;mgli.tr;lt Beim Emhlitu;t
auf Qua .
und Ealmmwm.

Kronen Zeitung — 8. August




Spezialitatenpramierung 2024

Kronen
Leitung

Steirische Bauern von- hier auf dem Foto

H Vinzenz Stern mit Gattin
auf EI"II'!SSI:'IIEIIE Julia und seinem hervorra-
Da haben die steirischen genden Herz-Camembert —
Bauern wieder einmal ge- konnten den Landessieg
zeigt, was sie konnen! 118  einheimsen. Martina und
Joghurt- und Kdaseschman-  Walter Rudorfer aus Ird-
kerln wurden von 31 Manu- ning holten sogar einen
fakturen zur Spezialititen- Doppel-Sieg. Die Steirer
pramierung der Kammer kénnen sich Giber herrliche
aufgetischt. Und acht da- Sommergeniisse freuen.

Foto: Christian Jauschowetz

Kronen Zeitung — 9. August




Rindfleischfest

Kronen
Leitung

Am Wochenende giht’s

Die sommerlichen Tage

in der Steiermark
bieten jede Menge
Feste, Ausstellungen

und sogar ein gro3es
Abschiedskonzert.

v om Abschied der Seer
iiber die Oblarner Fest-
spiele bis zur Foto-Ausstel-
lung des Modefotografen
Kristian Schuller: An Kul-
turprogramm mangelt es an
diesem Wochenende in der

jene. die etwas mehr Party RINDFLEISCHFEST MIT DER ,,KRONE
suchen, geht das 83',]31"253“‘ Am morgigen Sonntag steigt in Fischbach wieder das grof3e Rind-
er St}'andeSt iiber die Biithne flejschfest: Von der kriftigen Rindsuppe iiber einen Rindfleisch-
— fiir Kulturversierte das salat bis hin zum schmackhaften Steak kann man dort verkosten,

Festival La Strada in Graz. was die rund 9500 steirischen Rinderbauern produzieren.

Und fiir wen das alles nichts e B .
ist, der bekommt etwas zu © Kosten: Eintritt frei, Angebote fiir Krone BonusCard-Besitzer

Schmausen in Fischbach. g termin: morgen ab 9 Uhr, Programm bis 18 Uhr
Dort findet morgen das gro-

Be Rindfleischfest statt. © Infolink: www.rindfleischfest.com

Foto: MACHER

Kronen Zeitung — 3. August




Woche der Land-

und Forstwirtschatft

b |

Digitalisierung n Drohnen

¢ N Ceorg Wils setzl Diohnen- und Satelldentechnologie
J A { i fior Wilalitdlsprisfungen des hieimischen Waldes ein,

L 4 " o

helfen der Landwirtschaft

In der L.mrd~ und Forstwirtschaft kommen zunehmend digitale Werkzeuge zum Einsatz. Sie tragen
entscheidend dazu bei, die Wirtschaftlichkeit der Betriebe zu steigern und eine sichere Lebensmittel-

versorgung zu gewdhrleisten.

Bei der diesjahrigen Woche der Land- und Forstwirtschaft vom
21 Juli bis Z8. Juli stand die vielfiltige Leistungskraft durch den
Einsatz von Technik im Einklang mit der Matur im Mittelpunkt.
-Wir zeigen, wie die Land- und Forstwirtschaft wirklich ist, fern-
ab von idyllischen Werbespots, und wie Bauerinnen und Bauern
technische Innovationen fur eine wettbewerbsfihige, nachhalti-
ge sowie umweltfreundliche Produktion und mehr Tierwaoh] nut-
zen®, betont LK-Pris. Franz Titschenbacher.

Versorgungsleistung steigt weiter

Trotz ricklaufiger Anzahl der Betriebe steigt die Produktivitat der
Landwirtschaft stindig, was sich vor allem in der Versorgungsleis-
tung zeigt. Dazu Prisident Franz Titschenbacher: Wahrend im
Jahr 2000 ein Landwirt 61 Steirerinnen und Steirer erndhrt hat,
sind es aktuell bereits 100. Unglaublich, das ist fast eine Verdop-
pelung in nur 20 Jahren” Gleichzeitig gelingt es der heimischen
Land- und Forstwirtschaft trotz stetigem Bevalkerungswachstum
und weniger landwirtschaftlichen Betrieben, die Selbstversorgung
stahil zu halten, sodass in den meisten Sparten eine Abdeckung mit
Grundnahrungsmitteln in jedem Fall gewahrlelstet ist.

Vielfaltige Anwendungsmaglichkeiten
Fitterungsroboter versorgen die Rinder mit Futter und Melkro-
boter fibernchmen das Melken, liefern weiters wichtige Daten

Vizeprasidentin Maria Pein
“Digitalisierung und Innovationen
stirken die Wettbewerbsfihigkeit

der bauerlichen Betriebe.«

Prisident Franz Titschenbacher
*Ein solides Grundwissen ist eine
entscheidende Voraussetzung, um
neue Technologien in der Land-
und Forstwirtschaft zu nutzen,«

iiber die Milchqualitit sowie Tiergesundheit, Vermehrt zum Ein-
satz kommen Sensoren: Veranderung des Fress- und Bewegungs-
verhaltens oder der Kbrpertemperatur werden ausgewertet und
lassen Rickschlisse auf Krankheitssymptome zu. Satellitengesteu-
erte Spurfibrung mit RTH-Satellitentechnik {Real-Time Kinematic)
ermdglicht bei der Arbeitam Acker eine zentimetergenaue Filhrung
des Traktors und verhindert Bodenverdichtungen sowie Erosionen.
Mit dem digitalen Tool der Dynamischen Waldtypisierung” wiede-
rum kinnen die Wilder durch inelligente Durchforstung und Aus-
pllaneung robusterer Baumarten klimafit gehalten werden.

Interesse der Landwirte ist grof

Laut giner reprasentativen Key(fuest-Befragung haben mehr als
zwel Drittel Interesse an Weiterbildungen und Kursen zu digi-
talen Technologien und 59 Prozent sind an ciner persénlichen
Beratung interessiert, Die groften Hemmnisse stellen die Kosten
- Anfangskosten und laufende Kosten - dar Gerade fiir die klein-
strukturierte steirische Land- und Forstwirtschaft ist es wichtig,
Betriebe vor teuren und unnétigen Investitionen von moderner,
digitaler Landtechnik zu bewahren. Daher geben die Beratungs-
krafte der Landwirtschaftskammer einen puten vergleichbaren
Uberblick Giber Systeme, die bereits im relevanten Einsatz sind
- von Lenksystemen iber Robotik bis hin zu Sencoren® hetont
Kammerdirektor Werner Brugner. o

Kammerdirektor Werner Brugner
»Die Landwirtschaftskammer un-
terstitzt die Betriebe beim Einsatz
von digitalen Werkzeugen,«

Fazit — August




Weinhoheiten 2022-2024

(R Simone schmiedtbauer (1] und LK-Vize-Prds. Maria Pein (r,
p.g‘.ﬂkbﬂg"" Magdalena |, (Mitte) sowie den Hoheiten Antonig (2

Vorbund Lea (29,00

) gralulieren den neuen Weinhaheiten —

Die Steiermark hat neue Weinhoheiten

4m 23. August werden in Leibnitz die neuen Weinhoheiten gekrant. In den
ommenden zwei Jahren werden sie wie ihre Vorgingerinnen engagierte und
,‘uchkundige Botschafterinnen fiir den steirischen Wein sein.

Fir die regierende Weinkonigin Sophie 1.
ond ihren Hoheiten Katrin und Marlene

die Regentschaft bald zu Ende. Die
Majestiten Magdalena |, Antonia und Lea
ghernehmen am 23. August bei der steiri-
when Welnwoche in Leibnitz das Szepter.

poschafterinnen fur

gen steirischen Weln

Magdalena L, mit bargerlichem Namen
Magdalena Niederl (22), kommt aus Brei-
tenbisch bei Kirchbach in der Steiermark
und die Arbeiten im Weinbau sind ihr von
Kindesbeinen an vertraut. Sie sieht ihrer
pufzzbe mit Vorfreude entgegen: .lch

freue mich schon auf die Teit, die Erfah-
rungen und die Leute, die ich kennenlernen
darf und denen ich die Vielfale des steiri-
schen Weins naherbringen kann” Antonia
Hiebaum (23] ist am Weinbaubetrieb und
Buschenschank Nagl-Hiebaur in St. Stefan
im Rosental aufpewachsen. Sei umschreibe
ihre neue Rolle; JAls begeisterte Welnlieb-
haberin werde ich die Menschen unsere
steirische Weinkultur naherbeingen” Lea
Kneifil (22] kommt aus Loffellbach bei Hart-
berg und nimmt ihre neue Aufgabe sehr
ernst: LDurch mein Engagement und mei-
ne Leidenschaft for die Weimwelt michte
ich junge Frauen ermutigen, ihre eigenen

Traume zu verfolgen, um selbstbewusst den
eigenen Weg gehen zu konnen”

Agrarlandesritin Simone Schmiedtbaver:
Unsere neuen Weinhoheiten werden in den
nichsten beiden Jahren im ganzen Land und
auf der internationalen Bihne als sympathi-
sche Botschafterinnen unserer steirischen
Weinkultur unterwegs sein” LK-Vize-Pras.
Maria Pein gratuliert den Botschafterinnen.
Jeh finde es sensationell, dass ihr diese
spannende Aulgabe annehmt. lch bin fest
davon tberzeugt, es wird cuch auf eurem
Lebensweg sehr viel an Erfahrung und dem
steirischen Wein und der Steiermark schr
viel an Prestige und Anerkennung bringen.'s

Fazit — August




Schicksalstage fiir die Biogas-Branche
Das Erneuerbare-Gas-Gesetz spiefit sich seit Monaten an einer
Einigung im Parlament, zumal der Regierungsentwurf eine
Zweitdrittelmehrheit erfordert. .Alle Fakten sprechen fiir ein
Einspeisen von aufbereitetem Biogas ins dffentliche Gasnetz
und somit fiir das Erneuerbare-Gas-Gesetz®, unterstreicht LE-
Pris. Franz Titschenbacher und appelliert an die Parlaments-
fraktionen ,endlich die Vernunft siegen zu lassen. Die jihrlichen
Milliarden-Strafzahlungen, der wirtschaftliche Ruin der Gster-
reichweit mehr als 200 Anlagenbetreiber sowie die nach wie vor
gigantische Abhéngigkeit von russischem Gas diirfen uns nicht

kalt lassen.” Osterreich zihlt neben der Slowakei und Ungarn zu
den Top 3-Lidndern mit dem hichsten Abhingighkeitsgrad.

Fazit — Juli




Landespramierung Wein

Landessieger 2024:

FAZIT

Fruchtigkeit trumpft auf

Am 12. Juni wurden in der Seifenfabrik Graz die 18 steirischen Landessieger 2024 gekiirt. Insgesamt
wurden zur grifiten Weinkost der Steiermark 1.947 Qualitiitsweine aller in der Steiermark zugelassenen
Rebsorten eingereicht. Die Weingiiter Grabin und Weber freuen sich iiber je einen Doppelsieg, zudem
errang Weber auch den Titel » Weingut des Jahres 2024«

Die strahlenden Landessieger mit ihren Gratulanten.

In der Veranstaltungshalle der Seifenfabrik ebenso wie auf dem Frei-
gelinde stauten sich bereits am MNachmittag die Besuchermassen
in Erwartung der Welnverkostung sowie der anschliefenden Sie-
gerehrung. »Die Landesweinbewertung ist traditionsll der grifte
und wichtigste Weinwettbewerb der Steiermark.s Die Beteiligung
war grofiartig: *Rund 500 Weinbauern reichten 1.947 steirische
Qualititsweine ein%, betonte LK-Vizeprasidentin Maria Pein bei der
Siegerprasentation. 108 Weine schafften den Weg iiber die sorgfal-
tge und kritische Prifung durch die Jury ins Finale, 18 von ihnen
erhalten nun als »*Landessieger 2024« hachste Aufmerksambeit. Die
Landesweinbewertung ist fiir die Weinbaubetrisbe ein Sprunghbrett,
um nationale und internationale Aufmerksambkeit zu erhalten.

Strenge Bewertungskriterien

Grundsdtzlich steht der Zugang zur Landeswertung allen steiri-
schen Winzern offen, aber einige Voraussetzungen milssen doch
erfiillt sein. »An der Bewertung kinnen alle gepriiften steirischen
Qualititsweine teilnehmen. Um aber ins Finale zu kommen, muss
eine Mindestweinmenge vorhanden seine, erklart Weinbauchef
Werner Luttenberger. Aufierdem muss in den meisten Sorten-
gruppen der klassisch-steirische, extra trockene Weinausbau mit
weniger als 13 Vol.-% Alkohol eingehalten werden. Damit soll der
fruchtig steirische Wein ins Schaufenster gestellt werden.

Bewerb fiir Riedenweine

Seit der Einfithrung der DAC-Kriterien nimmt die Bedeutung der
Kategorie *Riedenweine laufend weiter zu. 277 Lagenweine rit-
terten heuer um den Sieg und dieser Bewerb erfreut sich immer
grifZerer Beliebtheit. Die fiir die beiden Gruppen nominierten
Weine der Burgunder- und die Sauvignon-Gruppe milssen eine
so hohe natiirliche Reife aufweisen, dass sie im Gegensatz zu den
anderen Kategorien mindestens 13 Vol-%¢ Alkohol aufweisen.
Weiters miissen sie mindestens ein Jahr alt und trocken ausge-
baut sein. Sowohl biclogischer Sdureabbau als auch Holzeinsatz
sind méglich. Von der Sortenverteilung her stellten sich 146 Bur-
gunder und 131 Sauvignons dem Wettbewerb. [ |

Weingut des Jahres 2024:
Weingut Weber
Lestein 73, 8511 St. Stefan/Stainz

Doppellandessieger:
WeiSburgunder DAC &

Chardonnay Ried Stermetzberg DAC
Weingut Grabin, Labuttendorf

Grelber Muskateller & Schilcher Klassik DAC
Weingut Weber, 5t. Stefan

Landessieger:

Welschriesling DAC

Weingut Teltscher, Leutschach
Chardonnay Klassik DAC

Weingut Rudolf & Petra Schuster; Kléch
Sauvignon Blanc

Weingut Adam - Lieleg, Leutschach
Riesling Ried Gaisriegl DAC

Weingut Schmélzer, St. Andri-Hoch
Scheurebe

Weinhof-Winzerhaus Oswald, Grofzklein
Schilcher Ried Burgegg DAC

Weingut Jauk-Wieser, Deutschlandsberg
Sauvignon Blanc Oststeiermark DAC
Posch. Wein gut zum Lesen, Pischelsdorf
Chardonnay DAC

Pfeifer Annaberg, St. Anna/Aigen
Grelber Traminer Kldch DAC

Weinhof Tomaschitz, Kléch
Pradikatswein TBA

Weingut Strauss, Gamlitz

Sauvignon Blanc Ried Sernauberg DAC
Weingut Riegelnegg Olwitschhof, Gamlitz
Gelber Muskateller Sekt
Familienweingut Trabos, Gamlitz
Zweigeit Klassik

Weinhof Riegelnegg Stammhaus, Gamlitz

Blauer Wildbacher Barrique
Weingut Adam Amandus, Leutschach

Fazit — Juli
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le Wirtschaftsbund Orts-

gruppe Paldau flhrte Klrz-
lich, Im Zuge eines Unterneh-
merfrihstickes beim Gasthof
Valecz, eine Ortsgruppenhaupt-

Vorstandes durch. Uber 30
Unternehmer kamen der Ein-
ladung nach und wahlten den
neuen Vorstand, der von Man-
fred Hofler als Obmann ange-
fahrt wird. Sein Stellvertreter

(BUSINESS-SZENE |
Neuer Vorstand fiir den Wirtschaftsbund in Paldau

. Joachim Kickmeier, sowie

i Schriftfiihrer Stephan Salamon

. und Sonja Kickmeier als Kassler
: freuen sich auf ihre Aufgaben

. und alle Vorhaben in Paldau.
versammlung mit Neuwahl des :

Karl Baumgartner hatte sich

! zuvor als Obmann zuriick-
¢ gezogen und wurde vor Kurzem
: von der Bezirksleitung mit
. dem goldenen Ehrenzelchen fiir
: seine Verdienste fir die re-
. glonale Wirtschaft geehrt.

: Bezirksgruppenobmann Man-
: fred Walter durfte dle Wahl

: durchftihren und gratulierte

: dem frischen Vorstand zum

¢ ersten Auftritt.

esundes, vollwertiges und
wertvolles Brot ist voll im

: Trend. Neun Landessieger

: zelchnete die Landwirtschafts-
: kammer Stelermark bel der

! Steirischen Spezialititen-

: primierung Brot und Back-

Kleine Zeitung, Sud & Sudost — 7. August
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: waren 2024“ aus - einen holte
: Christina Thir mit threm Voll-

: Kornspitz In dle Stdoststeler-

: mark.

Beim Fleisch holte die Region

: vier von zehn Landessiegen. Sie
! gingen an den Buschenschank
! Matzhold aus Fehring, Waltraud
: und August Hiitter aus Straden

: sowle dle Fachschule Hatzen-

: dorf mit zwel Landessiegen.

Jonas Rettenegger
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Landessieger Hannes Thaller bei der Pramierung (wk sSIMK/KRISTOFERITSCH

BAD WALTERSDORF

G‘schmackigen
Landessieg gesichert

Joghurt, Frischkase und Butter: Die Hof-
molkerei Thaller holte sich Landessieg.

Bei der steirischen Spezialita-
tenpramierung 2024 fir Kase
und Milchprodukte stellten
sich heuer Jahr 31 Manufaktu-
ren mit 118 Joghurt- und Kase-
spezialitaten der Expertenju-
rv. Es gab acht Landessieger
flr die jewelligen Kategorien
Joghurt, Frischkase, Frischka-
sezubereitung, Regionale Spe-
zialitiaten, Weichkase, Schnitt-
kdse, Hartkdse und Butter.
Die HofmolKerel Thaller aus
Bad Waltersdorf konnte sich
den Landessleg fir ihre Kiirbis-
Kernroulade sichern. Das be-
reits zum zweiten Mal, 2023
wurde das Produkt ebenfalls
ausgezeichnet. ,Die Pramie-

Ausgezeichnet

Hofmolkerei Thaller (Bad
Waltersdorf): ein Landessieg,
acht Goldmedaillen, eine
Auszeichnung.

Hofkaserei Schitzenhdfer
(Grafendorf bei Hartberg):
eine Goldmedaille, finf
Auszeichnungen.

LFS Kirchberg am Walde
(Grafendorf bei Hartberg):
eine Goldmedaille, drei Aus-
Zeichnungen.

rung ist gute Werbung fir uns,
und die Kunden bestatigen die
Qualitat,” erklart Elisabeth
Thaller. Vera Hausberger

Kleine Zeitung, Oststeiermark — 9. August
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MILCHSPEZIALITATEN-LANDESPRAMIERUNG

Mit Joghurt und Topfen
zum Doppellandessieg

Martina und Walter Rudorfer sowie Gerhard und
Jenny Schrempf holten jeweils Landessiege.

118 handgemachte Joghurt-
und Kaseprodukte von 31 Ma-
nufakturen standen Karzlich
bel der Milchspezialltaten-
Landespramierung der Land-
wirtschaftskammer  Steier-
mark auf dem Priifstand. Eine
16-kopfige Expertenjury tiber-
prifte und bewertete die ein-
gereichten Produkte. Fr den
Bezirk Liezen gab es dabel ins-
gesamt drei Landessiege.
Herausragend: Martina und
Walter Rudorfer aus der Ge-
meinde Irdning-Donnersbach-
tal, die mit ihrem Naturjoghurt
und ihrem Speisetopfen einen
Doppellandessieg holten. Die
Familie stellt in ihrer biolo-
gisch gefiihrten Hofmolkerel
ein breites Sortiment an Kase-
und Milchspezialitaten her,

Martina und Walter Rudorfer holten Doppellandessieg krisiorcrITscH

das unter dem Markennamen
Lerweinmilch® im  24-Stun-
den-Selbstbedlenungshofla-
den in Altirdning angeboten
wird.

Uber einen Landessieg durfte
sich auch die Handwerkskase-
el Moserhof von Gerhard und
Jenny Schrempf aus Haus im
Ennstal freuen - und zwar fiir
ihren acht Wochen gereiften
Schnittkase .Niederberger
Schnittlauch® Zu den drei Lan-
dessiegen im Bezirk Kommen
liberdies acht Mal Gold und
zehn Auszeichnungen. Die er-
folgreichen Betrlebe dilirfen ih-
re Spezialitaten ab sofort mit
entsprechenden Aufklebern -
JLandessieger®, ,Gold® oder
LJAusgezeichnet” - schmiicken.

DEC

Kleine Zeitung, Ennstal — 9. August
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SODING-ST. JOHANN

Vier Mal Gold

Der Genusshof Stocker aus
Soding-St. Johann heimste
mehrere ,,Goldene” bei der
Landespramierung Fleisch-
spezialitaten der Landwirt-
schaftskammer ein. Christi-
an Stocker darf sich heuer
gleich iiber vier Goldmedail-
len und eine Auszeichnung
freuen. Er ist der einzige
Betrieb, der diesmal von der
Kammer in dieser Disziplin
ausgezeichnet wurde. Erst
im Mai hatte Stocker die
Erdoffnung seiner ,Steirer-
Speis” gefeiert.

Kleine Zeitung, Weststeiermark — 6. August
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AIGEN/GROBMING

KLEINE
Garmentitret ZEITUNG

Alexander Dombusch aus
Aigen im Ennstal und die
Fachschule Gribming
durften dber Preise jubeln.

1e Landwirtschaftskammer

Stelermark hat dleser Tage
WiedeT dle besten Brote und
Backwaren sowle Flelschspe-
faftiten pramiert. Alexander
Dornbusch aus Algen im Enns-
tal durfie dabel glelch meht-
mals jubeln Fir ssine Flelsch-
produkie ethielt er Twelmal
Gold und einmal das Pradikat
JAusgezelchnet” Selbiges gab
2% elnmal auch fiir sein Brot,
dariiber Mnaus enmal Gold
Die Fachschule Grobming fren-
te sich fiber Pwelmal Gald. das
o5 fOr e EZeupnisse aus
dem Backofen gab.

Bel der Spezialitatenpramie-
mng .Brot und Backwaren®
sind 73 Backerinnen und Ba-
cker aos der Steletmark, Obet-
dstermeich und dem Burgenland
mit insgesamt 212 Produkien
Ins Rennen gegangen, beim
Flelsch waren o5 308 traditi-
onsTelche Produkte sowle Neu-
kreationen zns den Handen
Von 66 DMrektvermarkterm

Alexander und Brigitte Dom-
busch, Peter Kettner, Schiile-
rinnen der F5 Grébming und ihre
Lehrerinnen Daniela Waldher
und Katharina Gindl LE/SUPRN

Kleine Zeitung, Ennstal — 3. August
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Die Siegerbrote der F5 Neudorf wurden von den Schilerinnen und

Schiulern des 2. Jahrgangs unter der Leitung von Petra Jauschnegg

links) pebacken

BEROT UND BACKWAREN

Backkunst mit
Preisen geehrt

Die Landwirtschaftskammer zeichnete
stelrische Brotspezialitaten aus.

e besten Brot- und Back-

spezialitaten der Stoler-
mark wurden auch heuer wie-
der von del Landwirtschafts-
kammer ausgezelchnet. FOr
Barkwaren aus dem BeZitk
Deutschlandsbelg gabes & kMal

Gold und & Auszelchnungen,
der Berirk Lelbmitz holte 25

Mal Gold und 12 Auszelchnun-
EeIL

Susl Webel vom Buschen-
grhank Weber in 5t Stefan ob
Stalnz nimmt salt vielen Jah-
ren am landeswelten Wettbe-
werb tell. Hener emmeichten 1hr
handgemachtes Osterbrot oh-

ne Rosinen, dle 2Amtpotize und
der Mohnstredel die meisten
Goldenen Im Bezirk Deutsch-
landsherg. Zwelmal Gold fir ih-
re Osterpinze und das Basill-
Eum-Blerkrusten-Weckerl und
pine  Auszeichnung fir das
Bauernbrot holte Karn Ulz aus
Stalnz. Dle FS Burgstall-St
Martin Im Wies durfte sich
ebenfalls tber elne Auszelch-
nung fir das Burgstaller
schiossbergbrot freuen.

Im Bezirk Lelbnitz holte die
FS Neudorf-5t. Martin vier Gal-
dene fir die DInkelminis, KO-

bskemrelnkerl,  Osterpinze
2024 und den Allerhefligen-
sirerel. Zudem darften sich
die Schiller Ober rwel Aus-
Zelchnungen fir den Kemigen
Stelratua und dzs Hausbrot
fTeumer.

Eine Goldene fir die Linzer-
schnitte und drel Awsrelch-
nungen fOr Kartoffelbrot,
Sirlezel und Kletzenbrot er-
Teichte Familie Bschelder aus
Glelnstatten Fomana Paschak
vom Welngut Paschek holte
dreimal Gold far ihr Klassi-
sches Bauembrot. das Rustika-
lg Dinkslbrof und das Buch-
welzen-Bels-Kastanienbrot
Ebenfalls drel Goldene erhielt
dle Buscthenschank Sschnesber-
£eT 1IN Hedmschuh

Drel Goldene und vier Auns-
Ielchnungen gingen an das
Welngut Wechtitsch-Zuser in
Grofklein Unter anderen aus-
gezelchnet mit jewells Twel
Gildenen wurden das Welngut
Grabin Iin Labutiendorf, das
Welngut Malll in Kitzeck und
deT Hofladen Stolfer-Strohrngl
in Lebring-St. Margrethen.

Cornelia Lehner

Kleine Zeitung, Sud & Sudwest — 3. August
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Grof3e
Freude liber
die Brot-
ramierung
eim Retter
BioGut in
Pollauberg.

DREIMEDAILLEN

Spezialitatenpramierung 2024

Gold fiir Bio-Brote vom Retter

Im Retter BioGut, direkt
neben dem Retter Bio-Na-
tur-Resort, werden tiglich
mit viel Hingabe Bio-Brote
gebacken. Jedes knusprige
Brot und Weckerl besteht
aus 100% Bio-Zutaten, das
Getreide stammt aus der
Mauerhofer Miihle im Na-
turpark Pollauer Tal. Diese
Backwaren haben auch die
Jury der Steirischen Brot-
primierung 2024  der
Landwirtschaftskammer

Steiermark im Juni in Graz
iiberzeugt. Alle eingereich-

ten Brote wurden priimiert!
Das Bio Karottenbrot, das
Bio-Dinkel-VYollkornbrot
und das Bio Korndlbrot er-
hielten die Goldmedaille.
Im Retter BioGut wer-
den tiglich bis zu 23 ver-
schiedene Brotsorten und
Weckerl frisch gebacken,
die sowohl den Giisten des
Retter Bio-Natur-Resort
als auch im Bio-Laden an-
geboten werden, darunter
glutenfreie Brote sowie
spezielle Gebiicksorten wie
Osterbrote und Striezel.

Kronen Zeitung, Sud & Oststeiermark — 8. August

Kronen
Leitung
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Lisa Wiederer
und Barbara
Ofenluger (ABZ
Hafendorf)
freuen sich
iber ihre Aus-
zeichnungen
SUPPAN

BEZIRK BRUCK-MURZZUSCHLAG
Drei Betriebe mit ,,ausgezeichnetem* Fleisch

Die Landwirtschaftskammer Agrarbildungszentrum Hafen-
Stelermark kirte jingst die dorf, die Familie Schaffer vulgo
besten Schinken-, Speck- und Utschmoar in Bruck und Lisa
Wurstspezialitaten des Bun- Wiederer aus Sankt Marein. Die

deslandes. Von insgesamt 308 Produkte der ausgezeichneten
eingereichten Kreationen durf-  Betriebe sind jeweils am Aus-

ten sich insgesamt drei Be- zZeichnungsaufkleber und an
triebe aus dem Bezirk Bruck- der Hoftafel mit der Aufschrift
Mirzzuschlag tiber vier Mal , Landessieger Steirische Spezia-
,Gold” und insgesamt sieben litatenpramierung 2024“ er-

Auszeichnungen freuen - das kennbar.

Kleine Zeitung, Mlrztal — 4. August
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LEIBNITZ AKTUELL

Preisregen fur Sud</und
am\\eStstelrischeBrote

Bei der aktuellen Spezialititenprimierung zeich-
nete die Landwirtschaftskammer Steiermark die
wertvollsten Brote des Landes aus. Gesundes, vollwer-
tiges und wertvolles Brot liegt voll im Trend! Beson-
ders gut abgeschnitten haben dabei Betriebe aus den
Bezirken Leibnitz (Foto) und Deutschlandsberg, die
insgesamt fiir ihre Brote und Backwaren gleich 30(!)
Goldene und 18 Auszeichnungen gewinnen konnten.

Leibnitz Aktuell — August
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Goldregen

Direktvermarkter pra-
miert: Familie Bleyer
aus Trofaiach freute

sich tiber viermal Gold
und eine Auszeichnung.

STEIERMARK/TROFAIACH. Die
steirischen  Direktvermarkter
sind innovativ und stehen fiir
grandiosen Geschmack, hervor-
ragende Qualitidt sowie regiona-
le Herkunft. Bei der diesjdhrigen
Landesprimierung fiir Speck-,
Schinken- und Wurstspezialita-
ten der Landwirtschaftskammer
Steiermark trafen traditionelle
und moderne Kulinarik aufein-
ander. Priasident Franz Titschen-
bacher lobte die grofie Vielfalt:
~on der aufiergewOhnlichen
'Edlen Weifien' tiber sommerlich
leichte 'Gefliigel-Rarititen', den
kostlichen Krdauterkarree-Speck’
bis zum beliebten 'Karreespeck’
und 'Wiirsteln' reicht die Band-
breite. Insgesamt schickten 66

Woche, Leoben — 7. August

Schinken-, Speck- und Wurstspezia-
litdten wurden pramiert. roto: Unsplash

steirische Direktvermarkter 308
Produkte zur Bewertung ins
Rennen.

Von einer 26-kopfigen Exper-
tenjury wurden schlief3lich zehn
Landessiegerinnen und Landes-
sieger gekiirt und dariiber hin-
aus zahlreiche weitere Produkte
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fur Familie Bleyer

ﬂ.";i .J* o

LK-Prasident Franz Titschenbacher (r.), Martin Rogenhofer (I.) und Bezirksbauerin Johanna Hafellner (2.v.1.) gratu-

lierten Birgit, Rainer und Lukas Bleyer (v.l.) zu viermal Gold und einer Auszeichnung.

mit Gold sowie einer Auszeich-
nung belohnt. Landessieg ging
zwar keiner in den Bezirk Le-
oben, dafiir jedoch viermal Gold
und eine Auszeichnung.

Uberzeugen konnten die Pro-
dukte vom Genussbauernhof
Bleyer in Trofaiach. Birgit und

Rainer Bleyer durften sich iiber
Gold fiir ihren ungeraucherten
Speck, ihr Geselchtes, ihre Karre-
erose und ihr Pfefferkarree freu-
en. Die Kasekrainer der Trofaia-
cher Direktvermarkter wurden
ebenfalls ausgezeichnet. Insge-
samt zeigte die Primierung, dass

Foto: Kristoferitsch

neben traditionellen Produkten
auch neue, innovative Kreatio-
nen uberzeugen. ,Produkte aus
Geflugelfleisch wie Huhn, Pute,
Gans und Ente sind gut vertrag-
lich und vielseitig verwendbar",
betont Marianne Reinegger von
der Landwirtschaftskammer.

Woche, Leoben — 7. August
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DAS BEWEGT UNS

Diese Themen sorgen im Bezirk Leoben
derzeit fiir Gesprichsstoff:

Identitat der Region erhielten die
Steirerherzen Seegraben den Kul-
turpreis der Stadt Leoben. Auch
Famnilie Bleyer wurde mehrfach
ausgezeichnet. Bei der Landes-
pramierung der Landwirtschafts-
kammer Steiermark erhielt die
Familie viermal Gold und eine
Auszeichnung fiir ihre Speck-
und Schinkenspezialitaten.

Woche, Leoben — 7. August
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Fachschule Hatzendorf,
Buschenschank
Matzhold und Familie
Hiitter holten vier von
zehn Landessiegen.

HEIMO POTZINGER

Die Landwirtschaftskammer
Steiermark zeichnete zehn
Landessieger fur die besten
Schinken-, S5peck- und Wurst-
spezialititen aus. Kulinarische
Triumphziige feierte man
auch im Bezirk Sidoststeier-
mark — und zwar in Hatzen-
dorf und Petzelsdorf in der
Stadtgemeinde Fehring sowie
in Krusdorf in der Marktge-
meinde Straden

»Bei der Landesprimierung
treffen sich traditionelle und
moderne Kulinarik®, bringt
es der steirische Landwirt-
schaftskammer-Priasident
Franz Titschenbacher auf

Woche, Stdoststeiermark — 7. August

Wir sind die

Jasmin Kulmer, Jonas Pail, Rupert
Spidck und David Konrad simd stolz.

den Punkt — ndmlich von der
auflergewdhnlichen ,Edlen
WeiRen®, {iber sommerlich
leichte Geflligel-Rarititen und
den kostlichen Kriauterkarree-
Speck bis zum beliebten und
traditionsreichen Karreespeck
sowie zu Wirsteln reiche die
Bandbreite.

Vier Siege fiir den Bezirk

308 traditionsreiche Produkte
sowie Neukreationen hatten
66 steirische Direktvermark-
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Kulinarikhochburg

Maria und Josef Matzhold mit Kam-
mersekretir Johann Kaufmann (l.)

ter ins Rennen geschickt, sie
wurden von der 26-képfigen
Expertenjury auf Herz und
Nieren getestet.

Und die Sidoststeiermark
entpuppte sich inmitten der
starken Konkurrenz einmal
mehr als die Kulinarikhoch-
burg der Steiermark. Gleich
zwei Landessiege heimste die
Land- und Forstwirtschaftli-
che Fachschule Hatzendorf
bei Fehring mit ihrer Roh-
wurst ,Edle Weifde” und dem

|

Waltraud Hiitter (3.v.r.) und August Hiitter (4.v.1.) mit Sohn Martin Hiitter
(3:v.1.) und Freundin Julia Knittelfelder (4.v.1.) feierten Landessieg. kristoferitsch )

luftgetrockneten Bauchspeck
ein. ,Hochwertige Rohstoffe,
sauberes Arbeiten sowie Ein-
satz und Engagement sind un-
sere wichtigsten Zutaten. Die
hohe Qualitit der ausgezeich-
neten Produkte zeugt von ei-
ner exzellenten Ausbildung
in unserem Haus®, so Fach-
schuldirektor Rupert Spork.
Ubrigens: Ab September, also
nach den Sommerferien, ist
die gesamte Produktpalette
wieder im neuen Hofladen in

Hatzendorf erhaltlich.

Weitere steirische Landessiege
bei der Spezialititenpramie-
rung der Landwirtschaftskam-
mer fuhren flr die Stdoststei-
ermark Waltraud und August
Hiutter aus Krusdorf in der
Marktgemeinde Straden mit
der gerducherten Weide-En-
tenbrust sowie Maria und Jo-
sef Matzhold vom gleichnami-
gen Buschenschank am Berg
in Petzelsdorf bei Fehring fiir
ihr mageres Karree ein.

Woche, Stdoststeiermark — 7. August
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Vier Mal Gold fur
heimischen Schinken

Die Landwirtschafts-
kammer Steiermark
zeichnete die besten
Schinken-, Speck-und
Wurstspezialititen aus.

Direktvermarkter sind inno-
vativ. Grandioser Geschmack,
hervorragende Qualitidt und re-
gionale Herkunft zeichnen die
besten Speck-, Schinken- und
Wourstspezialititen des Landes
aus. ,Unsere Direktvermarkter
sind sehr innovativ. Gerade bei
der Landesprimierung Speck-,
Schinken- und Wurstspeziali-
titen treffen sich traditionelle
und moderne Kulinarik — von
der aufiergewohnlichen 'Edlen
Weifien' iiber sommerlich leich-
te ‘Gefliigel-Raritdten’, den kdst-
lichen  ‘Krduterkarree-Speck’
bis zum beliebten und traditi-

onsreichen 'Karreespeck' sowie
'Wiirsteln' reicht die Bandbrei-
te”, gratuliert Landwirtschafts-
kammerpriasident Franz Tit-
schenbacher den erfolgreichen
Direktvermarktern, die sich die-
sem Landeswettbewerb stellten.
Beeindruckende 308 traditions-
reiche Produkte sowie Neuk-
reationen haben 66 steirische
Direktvermarkter ins Rennen
geschickt — sie wurden von der
26-kopfigen Experten-Jury auf
Herz und Nieren getestet.

Auszeichnungen im Bezirk

Fir den Bezirk Bruck-Miirzzu-
schlag gab’s dabei erfreulicher-
weise auch einige Auszeich-
nungen und Preise: Insgesamt
vier Goldene und sieben Aus-
zeichnungen gab es fiir unse-
ren Bezirk. Das Agrarbildungs-
zentrum (ABZ) Hafendorf in

Sehr erfolgreich: Lisa Wiederer und

Barbara Ofenluger. foto: IWK/Suppan
Kapfenberg erhielt einmal Gold
und drei Auszeichnungen. Auf
drei Mal Gold und zwei Aus-
zeichnungen brachte es die Fa-
milie Schaffer vlg. Utschmoar
aus Oberaich und Lisa Wieder-
er aus 5t. Marein war nicht nur
bei der Brotprimierung erfolg-
reich, sondern sicherte sich
auch zwei Auszeichnungen bei
dieser Primierung,.

Woche, Mirztal — 7. August
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Bei diesen Spezialitaten
ging es um die Wurst

Die besten Schinken-,
Speck- und Wurst-
spezialitaten sind
ausgezeichnet auch
in unserem Bezirk.

Die Steiermark ist nicht nur fiir
ihre malerische Landschaft be-
kannt, sondern auch fiir ihre
kulinarischen Schitze. Zeichen
dafiir sind die Spezialitatenpra-
mierungen in unterschiedlichs-
ten Kategorien, die derzeit von
der Landwirtschaftskammer
Steiermark verlichen werden.
Zehn Landessieger feiern der-
zeit ihre Schinken-, Speck- und
Wurstspezialititen.

Priasident Franz Titschenbacher
lobt die beeindruckende Viel-
falt der eingereichten Produk-
te: ,Unsere Direktvermarkter
sind sehr innovativ. Gerade bei

Die Sieger aus dem Bezirk Deutsch-

landsberg. LK Stmk/Suppan
der Landesprimierung treffen
sich traditionelle und moderne
Kulinarik — von der aufierge-
wohnlichen Edlen Weifien tber
sommerlich leichte Gefliigel-Ra-
ritdten, den kodstlichen Kriuter-
karree-Speck bis zum beliebten
und traditionsreichen Karree-
speck sowie Wirsteln reicht die
Bandbreite." Insgesamt stellten
sich 66 steirische Direktver-
markter mit 308 Produkten der

26-kopfigen Expertenjury, die
diese intensiv gepriift hat.

Dreimal Gold

Im Bezirk Deutschlandsberg
gab es dreimal Gold und elf
Auszeichnungen. Die Familie
Anawith vom Buschenschank
Hansentoni aus Bad Schwan-
berg erhielt zwei Auszeichnun-
gen. Die ,Bscheider KG" aus St.
Martin im Sulmtal holte gleich
drei Auszeichnungen. Fir den
Ab Hof-Verkauf der Familie
Kainacher aus Eibiswald gab
es einmal Gold und zwei Aus-
zeichnungen. Rosemarie Lenz
aus Deutschlandsberg schaffte
einmal Gold und einmal eine
Auszeichnung, die Familie
Wechtitsch vom ,Bachbauer”
in Eibiswald holte einmal Gold
und drei Auszeichnungen nach
Grofiradl.

Woche, Deutschlandsberg — 7. August




Rindfleischfest 2024

KLEINE

ZEITUNG

RINDFLEISCHFEST IN FISCHBACH

Rinderschau, Irish
Dance und gute Laune

Am Sonntag fand wieder das Rindfleischfest
statt - mit Jungrinderschau, Verlosung, viel
Unterhaltung, Speis und Trank.

ach einjahriger Pause lock-

tedas elfte steirische Rind-
fleischfest der Landwirt-
schaftskammer und der ARGE
Bergbauern am Sonntag Fein-
schmecker nach Fischbach in
dle SOMA-Festhalle, wo dile
Rinderbauern des Almenlandes
mit einer langen Liste an Kuli-
narischen Hochgeniissen auf-
wartetenn. Vom Rindsgulasch
iiber Saures Rindfleisch bis
zum Pulled Beef Burger gab es
Klassilsche und moderne
Schmankerl und insgesamt
mehr als 300 Fleischspezialita-
ten. Auch die siffen Versu-
chungen der Bauerinnen-0Orga-
nisation liefien keinen Gaumen
kalt.

Zu den Kullnarischen
Schmankerln wurden Muslk,
Volkskultur, eine Jungrinder-
schau sowie eine grofie Preis-
verlosung serviert. Als Haupt-
preis gab es ein E-Bike von E-
Stelermark zu gewinnen, die-
ses ging nach Ratten. Den zwei-
ten Prels - elne Puntigamer
Ballonfahrt - durfte ein Stral-
legger in Empfang nehmen. Die
Motorsage der Firma Gessblau-
er blieb in Fischbach.

Gefeiert wurde am Sonntag beim Rindfleischfest in Fischbach

zu erleben

SCHERF-KACHELMAIER (2)

Zahlreiche Politiker des Lan-
des besuchten das Fest Neben
der Hausherrin Sylvia Karelly,
ihres Zeichens Blirgermeisterin
von Fischbach und Landtags-
abgeordnete, den Biirgermeis-
tern und Bilrgermeisterinnen

der Region, mischten sich auch
die Nationalratsabgeordneten
Christoph Stark und Jorg
Leichtfried unter die Gaste.
Auch Landeshauptmann Chris-
topher Drexler filihrte zahlrei-
che Gesprache, bevor er noch
am Traktor elne Runde durch
den Ort drehte.

Durch das unterhaltsame
Programm fiihrte Rudolf Grab-
ner von der Landwirtschafts-
Kammer. Neben den musikali-
schen Darbietungen der Musik-
kapelle Fischbach und der Agy-
diblos bewunderten die
Festgiste auch die Auftritte
der O'Kelly Irish Dance Acade-
my und der Koglhofer Plattler-
madls.

Karin Scherf-Kachelmaier

Kleine Zeitung, Weststeiermark — 6. August
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Rundschau

Innovation trifft Tradition im

Obersteiermark. Die Familie
Fladl hat thren Hof in Thiirl
modernisiert und gehbrte
zu den Vorzelgebetrieben
der Woche der Land- und
Forstwirtschaft.

Innovation und Technik stan-
den heuer im Fokus der stei-
rischen Woche der Land- und
Forstwirtschaft. Unter dem
Motto ,Wir sien deine Zu-
kunft® wurde aufgezeigt, wie
sich traditionell familienge-
fithrte Betriebe mutig weiter-
entwickeln und damit einer-
seits sich selbst, andererseits
die hochwertige WVersorgung
der Steirerinnen und Steirer
langfristig absichern.

Von 61 auf 100. Beispielbetrieb
fiir den Bezirk Bruck-Miirz-
zuschlag war der Hof der Fa-
milie Fladl im Thérler Ortsteil
Zibriach. ,2Wir diirfen heute in

Prasident Fln‘l'llmllarlmher mlede
Bauerin und jeder Baver versongt in
der Steiermark 100 Menschen.” Fscher

einem der modernsten Stille

bei uns in der Gegend zu Gast
sein’, sagte der Bezirksobmann
der Landwirtschaftskammer
Johann  Eder-Schiitzenhofer
und fiigte an: ,Mit menschli-
cher Arbeitskraft allein wiire
das Pensum gar nicht mehr
schaffbar” Wie bedeutend Effi-
zienz nicht nur fiir den einzel-
nen Betrieb, sondern fiirs gan-
ze Land ist, zeigt eine Zahl, auf
die Kammerprisident Franz
Titschenbacher anlisslich der
Aktionswoche mit Nachdruck
hingewiesen hat: Eine steiri-
sche Biuerin bzw. ein steiri-
scher Bauer hat im Jahr 2000
noch durchschnittlich 61 Men-
schen versorgt, zwei Jahrzehnte
spiter ist diese Zahl auf 100 an-
gestiegen.

Automatisierung. 85 Milchkii-
he stehen im Stall, der mit
Baubeginn 2021 neu errichtet

Obersteirische Rundschau, Bruck an der Mur — 7. August

Armin Fladl
am Melkstand,
% der ebenfalls
topmodern, aber
nicht automadi-
siert ist. ,Beim
Melken wollen wir
den persdnlichen
Bezug zum Tier
haben®, sagt er.
Fobo: KD

wurde. 94 Meter lang und 18
Meter breit ist das im Sinne des
Tierwohls grofiziigig dimensi-
onierte Gebiude, Melkstand
und Milchkammer sind in ei-
nem eitwas kleineren Neben-
trakt untergebracht. Auf dem
Dach befindet sich eine Pho-
tovoltaikanlage, die bis zu 50
Kilowatt elektrischer Leistung
liefert. Der besondere Clou ist
die komplette Automatisierung
von Fiitterung und Einstreu.
Ein Roboter holt die bendtigten
Mengen an Griin- und Kraftfut-
ter, mischt sie ab und legt sie
den Tieren vor. Dieses Gerdit
ist selbstfahrend frei in seiner
Gasse unterwegs, der ,Kolle-
ge” filrs Einstreuen hingegen
auf einem iiberkopf montierten
Schienensystem.

Bezug zum Tier. Im tiglichen
Betrieb bringt diese Automati-
sierung eine immense Arbeits-
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Tharler ., Kuhkellner* bei der Arbeit:
Der Roboter mischt das Futter und
bringt es aus. Fotoe KD

erleichterung, zugleich steigert
die gezielt dosierte Futtervor-
lage die Gesundheit und Leis-
tungsfihigkeit der Rinder. Auf
einen Melkroboter hat die Fa-
milie bewusst verzichtet. ,Am
Melkstand mdéchten wir den
perstnlichen Bezug zum Tier
haben®, sagen Angelika und Ar-
min Fladl. Auf dem Hof leben
die beiden mit ihren Kindern
Kerstin, Dominic und Nadi-
ne sowie den Senioren Emma
und Ernst Fladl. ,Euren Tieren
geht's sichtlich gut, es ist ein
tolles Projekt”, richtete Bezirks-
biuerin Elisabeth Hirmann
ein Lob an die Familie Fladl
LDer Betrieb 1iuft, und mit eu-
rem innovativen Zugang habt
ihr auch etwas fiir eure Lebens-
qualitit getan®, so Hirmann.
Viel Anerkennung kam auch
vom Betriebswirtschaftsberater
der Bezirkskammer Oberstei-

ermark Andreas Rinnhofer. ,In
die Bauplanung waren wir im
konkreten Fall nicht involviert,
aber wir konnten bei betriebs-
wirtschaftlichen  Uberlegun-
gen und in der Forderberatung
sehr put zusammenarbeiten®,
sagte er. Mit rund 65 Hektar
Griinland ist der Hof beim
Griinfutter fiir den Hauptzweig
Milchwirtschaft Selbstversor-
ger, Kraftfutter wird heimisch
zugekauft.

Standbein Forst. Eine wichii-
ge Erwerbsquelle ist auch der
Forst, die Familie bewirtschaf-
tet rund 75 Hektar Wald und ist

Mitglied der Energiegemein-

| IS |.|:n|..il
Wtn i A
— ] —_

schaft Thorl, die insgesamt 13
Heizanlagen betreut.,, Der Wald
ist ein bedeutendes Standbein
auch fiir kiinftige Generatio-
nen’, sagte der Forstreferent der
Bezirkskammer Philipp Hofer.
Apropos Holz, im neuen Stall
sind mehr als 200 Kubikmeter
des genialen Stoffs verbaut.

Herausforderung. ,Es ist schiin,
wenn biuerliche Familien so in
die Zukunft investieren®, sagte
Kammerobmann Eder-Schiit-
zenhofer, ,allerdings diirfen
wir dabei nicht iibersehen, dass
sich die Landwirtschaft in einer
kritischen Relation von Kosten
und Preisen bewegt. Wir mils-

Obersteirische Rundschau, Bruck an der Mur — 7. August
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Gruppenbild mit
Blick in den fast
100 Meter langen
Stall: Stehend v. li.
Ernst, Emma, An-
pelika und Armin
HAadl, Johann
Eder-Schiitzen-
hofer, Florian
Pretterhofer sowie
Andreas Rinnho-
fer, hockend Kers-
tin und Dominic

: Fladl, Elisabeth

‘5 '\ Hormann und
Ls#. + Philipp Hofer.

REEL R A, Folo: KD
sen dranbleiben, die Wertigkeit
heimischer Nahrungsmittel im
Bewusstsein der Menschen zu
steigern.” Sein Stellvertreter
Florian Pretterhofer pflichtete
bei: ,Wenn Familien investie-
ren, dann muss es sich auf der
anderen Seite auch mit den
Preisen ausgehen. Die Zukunft
sind unsere jungen Biuerinnen
und Bauern, sie brauchen auch
eine Perspektive." Was die Aus-
bildung der Bduerinnen und
Bauern der Zukunft betrifft,
sei die Region mit der HBLA in
Bruck, dem Ausbildungszen-
trum Hafendorf und der Fast
Pichl hervorragend aufgestellt.
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Innovation trifft Tradltlon

Oberstelermark. Christlan
Haberls Hof in St. Michael
war einer der Vorzeige-
betriebe der Woche der
Land- und Forstwirtschafi.

Innovation und Technik stan-
den heuer im Fokus der stei-
rischen Woche der Land- und
Forstwirtschaft. Unter dem
Motto ,Wir sden deine Zu-
kunft* wurde aufgezeigt, wie
sich traditionell familienge-
fithrte Betriebe mutig weiter-
entwickeln und damit einer-
seits sich selbst, andererseits
die hochwertige Versorgung
der Steirerinnen und Steirer
langfristig absichern.

Von 61 auf 100. Beispielbetrieb
fiir den Bezirk Leoben war der
von Christian Haberl gefiihrie
Eintdmaierhof im St. Micha-
eler Ortsteil Vorderlainsach.
#Wir diirfen heute bei einem

Prasident Frnmsnhultﬂuhlr Jede
Bauerin und jeder Baver versorgt in
der Steiermark 100 Menschen.® Fscher

jungen Bauern zu Gast sein, der
Tradition und Moderne sehr
gut in Einklang bringt, ganz be-
sonders in der Forstwirtschaft®,
sagte der Bezirksobmann der
Landwirtschaftskammer An-
dreas Steinegger. Wie bedeu-
tend Effizienz nicht nur fiir den
einzelnen Betrieb, sondern fiirs
ganze Land ist, zeigt eine Zahl,
auf die Kammerprisident Franz
Titschenbacher anlisslich der
Aktionswoche mit Nachdruck
hingewiesen hat: Eine steiri-
sche Biuerin bzw. ein steiri-
scher Bauer hat im Jahr 2000
noch durchschnittlich 61 Men-
schen versorgt, zwei Jahrzehnte
spéter ist diese Zahl auf 100 an-
gestiegen.

Mischnutzung. Der Einddmai-
erhof umfasst insgesamt 133
Hektar, mit rund 100 Hektar
Wald ist der Forst die zentra-
le Einnahmequelle. Zwischen
600 und 800 Festmeter betrigt
der jdhrliche Einschlag. ,In den
vergangenen Jahren waren es
windwurfbedingt etwas mehr",
sagte Haberl. Im Stall stehen 30
Milchkiihe, beim Futter ist der
Hof Selbstversorger, denn ne-
ben Griinland gibt es auch fiinf
Hektar Ackerfliche. Auf die-
ser baut Haberl Mais fiirs Vieh
sowie seit kurzem auch Soja
fiir die Olproduktion an. ,Die
Mischnutzung von Wald und

Obersteirische Rundschau, Leoben — 7. August

el ! ..“' ‘: : -‘,
Thumas Buchh@us| mit einer Lieco-
Ballenpflanze: ,Es geht um die gene-
tische Vielfalt innerhalb der einzelnen

Arten.® Folo: KD
Landwirtschaft ist kennzeich-
nend fir die meisten béuerli-
chen Familien in der Region®
sagte Kammerobmann Stein-
egger und figte an: ,Deshalb
ist es wichtig, die aktive Wald-
bewirtschaftung nicht einzu-
schriinken, etwa durch reali-
titsfremde Pline, generell zehn
Prozent auffer Nutzung zu stel-
len.” Denn unter einer Schwii-
chung des Standbeins Forst
wilrde in der Folge auch die Le-
bensmittelproduktion leiden,
s0 Steinegger. Es muss sich ja
in der Summe ausgehen, da-
mit ein Betrieb Bestand haben
kann’, pflichtete Bezirksbhiue-
rin Johanna Hafellner bei, ,das
forstwirtschaftliche Einkom-
men ist von grofier Bedeutung”
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Setzlinge per Luftpost: Simon Aulehle
vor dem Start des Demonstrations-
flugs mit der Lastdrohne, die zehn
Kilogramm Fracht tragen kann. Foto: KD

Lange Zeitrdume. ,Herausfor-
dernd an der Forstwirtschaft
sind die langen Zyklen’, so
Christian Haberl, ,,was ich heu-
te setze, wird mein Sohn wei-
terbetreuen, und ernten wer-
den erst meine Enkel oder eher
sogar die Urenkel. Das heifit,
die Pflanzen, die wir heute aus-
bringen, miissen sich in vielen
Jahrzehnten als klimafit er-
weisen.” Dafiir briuchten die
Waldbauern noch gezieltere
Unterstiitzung seitens der For-
schung, sagt Haberl. Fiir Kurt
Ramskogler ist die Pflanzenge-
netik und daraus resultierend
die Eignung fiir bestimmite
Standorte ein Herzensthema.
Er ist Obmann der Initiative
PEFC Austria fiilr nachhaltige

Beim Medientermin im Wald bei St. Michael (v. li.): Simon Aulehle, Andreas Steinegger, Johanna Hafellner, Thomas Buch-

he steirische

hausl, Christian Haberl, Kurt Ramskogler und Philipp Hofer.

Waldbewirtschaftung, Haberl
eines von 96.000 Mitgliedern.
2Wir brauchen

damit die Offentlichkeit die-
ses Thema besser versteht’, so
Ramskogler. Uber die Bemil-
hungen, mbglichst viele neue
Erkenntnisse zu gewinnen und
einflieffen zu lassen, sprach
auch Thomas Buchh#usl, Ver-
triebsleiter des Kalwanger
Forstpflanzenherstellers Lieco:
»Es geht dabei nicht um die
Frage, ob Fichte oder Tanne
oder Lirche, sondern um die
genetische Vielfalt schon in-
nerhalb der einzelnen Arten.
Eine Fichte, die am Standort A

super gedeiht, kann am Stand-
ort B sehr ungeeignet sein.”

Mehr Daten gefragt. Eine Basis
liefert die Dynamische Wald-
typisierung, ein steirisches
Pilotprojekt, das mittlerweile
vielfach von anderen Lindern
fibernommen wird. Es weist
Standortfaktoren in einem
Raster von 30 x 30 Metern aus.
Wilnschenswert wiire es, die-
se grofiartige Plattform mit zu-
siitzlichen und noch detaillier-
teren Daten zu fiittern”, so der
Forstreferent der Bezirkskam-
mer Obersteiermark Philipp
Hofer. Angesprochen auf die
hohen Kosten fiir eine solche

Obersteirische Rundschau, Leoben — 7. August

Rundschau

Fofo: KID

nochmalige Erhebung sagte er:
LDer Nutzen wilrde diesen Auf-
wand bei weitem {iberwiegen.”
Drohneneinsatz. Christian Ha-
berl hat allein im heurigen
Frithjahr rund 15.000 Bium-
chen gesetzt. Innovative Un-
terstiitzung hat er sich auch
dabei geholt, denn die Pflanzen
wurden teils per Drohne an ih-
ren Bestimmungsort geflogen.
»Eine unglaubliche Arbeits-
erleichterung’, sagte er. Wie
das in der Praxis samt fernge-
steuertem Aushaken der Last
funktioniert, wurde von Simon
Aulehle von der Firma ,,Drone
Passion” demonstriert.
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Landwirtschaft im
technischen Wandel

Bei der Woche der
Landwirtschaft wurde
eine prazise Methode
zur Bekampfung des
Borkenkiafers erlautert.

NICO DEUTSCHER

Ende Juli wurde in der gesamten
Steiermark die Woche der Land-
wirtschaft veranstaltet. In den
verschiedenen Bezirken dffneten
innovative und vielseitige Betrie-
be ihre Tiiren und gewihren Ein-
blicke in ihre Leistungsfihigkeit.
Was trdgt zur hohen Produkti-
vitit in der heimischen Land-
und Forstwirtschaft bei? Welche
Innovationen sind notwendig,
um die Leistungsstirke der stei-
rischen Betriebe auch zukunftig
zu sichern? Diese Themen wur-
den beim land- und forstwirt-
schaftlichen Betriebsgelinde von
Hannes und Elfriede Pirstinger
besprochen. Ein weiteres Thema
im Mittelpunkt des Treffens war
vor allem die aktuelle Lage der
Schidlingsbedrohung in den hei-

Borkenkafer bohren sich durch
die Rinde in unsere Biume.

=

Auch n der Forstwirtschaft Iﬁt madam;n Tachnﬁlugh im ﬁ;r-mal:sch.
hier aber mit einem revolutiondren Hintergedanken.

mischen Wildern. Ein Dom im
Auge ist vor allem der Borkenka-
fer. Er bohrt sich durch die Rinde
der Baume und legt seine Eier im
Holz ab. Die Larven fressen sich
dann durch die wachstumsakti-
ve Schicht des Baumes, was die
Nahrstoffversorgung unterbricht
und den Baum absterben lésst.

Technologische Fortschritte

Um jeden kranken Baum zu er-
kennen, war bisher ein erhebli-
cher Zeitaufwand und finanzielle
Ressourcen erforderlich. Eine
Maoglichkeit war der Einsatz spe-
ziell trainierter Hunde, die jedoch
befallene Biume erst in einem
fortgeschrittenen Krankheitssta-
dium identifizieren konnten. Die-
se Methode hat nun Konkurrenz
bekommen: Die Technologie hat
sich in den letzten Jahren ent-
scheidend verbessert, und immer

MeinBazirk

mehr Drohnen kommen zum Ein-
satz. Drohnen bieten einen erheb-
lichen Vorteil: Ausgestattet mit
Infrarotkameras konnen sie ge-
schadigte Baume in einem Bruch-
teil der bisherigen Zeit prazise per
GPS markieren. Dies ermoglicht
eine friihzeitige Identifikation
und verhindert eine Ausbreitung
des Schiddlings. Im Rahmen der
Woche der Landwirtschaft wurde
eine solche Drohne vorgestellt
und praktisch vorgefiithrt. Mittels
hochauflésender Bilder, die durch
Drohnenbefliegung oder Satelli-
tenaufnahmen erstellt werden,
kann eine Software geschwachte
Biaume mithilfe kiinstlicher Intel-
ligenz identifizieren. Diese wer-
den auf einer digitalen Karte mit
genauen Koordinaten markiert.
Waldbesitzer konnen sie dann
per GPS aufsuchen, lberpriifen
und rasch entfernen.

Woche, Graz-Umgebung — 7. August
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Ob mit oder ohne Drohnen:
Die Landwirtschaft wird digi

Viele steirische Landwirte setzen zunehmend auf neue

technische Errungenschaften und nutzen die Digitalisie-

rung, um ihre Arbeit effizienter zu gestalten. Zur Wald-
bewirtschaftung werden auch Drohnen eingesetzt.

eorg Wols von festmeter.

at 1st Drohnenpilot. Immer
ofter wird er zum Einsatz ge-
rufen, wenn Waldfiachen nach
Borkenkafern abgesucht werden
sollen. Mittels einer speziellen
Multispektralkamera kann ein
sehr genaves Lagebild der von
Borkenkifern befallenen Baume
geliefert werden. Diese Errun-
genschaft nutzt auch der Frohn-
leitner Landwirt Hannes Pirstin-

Georg Wils sucht mit seiner Drohne
nach Borkenkafern. roto: BEZIRKSREVUE

ger. Nur so se1 es moglich, seine
160 Hektar Waldflache zeitspa-
rend zu Gberprifen und rechtzei-
tig gegen den Schiadling vorzu-
oehen Wie Gberhaupt vieles am
Hofe der Familie Pirstinger nach
modernstem Standard ablauft:
ceheizt wird mit Hackschnitzel,
Strom erzeugt mit Photovoltaik-
anlagen, der Holz-Lieferschein
wird digital ausgestellt und von
der Abfuhr 1m Wald bis zum
Kunden nachvollziehbar digital
archiviert.

Doch ohne menschliche Arbeit
geht es micht. _ Im steilen Gelan-
de geht es nur mit Geratschaft al-
leine nicht”, so Pirstinger. Doch
auch hier schaffen Lastendroh-
nen fiir Erleichterung, wenn mut
thnen Motorsigen und andere
Werkzeuge transportiert werden
kénnen.

Waldtypisierung

als Zukunftschance

Auf die dynamische Waldbe-
wirtschaftung zur Feststellung

von Standorteigenschaften und
der Baumartenwahl — Stich-

F
REVUE

Bezirks

Jaw Mook baorrm

S \
ta s

Asuryy Blore

Hannos Pirstinger {3 RAA | mlﬂ auf tachmm::he Errungonschal‘ten zuriick.

wort _klimafitte” Baume — ver-
wies anldsslich der Woche der

Landwirtschaft auch Johannes
Wieser, stellvertretender Kam-
merobmann in Graz-Umgebung.
Uber Verortung auf der jeweili-
gen Waldflache werden umfas-
sende Daten erhoben und unter

unterschiedlichem Klimaszena-
rio fundiert dargestellt, welche
Baumarten mit dem zukiinftigen
Klima am besten zurechtkom-
men. , Die Stelermark war hier
Vorreiter, andere Bundeslander
machen es uns jetzt nach™ so
Wiezer. wE Il

I.Ingalmnha Erasmus-Studenten - die Forstschiiler Balthasar und Isnmlmr— Iar-
nen steirisches Know how, hier mit Vollerwerbsimker Johannes Wieser (Mitte).

Bezirksrevue — 7. August




»

Woche der Land-
und Forstwirtschaft

i
T -';_: i
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LEIBNITZ AKTUELL

Die Steiermark hat drel
neue Weinhoheiten und i

Botschafterinnenggekuriss
Am 23. August 2024 werden bei der Erofinung der
Steirischen Weinwoche 2024 im Weindorf Leibnitz im

Marenzi-Hof drei neue Weinhoheiten gekront.

as Weinland bekommt bald

neue gekronte Hiuprer!
Fiir die regierende Weinkonigin
Sophie 1. und ihre Hoheiten Ka-
trin und Marlene endet mit der
Steirischen Weinwoche 2024 ihre
Regentschaft.
Bei der Eriffnung werden die
kiinftigen Majestiten Magda-
lena I., Antonia und Lea das

Zepter nach dem Bestehen der
anspruchsvollen Priifung iiber-
nehmen. Die kiinftige steirische
Weinkonigin heifft Magdalena
Niederd (22) und kommt aus Brei-
tenbuch bei Kirchbach. Thr zur
Seite werden Antonia Hiebaum
(23) aus St. Stefan im Rosental
und Lea Kneiffl (22) aus Lioffel-
bach bei Hartberg stehen.

Leibnitz Aktuell — August
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Spezialitatenpramierung 2024 1/2

Genuss
direkt vom
Bauernhof

Nambhafter Kulinarik-Experte lobt
die Steiermark als Vorzeigeland
von biuerlichen Spezialititen. Wer
sind die neuen Landessieger?

llein das Aufeihlen von

Produkten, die bei der

Steirischen Spezialititen-
priimie:ruﬁ'rvun einer Pachju-
ry unter Leitung von Mar-
tin Rogenhofer vom Lebens-
mitteltechnologischen Zentrum
Francisco Josephinum bewer-
tet worden sind, macht Appetit:
Mulbratl, Schinkenspeck, Woll-
schwein-Rohschinken,  Hole-
ofenbrot, Bauernbutter, Bir-
lauchkise, Kiseroulade Kiirbis,
Zimtpotize und viele andere
mehr sind Erzeugnisse, die in
mehreren Verii._:muté;g urch-
gingen aunf A n, Ge-
schmack und Inhaltsstoffe ge-
testet wurden. Rogenhofer hat
bisher scftmn an iiber 230 der-
artigen Primierungen in ganz
Osterreich  teilgenommen  und
ein besonderes Lob fiir die Stei-
rer parat: Wir schen, dass die
Steiermark in der Direktver-
marktung am lingsten sehr pro-

— k

fessionell arbeitet und vor allem
im Brot- und Fleischbereich im-
mer ganz vorne dabei ist*

Innovative Bauern
Prisident Franz Titschenbacher
tulierte bei der im Steiermark-
of sta ndenen Pramierung
den erfolgreichen Teilnehmern:

JUnsere Direktvermarkter aindg
sehr innovativ. Gerade bei der .

Landesprimi von Speck,
Schinken uueam{gmmpﬂialiti—

ten treffen sich traditionelle und &

moderne Kulinarik® Marianne
Reinegger, Leiterin des Refera-
tes Direktvermarktung in der
Landeskammer, argLu.nzla Llm
Kommen sind auch Produkte
aus Gefliigelfleisch von Huhn,
Pute, Gans und Ente. Die stei-
rischen Produzenten greifen die-
sen Trend auf und bieten mit in-
novm Produktm“;uf in hiichs-
ter itdat ein angreiches
Sortiment, das keine Wiinsche

Dircktor Rupert Spirk und seine junge Crew von der Fachschule

Hatzendorf mit den preisgekrinien Fleischprodukien,

Neues Land — 8. August

offen ldsst® Bei den Fleischpro-
dukten ugab es heuer gleich zwei
ané:e andessieger, niimlich die
Landwirtschaftliche Fachschu-
le Hatzendorf sowie Margret
Reinprecht vom Buschenschank
Schneeberger in Heimschuh.
Voll im Trend liegt auch ge-
sundes und vollwertiges Brot.
Hergestellt aus natiirlichen und

Reinprecht st nun
zweilache Landessiegerin,




Spezialitatenpramierung
2024 2/2

regionalen Zutaten, ist es eine
Bereicherung fiir jede Mahlzeit.
«Mit nur vier Zutaten — Mehl,
Wasser, Salz sowie Natursauer-
teig - stellen biuverliche Betrie-
be nach Original-Hausrezepten

besonders hmackvolle und
bekommli Brot her®, freu-
te sich Landesbiuerin Viktoria
Brandner. Gleich drei Landes-
siege heimste Monika Sommer
aus Buch-5t Magdalena ein. Als
Doppellandessieger durften sich
die Familie Tengg aus Lieboch
sowie Maria Nigitz aus 5t. Mar-

garethen an der Raab feiern las-
sen,

Alles Kése und noch mehr

Auch die bauerlichen Hofldise-
reien haben bei der Steirischen
Spegialititenprimieru ein-
drocksvoll X hnjrt.tgafa nd
um die acht begehrten Landes-
sieger-Titel gekam In dieser
Produkt-Gattu \&itrdani

samt 118 Produkte von 31

triechen beurteilt Fs gab dabei
einen an%]]andeﬁiagar, Mar-

tina und ter Rudorfer aus

Irdning-Donnersbachtal erziel-
ten mit ihrem frischen Naturjo-
ghurt und feinen Speisetopfen
zwei Landessiege.

Die weiteren Landessieger bei
den Milch-Veredlern waren die
Hofmolkerei Thaller mit ihrer
Kiirbiskernroulade, die Weizer
Schafbauern mit ihrem la
reiften Hartkise ,s‘alte Schaf/
Mihh-corine®, Vinzenz Stern
mit seinem ,Steiermark Herz
Camembert”, die Handwerksli-
serei Schrempf mit ihrem ,MNie-
derberger ittlauch — 8 Wo-
chen gereift“, der Betrieb Milch-
Hofer mit seiner handgemach-
ten Butter sowie der Biohof Po-
jer mit dem . Bio-Murtaler Stei-

Alle pramierten Produkte sind
mit dem runden Aufkleber - da-
rauf steht entweder ,Landessie-
ger®, Gold* oder ,Ausgereich-
net* - erkennbar. Ein weiteres
sichtbares Zeichen sind die Hof-
tafel mit der Aufschrift , Landes-
sieger Steirische Spezialititen-
prami 2024" sowie die ent-
sprechenden Medaillen.

Die Bauernvertretung von Harthberg-Fiirstenfeld gratulierte Moni-
ka Sommer und ihrer Familie zum Triple-Landessieg. 1 Suppanl

Martina und Walter Rudorfer aus Altirdning iiberzeugten mit
ihrem Naturjoghurt und Speisetopfen. 16 Krtstoferach]

Spezialititenprimierung - Landessieger

B Monika Sommer, 8274 Buch-St. Magdalena:
Mierh Osterpinze, Olsaatenbrot
M Familie Tengg, 8501 Lisboch: Dinkelbrot, Vollkombrot
M Maria Nigitz, 8321 5t Margarethen a, d. R.: Bauembrot, Friichtebrot
W Aomana Nigitz, B321 St. Margarethen a. d. A.: Fasching
B Rozemarie Brodschneider, 8142 Wundscheh: Sibe Go grob
=Dmﬁahht;mﬂmaw Worau: Eh;aranhmtm Holzafien
SiiBa oo klain, Bauchspack
M Chyistina Thir, 8313 Riegersburg: Pikante Jausengebacke klein
B Fachschule Grottenhof, 8052 Graz: Osterbrot
B Fachschule Hatzendorf, 8381 Hatzendorf: ungerfucherts
und luftgetrocknete Rohpikebyvare, Rohwurst
W Buschenschank , 8451 Helmachuh: Karreespeck, Kochschinkan
B Familie Glawogger, 8113 Stiwoll: Rohpokahware andere Tierartan
B Waingut und Buschenschank Grabin, 8423 St. Veiti. d. 5. Fleischwurst
B Waltraud und August Hitter, 8245 Straden: Kochpékebvare andere Tierarten
B Buschenschank Matzhold, 8350 Fehring: Karree
B Pentscher OG, 8151 Hitzendorf: Schinkenspeck
B Martina und Walter Rudorfer, B952 Irdning-
Dionnershachtal: Frischkise, Joghurt
M Anita Frischmann, 8732 Seckau: Regionale Kasa-Sperialitaten
B Stefan Hofer, 8061 St Radegund b. G.: Butter
B Gerhard und Jenny , BO8T Haus i. E: Schnittkase
M Vinzenz Stem, 8151 Hitzendorf: Waichkase
B Hotmoalkerel Thaller, 8271 Bad Waltersdor: Frischkiseruberaiiungen
B Waizer Schafbauem oGen., 8160 Mitterdorf a. d. R.: Harthése

Neues Land — 8. August




Woche der Land- und Forstwirtschaft
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l'.'|r unsere ukunft

Im Zuge der Woche der Landwirtschaft lud die
Landwirtschaftskammer im Bezirk Leoben unter der
Leitung von Kammerobmann Andreas Steinegger zu
einem priach auf den Hof der Familie Ha-
berl vulgo Einddmaier nach St. Michael. Ziel war es,
die Gesellschaft iiber die Leistungen der heimischen
Bauern zu informieren. Lebensmittelproduktion und
Nachhaltigkeit waren wichtige Themen. 2 ki
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Wichtige Einblick

Der Weizer Kammerobmann Josel Wumbauer lud
im Zuge der Woche der Landwirtschaft auf den
Hof von Landwirt Thomas Weissenbacher in Les-
ka. Dabei gab es Einblicke, wie Bduerinnen und
Bauern mit modernen Technologien die landwirt-
schaftliche Produktion und damit die Lebensmit-
telversorgung sichern. Im Mittelpunkt standen da-
bei automatische Lenksysteme. @ kid

Neues Land — 8. August




Redaktionsbesuche Paradeiser

Insgesamt ernten die steirischen bauerlichen Pruduzenteu rund

5000 Tonnen Paradeiser pro Jahr.

Einfach beliebt

n der Rangliste der meistge-

kauften Gemiisesorten stehen

die Paradeiser unangefochten
an erster Stelle. Jede Steirerin
und jeder Steirer geniefen ak-
tuell mehr als 31 Kilo Paradei-
ser pro Jahr. Deshalb will man
auch am 8. August, dem Tag der
Paradeiser, auf die Besonderheit
des roten Fruchtgemiises auf-
merksam machen. ,Sie wach-
sen in humusreicher Erde, sind
sonnengereift und sie werden
mit viel Handarbeit ressourcen-
schonend in den kleinstrukiu-
rierten Betrieben gezogen. Som-
mer-Paradeiser gibt es in dieser
besonderen  fruchtig-aromati-
schen Qualitéit nur von Juni bis
Oktober®, informiert Fritz Rau-
er, Obmann der steirischen Ge-
miisebauern.

Auch in der Kulturfiihrung
wird auf Nachhaltigkeit ge-
achtet. So werden etwa bereits
seit vielen Jahren Niitzlinge
in der Bekdmpfung von Pflan-
zenschiidlingen eingesetzt. Seit
20 Jahren bietet die Landwirt-
schaftskammer den steirischen
Produzenten das Spezialbera-
tungsangebot ,Mich schiitzen
Niitzlinge* an. Vier Experten
beraten die Betriecbhe bei der ge-
zielten Anwendung dieser natiir-
lichen Pflanzenschutzmethode.

Weiters ist der Trend zur Sor-
tenvielfalt ungebrochen. Von
Fleischparadeisern iiber ver-
schiedene Eier-Typen, siillen
Kirschtomaten, Cocktailrispen
bis hin zu kugeligen Salatpara-
deisern ist fiir jeden Geschmack
etwas dabei.

Neues Land — 8. August




Eisaktion Grazer Krauthauptel

Grazer Krauthauptel-Eis

Eine kleine kiihlende Uberra-
schung und ein sympathisches
Stelldichein bereiteten kiirzlich
die Grazer Krauthéiuptel-Bauern
den Besuchern und Kunden am
Kaiser Josef-Platz in Graz. Sie
verteilten eine besondere Erfri-
schung — hunderte Portionen an
kiistlichem Grazer Krauthiiup-

tel-Eis, das sie mit dem Lasten-
rad in die Stadt brachten. Das
Eis servierten Landwirtschafts-
kammer-Vizepriisidentin Maria
Pein, Markus Hillebrand, Spre-
cher der Grazer Krauthidup-
tel-Bauern, sowie Kurt Hohen-
sinner, Stadtrat fiir die Grazer
Miirkte. (@ LK/Dannerl

Neues Land — 8. August
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Online Medien

Spezialitatenpramierung:

Leibnitz Aktuell, 8. August: zum Beitrag

Woche, Weiz, 8. August: zum Beitrag

Woche, Leibnitz, 7. August: zum Beitrag

Kleine Zeitung, Oststeirer, 8. August: zum Beitrag
Kleine Zeitung, Murau & Murtal, 7. August: zum Beitrag
Kleine Zeitung, Ennstal, 1. August: zum Beitrag

KW 32



https://www.leibnitzaktuell.at/post/milchspezialit%C3%A4ten-von-martin-sackl-und-thomas-fritz-pr%C3%A4miert
https://www.meinbezirk.at/weiz/c-lokales/siege-fuer-milchspezialitaeten-aus-dem-bezirk-weiz_a6839213
https://www.meinbezirk.at/weiz/c-lokales/siege-fuer-milchspezialitaeten-aus-dem-bezirk-weiz_a6839213
https://www.kleinezeitung.at/home/18742503/diese-hofmolkerei-hat-preisgekroente-spezialitaeten
https://www.kleinezeitung.at/steiermark/murtal/18742181/biohof-pojer-in-gaal-trug-mit-steirerkaese-landessieg-davon
https://www.kleinezeitung.at/steiermark/ennstal/16769926/benefizkonzert-in-grundlsee-fuer-die-bergrettung
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Post der Woche:

Facebook, LWK Steiermark

Landwirtschaftskammer Steiermark
¢ Gepostet von Victoria Weitenthaler

o
+3Tage - @

% 3,000 Gaste beim Rindfleischfest in Fischbach! ~

Am ersten August-Wochenende war Fischbach eine Rindfleiﬁchhnchburg! @ Uber 300
Fleischspezialitdten und ein buntes Rahmenprogramm begeisterten die Besucher. Besonders

teirisches Rindfleischfest
chbach

Gesamte Insights

Sieh dir weitere Details zu deinem Beitrag an.

Beitragsimpressionen &)
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Facebook, LWK Steiermark — KW 32

"

gefreut haben wir uns ber Ehrengéste wie LH Christopher Drexler und LR Simone Schmiedtbauer,




Post der Woche:

Facebook, Steirische Lebensmittel

Steirische Lebensmittel G
Gepostet von Annalena Straufberger
@
195t B

#Gewinnspiel
Jetzt mitrachen und 5x2 Eintrittskarten for die internationale Landwirtschafts- und
Mahrungsmittelmesse Gornja Radgonal

Wie ihr gewinnen kénnt;
“" Like die Facebookseite Steirische Lebensmittel
“... Mehr anzeigen

/

[ f: ™

Wirverlosen 5x2 Eintrittskarten fur diﬁe

Internationale Landwirtschafts- und
Nahrungsmittelmesse Gornja Radgona

Beitragsimpressionen §  Beitragsreichweite ) Interaktionen @

324 305 63

(s BE' 13 Kommentare 2 hal geteilt
05 Gefallt mir C} Kommentieren @ Senden .r::) Teilen

Facebook, Steirische Lebensmittel — KW 32




Post der Woche:
Instagram, Steirische Landwirtschaft

11. Steirisches Rindfleischfest
in Fischbach

o steirische_landwirtschaft <# 3.000 Gaste beim Rindfleischfest in
Fischbach! S

Am ersten August-Wochenende war Fischbach eine
Rindfleischhochburg! W&

Uber 300 Fleischspezialititen und ein buntes Rahmenprogramm
begeisterten die Besucher. Besonders gefreut haben wir uns lber
Ehrengdste wie LH @christopher.drexler und LR
@simone.schmiedtbauer. (5

#landwirtschaft #landwirtschaftskammer #regional #saisonal
#lkstelermark

Bearbeitet . 3 Tage

Qv W

?"m Gefillt schweinzger_nudeln und 66 weitere Personen
Vor 3 Tagen

Erreichte Konten 682

Follower
TR

Micht-Follower
( 1.2 %

Instagram, Steirische Landwirtschaft — KW 32
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