CeCcCcOh




Marktbummel:
Die Apfelernte hat begonnen

RADIO STEIERMARK

— /Zum Beitrag
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Guten Morgen Steiermark

Bestens informiert und unterhalten ins Wochenende
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’ Beitrag anhdren

J. Rainhard Fendrich
Zwa Schlapf'n Und A Sonnenbrii'n

0812 Marktbummel: Die Apfelernte hat begonnen

J. Wham
Wake Me Up Before You Go Go

J- Chicago
Baby What A Big Surprise

Radio Steiermark — 27. Juli, 8.12 Uhr
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Ausgezeichne-
te Mileh-
produzenten
Martina und
Walter Ru-
darfer T3
CTEIERNARE !
ERISTOFERITSCH 04

KATEGORIE MILCH: PERWEIN BIO-MILCH

Wohlfiihlen ist wichtig

Bel Perwein Blo-Milch setzte
man schon Ende der BOer-
Jahre auf Blo-Landwirtschaft,
als das anderswo noch ein
Fremdwort war, Seit 2009
bewirtschaften Walter und
Martina Rudorfer den Belrieh
mit insgesamt 25 Kihan,
Ausgezelchnet wurden sle fir
ihren Toghurt und Topfen, Das
Gehelmnis? Ganz klar, die
Qualitit der Milch!

JMatirlich ist die richtige
Flitterung wichtig, aber die
Eithe missen sich einfach
wohlfihlen”, ist das Ehepaar
fiberzeugt. Auch auf Zusatz-
stoffe wird in der Produktion
Verzichtel, Lange Haltbar-
keiten Kinnten so nicht er-
reicht werden, Aber &5 s2i
Zurn Glick auch gar nicht
nitig da alles immer ganz
schnell woggeht”

Steirische
Spezialitaten
sind ihre
Leidenschaft

Bei der Sperzialititenpramierung der
steirischen Landwirtschaftskammer
raumten heuer gleich vier von rund
150 teilnehmenden Betrieben in zwei
Kategorien ab. Sie alle eint die Leiden-
schaft fir regionale Lebensmittel.

Yon Helena Pichler und Flarian Eder

Kleine Zeitung — 28. Juli
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Brotbacker Ivonne und Florian Tengg haben ein Geheimrazept

FLEISCH UND WURST: LFS HATZENDORF

BROT: BACKEREI TENGG

Brot mit Zeit
und Liebe

Was ist ihr Geheimrezept?
JBestindigkelt”, lacht Ivon-
e Tengg, Seit Tahren heimst
die Brothacker-Familie
Tengg aus Lieboch Preise
ein. Heuer holte man sich 1In
den Kategorien Dinkel-Rog-
gen- und Vollkormbrot den
Sleg. Bestandlg ist auch der
Familienbetrieb. Seit 1917
backen die Tenggs Brot. In
der vierten Generation ha-
ben [vonne und Christian
1989 die Direktvermarktung
gestartet. Dabel setzt man,
heute wie damals, auf re-
glonale Produkte und beste
Qualitat - ohne Zusatz-
mittel [Es braucht Zeit und
Lisbe,” Zusatz: Dafiir
schmeckt unser traditionel-
ler Sanerteig wie zu Omas
Zeften.”

Schule der Feinschmecker mit 200 Gewinnern

KLEINE

ZEITUNG

Viele Kiche verderben den ; Jasmin Kulmer
Brei? Fiir Flelschprodukte (Schillerin,
Kann das nicht gelten, denn Janas Pail

mit der Verleihung des Dop- (Lehrlingl,
pellandessleges an die Fach- Direktor Ru-
achule der LF: Hatzendorf gab pert Spock und
€5 Insgesamt aber 200 Gewin- David Kenrad
ner. fusgezeichnet wurden (Schiiler)
Schuler und Lehrer elnerseits

fir den luftgetrockneten fertigen Produkt sind die Tu- den die pramierten Produkte
Bauchspeck und andererzelts gendlichen bei allen Schritten  und vieles mehr jeden Freitag
fiir die avelfie Edle”, Von der dabel”, erzahlt Direktor Bupert  im Hofladen fum Verkauf
Haltung der Tiers bis zum Spork. Ab Ende August weg- angeboten,

FLEISCH UND WURST: BUSCHENSCHANK SCHNEEBERGER

Allerlei Kostlichkeiten

In der jahrhundertealten Ge-
schichte des Buschenschanks
Schneeberger hat e=s schon viele
Eédstlichlkelten gegeben, doch
an den Anblick der Urkunde
zum Doppellandessleger muss
slch Magret Relnprecht erst
noch gewdannemn, Am Wett-
Dewsarh schatze sie vor allem
den Austausch untereinander,
Sagt ske, man kKann viel Wert-
volles vonsinander lefnen’, Sie

gebe {hr Wissen ebenso gerne
welter,

Die Philosophie ihres Be-
triebs: Wir arbeiten nach dem
Mose-to-tall-Prinzdp. So glbt es
bel uns allerlei Kdstlichkeiten®,
informisrt Reinprecnt, Dis Sle-
gerprodukte, darnter ein
Erauterkarreespeck, KOnnen
immer von Menstag bis Sonn-
fag in der Buschenschank ver-
Kostet werden,

fMagret Reinpracht Buschen-
schank Schneeberger

Kleine Zeitung — 28. Juli
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HARTBERG-FURSTENFELD

Spezialitatenpramierung 2024

Pramiertes Brot und Fleisch

Landwirtschaftskammer zeichnete erneut die besten
Brote und Fleischspezialitdten des Landes aus.

it geschulten Augen prif-

te dle 23-KOpfige EXper-
tenjury gemeinsam mit zahl-
reichen Brotsommeliers bei der
Brot-Landespramierung die
eingereichten Proben. Und hier
konnten gleich zwel Familien
aus Hartberg-Filrstenfeld
liberzeugen. Sowohl Danlela
und Markus Holzer aus Vorau
in der Kategorie Bauernbrot
vom Holzofen” als auch Moni-
ka Sommer aus Buch-St. Mag-
dalena in der Kategorie
,Olsaatenbrot* konnten sich
elnen Landessleg sichern. Fir
die Familie Holzer gab es Zu-

sdtzlich noch elne goldene Me-
daille und elne weltere Aus-
Zeichnung.

Bei der Pramierung der bes-
ten Schinken-, Speck- und
Wurst-Spezialitdten wurden
der Hofladen Fledler und Franz
Pichler aus Bad Waltersdorf je-
wells mit zwel Goldmedalllen
ausgezeichnet. Ebenfalls aus-
gezeichnet wurden die Familie
Hofler aus Unterrohr und Ing-
rid Lederer aus Dechantskir-
chen. Zudem gingen sieben
Auszeichnungen in den Bezirk
Hartberg-Filirstenfeld.

Livia Steiner

Kleine Zeitung, Oststeiermark — 2. August
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FLEISCHSPEZIALITATEN AUS BEZIRK LEOBEN

Fiinf Auszeichnungen
fiir Fleisch und Wurst

Bel der Landespramierung von
Fleischspezialititen haben 66
steirische Direktvermarkter
308 traditionsreiche Produkte
sowie Neukreationen ins Ren-
nen geschickt - sie wurden von
elner 26-kopfigen Experten-
Jury getestet. Im Bezirk Leoben
dirfen sich dle Genussbauern
Birgit und Rainer Bleyer aus
Trofaiach gleich iber fiinf Aus-
Zeichnungen freuen: Ihr unge-
raucherter Speck, ihr Geselch-
tes, Ihr Karreerose und auch ihr
Pfefferkarree wurde mit Gold
pramiert. Dle KAsekrainer der
Familie Bleyer wurden eben-
falls ausgezeichnet.

Die Ausge-
zeichneten:
Birgit 3.v.L.),
mit Rainer
(@.v.l) sowie
Lukas (2.v.r.)
Bleyer mit
Kammer-
prasident
Franz Tit-
schenbacher
(re.), Martin
Rogenhofer
(li.) und Be-
zirksbauerin
Johanna Ha-
fellner

KRISTOFERITSCH

Kleine Zeitung, Leoben — 2. August
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FLEISCHPRAMIERUNG

KLEINE

ZEITUNG

Fiinfmal Gold und viermal Silber

Die Landwlirtschaftskammer
Zeichnete beim Landeswett-
bewerb Fleischspezialitaten
aus. Der Bezirtk Weiz erzielte
fiinf goldene und vier silberne
Auszelchnungen. Zwel Be-
triebe im Bezitk Welz durften
sich iber Auszelchnungen
freuen: Der Direktvermarkter-
hof Martina und Andreas
Perhofer aus Waisenegg in
Birkfeld und Georg Schwai-

gers Betrieb aus Mortantsch.
Ausgezeichnet wurden die
Perhofers mit Silber fir das
Frikandeau, geselcht und
gekocht. Mit den Hauswiirs-
teln und den Osterkrainern
haben sie Gold geholt. Georg
Schwalger erhielt drelmal
Gold und dreimal Silber far
Selchwirstel, Bauchspeck,
Kochschinken, Schinkenspeck,
Salami und Krainer.

Kleine Zeitung, Weiz — 2. August




Spezialitatenpramierung 2024 1/2

KLEINE

ZEITUNG

Ausgezeichnet: Funf Goldene fiir Brote aus Bruck-Miurzzuschlag

ahr far Janr zeichnet die

steirische Landwirtschafts-
kammer die besten Brot- und
GebAckspezlalitdten des Lan-
des aus. Auch 2024 stellten
sich 73 Brotbackerinnen und
-backer mit insgesamt 212
handgemachten Broten und

siif?en Backwaren mit Original-

rezept der 23-kopfigen Exper-
tenjury. Insgesamt wurden In
unterschiedlichen Kategorien
acht Landessieger gekirt, ei-

: Zweimal Gold gab es auch fir

[ BUSINESS-SZENE |
: nige Auszeichnungen gab es . Lisa Wiederer aus St. Marein zu :
auch fiir den Bezirk Bruck- . bejubeln, wahrend sich Daniela :
: Mlrzzuschlag. i Hofbauer aus Langenwang (iber :
S0 konnten von den tell- : plne Goldmedallle freuen durf-
. nehmenden Bauerinnenund  : te.
. Bauern fanf Goldmedaillen und : T )ie Brote unserer ausge-
. zwel Auszeichnungen errungen : zeichneten Bauerinnen und :
. werden. Am meisten abge- : Bauern sind wahre Kraftpakete :
. TAumt hat Familie Schaffer aus : und werden mit groRter Sorg-
: Bruck/Oberaich, die sich neben : falt und nach traditionellen
. zwel Goldenen 0iber dle belden : Rezepten gebacken®, erklarte
: Auszeichnungen freuen durfte. : Landesb&uerin Viktoria Bandner :

bel der Pramierung. Dank des

Kleine Zeitung, Murztal —

30. Juli

Verzichts auf kiinstliche Zu-
satzstoffe und der Verwendung
von Vollkornmehl, frischen

{ Kornern und Saaten, selen dle
: Brote wertvoll fiir eine gesunde
¢ und ausgewogene Emahrung,

betonte sie.
Gemeinsam mit den 70 ande-

i 1en Backstuben diirfen die
: pramierten Betriebe aus dem
¢ Bezirk ab sofort [hre Spezialita-

ten mit eigenen Aufklebern

. Kennzeichnen.
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Mit zwei Gold-
medaillen und
zwei weiteren
Auszeichnun-
gen hat Fami-
lie Schaffer
aus Oberaich
am meisten
abgeraumt

U:. Lisa Wiede-
rer (links) und
Daniela Hof-
bauer

KRISTOFERITSCH,

SUPPAN

Kleine Zeitung, Murztal — 30. Jul

KLEINE
ZEITUNG
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BEZIRK WEIZ

KLEINE

ZEITUNG

Fiir ihr gutes Brot pramiert

Landessieg fiir Familie Nigitz aus St. Margarethen.

Neun Landessieger und -sie-
gerinnen zeichnete die Land-
wirtschaftskammer Steiermark
heuer im Rahmen der steiri-
schen Spezialitatenpramierung
far Brot- und Backwaren aus.
Natdrlich darf da die Familie
Nigitz aus St. Margarethen/
Raab nicht fehlen. Mit ihrem
Bauernbrot tiberzeugte Maria
Nigitz die Jury. Auch Nigitz’
Tochter Romana erhielt eine
Gold-Auszeichnung - es ist
nicht das erste Mal, dass ihre
Backkiinste geehrt werden.

Neben Nigitz wurden auch
viele weitere aus dem Bezirk
Weiz ausgezeichnet: Jutta
Doppelhofer aus Strallegg,
Rosemarie Ederer aus Mor-
tantsch, Doris Hyden aus Flad-
nitz/Teichalm, Johanna Rieger
aus St. Ruprecht/Raab, Bio
Obstbau Rosenberger aus Weiz,
Anna Schwarzenberger aus
Puch/Weiz, Gabriele Strobl aus
Pischelsdorf am Kulm und
Monika Winter aus Passail.

Steiermarkweit gab es 73
Auszeichnungen.

Kleine Zeitung, Weiz — 30. Juli
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Zweil Goldene fiir die
FS Grof3lobming

MURTAL. Die Steirische Spezi-
alitditenpramierung Brot und
Backwaren 2024 war auch die-
ses Jahr ein voller Erfolg. Im
Fokus der Veranstaltung stand
das wertvolle Brot, das in der
Steiermark und den umlie-
genden Regionen produziert
wird. Bei der Pramierung
konnten sich neun Landessie-
ger hervortun, die in verschie-
denen Kategorien mit ihren
handgemachten Broten und
Backwaren tliberzeugen konn-
ten. Etablierte Brotbacker
stellten sich mit 212 handge-
machten Broten und siifien
Backwaren mit Originalrezept
diesem Qualitdtswettbewerb.
73 Brotbackstuben wurden
pramiert. Fur die Konsumen-
te sind sie eindeutig am Aus-
zeichnungsaufkleber und an
der Hoftafel erkennbar. Bei
der Landespramierung der
Brotspezialitaten durfte sich
auch die Fachschule Grofilob-
ming liber zwei goldene Aus-
zeichnungen freuen.

Woche, Murtal/Murau — 31. Juli




Spezialitatenpramierung 2024

Matzhold, Sekretdr Johann Kaufmann und Martin Rogenhofer (V.r.). gristoferitsch

Steirischer Landessieg fur
Kornspitz von Christina Thir

SUDOSTSTEIERMARK. Im Rah-
men der Steirischen Speziali-
titenprimierung werden die
wertvollsten Brote der Steier-
mark ausgezeichnet — gesundes,
vollwertiges und wertvolles Brot
ist voll im Trend. Die Landwirt-
schaftskammer Steiermark holte
neun Landessieger vor den Vor-
hang — darunter Christina Thir
aus Neustift bei Riegersburg.

In den Bezirk gingen neben dem
Landessieg auch acht Goldene

und weitere drei Auszeichnun-
gen. Gold holten Gabriele Hakl
aus Sichauf bei 5t. Anna am Ai-
gen, der Brothof Monschein in
Merkendorf bei Bad Gleichen-
berg (4 x), die Fachschule Schloss
Stein in Petzelsdorf bei Fehring (2
x) und Landessiegerin Christina
Thir. Auszeichnungen erhielten
die Familie Theifdl in Berndorf
bei Kirchberg an der Raab (2 x)
und der Brothof Monschein in
Merkendorf.

Woche, Sudoststeiermark — 31. Juli
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Die besten Brote
der Steiermark

Die Landwirtschaftskammer wiir-
digte die besten Brotbdcker, be-
wertet wurden 212 eingereichte
Backwaren.

Sieger aus dem Bezirk: Direktver-
marktung Bscheider aus St. Mar-
tin i.5.: 1 Gold, 3 Ausgezeichnet;
Fachschule Burgstall-St. Martin
aus Wies: 1 Ausgezeichnet; Karin
Ulz aus Stainz: 1 Gold, 1 Ausge- — ™
zeichnet; Susi Weber aus St. Stefan  Diese Brotbacker aus dem Bezirk Deutschlandsberg konnten unter Teilneh-
ob Stainz: 3 Gold, 1 Ausgezeichnet  mern aus der Steiermark, aus Oberdsterreich und Burgenland punkten. suppan

Woche, Deutschlandsberg — 31. Juli
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Die strahlenden Ausgezeichneten Lisa Wiederer mit zwel Mal Gold aus 5t.
Marein (li.) und Daniela Hofbauer mit einmal Gold aus Langenwang. foto: Suppan

Brotpramierung: funf
Mal Gold fiir unseren Bezirk

Gesundes, vollwertiges und wert-
volles Brot ist voll im Trend. Das
weill auch die Steirische Land-
wirtschaftskammer und zeichnet
jedes Jahr die besten Brote aus.
Neun Landessieger wurden beider
Steirischen Spezialititenpramie-
rung Brot und Backwaren heuer
ausgezeichnet. Insgesamt 73 neue
als auch etablierte Brotbackerin-
nen aus der Steiermark, Oberos-
terreich und aus dem Burgenland
stellten sich mit 212 Broten und

Backwaren diesem Qualititswett-
bewerb. Der Bezirk Bruck-Miirz-
zuschlag ist ebenfalls unter den
pramierten Bauern: Finf Goldene
und zwei weitere Auszeichnungen
wurden ,erbacken”. Zwei Mal Gold
holte sich Lisa Wiederer aus St.
Marein; zwei Mal Gold und zwei
weitere Auszeichnungen gab es
fiir Familie Schaffer vig. Utschmo-
ar aus Oberaich, einmal Gold hol-
te sich Daniela Hofbauer aus Lan-

genwang.

Woche, Murztal — 31. Juli
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Johanna Hafellner, Franz Bihusch (m.)
und Franz Titschenbacher  kristoferitsch

Franz Bihusch zeigte
seine Backkiinste

BEZIRK LEOBEN. Dass gesundes,
vollwertiges und wertvolles Brot
im Trend liegt, weifd auch die Stei-
rische Landwirtschaftskammer,
die Jahr fiir Jahr die besten Brote
des Landes pramiert. Insgesamt
73 neue als auch etablierte Brot-
bédcker stellten sich in diesem
Jahr mit 212 handgemachten Bro-
ten und sifien Backwaren der
Jury. Darunter auch der Leobener
Franz Bihusch, der die Jury mit
seinem steirischen Toskanabrot
aus dem Holzofen liberzeugte. Es
ist dies nicht die erste Auszeich-
nung. Bereits in den vergange-
nen Jahren konnte der Hobby-
Backer immer wieder mit seinen
Backkreationen liberzeugen.

Woche, Leoben — 31. Juli
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Die erfolgreichen Tellnehmer aus dem Bezirk Hartberg-Fiirstenfeld, an der Spitze die Landessleger Daniela und
Markus Holzer aus Riegersbach sowle Monika und Bernhard Sommer aus Jungberg.

Suppan

Zwel Landessiege fiir den Bezirk

Brote aus Hartberg-Fiirstenfeld zahlen zu den Besten der Steiermark.

ALFRED MAYER

GRAZ. Insgesamt neun Landes-
sieger zeichnete die Landwirt-
schaftskammer Steiermark bei
der Steirischen Spezialitatenpra-
mierung Brot und Backwaren
2024 aus. Mit Daniela und Markus
Holzer aus Riegersbach bei Vorau
(Holzofen-Bauernbrot) sowie Mo-
nika und Bernhard Sommer aus
Jungberg in Buch-St. Magdalena
(Olsaatenbrot) kommen zwei von
ihnen aus dem Bezirk.

27 Gold-Auszeichnungen

Dazu gingen weitere 27 Golde-
ne und 8 Auszeichnungen nach
Hartberg Firstenfeld. Pramiert
wurden Edith Glatz aus Stigers-
bach, die Fachschule Hartberg-
St. Martin, der Buschenschank
Familie Hdofler aus Mitterberg,
Karin Kohl aus Grofdwilferdorf,
Mostgut Kuchlbauer aus Riegers-
bach bei Vorau, Ingrid Lederer aus
Dechantskirchen, Martin Mosba-

cher aus Vornholz, Franz Pichler
aus Leitersdorfberg, das Bio-Na-
tur-Resort Retter aus Pollauberg,
die Fachschule Vorau-5t. Martin
und Brigitte Zinggl-Putz aus Ho-
henau bei Dechantskirchen. 73
Brotbédckerinnen stellten sich
heuer mit 212 handgemachten
Broten und siifsen Backwaren mit
Originalrezept diesem Qualitits-
wettbewerb. ,Die handgemach-
ten Brote bieten nicht nur einen
unvergleichlichen  Geschmack,
sondern auch zahlreiche gesund-
heitliche Vorteile. Hergestellt aus
natirlichen und regionalen Zu-
taten, sind sie eine wahre Berei-
cherung fiir jede Mahlzeit", freut
sich die steirische Landesbduerin
Viktoria Brandner.

Qualitét mit jedem Bissen

»Die Brote werden mit grofiter
Sorgfalt und nach traditionellen
Rezepten gebacken. Dank der
Verwendung von Vollkornmehl,
frischen Komern und S5aaten

sind sie reich an Ballaststoffen,
Vitaminen und Mineralstoffen.
Auf kiinstliche Zusatzstoffe wird
dabei konsequent verzichtet, was
die Brote besonders wertvoll fiir
die gesunde und ausgewogene Er-
ndhrung macht”, betont Bandner.

Strenger Test der Experten

Nach umfangreichen Kriterien
priift die 23-kopfige Expertenjury
mit zahlreichen Brotsommeliers
die eingereichten Proben. ,Bei
der Beurteilung geht es um das
optische Erscheinungsbild des
ganzen Brotes, die Oberfliache
und Kruste, Lockerung und Kau-
barkeit sowie Geruch und den
Geschmack, der in der Bewertung
den héichsten Gewichtungsfaktor
hat®, so Verkostungsleiter Martin
Rogenhofer. Die Landessieger-
brote sowie die ausgezeichneten
Produkte sind fiir die Konsumen-
ten eindeutig am Auszeichnungs-
aufkleber und an der Hoftafel er-
kennbar.

Woche, Hartberg-Furstenfeld — 31. Juli
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Hannes und Nicole freuen sich
auf Ihren Marktbesuch. vencindne

Lammfleisch und
Geselchtes am Markt

HONIGTAL. In Kainbach bei
Graz beginnt das Wochenen-
de mit einem Besuch des Bau-
ernmarkts im Ortsteil Honig-
tal, immer freitags von 14 Uhr
bis 17.30 Uhr am Marktplatz.
Die pramiertenn Produkte
vom Limmerhof Lenz und
BauernhofLindner kann man
bei Hannes und Nici vor Ort
finden. Zudem gibt es eine
grofie Gemiisevielfalt sowie
selbstgemachten GingerGin
von Reitzer's Gemiisehof, Ub-
rigens: den Lammerhof Lenz
findet man auch auf den Bau-
ernmirkten in Liebenau, St
Peter, Deutschlandsberg und
Leibnitz, WERBUNG

Familie Werner und Petra

Kirbiskerndl » Selchwaren » Wurstspezialitdten

Murbergstrafe 69, 8072 Fernitz

Tel. 03135/57907, Mobil 0664/867T271

e-mail: wemner.scherr{@aon.at

und tiglich beim Bauermmarkt
am Kaiser-Josef-Platz, 8010 Graz
und Freitag von 13:00 bis 17:00 Uhr
Liebenawer Bauernmarkt

i Fol e
Fris f.!'afl.ﬁf'c'rfuk!rﬂ divekf vormn Ba :.'f.r':rl'rl.?l-:

Beste Spezialitaten aus dem Bezirk

Landwirtschaftliche Spezialititen erhielten wieder zahlreiche Praimierungen.

Die Steirer sind echle Fein-
schmecker. Nach der Brot- so-
wie Kise- und Joghurt-Pramie-
rung wurden kiirzlich auch die
besten Flelschspezialititen des
Landes unter die Lupe genom-
men.

Ausgezeichnete Qualitit

Es zeigt, dass es sich lohnt, aul
regionale Spezialititen zu set-
zen und den Gaumen mit hoch-
wertigen Produkten zu verwdh-
nen. Me Vielfalt an Flelsch-,
Kise- oder Brotspezialititen aus
der Region lisst keine Widnsche
offen und beweist das hohe
Maff an Handwerkskunst und
Leidenschaft, das hinter jedem
Produkt steckt. Die primierten
Sperialititen aus dem Bezirk
Graz-Umgebung splegeln die
Genussregion wider und zel-
gen, dass hier echte Schitze her-
gestellt werden. Von delikatem
Schinken tiber wilden Rohschin-
ken bis hin zu ausgezeichneten

Scherr

mit regionalen Produkten

8151 Attendorf 4
#151 Hitzendorf 58
0664 /11 41 223

Brodschneider aus Wundschuh

Milch- und Kisespezialititen
sowle spezlellen Brotsorten
- die Vielfaltl an Geschmacks-
richtungen und Aromen ist be-
eindruckend. Der Bezirk Graz-
Umgebung als Genussregion
schlechthin, konnte sich auch
bel den Jingsten Primierungen,
die von der Landwirtschafts-
kammer Stelermark abgewl-
ckell werden, hervorragend
behaupten. So erhielten in der
Kategorie Brot elf Spezialititen

den Stempel ,Ausgezeichnet”,
36 sogar die Gold-Auszeichnung
und vier den Landessieg, wih-
rend es in der Kategorie Milch
und Kise, zwel Landessieger,
zehnmal ,Gold® und achtmal
LAusgezeichnet” gab. In der Ka-
tegorie Flelsch- und Wurstwa-
ren konnten drel Spezialitiiten
aus dem Bezirk einen Landes-
sieger erringen, weiters gab es
24 Gold-Auszeichnungen und 16
~Ausgezeichnete® Spezialitiiten.

Die Pramierungen aus dem
Bezirk Graz-Umgebung

Kise- und Milchprodukte:

= MilchHofer - Stefan Hofer,
5t. Radegund - 1 Landessieg, 1
Gold, 3 Ausgezeichnet

« Alchstern — Kise aus Melster-
hand, Hitzendorf - 1 Landes-
sieg, 2 Gold

+ Hofmolkerei Walcher, Kumn-
berg - 3 Gold, 1 Ausgezeichnet

Brot und Backwaren:

» Familie Aichinger, Hitzendorf
- 2 Gold, 1 Ausgezeichnet

+ Rosemarie Brodschneider,
Wundschuh - 1 Landessieg, 1
Gold

+ Familie Felgitscher, Eggersdorf
-1 Ausgezeichnet

+ Gertrude Ganster, Nestelbach -
1Gold, 1 Ausgezeichnet

+ Bauernhof Familie Hierzer,
Nestelbach - 3 Gold, 1 Ausge-
relchnet

= Hofladen Marianne Kurz,
Dobl-Zwaring - 4 Gold, 1 Aus-
gezeichnet

+ Bauernhol-Heuriger-Reifi,
Eggersdort - 1 Landessieg, 12

Gold, 3 Ausgezeichnet

= Familie Tengg, Lieboch - 2
Landessieg, 2 Gold

= Familie Walcher, Kumberg - 1
Gold, 1 Ausgezeichnet

+ Dorls Wartbichler, Welnitzen
-1Gold

Fleisch und Wurstwaren:

+ Familie Aichinger, Hitzendor!
-2 Gold, 1 Ausgezeichnet

= Familie Glawogger, Stiwoll - 1
Landessieg, 1Gold

+ Familie Hatzl, Feldkirchen -1
Gold, 2 Ausgezeichnet

= Familie Konrad, Lieboch -1
Gold, 5 Ausgezeichnet

+ Gult Jagerhol, Semriach - 1 Gold

= Nicole Lindner, Kainbach - 3
Gold, 1 Ausgezeichnet

* Pentscher OG, Hitzendorf - 1
Landessieg, z Gold, 3 Ausge-
zelchnet

« Bauernhof-Heuriger- Reif, Eg-
gersdorf - 1 Landessieg, 5 Gold,
4 Ausgezeichnet

+ Familie Scherr, Fernitz-Mel-
lach - 4 Gold

Woche, Sud- Weststeiermark — 31. Juli
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Maria und Franz Nigitz (Mitte) fuhren mit ihrem ,Bauernbrot” einen steiri-

schen Landessieg ein.

Krestederiisch

Mit vollem Geschmack und
knuspriger Kruste zum Sieg

Die Steirische Spezialititenpri-
mierung Brot und Backwaren
zoz4 war auch dieses Jahr ein
voller Erfolg. Im Fokus der Ver-
anstaltung stand das wertvolle
Brot, das in der Stefermark und

den Reglonen pro-
duziert wird. Bel der Pramierung

konnten sich neun Landessieger
hervortun, die in verschiedenen
Kategorien mit ihren handge-
machten Broten und Backwaren
tiberzeugen konnten. Einer davon
ist die Familie Nigitz aus 5t. Mar-
garethen an der Raab.

Die Landwirtschafiskammer Stei-
ermark wirdigte die Brotbicker,
die aus insgesamt 212 eingereich-
ten Broten und Backwaren die
Besten der Besten hervorgebracht
haben. Neben der Steiermark
beteiligten sich auch Bicker aus
Oberdsterreich und dem Burgen-
land an dem Wetthewerb. Die
ausgezeichneten Brote zeichnen
sich durch die Verwendung na-
tirlicher und regionaler Zutaten
aus, die sowohl geschmacklich als
auch gesundheitlich dberzeugen.
Sie sind reich an Ballaststoffen, Vi-
taminen und Mineralstoffen. Auf
kiinstliche Zusatzstoffe wird ver-

Zichtet, was sie besonders wert-
voll fiir eine Erndhrung
machl. Die Brole eignen sich fiir
jede Mahlzeit und sind bei Jung
und Alt beliebt.

Sirenge Kriterien

Die Qualitit der Brote wurde von
einer 23-kipfigen Expertenjury
gepri, die aur Aspekte wie Ge-
schmack, Aussehen und Eonsis-
lenz achtete, Nur die besten Brole
erreichten die maximale Punki-
zahl und wurden zu Landessie-
gern gekiirt. Diese Brote sind
durch spezielle Auszeichnungs-
aulkleber und Hoftateln 1ir Kon-
sumenten erkennbar. Insgesamt
diirfen 73 Brotbackstuben ihre
Spezialitilen mil den begehrien
Aufklebern, Landessieger”,  Gold"
und ,, Ausgezeichnet® schmiicken.
Die Stefrische Spezialititenpri-
mierung 2024 Zelgt elndrucksvoll,
dass  traditionelle  Handwerks-
kunst und regionale Zutaten die
Grundlage fir exzellenles Brol
schallen. Die primierlen Bro-
le sind ein Beweis fiir die hohe
Qualitit und den einzigartigen
Geschmack der steirischen Back-
kuliur.

DIE GEWINNER AUS DEM BEZIRK WEIZ

Strallegg 1 Gold, 5L Margarethen/R., Schwarzenberger,
1 Ausgezeichnet 115, 13 Gold, 1 Aus- Puch/Weiz, 1 Gold

* Rosemarie Ederer, gezeichnet * Gabriele Strobl,
Mortantsch, 1Gold ~ + Johanna Rieger, Pischelsdorf am

* Dorls St Ruprecht/R,1 Kulm, 1 Gold,
Fladnitz/T,, 1 Gold Ausgezeichnet 2 Ausgezeichnet

* Romana Nigitz, = Blo-Obstbau » Monika Winter,
5L Margarethen/R., s Passail, 1 Gold
1Gold Weiz, 1 Gold Herzliche Gratulation

Woche, Weiz — 31. Juli
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Spezialitaten aus

Landessieger: Grofier
Erfolg und Selbst-
bestdtigung fiir den
Hofladen ,,Grof3 Kogl-
bauer” aus Stiwoll.

NICO DEUTSCHER

Die Landwirtschaftskammer
Stelermark lud auch die-
ses Jahr wieder zur bereits
etablierten steirischen Spe-
zlalititenpramierung ein.
Biuerliche und gewerbliche
Handwerkshetriebe  hatten
die Mdglichkeit, ihre Pro-
dukte von einer unabhingi-
gen Fachjury wverkosten und
bewerlen zu lassen. Die ge-
schmackliche Testung der an-
onym eingereichten Produkte
fand in der Bezirkskammer
Weststelermark in  Lieboch
statt. Zu jedem eingereichten
Produkt erhielten die Teflneh-
mer eine Rickmeldung iber

die sensorische Beurteilung.
Dieses Jahr gab es einen gro-
Ben Abriumer aus dem Bezirk
Graz-Umgebung und das mit
Zzwei Produklen aus dem eige-
nen Sortiment: der Hofladen
Jorofk Koglbauer” der Familie
Glawogger aus Stiwoll.

Evalulerung der Produkte

Zu den Kistlichkeiten, die im
fuge der Speralititenpri-
mierung eingesendet werden
konnten, zihlten unter ande-
rem Kise und Milchprodukte,
Fleischprodukte und Wurst-
waren sowie Brot und Back-
waren. Die Teilnahme an der
Primierung bot eine ideale
Gelegenheit zur Evaluierung
der Produktqualitit, Die Fach-
jury bewertete objektiv nach
einem standardisierten Be-
urtellungsschema. Jeder Be-
trieb erhielt fiir jedes Produkt
eine Rilckmeldung der Jury,
fiir ein dberdurchschnittlich

Rinderschinken und Hausw drstal
brachten den Erfolg. Faam_ Glawogaer

kistliches Produkt konnte
auch eine Medaille sowie eine
Urkunde mit der Auflistung
aller primierten Produkte
errungen werden Dabel, wie
erwihnt, der Hofladen ,Grofi
Koglbauer® aus Stiwoll. Die Fa-
mille Glawogger bewirtschaf-
tet eine Landwirtschaft mit
einer Direktvermarktung. Die
regionalen  Flelschspezialitd-

Die besten Brote der Steiermark
Teigwaren aus Kumberg und Weinitzen konnten die Jury Giberzeugen.

Die Landwirtschafiskammer Sted-
ermark wiirdigte ebenso die Brot-
backer, die aus insgesamt 212 ein-
gercichten Broten und Backwaren
die besten der Besten hervorge-
bracht haben. Die ausgezeichne-
ten Brote zeichnen sich durch die
Verwendung naliricher und re-
glonaler Zutaten aus, die sowohl
peschmacklich als auch gesund-
heitlich Besonders
Aufmerksamkeit erregte die Fami-
lie Tengp aus Lieboch, die gleich in
zwel Kategorien, Dinkelbrot und
Vollkornbrot, den Landessieg fir
sich entscheiden konnte. Brotha-
ckem Ist unsere Leidenschaft und
Ausdruck bivericher Handwerks-
kunst”, so die Familie, die groien
Wert auf regionale Zutaten legt.
Die Qualitit der Brote wurde von
einer  23-kipfigen Expertenju-
ry gepriift, die aul Aspekle wie
Geschmack, Aussehen und Eon-
sistenz achtete. Mur die besten
Brote erreichten die maximale
Punktzahl und wurden 7u Landes-

Die besten Brot- und Telgwaren
wurden ausgezelchnat. by

siegern pekiirt. Diese Brote sind
durch spegielle Auszeichnungs-
aufkleber und Hoftafeln fir Kon-
sumenten erkennbar. Insgesami
dirfen 73 Brotbackstuben ihre
Spezialititen mit den begehrten
Aufklebern Landessieger”, Gold"
und ,Ausgezeichnet” schmiicken.
Auch im Bezirk Graz-Umgebung
Mord konnten Preise abgerdumt
werden. Familie Walcher aus
Kumberg sicherte sich einmal
Gold und cine Auszeichnung,

Woche, Graz-Umgebung — 31. Juli

Die strahlenden Sleger mit
Ihran Gratulantan. Supgan

aber auch Doris Wartbichler aus
Weinitzen konnte mit fhren Teig-
waren aufzeigen und sich eine
Goldmedaille sichern, Die Stei-
rische  Spezialititenpramicrung
2024 zeigt eindrucksvoll, dass tra-
ditionelle Handwerkskunst und
regionale utaten die Grundlage
fiir exzellentes Brot schaffen. Die
pramierten Brote sind ein Bewels
fiir die hiohe Qualitit und den ein-
Zigartigen Geschmack der steiri-
schen Backkultur.
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gar, dar groBen Wart auf Zufriedenhalt und Qualitit logt.

ten, Wurstwaren, Brotsorten
und Backwaren, fir die der
LOmol Koglhauer® bekannt ist,
werden auch in den umliegen-
den Gemeinden wie Gratwein-
Straffengel, Deutschfeistrite,
Pegpau und 5t. Bartholoma
vertriecben. Bel der diesjdhri-
gen Fleischprimierung konmn-
te der Familienbetrieb gleich
doppelt abriumen: Der Gro

unserer Region

Fam. Glawoiser

Koglhauer  Rinderschinken
hat den Landessieg errungen
und die Hauswiirstel wur-
den mit einer Goldmedaille
ausgezeichnet. Im Zuge der
Ausreichnung konnte Mein-
Bezirk den Mann hinter der
Auszelchnung, Johannes Gla-
wopgger, zu seiner Einstellung
zum Preis befragen: Die Spe-
glalititenprimierung gibt es

Ein Blick auf die Produkte des
Famillenbatriebas. Fam. Clawosge

einmal im Jahr, jeder kann sei-
ne Produkte einschicken, es
ist frefwlllig, wir machen ger-
ne mit, damil wir eine profes-
sionelle Bestitigung iber die
Qualitit unserer Produkte ha-
ben®, schildert Glawogger und
ergdnzt: Eine hervorragende
Cualitdt ist fiir unseren Be-
trieb neben unseren zufriede-
nen Kunden das Wichtigste®

Woche, Graz-Umgebung — 31. Juli




Weinho

Lea Kneissl auf Lof-
felbach wurde zu
einer der drei neuen
steirischen Weinho-
heiten gewahlt.

ALFRED MAYER

HARTBERG UMGEBUNG. Die
offizielle Kroning erfolgt am
23. August bei der Eroffnung
der 54. Steirischen Weinwo-
che in Leibnitz. Zwei ]Jahre
wird sie dann engagierte und
fachkundige  Botschafterin
fiir den steirischen Wein sein.

Ubergabe des Zepters

Das  steirische Weinland
bekommt neue gekronte
Haupter. Fir die regierende
Weinkonigin Sophie I. und
ihren Hoheiten Katrin und
Marlene endet die Regent-
schaft bald. Die neu gewihl-
ten Majestiten Magdalena

Weinhoheiten 2024-2026 1/2

Gekrénte Haupter: Weinhoheit Lea Kneissl (2.v.].) im Kreis ihrer
Kolleginnen und mit prominenten Gratulanten.

I., Antonia und Lea iber-
nehmen bald das Zepter. Und
nach vielen Jahren des Inter-
regnums ist auch der Bezirk
Hartberg-Filirstenfeld wie-
der unter den Weinhoheiten
vertreten. Weinhoheit Lea
(Kneissl) kommt aus Loffel-
bach in der Gemeinde Hart-
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LK Steiermark/Foto Fischer

berg Umgebung. Sie ist die
Nichte von Top-Winzer Wolf-
gang Kneissl vom Weingut
Retter-Kneissl in Loffelbach.

Lea Kneissl hat nach dem
Gymnasium in Hartberg
eine Weinbaufachausbildung
absolviert — konkret hat sie
die Hohere Bundeslehran-
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dem Bezirk

stalt fir Obst- und Weinbau
in Klosterneuburg mit der
Matura erfolgreich abge-
schlossen. Bei einigen Aus-
landspraktika sammelte sie
internationale Erfahrung im
Weinbau. Was ihr als Weinho-
heit wichtig ist?

Leidenschaft fiir Wein
Weinhoheit Lea, deren Lieb-
lingswein ebenso der Sauvi-
gnon blanc ist: ,Durch mein
Engagement und meine Lei-
denschaft fir die Weinwelt
mochte ich junge Frauen er-
mutigen, ihre eigenen Triu-
me zu verfolgen, um selbst-
bewusst den eigenen Weg
gehen zu konnen. Weiters
will ich die einzigartige Qua-
litdt und Tradition des steiri-
schen Weins in den Regionen
und tber die Grenzen hinaus
bekannt machen.”

Gekront werden die neuen
steirischen =~ Weinhoheiten

am Freitag, 23. August, bei
der steirischen Weinwoche
in Leibnitz. Unter den ers-
ten Gratulantinnen waren
Agrarlandesriatin ~ Simone
Schmiedtbauer und Land-
wirtschaftskammerprasiden-
tin Maria Pein.

Wein-Botschafterinnen
Unsere neuen Weinhoheiten
werden in den niachsten bei-
den Jahren im ganzen Land
als sympathische Botschaf-
terinnen unserer steirischen
Weinkultur unterwegs sein.
Damit stirken sie das Image
der Steiermark als besonders
gastfreundliches Genuss-
land und machen Lust auf
die Erzeugnisse unserer stei-
rischen Spitzenwinzer. Ich
winsche ihnen viel Erfolg
und vor allem Freude bei ih-
rer neuen Aufgabe®, so Lan-
desritin Schmiedtbauer in
einer ersten Reaktion.

Woche, Hartberg-Furstenfeld — 31. Juli




Bezirk: Oststeiermark

Woche der Land- und Forstwirtschaft

HARTBERG-FURSTENFELD

Manfred
Oberer,
Michaela
Mauerhofer,
Wolfgang
Kowald,
Herbert
Lebitsch,
Christine Som-
mersguter-
Maierhofer
JOHANN TUSSTHWERT)
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Die vielen Seiten der
regionalen Landwirtschaft

In der Woche der Landwirtschaft boten innovative
Betriebe Einblick in ihre Leistungskraft.

s4en delne Zukunft -
deine steifschen Baue-
nnnen und Baoern® 1st das
Motto dleser Informationsini-
flatlve der Landwirtschafts-
kammer Stelermark, in der sle
mit einem BUCK hinter die Ku-
N55em Uber die vielfatge Lels-
tungskraft der bauerichen Be-
iriebe informiert.

Elne Vinothek In den M genen
Welngarten hat Wolfgang Ko-
wald in Bad Lolpersdorf. In sel-
ner modern gestalteten VINGO-
TAKE sprachen Begrkskam-
merobmann Herbert Lebitsch,
Kammersekretar Manfred Obe-
rer, Bezirksbiuerin Michaela
Mauerhofer und Fachberaterin
Christine  Sommersguter-Mal-
erhofer Ober die Wirtschafts-
Kraft der steinschen Lanawirt-
srhaft, den Einsatz aigitaler

Werkzeuge und die Unersetz-
barkeit des land- und forstwirt-
srhaftiichen Wissens.

Die steirische Landwirtschaft
deckt den Tisch der Bevilke-
mng, st Wirtschaftsmotor und
gichert Arbeltsplatze. 33605
land- umd forstwirtschaftiicne
Betniebe produzerten Goter
und Dlenstleistungen im Wert
von 278 Milllarden Euro und si-
cherten 84000 Arbeltsplatze,
trotz ROcKgang der Betrlebe
sind Lelstung und Produktivi-
tat pestiegen”, sagte Christine
Sommersguter-Malernofer.
Dle Technik hat In welten
Tellen der Landwirtschaft Ein-
TUE gehalten, im Stall wie auch
In der Flachembewirtschaftung,
mit der satellitengesteusrten
Spurfinrng bel der Bodenbe-

arbeltung, daim de aynami-
srhe Waldtypislemng. Sie wird
el der Durchforstung verwen-
det, um stablle Waldbestande
0 entwickeln. Fatterungsro-
Doter Ubernenmen die Fltte-
Tung der Rinder, Melkroboter
nnemenmen das Melken umd
Nefern wichtige Daten ODer die
Milchaqualtit und Tiergesund-
nelt und sind eine Arbeitser-
lelchterung fir Biuernnen
und Bauem®, S0 Kammerop-
mann Lebitsch.

Dennoch sel es wichtlg, er-
Klarten die Kammerverireter,
das sollde land- und forstwirt-
schaftiiche Wissen fir die Klein
strukturierte Land- und Forst-
wirtschaft zu erhalten und mit
Welterbildung  wetthewerhs-
fanig zu blelben.

Johann Zugschwert

Kleine Zeitung, Oststeiermark — 27. Juli
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Bezirk: Weiz

Mit Digitalisierung zu
nachhaltlgem Ackerbau

Die Woche der Land-
und Forstwirtschaft bot
wieder faszinierende
Einblicke in die Arbeit
der heimischen Bauern.

BARBARA VORRABER

Die Landwirtschaft steht vor gro-
ffen Herausforderungen: Der
Klimawandel, eine Mangel an
Ressourcen und der Bedarf an
nachhaltigen  Produktionsme-
thoden erfordern neue Ansalze.
Doch statt vor diesen Herausfor-
derungen  zurickzuschrecken,
setzen immer mehr Bauern auf
Innovative Technologlen, um die
Zukunft der Lebensmittelproduk-
tion zu sichern. Die diesjihrige
WWoche der Land- und Forstwirl-
schalt® bol faszinierende Einbli-
cke in diesen digitalen Wandel.
S0 auch in Leska, Gemeinde Mor-
tantsch im Bezirk Weiz.

Mit RTK auf den Acker

Einen Einblick gab es bel Familie
Weissenbacher, die eine Land-
wirlschalt in Leska (Gemeinde
Mortantsch) betreibt. Es wurde
vorgestellt, wie die RTK-Technik
in der Praxis angewendet wird.
Mit dem elnprigsamen Slogan:
JElnmal fahren, 3 bis 5 Schritte
mit Hilfe der RTE Technik getan®
wurde das Potenzial der Techno-
logie zusammengelassl.

Aber was ist KTK und wie kommi
es um Einsatz? RETE, oder Real
Time Kinematic, ist eine fort-
schrittliche Technologle, dle pri-

Anton Weissenbacher zeigt den Ein-
satz neuer Maglichkeiten. menseoyey

Bei der Woche der Land- und Forstwirtschaft stellten heimische Landwirte
innovative Technologien vor. So wie bei Familie Weissenbacher. mempesii/ev

zise Feldarbeit ermdglicht. Dank
der Korrektur von GP5-Signalen
durch RTE-Basisstationen kann
eine Genaulgkeit von bis zu 1-2
cm erreicht werden. Dies flhrt zu
einer Oplimierung der Aussaal,
der Diingung und des Pflanzen-
schutzes und reduziert somit den
Einsatz simtlicher Betriebsmittel.
Patrick Monschein, RTK-Experte
belm Maschinenring Stelermarik,
erlduterte, dass diese Technologie
fiir alle landwirtschaftlichen Spar-
ten geeignel ist und erheblich
zur Verbesserung der Okobilanz
beitrigt. Thomas Weissenbacher
und seine Familie setzen die RTK-
Technik betriebsiibergreifend auf
iiber 180 Hektar Ackerland eln
und betonten die Vorteile: Boden-
schonung, Arbeitszelteinsparun-
gen und Kostenelffizienz.

Ein Beispiel fiir die Bewirtschal-
tung mittels RTK ist der Maisa-
cker von Barbara und Georg Ro-
ckenbauer in Leska. Hier wurden
auf Griinland mittels Streifensaat
in elnem Bearbeltungsvorgang
Bodenbearbeltung, Saatbetthe-
reitung, Diingung und Aussaal
aul einmal erledigt. Moglich
macht das ein Traktor, der, selbst
lenkend und mit derm RTE-Modul
ausgestattet ist. Das Besondere
daran Ist dle Innovatlonskraft
und das Know-how der Welssen-
bachers. Die arm Traktor montier-
ten Arbeitsgerdite wurden selbst
50 zusammengestellt, dass meh-
rere Arbeitsschrifte aul einmal
umgesetzt werden kinnen.

Wettbewerbsfihigkeit stirken
Neben der direkten Wirtschafts-
leistung der Land- und Forstwirt-
schaft sind auch die vor- und
nachgelagerten  Bereiche von
groffer Bedeutung, Die steirische
Landwirtschaflt ist ein entschei-
dender Wirtschaftsmotor, der
regionale  Wirtschafiskreisliufe
ankurbelt und starkt.

Auch wenn die Anzahl der Betrie-
be sinkt, steigt dle Produlktivitit
kontinuierlich an — im Jahr 2020
versorgle ein Betrieb bereils 100
Personen. Im Jahr 2000 waren es
noch 61 Menschen.

Zukunfisperspektiven

Die ,Woche der Land- und Forst-
wirtschaft* zelgte einmal mehr,
dass moderne Technologien und
nachhaltige Praktiken Hand in
Hand gehen kénnen., Die Land-
wirtschaft steht an einem Wen-
depunkt, an dem [nnovationen
nicht nur die Effizienz steigern,
sondern auch die Umwelt scho-
nen und die Emihrungssicher-
heit gewihrielsten.

Unsere heimischen Landwirte
setzen aul Fortschritt, um den An-
forderungen der Zukunft gerecht
Zuwerden. Dies ist ein ermutigen-
des Zeichen fir die Branche und

ein positives Signal fiir die Gesell-
schaft. Die Zukunft der Landwirt-

schaft ist digital und nachhaltig -
und sie hat gerade erst begonnen.
Die Kreativitit und das Know-
how unserer Bauern ist dabej von
zentraler Bedeutung.

Woche, Weiz — 31. Juli
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Dieser Hof ist nun

Anlasslich der Woche
der Landwirtschaft lud
die Bezirkskammer
zum Hof der Familie
Fladl in Thorl.

VON ANGELIKA KERN

Einen Einblick in eine der mo-
dernsten Stallungen der Gegend
bot die Woche der Landwirtschaft.
Diese Aktionswoche lauft von 21.
bis 28. Juli und steht heuer unter
dem Motto ,Wir sien deine Zu-
kunft — deine steirischen Baue-
rinnen und Bauern“ (siehe auch
links); im Fokus steht dabei die
vielfiltige Leistungskraft im Ein-
klang mit der Natur. Die Bezirks-
kammer  Bruck-Miirzzuschlag/
Leoben Ilud aus diesem Grund
auf den Hof von Familie Fladl in
Thorl. Die Familie hat in den ver-
gangenen Jahren in den Bau eines
hochmodernen Stallgebdudes in-
vestiert. Der Betrieb wurde bereits

in der Vorgingergeneration auf
produktive Milchviehhaltung aus-
gerichtet. Dieser Weg sollte bei-
behalten werden, deshalb fiel die
Entscheidung, den Milchviehstall
neu zu bauen.

Neubau und Vergréfierung

Begonnen wurde im Marz 2021,
bereits im Dezember konnten die
Tiere ihr neues Heim beziehen -

Woche, Murztal — 31. Juli
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Anldsslich der Woche der Landwlrls:h.aﬂ: gab Familie Fladl in Thérl einen
Blick hinter die Kulissen bzw. die Stalltiir.
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Foto: Kerm

wobei auch die Zahl der Kiihe von
zuvor 60 auf jetzt 85 erhoht wur-
de. Wir haben hier vieles automa-
tisiert, bspw. die Fitterung oder
die Einstreu, nicht aber das Mel-
ken®, betont Armin Fladl. Es war
dies eine ganz bewusste Entschei-
dung, denn ihm und seiner Frau
ist es wichtig, den taglichen Kon-
takt zu den Tieren aufrechtzuer-
halten. ,,Das bedeutet zwar mehr
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zukunftsfit

Arbeit als mit einem Melkroboter,
aber wir sind Uberzeugt, dass der
Bezug zu den Tieren wichtig far
deren Wohlergehen und letztlich
fir deren Leistung ist."

Das Ehepaar Fladl bewirtschaftet
auf dem Hof, auf dem es gemein-
sam mit den Eltern und den Kin-
dern lebt, ca. 65 Hektar Griinland
und ca. 75 Hektar Waldflache. Mit
diesen beiden Standbeinen mach-
ten die Familie den Hof zukunfts-
fit, ndmlich fiir die ndchste Gene-
ration, halten. Und das ist das Um
und Auf auf einem Bauernhof,
wie auch Bezirksbduerin Elisabeth
Hérmann betonte: ,Ihr habt mit
eurer Investition den Keim fir
die Zukunft gelegt und eure Kin-
der mit dem Virus Landwirtschaft
infiziert. Nur so kann ein Fortbe-
stand gesichert sein.”

Das sehen auch Kammerobmann
Johann Eder-Schiitzenhofer und
sein Stellvertreter Florian Pret-
terhofer so und erginzen: ,Man
muss der Jugend eine wirtschaft-

liche Perspektive geben und sie
fur die Zukunft gut vorbereiten.
Dazu gehoren eine dementspre-
chende Ausbildung und natir-
lich Investitionen wie diese hier",
so Pretterhofer. dazu
wire es auch wichtig, die Preise
fur landwirtschaftliche Produkte
zukunftsfit zu machen. Wir ha-
ben noch immer Milchpreise wie
in den 7joerJahren. Das gehort
dringend angepasst®, fordert Eder-

Unterstiitzung der Kammer
Und damit solche Investitionen
und Umbauten auch sicher gelin-
gen und gut durchdacht werden,
steht die Kammer mit Rat und Tat
zur Seite, hilft bei Forderansuchen
und bei diversen Berechnungen.
Gut beraten sind Landwirte auch,
wenn sie sich ein zweites Stand-
bein aufbauen, wie die Familie
Fladl mit ihrem Wald. Jdhrlich
werden hier etwa 550 m*® Holz
nachhaltig produziert.
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Mit Technik zuruck

Dass Melkroboter und
Tierwohl kein Wider-
spruch sind, sondern
notwendiger Fortschritt,
zeigte Familie Reichel.

ANITA GALLER

MURTAL/MURAU. Die Landwirt-
schaftskammer hat sich fir die
diesjahrige Infokampagne ,Wo-
che der Landwirtschaft” ein fiir
die Bauern wichtiges Thema zum
Inhalt gemacht: Wie ist der Einsatz
von Technik bei der Stallarbeit mit
Tierwohl vereinbar und wie kann
man dies der breiten Gesellschaft
naherbringen? Dazu wurde zu
Infoveranstaltungen auf Bauern-
hofen geladen. Die Bezirke Murau
und Murtal sind am Zuchtbetrieb
von Christina und Wolfram Rei-
chel in Perchau (Gemeinde Neu-
markt) gemeinsam aufgetreten,
um ihre Vorstellungen und An-
liegen zu prasentieren. Bei einem

Reichel in Perchau.

Rundgang am Bauernhof der Fa-
milie Reichel wurde der Einsatz
der Technik zur Erleichterung
der taglichen Stallarbeit inklusive
Melkarbeit vorgestellt. Die grofie
Anzahl der Milchkiithe wird von
einem Melkroboter gemolken.
+Wir sehen hier, wie moderne
Technik mit Tierwohl bestens in
Einklang zu bringen ist. Die Kiihe
fiihlen sich wohl und kommen
bis zu dreimal am Tag zum Mel-
kroboter®, schildert Christina Rei-
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Woche der Land- und Forstwirtschaft
Bezirk: Murtal 1/2

Die Vertreter der Landwirtschaftskammer besuchten Christina und Wolfram

Foto: Galler

chel. Fiir die Bauerin ist der Mel-
kroboter eine grofie Hilfe, weil sie
morgens so ihre Kinder versorgen
oder das Ehepaar einmal ein paar
Tage Freizeit nehmen kann.

Hoher Versorgungsgrad
Wir sden deine Zukunft - die stei-

rischen Bauerinnen und Bauern®,
lautet das Motto fiir die diesjah-
rige Informationswoche. Kam-
merobmann Martin Hebenstreit
(Murau) verwies auf die markan-
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Bezirk: Murtal 2/2

zu Lebensqualitat

ten Verdnderungen in den 5Struk-
turen der landwirtschaftlichen Be-
triebe. So versorgte vor 20 Jahren
jeder steirische Bauer 61 Personen
mit Lebensmitteln, gegenwartig
sind es schon 100 - mit steigen-
der Tendenz. Die Technologisie-
rung in der Landwirtschaft bringe
mehr Lebensqualitét fir die bau-
erlichen Familien. Damit wiirde
ein wichtiger Beitrag geleistet,
dass es auch in Zukunft viele bau-
erliche Betriebe in den Regionen
gibt. Wichtig ist auch, dass sich die
Investitionen mit den Einnahmen
finanzieren lassen.
Bezirksbduerin Erika Giittersber-
ger hilt es fiir notwendig, dass
bei immer weniger Arbeitskriften
am Hof und oftmals gleichzeitig
fortschreitender  Vergrifierung
wird, um die Arbeitsablaufe zu
erleichtern. Den Familien wiirde
es zustehen, mehr Zeit fur die Kin-
der und Freizeit zu haben und den
Arbeitsdruck zu verringern.

Laut Kammerobmann Michael
Puster (Murtal) sei eine bestimm-
te Betriebsgrofie wichtig, um den
Betrieb wirtschaftlich gut fih-
ren zu konnen. Wie notwendig
Technik und Tierwohl sehr wohl
im Einklang stehen, wiirde der
Betrieb Reichel eindrucksvoll be-
statigen. Fir Johanna Gruber, Be-
zirksbiuerin im Murtal, ist es eine
Tatsache, dass Verdnderungen
in der Landwirtschaft notwen-
dig sind: ,Man kann heute nicht
mehr so wirtschaften wie fruher.
Mit der Vergrofierung der Betrie-
be und dem Anspruch auf Freizeit
ist der Einsatz der Technik zur Ar-
beitserleichterung notwendig.

Forderungen

Fiir Michael Puster ist es eine Not-
wendigkeit, dass die bauerlichen
Produkte einen gerechten Preis
bekommen. Die Landwirtschaft
konne langfristig nur funktionie-
ren, wenn die Einkommen fiir die
Familien stimmen. Bezirksbdue-

rin Johanna Gruber appellierte an
die Konsumenten, regionale Pro-
dukte zu kaufen. ,Wir Bauerinnen
und Bauern miissen fir die Ge-
sellschaft beim Einkaufsverhalten
auch ein Vorbild sein und selbst
unsere Produkte in den Geschif-
ten kaufen.” Das viel diskutierte
EU-Renaturierungsgesetz werde
sich in seinen Auswirkungen erst
zeigen, ist Kammersekretar Chris-
tian Schopf tiberzeugt: ,Wir in Os-
terreich sind in vielerlei Hinsicht
ohnehin schon Vorreiter.”

UMFRAGE DER WOCHE

Kaufen Sie Produkte
von reglonalen Bauern?

Jetzt online abstimmen!
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Mit Hightech un

Moglichkeiten und
Grenzen von Digitali-
sierung und kiinstlicher
Intelligenz in der heimi-
schen Landwirtschatft.

MARGOT JEITLER

Eins zu Hundert - dieses Ver-
héltnis beschreibt die aktuelle
Versorgungsleistung  steirischer
Landwirte. Wihrend eine land-
wirtschaftliche Arbeitskraft anno
2000 noch 61 Steirerinnen und
Steirer mit Lebensmitteln ver-
sorgte, ist diese Zahl laut Daten
der Statistik Austria mittlerweile
auf 100 Personen gestiegen. Fur
Prozentrechner: das entspricht
einem satten Plus von fast 63,9
Prozent. Immer mehr Betriebe
setzen dabei auf digitale Werk-
zeuge, die dabei mithelfen, trotz
weniger Arbeitskraften eine si-
chere Lebensmittelversorgung zu
gewahrleisten. Die Moglichkeiten,

Woche der Land- und Forstwirtschaft
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Am Weingut Kowald zeigte das Team der Landwirtschaftskammer

Hartberg-Fiirstenfeld die Leistung heimischer Bauern auf.

die neue Technologien und KI ge-
stiitzte Systeme bieten, sind dabei
in der Tat beeindruckend. So lie-
fern etwa Sensoren an Halsbdn-
dern, Ohren oder als Magenbolus
in der Rinderhaltung Daten tber
Korpertemperatur, Bewegungs-
und Fresserhalten und zeigen
bereits minimale Veranderungen
an. Landwirte konnen damit dem
Ausbruch einer Krankheit ent-
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Jeitler

gegenwirken, noch bevor fiir sie
selbst klinische Symptome wahr-
nehmbar werden. Dies wiederum
fordert nicht nur langfristig die
Gesundheit der Tiere, sondern
senkt auch den Einsatz von Medi-
kamenten, allen voran von Anti-
biotika. Doch auch auf den Feldern
ist die Landwirtschaft 4.0 bereits
im Einsatz: satellitengestiitzte
Spurfilhrungen und sogenannte
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viel Bauchgetfiihl

i

Mit RTK-Systemen gelingt die Aus-
saat auf Zentimeter genau.  vorraber

«Real Time Kinematik” (RKT)-Sys-
teme erlauben eine zentimeterge-
naue Fithrung von Traktoren bei
der Bodenbearbeitung, Aussaat
und Pflege am Acker. Kombiniert
mit Sensoren, die Daten tliber die
Gesundheit von Pflanzen und
Boden ermitteln, kinnen sogar
Dunge- und Pflanzenschutzmit-
tel punktgenau und in der fir die
Pflanze und den Boden richtigen

Dosierung aufgebracht werden,
was deren Verbrauch wiederum
dramatisch senkt. Doch auch in
der Landwirtschaft 4.0 bleibt der
Mensch der entscheidende Faktor,
wie Herbert Lebitsch, Obmann
der Landwirtschaftskammer
Hartberg-Fiirstenfeld anlésslich
der ,Woche der Landwirtschaft”
unterstrich: ,Das fundierte Wis-
sen der Biuerinnen und Bauern
ist durch die digitale Technik nicht
ersetzbar” Ganz im Gegenteil sei
dieses Wissen ,,die entscheidende
Voraussetzung”, um {iberhaupt
Vorteile aus den neuen Technolo-
gien ziehen zu konnen.

Das richtige Gespiir
Das auf diesem Wissen basie-

rende Bauchgefuhl ist auch fur
Wolfgang Kowald der essenziell.
Gemeinsam mit seiner Frau Ur-
sula betreibt er mit der Vino.Take
in Bad Loipersdorf einen furseine
Innovationen  ausgezeichneten
Weinbaubetrieb. Auch wenn er

dank modernster Kellertechnik
simtliche Daten immer auf dem
Smartphone mittragt, geht es fir
ihn taglich auf eine Runde durch
den Weinkeller, um an den Behal-
tern den Blubbergeriuschen der
Girung zu lauschen. ,Der Wein-
bau ist ein Handwerk und da darf
man Gefithl und Bauchgefiihl
nicht unterschitzen. Wenn ich
etwa der Garung des Weines zu-
hore, dann merke ich immer im
richtigen Moment: jetzt benotigt
er mich.”

MEINUNG GEFRAGT

@ Teilen Sie online fhre Ge-
danken zur Digitalisie-
rung in der Landwirtschaft.
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Fichte ist nicht gleich
Fichte: Im Zuge der Wo-
che der Landwirtschaft
wurde in St. Michael
uiber Genetik disktuiert.

VON SARAH KONRAD

ST. MICHAEL. ,Geht man 50 Me-
ter in eine Richtung, hat man
gleich einmal acht verschiedene
Baumarten - von der Fichte tiber
die Buche, Hasel bis Lirche®, er-
klart Christian Haberl. Doch das
ist nicht alles, was dem Land- und
Forstwirt beim aufmerksamen
Blick durch seinen Wald in der
Vorderlainsach in St. Michael auf-
fillt. ,,Bei den Fichten da driiben
sieht man, dass es da einen sehr
hohen Dirrholzanteil gibt, auch
die Kronen sind nicht schin — so
schaut eine gesunde Fichte nicht
aus’, stellt er kritisch fest. Haberls
Schlussfolgerung: ,Diese Sorte
passt auf diesen Standort anschei-

Woche der Land- und Forstwirtschaft
Bezirk: Leoben 1/2

Im Wald braucht es

»Wir sden deine Zukunft“: In 5t. Michael wurde dariiber diskutiert, wie die
Forstgenetik helfen kann, unsere Walder zukunftsfit zu machen.  roto: MeinBezirk

nend nicht her” Doch welcher
Baum wiire fiir den trockenen Bo-
den besser geeignet! Womit die
von Windwurf getroffenen Fli-
chen aufforsten? ,Was mich stort,
ist, dass ich als Forstwirt eigent-
lich nicht genau weif3, was ich set-
zen soll”, so Haberls Kritik. Er habe
das Gefiihl, dass zu wenig iiber die
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Genetik der Baume bekannt sei.

JWir bewirtschaften unseren Wald
nach PEFC Standards und legen
groBes Augenmerk auf Artenviel-
falt, brauchen aber im Klimawan-
del mehr Unterstiitzung von der
Forschung, damit wir zukiinftig
die notwendigen Leistungen fiir
die Gesellschaft erbringen und
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mehr Innovation

unseren Betrieb in die nachste
Generation fithren kinnen” Es
ist eine Forderung, mit der Haberl
nicht allein dasteht. Tatséchlich
sei die Genotypisierung zwar in
der landwirtschaftlichen Arbeit
bereits selbstverstindlich, erliu-
tert Kammerobmann Andreas
Steinegger, in der Forstwirtschaft
hinke man aber noch hinterher.

Fichte ist nicht gleich Fichte

Was man bereits jetzt nutze, sei
die dynamische Waldtypisierung,
stellt Philipp Hofer, Forstreferent
der Bezirkskammer Obersteier-
mark, klar, Dieses Tool bietet stei-
rischen Waldbesitzern konkrete
Empfehlungen fiir Baumarten, die
in Bezug auf den Klimawandel an
den Standort angepasst sind. Das
Problem: ,Die dynamische Wald-
typisierung geht noch nicht weit
genug’, so Hofer. Denn es gebe
nicht nur Unterschiede zwischen
den einzelnen Baumarten, son-
dern auch zwischen den Baum-

sorten. In anderen Worten: Fichte
ist nicht gleich Fichte, die Genetik
ist entscheidend. ,Die Reaktion
von verschiedenen Pflanzenher-
kiinften auf klimatische Anderun-
gen hat massive Auswirkungen
auf die Bewirtschaftung und kann
hinsichtlich Trockenresistenz,
dem Austriebsverhalten und der
Kronenform massive Unterschie-
de aufweisen’, erginzt Thomas
Buchhausl von der Firma Lieco.

»+Was mich stort, ist,
dass ich eigentlich nicht

genau weif$, was ich
setzen soll.“

Foto: MeinBezirk
CHRISTIAN HABERL

Wird eine Baumsorte gepflanzt,
die fiir einen Standort ungeeignet
ist, steht der Baum permanent
unter Stress. ,\Und 5tress ist Gift
fiir die Baume®, bestitigt Kurt
Ramskogler, PEFC-Obmann und
Prisident der Naturschutzplatt-

form Biosa - Biosphdre Austria.
Bei Fichten etwa zerstore Stress
die Wasserleitungsverbindungen.
Dies fiihre zu Nadelverlichtungen
und einer eingeschrinkten Pro-
duktivitit, was sich wiederum ne-
gativ auf den Ertrag und damit auf
den forstwirtschaftlichen Betrieb
auswirke.

Forschung intensivieren

SNVIir miissen uns weiterentwi-
ckeln und diirfen nicht stehen
bleiben’, lautet vor diesem Hin-
tergrund der dringende Appell
Ramskoglers. Und auch Christian
Haberl hofft auf baldige Ergebnis-
se: Wir brauchen Forschung, For-
schung, Forschung. Denn eines
steht fest: Der Wald steht langer
als jede Wiese, jede Kultur. Wald
kann ich nicht einfach jedes Jahr
neu anbauen” Umso wichtiger
ist die Wahl der richtigen Sorten,
damit der Wald auch in Zukunft
das Einkommen der Familie
sichert.
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Landwirtschaft im F

technischen Wandel

Bei der Woche der
Landwirtschaft wurde
eine prazise Methode
zur Bekampfung des
Borkenkifers erlautert.

NICO DEUTSCHER

Vom 21. bis 28. Juli wurde in der
gesamten Steiermark die Woche
der Landwirtschaft veranstaltet.
In den verschiedenen Bezirken
offneten innovative und vielseiti-
ge Betriebe ihre Tlren und gewih-
ren Einblicke in ihre Leistungs-
fihigkeit. Was trdgt zur hohen
Produktivitdt in der heimischen
Land- und Forstwirtschaft bei?
Welche Innovationen sind not-
wendig, um die Leistungsstéarke
der steirischen Betriebe auch zu-
kiinftig zu sichern? Diese Themen
wurden beim land- und forstwirt-
schaftlichen Betriebsgelinde von
Hannes und Elfriede Pirstinger
besprochen. Ein weiteres Thema
im Mittelpunkt des Treffens war
vor allem die aktuelle Lage der
Schiadlingsbedrohung in den hei-

Borkenkifer bohren sich durch
die Rinde in unsere Biume.

Auch in der Forstwirtschaft ist moderne Technologie im Vormarsch,
hier aber mit einem revolutiondren Hintergedanken.

mischen Wildern. Ein Dorn im
Auge ist vor allem der Borkenks-
fer. Er bohrt sich durch die Rinde
der Bdume und legt seine Eier im
Holz ab. Die Larven fressen sich
dann durch die wachstumsaktive
Schicht des Baumes, was die Nahr-
stoffversorgung unterbricht und
den Baum absterben ldsst.

Technologische Fortschritte

Um jeden kranken Baum zu er-
kennen, war bisher ein erhebli-
cher Zeitaufwand und finanzielle
Ressourcen erforderlich. Eine
Méoglichkeit war der Einsatz spe-
ziell trainierter Hunde, die jedoch
befallene Biume erst in einem
fortgeschrittenen Krankheitssta-
dium identifizieren konnten. Die-
se Methode hat nun Konkurrenz
bekommen: Die Technologie hat
sich in den letzten Jahren ent-
scheidend verbessert, und immer

=’-:=§5n;5..;._ e
Meinfezirk

mehr Drohnen kommen zum Ein-
satz. Drohnen bieten einen erheb-
lichen Vorteil: Ausgestattet mit
Infrarotkameras konnen sie ge-
schidigte Baume in einem Bruch-
teil der bisherigen Zeit prazise per
GPS markieren. Dies ermdglicht
eine frilhzeitige Identifikation
und verhindert eine Ausbreitung
des Schidlings. Im Rahmen der
Woche der Landwirtschaft wurde
eine solche Drohne vorgestellt
und praktisch vorgefiihrt. Mittels
hochaufldsender Bilder, die durch
Drohnenbefliegung oder Satelli-
tenaufnahmen erstellt werden,
kann eine Software geschwichte
Baume mithilfe kiinstlicher Intel-
ligenz identifizieren. Diese wer-
den auf einer digitalen Karte mit
genauen Koordinaten markiert.
Waldbesitzer knnen sie dann per
GPS aufsuchen, iberpriifen und
rasch entfernen.

Woche, Graz-Umgebung — 31. Juli
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Bauernhofe als wichtige
Player der Zukunft

In der ,Woche der
Landwirtschaft“ nahm
man den Betrieb
Muster in Grofiklein
unter die Lupe.

KATRIN LOSCHNIG

In der Woche der Landwirt-
schafit® besuchte die Landwirt-
schafiskammer  Stelermark
heuer den land- und forstwirt-
schaltlichen Belrieb Muster
in Grofklein. Besonders in
Sachen Energieversorgung ist
der Hof gut fir die Zukunft ge-
riistet.

Michael Muster fiihrt gemein-
sam mit seinem Vater Josef
elnen  Vollerwerbs-Rinderbe-
trieb mit iiber 100 Tieren in
der Gemeinde Grofiklein, Na-
tlirlich funktionieren viele Ar-
beiten am Hof, die man friher
noch miihsam mit Scheibtru-
he und Schaufel berwungen
hat, heute per Knopfdruck.
Dass der Betrieb Muster fir
die Zukunit geriistet ist, sieht
man aber auch schon von der
Ferne: Die Ddcher sind mit
groften Photovoltaik-Anlagen
bedeckt.

Energlegemeinschaft

Den Strom fir den eigenen
Hol' erzeugen die Muslers
mit einer kleinen PV-Anlage
selbst. Im September des Vor-
jahres nahmen sie zusidtzlich
eine groffe, 250 KWp starke
Anlage In Betrleb. Aktuell
lohnt es sich nicht, die ge-
wonnene Energie in das of-
fentliche Netz einzuspelsen,
man bekommt mittlerweile
nur mehr unter funf Cent pro
EWh. Auch der Stromeinkauf
ist bei Fixtarifen mit zo Cent/
EWh weiterhin vergleichswel-
se teuer. Deshalb griindeten
die Musters eine Energlege-
meinschaft. Als Abnehmer
wiinschl man sich grifere
Betriebe, denn diese brauchen
den Strom tagsiber - dafir

Bei einer Hoffiihrung konnte man
sich ein gutes Bild machen.

wiren Buschenschinken und
Weinbauern ideal. Aufierdem
spielt nicht alleine die Son-
nenenergie eine grofie Rolle
beim Beirieb Muster: Denn
die Landwirtschaft beliefert
auch das Blomasse-Helzwerk
in Grofklein. ,In Zukunft wer-
den Bauernhdfe mehr denn je
reglonale. erneuerbare Ener-
gIezemralen sein”, sind sich
die Kammerobmanner Chris-
toph Zirngast und Christian

Polz einig.

Wichtig fiir die Zukunft

~Bereits jetzt ist die Land- und
Forstwirtschaft in der Steier-
mark das Riickgral der erneu-
erbaren Energieversorgung”,
weill der Klaus Engelmann,

Iu'.:u:-l'lla man heuer einen vor-

Ty
o

Fiits (3]; Lechinig

Der Rinderbetrieb in GroBklein
ist zubkunftsfit.

Referent fiilr Energie, Klima
und Bioressourcen in der Lan-
deskammer [iir Land- und
Forstwirtschaft  Steiermark.
Lie steirischen Bauern be-
weisen mit ifhren zukunfis-
welsenden Wegen auf allen
Ebenen Mut. Ein Drittel der
Betriebe wird von Biuerinnen
gefdhrt - auch das ist zukunfis-
weisend”, erginzt Angelika
Wechtitsch, die Deutschlands-
berger Bezirksbauerin.
Bauern sichern also zukinftig
nicht nur die Versorgung der
Bevilkerung mit regionalen
Lebensmitteln, sondern wer-
den auch eine wichtige Rolle
in der Erzeugung von erneu-
erbarer, nachhaltiger Energie
haben.
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Einsatz digitaler Werkzeuge
von Ackerbau bis Viehzucht

In dieser Woche riickt die Land-
wirtschaftskammer Steiermark
die Arbeit der steirischen Bauern
ins Rampenlicht. Dies unter dem
Motto ,Wir sien deine Zukunft’,
wobei der Aspekt der Digitalisie-
rung besonders beleuchtet wird.
Ist der Einsatz digitaler Instru-
mente in der Landwirtschaft an-
gesichts der sinkenden Zahl an
Arbeitskriften Fluch oder Segen?
WWir zeigen, wie die Land- und
Forstwirtschaft tatsdchlich ist,

fernab von allgegenwartigen idyl-
lischen Werbespots, die sich in
den Kopfen der Menschen filsch-
licherweise hartnédckig halten.
Konkret zeigen Bauern auf ihren
Hofen, wie sie neue technische
Hilfen und Innovationen — etwa
die Digitalisierung und Robotik -
fiir eine wettbewerbsfihige, nach-
haltige sowie umweltfreundliche
Produktion und mehr Tierwohl
nutzen®, schildert LWK-Prasident
Franz Titschenbacher.

rektor Werner Brugner (r.) und Ackerbauer Markus Sundl |k Steiermark/Toto Fischer

Woche, Leibnitz — 31. Juli
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Bezirk: Deutschlandsberg

Bauernhofe als wichtige
Player der Zukunft

In der ,Woche der
Landwirtschaft“ nahm
man den Betrieb
Muster in Grof3klein
unter die Lupe.

KATRIN LOSCHNIG

Der land- und forstwirtschaftliche
Betrieb Muster in Grofiklein, den
die Landwirtschaftskammer Stei-
ermark neulich besuchte, ist be-
sonders in Sachen Energieversor-
gung gut fiir die Zukunft geristet.
Michael Muster fiihrt den Voller-
werbs-Rinderbetrieb mit iiber 100
Tieren gemeinsam mit seinem Va-
ter Josef. Natiirlich funktionieren
viele Arbeiten am Hof, die man
frither noch mithsam mit Scheib-
truhe und Schaufel bezwungen
hat, heute per Knopfdruck. Die
Besonderheit des Betriebes sieht
man schon von der Ferne: Die Da-
cher sind mit groen Photovolta-
ik-Anlagen bedeckt.

Regionale Energiegemeinschafi
Den Strom fiir den eigenen Hof
erzeugen die Musters mit einer
kleinen PV-Anlage selbst. Im Sep-
tember des Vorjahres nahmen sie
zusatzlich eine grofie, 250 kWp
starke Anlage in Betrieb. Aktuell
lohnt es sich nicht, die gewonne-
ne Energie in das offentliche Netz
einzuspeisen, man bekommt
nur mehr unter fiinf Cent pro
kWh. Auch der Stromeinkauf ist

GroRe PV-Anlagen und Co.: Der Rinderbetrieb Muster in der siid-
steirischen Gemeinde GroBklein ist zukunftsfit.

bei Fixtarifen mit 20 Cent/kWh
vergleichsweise teuer. Deshalb
griindeten die Musters eine Ener-
giegemeinschaft. Als Abnehmer
wiinscht man sich grofiere Be-
triebe, diese brauchen den Strom
tagsiiber - Buschenschinke und
Weinbauern waren ideal. Auffer-
dem spielt nicht nur die Sonnen-
energie eine Rolle beim Betrieb
Muster: Denn die Landwirtschaft
beliefert auch das Biomasse-Heiz-
werk in Grofiklein. ,In Zukunft
werden Bauernhdfe mehr denn
je regionale, erneuerbare Energie-
zentralen sein”, sind sich die Kam-
merobménner Christoph Zirngast
und Christian Polz einig.

Wichtig fiir die Energiewende

JBereits jetzt ist die Land- und
Forstwirtschaft in der Steiermark
das Rickgrat der erneuerbaren
Energieversorgung’, weif8 der
Klaus Engelmann, Referent fiir
Energie, Klima und Bioressourcen
in der Landeskammer fiir Land-

Fatos (2): Lischnis

Zur ,Woche der Landwirtschaft* traf

man sich beim Betrieb Muster.

und Forstwirtschaft Steiermark.
~Die steirischen Bauern beweisen
mit ihren zukunftsweisenden
Wegen Mut. Ein Drittel der Betrie-
be wird von Biduerinnen gefiihrt
- auch das ist zukunftsweisend",
erganzt Angelika Wechtitsch, die
Deutschlandsberger Bezirksbiue-
rin. Bauern sichern also zukiinftig
nicht nur die Versorgung der Be-
volkerung mit regionalen Lebens-
mitteln, sondern werden auch
eine wichtige Rolle in der Erzeu-
gung von erneuerbarer, nachhal-
tiger Energie haben.

Woche, Deutschlandsberg — 31. Juli




Eis aus Grazer Krauthauptel

Am Kaiser-Josef-Platz wurde
heute kiihles Eis verteilt.  oween

Eis aus Grazer
Krauthauptel

B Eine kleine kithlende Uberra-
schung und ein sympathisches
Stelldichein bereiteten heute
die Grazer Krauthduptel-Bauern
den Besuchern und Kunden am
Kaiser-Josef-Platz in Graz. Sie
verteilten eine besondere Erfri-
schung - hunderte Portionen
an kostlichem Grazer Kraut-
hauptel-Eis, das sie mit dem
Lastenrad in die Stadt brachten.
Krauthduptel-Sprecher Markus
Hillebrand begriifSte auch LK-
Vizeprisidentin Maria Pein und
Stadtrat Kurt Hohensinner.

Der Grazer — 26. Juli




Vifzack 2024

(o) KLEINE
ar ZEITUNG
BUSINESS-KOPFE DER WOCHE

Familie begeistert
mit Brennholz

Richard und Maria Krenn sind Feuer und
Flamme fir ihr ,Vulkanland-Hulz".

elne Schwiegereltern : bekam die Familie Krenn den

haben hier schon seit 30 : Vulkanland Innovationspreis
Jahren Brennholz gemacht”, und errelchte belm heurlgen
sagt Richard Krenn und zeigt : Innovationspreis der Land-
auf Hof und Wald seiner Fa- : wirtschaftskammer ,Vifzack"
milie. Gemeinsam mit seiner : den vierten Platz.
Frau Maria betreibt der Ge- :  Der Onlineshop musste
baudetechniker hier in Hat- durch Einsparungen bel Nice-
zendorf (Stadtgemeinde shops eingestellt werden,
Fehring) dle Marke Krenn setzt aber auf
Nulkanland-Hulz* neue Absatzwege:
im Nebenerwerb Viele Grillplatten-
und verkauft Bu- Besitzer und Koche
chenholz als Rau- mogen das heifd bren-
cherchips, Dekoholz nende und gering
oder zugeschnitte- rauchende Holz

nes Grill- und Ka-  Maria und Richard  pycty Bernhara

minholz. Mich hat  Krenn

¥ steinhauer, Pra-

es immer gestort, STEIERMARK-DANNER  gjdent der Austrian
dass wir das gute Barbecue Associati-
Holz so unter Wert verkaufen : on, Giberzeugte sich Ktrzlich
mussten.” : von der Qualitat des Holzes.
Im Gesprach mit Freunden Borkenkdfer, Kllmawandel
wurde 2018 die Idee geboren, und zunehmende Trockenheit
das Brennholz so welt auf- : machen dle Zukunft nicht
Zubereiten, dass der Kunde einfacher. ,Deshalb schauen
madglichst wenig Arbeit hat. wir, mit der Natur zu arbeiten,
Die Nachfrage stieg schnell, : den Wald zu verjiingen und
fiber Niceshops wurde ein . Klimafit zu machen®, erklart
Onlineshop aufgebaut. 2020 : Krenn Jonas Rettenegger

Kleine Zeitung, Studost & Sud — 30. Juli
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Spezialitatenpramierung 2024

73 neue und etablierte Bicke-
rinnen und Bicker aus der Stei-
ermark, Obertsterreich und aus
dem Burgenland stellten sich mit
212 handgemachten Broten und
siifien Backwaren mit Originalre-
zept dem diesjahrigen Qualitits-
wettbewerb zur Spezialititenpra-
mierung. ,Mit nur vier Zutaten
— Mehl, Wasser, Salz sowie Na-
tursauerteig - stellen biuerliche
Betriebe nach Original-Hausre-

zepten besonders geschmackvolle

und bekémmliche Brote her®, lobt
Landesbauerin Viktoria Brand-
ner die traditionelle Kunst des
Brotbackens. Doppellandessieger
Familie Tengg aus Lieboch iiber-
zeugte mit Dinkelroggenbrot und
Vollkornbrot und auch der Bezirk
Liezen konnte punkten: Zwei Gol-
dene holte die Fachschule Grib-
ming. Einmal Gold und eine Aus-
zeichnung ging an Alexander
Dornbusch aus Aigen. ,Die Brote
unserer ausgezeichneten Biuerin-

Pl oroaminw

‘Ilnn Gnuslulw

|memmm-mhn-vww ngtal, das arschl, Saltkammergul u. Salrsurg
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Ausgezeichnetes Brot aus dem Bezirk

Neun Landessieger wurden von der Landwirtschaftskammer Steiermark bei der steirischen Spezialititenprimierung
fiir Brot und Backwaren ausgezeichnet. An den Bezirk Liezen gingen drei Goldene und eine Auszeichnung.

nen und Bauern sind wahre Kraft-
pakete und werden mit grofiter
Sorgfalt und nach traditionellen
Rezepten gebacken. Dank der Ver-
wendung von Vollkornmehl, fri-
schen Kérnern und Saaten sind sie

reich an Ballaststoffen, Vitaminen
und Mineralstoffen. Auf kiinstli-
che Zusatzstoffe wird dabei kon-
sequent verzichtet, was die Brote
besonders wertvoll fiir die gesun-
de und ausgewogene Ernihrung

Der Ennstaler — 2. August

macht®, betont Landesbiuerin
Viktoria Bandner.

Gepriift wurden die kleinen
Kraftpakete nach umfangreichen
Kriterien: ,Bei der Beurteilung
geht es um das optische Erschei-
nungsbild des ganzen Brotes, die
Oberfliche und Kruste, Locke-
rung und Kaubarkeit sowie Ge-
ruch und den Geschmack, der in
der Bewertung den héchsten Ge-
wichtungsfaktor hat,” so Verkos-
tungsleiter Martin Rogenhofer.
Die ausgezeichneten Produkte
sind fiir Konsumenten am Aus-
zeichnungsaufkleber und an der
Hoftafel erkennbar.

Die Ausgezeichneten aus dem Be-
zirk Liezen: Schiilerinnen und
Lehrerin der Fachschule Grébming
(vo.) und Alexander und Brigitte
Dornbusch (hi.)) mit Kammerob-
mann Peter Kettner.

Foto: Suppan
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Online Medien

Brotpramierung 2024:

Kleine Zeitung, Weiz, 29. Juli: zum Beitrag

Kleine Zeitung, Leoben, 29. Juli: zum Beitrag

Kleine Zeitung, Sudoststeiermark, 29. Juli: zum Beitrag

Fleischpramierung 2024:

Woche, Bruck an der Mur, 1. August: zum Beitrag

Kleine Zeitung, Hartberg-Furstenfeld, 1. August: zum Beitrag
Kleine Zeitung, Weiz, 1. August: zum Beitrag

Woche der Land- und Forstwirtschaft:

Woche, Graz-Umgebung, 25. Juli: zum Beitrag

Woche, Weiz, 25. Juli: zum Beitrag

Kleine Zeitung, Hartberg-Furstenfeld, 25. Juli: zum Beitrag
Kleine Zeitung, Leoben, 27. Juli: zum Beitrag

KW 31



https://www.kleinezeitung.at/steiermark/weiz/18713772/familie-nigitz-wird-abermals-fuer-ihre-kuenste-ausgezeichnet
https://www.meinbezirk.at/leoben/c-lokales/franz-bihusch-ueberzeugte-mit-toskanabrot_a6823815
https://www.meinbezirk.at/suedoststeiermark/c-wirtschaft/landessieg-fuer-christina-thir-aus-neustift-bei-riegersburg_a6820335
https://www.meinbezirk.at/bruck-an-der-mur/c-wirtschaft/vier-goldene-und-sieben-auszeichnungen-fuer-unseren-bezirk_a6828519
https://www.kleinezeitung.at/steiermark/oststeier/18721737/diese-fleischspezialitaeten-aus-dem-bezirk-wurden-ausgezeichnet
https://www.kleinezeitung.at/steiermark/weiz/18724079/fuenfmal-gold-und-viermal-silber-fuer-betriebe-im-bezirk-weiz
https://www.meinbezirk.at/graz-umgebung/c-wirtschaft/technologie-der-forstwirtschaft-im-vormarsch_a6818868
https://www.meinbezirk.at/weiz/c-lokales/innovation-am-acker-technologien-veraendert-landwirtschaft_a6816927
https://www.kleinezeitung.at/steiermark/oststeier/18700893/wie-vielseitig-die-landwirtschaft-in-der-region-ist
https://www.kleinezeitung.at/steiermark/leoben/18704700/so-helfen-drohnen-und-handy-apps-in-der-forstwirtschaft
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Post der Woche:

Facebook, LWK Steiermark

Landwirtschaftskammer Steiermark
Gepostet von Victaria Weitenthaler

1 Tage ' &

Bei der Steirischen Spezialitdtenpramierung haben 73 Brotbdcker und Brotbackerinnen mit
insgesamt 212 handgemachten Broten und Backwaren um den Landessieger-Titel gekdmpft.

Das sind die steirischen Landessieger:

7T Familie Tengg aus Lieboch (Doppellandessieger)

' Monika Sommer aus Buch — StMagdalena
.. Mehr anzeigen

Gesamte Insights
Sieh dir weitere Details zu deinem Beitrag an.

Beitragsimpressionen Beitragsreichweite

23.303 22.715

0 121

Cb Gefallt mir Q Kommentieren

@ Senden

Interaktionen

3.375

2 Kommentare 39 Mal geteilt

a» Teilen

Facebook, LWK Steiermark — KW 31




Post der Woche:

Facebook, Steirische Lebensmittel

Steirische Lebensmittel s
Gepostet von Victoria Weitenthaler

o

-3 Tage " &

Frische Produkte aus Stainz bei Familie Simon! 37
Der Familienbetrieb bietet frische Eier, hochwertiges Kerndl und Nudeln aus eigener Herstellung

an. & Jeden Freitag von 8-13 Uhr werden die Produkte am Bauernmarkt in Stainz verkauft.

Zusatzlich gibt es einen Selbstbedienungsladen direkt auf dem Hof, der rund um die Uhr gedffnet
ist.

Ein Besuch auf dem Bauernmarkt oder direkt auf dem Hof lohnt sich immer!

@ Landwirtschaftskammer Steiermark und 20 weitere Personen 4 Mal geteilt
Eb Gefallt mir Q Kommentieren @ Senden > Teilen
Beitragsimpressionen €  Beitragsreichweite & Interaktionen P
1.233 1.185 162

Facebook, Steirische Lebensmittel — KW 31




Post der Woche:
Instagram, Steirische Landwirtschaft

LN, § Reichweite ®
Doppellandessieger Brotspezialitaten 2024:

Familie Tengg aus Lieboch - Landessieg mit: Dinkelroggenbrot und Erreichte Konten 1131
Vollkornbrot

Follower

| 52.7 %

o steirische_landwirtschaft Bei der Steirischen
Spezialitdtenpramierung haben 73 Brotbicker und
Brotbickerinnen mit insgesamt 212 handgemachten Broten und
Backwaren um den Landessieger-Titel gekampft.

Micht-Follower
.| 47.3 %

Das sind die steirischen Landessieger:

€2 €2 Familie Tengg aus Lieboch (Doppellandessieger)
€2 Monika Sommer aus Buch — St Magdalena

€2 Familie Nigitz aus St.Margarethen an der Raab

€2 Rosemarie Brodschneider aus Wundschuh

€2 Daniela und Markus Holzer aus Vorau

€2 Bauernhof-Heuriger-Reif aus Eggersdorf

€2 Christina Thir aus Riegersburg

Wir gratulieren ganz herzlich allen Siegerinnen und Siegern! €3

#landwirtschaft #landwirtschaftskammer #regional #saisonal
#lksteiermark

1 Tag

Qv W

“‘F Gefallt maria.pein13 und 68 weitere Personen

Gestern

Instagram, Steirische Landwirtschaft — KW 31
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