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GRILLEN MIT SCHULTER

Spezielle Schnitte aus der Schweins-
schulter sorgen fir ganz neue Genuss-
erlebnisse beim Grillen. Seiten 2/3

WATHEIN MOTTER

REGENBOGGN AM TELLER

Wie es uns der Korper dankt,

wenn er taglich eine bunte Vielfalt von
regionalem Gemise bekommt. Seite 9
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" Seiten 6/7

ANDER DANNER

PROST MIT MOST

Steirische Moste sind das In-Getrank in
diesem Sommer - leichter Trinkgenuss
in verschiedenen Spielarten. Seite 11

Elne Bellage der Landeskammer fOr Land- und Forstwirtschat

Beilage in der Kleinen Zeitung — 22. Juni




Genuss auf steirisch 2/12

2 | GENUSS o etecvieck

EDITORIAL

Prasident der steirischen
Landwirtschaftskammer
EERGMANN

Natur lasst sich
nicht nachbauen

Denken wir an unser geliebtes
Sonntagsschnitzel, an ein stei-
risches Backhend| oder an
Gegrilltes, in geselliger Runde
genossen - Hand auf's Herz,
wer will da in kanstlich her-
gestelltes Fleisch beien?
Fleisch ist eines der natdr-
lichsten und wertvolisten
Lebensmittel. Kunstfleisch aus
dem Reaktor kann und darf
da keine Alternative sein. Tat-
sache ist aber, dass daran
weltweit intensivst experi-
mentiert wird - oftmals hinter
dem vorgeschobenen Argu-
ment von Tierwchl und Klima-
schutz In den USA undin
Ostasien ist Laborfleisch
sogar schon auf dem Markt.
Globale Monopolisten wittern
dahinter das groBe Geschaft.
Ein voiliger Widerspruch zu
unserer kleinstrukturierten
Familienlandwirtschaft. Ab-
gesehen davon gibt es rund
um dieses Kunstfleisch noch
viele Unklarheiten. So fehlen
Informationen daruber, wie
der menschliche Korper auf
Laborfleisch reagiert. Auch
Tierwohl und Klimaschutz
sind wohl eher eine Mar. Fakt
ist vielmehr, dass die Labor-
fleisch-Herstellung mindes-
tens zwanzig Mal mehr CO;
erzeugt, als jene von Fleisch
aus natarlicher Tierhaltung.
Daher: Nein zu Laborfleisch!
Lassen wir uns weiterhin
unser natirliches Schnitzel
schmecken! Mahlzeit!

rauf auf den Rost.

ie Schulter kann einfach

weitaus mehr, als man land-

laufig glaubt”, schwarmt
Fleischermeister, Fleisch-
sommelier und Grilitrainer Robert
Buchberger von diesem speziel-
len Teil vom Schwein. Und emp-
fiehlt Es lohnt sich absolut,
Schulterfieisch abseits der tradi-
tionellen Verwendung fur Ge-
schnetzeltes oder Gulasch, auch
einmal zum kulinarischen Hohe-
punkt eines Grillfestes zu machen.

Es darf auch
mal die
Schulter sein «

Der Grillgenuss soll wieder einmal
neu befeuert werden? Dann herzhafte
Stiicke von der Schweinsschulter -

Damit das gelingt, sind zwei
grundlegende Faktoren aus-
schlaggebend - hochwertige
Fleischqualitat und spezielle
Schnitte; so erhalt man aus dem
interessanten, etwas bissfesteren,
Schulterfieisch ganz individuell
schmeckende Teile.”

In Sachen Flelschqualitat sind
die steinischen Schweinebauern
natdrfich eine absolut verlassliche
Quelle. ,Unsere Bauerinnen und

Bauern halten und fittern die
Schweine nach hochsten Stan-
dards - damit landet absolut
hochwertiges und frisches Fleisch
beim Konsumenten®, macht
Styriabrid-Chef Kurt Tauschmann
Gusto auf den Griff zu steirischem
Qualitatsschwein. Und erganzt:
.Bei heimischer Qualitat hat man
zudem die volle Gewissheit Gber
die Herkunft - im Ideaifall kennt
man den Betrieb sogar selbst.
Und auch die tagliche Verfugbar-

Auch starkoch
Christof Widako-

Fleisch aus dem
Labor ist nicht ehrlich

In der Herstellung von Labor-
fieisch wittern internationale
Firmen ein riesiges Geschaft -
oft hinter vorgeschobenen Ar-
gumenten wie Tierwohl und
Klimaschutz. In der Steier-
mark wird gegen die Zulas-
sung fur derartiges Kunst-
fleisch” mobidl gemacht. Die

Beilage in der Kleinen Zeitung — 22. Juni

Petition der Landwirtschaftskam-
mer Steiermark wird dabei auch
von Personlichkeiten wie Star-
koch Christof Widakovich unter-
stutzt: Fleisch ist eines der wert-
vollsten und natdrichsten Le-
bensmittel. Filet aus dem Labor
ist nicht natarlich - und nicht ehr-
lich®

UNTERSCHREIBEN AUCH SIE DIE PETITION - NEIN ZU LABORFLEISCH WEIL:

M bei der Laborfleisch-Produktion mindestens 20-mal mehr CO; entsteht als bei natdrlichemn Fleisch
M die Produktion von Laborfieisch zu 100 Prozent In der Hand von Konzernen liegt

M Laborfieisch heimische Bauernhdfe bedroht und unsere schone Kulturlandschaft gefahrdet

M niemand weiB, wie sich Laborfleisch langfristig auf unsere Gesundhelt auswirkt
[l Natur nicht nachgebaut werden kann
GMWMMMWGWMM
Online unterzeichnen auf www.stmi.lko
WMQMWWMINWMM
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keit ist garantiert, was gerade
beim Griflen, wo es oft um einzel-
ne spezielle Sticke geht be-
sonders wichtig ist.”

Agrariandesratin Simone
Schmiedtbauer, eine bekennende
Grififreundin, bricht deshalb eben-
falls eine Lanze fir die heimischen
Schweinefleisch-Produzenten und
den Mut zu Neuvemn beim Gnllen:
Ein Steak geht naturlich immer -,
ich selber bin aber ein groBer Fan
von Schweinebauch und Kasekrai-
ner. Aber man darf beim Gnlien
durchaus auch etwas Mut bewei-
senund einmal ein anderes Fleisch-
stick - wie eben die Schuiter, aus
der sich ja ganz besondere Sticke
zubereiten lassen -, probieren.”

GENUSS o steivieck | 3

Damit die hohe Fleischqualitat
dann aber auch tatsachlich am
Teller landet, gilt es beim Grillen
einiges zu beachten. .Denn”, so
Tauschmann: ,man kann bei zehn
Minuten Zubereitung mehr kaputt
machen, als bei einem Jahr ft-
tern.”

Griliprofl Buchberger hat daher
speziellin Bezug auf die Schweins-
schulter einige Tipps parat: Der
erste und wichtigste Schritt ist
einmal, beim regionalen Fleischer
oder Direktvermarkter ein hoch-
wertiges Stick Schulterfleisch zu
besorgen. Wer spezielle Schnitte
haben mochte, bestelit diese am
besten beim Fleischer vor. Diese
braucht man dann nur mehr etwas

DIE STARKEN STEIRISCHEN SCHWEINEFLEISCHMARKEN

Buchberger (v.I.) haben die
besten Stacke der
Schweinsschulter gegrilit

SCHERAL (T

salzen, nach Lust und Laune mit
Krautern worzen, medium grillen
und - ganz wichtig - nachrasten
lassen (Tipps siehe rechts oben).

Pulied Pork ist Gbrigens die wohl
beruhmteste Zubereitungsart von
Schulterfleisch. Buchberger: ,Da-
fr ein Stick im Ganzen bei 120 bis
130 Grad in den Kugelgriller oder
Smoker geben und 12 Stunden
grillen - die Kerntemperatur solite
bei 95 Grad liegen.” Also: hoch die
Schulter und ran an den Grill!

styriabrid.at absolut-stelrisch.at vulkaniand-schwein.at  stelrergiock.at

100 Prozent steirisch,  Top-Qualitat, Mast vor- Geboren in der Steier- 100 Prozent Steier-
gentechnikfrei, Auslauf  wiegend mit heimi- mark, gemastet, ge- mark - keine langen
ins Freie, nachhaltige schem Mais, schiachtet, verarbeitet  Transportwege,
Wirtschafts- __ kurze Trans- Riassy @  im Vul- _— AMA-

weise - portwege 5 kan- Gitesiegel-

wv.m u.v.m land.  WIKAERISCNNER O oot

Ros O i W

GRILLEN MIT SCHULTER

Helmisches Schwelnefielsch
kaufen - es ist frisch, immer
verfugbar, die Tiere werden
nach hochsten Standards ge-
halten und gefittert.

Mehr Temperatur. Fur die
etwas bissfesteren Schulter-
sticke den Griller auf 250 bis
280 Grad vorheizen, das ergibt
ein schones Branding, dann bis
zu einer Kerntemperatur von
58 bis 60 Grad grillen. Rasten
lassen.

Was die
Schulter alles
hergibt

Flaches Schulter- =
stck. Landisufig & )
als .Schuiter-

wodl” bekannt,
ideal zum kurz
braten. Wichtig: aus-
giebig rasten lassen.

Falsches Fliet.
Gut marmorier-
tes Fleisch, das
unterhalb des
Schulterblattes
liegt. Wird in der Grill-
sprache Chingolo genannt.

Dicker Bug.
Dieses schmack-
hafte grofie
Stlick eignet sich
ideal zum Braten
und Smoken im
Ganzen.

Kette. Iin der Grill-
sprache .Chain”
genannt - ein

Grillprofis Cuscino

genannt. Das perfekte Teil for
den so genannten Lady’s Cut
- also das portionsmaBig
weniger grofle Stick

Beilage in der Kleinen Zeitung — 22. Juni
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Stelrisches Kirbls-
kerndl g.g.A - der
ultimative Genuss

beim Grillen

uf dem Salat ist Steirisches
Karbiskernol g.g.A ja nicht
mehr wegzudenken.
Mittlerweile notzt die kreative
Kiche das ,Grune Gold™ jedoch
immer ofter auch fur die Ver-
feinerung von Suppen, fir siBes
und pikantes Geback oder Des-
serts. Aber: Gewusst, dass Steiri-
sches Kirbiskerndl gg.A. auch
beim Grillen das Tapfchen am i*
sein kann?

Kurzes Erhitzen ist namlich ent-
gegen landlaufiger Meinungen
uberhaupt kein Problem - also
nicht schadlich. Was man aller-
dings nicht sollte, ist mit steiri-
schem Kuarbiskernol braten oder

Grillen kann jeder - wenn die
-~ Fleischqualitat passt

Sommer, Sonne, GrillspaB! AMA-Grilltrainer

Was heiBt grilien eigentiich?

Allen voran Geselligkeit, SpaB
und Genuss. Konkret versteht
man unter dem Begriff Grillgut die
Zubereitung von Fleisch am Rost
oder Gitter - die ursprunglichste
und natdrlichste Form des Bra-
tens.

Mit welchen Fragen sind
Sle als AMA-Grilitrainer am

60 Grad dreht?
Info unter:

Josef Mosshammer erklart, worauf es ankommt

Die Hauptfrage betrifft die Tem-
peratur. Und: Wie lange braucht
Fleisch, bis es genussfertig ist?
Fur Bratenstucke gibt es da eine
einfache Reget pro Kilo eine Stun-
de. Generell geht man aber mit
einem Stichthermometer auf
Nummer sicher - da kann auf den
individuell gewinschten Punkt
hingegrillt werden. Ein Schweins-
steak, medium und rosa, legt
etwa bei 64 Grad, ein ,well done”

GEWUSST, DASS ...

...der richtige Zeltpunkt zum Wenden des
Grillguts dann gekommen ist, wenn sich auf der
Oberseite des Fleisches Tropfchen bilden?

...man ein schdnes Gittermuster bekommt, wenn
man das Fleisch nach einiger Zeit - auf der gleichen
Seite - um etwa

=SGRILLCLUB.«

Beim Grillen; am Schluss ein
Schuss steirisches Kiirbiskernol

frittieren. Beim Grillen kommt
Korbiskernol aber ohnehin vor-
rangig als abschliefende, genuss-
volle Warze zum Einsatz. Also:
Steak oder Fisch zart auf die ge-
wuonschte Kerntemperatur hin
grillen und vor dem Servieren mit
Korbiskerndl wirzen - fur ein be-
sonderes Geschmackseriebnis!

Wichtlg: Kirbiskerndl beim Gril-
len nicht in der Sonne stehen las-
sen! UV-Strahlen beschleunigen
namiich den Fettverderb und las-
sen das Ol bitter schmecken
Kirbiskernol grundsatzlich immer
stehend, gut verschiossen, bei

Raumtemperatur - also nicht im  Viele weltere kdstiiche und kreative Grilirezepte mit Steirischem

Kihischrank - lagern.

Beilage in der Kleinen Zeitung — 22. Juni

Kurbiskernol g.g A. gibt es auf:

.eu w
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= IM AMA-GRILLCLUBE DAS EINMALEINS DES GRILLENS LERNEN

Mit Jenny und Patrick vom Kenner Zum KSnner werden.

Grilken will gelernt sein! Und dafir ist der AMA-Grillclub mit den Grillprofis Jenny Gruber
und Patrick Bayer perfekt. Kein Wunder, dass mittleransile mehr als 10,000 Mitglieder die
‘orteile des AMA-Grillclubs nitzen. Es gibt Rezepte, Tipps, Videos und

bei 70 Grad plus. Rindfleisch auf
den Punkt gegrillt hat eine Kern-
temperatur von maxgimal 60 Grad.

Was sind belm Grillen die

haufigsten Anfangerfehlar?
Zuwiel Hitze! Wenn der Griller auf
250 bis 350 Grad vorgeheizt wird,
darf man sich kein saftiges Steak
mehr  ersarten.  Grundregel:
Steaks oder Koteletts auf beiden
Seiten scharf angrillen, dann bei
maRiger Hitze auf die gewlnschie
Garstufe bringen. Etwas rasten
lassen, damit sich der Fleischsaft
glaichmaBig werteilt

IREIN, KAUF PRODUKTE

Das Um und Auf belm

Flelschkauf?
Fleischkauf ist eine absolute Ver-
trauenssache. Da Ilohnt es sich
wirklich, einen Fleischer sei-
nes Vertravens zu haben. ¥
Und Das Fleisch muss
ginen natorich auch
ansprechen,  Schwei- PO
nermes muss zart rosa e
sein, gine fieina Marmorie-
rurey haben. Beim Rind ist
gin schines dunkles Rot ideal.
Aber auch Huhn, Lamm wnd Wild
eignen sich ideal zum Grillen. Wir
in der Steiermark sind in der

glicklichen Lage, dahingehend
auf die hervorragende Qualitat
unserer Bauerinmen und Bauern

zurickgreifen zu kinnen.

P gine interessante Rock-
bewegung zum sehr Ein-
fachen beobachten. Also:
weniger mehrgangige Zeremo-
nien, sondemn einfach ein paar
‘Wirstel oder ein Steak grillan -
Hauptsache won bester Gualitat

&
L

poosgoes
etk

Produkttests, man erfshrt neueste Trands il
und kann sich an Grillkursen beteiligen. Anmeldung unter

Jedes Mitglied erhalt auch eine digitale amagrillciub.at/abo kostendrai H
Ausgabe des Magazins Grillzeit”. und umverbindlich E

Ganz grod im Trend liegen Fewer-
schalen - das Magische des Feu-
ers, die Gemeinsamkeit und Ge-

selligheit gewinnenan Bedeutung.

Ihr Tipp for alle, die etwas
Heues probleran méchtan?
Da kann ich ein Burger-Buffet
empfehlen! Buffet mit unter-
schiedlichsten Zutaten - Fleisch,
Gemise, Soflen, Buns - her-
richten. Die Gaste grillen selber
und stellen ihren Burger mach
eigenem Geschmack rusammen.
Macht groden Spal und der Gast-

geber ist entlastet
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Mit dem Kauf regionaler Lebensmittel
sichern Sie 500.000 Arbeitsplatze
und schiitzen das Klima!

HV¥

GSTERREICHISCHE
HAGELYERSICHERLUMNG

Beilage in der Kleinen Zeitung — 22. Juni
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Weinhof

| Kiach, Kategorie Traminer/
‘ Gewurz-

traminer:

Gelber

Traminer

Kléch DAC

Wildbacher
Barrique

Ausgezeichne’
Weine der Ste

weinbewertung ja erstmals eine

WEINGUT DES JAHRES

Doppellandessieger: wqmw«bor,
KategorieMuskateller:

St StefanobStainz, Viel Frucht und

Gelber Muskateller, ausgepragte
Kategorie Schilcher:  Fij|le - der 2023er
Coer K spielt in der

obersten Weinliga.

ie 77. Landesweinbewer-

BROSCHORE

Viele Infos und alie Adressen.

.DiebestenWeinederSteiermark
004" schdieBedieitt b

rezurLandesweinbewertung Mit
InformabonenzurVeranstaltungund
allenNamenundAdressenderSemi-
finalisten und Finalisten. Bestellt

werden kann die Broschore -
maximal drei Stick pro Person -

tung ist geschlagen - und

die Weinfreunde haben
allen Grund zum Jubeln: Unter
den Semifinalisten, Finalisten und
Siegern ist die Qualitdtsdichte
heuer namlich bescnders grof.

+und das, obwohl 2023 ein sehr
herausforderndes Jahr fur die
Winzer war und ein sehr strenges
Auswahlverfahren es Oberaus
schwierig gemacht hat, mit sei-
nem Wein das Semifinale, Finale
oder gar einen Landessieg zu
erreichen”, verweist Weinbau-
direktor Werner Luttenberger auf
das hohe Niveau und freut sich,
dass ganze 332 der eingereichten
Weine das Semifinale erreicht
haben: .Das spricht naturich far
die herausragende Qualitat der
steirischen Weine."

Zur Freude Luttenbergers kristal-
lisierten sich da vor allem die so-
genannten ortstypischen Weine
besonders heraus:  Diese zu-
kunftsweisenden Ortsweine stell-
ten bei der diesjhrigen Landes-

Beilage in der Kleinen Zeitung — 22. Juni

eigene Kategorie dar - mit den
Sorten ,Burgunder’ und ,Sauvig-
non’, die trocken ausgebaut sein
mussen. Gleich 226 Weine wurden
da auf Anhieb eingereicht.”

,Ein Jahrgang mit
viel Frucht und Flle
am Gaumen.”

Werner Luttenberger
Weinbaudirektor

Ganz besonders beliebt ist die
Landesweinpramierung aller-
dings seit jeher fur Riedenweine;
in dieser Kategorie gingen gleich
277 Tropferl ins Rennen.

Fruchtigkelt und Falle zeichnen
den Jahrgang 2023 aus: ,Zur
Frucht kommt jetzt vermehrt
Dichte und Struktur hinzu. Das
schafft eine schone Harmonie und
sorgt fur anhaltenden Genuss am
Gaumen”, gibt Luttenberger Ein-
blick in aktuelle Trends und Ent-

wicklungen. Dazu gehdren auch
die Alternativ- und PIWI-Weine,
denen bei der Landeswein-
bewertung wieder eigener Raum
gegeben wurde. Insgesamt wur-
den 18 Landessieger gekort - da-

Welngut Strauss, Gamilitz,
Kategorie Pradikatswein:
Trocken-
beeren-
|| auslese
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INTERVIEW

Qualitat ohne
Kompromisse

runter zwei Doppellandessiege
und ein Weingut des Jahres™
(siehe Fotos!) Wer jetzt Gusto auf

kostet werden. _Ein besonderes
Erlebnis ist es aber sicher, den
erfolgreichen Betrieben einen

Obrigens: Alle Finalistenweine
gibt es auch im Onilineshop,
Sortenpakete konnen unter fol-

DOPPELLANDESSIEGER
t i D . b Welngut Grabin, Labuttendorf,
I e este n Kategone WeiBburgunder: Weit-
e burgunder DAC, Weinbaudirektor
Kategorie Riedenwein Landwirtschaftskammer
= Burgunder- Chardon- R
iermark S
f berg DAC Ihr Resimee zur Landesweln-
20247
WERNER LUTTENBERGER:
GroBe Bahne Perfekte Qualitat, tolie Be-
far die triebe, enorme Vielfalt - mehr
stelrtschen als wirdige Landessieger.
Landessleger! Besonders erfreulich ist, dass
In der Grazer sich das System mit den DAC-
Seifenfabrik Weinen so gut bewahrt - diese
wisilen dia Ortsweine haben Zukunft
o " besten Weine
T der Steiermark | Wohin geht die Reise far
i) i ausgezeichnet - | den steirischen Wein?
@ ' : eine Gala far Kompromissios in Richtung
S\ "R AA K den steirischen Qualitat - mit dem Ziel, den
W Weinund seine | typisch steirischen Wein,
(P Produzenten. gepragt von Frucht, aber
o I vermehrt auch von Struktur,
_—" 3008 500K Fille und Harmonie, in die
. Flasche zu bringen.
Wie steht es um den
Welnmarkt?
Der ist glucklicherweise stabil.

Bei den Kunden punktet vor
allem der typische fruchtig-
leichte ,Steirer”, Rotweine
stagnieren etwa - das ist eine
internationale Entwickiung

- Rosé liegt im Trend. Eine

die Tropferl bekommen hat: Alle  personlichen Besuch abzustatten gender Adresse bestellt werden Flachen-Aufstockung, derzeit
Siegerweine konnen in der ,Vino- und die Tropfen vor Ort zu ver- liegen wir in der Steiermark bei
thek Steiermark” in St. Anna ver-  kosten”, empfiehlt Luttenberger. shop.buschenschank.at 5100 Hektar, ist kein Thema.

posch. Weln gut zum Lesen,
Pischelsdorf, Kategorie Sauvig-

Sauvignon blanc:
Sauvignon blanc
Ried Sernauberg
DAC

Beilage in der Kleinen Zeitung — 22. Juni
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URIG UND KOSTLICH

Den Sommer auf den Urige Gemitichbalt im 360 i

Gaumen holen - mit w_':'e"::t: bm?emwm auf regionale

Kostlichkeiten von Liferantenund veradet dieFleisch

steirischen Bauerin- spezalititenvom TRAWOTT L ) Ene grode
die traditiond e Brettfause

nen und Bauern. Kaeeauswahl, vegetarischeund vegane
Gerichte, ein Picknick im Weingarten me
die hervorragenden Weine von Wzt P P2,

ie Steiermark ist ein kulina- Hack machen einen Besuch am FaM
D risches Schiaraffenland - 24 einem Rundum-Er conis!

nicht zuletzt dank der vie-
len Bauerinnen und Bauern, die
mit Liebe, Leidenschaft und fach-
lichem Know-how Lebensmittel in

w2 s Lass dir den

nal - frisches Obst und Gemuse

hack-gebellat

=zt Sommer schmecken!

am besten gleich mit einer Jause
in einer gemudtlichen Buschen-
schank kombiniert. Da kann man
nur sagen: Das Leben ist schon,
bei uns in der Steiermark!

NATORLICH UND SOFFIG

Most Ist das ursprangliche Getrank der
Oststeirer! Perfekt gekuhlt bietet ein
Holzermost-Spritzer einen erfrischenden und
natirlichen Genuss an heiBen Tagen.
Holzermost gibt’s Gbrigens in acht

verschiedenen Streuobst-Sorten, von fein “ “ \: gé K 3

herb bis leicht siB!

Beilage in der Kleinen Zeitung — 22. Juni

GEMOTLICH UND VIELSEITIG

Wein und Unterhaltung, Der Famifien-
betrieb Resch liegt idylfschin die Land.
<chaft von Leutschach eingebettet =
griften Weinbaugemeinde der Weirr
strale Doncrehtsichfastales-nl\d\lﬂ
den Wein, aber. es gibt auch feine S3fte
Schnapse und Produlde aus def eigenen
Landwirtschaft. AuBerdem ein Gastehaus,
eine orignale Loambudekegelbahn und
viele schane Wander- und Radwege, Von

EHRLICH UND EcHT

Stelrisches KOrbiskernd| fgrs

Seele. Weil es jeden Salat dml:'lg?:
farbt und ihm einen steinschen Herz-
Stempel aufdrickt Weil es den cremigen
Geschmack von Vanillesi herwo

unterstreicht und ierspeis’
Ritterschiag verten’ftd_erE s>
hamlitsch, at
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Warum wir jeden Tag
einen farbenfrohen

Regenbogen in
unseren Speiseplan
einbauen sollen.

teirisches Gemudse ist eine

absolute Bereicherung fur

den Speiseplanund einkrea-
tiver Tausendsassa in der Kiche.
Obals Aufwertung fur das Jausen-
Suppe oder leichte Hauptmahl-
zeit - Gemise ist vielfaltig ein-
setzbar und hat immer Saison!
Zudem steckt in heimischem Ge-
mise enorme Kraft fir unsere
Gesundheit.

Bunt heilt dahingehend das
Zauberwort! Wer also die gesam-
te gesundheitliche Palette von
Salat, Paradeisern, Roten und Gel-
ben Riben, Kraut und Co. ntzen
will, holt sich am besten jeden
Tag den Regenbogen auf

den Teller. In dieser farben-
frohen Vielfalt steckt nam-

lich enormes Gesundheits-
potenzial. <Ausschiaggebend
dafur sind die so genannten se-
kundaren Pflanzenstoffe, von
denen mittlerweile rund 100. 000
bekannt sind Die wichtigsten,
haufigsten und fir die Gesundheit
relevantesten sind die Carobi-
noide und Polyphenole”, gibt
Sandra Holasek, Ernahrungs-
wissenschaftlerin an der MedUni

Hol den Regenbogen
auf den Teller

Graz, Einblickin die gesunde Kraft
von Gemise. Sie weist dabei vor
allem auf die Bedeutung fir den
Zellstoffwechsel hin: Diese
Pflanzenstoffe schitzen unsere
Zellen, halten sie jung. Sie
helfen, Bakterien zu be-
kampfen, reduzieren Ent- ©
zondungen im Korper und
starken das Immunsystem.” Ho-
lasek betont zudem die
gunstige Wirkung bei der
Fettablagerung: ,Je mehr
buntes Gemiise, um so we-
niger Fett wird gespeichert.”

In unserer Nahrung - also in
Paradeisern, Karotten, Brokkoli,
Salat, Kraut, Paprika
etc. - kommen Gb-

WARUM FARBE DEM KORPER SO GUT TUT

Lycopin I3sst Gemase rot werden. Rotes Gemise ist nicht nur ein Knaller fir das
Auge - auch fir die Gesundheit steckt viel Gutes drinnen. Das ist dem sekunda-
ren Pflanzenstoff Lycopin geschuldet, der antioxidativ wirkt, das Immunsystem
starkt und die GefaBe schatzt Beim Erhitzen verstarkt sich die Wirkung sogar.
Carotinoide - die gelbe Kraft. Carotinoide sind sekundare Pflanzenstoffe, die
auch in rotem und grianem Gemdse stecken. Es gibt rund 600 verschiedens;
sie haben eine Reihe gesundheitsfordernder Wirkungen - halten Zellen jung,
sorgen fir gesunde Magenschleimhaut und beugen Arteriosklerose vor.
Chiorophyil - der grane Wunderstoff. Chiorophyll verieint Gemise das lebendige
Grin und spielt eine Schlisselrolle fir die Gesundheit. Es schitzt vor oxidativem
Stress und freien Radikalen, hilft somit das Risiko fir chronische Erkrankungen
zu senken. Es unterstitzt bei der Energieproduktion und der Entgiftung.

.Die bunte, heimische
Gemusevielfalt ist voller Kraft
fur unsere Gesundheit.”

Sandra Holasek
Ernahrungswissenschaftlerin MedUni Graz

von der Starkung der Abwehr-

kraft Gber die Augengesundheit

bis zur Senkung des Arterio-

sklerose-Risikos eine Fille an ge-

sunden Wirkungen ent-

falten. Das Gbrigens auch

dann, wenn das Gemise

erhitzt oder tiefgefroren

wird. Ein weiterer Vorteit

Durch den hohen Ballaststoff-

anteil sorgt Gemise fur eine gute

Sattigung und fir eine gute Ver-

dauvung - und versorgt ideal mit
Vitaminen und Mineralstoffen.

Wichtlg, um vom gesundheit-
lichen Wert voll zu profitieren: zu

hochwertigem, heimischem
und saisonal verflig-
barem Gemdase greifen
- am besten funf Mal
am Tag.

Tipps und Infos:

stelrergemuese.at

ADOIE £ YOCK, BARBARAMAICAN HARKHY S CHIv IR

SO SCHMECKT SOMMER

Sommersalat aus
Steirischen Kafer-
bohnen, Paradeisern
und Pfirsichen

Zutaten fdr 4 Portionen:

1rote Zwiebel, fein gehackt

2 EL Wesweinessig

1 Handvoll Baslikum

S5 mittelgrofe Sommerparadelser
250 g Steirische Kaferbohnen g U.
2 reife Pfirsiche

JEL Olvens!

125 g Burrata

1 kleine Handvod Basllikumblatter
Salz, Pfeffar

1. Zwiebel kiein hacken, ca zehn
Minuten im Essig ziehen lassen.

2 In der Zwischenzelt das
Basilkum feln schneiden, zu den
Zwiebaln und dem Essig geban
und gut vermengen.

3. Danach die Paradeiser grob und

abgetropften Steirischen Kafer-
bohnen sowie die In Spalten
geschnittenen Pfirsiche zu den
anderen Zutaten geben und alles
mit dem Olivend! vermengen.

4. Salat auf ewner Servierplatte
anrichten Burrata mit den Handen
zerretBen und auf dem Salat
vertellen Baslikumbiatter
daroberstreven und mit Saiz und
frisch gemahienem Pfeffer worzen
S Dazu passt frsches WeillSbrot.

e Das Land
Steiermark @
“# Lebensressort

Beilage in der Kleinen Zeitung — 22. Juni
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MOST IST HIP

In-Getrank. Das steirische
Traditionsgetrank ist wieder
voll angesagt - hohe Qualitat,
moderater Alkohol und damit
leichter Trinkgenuss machen
Most zum neuen
Lifestyle-Getrank.

Viele Spielarten. Zum Renner
entwickein sich vor allem die
diversen Mostvarianten wie
Cider oder prickeinder
Mostfrizzante.

STAATLICH
GEPROFT

Die
staatliche Prif-
nummer garan-
tiert, dass hundertprozentig
steirische Spitzenqualitat in
der Mostflasche ist.

DIE BESTEN
MOSTMACHER DES
LANDES

Mostproduzent des Jahres
und Landessleger:

@ Markus und Daniela
Holzer, Vorau, Eisperle”
Landessleger: £ Sonja und
Gdnter Brunner, liz,
Apfellini* | € Hanna und
Martin Mausser, Hitzendorf,
Apfeimost Jonagold® |
© Cornelia Jansel,
Breitenfeld, ,Schafnase
STM™ | @ Juia und
Michael Kuchibauer
Vorau, ,Apfelmost
Braeburn™]

@ Daniela und Stefan

Allerheiligen im Marztal,
.Cider RED"

GENUSS o etecrieck | 1

Besonders bel
der jungen
Generation gilt
es als hip, ein
Glaser| steiri-
schen Most zu
genieBen -
ganz stilvoll im
edlen Glas.

DANNER

Most - Trendgetrank
der jungen Generation

Ob edler reinsortiger Spei-
senbegleiter,  spritziger
Durstioscher beim Grillen
oder prickelnde Erfrischung bei
der Sommerparty - steirischer
Most hat sich zum Lifestyle-
getrank der jungen Generation
entwickelt. Das hat allem voran
mit der hochwertigen Qualitat zu
tun, die steirische Mostprodu-
zenten mittierweile in die Flasche
bringen. .Wir sind da in einer Liga
angelangt, die dem Wein um
nichts mehr nachsteht”, freut sich
Georg Thunauer, Obstbaureferent
der Landwirtschaftskammer
Steiermark, Uber die erfolgreiche
Entwicklung des steirischen
Traditionsgetranks. Warum
dieses gerade bei der jun-
gen Generation so punk-

tet? Weil altere Menschen mit
Most noch hiufig eine Qualitat
verbinden, die weit entfernt von
dem war, was die steirischen
Mostproduzenten heute  her-
stellen - reinsortige Moste aus
hochwertigstem Obst. Die Ent-
wicklung geht da dbrigens gerade
zwei interessante Wege. Zum
einen wird auf alte Apfelsorten
wie Maschanzker gesetzt, der
sehr saure- und gerbstoff-
betonten Most ergibt, die ande-

(i :“; re Linie verfoigt neue Apfel-
2

sorten wie Braeburn - mit ein-
zigartiger Sortenaromatik”,
gibt Thanauer Einblick.

Auch was dle Ausbau-
techniken angeht, tut

,Der hohe Qualitatslevel
macht Most bei Insidern zum
absoluten In-Getrank”

Georg Thonauer,
LK-Obstbaureferent

sich einiges. Thunauer: ,Auch bei
Most wird auf Edelstahitanks ge-
setzt - die Zeit der Holzfasser ist
vorbei, was durchaus mit Vor-
teilen verbunden ist; speziell was
Reinigung, Temperatursteuerung
oder reduktives Arbeiten, das
sehr fruchtige Aromen bedingt,
angeht.”

Bel der Landespramierung der
Landwirtschaftskammer Steier-
mark wurde die hohe Qualitat der
steinischen Moste einmal mehr
sichtbar. Aus den 99 eingereich-
ten Produkten gingen der ,Most-
produzent des Jahres” und sechs
Landessieger hervor. Dazu wurde
40 Mal Gold und 40 Mal Silber
vertiehen.

Beilage in der Kleinen Zeitung — 22. Juni




Unvergessliches
Erlebnis fir Kinder:
Im Holzzirkus der
Hauptdarsteller sein
und mit Holz werken.

as war der schonste

Tag in meinem Le-

ben”, sagt Simon, 6,
und strahit vor Stolz und
Freude. In den Handen
halt er sein Holz-Flugzeug - er
hat es gerade selbst hergestelit.
Ganz alleine!

Diese Freude teilt Simon mit vie-
len Kindern, die den Holzzirkus
besuchen. Dass es dieses oster-
reichweit einzigartige Angebot
gibt, ist dem Weststeirer Sigmund
Reitbauer zu verdanken. Ich hat-
te beim Fensterbauen immer sehr
viel hochwertigen Holzabfall. Da
ist mir eines Tages die Idee ge-
kommen, etwas mit Kindern zu
machen, um ihn sinnvoll zu ver-
werten.” Dieses Etwas hat rasch
Form angenommen und sorgt
heute als Holzzirkus bei Kindern
quer durch die Steiermark und
mittlerweile sogar dariber hinaus

fir Begeisterung.

Dafr hat Reitbauer in den ver-
gangenen Jahren aber

einiges an Entwick- '
lungsarbeit geleistet.
Denn: Es hat sich

HOLZZIRKUS IM CENTER WEST

Handwerken mit Holz - SpaB und Erfolgsgarantie
Jedes Kind ist im Holzzirkus willkommen - Gruppen
ab zehn Kindern bitte vorher anmelden! Workshops
fr Kindergarten und Schulen dauern zwei Stunden.
Die Betreuung ist kostenlos, es f@&lit nur ein kleiner
Matenialkostenbeitrag an. Offnungszeiten: Montag
bis Freitag, 9 bis 19 Uhr, Samstag, 9 bis 18 Uhr.
Auch in den Sommerferien’ Info: holz-zirkus.at

Genuss auf steirisch 12/12

Hereinspaziert!

Der Holzzirkus ist da

Reitbauer (o)
bietet mit dem
Holzzirkus eine
osterreichweit
einzigartige
Moglichkeit, den
Werkstoff Holz
kennenzulernen,
zu begreifen und
seine Vielfalt zu
nutzen - fur

wachsene.

Artdiroktion: Styris Modka Demion Gmidé & Co KE Hersteler: Druck Styris GimbH & Co MG 8047 Grae Dz Jousndl enthat 1 Ganee barsniie Batooe

| Nachhaltigkeit ist bei Holz- |
{ und Papierprodukten ein |
! Gebot der Stunde. Deshalb X Watet”
i auf das PEFC-Siegel schauen! x|

rasch gezeigt, dass es eigenes
Werkzeug und einen eigenen pa-
dagogischen Ansatz braucht, um
die Kinder far die Arbeit mit Holz
zu begeistern. So wurden intelli-
gente Maschinen und ein motivie-
rendes Vermittlungssystem ent-
wickelt”, erzahlt der Holzzirkus-
Erfinder. HeiBt: Es gibt kindge-
rechte Sagen, Bohrer und Co., um
Fehlerquellen auszumerzen und
Verletzungen zu verhindern. Das
nimmt Angst, die Kinder kdnnen
vollig eigenstandig arbeiten und
aus einem Holzrohling selbststan-
dig ihr ausgewahltes Stuck - Auto,
Flugzeug, Schatztruhe - herstel-
len. Nach nur zwei Stunden hat
jedes Kind sein fertiges Werk-
stick und damit ein Erfolgserieb-
nis in Handen, das es mit nach
Hause nehmen kann.

Der Holzzirkus kommt im Rah-
men des Pro Holz-Projektes , Holz
macht Schule™ in Schulen, kann
aber auch fur Kindergarten und
Kindergeburtstage gebucht wer-
den. Im Center West in Graz gibt
es zudem eine fix installierte
Holzwerkstatt (links unten!)

Weitere Infos: holz-zirkus.at

B

i Es garantiert, dass der Rohstoff aus nach- i
i haltig bewirtschafteten Waldern stammt und Gkologische
i sowie soziale Anforderungen eingehalten wurden.

Lancesbammet 1 Land. und Forstwetschall, Hamenbrgoesa: £ 801 Gor, Mg fosemane 'Winam. Redaktion: Mo Jobanrs Vucak Layout: Rorsid Piaker (LK)
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— Zum Beltraq

BIOGAS-GESETZ

Ungewdhnliche Allianz appelliert an
Parlament

Das Parlament mdge sich noch vor der Sommerpause auf das Erneuerbares Gas-Gesetz einigen
— dieser gemeinsame Appell erging am Mittwoch in Graz von der Landwirtschaftskammer, den
Anlagenbetreibern, der Umweltschutzorganisation Global 2000 und der Austrian Gas Grid
Management.

Online seit gestern, 16.31 Uhr Teilen »

Flir den steirischen Landwirtschaftskammerprasident Franz
Titschenbacher sprachen alle Fakten flir das Gesetz: ,Es misste
normalerweise schon langst unter Dach und Fach sein. Doch seit
Monaten spief3t es sich an einer Einigung der Parlamentsparteien,
zumal der Regierungsentwurf eine Zweidrittelmehrheit erfordert”.

»Miisste langst unter Dach und Fach sein”

Es gehe unter anderem um das Einspeisen von aufbereitetem Biogas
ins offentliche Gasnetz. ,,Drohende jahrliche Strafzahlungen von bis zu
8 Mrd. Euro, méglicher wirtschaftlicher Ruin der Gsterreichweit mehr
als 200 Anlagenbetreiber sowie die nach wie vor gigantische
Abhangigkeit von russischem Gas diirften die Parlamentsfraktionen
nicht kalt lassen”, so Titschenbacher — dies vor dem Hintergrund, da ja
auch ein Durchleitungsverbot von russischem Gas durch die Ukraine im
Raum stiinde.

Der Regierungsentwurf sei auch verbraucherfreundlich — ein im
Gesetzesentwurf implementiertes Marktunterstiitzungssystem sorge
laut dem Prasidenten bei den Endverbrauchern fiir hdchstmdégliche
Preisstabilitdt. Zudem werde die , hochriskante Abhangigkeit van
russischem Gas bedeutsam vermindert”. Diese lag im April bei 81
Prozent (Wintermonate bis zu 95 Prozent). Osterreich z&hle damit
neben der Slowakei und Ungarn zu den Top drei-Landern mit dem
hdchsten Abhangigkeitsgrad. Zum Vergleich: In Danemark seien
bereits 80 Prozent Biomethan im Gasnetz.

OREF, online — 19. Juni



https://steiermark.orf.at/stories/3261846/
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Biomethan fiir 250.000 Haushalte im ersten Schritt

Die heimische Biogas-Branche kdnne in einem ersten Schritt mit 80
Anlagen Biomethan fur rund 250.000 Haushalte ins Netz bringen.
Damit kdnnte man etwa den Bedarf der Stdadte Graz und Linz
zusammen abdecken, etwa zwei TWh. Mittelfristig kinnten die rund
200 dafir vorgesehenen Biogasanlagen in Kombination mit anderen
Technologien und Energietrdagern etwa 15 Prozent des Fossilgases
durch Gringas ersetzen.

»Spitz auf Kopf“

Fur Hannes Hauptmann, Sprecher der steirischen Biogas-
Anlagenbetreiber, ist Klimaschutz und sichere Gasversorgung nur mit
Biogas mdglich. ,Am 26. Juni findet der alles entscheidende
wWirtschaftsausschuss im Parlament statt, der am 3. oder 4. Juli den
Weqg fiir einen Beschluss im Parlament freimachen kann. Uns wurde
bereits 2021 das Erneuerbare Gas-Gesetz versprochen. Gleichzeitig
wurden Anlagenbetreiber mit einer Entfernung von weniger als zehn
Kilometer zum Gasnetz verpflichtet, ab Anfang 2026 Biomethan ins
dffentliche Gasnetz einzuspeisen. Nach langem Warten steht in letzter
Sekunde wieder alles Spitz auf Knopf.”

Auch Johannes Wahlmiiller, Klima- und Energiesprecher bei Global
2000, sagte, ein Beschluss wadre noch in dieser Legislaturperiode
maoglich. Komme das Gesetz nicht mehr, bliebe man stark abhangig
von russischen Gaslieferungen und wiirde die Klimakrise weiter
anheizen. ,Wir rufen die Vertreterinnen von OVP, SPO und Griinen auf,
vor den Wahlen zu zeigen, dass ihnen eine unabhangige, erneuerbare
Energiezukunft fiir Osterreich wichtig ist".

»Anreizsystem rasch implementieren”

Der Vorstand der Austrian Gas Grid Management (AGGM), Bernhard
Painz, sprach davon, dass die Gasnetzbetreiber bereitstiinden,
Biomethananlagen an das Netz anzuschlielben. Die Uberwiegende Zahl
der aktuell verstromenden Biogasanlagen sei im Nahbereich von
bestehenden Gasnetzen. Das Potenzial fiir die Energiewende in der
Pipeline verbunden mit den damit erzielbaren regionalen
Wertschdpfungseffekten miisse genutzt werden. Entsprechende
Anreize fir die Einspeisung von Biomethan seien notwendig, um mit
fossilem Gas konkurrenzfahig zu sein. ,Dieses Anreizsystem darf nicht
langer diskutiert, sondern es muss rasch implementiert werden”,
forderte Painz.

OREF, online — 19. Juni
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— Zum Beitrag

DIE RADIO STEIERMARK-JOURNALE

19. Juni = 17.30 Uhr

ST+ Mi.,, 196, + ¥ 6 Tg. * 05:43 Min. * Podcast

ll Beitrag pausieren

Radio Steiermark — 19. Juni, 17.30 Uhr



https://sound.orf.at/podcast/stm/die-radio-steiermark-journale/19-juni---1730-uhr
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(3] Johannes Wahimiiller [
Global 2000

. ’
st ﬂ‘é.nz Titschenbacher
Prés. Landwirtschaftskammer

SER~

OREF, Steiermark heute — 19. Juni, 19 Uhr



https://on.orf.at/video/14231354/15662472/forderung-nach-gesetz-der-biogasbranche
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13.25 Uhr und 15.25 Uhr
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St HEUTE

44 Martin Kppel -,

@ Landwirt, Pdls bei o-Zwaring

OREF, Steiermark heute — 18. Juni, 19 Uhr



https://on.orf.at/video/14231192/steiermark-heute-vom-18062024

ORF Landwirt schafft:

Pferdewirtschaft

— Zum Beitrag

Pferdeziichter

e =

62131 Harald Stocker i
Betreiber Zechmannho

OREF, Steiermark heute — 17. Juni, 19 Uhr



https://on.orf.at/video/14231040/steiermark-heute-vom-17062024

Marktbummel: Stor

RADIO STEIERMARK

— Zum Beitrag

SENDUNG

Guten Morgen Steiermark

Bestens informiert und unterhalten ins Wochenende

ST*5Sa., 15.6.* ¥ 28Tg.* 4 5td. * Sendung

b Beitrag anhdren

08:20 Marktbummel: Stor jetzt auch in der Steiermark

J. Tony Christie
Is This The Way To Amarillo

J- Eddy Grant
Gimme Hope Jo'anna

08:30 Journal

Radio Steiermark — 15. Juni, 8.20 Uhr



https://sound.orf.at/radio/stm/sendung/41621/guten-morgen-steiermark
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studio5

\
\
Adi Schmidt

Obstbauer, Buchberg bei Iz

Studio 2 — 12. Juni, 17.30 Uhr



https://tv.orf.at/studio2/studio1878.html
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Biogas-Gesetz - Ungewohnliche Allianz appelliert an

Parlament
(APA-Basisdienst)

Vor Ausschusssitzung im Parlament Ende Juni - Beschluss kiénnte noch in dieser
Legislaturperiode moglich sein

Graz (AFA) - Eine ungewdhnliche Allianz aus der Biogas-Branche drangte am Mittwoch in
(raz darauf, dass sich die Parlamentsparteien vor der Sommerpause noch auf das
Erneuerbares Gas-Gesetz einigen mdgen. Der Appell wurde von der steirischen
Landwirtschaftskammer, den Anlagenbetreibern, der Umweltschutzorganisation Global
2000 und der Austnan Gas Gnd Management an die Parteien gerichtet, den
"ausgewogenen Gesetzesentwurf der Bundesregierung endlich zu beschlielfen”.

Far den steirischen Landwirtschaftskammerprasident Franz Titschenbacher sprachen alle
Fakten fur das Gesetz. "Es misste normalerweise schon langst unter Dach und Fach sein.
Doch seit Monaten spieldt es sich an einer Einigung der Parlamentsparteien, zumal der
Regierungsentwurf eine Zweidrittelmehrheit erfordert”. Es gehe u. a. um das Einspeisen

von aufbereitetem Biogas ins dffentliche Gasnetz. "Drohende jahrliche Strafzahlungen von

bis zu 8 Mrd. Euro, mdglicher wirtschaftlicher Ruin der dsterreichweit mehr als 200
Anlagenbetreiber sowie die nach wie vor gigantische Abhangigkeit von russischem Gas
darften die Parlamentsfraktionen nicht kalt lassen”, sagte der Prasident - dies vor dem
Hintergrund, da ja auch ein Durchleitungsverbot von russischem Gas durch die Ukraine im
Raum stinde.

Der Regierungsentwurf sel auch verbraucherfreundlich - ein im Gesetzesentwurf
implementiertes Marktunterstitzungssystem sorge laut dem Prasidenten bei den
Endverbrauchern fur héchstmdagliche Preisstabilitat. Zudem werde die "hochriskante
Abhangigkeit von russischem Gas bedeutsam vermindert”. Diese lag im Apnl bei 81
Prozent (Wintermonate bis zu 95 Prozent). Osterreich zéhle damit neben der Slowakei
und Ungam zu den Top 3-Landern mit dem héchsten Abhangigkeitsgrad. Zum Vergleich:
In Danemark seien bereits 80 Prozent Biomethan im Gasnetz.

APA Redaktion, dsterreichweit — 19. Juni
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Die heimische Biogas-Branche kénne in einem ersten Schritt mit 80 Anlagen Biomethan
fur rund 250.000 Haushalte ins Netz bringen. Damit kinnte man etwa den Bedarf der
Stadte Graz und Linz zusammen abdecken, etwa zwel TWh. Mittelfnstig kdnnten die rund
200 dafur vorgesehenen Biogasanlagen in Kombination mit anderen Technologien und
Energietrdgern etwa 15 Prozent des Fossilgases durch Gringas ersetzen.

Fiar Hannes Hauptmann, Sprecher der steirischen Biogas-Anlagenbetreiber, ist
Klimaschutz und sichere Gasversorgung nur mit Biogas maoaglich. "Am 26. Juni findet der
alles entscheidende Wirtschaftsausschuss im Parlament statt, der am 3. oder 4. Juli den
Weq fur einen Beschluss im Parlament freimachen kann. Uns wurde bereits 2021 das
Erneuerbare Gas-Gesetz versprochen. Gleichzeitig wurden Anlagenbetreiber mit einer
Entfernung von weniger als zehn Kilometer zum Gasnetz verpflichtet, ab Anfang 2026
Biomethan ins offentliche Gasnetz einzuspeisen. Nach langem Warten steht in letzter
Sekunde wieder alles Spitz auf Knopf."

Auch Johannes Wahlmiller der Klima- und Energiesprecher bei GLOBAL 2000, sagte, ein
Beschluss wére noch in dieser Leqgislaturpenode moglich. Komme das Gesetz nicht mehr,
bliebe man stark abhangig von russischen Gaslieferungen und wirde die Klimakrise weiter
anheizen. "Wir rufen die Vertreterlnnen von OVP, SPO und Grinen auf, vor den Wahlen
zu zeigen, dass ihnen eine unabhangige, erneuerbare Energiezukunft fur Osterreich
wichtig ist”.

Der Vorstand der Austrian Gas Grnid Management (AGGM), Bernhard Painz, sprach
davon, dass die Gasnetzbetreiber bereitstinden, Biomethananlagen an das Netz
anzuschlielen. Die dberwiegende Zahl der aktuell verstromenden Biogasanlagen selim
Nahbereich von bestehenden Gasnetzen. Das Potenzial fir die Energiewende in der
Fipeline verbunden mit den damit erzielbaren regionalen Wertschopfungseffekten misse
genutzt werden. Entsprechende Anreize fur die Einspeisung von Biomethan seien
notwendig, um mit fossilem Gas konkurrenzfdhig zu sein. "Dieses Anreizsystem darf nicht
langer diskutiert, sondern es muss rasch implementiert werden”, forderte Painz.

APA Redaktion, dsterreichweit — 19. Juni
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KLEINE
ZEITUNG

Schulterschluss fiir
Griingas-Gesetz

Allianz aus Bauern-, Biogas-, Gasnetz- und
Umweltvertretern appelliert an Politik.

ie jlingsten Turbulenzen in

der tirkis-griinen Bundes-
regierung haben die Sache
nicht gerade vereinfacht, doch
das Anliegen ist dringlich. Ge-
meinsam mit der Gasinfra-
strukturgesellschaft ~ AGGM
und der Umweltorganisation
Global 2000 appellierten steiri-
sche Bauern- und Blogasver-
treter gestern oOffentlich ,an
die Bundesregierung und alle
Parlamentsparteien®, sich im
letzten Abdruck elnen Ruck zu
geben und das Ermeuerbare-
Gas-Gesetz (EGG) zu beschlie-
fien. Wie berichtet, drangt die
Zelt. Das Gesetz, das zwischen
OVP und Griinen bereits akkor-
diert ist, im Parlament aber ei-
ne Zweidrittelmehrheit sucht,
wirde die Grundlage dafiir bil-
den, Osterreichs Gasnetz gril-
ner zu machen. Vorgesehen
wadre, dass mehr als 200 der
bundeswelt 280 Blogasanla-
gen Kinftig nicht mehr Strom
produzieren, sondern das er-
zeugte Biomethan reinigen
und Ins Gasnetz speisen. Rund
zehn Prozent des heimischen
Erdgasverbrauchs sollen so in
Summe ersetzt werden.

e

-2

Die letzte Moglichkeit, das
Vorhaben noch vor den Wah-
len umzusetzen, bletet der par-
lamentarische  Wirtschaflts-
ausschuss am 26. Juni. Dort
kénnte der Weg flr einen Par-
lamentsbeschiuss mit der SPO
am 3. oder 4. Juli freigemacht
werden. Doch bisher bewegt
sich wenig. Die SPO verlangt
Detailanderungen, bei denen
dem Vernehmen nach wieder-
um die OVP nicht mitspielt. Es
stent Spitz auf Knopf*, formu-
liert es der steirische Landwirt-
schaftskammerprasident
Franz Titschenbacher. Das Pro-
blem: 22 der 37 stefrischen Blo-
gasanlagen sollen umstellen,
doch daftr braucht es ein- bis
eineinhalb Jahre Vorlauf”, sagt
Blogas-Sprecher Hannes
Hauptmann. ,2026 enden aber
bei mehreren Anlagen bereits
die Tarifvertrage, sie wiirden
dann abgeschaltet® AGGM-
Vorstand Bernhard Painz
warnt vor einer vergebenen
Chance, Global-2000-Klima-
sprecher Johannes Wahlmaller
ruft die Parleien dazu auf,
Luber den eigenen Schatten zu
springen®. Ginter Pilch

Gemeinsamer Appell: Wahimiller (Global 2000), Titschenbacher

(LWK), Hauptmann (Biogasbetreiber) und Painz (AGGM)  1xwnsunin

Kleine Zeitung,— 20. Juni
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Fehlendes Gesetz liisst
Biogas-Betreiber zittemn

Letzter Termin fiir rechtzeitigen Beschluss naht: Chance auf

mehr griines Gas schwindet, steirischen Anlagen droht Aus

s teirische Biogas-Be-
treiber wiiren bereit,
Millionen in die Um-
riistung ihrer Anlagen zu
investieren, um Kiinftig
Methan ins Gasnetz einzu-
speisen, statt wie bisher
Strom zu produzieren. Das
wurde ihnen schon 2021 in
Aussicht gestellt.

Das Erncuerbare-Gas-
Gesetz hingegen, das die
Einspeisung und entspre-
chende Forderung regeln
soll, hiingt seit Monaten im
Nationalrat fest. Es
braucht eine Zwei-Drittel-
Mehrheit, die bislang nicht
zustande gebracht wurde -
die .. Krone* hat Anfang Ju-
ni berichtet.

Gestern haben die steiri-
sche Biogas-Branche und
die Landwirtschaftskam-
mer erneut einen dringen-
den Appell an die Politik
gerichtet, das Gesetz end-
lich zu beschlieBen. Am 26.
Juni wiire im Wirtschafts-
ausschuss die letzte Chan-
ce, das Vorhaben doch
noch rechtzeitig auf Schie-
ne zu bringen. Ansonsten

ing

-

22 Blogasangensn

der Steiermark vom

neuen Gesetz betroffen.
=

droht vielen Anlagen man-
gels Rechtssicherheit und
wegen auslaufender Strom-
vertrige schon ab dem Jahr
2026 das Aus.

+Wir sind die Branche,
die als erste und am
schnellsten  Bio-Methan
ins Gasnetz ecinspeisen
kann*, sagt Hannes Haupt-
mann, Sprecher der steiri-
schen Biogas-Produzenten.
~Kommt das Gesetz nicht
mehr, bleiben wir stark ab-
hiingig von russischen Gas-
lieferungen und heizen die
Klimakrise weiter an*,
bringt es Johannes Wahl-

miiller von der Umweltorga-
nisation Global 2000 auf
den Punkt.

Die schwarz-griine Bun-
desregierung verhandelt mit
der SPO, um die ndtige
Mehrheit finden. Vom SPO-
Parlamentsklub heiBt es auf
~Krone“-Anfrage, bei der
Gesetzesvorlage seien noch
viele Fragen offen. Vor al-
lem, was die hGheren Kosten
des Biogases angeht. ,Was
fiir uns nicht infrage kommt,
ist, dass zusiitzliche Kosten
einseitig auf Haushalte ab-
gewiilzt werden.*

Hannes Baumgartner

Kronen Zeitung,— 20. Juni
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700 SCHOLER

Bauernhof
statt Schule

Gibt es lila Kihe? Wachsen
Erdapfel auf Baumen? Was
bedeuten die vielen Gitesie-
gel? T00 Grazer Volksschile-
rinnen und -schiller tauschten
Schulbank gegen Feld, Ma-
theaufgabe gegen Melktrai-
ning und gingen diesen Fra-
gen beim Bauernhoferleb-
nistag im Grazer Grottenhof
auf den Grund. Auf vier Statio-
nen lernten die Schilerinnen
und Schaler die Vielfalt der
heimischen Landwirtschaft
kennen und durften ihr Kon-
nen beim Melken (am Trai-
ningsgerat), beim Brotbacken
oder beim Erdapfelgraben
probieren, FOTO FISCHER

Kleine Zeitung,— 20. Juni
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ERLEBNISTAGE

AM BAUERNHOF

Was frisst eigentlich die
Kuh? Was bedeuten die
vielen Gﬁtesi;gel? Fragen
wie diese wurden auch heuer
wieder rund 700 Grazer
Volksschiilern bei den
Bauernhof-Erlebnistagen der
steirischen
Landwirtschaftskammer
beantwortet. An der
Fachschule Grottenhof
erfuhren sie in vier Stationen
tiber die Vielfalt der
Landwirtschaft.

Foto: Foto Fiacher

Kronen Zeitung,— 20. Juni
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HOnhenflug fur sterrischen Wein

Grandiose Vielfalt - seit 1948 kiirt die Landesweinbewertung die besten
Weine der Steiermark. Der Showdown bei der diesjdhrigen Siegerehrung war
diesmal extrem spannend und voller Uberraschungen.

ie steirischen Winze-
rinnen und Winzer be-

wegen sich schon lan-

ge selbstbewusst auf dem Gewinner:innen
nationalen wie internationa- und Ehren-

len Weinparkett. Der Weg gaste genossen
dorthin ist ein mUhsamer und in der Grazer
nur Uber die hohe Weinquali- Seifenfabrik
tat zu erreichen. Als wir- ausgiebig die
kungsvolles Sprungbrett fun- festliche Gala
giert dabei gerne die fir die 77.
steirische Landesweinbewer- steirische

tung, 1947 Qualitatsweine Landeswein-
wurden dieses Jahr zunachst bewertung

fir das Semifinale von den
amtlich gepruften Fachex-
perten blind verkostet und
bewertet, 108 Weine daven
ins Grande Finale geschickt,
Unter den Besten der Besten
wurden dann die zu verge-
benden Landessieger-Titelin
18 Kategorien gekirt, Das
Weingut Grabin gewann da-
von zwel Champion-Titel. Die
grofle Uberraschung lieferte
der Newcomer Mathias We-
ber aus Stainz. Der kurzlich
als Osterreichs ,Weintalent
2024" ausgezeichnete Jung-
winzer eroberte ebenfalls
zwel Landessieger-Titel, zu-

satzlich durfte der Weststei- Sauvignon Riede: Weingut negg Stammhaus, Gamlitz .
rer die Troph&e ,Weingut des | Olwitschhof, Gamlitz Rotwein Vielfalt: Adam Mathias Weber: Landes-
Jahres 2024" mit nach Hause Morillon: Rudolf & Petra Amandus, Leutschach sieger mit Muskateller,

nehmen.

oo www.landessieger.at

SCHANEEBALER

Muskateller, Schilcher und
Weingut des Jahres:
Weingut Weber, Stainz
WeiBburgunder und Riede
Burgunder: Weingut
Grabin, Labuttendorf
Welschriesling: Weingut
Teltscher, Leutschach
Sauvignon Blanc: Weingut
Adam-Lleleg, Leutschach
Sauvignon Ortswein:
Posch, Pischelsdorf

Schuster, Kléch
Burgunder Ortswein:

Weingut Pfeifer, Annaberg
Riesling: Weingut
Schmalzer, St. Andra-Hoch
Scheurebe: Winzerhaus
Oswald, GroBklein
Traminer: Weinhof
Tomaschitz, Kléch
Schilcher Riede: Jauk-
Wieser, Deutschlandsberg
Pradikatswein: Weingut
Strauss, Gamlitz

Blauer Zweigelt: Riegel-

Sekt: Familienweingut
Trabos, Gamlitz

Schilcher und Weingut des
Jahres 2024

Kleine Zeitung,— 16. Juni
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Steirische Buschenschenken

Belegte Brote bekommt man hierzulande vielerorts serviert — in Kombination mit House-Musik oder

Lesungen allerdings nur selten. Das sind die Geheimtipps fiir alle, die etwas Neues probieren wollen.

in geniissliches Wo-
chenende  verbringen
viele Steirer am liebsten
mit einem Glas Wein in der

5
¥
-
E&
»
2

Im Boho gibt es lockeres Flair und eine entstaubte Jause

BOHO BUSCHENSCHANK

Hand und ciner Brettljause
vor der Nase. Und am besten
geht das auf einer der Ter-
rassen der mehr als 800 Bu-

o

Wo sich auch Hipster wohlfiihlen

»Bunt, schrill und unge-
zwungen“: Was im ersten
Moment etwas untypisch
klingt, ist in der Boho Bu-
schenschank in Fotschach
m. ,Bei uns lduft
House-Musik fiir eine
chillige Atmosphiire. Und
wir haben dic Brettljause
entstaubt und moderni-
siert“, erzihlt Markus Le-
gat, der den Betricb leitet.
Serviert wird Mclanzani-
Tatar oder Cheesecake mit
SuiBkartoffeln. Eine relativ
kleine, stindig wechselnde
Karte — wenn auch nicht zu

den giinstigsten Preisen.
Zu den vielen hippen, vege-
tarischen/veganen Speisen
kommt cin Ambiente nach
»Bohcmian Style*: Traum-
finger, Sitzkissen, bunte
Teppiche und Schirme.
Vor vier Jahren entstand
durch Zufall die Idee zu

dieser Buschenschank der

anderen Art. Mittlerweile
haben wir unseren Namen
und unsere Stammgiste®,
sagt Legat. DrauBen kin-
nen bis zu 80 Personen sit-
zen, im Inneren ist Platz
fiir maximal 40 Giiste.

fo10: Rene Strasser

schenschenken im Land. Sic
alle punkten mit regionalen
Schmankerln, die stets kalt
serviert werden.

Einc Buschenschank der

besonderen Art findet sich
ctwa am frisch gekrinten
Weingut Weber. Erst vor

In Pischelsdorf werden Trinken, Essen und Literatur vereint

WEINGUT POSCH

Alles dreht sich um Literatur:

»Alice im Muskatland“
und ,Sauvignons Reisen“:
Am Weingut Posch in Pi-
schelsdorf dreht sich vieles
um Biicher. ,,Wir haben al-
les aufs Lesen aufgebaut.
Ich bin Weinbauer und
Verleger®, Andrecas
Posch. Der Ursprung des
ungewdhnlichen Kon-
zepts? Die Liebe seiner
Frau Andrea zur Literatur,
: woraus dic Idec entstand,
: jedem Wein ein Buch zu
: widmen. So liest sich auch

die Karte ganz anders als

gewdhnt. Herausstechend

Kronen Zeitung,— 16. Juni

ist, dass ¢s zu jeder Jause
auch eine Weinempfehlung
gibt. Beliebt sind unter an-
derem Roastbeef und die
Triiffcljausc.

An den niichsten beiden
Dienstagen gibt es ein ganz
besonderes Angebot: Le-
sungen im Weingarten auf
einem Picknickplatz. Gela-
den ist unter anderem die
Astrid

Grazer Autorin

Schilcher. Giste kdnnen
sich zum Literaturvergnii-
gen einen Picknickkorb mit
ausgewihlter Jause der 50-
Jiihrigen Schank bestellen.
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hieten mehr als nur Brettljause

einer Woche wurde der Be-
trich von der Landwirt-
schaftskammer zum besten
Weingut des Jahres gekiirt.
»Wir haben das noch gar
nicht realisiert®, sagt Susan-
ne¢ Weber. Sie Icitet die Bu-
schenschank, wihrend ihr
Mann und ihr Sohn mit dem

Feln angerichtet werden dle Spelsen am Welngut Malll
WEINGUT & SCHANK MALLI

In Kitzeck liegt die steilste
liegt die

»Wir haben ctwa 49 Grad
Hangneigung. Das ver
schafft uns en der Son-
ne ¢inen Vortell — wir kiin-
nen weitaus frither mit der
Lese beginnen“, erklirt
Bernhard Malli vom Wein-
gut und Buschenschank
Malli in Kitzeck im Sausal.
Mithilfe eines 35 Jahre al-
ten Traktors samt Seilwin-
de werden dic Trauben ge-
erntet, dic dann in fliissiger
Form aufgetischt werden.
Auffallend ist auch die
vielfiltige Speisckarte -
fast 60 verschicdene Ge-

Wein betraut sind. Sie sagt:
»Mir war ¢s immer wichtig,
anders zu sein.* So landen
bei ihnen keine klassischen
belegten Brote auf dem
Tisch. Stattdessen gibt cs
cinen Schmankerlteller und
selbstgemachtes Brot im
Korbchen dazu.

-

richte sind es an der Zahl.
Besonders noble Meniis
werden in der hauseigenen
Edcldestilleriec serviert, ct-
wa cin¢ Buttermilchsuppe
mit gebratenem Schweine-
filet. Der Beweis dafiir,
dass auch Sechs-Giinge-
Meniis auf kalter Basis ge-
kocht werden kfnnen.

Die Buschenschank, die
es seit 1873 gibt, bietet
Platz fiir 70 bis 90 Perso-
nen auf der Terrasse, 30 im
Innenraum und seit letz-
tem Jahr nochmals knapp
30 Pliitze in der Destillerie.

foto Manuel Flor

Auch Riucherforellen aus
den hauseigenen Teichen be-
kommen Giiste in  ihrer
Schank zu essen. Zudem

gibt es alle Schmankerln im
Ab-Hof-Laden zum Mitnch-
men. Fiir Giiste, die sich hin-
setzen wollen, bietet man
laut Weber ..eine der schins-

7
-

BAD GLEICHENBERG

Im ,,Genusslokal der Wil-
den Schwestern“ in Bad
Gleichenberg werden Wel-
ten  vereint: Die  cine
Schwester ist  Gastrono-
min, die andere Landwirtin
und Kriuterpadagogin - da
entstchen besonders regio-
nale und saisonale Kist-
lichkeiten. ,,Wir schauen in
erster Linie, was wir selbst
zur Verfiigung haben®, er-
klirt Roswitha Fauster.
Denn auf ihrer eigenen
Landwirtschaft gedeihen
Wildkriuter genauso wie
Obstraritiiten. So werden

ten Terrassen der Steier-
mark® mit Blick bis nach
Slowenien. Allerdings: ,,Wir
waren immer schon gut be-
sucht, aber jetzt geht viel
mchr fast nicht mchr. Heuer
sind wir wirklich schr er-
folgsverwdhnt.“

Fanny Gasser

~Wilde Schwestern": Elisabeth Gindl und Roswitha Fauster

=

die Familien-Traditionen fort

zum Beispicl Apfel zu
Edelbrand, Chutney oder
Marmelade verarbeitet.

-Beide Omas haben das
schon gemacht. Unscre Fa-
milie fiihrt die Landwirt-
schaft in siebenter Genera-
tion und das Lokal seit
1989, sagt Fauster. Aufge-
tischt wird groBteils Kaltes
mit ein paar Ausnahmen
wie Omas Ofenfleck. Bu-
schenschank-Flair  bicten
dic alten Gemiuer. Im
+kleinen, aber feinen“ In-
nenbereich der Stube ha-
ben 40 Giste Platz.

Kronen Zeitung,— 16. Juni
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Landesweinsieger

Die strahlenden Landessieger mit ihren Gratulanten

Die Seifenfabrik war Blihne
fiir den steirischen Wein

18 Landessieger und zwei Doppellandessieger bei der Landeswein-
bewertung. Das Weingut Weber ist ,Weingut des Jahres 2024".

le Spannung in der Gra-
zer Selfenfabrik war
grofk. Rund 500 Wein-
bauern reichten 1947
stelrische Qualitatsweine ein.
Diese Zahlen verdeutlichen,
dass die Landeswelnbewertung
der Landwirtschaftskammer
traditionell der grofdte und
wichtigste Weinwettbewerb der
Stelermark ist. .An der Bewer-
tung konnen alle gepruften
stetrischen Qualitatsweine teil-
nehmen. Um aber ins Finale zu
kommen, muss eine Mindest-
weinmenge vorhanden sein®, so
Weinbauchef Werner Luttenber-
ger. AuBerdem muss in den
meisten  Sortengruppen  der
Klassisch-stelrische, extra (ro-
cKene Welnausbau mit weniger
als 13 Volumenprozent Alkohol
elngehalten werden. Damit soll
der fruchtig steirische Wein ins
Schaufenster gestellt werden.
JUnser strenges Auswahlver-
fahren zeigt, wie schwlenig es
ist, mit einem Wein das Semi-
finale sowie das Finale zu errel-
chen oder gar Landessieger zu
werden”, sagt Luttenberger, Die
Finalverkostungen werden
nach der Platzziffernmethode
durchgefihrt, Hier stehen sdmt-

Landessieger

Welschriesling:

Weingut Teltscher

Morillon: Weingut Rudolfl &
Petra Schuster

Sauvignen blanc:

Welngut Adam-Lieleg
Riesling: Weingut Schmaolzer
Scheurebe:
Welnhof-Winzerhaus Oswald

Schilcher Orts- und Riedenwein:

Weingut Jauk-Wieser
Sauvignon blanc Ortstypisch:
Weingut Posch

liche Finalweine Glas an Glas
und muassen direkt verglichen
und beurtellt werden.

Die erfolgreichsten Teilneh-
mer der Landesweinkost zeich-
net dle Landwirtschaftskam-
mer mit dem Titel Weingut des
Jahres" aus. Sechs stelrische
Weingtter kamen ins Finale:
Adam-Lieleg, Felberjorgl, Posch,
Riegelnegg, Schmdlzer, Weber,

Den Titel holen Kennte das
Welngut Weber aus St. Stefan ob
Stainz. Die Weststelermark mit
ihren stellen Hangen Ist nicht
nur die Heimat der Blaven Wild-

1K STEEANARSSCANEERERGER

Burgunder Ortstypisch:
Preifer Annaberg
Traminer/Gewlrztraminer:
Weinhof Tomaschitz
Pradikatswein:

Weingut Strauss Gamlitz
Riedenwein Sauvignon blanc:
Weingut Riegeinegg Olwitschhof
Sekt: Familienweingut Trabos
Blauer Zweigelt: Weinhof
Riegelnegg Stammhaus
Rotwein Vielfalt:

Weingut Adam Amandus

bacher Rebe, aus welcher der
Schilcher erzeugt wird, sondern
auch seit fast 100 Jahren das Zu-
hause der Familie Weber,

Das Weingut des Jahres darf
sich aber noch iber eine weltere
Auszeichnung freuen. Da das
Welngut Weber die Kategorien
Schilcher und Muskateller far
sich entscheiden konnte, sind
siezusammen mit dem Weingut
Grabin aus Labuttendorf auch
Doppellandessieger, In den Ka-
tegorien Weisburgunder und
Riedenwein Burgunder Konnten
die Grabins den Sieg holen.

Kleine Zeitung,— 15. Juni
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Landesweinpramierung

(2.u.3.x.1.) jubeln. x steiermark/schneeberger

Drei Landessiege fur
die Sudoststeiermark

SUDOSTSTEIERMARK. Unter den
18 Landessiegern der Landeswein-
bewertung der Landwirtschafts-
kammer sind mit dem Weingut
Pfeifer in Annaberg in der Ge-
meinde St. Anna, dem Weingut
von Rudolf und Petra Schuster in
Kléch und dem Weinhof Toma-
schitz in Gruisla bei Kloch drei
sudoststeirische Betriebe.

In der Kategorie ,Burgunder
Ortstypisch” landete Pfeifer einen
Landessieg mit dem Chardonnay
DAC. Tomaschitz triumphierte
in der Kategorie Traminer/Ge-
wurztraminer mit dem Gelben
Traminer Kloch DAC. Und in der
Morillon-Konkurrenz setzte sich

das Weingut Schuster mit dem
Chardonnay Klassik DAC durch.

Woche, Sudoststeiermark — 19. Juni




Landesweinsieger

LANDESWEINKOST 2024

Doppellandes-
sieger und
Welngut des
Jahres*: Eduard,
Susanne und
Mathias Weber
aus St. Stefan
ob Stainz
KLZJGEORG HOF | ELNER

Regionale Winzer
raumten grofl ab

14 von 18 Siegerweinen stammen von
Winzern aus Leibnitz und Deutschlandsberg.

roR abgeraumt haben die

Winzer aus der Sid- und
Weststeiermark bei der Lan-
desweinkost 2024. Auf sie ent-
fallen gleich 14 und insgesamt
18 Siegerweinen beim grofiten
und wichtigsten Weinwettbe-
werb der Steiermark. Davon
reiften elf im Bezirk Leibnitz
und drei im Bezirk Deutsch-
landsberg heran.

Angefiihrt wird die Riege der
erfolgreichen Betriebe vom
Weingut Weber aus St. Stefan
ob Stainz. Eduard, Susanne
und Mathias Weber holten
sich nicht nur zwei Landessie-
ge (Muskateller & Schilcher),
sondern auch den begehrien
Titel Weingut des Jahres®. Ein
weiterer  Doppellandesieger
kommt aus der Stdsteiermark:

A

« N IS ’ y L
S, - o JT-
B L B
L

Gottfried Grabin raumte die
Trophde in den Kategorien
Weiburgunder” und ,Rieden-
wein Burgunder” ab.

Je einen Landessieg holten
sich die Weingitter Teltscherin
Leutschach (Welschriesling),
Adam-Lieleg in Leutschach
(Sauvignon Blanc), Schmolzer
in St. Andra-Hoch (Riesling),
Jauk-Wieser in Deutschlands-
berg (Schilcher Orts- und Rie-
denwein), Strauss in Gamlitz
(Pradikatswein), Reigelnegg
Olwitschhof in Gamlitz (Rie-
denwein Sauvignon Blanc),
Trabos in Gamlitz (Sekt), Rie-
gelnegg Stammbhaus in Gam-
litz (Blauer Zweigelt), Adam
Amandus in Leutschach (Rot-
wein Vielfalt) sowie Oswald in
GroR3klein (Scheurebe).

1=

»

Doppellandessieger Welburgunder & Riedenwein Burgunder:

Gottfried Grabin . von rechts)

LK STEFERMARK/SCHNEEBERGER

Kleine Zeitung, Sud & Sudwest — 16. Juni
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Online Medien

PK Biogas:

» Kronen Zeitung, 19. Juni: zum Beitrag
» Kleine Zeitung, 19. Juni: zum Beitrag

* ORF, 19. Juni: zum Beitrag

» Klipp Magazin, 20. Juni: zum Beitrag

 OTS, 19. Juni: zum Beitrag

Bauernhoferlebnistage:
« Kleine Zeitung, 19. Juni: zum Beitrag
» Leibnitz Aktuell, 20. Juni: zum Beitrag

KW 25



https://www.krone.at/3424215
https://www.kleinezeitung.at/steiermark/18584599/ungewoehnlicher-schulterschluss-fuer-gruengas-gesetz
https://steiermark.orf.at/stories/3261846/
https://www.klippmagazin.at/politik-wirtschaft/schicksalstage-fuer-die-biogas-branche
https://www.ots.at/presseaussendung/OTS_20240619_OTS0095/schicksalstage-fuer-die-biogas-branche
https://www.kleinezeitung.at/steiermark/18584236/700-grazer-volksschueler-tauchten-in-die-welt-der-landwirtschaft-ein
https://www.leibnitzaktuell.at/post/bauernhoferlebnistage-erd%C3%A4pfel-graben-und-weckerl-backen
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Post der Woche:

Facebook, LWK Steiermark

Landwirtschaftskammer Steiermark e
215td. . @

Was frisst die Kuh? Was bedeuten die vielen Giitesiegel? Wie ist das Getreidekorn aufgebaut? Wer
findet die groBten Erdapfel? Bei den Bauernhoferlebnistagen 2024 in der Fachschule Grottenhof
erfuhren rund 700 Grazer Volksschulkinder an vier

spannenden Stationen viel iber den Bauernhof und die Herkunft der Lebensmittel. &

Durch die Bauernhoferlebnistage leistet die Landwirtschaftskammer, das LFI Steiermark, die Stadt

Graz, das Land Steiermark sowie die LFS Grottenhof und Bio Ernte Steiermark einen wertvollen
Beitrag zur Ernahrungs- und

Lebensmittelbildung der steirischen Schilerinnen und Schiiler.

Bauernhoferlebnistage 2024

Erdapfel graben und Weckerl backen

Gesamte Insights

Sieh dir weitere Details zu deinem Beitrag an.

Beitragsimpressionen ) Beitragsreichweite () Interaktionen
4.731 4.724 392
@ GschuaHof |, LFI Steiermark und 26 weitere Personen 1 Kommentar 11 WMal geteilt
[ﬁ Gefallt mir (J kKommentieren &> Teilen

Facebook, LWK Steiermark — KW 25




Post der Woche:

Facebook, Steirische Lebensmittel

Steirische Lebensmittel .
Gepostet von Nina Schénherr @ . 3 Tage - &

Bio-Backwaren aus der Region — Familie Bisail aus Graz-Umgebung!

Seit 2015 beliefern Gerlinde und Josef Bisail den Bio Bauernmarkt Grottenhof mit frischer Bio-
Backware. Das Getreide wird nicht nur selbst angebaut, sondern auch am eigenen Hof vermahlen.
Die Vollkornbrote von Familie Bisail sind durch den Natursauerteig besonders bekdmmlich.

Gesamte Insights
Sieh dir weitere Details zu deinermn Beitrag an.
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Bauernhoferlebnistage 2024
Erdapfel graben und Weckerl backen

© LK Steiermark/Foto-Fischer

@ steirische_landwirtschaft Heimische Landwirtschaft auf vier
Stationen — Bauernhoferlebnistage in Graz! @

Was frisst die Kuh? Was bedeuten die vielen Giitesiegel? Wie ist

das Getreidekorn aufgebaut? Wer findet die grdBten Erdipfel? Bei

den Bauernhoferlebnistagen 2024 in der Fachschule Grottenhof

erfuhren rund 700 Grazer Volksschulkinder an wier

spannenden Stationen viel dber den Bauernhof und die Herkunft Reichweite @
der Lebensmittel, &

Durch die Bauernhoferlebnistage leistet die Erreichte Konten 1337
Landwirtschaftskammer, das @lfi_steiermark, die @stadtgraz, das Follower

@land_steiermark sowie die @Ifs_grottenhof und O 39,3 %
@bioerntesteiermark einen wertvollen Beitrag zur Ermahrungs- Nicht-Eollower

und N 60.7 %

Lebensmittelbildung der steirischen Schilerinnen und Schiler! (§§)

#landwirtschaft #Flandwirtschaftskammer
#regional #saisonal Flksteiermark
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