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Grazer Justizbeamter als Schmuggler
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KLEINE
ZEITUNG

»DAS THEMA

Forstarbeiten:
Drei Tote in
einer Woche

Vergangene Woche starben drei Menschen
bei Forstarbeiten. Derzeit viel Schadholz,
Ausbildungsstatte ausgelastet.

Ven Florian Eder

5 ist eine besonders trau-

rige Serie. In der vergange-

nen Woche mussten
gleich drei Steirer ihr Leben bei
Forstarbeiten lassen. Am Mon-
tag wurde ein 47-JAhriger im
sehr steilen Gféllgraben” im
Murtal beim Versuch, die liegen-
den und bereits angeseilten
Stimme freizuschneiden, von
ginem nach unten rollendesn
Stamm mitgerissen und einge-
Klemmt Am Mittwoch wurde in
Neumarkt ein 30-jahriger Land-
wirt von einer umstiirzenden
Fichte tddlich getroffen. Am
Froitag wurde ein 55-jahriger
Landwirt bei Arzberg im Bezirk
Weiz von einem gefillten Baum
erfasst und eingeklemmt Zu-
dem ereigneten sich seit Beginn

des Jahres zahlreiche schwere
Forstunfille. Zum Vergleich: Im
gesamten Jahr 2023 Kamen in
der Steiermark sechs Personen
bei Forstarbeiten ums Leben,
das zeigt die Auswertung des
Kuratorinms fir Verkehrssi-
cherheit.

Die ohnehin gefihrliche For-
starbeit wurde zuletzt um einen
weiteren Aspekt erginzt: den
vermehrten Anfall von Schad-
holz, dessen Aufarbeitung noch
gefihrlicherist. Hier geht esvor
allem um Wind- oder Schnee-
bruch®, erklart Fdrster Johann
Maislinger von der Kammer fiir
Land- und Forstwirtschaft Mur-
tal. Die liegenden StAmme ver-
spannen sich oft und missen
entflochten warden. Das ist for-
demnd und gefihrlich. Sowohl
die heftigen Schneefille Anfang

Wer alleine im Wald unterwegs
ist, sollte ein GPS-Gerat mit sich
tragen, das Angehorigen den

Standort verrat

Dezomber als auch der Fihn-
sturm zu Weihnachten haben
viel Schaden hinterlassen, der
nun  aufgearbeitet  werden
muss. Zudem sel der Holzpreis
gerade recht gut und mit der Be-
seitieung von Schadholz will
man auch dem Borkenkifer we-
niger Angriffsfliche bieten, er-
ginzt Martin Krondorfer, Leiter
der Forstlichen Ausbildungs-
stitte Pichl All das treibe gera-
de die bduerlichen Kleinwaldbe-

Kleine Zeitung — 30. Janner

Immer mehr Unfalle bei Arbeiten
in den steirischen Waldern.

KK/(DIETER Mkl

sitzerim JAnner in den off witte-
rungsbedingt glatten Wald.

Eines haben alle drei tragischen
thdlichen Unfille gemein: Die
Manner waren alleine im Wald.
JJDas Wichtigste in solchen Fal-
len ist, dass die Rettungskette
mdglichst rasch aktiviert wird”,
sagt der steirische Landesforst-
direktor Michael Luidold. Daher
sei es wichtig, nach Mglichkeit
nicht alleine in den Wald zu ge-
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hen. Eine TUberlebensgarantie
ist das micht, aber die Chance
wird erhdht. Selbiges gilt fiir die
richtige Schutzkleidung sowie
regelmafiige Weiterbildungen
Das Land Steiermark setzt daher
auf Forderungen bei der Ausriis-
tung. 20.000 Euro werden aus
dem Budget des Lebensressorts
zur Verfligung gestellt. Jedoch
ist das an eine Bedingung ge-
knipft: eine verpflichtende
achtstindige Praxisschulung.

Jamit mochten wir junge wie
auch erfahrene Forstarbeiter er-
reichen. Es kann viel nutzen,
auch bei langjihriger Erfahrang
eine Sicherheitsschulung zur
Auffrischung zu absolvieren”,
sagt Landesratin Simone
Schmiedtbauer (OVP), die dem
Lebensressort  politisch  vor-
steht.

Gerade ab 45 Jahren zeigt sich ei-
ne statistische Unfallhdufig-

Michael Lui- Martin Kron-
dold sonamiaes  dorfer  MARTING
PAHERNEGG

Steirischer Forst

55.000 Personen arbeiten
in der steirischen Forst-
wirtschaft, darunter 40.000
Waldeigentimer.
Todesfalle. Statistisch
betrachtet stirbt pro
200,000 Festmeter ge-
schlagertem Holz ein For-
starbeiter, bei Schadholz
pro 700.000 Festmeter.
Fast 2 Millionen Festmeter
Schadholz fielen 2023 in
der Steiermark an.

Keit. Mit der Erfahrung wird
man nachlassiger. Man hat das
Gefiihl, man kann das nach 20
Jahren und wird unvorsichti-
ger’, aerklart der Landesforstdi-
rektor. Die Schulung ist auch in
andersn Bundeslandern mdog-
lich, denmn: .Bei uns sind Kurse
teilweise fiir das nachste halbe
Jahr schon ausgebucht. Es lohnt
sich aber eine persénliche Kon-
taktaufnahme, falls jemand
ausfallt”, sagt Krondorfer.

Kleine Zeitung — 30. Janner




Vollspaltenboden

Kritik an
Minister
Rauch

Steirische Bauernver-
treter kritisieren Vorstofl
zu Vollspaltenbdden.

N der Thematk um die

Vollspaltenbodenhaltung
von schwelnen in Ostemelch
hat der fir Tier- und Kon-
sumentenschutz rustindige
Minister Johannes Ranch
(Grine) den Vorsto® gelle-
fert, die Ubergangsfrist bis
zum vollumfinglichen Ver-
bot von Vollspaltenbdden
berelts 2030 enden 7 1as-
seM. Rauch prasenterte
elnen Drel-Punkte-Plan: ET
Wil bessere Haltungsbedin-
gungen. Finanzieren will er
das mit massiven Umstegs-
forderangen. Und auch ene
verpflichtende HeTkunfis-
Kennzeichnung in det Gas-
tronomie soll menr Kon-
sumentinnen und Konsu-
menten Zum osterrel-
chischen Flelsch finremn

KLEINE

ZEITUNG

Bel den bauerlichen Ver-
tretern in der SteleTmark
findet das wenig Gegenliebe,
Verargert zelgt sich Land-
wirtschaftskammer-Pra-
sldent Franz Titschenbacher:
.21 den popullstischen HOft-
schissen mit Janreszanlen
bt es nur eine Alternative,
Hert Minlster Rauch - den
Verhandiungstsch.” Jede
Investition In elnen Schwel-
nestall sel elne Generatio-
nen-Entscheldung. Folglich
selen die Ubergangsfristen
Dis 2030 7u Kurz. 80 Prozent
deT stelrischen Schwelne-
Dauem missten Innerhalb
der nachsten sechs Janre
umbauen. Da brauche es
auch Mittel aus dem Ranch-
Ressort, meint Styrabrd
Aufsichisratsvorsitzender
Kurt Tauschmann. Die stelrl-
sche Aprarlandesratin Simo-
ne Schmiedtbauer (GVE)
sient 2030 als .eher nicht
realistschn® Florian Eder

Kleine Zeitung — 30. Janner




CeCcCcon

I I( Landwirtschaftskammer
Steiermark




Drei Betriebe aus dem
Bezirk haben die Chance
,Bauernhof des Jahres*
zu werden. Das Voting
lauft bis 15. Februar.

BARBARA VORRABER

Es ist wieder soweit, die ,Bau-
ernhofe des Jahres 2024" werden
gesucht. Noch bis 15. Februar, 12
Uhr kann man seinen Lieblings-
hof beim Online-Voting auf der
Homepage der Landwirtschafits-
kammer Steiermark unterstitzen.
Aus dem Bezirk Weiz sind drei Be-
triebe nominiert.

Mandeln aus Hartmannsdorf

Im Jahr 2017 wurde auf dem Hof
der Familie Gerstl in Markt Hart-
mannsdorf das erste Mandel-
baumchen gepflanzt. ,In den ers-
ten drei Jahren haben wir rasch
gemerkt, wie frostempfindlich
die Mandelbaumchen sind. Mitt-

Gesucht: ,,Der Hof

Am Hof von Michael Gerstl wachsen
Mandelbaumchen. fovMichael Gerstl

lerweile liegen wir aber bei einer
Ernte von rund 200 Kilo pro Hek-
tar”, erzahlt Michael Gerstl. Mit
ihm tibernimmt mit Jahresende
die vierte Generation den Betrieb.
«Die Mandeln werden grofiteils
verarbeitet — zu gebrannten Man-
deln. Es gibt sie aber auch gerds-
tet und gesalzen. Und natiirlich
auch ganz natur zum sofortigen
Verzehr oder zum Keksebacken.
Dieses Angebot soll in Zukunft er-
weitert werden.”

Woche, Weiz — 31. Janner

Bauernhof des Jahres 2024 1/2

Rund 20.000 Legehennen leben bei

Johannes Prem. Marvin Saller
Ziegenmilch aus Krammersdorf
Lange Zeit waren Elisabeth und
Johann Harrer Nebenerwerbsbau-
ern mit Schafzucht. 2022 ergab es
sich mit Milchziegen in den Voller-
werb umzusteigen. Fiir Elisabeth
war dies ,die beste Entscheidung
meines Lebens. Urspriinglich ha-
ben wir Schafe geziichtet. Wegen
der Neurodermitis unseres zwei-
ten Sohnes bekamen wir den Tipp
mit der Ziegenmilch und haben
dann welche eingestellt. Mittler-
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mit Ziegenmilch-Produktion.

weile haben wir nur mehr Ziegen.”
Auch Franz Mostl, der Chef von
Almenland Stollenkase, wurde auf
die Harrers aufmerksam und Ab-
nehmer fiir die Ziegenmilch. Ein
Teil der Milch wird von der Bau-
erin selbst zu unterschiedlichen
Produkten verarbeitet.

Eier aus Oberrettenbach

Bereits in dritter Generation dreht
sich am Betrieb der Familie Prem
alles rund ums Huhn. , Angefan-

des Jahres*

Elisabeth und Johann Harrer aus Krammersdorf betrelben el

-
i

nen Bauernhof
Privat

L1

gen hat der Grofivater, der sogar
noch eine eigene Briiterei hatte.
Mein Vater hat sich dann auf Le-
gehennen spezialisiert und nun
filthre ich den Betrieb mit meiner
Frau Julia®, erzihlt Johannes Prem.
Auf dem Hof von Johannes Prem
in Oberrettenbach leben rund
20.000 Legehennen.

Qualitiat und naturnahes Arbeiten
ist ihm das Wichtigste. In der Phi-
losophie des Betriebs ist die Kreis-
laufwirtschaft fest verankert.

Woche, Weiz — 31. Janner




Vifzack 2024

TRITSCH-TRATSCH

Vifzack - Geniale Initiativen

Unterstiitzt von der Steiermérkischen Spar-
kasse werden Innovationen in der Landwirt-
schaft. , Der Innovationspreis . Vifzack 2024°
zeigt eindrucksvoll. dass steirische Biuerin-
nen und Bauern mit viel Mut und voller Elan
ausgereifte Ideen und trendige Leuchtturm-
projekte erfolgreich umsetzen und gefestigt
die Zukunft ihrer Hofe gestalten®, unter-
streicht Landwirtschaftskammer-Président
Franz Titschenbacher die sechs Bestplat-
zierten des Agrarinnovationspreises. Uberaus
vielfiltig sind die Vorzeigeprojekte der Vif-
zacks 2024. ,.Die Geistesblitze unserer land-
wirtschaftlichen Betriebe, ob Superfood-,
Grillholz-. Fisch und Gefliigelproduzenten
bis hin zu Influencern - sie alle beweisen In-
novationstalent und zukunftsweisendes Den-
ken. Die Steiermirkische Sparkasse sieht es

10 g_:.l I" A

Landwirtschafiskammer-Prdsident Franz Titschenbacher, Vize-Priisidentin Maria Pein,

Foto: LK Steiermark/Fischer

- |

Familie Knittelfelder und Steiermdrkische Sparkasse-Vorstandsmitglied Oliver Krdpfl

als ihre Aufgabe, das Engagement und die in-
novativen Konzepte unserer Landwirte zu
unterstiitzen. Es gilt, auch in dieser Branche
die Chancen des gesellschaftlichen Wandels
zu nutzen und seinen Betrieb zukunftsfit und

nachhaltig auszurichten®, so Oliver Kropfl.
Vorstandsmitglied Steiermérkische Spar-
kasse. Die Sieger-Gala. bei der die Stockerl-
pldtze vergeben werden. findet am 7. Miirz
um 18 Uhr im Steiermarkhof statt.

Journal Graz — Janner 2024




Vifzack 2024

weekend

DAS WOCHENENDMAGAZIN OSTERREICHS MAGAZ”\I

Weekend Magazin — Janner 2024
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Krapfen-Landessiegerin

LAN

Die Krapfenbackerin

Die steirische Landwirtschafiskammer hat ermittelt: die besten Faschingskrapfen bickt
Romana Nigitz aus St. Margarethen an der Raab. Die Oststeirerin ist auch Brotsommeliere.

B Rosemane Brodschnelder

as wire die Faschings-
chit ohne die herrli-
chen, genussvollen Fa-

schingskrapfen mit dem schiinen
hellen Randerl und dem luftig-
flaumigen Inneren mit dem zart-
siiBen, fruchtipen Geschmack?
Landauf, landab werden sie nun
gebacken, doch nicht alle Back-
versuche sind von einem sol-
chen Erfolg gekrint. Wunder-
bare Faschingskrapfen bickl die
21-jihrige Roman Nigitz aus der
Marktgemeinde St. Margarethen
an der Raab. Bei der Landespri-
mierung der Landwirtschafts-
kammer Steiermark wurden ihre
handgemachien Kraplen won
einer Jury zu den besten und
schiinsten des Landes gekront
und mhil dem I_.unrfti,eissieg aus-
gezeichnet. Das erfolgsverspre-
chende Rezept fiir diese flaumi-

n, luftigen Landessieger-Krap-

n hat auch Romanas Mutter in
Verwendung. Mittlerweile hickt
nun Romana nach diesem Haus-
rezept mit viel Liebe und hoch-

igen Zutaten die besten
Kraplen weit und breit.

Romana hat die Doppelleh-
re als Backerin und Kondito-
rin  erfolgreich abgeschlossen
und so kommen ihr fachliches
Know-how sowie die berufliche
Erfahrung wohl auch beim Ba-
cken ihrer Krapfen zugute. Aber
wie heillt es so schon: ,Der Ap-
fel fallt nicht weit vom Stamm®.
Auch Romanas Mutter, Maria
Nigitz, hat mit ihrem kostlichen
Brot schon zahlreiche Landes-
siege errungen und wurde mit
dem ,Brotkaiser® (osterreich-
weiler Bewerb der bduerlichen
Direktvermarkter) ausgezeich-
net. Romana wurde zudem
im Jahr 2019 in der Kategorie
<Machwuchsbicker* mit dem
Landessieg ausgezeichnet.

Aul die Frage, was nun alles
fiir das Gelin eines schinen,
gcschmaalrmFm Krapfens we-
sentlich sei, sagl die Landessie-
gerin: ,Ich verwende nur hoch-

ige Zutaten wie zum Bei-
spiel das Mehl, die Butter, die
Milch von den eigenen Kiihen
oder Eier von den eigenen Hiih-
nern® Besonderen Wert legl die

junge Oststeirerin auch aul die
regionale Herkunft der verwen-
deten Zutaten, soweit diese ver-
figbar sind. Weiters merkt sie
an: ,Man muss sich geniigend
Zeit fiir die Teigbereitung und
das Aulgehen der kleinen Teig-
kugeln nehmen®

Fir die sorgfiltige Teigberei-
tung verwendet sie glaties Wei-
zenmehl Type 480 und fiigt dem
noch etwas %:'jf:[igcs Mehl dazu.
Damit verleiht sie den Kraplen
noch mehr Stabilitit.

Die im Vorjahr auch zur Brot-
sommelitre ausgebildete Krap-
fenmeisterin  erzihlt  weiters,
dass auch die Temperatur, Luft-
feuchtigkeit, Konsistenz des Tei-

s, eine Teigtemperatur von 24

is maximal 26 Grad Celsius und
das Backen bei einer Fetttempe-
ratur von zirka 160 Grad Celsius
eine entscheidende Rolle fiirs
Gelingen spielen, Auf die gleich-
miBige Wirme der Zutaten an-
Fnsprochcn erklirt sie, dass sie
tir die Teigbereitung zum Bei-

spiel die Milch direkt aus dem
Kiihlschrank verwendet.

Dass besonders auch Fleill
unil ng zum gewinschien
Erfolg fiihren, bestitigen die vier
Goldprimierungen fiir ihre Fa-
schingskrapfen bereits in den
Jahren vor dem Landessieg. Beim
Verkosten des mit Marillenmar-
melade geliillien Kraplens, der
mit StauEe cker fein bestreut ist,
sticht neben dem himmlischen
Daft und Geschmack die dotter-

Ibe Farbe des feinen Gebiicks

ervor. ,Diese kommt von den
Eiern unserer Hiihner, die sich
im gesamten Hofbereich tum-
meln und mit dem betriebseige-
nen Fulter satt werden”

Die Krapfen sind nach Vorbe-
stellung bei Romana Nigitz zu
erwerben, Neben ihrer Arbeit
in einer Bickerei und Kondi-
torei und dem Krapfenbacken
bleibt auch noch etwas Zeit fiir
die Landjugend, das Skifahren,
Lesen und mit Freunden etwas
unternehmen. Apropos Freun-

Neues Land — 1. Februar

Bauerm

der

Woche

...f'll.l.i.i'lll!.ii

Im Zuge der
Broiprimie-
rung wurde
auch die beste
Kraplenbicke-
rin ermitielt.
Diesen Titel
iriigl nun Ro-
mana Nigitz.
Die 21-jiahrige
Bauerniochier
ist in Takern
IT daheim.

Folia: LESSuppai

de, auch sie schitzen Romanas
Backkiinste und groBartige Leis-
tungen. Die Bewunderung fiir
ihr Engagement und ihre Begeis-
terung, dieses urspriinglich b
erliche F-:sttagﬁgcgmk in so ]un—
gen Jahren mit der Hochstnote
zu krinen, ist sehr grol.

Das goldgekrinte Hausrezept
ist aul der Webseite neuesland.
at nachzulesen.

Zur Person

Romana Nigitz (21)
W Takem Il, 8321 St. Margarethen
an der Raab
B zwiei Schwestern, ein Bruder
I Elterlicher Betrieb
mit Milchviehhaltung,
Diraktvermarktung von Brot
B Doppellehre: Backerin/Konditorin
B Brotsommeliéreausbildung 2023
M Landessiagerin
Machwuchshackerin 2019°
B Aktuelle Landessieqerin - Krapfen
W Kontakt: 03115 52059
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Forstarbelt

KLEINE

Alarmierende Tendenz: Immer mehr
todliche Forstunfalle in der Steiermark

In der vergangenen Woche sind drei Menschen in der Steiermark bei Forstarbeiten ums Leben gekommen.
Schadholz, Alleingdange und Selbstiiberschatzung treiben die Unfalle nach oben. Ausbildungsstatte
ausgelastet.

ZEITUNG

Wer alleine im Wald
unterwegs ist, sollte ein GPS-
Gerat mit sich tragen, das
Angendrigen den Standort
verrat

Zum Beitraqg

(Dieter Nagl

Es ist eine besonders traurige Serie. In der vergangenen Woche mussten gleich
drei Steirer ihr Leben bei Forstarbeiten lassen. Am Montag wurde ein 47-Jahriger
im sehr steilen ,Gfollgraben” im Murtal beim Versuch, die liegenden und bereits
angeseilten Stamme freizuschneiden, von einem nach unten rollenden Stamm
mitgerissen und eingeklemmt. Am Mittwoch wurde in Neumarkt ein 30-jahriger
Landwirt von einer umstutrzenden Fichte todlich getroffen. Am Freitag wurde ein
55-jahriger Landwirt bei Arzberg im Bezirk Weiz von einem gefallten Baum erfasst
und eingeklemmt. Zudem ereigneten sich seit Beginn des Jahres zahlreiche
schwere Forstunfalle. Zum Vergleich: Im gesamten Jahr 2023 kamen in der
Steiermark sechs Personen bei Forstarbeiten ums Leben, das zeigt die
Auswertung des Kuratoriums fiir Verkehrssicherheit.

?9 _Durch periodische Sicherheitstrainings sowie durch
eine professionelle Schutzausrustung lassen sich die
Gefahrenmomente deutlich eindammen®

Franz Titschenbacher. Prasident der Landwirtschaftskammer Steiermark

Kleine Zeitung— 30. Janner



https://www.kleinezeitung.at/steiermark/18045239/alarmierende-tendenz-an-toedlichen-forstunfaellen-in-der-steiermark

Steirische Apfel im Winter 1/2  JLLLS

STEIERMARK

» /Zum Beltrag

Knackiger Apfel im Winter

Warum schmecken steirisc im Winter

Steiermark  Vor 4 Stunden

Knackige Apfel

Warum gibt es steirische Apfel auch im Winter knackig zu kaufen? 10 bis 15
tausend Tonnen steirische Apfe lagert Obst Leopold in Studenzen pro Jahr ein.
Apfel werden das ganze Jahr Uber gegessen. Am meisten von Ende Februar bis
Mai. In dieser Zeit werden monatlich etwa bis zu 17.000 Tonnen an den
Lebensmittelhandel verkauft.

Warum die Apfel auch so spat noch frisch und knackig schmecken, obwohl die
letzte Ernte im Herbst stattfindet, liegt an der speziellen Lagerung.
Geschaftsfuhrer Ferdinand Leopold von Obst Leopold erklart Steiermark
Reporter Roland Schmidt im Video, wie das mit der Lagerung funktioniert.

Knackige Apfel im Winter aus der Stei... & ~»

Sp'c'iterqns... Teilen

Ansehen auf (£ YouTube

Antenne Steiermark — 2. Februar



https://steiermark.antenne.at/story/knackiger-apfel-im-winter

Steirische Apfel im Winter 2/2

antenng

STEIERMARK

Obst Leopold Alle Bilder anzeigen (19)

Credits: Antenne Steiermark

Antenne Steiermark — 2. Februar




CeCcCcOl

I I( Landwirtschaftskammer
Steiermark




Post der Woche:

Facebook, LWK Steiermark

Landwirtschaftskammer Steiermark .
Gepostet von Nina Schénherr @ - 3Tage *

26 neue landwirtschaftliche Facharbeiterinnen und Facharbeiter fir die Steiermark! &

Erfahrung und Ausbildung gehen Hand in Hand: Sie alle haben Erfahrungen in der Landwirtschaft,
Jetzt kreuzten sie ihre praktischen Erfahrungen mit theoretischem Wissen! ¢ &

Wir gratulieren allen Absolventinnen und Absolventin herzlich zum Abschluss der Facharbeiter-
Ausbildung!

26 neue landwirtschaftliche Facharbeiter fiir die
Steiermark

Gesamte Insights >
Sieh dir weitere Details zu deinem Beitrag an.
Beitragsimpressionen @ Beitragsreichweite &) Interaktionen H
6.443 6.443 1.003
@ Michael Radspieler und 90 weitere Personen T Mal geteilt
dY Gefallt mir () Kommentieren c> Teilen

Facebook, LWK Steiermark — KW 5




Post der Woche:

Facebook, Steirische Lebensmittel

@ Steirische Lebensmittel .
Gepostet von Nina Schénherr @ - 2 Tage - @

#Klichengeheimnis;

Die steirische Krapfenkaiserin Romana Nigitz verrat wie die besten Krapfen der Steiermark
gelingen. =

.Micht nur die regionalen und hochwertigen Zutaten machen meine Krapfen einzigartig. Etwas

Backpulver im Teig, ein Kaltestol kurz vor dem Backen und vor allem ganz viel Geduld lassen
meine Krapfen besonders gut gelingen”, so Romana... Mehr anzeigen

,Etwas Backpulver im Teig Und €in
KaltestoBB kurz vor demBacken lassen
meine Krapfen besonders gut gelingen!"

Romana Nigitz
Steirische Krapfenkaiserin

Gesamte Insights S

Sieh dir weitere Details zu deinem Beitrag an.

Beitragsimpressionen Beitragsreichweite ) Interaktionen &

93.919 93.919 3.100

0 307 17 Kommentare 24 Mal geteilt
cb Gefallt mir C} Kommentieren ﬁ'.} Teilen

Facebook, Steirische Lebensmittel — KW 5




Post der Woche:
Instagram, Steirische Landwirtschaft

26 neue landwirtschaftliche Facharbeiter fiirdie
Steiermark

@ Danner

o steirische_landwirtschaft 26 neue landwirtschaftliche
Facharbeiterinnen und Facharbeiter fur die Steiermark! &)
Erfahrung und Ausbildung gehen Hand in Hand: Sie alle haben
Erfahrungen in der Landwirtschaft, jetzt kreuzten sie ihre

praktischen Erfahrungen mit theoretischem Wissen! ()

Wir gratulieren allen Absolventinnen und Absolventin herzlich
zum Abschluss der Facharbeiter-Ausbildung! @

#landwirtschaft #steiermark #styria #landwirtschaftskammer
#regional #saisonal #osterreich #lksteiermark

3 Tage

© QY W

w Gefillt idlab_media und 81 weitere Personen
Yor 3 Tagen

Reichweite @

088

Erreichte Konten

912 76

Follower ® ® [icht-Follower

Instagram, Steirische Landwirtschaft — KW 5
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