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Hofheldin

des Jahres 2023

Die strahlanden
Siegerinnen mit ihren
* Gratulantinnen
] 50 sehen Siegerinnen aus: Hofheldinnen
Andrea Kessler-Diatl (1) aus
Riegersburg und Jenifer Péschl vom
Hoheneggerhof in 5t. Marein/Graz

Diie Top 3 in der Kategorie Urproduktion:
Harmine Ponsold (2. Platz), Jenifer Paschl
(1. Platz) und Claudia Reiter-3teinbach (3. Platz)
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OHiver Krépfl (Vorstandsmitglied Steiermarkische Sparkasse), Vorstandsmitglied der
LE-Mizeprasidentin Maria Pein, Landeshiuerin Viktoria Brandner B Steiermdrkischen
hund I'|""|rl'i'::|'-Stvain=_-rrna||'||c-"--'rizeq:uﬁ.a'u:han!in 5aki Lechner (v, |=I ]’ Sparkasze
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Die Top 3 in der Kategorie Diversifizierung) Innovation:
Karin Strohmeier (2. Platz), Andrea Kessler-Dietl
(1. Platz) und Marion Moser-Reinisch (3. Platz)
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Rosemarie Wilhelm (LK Steiermark), Speakerin Emina

-15='|rir_ Michael Gradischnig (Steiemarkische Sparkasse)
m-:-demmrin Sandra Suﬁﬁn_ﬁi_.
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HOFHELDINNEN
DES JAHRES

estens ansgebildete, innovative und
B entscheidungskdiftige Fraven pri

gen die Zukunft der Bavernbiife und
der lindlichen Regionen. Und genan des
halb kiirte die steirische Landwirtschafis
kammer im Steiermarkhof in Graz bereits
zum 2. Mal die Hotheldinnen 2022, 1n
sere Hofheldinnen sind 1.'.T'|?|.:~1.' Vorhilder,
weil sie bewusst herzeipen, dass sie fiir

L | den wirtschaftlichen ]".rﬁﬂy: des landwirt
Eandwirrschal:ﬁkamma-

Cemi k- Pr3cide schaftlichen Betriels den gleich wichtigen
EPSII R Anteil beistewern wie ihre Partner®, heton

P Reger Andrang herrschte bai der Verleibhung

Frarz Titschenbach

te Initiatorin Vizeprisidentin Maria Pein

I k Landwirtschaftskammer
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Hofheldin Andrea Kesslar-Diat

Ihe Hofheldin®™ st emne

Auszeichnung, die Frauen

in der Landwirtschali
in den Mittelpunki
ruckt. In der Kategorie
»Diversifizierung/
Innovation™ gewann
die Queremsteigerin
Andrea Kessler-1hetl
vom Weingut Dietl.

REDAKTICON: Betina Patschauer
FOTOS: LK Stelermark/Foto Fischer,
AMA GenussreglonfHarald Elsenberger,
Shutterstock

ie strahlen weit {iber ihre Hife

hinas, und das gehit auch

wertgeschiitt:  die  steirischen

Biverinnen. Rund ein Drittel der
Hiife, also etwa 30,000 an der Zahl, wird
mittlerweile von Franen gefiihrt. Darim
kiirte die Landwirtschafiskammer wie-
der die Hofheldinnen® in zwei Katego-
rien. Den ersten Platz in der Kategorie
Urproduktion belegte Jenifer Pischl,
den in der Kategorie Diversifiziermng/
Innowation Andrea Kessler-Dietl aus
Riegersburg. Letztere fiihrt gemeinsam
mit ihrem Mann Andreas das Weingut
Diietl.

Unter Minnern behanptet. Der
Leberslanf der Hoftheldin war jedoch
nicht garz geradlinig: Jch bin 2war auf
dem elterlichen Betrieh aufgewachsen,
aber mich hat die Landwirtschaft frither
nicht wirklich interessiert. Meine Eltern
hatten alles Migliche: Hithner, Apfel,
Holunder, etwas Wein, Feriengiste -
ich habe da immer mur die Schattensei-
ten gesehen®, so die Steirerin. Nach der
Handelsschule ging sie daher als Se-
kretirin in einen Industriebetrieh. Dort
wurde sie intern als Liftungstechnike-
rin umgeschult.  Das war total cool, weil
&5 mal etwas ganz anderes war® - auch
wenn in dieser von Minnermn dominier-
ten Branche zuerst stark an Andrea ge-
zweifelt wurde, Spriiche wie Ja, kann
die das?™ oder Was, das Dirndl will
ibernehmen? waren fiir Andrea stets
ein zusitzlicher Antrieb: Wenn ich was
machen wollte, hab ich Gas gegeben und
bewiesen, dass ich das kann®

Anf Umwegen zum Wein. Aus Inte-
resse wandte sie sich dem Wein au und
belegte einige Basisseminare. Bei einer
Junkerpriisentation lernte sie schlieflich
ihren Mann Andreas kennen, der sievon
Anfang an unterstiitzt hat. Daraufhin
absolvierte Andrea ein Weinbau-Kolleg,
machte die Sommeliére-Ausbildung und
den Meister in Weinban und Kellerwirt-
schaft, den sie mit JOsterreichs Meiste-
rin des Jahres® abschloss. Gemeinsam
mit Andreas tibemahm sie schliefilich
den Betrieb ihrer Eltern und wandel-
te ihn in ein Weingut um. JIch wusste,
dass es schwer sein wird am Anfang -
kein Mensch hat auf uns gewartet, die
Konkurrenz ist einfach sehr grof.” Noch
dazu, weil anch Vesicherungsvertre-
ter Andress ein Quercinsteiger war. Fs
hat uns niemand zugetrant, dass wir es
schaffen. Wir konnten beide nicht ein-
mal Traktor fahren” Das haben sie mitt-
lerweile gelernt, aber Andrea iiberlisst
es aul den steilen Weinhingen gerne
anderen: Man muss nicht alles kiinnen.
Gerade Franen machen sich da oft einen
sehr groflen Druck. Was ich guot kann,
mach ich, der Rest wird outgesouret.”

Frischer Wind. Die Kessler-Dietls
haben den Betrieb komplett umgekrem-
pel. JAndress und ich wollen mit unseren
Produkten zeigen, wer wir sind, was un-
sere Geschichte ist. Man muss auffallen,
deswegen sind ursere Etiketten auch Tiir-
kis. Der Daumenabdruck meines Vaters,
der den Betrieh urspriinglich gegriindet
hat, ist auch drauf Und topografische

In Kooperation mit : e Stelermarkische
Ik Landwirtschafiskammer Eery-ra gy
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Hihenlinien, die unsere Herkunft wider-
spiegeln. Das Marketing-Konzept der
Kessler-Dietls ist sehr umfangreich: Je-
der Wein hat eine eigene Geschichte wmd
ein eigenes Werbevideo, es gibt auch eine
Spotify-Playlist. Die Weine haben klin-
gende Namen wie Sonnenduft oder Freu-
dentanz. Wir wollen weg davon, dass nur
Sorte und Jahrgiinge wichtig sind, son-
dern der unverwechselbare Geschmack
und die Liebe, die in jeder Flasche stecke.”
Auch als Location hat sich das Weingut
mittlerweile einen Namen gemacht: Seit
Kurzem gibt es die Scheibelberg- Loun-
ge* in Kombination mit einem Wein-
garten-Pavillon. Beliebte Anlisse sind
Hochzeiten, Geburtstage, Firmenfeiern
und eigene Events: 2023 war etwa Gernot
Kulis vor Ort, auch Yoga am Weingarten
wird angeboten. Besonders gerne veran-
staltet das Ehepaar Verkostungen: Wir
liehen, lichen, liehen die Weinverkostun-
gen. Das ist immer eine unterhaltsame
und lustige Zeit mit ganz viel Genuss bei
uns.” Ansonsten macht der Winzerin die
Kellerarbeit am meisten Spafl Fiir die
Zukunft wiinscht sie sich ein gesundes
Wachsen und Zukunftssicherheit, .aber
im Rahmen. Es ist nicht das Ziel, immer
griier und grifler zu werden. Geld ist
nicht alles, da habe ich lieber mehr Zeit
fiir meine Kinder.®

Nominiert und gewonnen, Vor ih- 1 Bei der Emernamg
rem Sieg als Hotheldin war Andrea be- zur Hofheldin® war
reits zwei Mal pelragt worden, ob sie die Freude grok.
nicht teilnehmen michte. Ieh habe 2 Das Weingut Died

frither allerdings immer gesapt, dass das liegt idyllisch in der
michts {tir mich ist, weil ich nichts Be- Gemeinde Riegers-
sonderes leiste. Es hat mich gewundert, burg.

dass ich gewonnen habe, denn es waren o Mt ks Eveni
viele tolle Frapen nominiert.” Anderen Lol bt i
Landwirtinnen und Franen, die es wer- Weingut sehr belieht.

den wollen, rit Andrea, es einfach zo
versuchen. Man darf sich nicht einre-
den lassen, dass man etwas nicht kann.
Wenn man eine Vision und eine Leiden-
schaft fiir etwas hat, wird man belohnt
werden” Fine klare Lieblingsrebsorte
hat die Steirerin fibrigens avch: Wenn
ich kinnte, wiirde ich ein Bad nehmen
in Sauvignon Blanc®, erkliirt sie lachend.

KONTAKT

¥, i ! k2=, =) =1 . DiELiel:lezuﬂ‘nl_*in ist
WEINGUT DIETL R ¢ bei Andrea und Andreas
: Kessler-Diet spiirbar.
Dirfl 13, 8333 Riegersburg ot ey e (Sl s SPL::ET
wwrw.dietl-wein.at . O e ,
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Kurbiskernol-Championat 2023

Kernol-Erfolg jenseits
der Lafnitz-Grenze

KONIGSDORF. Angelika und
Martin Spirk haben es mit ih-
rem Kiirbiskernél zum zweiten
Mal ins Kirbiskern-Champio-
nat der steirischen Landwirt-
schaftskammer geschafit. Als
einzige Burgenldnder qualifi-
zierten sie sich fiir das Finale
der 20 besten Kerndl-Produ-
zenten. Der Sieg ging an Chris-
tine und Robert Fafdwald aus St.
Peter am Ottersbach.

ETEIRISCHESR

KURB

|

Angelika und Martin Spirk zogen ins
steirische Landesfinale ein.  roto: Lwk

I k Landwirtschaftskammer
Woche, Bezirksblitter Burgendland — 25. Oktober Steiermark



Alarmglocken schrillen

Seit 1989

Lunﬂm:cfmﬂv&ummr—?m‘ndenr Frang Titschenbacker, Ackerbduerin Eliza Neubawer, Milchbduerin Silvia Prugger, Forstwin wrd Milch-
bauer Richard Judmaier und Kamme rdirekior Werner Brupgner Folo: LK StetermarkDanner

In der Landwirtschaft
schrillen die Alarmglocken

Die Lage der heimischen Bauem ist dramatisch: Die Preise, _ BAUERN SIND KEINE
die sie fiir ihre Erzeugnisse bekommen, sind im Sturzflug. bay INFLATIONSTREIBER
. Niedrige Erlase bei gleichzeitig hohen Produktionskosten T

und standig neuen und noch hoheren Umwelt- und Tier- o
wohl-Auflagen, das geht sich nicht aus”, schlagt Landwirt-
schaftskammer-Prasident Franz Titschenbacher Alarm. ,Die
Bauern kénnen die hohen Kosten durch die zu niedrigen Er-
|Gse nicht mehr stemmen.”

S eit Jahresbeginn sinken die Agrarpreise, wihrend sich die Produkti-

onskosten fibr die Bavern seit dem Vorahr in lichten Hhen festge-

setzt haben. Yor allem auf die Milchbavern, die Mutterkuhhalter mit
ihren hohen Tierwohlstandards, die Acker- und Getreddebavem, Forstwirte
und Obstbauern leiden unter der Entwicklung.

Meunmal in Serie sind allein hewer die Erreugerpreise filr Milch gesenkt
worden, 45 Cent erhalten seit September die Landwinte fiir den Liter. In
der Mutterkuhhaltung betriigt der Stundenlchn mittlerweile nur mehr 5,40
Euro. Fudem sind die Kosten filr Maschinen und Betriebsmitie] gegentber
2021 um 80 Prozent gestiegen, teilt die Steirsche Landwirtschaftskammer
mit. Die Ackerbavemn wilrden Getreide und Mais auf hischstem Umaelt-
standards produzieren, wiahrend Billigware aus Bussland und der Ukraine
den Markt tberschwemme.

Dher Markt honoriers das stindige Hinaufschrauben der chnehin schon
strengen Tierwohl- und Umweltauflagen leider nicht, krtisiert Titschen-
bacher. ,[Das macht den Bawern das Leben schwer, weill sie auf den Zuo-
satrkosten siteen bleiben.”

[ier Kammerprisident fordert daher ein Zukunfispaket  Pro Land- und
Forstwirtschaft”. Zu diesem soll Augenmal bei den Auflagen, mehr Ver-
nunft beim Green Deal der EV, Transparenz bei der Preisbildung und eine
umfassende Herkunfiskennzeichnung gehitven. Aullerdem will Titschen-
bacher die Potenziale zur Herstellung von Biowirme, Biotreibstoff und
grinem Strom nuizen, eine Holzbauoffensive, ein klares Mein zu Erb-
schafts- und Yermdgenssteuem und eine Wertanpassung der Direkizahlun-
gen und Beihilfen. Die Weichen sind eindeutig pro Landwirtschaft zo
stellen, damit unser Land nicht verletzbar und beim Essen und Trinken
nicht wie andere Wirtschaftsbereiche vom Ausland abhiingig wird.™

I k Landwirtschaftskammer
Journal Graz — Oktober Steiermark
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Sturmschaden — Forst

Kahlschlag nach Sturm: 55.000 Festmeter Holz betroffen

NG
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IMBEZIRK MURAU

Fohnsturm sorgt fiir Kahischlag:
995.000 Festmeter Holz hetroffen

Der Fohnsturm der vergan-
genen Woche — am Hoch-
schwab wurden stolze 183
km/h gemessen — sorgte vor
allem fiir Kahlschlige in den
Wiildern des Bezirks Murau:
Viele Schiiden gab es im Be-
reich  Schoéder Richtung
Landesgrenze nach Salzburg
und nach Norden in Rich-
tung des Bezirkes Liezen. In
Mitleidenschaft wurden
Schutzwilder oberhalb von
1600 Metern im Preber- und

Kronen Zeitung, Murau — 24. Oktober

Rantental gezogen. .Im
Murtal gibt es aber keine fli-
chigen Windwiirfe, sondern
verstreute Einzelwiirfe®, be-
richtet Bertram Lassnig,
Forstexperte der Landwirt-
schaftskammer Steiermark.
»~Ersten Schitzungen zufol-
ge sind 55.000 Festmeter
Holz betroffen. Das ist zwar
fiir die betroffenen Bauern
schlimm, aber fiir den Ge-
samtmarkt kein gro3es Aus-
maf*, beruhigt Lassnig.

Landwirtschaftskammer

Steiermark






Hofheldin 2023

Unternehmerischer Biss

Die Biuerin Marion Moser-Reinisch aus GroRlobming sieht sich als Hof-Managerin.
Den von ihren Eltern {ibernommenen Betrieb haben sie und ihr Mann véllig umgestellt.

B Roman Bruckner

er Hof der Familie Moser-

Reinisch liegi im Aichfeld

im Dorf Grollobming in
der Nihe von EKnitielfeld. Das
Aichfeld ist gine von Bergen um-
gebene grofe Ebene, die sich
ideal fiir intensive Landwirtschafi
mit Rinderzucht und Ackerbau
gignet. Durch die Erwirmmung
der letzten Jahrzehnte nimmt die
Vielfalt den Ackern zu, es
gibt heute auch schon Olldirbis,
Kémermais und Sojabohnen in
der alpinen Lage. Der Hof befin-
det sich mitten im Dorf, hat aber
grofteils arrondierte und vorwie-
gend ebene Flichen.

Marion Moser-Reinisch hat
den Betrieb von ihren Eltemn
heuer iibernommen und be-
wirtschaftet ihn zusammen mit
ihrem Mann Johannes in einer
interessanten  Erwerbskombi-
nation. Tatsichlich ist sie 2015
in den Betrieb eingestiegen und
hat ihn bis heute zusammen mit
ihrem Mann stark umgestaliet.
Aus dem klassischen Murtal-
Betrieb mit Ackerbau und Rin-
derzucht ist ein Direkivermark-
tungsbetrieb mit groBer Vielfalt
in der Tierhaliung und am Feld
geworden. Dazu wurde der alte
Vulgonamen ,Handlmoarhof*
wiederentdeckt und in die Ver-
markiung voll integriert.

Dabei war es aus der Sicht der
Eltern lingere Zeit unsicher, ob
der Betrieb eine Machfolgerin
finden wird. Marion war immer
schon vorgesehen und hat auch
Interesse gezeigt, aber die schu-
lische Laufbahn hat sie dann in
eine ganz andere Richtung ge-
fithrt. Mach der Matura an der
HLW war sie ein Jahr in Italien
als Au-Pair. Danach studierte sie
an der Pachhochschule Gesund-
heitsmanagement und schloss
diese 2011 mit dem Master ab.
Es folgte noch ein Auslandsse-
mester in den USA. Nach zwei
Jahren Arbeit in Graz haben
dann aber die landwirtschaftli-
chen Gene gesiegt, der richtige
Partner mit denselben Genen
war auch sehr wichtig und so
sind die beiden dann, sehr zur
Freude der Eltern, heim auf den
Hof gezogen.

Thre
chen Berufe iiben Marion und
Johannes - beide haben den

aulerlandwirtschaftli-

Facharbeiterkurs berufsbeglei-
tend gemacht - heute noch in
geringer Form aus. Im Laufe der
Zeit wurden zwei Kinder, Klara
und Killian, geboren. Im heuri-
gen Jahr wurde der Betrieb liber-
geben. Eine gut geplante Uber-
gabe war dem Vater Sepp Moser
sehr wichtig, weil er aus seiner
Beschiftigung als Erwachsenen-
bildner weilf, welche Probleme
sonst entstehen kinmen. Des-
halb wurde am Hof fiir die El-
tern ein kleines Wohnhaus er-
richtet, die junge Familie wohnt
im grofen Banermnhaus. Zudem
gibt es noch ein altes, schines
Hofgebliude, in dem die Oma
wohnt.

Die Pelder des Beiriebes sind
zur Hilfte jeweils Acker und
Griinland. Im Siall, besser auf
der Weide, grasen die Mast-
kalbinnen der ERasse Murbod-
ner. Auf der Schweineweide ge-
niefen die Mastschweine und
Zuchtsauen ihr relativ langes Le-
ben. Und die Legehennen fahren
mit dem Hiihnermobil durch ihr
kleines Weidegebiet. Das Fut-
ter fiir die Tiere kommt fast zur
Giénze von den eigenen Feldern.
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Bauerin

der

| Woc he

| Marion Mo-
| ser-Reinisch
“| hat sich auch
“d der Haltung

o der Robusiras-
i se Schwiiblsch-
Hillische /Du-
roc-Freiland-
schwelne ver-
schrieben.

Foto: Bruckmer

Diese sehr artgerecht gehalienen
Tiere liefern den besten Grund-
stoff fiir die Verarbeitung und
den Frischfleischverkauf.

Wenn man mit der jungen
Biuerin durch den Betrieb geht,
dann spiirt man ihre Liebe zu den
Tieren. Diese kommen gleich auf
sie zu und sie weil liber alle Be-
scheid. In den bestens ausgestat-
teten Verarbeitungsriumen wer-
den die Tiere von ihrem Mann
stressfrei geschlachtet und ge-
sundheitshewusst verarbeitet. In
traditioneller Form gerduchert
und lange gereift, kommen die
Produlte dann in den Hofladen,
wo sie die Kunden 24 Stunden
am Tag in Selbsteninahme er-
werben kinnen. Nur an den
Frischfleischverkaufsiagen steht
die sympathische Obersteirerin
selbsi im Laden und berét ihre
Kunden perstinlich.

<Marketing ist emorm wichtig!
Die Kunden sollen iiber unsere
Produkte und wie wir arbeiten
Bescheid wissen®, erklirt die be-
geisterte Vermarkterin, Deshalb
setzt sie sehr auf den guten Kon-
takt zu den Kunden. Ganz wich-
tig ist ihr dabei auch das Imter-
net. Wir haben eine Whatsapp-
Kundengruppe mit 350 Teilneh-
mern und ich poste fast jeden

Neues Land - 26. Oktober

Ik

zweiten Tag Bilder oder kurze
Filme in Facebook oder Insia-
gram®, erginzt sie.

Es ist ihr aber auch wichtig,
iiber den eigenen Betrieb hin-
aus fiir die Landwirtschaft ak-
tiv. zu sein. Es wundert daher
nicht, dass sie von der steiri-
schen Landwirtschaftskammer
zur Hofheldin 2023 gewiihlt
wurde. Dariiber hat sie sich sehr
gefreut. Sie wiinscht sich fiir die
Zukunft, dass die positive Ent-
wicklung am Hof so weitergeht
und dass die Konsumenten den
Wert der heimischen, qualitéts-
vollen Lebensmitiel immer bes-
ser erkennen und wertschéitzen.

Zur Person

Marian Mosar-Reinisch (37)

M Lindenweg fa, 8734 Lobmingta

M 35 ha LN, jewells 50 Prozant
Ackarund Granland, & ha Wald

B 25 Mastkalblrnen, 30
Frallandschweine, 80 Legehennan

B 24-StundanHofladen
mit Selbstontnahma,
Frzschflelschtage bal Bastellung

B Produbkte: Frischflelsch,
Selchwaran, Aufstiche,
Wirste, Elar, Erdapfal

I wwee handmiosrat

Steiermark
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Kurbiskernol-Championat 2023

AUSZEICHNUNG

Das ,.grune

Gold”

der Steiermark

In der Steiermark kiirte man die Kiirbiskernal-
Champions 2023/24. Trotz geringem Ertrag wird
auch heuer gute Qualitat garantiert.

-

sohimmermde Rorbe s,

Das Korbiskernol tst das kollmarische Aushange-
schild der Stelermark. Ahnlich wie Prosciutto di
Parma, griechischer Feta-Kise und Nimberger Lebdou-
chen zihl das . Seinsche Kirbiskernol g g A" zu den
am basten komtrollienen Spexfalit3ten mit suropdl-
schem Herkunfisschutz. Denn beralts 1906 genehmig-
te die EU-Kommission die geschilizie geografische An-
gabe .Stefrisches Kirbiskernt]”. Wielerorts wird daher
versucht, das sogenannte grime Cold® zu perfekiio-
nleran. Wam dies nun am besten palungen =2, entschied
sich kilrzlich beim Korbiskern-Championat 2023,/24.

Veranstaliet von der Landwinschafiskammer Stal-
ermark und der Cemainschaft Steinsches Kirbiskam-
ol verkostete dakbel alne b6-kbpfipe Expertenury - un-
ter anderem bestehend aus mehr als 30 heimischen
Hauben- und Spimzenkichen - die Top 20 Kirbiskem-
dle des Landes und kitrte schlieflich die bestan (e
der Stelermark. Plaiz eins und damit den Tiel Kor-
biskernol-Champion 2023/24" holten sich Christine
und Robent Fafwald aus 5t. Peter am Ohmershach, Platz
swal ging an Marlies und Reinharnd Walter aus 5 Ste-
fan 1m Rosental und den dritan Matz belegien Nata-
scha und Josaf Kowald aus Newdorf ob Wildon.

Ausschlapgebanda Kriterien bal der Verkostung wa-
ren Farba, Wiskositat, Geruch und Geschmack. So muss
Eiirbiskernil vor allem die typlsche Zwefarbighet auf-
weisen, also dunkelgriln und leicht rothraun schim-
meTnd sain. Echies steldsches Kirbiskemiil solle mydem
dickflosssg vom Loffel aof den Teller fliafan, nussig-
frisch rechen und schmecken sowle (idealerwetse auch
Muancen von Schokottnen und Brominde” aufwelsen,
hediir es seftens LE Stelarmarie.

Herausforderndes Anbaujahr

[la= Anbaujahr 2023 wird von den pramierien . Kirbis-
kem-Champlons" durchweps als ein besonders schwie-
riges beschrieben. 50 kamen am Feld der amtterenden
Champlons, Christine und Hoberr Faiwald, start 17.000
Pflanzen pro Hektar ladiglich 400 hervor, woduorch
kostenintensiv new angehaut werden musste. Hineu
kamen Hapel und Hochwasser, walche letztendlich
rundd B Prozent der erhofften Emte zersiomen. .Uns
rettat die guie Kememite des Worjahres, sodass wir zu-
mindast unsere Stammkunden versorgen kiinnen®, e1-
klZren ste. Trotz Wiederanban fiel der Kemertrag auch
bei den Eweliplatzienten unterdurchschoitdich® aus,
wodurch ehenso auf die Emte das Worjahres zumilck-
pepriffen warden mussta.

Dennoch garantient Franz Labugger, Obmann der
Cemeinschaft Stetrisches Eirbiskemi], auch hever .ex-

Bestes steirisches Kitrbiskenol zeichnet sich richt zeleizt dorch efne dunkelpritn bis rothraen

zallente Korbiskemnolgualitst®” und erginzrn: Obwohl
die Korbisse hewer aher klein waran, enttinschren dia
Kemerrdge nichi.” Crund dafor sei der trockene Som-
mer, der dle Eirbisse und damit auch thre Eerne be-
sondars glelchmagig reffen Hed.

Mesa sinheltiche Ralfung lefe folpadessen alne
besonders gute Jualitds erwarten. Und diese habe heu-
er - aufgrund der Kostensteigerungen in der Produk:s-
on, bel der Varpackung und beim Transport - auch
thren Preds, so Labugger, und welst auf moderate Prets-
stefgerungen beim Endproduk: hin.

Pramierte Verarbeitung

Zum drittan Mal wunde betm Korbskernol-Champlonat
auch die .Olmithle des Jahres® wor den Vorhang psholt,
um die besonderen Latstungen der hetmischen Otmith-
len ins Rampenlcht wu stellen. Denn ain gutes Kiirbis-
kemil kommt nur danm in die Flasche, wenn alle Ar-
betisschrine perfekt durchgefohrn werden: die Arbett
am Feld, die Emie, die Trocknung und Lagemung der
Eame sowie das schomende Rivsten und achtsame Ver-
pressan 1n der (mahle.

Sieger bel diesem Bewerb wurnde, wer als Lohnpres-
ser im fuge der Landespramierung die melstan alnge-
refchien und pramlaren Kirbiskemndle sowle die meis-
ten Kemille mit der Hischstpunkteanzahl vorwedsen
konmte. Matz efns ping an die Olmahle Hifler aus Kain-
dorf bal Hartberg. Matz zwal emmelchte die (Mmihle
Aner aus CroBstembach. Der drime Matz ging an die
Olmahle Schmuck aus Devtschlandsharg, red
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Chrtstine wrd Robert Fafoald (2wl ) sind Kilriis-
kermuil-Champions 2023,/24. Es gratnlierens Framz
Labogger, Jororin wnd Spitzerdicfin Joharma Maoter,
Fetnhold Zotsdh, Ceschulftsfithrer der Cemetnschaft
Sterrisches Kirbtskernal, ond Kammendirekior Wermner
Brugner
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Unaglaubliche Schieflage: Nur 45 Cent bekommen unsere heimischen Milchb&duerinnen und
Milchbauern pro Liter Milch - das ist nur etwa ein Drittel {!) des Verkaufspreises! Fakt ist: Der
GroBteil der Gewinne bleibt woanders hangen |

Auch Milchbduerin Silvia Prugger aus 5t. Johann am Tauern ist davon betroffen, denn sie bendtigt
fur die Bearbeitung der steilen Hange bei ihrem Bergbauernhof sehr teure Spezialmaschinen: .Das
riesengroBe Problem ist, dass die Kosten die Erldse auffres... Mehr anzeigen

“Ein etwas besserer Milchpreis
von zumindest 53 Cent,
wurde etwas vom massiven
Druck herausnehmen."

Silvia Prugger

_ Milchbauerin in St. Johann am Tauern

Beitragsimpressionen () Beitragsreichweite () Interaktionen )

18.400 18.183 1.824

Q 142 41 Kommentare 185 Mal geteilt
[b Gefallt mir Q Kommentieren .:i',> Teilen

I k Landwirtschaftskammer
Facebook LWK Steiermark — KW 44 Steiermark
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Claudia Reiter-Steinbach ist Hofheldin 2023!¢Q

Starke i1st nicht immer eine Frage der GrdBe — das beweisen die 20 Jersey-Milchkihe des Biohof
Pfeffer , die perfekt fur die Steilhdange geeignet sind. s

Auf dem Biohof Pfeffer von Hofheldin Claudia hat die ganze Familie alle Hande voll zu tun. Vier
Kinder & vier Betriebszweige halten die Bergbauerin aus Obdach auf Trab. Der Biohof-Pfeffer
bietet sogar auch Urlaub am Bauernhof in ihrer Almhitte an! &2

ulle?

D... Mehr anzeigen
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laudia Reiter-Steinbach: Hofheldin

2023 & Bergbauerin aus Obdach

Beitragsimpressionen () Beitragsreichweite () Interaktionen ()

24.081 24.081 2.610

Q Nina NSch und 145 weitere Personen 6 Kommentare 24 Mal geteilt
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% Gepostet von Mina Schénherr @ - 2 Tage - @

#BeimBauernDaheim:

Herrlichen Wein aus dem steirischen Vulkanland — das gibt es am Weingut Dietl von Hofheldin
2023 Andrea Kessler-Dietl in Riegersburg. »

Als Andrea den elterlichen Betrieb tbernahm, hatten viele Zweifel an threm Kdnnen. Doch die
Hofheldin schaffte es gemeinsam mit ihrem Mann den Wein-Umsatz zu vervierfachen! &3

il

F.. Mehr anzeigen
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-- ﬁeue Facharbeitl.'.:i.nnen
Gartenbau fur die Steiermark

Ik steirische_landwirtschaft 11 junge neue Gartner und
Gartnerinnen fir die Steiermark! ¢

Am 1. Oktober schlossen die Lehrlinge ihre Berufsausbildung in
der Gartenbauschule GroBwilfersdorf ab. ()

£ Wir gratulieren:

- Lisa-Marie Kickmaier - Demian Kreinz
- Sigrid Kreitzireck

- Clara Kroils

- Dominik Melusin

- Gabrnel Oradan

- Leonie Prohaska

Mit ausgezeichneten Erfolg schlossen ab:
- Elena Rothwangl

- Martina Schenk

- Madine Zettl

#landwirtschaft #steiermark #styria #landwirtschaftskammer
zregional #zaisonal #osterreich #lkstelermark #lehrlinge
#gartenbau
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if' Gefillt maria.pein13 und 69 weitere Personen
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