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Wenn Heraklit von Ephesus vor rund 2500
Jahren sagte, dass die einzige Konstante im
Leben die Veranderung ist, so hat diese Aus-
sage bis heute nichts an Bedeutung verloren.
Was sich nicht gedndert hat, ist unser klarer
Auftrag, mit unserem Bildungsangebot den
personlichen und beruflichen Erfolg aller be-
wusst Lebenden, insbesondere unserer Bau-
erinnen und Bauern, zu starken und zur Stei-
gerung der Lebensqualitdt beizutragen. Das
war in der Vergangenheit stets unser Ziel und
wird es auch in der Zukunft bleiben.

Die Veranderung leben wir jedoch in der Art
und Weise, wie wir lhnen das Bildungsange-
bot des LFI Steiermark ndherbringen. War
Uber sehr lange Zeit der gedruckte Bildungs-
katalog das zentrale Werbemittel, so wird es
diesen zukiinftig in dieser gedruckten Form
nicht mehr geben. Gestiegene Druck- und
Versandkosten und vor allem ein schonender
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DIGITALES LERNEN

Bildungsvideo

. 2=
live

Webinar

Onlineseminar

Farminar

Cookinar

Umgang mit unseren Ressourcen haben uns
veranlasst, die Bewerbung des bestehenden
Bildungsprogramms in digitaler Form umzu-
setzen. Die Homepage mit einer umfassen-
den Kurssuche soll lhr zentrales Nachschla-
gewerk fur lhre Bildungswiinsche sein, gerne
versorgen wir Sie auch mit unserem Newslet-
ter stets mit aktuellen Bildungsangeboten.
Dartiber hinaus steht lhnen natirlich auch
unser kompetentes Serviceteam in der zen-
tralen Anmeldestelle fiir all Ihre Fragen und
Winsche unterstltzend zur Seite.

Sie sehen also: Alles neu — und doch alles
beim Alten.

Das neue Kursprogramm, das einen gesun-
den Mix aus bewahrter Prasenzbildung und
digitalen Formaten beinhaltet, soll Sie wie-
der dazu animieren, in Ihren personlichen
und beruflichen Erfolg zu investieren - eine
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Investition mit zweifelsohne sehr hohen Er-
tragsaussichten.

Wie immer gilt: Das Lernen kdnnen wir Ihren
zwar nicht abnehmen, wir stehen Ihnen aper
als verldsslicher und kompetenter Bildungs-
partner gerne zur Seite.

Auch da ist also alles beim Alten!

27 [l
Ing. Franz Greinix
Vorsitzender LFI Steiermark

—

A

DI Dieter Frei
Geschéftsfiihrer LFI Steiermark

Wir freuen uns, von lhnen zu horen.

¢ Hamerlinggasse 3, 8010 Graz
. 0316/8050 1305

&= 0316/8050 1509

@ zentrale@lfi-steiermark.at

o www.stmk.Ifi.at

MISCH-VARIANTEN

Blended Learning

Hybridveranstaltungen

Vortrag

Lehrgang

Exkursion

LFY



LANDWIRTSCHAFT

+ Unternehmensfiihrung + Tierhaltung
« Pflanzenproduktion « Almwirtschaft
+ Biolandbau

@ Abscannen, Informieren, Anmelden!
Alle Kursdetails zum Thema ,Landwirtschaft und
Umwelt” finden Sie online.

NATUR UND GARTEN

« Krauterkurse
- Gartenkurse
- Naturpadagogik

‘@ Abscannen, Informieren, Anmelden!
Alle Kursdetails zum Thema ,Natur und Garten”
finden Sie online.

DIENSTLEISTUNGEN &
EINKOMMENSKOMBINATION

« Urlaub am Bauernhof
- Direktvermarktung
- Green Care

- Seminarbauerinnen

‘@ Abscannen, Informieren, Anmelden!
Alle Kursdetails zum Thema ,Dienstleistungen
und Einkommenskombinationen” finden Sie
online.

‘@ Abscannen, Informieren, Anmelden!
Alle Kursdetails zum Thema ,Lebensqualitat”
oder ,Kreativitat” finden Sie online.

_ DIGITALISIERUNG &
N
\* TECHNIK

« Technik
- Digitales Lernen

GESUNDHEIT UND _ERNAHRUNG

« Gesundheit
« Frische Kochschule

@ Abscannen, Informieren, Anmelden!
Alle Kursdetails zum Thema ,Gesundheit und
Erndhrung” finden Sie online.

‘@ Abscannen, Informieren, Anmelden!
Alle Kursdetails zum Thema ,Landwirtschaft und
Umwelt” finden Sie online.
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INHALT

UNTERNEHMENSFUHRUNG

PFLANZENPRODUKTION

Bio ERNTE

TIERHALTUNG

FORSTWIRTSCHAFT

DIREKTVERMARKTUNG

URLAUB AM BAUERNHOF

NATUR UND GARTEN

PERSONLICHKEIT UND KREATIVITAT

GESUNDHEIT UND ERNAHRUNG

FRISCHE KOCHSCHULE

COOKINARE

ZERTIFIKATSLEHRGANGE

SEMINARBAUERINNEN & SCHULE

VERSTEIGERUNGEN

o~

— N |

UNTERNEHMENSFUHRUNG

Néahere Informationen zu den Inhalten der Kurse
finden Sie auf www.stmk.Ifi.at

Anmeldung: LFI Steiermark,
T 0316/8050-1305 oder
E zentrale@lIfi-steiermark.at

Bauerliche Hofiibergabe

Die Hoflibergabe/-nahme ist im Laufe der Zeit fiir jede:n Be-
triebsleiter:in etwas Besonderes und soll in diesem Seminar
thematisiert werden.

Die Hoflibergabe fordert bei allen Beteiligten Geduld, Einfiih-
lungsvermoégen, Verstandnis und Rucksichtnahme.

Im Seminar werden die rechtlichen, sozialrechtlichen und for-
derungsrelevanten Fragen als auch die zwischenmenschli-
chen und personlichen Aspekte bei der Hoflibergabe/-nahme
besprochen.

X
& Termin: Do., 16. Nov. 2023, 09:00 bis 13:00 Uhr
ZE', Ort: Kultursaal Miihldorf 166
‘o Referent:innen: Mag.? Renate Schmoll
i
1] Mag. Walter Zapfi
3 Mag.? Silvia Lichtenschopf-Fischer
:U-g) KS Ing. Johann Kaufmann
Termin1: Do., 30. Nov. 2023, 08:30 bis 12:00 Uhr
Ort: GH Mosbacher, Strallegg
Termin 2: Do., 14. Dez. 2023, 08:30 bis 12:00 Uhr
.q!, Ort: GH Sperl (Grillwirt), Passail
= Termin 3: Do., 01. Feb. 2024,  19:00 bis 22:30 Uhr
Ort: Hotel Restaurant Allmer, Weiz
Referenten: KS DI Johann Rath
Dominik Grabner
% Termin: Di., 30. Jan. 2024, 09:00 bis 13:00 Uhr
‘= Ort: GH Schéngrundner, Grafendorf
% Referent:innen: Mag.? Renate Schmoll
5 Mag. Walter Zapfl
"'gn Mag.? Silvia Lichtenschopf-Fischer
o KS Ing. Manfred Oberer, BA
£ Dipl.-Pad." Ing." Barbara KiendlIsperger
© Lebensqualitit %
I

Anmeldung: in der BK Hartberg-Furstenfeld
T 03332/62623-4603, Fr. Salmhofer
oder E oststeiermark@lfi-steiermark.at
Kosten: die Teilnahme ist kostenfrei

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giiltigen Geschaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.Ifi.at
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WEBINARE UNTERNEHMENSFUHRUNG

Online an einem Seminar teilnehmen und live Fragen stellen.
Anmeldung und nahere Informationen finden Sie auf

I www.stmk.Ifi.at
T 0316/8050-1305 oder
E zentrale@lfi-steiermark.at

Anmeldung verpflichtend!

Bl EEIL LS U e T 17 3 8 S e Basis einer guten Planung sind die Analyse der derzeitigen

Betriebsinhaber:innen, die ab 2023 an der OPUL-MaRnahme betrieblichen Situation und darauf aufbauend die Entwicklung
+Einschrankung ertragssteigender Betriebsmittel (EEB)“ teil- von Strategien und Zielen.

nehmen, mussen eine mindestens dreistindige Weiterbildung
zu fachspezifischen Themen absolvieren. Mit dieser Weiterbil-
dung erflllen Sie diese Voraussetzung.

Durch die Teilnahme an diesem Webinar erlernen Sie diese
Fertigkeiten und schaffen damit die Basis fiir fundierte Berech-
nungen lhrer betrieblichen Zukunft, die Sie nach dem Seminar

. . . im Rahmen einer Einzelberatung durchfihren.
Termin: Di., 17. Okt. 2023, 18:30 bis 21:30 Uhr

Dieses Seminar dient der Erstellung eines Betriebskonzeptes,
welches Voraussetzung fur die Beantragung einer Investiti-
Termin: Di., 19. Dez. 2023, 18:30 bis 21:30 Uhr onsférderung sein kann und Voraussetzung flr einen Antrag
auf Férderung der Niederlassung von Junglandwirt:innen ist.

Termin: Do., 23. Nov. 2023, 18:30 bis 21:30 Uhr

Referent:in: DI Dr. Wolfgang Angeringer

Marlene Moser-Karrer, MSc Termin: erffhrsn Siesi.n lhrer zus:_élindigen BK oder
Kosten: 60 € . en n-e me.n ie unserer o.mepage
.. Referent:in:  Betriebswirtschaftsberater:innen
30 € gefordert

Kosten: 36 € gefordert

WEBINAR: Servituts- und Wegerecht
Termin: Di., 14. Nov. 2023, 16:00 bis 19:00 Uhr WEBINAR: Erben und Vererben

Referentin:  Mag.? Maria Pucher

T in: Mi., 17. Jan. 2024 14: is 16: h
Kosten: 70 € j e i., 17. Jan. 2024, 30 bis 16:00 Uhr
35 € gefordert Referent: Mag. Dr. Gerhard Putz
PR Kosten: 60 € (ﬁ
FARMINAR: Von der Idee zum Geschaftsmodell 30 € gefordert \@

Livetibertragung vom pur Naturhof Bio-Freiland-
schweine

Termin: Mi., 15. Nov. 2023, 14:00 bis 16:00 Uhr
Referenten: Anton Donnerer von pur Naturhof

DI (FH) Peter Stachel
Kosten: 70 €

35 € gefordert

FARMINAR: Von der Idee zum Geschéftsmodell
Livelibertragung von der Pilzmanufaktur -
Gut behiitet

a8

WEBINAR: Blackout in der Landwirtschaft

Termin: Do., 01. Feb. 2024, 19:30 bis 21:30 Uhr
Termin: Di., 16. Jan. 2024, 13:30 bis 15:30 Uhr Referent: Mag. Thomas Loibnegger
Referent:in: Michaela Friedl von Gut behitet Kosten: 60 €
DI (FH) Peter Stachel 30 € gefordert
Kosten: 70 €
35 € gefordert WEBINAR:

Digitale Betriebsfiihrung - Funktionen und Vorteile

von Farmmanagementsystemen im Uberblick

Termin: Do., 21. Mrz. 2024, 19:00 bis 21:00 Uhr
Referent:in: Ing. Stefan Polly

Ines Miihlbachler
Kosten: 64 €

32 € gefordert

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giiltigen Geschaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.Ifi.at
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Schulungen @
im neuen OPUL 2023

Im neuen OPUL 2023 umfassen einzelne MaBnahmen einschldgige fach-
spezifische Weiterbildungen, welche von Betriebsfihrerinnen und Be-
triebsfuhrern wahrzunehmen sind.

zu
Anzahl absolvieren
MaBnahme Stunden bis
spatestens
Umweltgerechte und 3DIv* 31.12.2025
biodiversitdtsfordernde
Bewirtschaftung (UBB)
Biologische Wirtschaftsweise (BIO) 3 DIV, 31.12.2025
5BIO
Einschrankung ertragssteigernder 3 EEB 31.12.2025
Betriebsmittel (EEB)
Almbewirtschaftung - Optionaler 4 ALM-NAT 31.12.2025
Zuschlag Naturschutz auf der Alm
(ALM-NAT)
Vorbeugender Grundwasserschutz — 10 GWA 31.12.2026
Acker (GWA)
Humuserhalt und Bodenschutz auf 5HBG 31.12.2025

umbruchsfdhigem Grinland (HEG)

* Weiterbildung zu biodiversitatsrelevanten Themen

Das LFI bietet zu den einzelnen MaBnahmen ein umfangreiches Weiterbil-
dungsprogramm an. Im Laufe der Bildungssaison 2023/24 stehen Veran-
staltungen fur die relevanten OPUL-MaBnahmen zur Verfgung. Es wird
auch wiederum ein ansprechendes Angebot an Onlinekursen, welche zeit-
und ortsunabhdngig von zuhause absolviert werden kdnnen, entwickelt.

Hinweis: Neu ist, dass im OPUL 2023 je Betrieb ein Nachweis Gber den
Umfang der absolvierten OPUL-Weiterbildungen durch den Bildungsan-
bieter an die AMA Obermittelt werden soll, um einschldgige EU-Vorgaben
zu erfullen. Nehmen Sie bei Teilnahme an LFI-Weiterbildungen von dieser
Meldung Gebrauch, um rechtzeitig die erforderlichen Weiterbildungen er-

ledigt zu haben.
D00

Nutzen Sie die Kurssuche auf Ifi.at! E ur

DIGITALES LERNEN

ZEITLICH FLEXIBEL WEITERBILDEN
Onlinekurse

Sie haben keine Zeit, an einem bestimmten Tag zu einem
bestimmten Ort zu reisen, wollen aber trotzdem Ihr Wissen
erweitern? Mit einem Onlinekurs kénnen Sie unabhangig von
Zeit und Ort einen Kurs absolvieren und dies im selbst ge-
wahlten Ausmal und Rhythmus am eigenen PC.

AKTUELLE ONLINEKURS-ANGEBOTE:

Demoversionen und Anmeldung
unter www.stmk.Ifi.at

Bio Ernte Steiermark

Als Verband fiir die steirischen Bio-

Landwirtinnen und Bio-Landwirte unter- il
stltzt Bio Ernte Steiemark ihre Mitglieds- O Srelermar
betriebe bestméglich mit Kursen und Semi-

naren. Diese Kurse werden in Zusammenarbeit mit
dem Biozentrum Steiermark angeboten und gemein-
sam mit dem LFI Steiermark abgewickelt.

Die Kurse und Seminare stehen selbstverstandlich
allen interessierten Landwirtinnen und Landwirten zur
Verfiigung. Damit leisten wir unseren Beitrag zur Oko-
logisierung der steirischen Landwirtschaft in méglichst
vielen Bereichen. Aber auch in den Bereichen Bera-
tung, Offentlichkeitsarbeit und Vermarktung leistet der
Verband Grundlagenarbeit und unterstiitzt dabei die
Bio-Betriebe.

Bestellungen des Bio-Kursprogrammes und Infos:
T 0316/8050 7145

E steiermark@ernte.at

BAUERLICHES
SORGENTELEFON

Telefonische Hilfe fir alle Sorgen,
Angste, Néte und Fragen. Vertraulich,
anonym, kompetent, verschwiegen.

T 0810/676 810

Das Sorgentelefon ist eine Gsterreich-
weite Initiative. Erreichbar zum Ortstarif
Montag bis Freitag von 08.30-12.30 Uhr.
(Ausgenommen an gesetzlichen Feier-
tagen)

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein gultigen Geschaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.Ifi.at


http://www.stmk.lfi.at/onlinekurse

Anmeldung verpflichtend!
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PFLANZENPRODUKTION
Nahere Informationen zu den Inhalten der Kurse
finden Sie auf www.stmk.lIfi.at

Anmeldung: LFI Steiermark,
T 0316/8050-1305 oder

E zentrale@lfi-steiermark.at

Fortbildungskurs gem. § 6 Abs. 11 des
Stmk. Pflanzenschutzmittelgesetz 2012

Fir den Erwerb, die Verwendung und Lagerung von Pflanzen-
schutzmitteln, die fur die berufliche Verwendung zugelassen
sind, ist es notwendig, eine Ausbildungsbescheinigung zu
besitzen.

Termin: Mi., 25. Okt. 2023, 09:00 bis 14:30 Uhr
Ort: GH Schwarz, Paurach
Termin: Fr., 17. Nov. 2023, 09:00 bis 14:30 Uhr
Ort: GH Pack, Hartberg
Termin: Di., 28. Nov. 2023, 09:00 bis 14:30 Uhr
Ort: Hotel Restaurant Allmer, Weiz
Anrechnung: 5 Stunden Pflanzenschutz
Referent: Patrick Taucher
Kosten: 98 €

49 € gefordert -

Im Rahmen dieser Fachtage erhalten Sie aktuelle Informatio-
nen rund um den Maisanbau.

Maisbau- und Pflanzenschutztag

Termin: Di., 09. Jan. 2024, 13:00 bis 17:00 Uhr
Ort: Gemeindezentrum Hofstatten, Gleisdorf
Termin: Do., 11. Jan. 2024, 08:30 bis 12:30 Uhr
Ort: GH Pack, Hartberg
Termin: Mi., 17. Jan. 2024, 13:00 bis 17:00 Uhr
Ort: GH Schwarz, Paurach
Termin: Di., 23. Jan. 2024, 08:30 bis 12:30 Uhr
Ort: GH Kaufmann, Wetzelsdorf (Jagerberg)
Termin: Do., 25. Jan. 2024, 17:00 bis 21:00 Uhr
Ort: BS Burger, Grof3steinbach
Anrechnung: 2 Stunden Pflanzenschutz
Referent:in:  DI" Christine Greimel

DI Dr. Karl Mayer
Kosten: 26 €

Kirbisbautag ‘

Die Kirbisfachtage vermitteln Wissen rund um den steirischen
Olkiirbis. Auch 2024 werden im Rahmen dieser Fachtage in
den verschiedenen Regionen unterschiedliche fachliche
Schwerpunkte gesetzt.

Termin: Mi., 10. Jan. 2024, 08:30 bis 12:30 Uhr
Ort: LFS Hatzendorf
Termin: Di., 16. Jan. 2024, 08:30 bis 12:30 Uhr
Ort: Gemeindezentrum Hofstatten, Gleisdorf
Termin: Mi., 17. Jan. 2024, 08:30 bis 12:30 Uhr
Ort: LFS Kirchberg am Walde, Grafendorf
Anrechnung: 1 Stunde Pflanzenschutz
Referenten: Reinhold Zétsch

DI Reinhold Pucher

Alois Eibler
Kosten:

26 €

SR %

G+

Getreide- und Alterna venbaut"ag

Bei diesen Veranstaltungen beschaftigen Sie sich mit aktuel-
len Fragen im Bereich Anbau von Getreide und mit sogenann-
ten Alternativen (Anbau, Sorten, Diingung usw.) sowie mit
PflanzenschutzmaRRnahmen in Getreide und Alternativkultu-
ren.

Termin: Mi., 14. Feb. 2024, 14:00 bis 17:00 Uhr
Ort: GH Schwarz, Paurach
Termin: Do., 15. Feb. 2024, 08:30 bis 11:30 Uhr
Ort: GH Pack, Hartberg
Termin: Fr., 16. Feb. 2024, 14:00 bis 17:00 Uhr
Ort: Gemeindezentrum Hofstéatten, Gleisdorf
Anrechnung: 1 Stunde Pflanzenschutz
Referent:in: DI" Christine Greimel

DI Dr. Karl Mayer
Kosten: 26 €

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giiltigen Geschaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.Ifi.at
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WEBINARE PFLANZENPRODUKTION

Online an einem Seminar teilnehmen und live Fragen stellen.
Anmeldung und néhere Informationen finden Sie auf

I www.stmk.Ifi.at
T 0316/8050-1305 oder
E zentrale@lfi-steiermark.at

WEBINAR: Landwirtschaftliche Pilzzucht

Termin: Fr., 17. Nov. 2023, 09:00 bis 15:00 Uhr
Termin: Fr., 15. Mrz. 2024, 09:00 bis 15:00 Uhr
Referent: Klaus Gribler

Kosten: 168 €

84 € gefordert

Termin: Di., 09. Jan. 2024, 13:30 bis 16:30 Uhr
Termin: Mi., 10. Jan. 2024, 08:30 bis 12:30 Uhr
Termin: Mo., 15. Jan. 2024, 17:00 bis 21:00 Uhr
Termin: Mi., 17.Jan. 2024, 17:00 bis 21:00 Uhr

Anrechnung: 1 Stunde Pflanzenschutz

Referenten: DI Reinhold Pucher
Alois Eibler
Reinhold Z6tsch .
Kosten: 26 € gefordert @

i

b Dt S, aX
WEBINAR: Maisbau- und Pflanzenschutz

Termin: Mi., 10. Jan. 2024, 14:00 bis 18:00 Uhr

Termin: Fr., 26. Jan. 2024, 13:00 bis 17:00 Uhr

Anrechnung: 2 Stunden Pflanzenschutz

Referent:in:  DI" Christine Greimel
DI Dr. Karl Mayer
Kosten: 26 €

WEBINAR: Getreide- und Alternativenbau

Termin: Fr., 16. Feb. 2024,
Anrechnung: 1 Stunde Pflanzenschutz

@

14:00 bis 17:00 Uhr

Referent:in:  DI™ Christine Greimel
DI Dr. Karl Mayer
Kosten: 26 €

WEBINAR: Innovationen beim mechanischen

Pflanzenschutz - Was ist praxisreif?

Termin: Mo., 19. Feb. 2024, 17:00 bis 19:00 Uhr
Referenten: DI Franz Handler

Ing. Simon Brandeis
Kosten: 70 €

35 € gefordert

WEBINAR: Innovationen in der Griinlandwirtschaft

Termin: Mo., 26. Feb. 2024, 14:00 bis 16:00 Uhr
Referenten: DI Andreas Klingler

Michael Himmelfreundpointner
Kosten: 64 €

32 € gefordert

WEBINAR: Drohneneinsatz in der Landwirtschaft

Termin: Di., 05. Mrz. 2024, 14:00 bis 16:00 Uhr
Referenten: Matthias Engelbrecht

Ing. Stefan Polly
Kosten: 64 €

32 € gefordert @

2 b 1 a ¢
WEBINAR: Wirtschaftsdiingerausbringung

Termin: Di., 12. Mrz. 2024, 17:00 bis 19:00 Uhr
Referenten: Ing. Simon Brandeis

DI Franz Handler
Kosten: 70 €

35 € gefordert

WEBINAR: Innovationen im Pflanzenschutz -

Von Section Control zu Spot Spraying

Termin: Do., 14. Mrz. 2024, 14:00 bis 16:00 Uhr
Referenten: Robert Zinner

Michael Himmelfreundpointner
Kosten: 64 €

32 € gefordert

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giiltigen Geschéaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.Ifi.at
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Anrechnung: 3 Stunden Biodiversitat

BIO ERNTE

S SachgemaiRer Schnitt von Hochstamm-

s

i Bl Altbaumen (2 Tages-Kurs)

§ AUSTRIA / &

‘TA-_ Termin: Fr., 23. Feb. 2024, 09:00 bis 17:00 Uhr
s & : Sa., 24. Feb. 2024, 09:00 bis 17:00 Uhr
S (idernte Y A . Ort: Bio-Betrieb Johann Fink, 8212 Hart 35

V

£

=

x

Basiswissen Bioackerbau Teil | - Boden,
Bodenbearbeitung und Fruchtfolgeplanung im bio-
logischen Ackerbau

Nahere Informationen zu den Inhalten der Kurse
finden Sie auf www.emte-steiermark.at
LT Serariens, Termin: Mi., 06. M.rz. 2024, 09:00 bis 17:00 Uhr
T 0316/8050-1305 oder Ort: GH Dorfwirt Bauch-SchaIk, St. Margarethen/R.
Anrechnung: 5 Stunden Bio

1 Stunde Pflanzenschutz

Anmeldung:

E zentrale@lfi-steiermark.at

Legehennenhaltung fiir Direktvermarkter:innen @

Futterungsbedingte Krankheiten beim Rind @@

Erkennen und richtig reagieren Termin: Do., 07. Mrz. 2024, 09:00 bis 16:00 Uhr
. . . Ort: GH GroRschédl, GroRwilfersdorf

Termin: Di., 17. Okt. 2023, 09:00 bis 17:00 Uhr Anrechnung: 5 Stunden Bio

Ort: GH Hulfeld, Passail

Anrechnung: 5 Stunden Bio
2 Stunden TGD

Tag des Bodens @
Termin: Di., 05. Dez. 2023, 09:00 bis 16:00 Uhr
Ort: LFS Hatzendorf

Anrechnung: 5 Stunden Bio

Wenn Baume auf Ackern und Wiesen wachsen -
Agroforstwirtschaft bringt Vorteile fiir Landwirt- @

schaft, Natur und Klima

Termin: Mi., 07. Feb. 2024, 14:00 bis 17:30 Uhr
Ort: GH Kochauf, St. Margarethen/R.

Anrechnung: 3 Stunden Bio Mensch-Tier-Beziehung - Rinderhandling fiir die

Praxis (Grundkurs)

Termin: Mi., 13. Mrz. 2024, 09:00 bis 16:00 Uhr
Ort: GH Karlwirt, St. Kathrein/H.
Anrechnung: 5 Stunden Bio

Basiswissen Bioackerbau Teil Il -
Kulturfiihrung, Pflanzenpflege, Diingung @ °

und Vermarktungsmaoglichkeiten biologi-
scher Ackerfriichte

Termin: Do., 21. Mrz. 2024, 09:00 bis 17:00 Uhr
Ort: Backhendlstation Schneider, Auffen
Anrechnung: 5 Stunden Bio

1 Stunde Pflanzenschutz

A e L 2 . .
Management und Kalkulation in der Wiesen- und Weidebegehung @

Gefliigelhaltung Termin: Mi., 08. Mai 2024, 14:00 bis 17:00 Uhr
Ort: wird noch bekannt gegeben (Weiz)

Termin: Do., 15. Feb. 2024, 09:00 bis 16:00 Uhr : - - .

ort: GH GroRschadl, GroBwilfersdorf Termin: M.I., 15. Mai 2024, 14:00 bis 17:00 Uhr

Anrechnung: 5 Stunden Bio Ort: wird noch bekannt gegeben

(Hartberg-Furstenfeld)
Anrechnung: 3 Stunden Bio

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giiltigen Geschaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.Ifi.at
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) GREEN CARE

ONLINE

WEBINARE B10 ERNTE

Online an einem Seminar teilnehmen und live Fragen stellen.

Anmeldung und néhere Informationen finden Sie auf «Green Care -

Wo Menschen
aufblihen”

greenca re macht  aktive

WO MENSCHEN AUFBLUHEN Iand_ und forst_

I www.stmk.Ifi.at
T 0316/8050-1305 oder
E zentrale@lfi-steiermark.at

WEBINAR: @ wirtschaftliche
Der Biodiversitétsrechner von BIO AUSTRIA = Betriebe ZUu Pa rtnern der Sozial_' Ge-
Webinar zum Ausfiillen des Biodiversitatsrechners sundheits-, Bildungsund Wirtschaftssys-
Termin: Mi., 08. Nov. 2023, 19:00 bis 21:00 Uhr teme.

Termin: Do., 07. Dez. 2023, 19:00 bis 21:00 Uhr

Anrechnung: 2 Stunden Biodiversitat

i . . Der Bauernhof wird in Kooperation mit
Anmeldung: www.bio-austria.at

Sozialtragern und Institutionen zum
Arbeits-, Bildungs-, Gesundheits- und
Lebensort und ermdoglicht eine Vielzahl
an Angeboten und Dienstleistungen fir

WEBINAR: Gesunde Lammer und Kitze -
Lammer- und Kitzausfélle vermeiden @ @

Termin: Mo., 15. Jan. 2024, 19:00 bis 21:00 Uhr
Anrechnung: 1 Stunde Bio

1 Stunde TGD junge und altere Menschen, Menschen
WEBINAR: mit Behl‘nderungen bzw. korpethhen
und seelischen Belastungen. Im Mittel-
Termin: Di., 16. Jan. 2024, 19:00 bis 21:00 Uhr punkt steht dabei die Interaktion zwi-
Anrechnung: 1 Stunde Bio schen Mensch, Tier und Natur am Hof.
1 Stunde TGD @
WEBINAR: Die Grundlage der Qualitat von Green
Speiseleguminosen - Eine Alternative mit Zukunft Care-Angeboten stellt die Qualifikati-
Termin: Do., 01. Feb. 2024, 09:00 bis 17:00 Uhr on der Bauerlnnen dar. Die Landlichen
Anrechnung; 5 Stunden Bio Fortbildungsinstitute (LFI) bieten daher

eine Reihe spezifischer Informations-
und Weiterbildungsmalinahmen an.

Infos unter greencare-oe.at

\ Vi 3

WEBINARkEIHE: Bio-Gemiisebau

Termin: Fr., 22. Mrz. 2024, 17:00 bis 19:00 Uhr
Do., 04. Apr. 2024, 17:00 bis 19:00 Uhr
Do., 11. Apr. 2024, 17:00 bis 19:00 Uhr

WEBINAR: Biodiversitatsflachen im Griinland

Termin: Mi., 10. Apr. 2024, 09:00 bis 12:00 Uhr
Anrechnung: 3 Stunden Biodiversitat

WEBINAR: Mein Hiihnerhof - Haltung von Lege-
hennen zur Selbstversorgung

Termin: Mi., 10. Apr. 2024, 17:00 bis 20:00 Uhr

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giiltigen Geschéaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.Ifi.at



Anmeldung verpflichtend!

Lindliches
Fortbildungs
Institut

LFY

Ik

TIERHALTUNG
Nahere Informationen zu den Inhalten der Kurse
finden Sie auf www.stmk.Ifi.at

LFI Steiermark,
T 0316/8050-1305 oder
E zentrale@lfi-steiermark.at

Anmeldung:

Termin: Mi., 24. Jan. 2024, 09:00 bis 17:00 Uhr
Ort: GH Gruber, Obersaifen
Kosten: 178 €

89 € gefordert

TGD Weiterbildung Rinderhaltung

Termin: Mo., 04. Dez. 2023,
Ort: GH Mosbacher, Strallegg
Anrechnung: 4 Stunden TGD Weiterbildung
Kosten: 104 €

52 € gefordert

S

13:00 bis 17:00 Uhr

S

Fiitterung und Fruchtbarkeit bei Rindern

Termin: Do., 09. Nov. 2023, 09:00 bis 13:00 Uhr
Ort: Dorfwirt Miller, Afling, Barnbach
Anrechnung: 2 Stunden TGD Weiterbildung
Referent: DI Karl Wurm
Kosten: 104 €

52 € gefordert

Ausbildung zur/m Eigenbestandsbesamer:in
beim Rind

e

Termin: Mi., 10. Jan. 2024, 08:30 bis 17:30 Uhr
Ort: LFS Kirchberg am Walde, Grafendorf
Anrechnung: 3 Stunden TGD Weiterbildung
Referenten: DI Peter Stlickler

Dr. Norbert Tomaschek

Dr. Peter Eckhardt

DI Karl Wurm

Thomas Kahr
Kosten: 724 €

362 € gefordert

Milchwirtschaftstag 2024
,Die nachste Generation ist kein Zufall -

Strategien fiir eine erfolgreiche Fruchtbarkeit”

Termin: Fr., 02. Feb. 2024, 08:45 bis 15:00 Uhr
Ort: LFS Kirchberg am Walde, Grafendorf
Anrechnung: 2 Stunden TGD Weitebildung

Dr." sc.agr. Denise Volker
Dr. Johannes Rosegger
Hansjérg Schrammel

60 €

30 € gefordert

Referent:innen:

Kosten:

Funktionelle Klauenpflege beim Rind
(2 Tages-Kurs)

e

Termin: Mo., 04. Mrz. 2024, 09:00 bis 17:00 Uhr
Di., 05. Mrz. 2024, 09:00 bis 17:00 Uhr
Ort: LFS Kirchberg am Walde, Grafendorf
Anrechnung: 3 Stunden TGD Weiterbildung
Referent: Robert Pesenhofer
Kosten: 330 €
165 € gefordert

Typische Infektionskrankheiten bei Schaf und
Ziege - Den Tierbestand gesund erhalten

Termin: Mi., 08. Nov. 2023, 09:00 bis 17:00 Uhr
Ort: GH Dokl, Gleisdorf
Anrechnung: 3 Stunden TGD Weiterbildung
Referentin: Dr." Elisabeth Stoger
Kosten: 178 €
89 € gefordert

Schafbauerntag 2024

e

Termin: Do., 01. Feb. 2024, 09:00 bis 12.00 Uhr
Ort: LFS Kirchberg am Walde, Grafendorf
Anrechnung: 1 Stunde TGD Weiterbildung
Referenten: Ing. Siegfried llimayer

Ing. Josef Otter
Anmeldung: in der BK Hartberg-Frstenfeld

T 03332/62623-4603, Fr. Salmhofer oder
E oststeiermark@lfi-steiermark.at

Pferdearbeit Ubungstag

Termin: So., 15. Okt. 2023, 09:00 bis 17:00 Uhr
Ort: Lernwirtschaft, Greinbach
Referent: Christof Gerlitz
Kosten: 190 €
95 € gefordert

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giiltigen Geschaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.Ifi.at
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Reiten ist Kommunikation!
Wie ,,Hilfen“ sinnvolle Angebote zur Unterstiitzung

Einfihrung in die bauerliche Pferdearbeit
(2 Tages-Kurs)

fiir das Pferd sein kdnnen.

Termin: Fr., 16. Feb. 2024, 09:00 bis 17:00 Uhr REITWEISEUNABHANGIG! (2 Tages-Kurs)
Sa., 17. Feb. 2024, 09:00 bis 17:00 Uhr
Ort: GH Schweizerhof, Staudach bei Hartberg Termin: Sa., 22. Jun? 2024, 09:00 b?s 17:00 Uhr
Referenten: Christof Gerlitz Sp., 23. Juni 20?4, 09:00 bis 17:00 Uhr
Johann Brabec Ort: Vierkanthof Dell'mour, Hartberg

Referentinnen: Birgit Hofer

Kosten: 370 €
osten 185 € geférdert Sabine Dell’'mour
9 Kosten: 490 €
Holzriicken mit Pferden - Ubungstag 245 € gefordert
Termin: So., 18. Feb. 2024, 09:00 bis 17:00 Uhr TN
Ort: Lernwirtschaft, Greinbach @
Referent: Christof Gerlitz N
Kosten: 190 € WEBINARE TIERHALTUNG
95 € gefordert

Online an einem Seminar teilnehmen und live Fragen stellen.
Anmeldung und néhere Informationen finden Sie auf

Einspanniges Holzriicken mit Pferden

I www.stmk.Ifi.at

(2 Tages-Kurs) T 0316/8050-1305 oder
Termin: Fr., 15. Mrz. 2024, 09:00 bis 17:00 Uhr E zentrale@lfi-steiermark.at
Sa., 16. Mrz. 2024, 09:00 bis 17:00 Uhr

Ort: GH Schweizerhof, Staudach bei Hartberg

WEBINAR: ABC der Farmwildhaltung @
Referenten: Christof Gerlitz

Johann Brabec Termin: Mi., 18. Okt. 2023, - 14:00 bis 17:30 Uhr
Kosten: 438 € Anrechnung: 2 Stunden TGD W<.a|terblldung
219 € gefordert Referenten: Univ. Doz. Dr. Armin Deutz
DI Rudolf Grabner
Kosten: 90 €
45 € gefordert

WEBINAR: Tiergesundheit, Infektionskrank-
heiten und Stoffwechselstérungen bei Lamas

und Alpakas

Termin: Mi., 24. Jan. 2024, 19:00 bis 21:00 Uhr
Anrechnung: 1 Stunde TGD Weiterbildung
Referent: Mag. Martin Gruber
. , Ll Kosten: 60 €
. ¥ i M r 30 € gefordert
Gesundheitsvorsorge Pferd - gezielte Bewegung als WEBINAR: Tierische AIm-WG: Wie Lama,
Préavention - Workshop Equino FIT® Alpaka & Kuh auf der AlIm harmonieren @
Termin: Sa., 20. Apr. 2024, 09:00 bis 17:00 Uhr  Termin: Di., 06. Feb. 2024, 14:00 bis 16:00 Uhr
Ort: Hof zu Radochenberg, Straden Anrechnung: 1 Stunde TGD Weiterbildung
Referentin:  Gundula Lorenz Referentinnen: Mag.? Doris Noggler
Kosten: 178 € Dr." Bettina Fasching
89 € gefordert Dr." Karen Huber
Gymnastizieren und Ausgleichstraining fiir Kosten: 60€ .
30 € gefordert

(Schul)Pferde - Workshop Equino FIT®

Ort: Hof zu Radochenberg, Straden .
Referentin:  Gundula Lorenz Termin: Do., 29. Feb. 2024, 19:00 bis 20:30 Uhr
Kosten: 178 € Referent:innen: Mag.? Dr." Susanne Aigner
89 € gefordert DI Stefan Steirer
Alois Kiegerl
Kosten: 64 €
32 € gefordert

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giiltigen Geschéaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.Ifi.at
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WEBINAR: Fiitterung und Tiergesundheit
in der Milchviehhaltung

e

Die Futterung hat groRen Einfluss auf die Leistung und die
Tiergesundheit von Milchkiihen.

In diesem Webinar liegt der Fokus auf der Erkennung und
Vorbeugung haufiger Futterungsfehler sowie der Besprechung
geeigneter Gegenmalnahmen.

Mo., 13. Nov. 2023, 19:00 bis 21:00 Uhr
1 Stunde TGD Weiterbildung

DI Karl Wurm

60 €

30 € gefordert

WEBINAR: Rund um die Geburt - Kuh und Kalb @

Die Geburt ist immer wieder eine Herausforderung. Sie erfah-
ren mehr Uber den normalen Geburtsablauf und die Geburts-
phasen.

Termin:
Anrechnung:
Referent:
Kosten:

Termin: Mo., 04. Dez. 2023, 19:00 bis 21:30 Uhr
Anrechnung: 1 Stunde TGD Weiterbildung
Referentin:  Dr." Elisabeth Stéger
Kosten: 70 €
35 € gefordert

e

WEBINAR: Eutergesundheit

Ein hoher Eutergesundheitsstatus der Milchviehherde ist die
Basis fur die Produktion qualitativ hochwertiger Milch.

Ziel ist es, den Eutergesundheitsstatus der Herde nachhaltig
zu verbessern.

Termin: Mo., 11. Dez. 2023, 13:30 bis 15:30 Uhr
Anrechnung: 1 Stunde TGD Weiterbildung
Referentin:  Dr." Gertrude Freudenberger
Kosten: 60 €
30 € gefordert

WEBINAR: Tiersignale, Krankheitszeichen und
Tierwohl beim Rind

(-7

Unsere Rinder zeigen uns, wie es ihnen geht. Das Erkennen
der Tiersignale und das Ableiten eines Handlungsbedarfes
werden im Webinar anhand von Bildern erklart.

Termin: Di., 19. Dez. 2023, 13:00 bis 16:30 Uhr
Anrechnung: 2 Stunden TGD Weiterbildung
Referentin:  Dr." Elisabeth Stoger
Kosten: 90 €
45 € gefordert

WEBINAR:

e

In diesem Webinar werden wichtige Themen rund um die be-
darfsgerechte Futterung und Haltung von Kalbern und Kalbin-
nen besprochen.

Erfolgreiche Kalber- und Kalbinnenaufzucht

Termin: Di., 23. Jan. 2024, 13:30 bis 15:30 Uhr
Anrechnung: 1 Stunde TGD Weiterbildung
Referent: DI Karl Wurm
Kosten: 60 €
30 € gefordert

WEBINAR: Milchwirtschaftstag 2024
,Die nachste Generation ist kein Zufall -
Strategien fiir eine erfolgreiche Fruchtbarkeit*

Fruchtbarkeitsprobleme stellen Milchviehhalter:innen immer
wieder vor grof3e Herausforderungen.

Fr., 02. Feb. 2024, 08:45 bis 15:00 Uhr
2 Stunden TGD Weiterbildung

Dr." sc.agr. Denise Volker

Dr. Johannes Rosegger

Hansjérg Schrammel

60 €

30 € gefordert

Termin:
Anrechnung:
Referent:innen:

Kosten:

Trockensteher und Transitkiihe

Die Trockenstehzeit ist die Basis fiir eine gesunde und erfolg-
reiche Laktation.

Termin: Mi., 07. Feb. 2024, 19:00 bis 21:00 Uhr
Anrechnung: 1 Stunde TGD Weiterbildung
Referent: Dr. Walter Peinhopf-Petz
Kosten: 60 €
30 € gefordert

WEBINAR:
Optimierung der Grundfutterproduktion

e

Eine optimale Grundfutterqualitat und ein guter Erfolg gewin-
nen, unter anderem aufgrund von hohen Futtermittelpreisen
und den Anforderungen an die Tiergesundheit, immer mehr an
Bedeutung.

Termin: Di., 05. Mrz. 2024, 13:30 bis 16:00 Uhr
Anrechnung: 1 Stunde TGD Weiterbildung
Referent: Ing. Reinhard Resch
Kosten: 70 €
35 € gefordert

WEBINAR:

Sensorbasiertes Brunsterkennen und Gesund- @
heitsmonitoring am Milchviehbetrieb

Durch den Einsatz von tierindividuellen Sensorsystemen kon-
nen Ereignisse wie beispielsweise eine Brunst oder eine her-
annahende Erkrankung friihzeitig erkannt werden.

Termin: Do., 21. Mrz. 2024, 13:30 bis 15:30 Uhr
Anrechnung: 1 Stunde TGD Weiterbildung
Referent: DI Christian Fasching
Kosten: 60 €
30 € gefordert

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giiltigen Geschaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.Ifi.at
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WEBINAR: Mittelpunkt Pferderiicken

Die Frage, ob ein Pferd unter Rickenschmerzen leidet
und welche Ursachen dahinterstecken, beschéftigt viele Rei-
ter:innen.

Termin: Mo., 23. Okt. 2023, 14:00 bis 16:30 Uhr
Referentin:  Dr." Sigrid Doppler-Sabadello
Kosten: 70 €

35 € gefordert

WEBINAR: Der Sattel im Fokus

Die Auswahl des passenden Sattels ist fiir alle Reiter:innen
sowie fir alle Pferde von grof3er Bedeutung fir eine gute Zu-
sammenarbeit.

Termin: Mo., 05. Feb. 2024, 14:00 bis 16:30 Uhr
Referentin:  Dr."” Sigrid Doppler-Sabadello
Kosten: 70 €

35 € gefordert

WEBINAR: Rund um die Geburt beim Pferd -

Zuchtstute & Fohlengliick

Ein gesundes Fohlen ist das Gliick eines jeden Ziichters und
jeder Zichterin, zumal es keine Selbstverstandlichkeit ist.

Termin: Mi., 14. Feb. 2024, 18:00 bis 20:30 Uhr
Referentin: Dr." Bettina Fasching
Kosten: 70 €

Rund um die Geburt bei Schaf und Ziege

Termin: Mo., 20. Nov. 2023, 19:00 bis 21:00 Uhr
Anrechnung: 1 Stunde TGD Weiterbildung

Referentin:  Dr." Elisabeth Stéger
Kosten: 60 €

30 € gefordert
WEBINAR:

e

Parasiten sind bei Schafen und Ziegen eine haufige Ursache
fur Erkrankungen und Todesfalle. Das Wissen tiber Wiirmer
ist entscheidend, um die Tiere durch geeignetes Weidema-
nagement gesund zu erhalten.

Parasitenerkrankungen bei Schafen und Ziegen

Termin: Di., 12. Dez. 2023, 13:30 bis 16:30 Uhr
Anrechnung: 2 Stunden TGD Weiterbildung
Referentin:  Dr." Elisabeth Stoger
Kosten: 80 €
40 € gefordert

\J
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WEBINAR:

Stoffwechselstorungen bei Schaf und Ziege

In diesem Webinar werden wichtige Fragen rund um Stoff-
wechselstérungen bei Schafen und Ziegen von einem erfahre-
nen Tierarzt erlautert. Inhalte: Verdauung und Stoffwechsel
eines gesunden Tieres, wichtige futterungsbedingte Krankhei-
ten wie Trachtigkeitstoxikose, Pansenazidose, Blahungen etc.

Termin: Mi., 17. Jan. 2024, 19:00 bis 21:00 Uhr
Anrechnung: 1 Stunde TGD Weiterbildung
Referent: Mag. Martin Gruber
Kosten: 60 €
30 € gefordert

WEBINAR: Homoéopathie und Heilpflanzen bei
Rind, Schaf und Ziege (Aufbaukurs)

e

In diesem Webinar geht es um die Gesund-Erhaltung von
Rindern, Schafen und Ziegen und um Mdglichkeiten, die Tiere
mit Heilpflanzen und Homdopathie zu unterstitzen.

Womit kénnen wir unsere Tiere bei Infektionskrankheiten und
Entziindungen ergénzend zur Schulmedizin unterstiitzen und
starken?

Termin: Do., 08. Feb. 2024, 13:30 bis 16:30 Uhr
Anrechnung: 2 Stunden TGD Weiterbildung

Referentin:  Dr." Elisabeth Stoger
Kosten: 80 €
40 € gefordert

WEBINAR: Schweinegesundheit - Krankheiten

vorbeugen. Von kleinen und groBen Tricks beim
Gesundhalten von Schweinen

In diesem Webinar liegt der Fokus auf der Krankheitsvorbeu-
gung in der Schweinehaltung und der Férderung der Tier-
gesundheit. Die Teilnehmenden erhalten wertvolle Informatio-
nen zu wichtigen Aspekten der Schweinegesundheit sowie
praktische Tipps und Empfehlungen zur Umsetzung praventi-
ver MaRRnahmen auf ihren Betrieben.

Termin: Mi., 13. Mrz. 2024, 13:30 bis 17:00 Uhr
Anrechnung: 2 Stunden TGD Weiterbildung
Referentin: Dr." Bettina Fasching
Kosten: 90 €
45 € gefordert

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giiltigen Geschéaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.Ifi.at
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FORSTWIRTSCHAFT

Bauen mit Holz, dem genialen Baustoff -

Richtige Holzverwendung und Holzschutz.

Die Produkte Brettsperrholz, Konstruktionsvollholz,
Brettschichtholz.

e Holzmarkt - aktuelle Holzpreise
e Vorstellung des Waldpowerprojektes

e Vorstellung des neuen Forstreferenten fir die Bezirke
Hartberg-Firstenfeld und Weiz

e Der Hauptvortrag wird von Vertretern renomierter Holzbau-
firmen wie RHI, Hasslacher, Naturhaus Wechselland und
Holzbau Hirschbdck gehalten.

i
S 4o
71 %)

©Holzcluster

Termin: Do., 19. Okt. 2023, 19:00 Uhr
Ort: Bratlalm, Wenigzell

Termin: Fr., 20. Okt. 2023, 19:00 Uhr
Ort: Romerhitte, St. Lorenzen am Wechsel
Termin: Mi., 25. Okt. 2023, 19:00 Uhr
Ort: GH Gruber, Obersaifen

Termin: Fr., 27. Okt. 2023, 19:00 Uhr
Ort: GH Prenner, Pinggau

Termin: Mo., 30. Okt. 2023, 19:00 Uhr
Ort: GH Pack, Hartberg

Termin: Di., 31. Okt. 2023, 19:00 Uhr
Ort: GH Pichler, Bad Waltersdorf

Termin: Fr., 03. Nov. 2023, 19:00 Uhr
Ort: BS Bliemel, Altenmarkt

Anmeldung: in der BK Hartberg-Fiirstenfeld
T 03332/62623-4603, Fr. Salmhofer oder
E oststeiermark@lfi-steiermark.at

Holzbautag

Holz bindet das klimaschadliche CO, auf Dauer, schafft ein
gesundes Wohnklima und sieht einfach gut aus. Holz ist der
nachwachsende Rohstoff der Einkommen, Arbeitsplatze und
Wertschépfung in unsere landliche Region bringt. Bei dieser
Veranstaltung erhalten Sie umfangreiche Informationen zum
Baustoff Holz.

Impulsvortrag: ,,Holz, der geniale Baustoff*

Anschlielend findet eine Exkursion zu Best-Practice-
Beispielen wie Wohnhauser, Stallungen und Wirtschaftsge-
bauden, deren Hauptkomponente der Baustoff Holz ist, statt.

Termin: Fr., 26. Jan. 2024, 09:00 bis 13.00 Uhr
Ort: GH Pack, Hartberg

Anmeldung: in der BK Hartberg-Firstenfeld
T 03332/62623-4603, Fr. Salmhofer oder
E oststeiermark@lfi-steiermark.at

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giiltigen Geschaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.Ifi.at
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© FAST Pichl
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Termin: Montag, 20. November 2023, bis Freitag, 01. Dezember 2023
Ort: Bezirkskammer Hartberg-Furstenfeld, Hartberg

MIT UNTERSTUTZUNG VON BUND, LAND UND EUROPAISCHER UNION

= Bundesministerium Das Land
£ LE14-20 |
Land- und Forstwirtschaft, Steiermark|

| i n I a d u n g Regionen und Wasserwirtschaft = Lans- urd Forstwirtschaft

Kurs ,Waldpower 22 — klimafitte:r Waldpfleger:in —
Kom paktkurs“ (Kurs Nr. 72230268)

Um unsere Walder klimafit zu machen, sollte die Stammzahl auf wenige vitale Baume hin
optimiert werden. Haufige Trockenperioden gefihrden Wachstum und Stabilitit von
Waldbestianden. Wahrend friiher fiir Pflegeeingriffe die Regel ,,friih-maRig-oft“ gegolten hat, so
solite heute nach dem Prinzip ,friih-kriftig-selten“ verfahren werden. Friihzeitige
Stammzahlreduktionen und kraftige Durchforstungen sorgen fiir eine gute Wurzelentwicklung
und helfen den Baumen, Trockenperioden zu liberstehen. Eine fachgerechte Waldpflege steigert
somit die Vitalitat und Stabilitdt des Bestandes, erhoht die Biodiversitit in der bodennahen Flora
und Fauna und unterstiitzt damit wesentlich die Anpassung der Walder an die
Klimaveranderung. Mit der dynamischen Waldtypisierung, die einzigartig in Europa ist, kénnen
erstmalig wissenschaftlich fundierte Aussagen liber die klimawandelbedingten Veranderungen
der Eigenschaften jedes einzelnen Waldstandortes getroffen werden. Im Rahmen dieser
Ausbildung werden sowohl in der Theorie als auch in der Praxis am Betrieb Inhalte rund um die
Waldpflege sowie der dynamischen Waldtypisierung umgesetzt.

Programm:

Montag bis Freitag *

8.00 bis 17.00 Uhr Theoretischer sowie praktischer Unterricht in den Bereichen:
Jungwuchspflege (Laub-/Nadelholz)
Dickungspflege (Laub-/Nadelholz)

Formschnitt und Wertastung (Laub-/Nadelholz)
Durchforstung (Laub-/Nadelholz)

Forstbotanik

Standortskunde, Dynamische Waldtypisierung
Ergonomie und Arbeitssicherheit
Motorsagenwartung

Forstliche Betriebswirtschaft

Forstliche Férderung

Referenten:  Dipl.-Ing. Florian Hechenblaikner, Forstliche Ausbildungsstatte Pichl
Thomas Ully, Forstliche Ausbildungsstatte Pichl
Dipl.-Ing., Rainer Grubelnik, BEd Sozialversicherung der Selbstandigen (SVS)
MF Rudolf Zangl, Forstliche Ausbildungsstatte Pichl

@ 6@@" : =@ C E R T [®) quaiityausia Ik Landwirtschaftskammer

SEFC e .
= BILDUNGSHAUSER 1509001:2015  NR.O2373/1-21 _Stelermark
Diese Veranstaltung ist ein Beitrag zur Umsetzung der PEFC-Regionenzertifizierung in Osterreich.

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giiltigen Geschaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.Ifi.at
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FAST

Mitzubringen:

Kleine Motorsage (falls vorhanden)

Handwerkzeug (Gartenschere, evil. Handsage, Schutzbrille)
schmutzunempfindliche Arbeitskleidung

Oberbekleidung (Jacke/T-Shirt) mit Signalfarben oder Warnweste
Arbeitshandschuhe

der Witterung und Jahreszeit angepasste Kleidung

festes Schuhwerk

Schnittschutzhose

Sicherheitsschuhe geeignet fur die Arbeit mit der Motorsage
gultiger Schutzhelm mit Visier und Gehdrschutz

Anmeldung verpflichtend!

Seminarkosten:

B Die Veranstaltung ist kostenlos! Verpflegung und Getranke sind selbst mitzubringen.

*

Bitte beachten Sie, dass die Kurse Uber zwei Wochen, je Montag bis Freitag (10 Tage), abgehalten
werden.

Anmeldung und Infos:

www.fastpichl.at/projekt/waldpower

Dipl.-Ing. Florian Hechenblaikner

Buro: Forstliche Ausbildungsstatte Pichl
Tel. 0664 / 602 596 7205

E-Mail: florian.hechenblaikner@Ik-stmk.at

Werden Sie Fan unserer

DIGITALES LERNEN
Facebook-Seite!

ZEITLICH FLEXIBEL WEITERBILDEN
Auf Facebook LQB - Lebensqualitat

Bauernhof erhalten Sie wochentlich
Tipps fur ein Leben mit Qualitat.

Live-Onlineveranstaltungen

Seminarbesuch bequem von Zuhause aus? Ja, mit den On-
lineformaten (Webinar, Farminar, Onlineseminar, Cookinar) ist

dies moglich! Eine gute Moglichkeit zur Weiterbildung ohne

Besuchen sie auch unsere Homepage lange Anfahrtswege!

www.lebensqualitaet-bauernhof.at

AKTUELLE LIVE-

ONLINEVERANSTALTUNGEN:
Schule am Bauernhof

unter www.stmk.Ifi.at

Das Projekt ,Schule am Bauernhof” ist eine Ini-
tiative der Landwirtschaftskammer und des LFI.
Schule am
Bauernhof Zertifizierte Bauerinnen und Bauern ermégli-
chen Kindern auf ihren Hofen einen Einblick in
die heimische Landwirtschaft, ihre Arbeits- und Lebenswelt und
bieten so die Moglichkeit, die Produktion wertvoller Lebensmittel
hautnah zu erleben.

Schule am Bauernhof ist Teil des bundesweiten Projektes Land-
und Forstwirtschaft und Schule.

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giiltigen Geschaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.Ifi.at
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DIREKTVERMARKTUNG

Nahere Informationen zu den Inhalten der Kurse
finden Sie auf www.stmk.lIfi.at

Anmeldung: LFI Steiermark,
T 0316/8050-1305 oder
E zentrale@lfi-steiermark.at

Hygieneschulung

fiir bauerliche Lebensmittelunternehmer:innen

Die regelmaRig verpflichtende Hygieneschulung fiir bauerliche
Lebensmittelunternehmer:innen bietet fachliches Wissen lber
Hygieneanforderungen, um sichere Lebensmittel in Verkehr
zu bringen und den gliltigen Gesetzesvorgaben (LMSVG, VO
(EG) 852/2004 sowie diversen Leitlinien etc.) gerecht zu wer-
den.

Praxisnahe Umsetzungshilfen fiir die geforderte Eigenkontrol-
le am Betrieb samt Dokumentationsunterlagen werden ange-
boten. Abgerundet wird die Schulung durch einen Erfahrungs-
bericht aus der Praxis von einem Lebensmittelaufsichtsorgan.

Termin: Di., 21. Nov. 2023, 09:00 bis 13:00 Uhr
Ort: GH Pack, Hartberg

Referentin:  Julia Kogler, BSc

Termin: Mi., 31. Jan. 2024,
Ort: GH Dokl, Gleisdorf
Referentin:  Julia Kogler, BSc

09:00 bis 13:00 Uhr

Termin: Do., 08. Feb. 2024, 09:00 bis 13:00 Uhr
Ort: GH Amschl, Mihldorf bei Feldbach
Referentin:  Andrea Maurer, BEd

Kosten: 78 €
39 € gefordert

'}

Onlinekurs: Lebensmittelhygiéneschulung 2023-2024

Kosten: 15€
Dauer: 2 Unterrichtseinheiten
Anmeldung: https://stmk.Ifi.at/onlinekurse

Onlinekurs: Allergeninformation 2023-2024
Kosten: 15 €

2 Unterrichtseinheiten
https://stmk.Ifi.at/onlinekurse

Dauer:
Anmeldung:

Was gehort auf‘s Etikett?

Lebensmittelkennzeichnung richtig gemacht

Termin: Mi., 22. Nov. 2023, 13:00 bis 16:00 Uhr
Ort: GH Feldkirchnerhof, Feldkirchen bei Graz

Referentin:  DI™ Irene Strasser, BEd
Kosten: 70 €
35 € gefordert
Milchhygienetag
Termin: Mo., 27. Nov. 2023, 10:00 bis 16:00 Uhr
Ort: LFS Kirchberg am Walde, Grafendorf

Referent:innen: DI" Gertrude Freudenberger
Dipl.-Pad." Ing™ Sabine Hérmann-Poier
Fachlehrer:innen der LFS

164 €

82 € gefordert

Kosten:

Beschaukurs fiir die Direktvermarktung von @
Gefliigel (2 Tages-Kurs)

In diesem zweitagigen Praxisseminar fur Geflligelhalter:innen
beschaftigen Sie sich mit rechtlichen Rahmenbedingungen,
Tiertransport, Hygienevorschriften und Gefliigelkrankheiten.

09:00 bis 16:00 Uhr
09:00 bis 16:00 Uhr

Termin: Di., 16. Jan. 2024,
Mi., 17. Jan. 2024,

Ort: Steiermarkhof, Graz

Anrechnung: 3 Stunden TGD Weiterbildung
Referent:innen: Dr." Barbel Magdefrau-Pollan
Anton Koller

Julia Kogler, BSc
Kosten: 378 €
189 € gefordert

Hygiene und Allergenkennzeichnung fiir Feste und

ahnliche ortsveranderliche Veranstaltungen

Diese Schulung unterstiitzt Sie dabei, die gesetzlichen Anfor-
derungen der Lebensmittelhygiene auf Festen und ahnlichen
ortsveranderlichen Veranstaltungen zu erfiillen und die ver-
pflichtende Allergeninformation einfach und Ubersichtlich um-
zusetzen.

Termin: Mi., 10. Apr. 2024, 18:00 bis 21:00 Uhr
Ort: GH Dokl, Gleisdorf

Referentin: Andrea Maurer, BEd

Kosten: 38 €

19 € geférdert

Krauterbitter und Gewlirzlikore selbst herstellen

Krauter und Gewlrze kénnen nicht nur zum Kochen verwen-
det werden. In Destillaten angesetzt, entfalten sie ihre vielfalti-
ge Wirkung auf unsere Gesundheit.

Termin: Do., 13. Juni 2024, 09:00 bis 17:00 Uhr
Ort: Higellandhalle, St. Margarethen/R.

Referenten: Mag. Bernd Fink
DI Georg Thinauer, BSc
Kosten: 183 €
93 € gefordert

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giiltigen Geschéaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.Ifi.at
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WEBINARE DIREKTVERMARKTUNG

Online an einem Seminar teilnehmen und live Fragen stellen.
Anmeldung und néhere Informationen finden Sie auf

I www.stmk.Ifi.at
T 0316/8050-1305 oder
E zentrale@lfi-steiermark.at

WEBINAR: Automaten und Selbstbedienungsladen
in der Direktvermarktung

Automaten und Selbstbedienungsladen ermdglichen den Ver-
kauf von Lebensmitteln rund um die Uhr und sorgen unabhan-
gig von Uhrzeit oder Wochentag auch nach Ladenschluss fiir

Umsatz. Bei dieser Onlineveranstaltung erhalten Sie wesentli-
che Informationen zum Vertrieb Ihrer Produkte tber Selbstbe-
dienungsladen bzw. Automaten.

Termin: Mo., 23. Okt. 2023, 14:00 bis 17:00 Uhr
Referentinnen: Mag.? Doris Noggler

Mag.? Renate Schmoll

84 €

42 € gefordert

Kosten:

© AMA Genussregion/Paul Gruber

WEBINAR: Was daff ich ohne Gewerbeschein in der
Direktvermarktung

Die Land- und Forstwirtschaft ist von den Bestimmungen der
Gewerbeordnung ausgenommen. In diesem Seminar erhalten
Sie einen Uberblick tiber die rechtlichen Rahmenbedingungen
der Landwirtschaft in der Gewerbeordnung mit Schwerpunkt
Direktvermarktung.

Termin: Do., 08. Feb. 2024,
Referentinnen: Mag.? Doris Noggler
Mag.? Renate Schmoll
84 €

42 € gefordert

WEBINAR: Was gehort auf‘s Etikett?

Die richtige Kennzeichnung von verpackten Lebensmitteln ist
eine Herausforderung, der sich Produzent:innen stellen mus-
sen. Ziel des Webinars ist es, das Wissen uber eine rechtlich
und formal richtige Lebensmittelkennzeichnung zu vermitteln.

14:00 bis 17:00 Uhr

Kosten:

Termin: Mi., 06. Mrz. 2024, 13:00 bis 16:00 Uhr
Referentin: DI™ Irene Strasser, BEd
Kosten: 70 €

35 € gefordert

URLAUB AM BAUERNHOF

Nahere Informationen zu den Inhalten der Kurse
finden Sie auf www.stmk.Ifi.at

Anmeldung: LFI Steiermark,
T 0316/8050-1305 oder
E zentrale@l|fi-steiermark.at

Google MyBusiness Schulung

Das Schulungsangebot soll Ihnen die nétige Unterstiitzung
bieten, Google MyBusiness moglichst gut fir lhren Betrieb
einzusetzen. Dieser Workshop wird vom Referenten der Firma
sthe Flow Marketing“ mdglichst praxisnah und auf die Gruppe
abgestimmt gestaltet.

Termin: Di., 12. Dez. 2023, 09:00 bis 13:00 Uhr
Ort: FS Naas, Weiz

Referent: Jurgen Hofmann

Kosten: 202 €

101 € gefordert

Mein wirkungsvoller Unternehmensauftritt

in Druck und Web

Warum erzahlt genau dieses Bild etwas, spricht mich der Text
an, gefallt mir diese Webseite besonders gut?

Um Aufmerksamkeit zu wecken, Interesse zu erzeugen und
Winsche anzusprechen, brauchen wir entsprechende Inhalte,
die wir in die passende Form bringen mussen.

Termin: Mi., 24. Jan. 2024, 09:00 bis 17:00 Uhr
Ort: Bio-Weinhof Monschein, Straden
Referentin: Regina Bergmann, BA
Kosten: 228 €

114 € gefordert

Friihstiicksgenuss fur meine Gaste

Mit einem gut Uberlegten Frihstiick konnen Sie gleich am
Morgen dafiir sorgen, dass lhre Gaste gestéarkt in den Tag
starten. Sie erfahren an diesem Vormittag, wie ein anspre-
chendes Friihstlick am Bauernhof gestaltet sein soll und wie
Sie ein vielfaltiges, regionales und gesundheitlich hochwerti-
ges Angebot erstellen. Sie erhalten Tipps, wie Sie kompetent
auf die besonderen Bedurfnisse hinsichtlich Unvertraglichkei-
ten Rucksicht nehmen und die Winsche lhrer Gaste erfiillen.

Termin: 09:00 bis 13:00 Uhr
Ort:

Referentinnen:

Mo., 29. Jan. 2024,
Pircherhof, Pdllau
Sarah Hédl, BSc
Dipl.-Pad." Ing." Maria Habertheuer
150 €

75 € gefordert

Kosten:

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giiltigen Geschaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.Ifi.at
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WEBINARE URLAUB AM BAUERNHOF

Online an einem Seminar teilnehmen und live Fragen stellen.
Anmeldung und néhere Informationen finden Sie auf

I www.stmk.Ifi.at
T 0316/8050-1305 oder
E zentrale@lfi-steiermark.at

WEBINAR: Schritt fiir Schritt ins Gewerbe!

Rechtlicher Wegweiser von der bauerlichen Zimmer-
vermietung ins Gewerbe

Dieses Webinar begleitet Sie auf Inrem Weg zur gewerblichen

Zimmervermietung am Bauernhof, dabei werden in kompakter

Form folgende Themenbereiche behandelt:

e Was ist Landwirtschaft und wie erfolgt die Abgrenzung zur
Gewerbeordnung?

e Wie geh” ich’s an? Einstieg ins Gewerbe - von der Gewer-
beanmeldung bis zum ersten Gast!

e Steuerrechtliche und sozialversicherungsrechtliche Konse-
quenzen im Gewerbe insbesondere im Zusammenhang mit
der Landwirtschaft.

e Welche Forderungen gibt es?

Termin: Di., 07. Nov. 2023,
Referent:innen: DI Gerhard Thomaser
Mag.? Doris Noggler
Mag.? Renate Schmoll
70 €

35 € gefordert

13:30 bis 17:00 Uhr

Kosten:

WEBINAR: Trinkwassernutzung aus Hausbrunnen

und Warmwasseranlagen fiir meine Gaste!

Sie erfahren die wichtigsten Fakten zur Trinkwassernutzung
aus Hausbrunnen und zur Warmwasserverordnung:

Was ist zu beachten? Welche Vorschriften gibt es, was sollten
Sie wissen und was ware regelmaiig zu tun, um die Trinkwas-
serqualitat zu gewahrleisten und um gesetzeskonform zu
agieren, wenn Sie lhren Kund:innen oder Gasten Wasser aus
dem eigenen Hausbrunnen verabreichen.

Termin: Do., 16. Nov. 2023, 09:00 bis 11:00 Uhr
Referent: Dr. Michael Schalli
Kosten: 72 €

36 € gefordert

WEBINAR: Rechtliches rund um Urlaub am Bauern-

hof - Ausloten von Méglichkeiten und Rahmenbe-
dingungen in der Gastebeherbergung

Sie beschaftigen sich in diesem Webinar mit den wichtigsten
rechtlichen Fragen zur Gastebeherbergung am Bauernhof.

Termin: Mi., 07. Feb. 2024, 09:00 bis 12:00 Uhr
Referent:in: Mag.? Doris Noggler

Ing. Mag. Simon Gerhardter
Kosten: 70 €

35 € gefordert

NATUR UND GARTEN

Nahere Informationen zu den Inhalten der Kurse
finden Sie auf www.stmk.Ifi.at

Anmeldung:

wenn nicht anders angegeben beim
LFI Steiermark,

T 0316/8050-1305 oder

E zentrale@lfi-steiermark.at

Gewiirze in ihrer Vielfalt erleben

Die vielfaltigen Aromastoffe in Gewiirzen sind wichtige Ge-
schmackstrager fiir Speisen und steigern deren Bekémmlich-
keit.

Termin: Di., 30. Jan. 2024, 09:00 bis 17:00 Uhr
Ort: Higellandhalle St. Margarethen/R.
Referent: Mag. Bernd Fink

Kosten: 228 € r
114 € gefordert \_/

Krautertag 2024

In bewahrter Weise erhalten die Teilnehmenden an diesem
Tag neues und traditionelles Wissen Uber Krauter und deren
Anwendungsmdglichkeiten von unseren Krauterexpert:innen
vermittelt.

Termin: Fr., 15. Mrz. 2024, 09:00 bis 17:00 Uhr
Ort: Hugellandhalle, St. Margarethen/R.
Kosten: 96 €

48 € gefordert

Kompost - das schwarze Gold des Gartners

Die richtige Kompostwirtschaft ist eine sehr effektive und geld-
sparende Methode zur Verwertung von Gartenabfallen. Mit
gesundem, reifen Kompost und dem notwendigen Wissen
kann aus jedem Garten ein fruchtbares Paradies gemacht
werden.

Termin: Mi., 20. Mrz. 2024, 09:00 bis 13:00 Uhr

Ort: BIO Krauterhof Zemanek, Pdllau
Referent:
Kosten:

DI Wolfgang Zemanek
118 €
59 € gefordert \_/

b

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giiltigen Geschéaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.Ifi.at
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Pflanzenvermehrung leicht gemacht

Sie haben eine Lieblingspflanze und méchten einen Ableger
verschenken? Sie haben Samen und wollen daraus Jung-
pflanzen kultivieren? Omas Himbeeren kénnten wieder mehr
Ertrag bringen und sollten auf einen besseren Platz im Garten
Ubersiedeln?
Termin:

Ort:
Referent:
Kosten:

Fr., 07. Juni 2024, 09:00 bis 13:00 Uhr

BIO Krauterhof Zemanek, Pollau
DI Wolfgang Zemanek

118 € (/ N
59 € geférdert \

Mit Erfolg zum eigenen ruterparadies

Im Pdllauer Aromagarten erhalten Sie viele wertvolle Tipps
und Tricks fir die Planung und Verwirklichung eines eigenen
Krautergartens. Ein kurzer Blick in die Geschichte und die
Gegenwart von Krautergarten (Klostergarten, Apothekergar-
ten, Schulgarten) zeigt viele Varianten des Krauteranbaus.

Termin: Fr., 21. Juni 2024, 09:00 bis 17:00 Uhr
Ort: JUFA Péllau

Referent: DI Wolfgang Zemanek

Kosten:

178 € N\
89 € gefordert \’

Bienenwachstiicher statt Plastikfolie

Es gibt zum Beginn des Kurses eine Einfuhrung tber das The-
ma Bienen. Im Anschluss findet die Herstellung eines Wachs-
tuches statt. Jede:r kann nach Ende des Workshops ein selbst
erzeugtes Wachstuch mit nach Hause nehmen.

Termin: Do., 01. Feb. 2024, 19:00 bis 21:00 Uhr
Ort: GH Reithofer, Vornholz
Anmeldung: T 0664/4224058, Heidi Sommersguter
Termin: Sa., 02. Mrz. 2024, 14:00 bis 16:00 Uhr
Ort: Bauernmarkt Kinderkrippe, Stubenberg
Anmeldung: T 0664/5073213, Ing. Maria Dunst

T 0664/1906773, Maria Zengerer
Termin: Do., 07. Mrz. 2024, 18:30 bis 20:30 Uhr
Ort: wird noch bekannt gegeben (Schéffern)
Anmeldung: T 0664/8451005, Notburga Osterbauer
Referentin:  Judit Klaindl
Kosten: 34 € inkl. Materialkosten

Weiden-Gartendeko

In diesem Workshop fertigen wir aus dem Naturmaterial Wei-

de zwei bis drei Dekorationen flir Garten und Terrasse, wie
eine Blume oder eine Gartenkugel.

Termin: Sa., 20. Jan. 2024, 09:00 bis 13:00 Uhr

Ort: wird noch bekannt gegeben (Stadtgem. Weiz)

Anmeldung: T 0664/7695590, Monika Hutter

Termin: Sa., 02. Mrz. 2024, 13:00 bis 17:00 Uhr

Ort: Pfarrheim, Bad Loipersdorf

Anmeldung: T 0664/5458433, Sonja Siegl

Termin: Mi., 06. Mrz. 2024, 18:00 bis 22:00 Uhr

Ort: Feuerwehrhaus, Pertlstein

Anmeldung: T 0664/1636639, Eva Zach

Termin: Sa., 16. Mrz. 2024, 14:00 bis 18:00 Uhr

Ort: Begegnungszentrum Magnolienbaum,
Kirchbach

Anmeldung: T 0680/3280751, Karin Prodl

Termin: Sa., 13. Apr. 2024, 14:00 bis 18:00 Uhr

Ort: wird noch bekannt gegeben (Fehring)

Anmeldung: T 0664/3504812, Martina Bauer

Referentin: Claudia Stolzer

Kosten:
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35 € exkl. Materialkosten
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I www.stmk.Ifi.at
T 0316/8050-1305 oder
E zentrale@lfi-steiermark.at

ONLINE

&)

WEBINARE NATUR UND GARTEN

Online an einem Seminar teilnehmen und live Fragen stellen.
Anmeldung und ndhere Informationen finden Sie auf

WEBINAR: Krauterrecht

Termin: Mi., 15. Nov. 2023, 14:00 bis 17:00 Uhr
Termin: Mi., 10. Jan. 2024, 14:00 bis 17:00 Uhr
Referentin:  Mag.? Claudia Lenger
Kosten: 78 €

39 € gefordert

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giiltigen Geschaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.Ifi.at
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Kraftvolle Soforthilfe im Alltag

In der Hektik des Alltages vergessen sich Frauen oft selbst. In
diesem Workshop erfahren und erarbeiten Sie einfache Ubun-
gen, kraftvolle Kleinigkeiten, die mit wenig Zeitaufwand in den
Alltag gut integrierbar sind, um gestarkt durchs Leben gehen
zu kénnen.

Termin: Mi., 18. Okt. 2023, 16:00 bis 18:00 Uhr
Ort: Mehrzweckraum, Hofstatten an der Raab
Referentin:  Karin Wilfling

Kosten: 23 €

Anmeldung: T 0664/1663423, Monika Meissl

Topfern fiir Anfanger (2 Tages-Kurs)

Einstieg ins Topfern, einfache Formen ausstechen und glasie-
ren. Brennen im schuleigenen Brennofen inklusive.
Advent- und Weihnachtsschmuck individuell gestalten.

Termin: Mi., 08. Nov. 2023, 16:30 bis 19:00 Uhr
Mi., 22. Nov. 2023, 16:30 bis 18:00 Uhr

Ort: FS Naas

Referentin: Dipl.Pad. Barbara Doupona

Kosten: 33 € exkl. Materialkosten

Anmeldung: T 03332/62623-4603, Fr. Salmhofer oder
E oststeiermark@Ifi-steiermark.at

In diesem Kurs kdbnnen Sie mit Modeln, Schiirzen, Taschen,
Tischtlicher, Polster, T-Shirt oder ein Weihkorbdeckerl bedru-
cken. Bitte bringen Sie die Stoffe selbst mit.

Termin: Sa., 17. Feb. 2024, 13:00 bis 17:00 Uhr
Ort: VS Burgau
Anmeldung: T 0664/73320980, Andrea Koch
T 0664/1166139, Nicol Gradwohl
Termin: Sa., 24. Feb. 2024, 13:00 bis 17:00 Uhr

Ort: Kultursaal, Buch-St. Magdalena

Anmeldung: T 0664/9224469, Romana Projer
Referentin:  Gertrude Reitbauer
Kosten: 43 € exkl. Materialkosten

Wunderschone Kunstwerke fiir drinnen und
drauBen - Deko aus Draht

Egal zu welcher Jahreszeit und mit welchem Draht: Weiche,
harte, diinne, dicke, farbige oder lackierte Drahte werden in
diesem Kurs verarbeitet. Der Draht wird durch seine Vielseitig-
keit begeistern und die Kreativitat anregen.

Termin: Sa., 11. Nov. 2023, 08:30 bis 13:30 Uhr
Ort: GH Schwarzer Adler, Friedberg
Anmeldung: T 0664/5989085, Waltraud Glatz

T 0664/2221583, Susanne Schlégl

Termin: Do, 29. Feb. 2024, 17:00 bis 22:00 Uhr
Ort: Gemeindesaal, Hartl
Anmeldung: T 0664/2495905, Monika Taschner

T 0664/3652782, Christine Spindler

Termin: Sa., 16. Mrz. 2024, 15:00 bis 20:00 Uhr
Ort: Weinhof Kainrath, Ziegenberg
Anmeldung: T 0664/4074907, Annemarie Kainrath

Referentin:
Kosten:

Birgit Ranner, Hobbykinstlerin
38 € exkl. Materialkosten

Mitzubringen:

Naturmaterialien - je nach Jahreszeit: Blatter, Bluten (auch
getrocknet), Baumrinde, Zapfen, Moos...

Arbeitsmaterial: Uhu, Heil3klebepistole, Schere, Bander, Pa-
pierreste, Streuelemente, Weihnachtskugeln, Kerze im Glas...

Korbflechten - flechten Sie lhren eigenen Korb unter
professioneller Anleitung

Eine alternative Freizeitgestaltung flir Jung und Alt!
Lernen Sie bei diesem Kurs ein altes, traditionelles Handwerk.
Gestalten Sie Ihre eigenen Kdrbe aus natiirlichem Material.

Termin: Fr., 08. Mrz. 2024, 14:00 bis 18:00 Uhr
Ort: FS Naas

Referent: Helmuth Krenn

Kosten: 35 € exkl. Materialkosten

Anmeldung: T 03332/62623-4603, Fr. Salmhofer oder
E oststeiermark@lfi-steiermark.at

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giiltigen Geschaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.Ifi.at
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Handlettering

Tauchen Sie gemeinsam mit mir in die Welt des Lettering und
des kreativen Gestaltens ein und entdecken Sie mit Hilfe von
einigen Tipps und Tricks wie wenig oft ausreicht, um Projekte
umzusetzen auf die man machtig stolz ist.

Im Workshop nehme ich Sie mit auf eine kreative Reise und
wir erarbeiten nicht nur Letterings, sondern auch lllustrationen.

Termin: Fr., 17. Nov. 2023, 18:00 bis 21:00 Uhr
Ort: Gemeindehaus, llztal
Anmeldung: T 0660/1661567, Manuela Leiner
Termin: Do., 23. Nov. 2023, 18:00 bis 21:00 Uhr
Ort: wird noch bekannt gegeben
(Stadtgem. Weiz)
Anmeldung: T 0664/7695590, Monika Hutter
Referentin:  Ines Cermak
Kosten: 52 € inkl. ein ausgewahltes Arrangement von

Stiften und Papier

Filzen - Thema: Friihling (Sitzpolster, Tiirstopper,
Deko fiir den Garten,...)

In diesem Kurs erlernen Sie eine alte Handwerkstechnik und
Sie werden viel Freude daran haben.

Termin: Do., 14. Mrz. 2024, 16:00 bis 20:00 Uhr
Ort: FS Naas

Referentin: Karina Neuhold, Schafbauerin

Kosten: 29 € exkl. Materialkosten

Anmeldung: T 03332/62623-4603, Fr. Salmhofer oder

E oststeiermark@Ifi-steiermark.at

©OMnes Cermak -

Weiden-Korbflechten (1 Tages-Kurs)

Wir fertigen gemeinsam einen kleinen, runden Korb der als
Brot- oder Obstkorb, aber auch gerne zur Dekoration verwen-
det werden kann.

Termin: Fr., 03. Nov. 2023, 09:00 bis 17:00 Uhr
Ort: wird noch bekannt gegeben (St. Kathrein/H.)
Referentin: Claudia Stolzer

Kosten: 75 € inkl. Materialkosten

Anmeldung: T 0676/6869759, Michaela Lehofer

Mitzubringen:

Gartenschere, Schnitzmesser, Schuhband bzw. dickes Garn,
etwas zum Beschweren

O S o .

Weiden-Korbflechten (2 Tages-Kurs)

Wir fertigen gemeinsam einen groRen Korb mit Griffléchern fiir
Zuhause. Zuséatzlich erlernen Sie die Grundlagen des Korb-
flechtens und bekommen ebenfalls einen Einblick in den An-
bau, die Pflege und die Verwendung von Weiden.

Termin: Fr., 03. Nov. 2023, 09:00 bis 17:00 Uhr
Sa., 04. Nov. 2023, 09:00 bis 15:00 Uhr

Ort: wird noch bekannt gegeben (St. Kathrein/H.)

Referentin: Claudia Stolzer

Kosten: 95 € inkl. Materialkosten

Anmeldung: T 0676/6869759, Michaela Lehofer

Mitzubringen:
Gartenschere, Schnitzmesser, Schuhband bzw. dickes Garn,
etwas zum Beschweren

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giiltigen Geschaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.Ifi.at
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Jogginghosen ganz einfach niahen

In nur wenigen Schritten kénnen Sie Ihre eigene Jogginghose
nahen. Informationen tber mitzubringendes Material erhalten
Sie nach lhrer Anmeldung.

Termin: Sa., 21. Okt. 2023, 08:00 bis 16:00 Uhr a<

Ort: FS Naas -
Referentinnen: Julia Fuchsbichler, BEd G SUNDHEIT UND ERNAHRU
Lena Goss, BEd

43 € exkl. Materialkosten

T 03332/62623-4603, Fr. Salmhofer oder
E oststeiermark@Ifi-steiermark.at

Die Natur bietet sehr viele Méglichkeiten, um daraus einen
Korb fertigen zu kénnen. In diesem Kurs zeigen wir Ihnen die
Grundzuge der alten Technik des Korbwickelns. Ziel ist es,
sich das Grundwissen anzueignen und mit einem Korb nach
Hause zu gehen.

Nahere Informationen zu den Inhalten der Kurse
finden Sie auf www.stmk.Ifi.at

Kosten:
Anmeldung:

LFI Steiermark,
T 0316/8050-1305 oder
E zentrale@lfi-steiermark.at

Was dein Korper dir sagen will

Anmeldung:

Mithilfe des kinesiologischen Muskeltests und durch Infos iber
unseren Korper kénnen wir Probleme und Schmerzen auf den

Termin: Sa., 27. Jan. 2024, 08:30 bis 13:30 Uhr Grund gehen, dadurch wieder mehr Lebensfreude und Leich-
Ort: Gemeindeamt, Unterfladnitz tigkeit finden und das Leben selbst in die Hand nehmen.
Anmeldung: T 0664/4055719, Sonja Schwarz
Termin: Fr., 10. Nov. 2023, 19:00 bis 21:00 Uhr
Termin: So., 10. Mrz. 2024, 13:00 bis 18:00 Uhr Ort: Gemeindeamt. St. Jakob am Walde
Ort: Mehrzweckhalle, PreSiguts Anmeldung: T 0664/3961941, Andrea Potz
Anmeldung: T 0660/1661567, Manuela Leinel' T 0664/2448701 Dorothea OChabaUer
Termin: Sa., 20. Apr. 2024, 13:00 bis 18:00 Uhr - Termin: Mi., 15. Nov. 2023, 19:00 bis 21:00 Uhr
Ort: Fam. Sammer, 8272 Neustift/Sebersdorf 24 Ort: Gemeindesaal, Péllauberg
Anmeldung: T 0664/8450939, Maria Fink Anmeldung: T 0664/4315521, Andrea Harb
Termin: Sa., 27. Apr. 2024, 14:00 bis 19:00 Uhr T 0664/88538021, Maria Laschet
Ort: Ort der Begegnung, Bad Blumau Termin: Do., 23. Nov. 2023 18:00 bis 20:00 Uhr
Anmeldung: T 0650/5600777, Maria Rath Ort: Risthaus, Eichkogl
T 0664/9963590, Veronika Hauptmann Anmeldung: T 0664/3842144, Jaqueline Trammer
Ref " Walter Eried| Termin: Mi., 29. Nov. 2023, 18:30 bis 20:30 Uhr
Ke e;rerj ’ 6Ba€('arklnl?/l terialkost Ort: Gemeindesaal, Hartberg-Umgebung
osten: ikl Materiatkosten Anmeldung: T 0664/1010821, Veronika Fink
T 0664/3422134, Daniela Hofer
Termin: Fr., 16. Feb. 2024, 18:30 bis 20:30 Uhr
Ort: Pfarrhof, Pinggau
Anmeldung: T 0664/4100070, Ella Maria Pfeffer
T 0664/5884032, Sonja Seidl
T 0664/3904552, Julia Scharf
) Referentin:  Karin Wilfling
o Kosten: 23 €

A

T ' \ AN |
i : . Frus s e 0. v Aok G
Osterbasteln mit Kindern von 5 bis 8 Jahren

Ostern ist ein schones Familienfest.
Damit die Wartezeit nicht so lange ist, kdnnen Kinder mit tol-
len Osterbasteleien dem Osterhasen entgegenfiebern.

Naturheilkunde: Winterfit Apotheke

Kennenlernen der Krauter und deren Heilwirkung, Verarbeiten
der Krauter zu einer kleinen Hausapotheke. Jede:r Teilneh-
mer:in bekommt vier Produkte mit nach Hause.

Termin: Mi., 27. Mrz. 2024, 15:00 bis 18:00 Uhr ~ Termin: Mi., 22. Nov. 2023, 19:00 bis 21:00 Unr
Ort: FS Naas Ort: Kultursaal, Hirnsdorf

Referentin:  Dipl.-P4d." Angela Hippacher Referentin:  DI" Julia Freidorfer

Kosten: 13 € inkl. Materialkosten Kosten: 47 € inkl. Handout, exkl. Materialkosten
Anmeldung: T 03332/62623-4603, Fr. Salmhofer oder Anmeldung: T 0664/2781979, Hildegard Falk

E oststeiermark@Ifi-steiermark.at

T 0664/4208950, Daniela Hodl

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giiltigen Geschaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.Ifi.at
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Mit einem starken Inmunsystem durch eine
besondere Zeit

18:30 bis 20:30 Uhr

18:30 bis 20:30 Uhr

Starkung der korpereigenen Abwehrkrafte mit Krautern und
heimischen Gewtrzen. Herstellung einer Tinktur.
Termin: Do., 16. Nov. 2023,
Ort: Gemeindesaal, Hartberg-Umgebung
Anmeldung: T 0664/8450954, Margret Krautgartner
T 0664/88538264, Johanna Rodler
Termin: Mo., 20. Nov. 2023,
Ort: GH Lechner-Posch, Kleinlungitz
Anmeldung: T 0664/8450909, Elisabeth Waldl
Referentin:  Elfriede Pdéttler, Krauterpadagogin
Kosten: 20 € exkl. Materialkosten

Stille Entziindungen vermeiden

Entziindungshemmend essen und leben, Ursachen und Ver-
lauf entziindlicher Prozesse.

19:00 bis 21:00 Uhr

18:00 bis 20:00 Uhr

19:00 bis 21:00

T 0664/1560994, Maria Isabella Reisinger

Termin: Di., 28. Nov. 2023,

Ort: Foyer Higellandhalle, St. Margarethen/R.
Anmeldung: T 0664/4067520, Nicole Karner
Termin: Do., 30. Nov. 2023,

Ort: BS Posch, Pischelsdorf
Anmeldung: T 0664/4650722, Gabriele Glatz
Termin: Do., 15. Feb. 2024,

Ort: GH Schober, Hohenau
Anmeldung:

Referentin:  Elisabeth Pucher-Lanz, Digtologin
Kosten: 18 €

Bitter macht lustig

Wirkung der Bitterstoffe auf unseren Koérper und unsere Seele.
Herstellung eines Krauterweins. Herstellung eines Tees.

Termin:
Ort:
Referentin:
Kosten:

Anmeldung:

Do., 08. Feb. 2024, 18:30 bis 20:30 Uhr
Gemeindehaus, liztal

Elfriede Péttler, Krauterpadagogin

20 € exkl. Materialkosten

T 0660/1661567, Manuela Leiner
n

Meine, deine, unsere Zeit -
Unterschiede und Gemeinsamkeiten von Generatio-
nen finden, verstehen und respektieren

Termin: Di., 07. Nov. 2023 18:30 bis 20:30 Uhr
Ort: Pfarrheim, St. Lorenzen am Wechsel
Referentin:  Christine Schwarzenberger

Kosten: 31 € inkl. Handout

Anmeldung: T 0664/2759286, Ing.” Andrea Kogler

T 0664/9758066, Ing.™ Daniela Reiterer
T 0664/9393934, Ing." Irene Feldhofer

Lebensqualitat t

Aromatherapie - Natiirliche Helfer im Alltag

Praktische Einsatzméglichkeiten fiir &therische Ole im Fami-
lien- und Arbeitsalltag. Unterstlitzung bei kleinen Wehweh-
chen und Verletzungen, Schlafproblemen, Erkaltungen, Fie-
berblasen, Konzentrationsstérungen, Stress und Unruhe, Ner-
vositat, schlechter Stimmungslage, Insektenschutz, praktische
Tipps fur den Haushalt.

Termin: Do., 23. Nov. 2023, 18:30 bis 20:30 Uhr
Ort: GH Pirrer, Schaffern
Anmeldung: T 0664/8451005, Notburga Osterbauer
Termin: Do., 18. Jan. 2024, 18:00 bis 20:00 Uhr
Ort: Dorfgemeinschaftshaus, Safenau
Anmeldung: T 0664/5023056, Maria Teubl

T 0664/1460017, Manuela Freitag
Referentin:  Christine Feik
Kosten: 20 €

Meine kleine Pause zwischendurch

Wie oft trdumen wir davon, eine kurze bis mittellange Pause
machen zu kénnen. Doch stets haben wir das Geflihl, genau
DANN etwas zu versdumen, oder gerade wegen DIESER
Pause, eine Arbeit nicht abschlieRen zu kdnnen.

Doch wer seinem Korper keine Pause schenkt, setzt ihn unter
Dauerstress. Im Kurs sprechen wir iber kleine Kraftquellen im
Alltag und iiben einfache, aber praktisch Ubungen und erken-
nen deren Wirkungen.

Termin: Mi., 17. Jan. 2024, 18:30 bis 20:30 Uhr
Ort: GH Schwarzer Adler, Friedberg

Referentin:  Christine Schwarzenberger

Kosten: 31 € inkl. Handout

Anmeldung: T 0664/5989085, Waltraud Glatz

T 0664/2221583, Susanne Schldgl

Essen mit Pause

Intervallfasten versprechen mehr Gesundheit, Wohlbefinden
und jiingeres Aussehen. Sie erhalten einen Uberblick tiber die
verschiedensten Modelle und ihre Vor- und Nachteile.

Termin: Mo., 22. Jan. 2024 19:00 bis 21:00 Uhr
Ort: Feuerwehrhaus, Neudorf bei llz

Referentin:  Mag.? Nicole Zohrer, Erndhrungswissenschafterin
Kosten: 18 €

Anmeldung: T 0664/2525265, Anita Hutter

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giiltigen Geschaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.Ifi.at
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Alles Seife

Sie erhalten eine Einfihrung in die Rohstoffkunde und experi-
mentieren mit Krautern, dtherischen Olen und natiirlichen
Farbstoffen. Sie versuchen sich in der Herstellung von
Schmierseife, Aromaduschen auf Zuckertensidbasis, Wasch-
pasten sowie einem Blattlausmittel und einem FettlGser.

Termin: Di., 13. Feb. 2024, 09:00 bis 17:00 Uhr
Ort: Higellandhalle, St. Margarethen/R.
Referent: Mag. Bernd Fink
Kosten: 228 €
114 € geférdert
Anmeldung: LFI Steiermark,

T 0316/8050-1305,
E zentrale@lfi-steiermark.at

(@)

WEBINARE GESUNDHEIT UND
ERNAHRUNG

Online an einem Seminar teilnehmen und live Fragen stellen.
Anmeldung und néhere Informationen finden Sie auf

I www.stmk.Ifi.at
T 0316/8050-1305 oder
E zentrale@lfi-steiermark.at

Fingerfood

Diese mundgerechten Kleinigkeiten sind oft nicht nur
als Grul} aus der Kiiche gedacht, sondern werden sehr
gerne als nette, schmackhafte Happchen zu einem
Glas Bier oder Wein gereicht. Als Gastgeber:in fiir Familien-
feste, fur Bekannte und Freunde oder fir ein Treffen mit Ge-
schaftspartner:innen unterstreichen Sie mit dieser Art der ex-
klusiven, aber nicht aufdringlichen Gastfreundschaft in Zukunft
die Wertschatzung des Besuches der Gaste. Als Gastgeber:in
haben Sie mit dem Eintreffen der Gaste die Vorbereitungen
bereits abgeschlossen und kdnnen somit gemeinsam den
Anlass in Ruhe genie3en. Gegessen werden diese Kostlich-
keiten von der Hand in den Mund - ganz unkompliziert und
gesellig.

Termin: Fr., 10. Nov. 2023,
Ort: Schulkiiche, MS Anger

18:00 bis 21:00 Uhr

Anmeldung: T 0699/11902773, Doris Schrock
T 0664/2239935, Ingrid Gruber
Termin: Fr., 19. Jan. 2024, 13:30 bis 16:30 Uhr

Ort: GH Schweighofer, St. Lorenzen am Wechsel

WEBINAR: Nachhaltig mit Griiner Kosmetik - Salben

Termin: Mi., 08. Nov. 2023, 16:00 bis 17:30 Uhr
Referentin:  Tina Rosenkranz, MA
Kosten:

29€ @

WEBINAR: Pechsalbe selber machen!

Termin: Do., 16. Nov. 2023, 16:00 bis 17:00 Uhr
Referentin:  Tina Rosenkranz, MA
Kosten:

20€ @

WEBINAR: Grundkurs Seifen sieden

Termin: Do., 30. Nov. 2023, 13:00 bis 17:00 Uhr
Referentin:  Andrea Bregar
Kosten:

98 € ~
49 € gefordert

WEBINAR: Schmierseife selber machen!

Termin: Mi., 13. Dez. 2023, 16:00 bis 19:00 Uhr
Referentin:  Andrea Bregar
Kosten:

WEBINAR: Nachhaltig mit Griiner Kosmetik - Deo

Termin: Do., 14. Dez. 2023, 16:00 bis 17:30 Uhr
Referentin:  Tina Rosenkranz, MA
Kosten:

29 €

Anmeldung: T 0664/2759286, Ing.in Andrea Kogler

T 0664/9758066, Ing.in Daniela Reiterer

T 0664/9393934, Ing.in Irene Feldhofer
Termin: Fr., 26. Jan. 2024, 18:00 bis 21:00 Uhr

Ort: Schulkiiche, MS Kaindorf

Anmeldung: T 0664/5121776, Sylvia Holzer
T 0664/3832596, Cornelia Summerer
Termin: Do., 22. Feb. 2024, 18:30 bis 21:30 Uhr

Ort: GH Lechner-Posch, Kleinlungitz

Anmeldung: T 0664/2767003, Elfriede Lechner

T 0664/4851663, Monika Schuller

T 0664/5954115, Rosina Handler
Referentin:  Maria LeRI, Seminarbauerin
Kosten: 28 € inkl. Rezeptbroschiire, exkl. Lebensmittel

Kochen mit Karpfen, Forelle und Wels. Zubereitung
einfacher Gerichte: Vorspeisen, Suppen, Hauptspeisen. ‘UM

NEN

Termin: Fr., 23. Feb. 2024,
Ort: Schulkiche, MS Friedberg

18:30 bis 21:30 Uhr

Referentin:  Maria Lef3l, Seminarbauerin
Kosten: 28 € inkl. Rezeptbroschire, exkl. Lebensmittel
Anmeldung: T 0664/5989085, Waltraud Glatz

T 0664/2221583, Susanne Schldgl

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giiltigen Geschéaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.Ifi.at
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Genial kombiniert - einmal kochen, zweimal essen

Im Kochkurs werden flir zu Hause und am Arbeitsplatz
Kombinationen fiir ein vollwertiges Essen flr den

BAUER
INNEN

nachsten Arbeitstag vorbereitet. Es gibt auch Tipps fir
die ideale Aufbewahrung und den Transport des Essens.

Termin: Mi., 22. Nov. 2023, 18:00 bis 21:00 Uhr
Ort: Schulkiiche, MS Kaindorf
Anmeldung: T 0664/2600748, Karin Haubenhofer

T 0664/1366181, Renate Hofler
Termin: Sa., 09.Dez. 2023, 15:00 bis 18:00 Uhr
Ort: Schulkiiche, MS Pischelsdorf
Anmeldung: T 0660/1661567, Manuela Leiner
Termin: Sa., 24. Feb. 2024, 10:00 bis 13:00 Uhr
Ort: Schulkiiche, MS Friedberg
Anmeldung: T 0664/5016447, Anja Schreiner

T 0664/2217957, Manuela Wels
Referentin: BB Michaela Mauerhofer, Seminarbauerin
Kosten: 28 € inkl. Rezeptbroschiire, exkl. Lebensmittel

Hausmannskost 2.0 - traditionelle Genilisse neu

entdecken

LAlte Klassiker der steirischen Kiiche neu und

modern interpretiert!”

SEMINAR
BAUER

INNEN

Dieser Kurs ladt zu einem kulinarischen Abenteuer ein,

Burger und Co

In diesem Kurs werden verschiedenste Burger gemein-
sam hergestellt. Buns werden selbst gebacken, Wraps
und Burritos in verschiedenen Variationen werden zu-
bereitet.

MINAR

BAUER
INNEN

bei dem wir die vertrauten Rezepte und Geschmacksrichtun-
gen der traditionellen steirischen Kiche in eine neue und zeit-
gemafe Erfahrung verwandeln werden.

Ziel ist es, eine ausgewogene Balance zwischen Vertrautheit
und Innovation zu schaffen.

Termin: Di., 16. Jan. 2024, 19:00 bis 22:00 Uhr
Ort: Schulkiiche, FS Hartberg
Anmeldung: T 0664/1757560, BB Michaela Mauerhofer

T 0664/88538162, Heide-Maria Weber

T 0664/6519232, Alexandra Schieder BSc.
Termin: Mi., 24. Jan. 2024, 18:00 bis 21:00 Uhr
Ort: Schulklche, MS Péllau
Anmeldung: T 0664/88538021, Maria Laschet

T 0664/4315521, Andrea Harb
Termin: Sa., 17. Feb. 2024, 09:00 bis 12:00 Uhr
Ort: Schulkiiche, MS Pischelsdorf
Anmeldung: T 0664/4650722, Gabriele Glatz
Referentin: BB Michaela Mauerhofer, Seminarbauerin
Kosten: 28 € inkl. Rezeptbroschiire, exkl. Lebensmittel

Termin: Sa., 04. Nov. 2023, 14:00 bis 17:00 Uhr
Ort: FF Nitscha

Anmeldung: T 0676/5880577, BB Ursula Reiter

Termin: Mi., 17. Jan. 2024, 18:00 bis 21:00 Uhr
Ort: GH Doppler Lagimiihle, Schaffern
Anmeldung: T 0664/8451005, Notburga Osterbauer
Termin: Fr., 26. Jan. 2024, 18:00 bis 21:00 Uhr
Ort: Schulkiiche, MS Waldbach

Anmeldung: T 0664/73018640, Petra Kopper

Referentin:  Monika Sommer, Seminarbduerin, Brotsommelier
Kosten:

28 € inkl. Rezeptbroschiire, exkl. Lebensmittel

Milchverarbeitung kennen und lieben lernen

In diesem Basiskurs lernen Sie die vielseitige Verarbei-
tungsmaglichkeiten der Milch kennen und lieben.
Zubereitet werden Joghurt, Frischkase, Mozzarella,
Weichkase und Butter.

MINAR

BAUER
INNEN

Termin: Mi., 08. Nov. 2023, 18:00 bis 21:00 Uhr
Ort: Flourl’s Schenke, Dechantskirchen
Anmeldung: T 0664/5016447, Anja Schreiner

T 0664/2217957, Manuela Wels
Termin: Di., 09. Jan. 2024, 16:00 bis 19:00 Uhr
Ort: Schulkiiche, MS Anger
Anmeldung: T 0664/11902773, Doris Schrock

T 0664/2239935, Ingrid Gruber
Referentin: BB Michaela Mauerhofer, Seminarbauerin
Kosten: 28 € inkl. Rezeptbroschiire, exkl. Lebensmittel

Das Kochbuch der Steirischen Seminar-
bauerinnen mit den besten Rezepten fir
den Alltag und Festtag.

%/ TISCHT

Bestellungen unter:
> 0316/8050-1292 oder blk@lk-stmk.at

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giiltigen Geschaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.Ifi.at
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Blatterteig selbst hergestellt

In einfachen Schritten kann Blatterteig auch selbst gemacht
werden. Herstellung eines Teiges und die Weiterverarbeitung
zu unterschiedlichen Kdstlichkeiten.

Termin: Mi., 08. Nov. 2023, 16:00 bis 20:00 Uhr
Ort: FS Naas

Referentin:  Dipl.-P4d." Emma Locker

Kosten: 40 € exkl. Lebensmittel

Anmeldung: T 03332/62623-4603, Fr. Salmhofer oder

Knodel - eine runde Gaumenfreude

E oststeiermark@lfi-steiermark.at

Knédel kennt und mag ein:e Jede:r. Ob als Suppenein-

lage, Hauptspeise oder Nachspeise, in diesem Kurs ist

fur jeden Geschmack der richtige Knddel dabei. Traditi-

onell bis innovativ, deftig bis siif3, luftig und locker, lassen Sie
sich auf dieses runde Gaumenerlebnis ein. Lernen Sie in die-
sem Kurs die Knddelvielfalt in der Praxis in den verschiedens-
ten Formen, Hullen, Fillen und Variationen kennen.

Danach werden Sie jeden Knddel ins Rollen bringen!

Termin: Di., 07. Nov. 2023, 18:00 bis 21:00 Uhr
Ort: Schulkiiche, FS Hartberg Termin: Di., 16. Jan. 2024, 17:00 bis 20:00 Uhr
Anmeldung: T 0664/5023056, Maria Teubl Ort: Schulkiiche, MS St. Margarethen/R.

T 0664/1460017, Manuela Freitag Anmeldung: T 0664/4067520, Nicole Karner
Termin: Fr., 17. Nov. 2023, 18:00 bis 21:00 Uhr Termin: Sa., 20. Jan. 2024, 14:00 bis 17:00 Uhr
Ort: Schulklche, MS Bad Waltersdorf Ort: FF Nitscha
Anmeldung: T 0650/5464338, Barbara Fiedler Anmeldung: T 0676/5880577, BB Ursula Reiter
Termin: Mo., 15. Jan. 2024, 18:30 bis 21:30 Uhr germin: Fr., 26. Jan. 2024, 18:00 bis 21:00 Uhr
Ort: Schulktiche, FS Vorau Ort: Ort der Begegnung, Bad Blumau
Anmeldung: T 0650/8451150, Gertrude Saurer Anmeldung: T 0650/5600777, Maria Rath

T 0677/62423274, Gerlinde Kaiser T 0664/9963590, Veronika Hauptmann

T 0664/1627404, Daniela Holzer
Termin: Sa., 20. Jan. 2024, 09:30 bis 12:30 Uhr Referentin:  Elisabeth Rauch, Seminarbauerin
Ort: Schulkiiche, VS Pinggau Kosten: 28 € inkl. Rezeptbroschiire, exkl. Lebensmittel
Anmeldung: T 0664/5884032, Sonja Seidl B o

T 0664/4100070, Ella Maria Pfeffer

T 0664/3904552, Julia Scharf
Termin: Di., 23. Jan. 2024, 13:30 bis 16:30 Uhr ™
Ort: GH Lex-Stelzer, Stubenberg p
Anmeldung: T 0664/3122024, Silvia Hofler '?

T 0664/73045200, Ulrike Windhaber ‘
Termin: Mi., 07. Feb. 2024, 18:00 bis 21:00 Uhr
Ort: GH Pferschywirt-Holler, Kleinschlag
Anmeldung: T 0664/2132813, Anita Terler v - 7 -
Termin: Sa., 16. Mrz. 2024, 14:00 bis 17:00 Uhr ~ Ob Faschingskrapfen oder andere Festtagskrapfen - sie sind
Ort: FF Nitscha immer ein Stolz der Backerinnen und werden auch ganz be-
Anmeldung: T 0676/5880577, BB Ursula Reiter sonders genossen. In diesem Kurs erfahren Sie Tipps und

Tricks zum guten Gelingen.
Termin: Sa., 13. Apr. 2024, 14:00 bis 17:00 Uhr
Ort: Schulkiiche, MS Waldbach Termin: Di., 23. Jan. 2024, 16:00 bis 20:00 Uhr
Anmeldung: T 0664/5200272, Mag. Ines Haibl Ort: FS Naas
Referentin:  Dipl.-P&d." Emma Locker

Referentin:  Monika Sommer, Seminarbauerin, Brotsommelier Kosten: 40 € exkl. Lebensmittel
Kosten: 28 € inkl. Rezeptbroschiire, exkl. Lebensmittel Anmeldung: T 03332/62623-4603, Fr. Salmhofer oder

Steirisches Superfood - wahre Helden am Teller

Haben Sie Lust auf das Kochen mit steirischen Super-

foods? Dann sind Sie bei diesem Kurs genau richtig!

Egal ob Aronia, Heidelbeeren, Holunder, Kren, Hanfsa-

men, Kurbiskerne, Walnlsse oder Leinsamen, es werden alle
heimischen Superfoods naher unter die Lupe genommen. Der
kulinarische Genuss und die gesundheitlichen Aspekte des
steirischen Superfoods werden in diesem Kurs vereint.

E oststeiermark@lfi-steiermark.at

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giiltigen Geschéftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.Ifi.at
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Kinderkochkurs

Hier kochen kleine Kdche grol auf. Gemeinsam kochen wir
ein Menu, das allen Kindern schmeckt.

Termin: Fr., 10. Nov. 2023, 14:00 bis 17:00 Uhr
Ort: FS Naas

Referentin:  Dipl.-Pad." Ing." Andrea Marchat

Kosten: 20 € inkl. Lebensmittel und Rezeptbroschiire
Anmeldung: T 03332/62623-4603, Fr. Salmhofer oder

E oststeiermark@Ifi-steiermark.at

Brotbackkurs fiir Anfanger

Méochten Sie selbst in der Hand haben, was in Ihr Brot hinein-
kommt? Basis flr ein gesundes, geschmackvolles und lang
haltbares Brot ist Sauerteig.

In diesem Kurs backen Sie ihr eigenes Brot aus wertvollen
Zutaten und erlernen wie ein Sauerteig hergestellt wird. Am
Ende des Kurses bekommen Sie ein Brot und auch einen
Sauerteig mit nach Hause.

Termin: Sa., 02. Mrz. 2024, 09:00 bis 13:00 Uhr
Ort: FS Naas

Referentin: DipI.-Pé\d.in Sabine Laundl, Brotsommeliere
Kosten: 53 € inkl. Lebensmittel und Rezeptbroschiire
Anmeldung: T 03332/62623-4603, Fr. Salmhofer oder

E oststeiermark@Ifi-steiermark.at

FACHSCHULE fiir Land- und
Erndahrungswirtschaft NAAS — St. Martin

LEBENS- UND PRAXISSCHULE

Wir leben Landwirtschaft neu.
KOMPETENT - ZUVERLASSIG - NATURNAH

Das Ausbildungsmodell mit Zukunft.

Mit der Ausbildung an der Fachschule NAAS sind

Facharbeiter, Unternehmerprifung und Matura moglich. Die
Kosten fur die Berufsreifeprifung werden fiir Fachschulab-
solventinnen und Fachschulabsolventen vom Lebensressort
des Landes Steiermark zusatzlich gefordert.

Neugierig auf mehr? Informiere dich:

O 6

Fachschule Naas fachschule_naas

o

www.fs-naas.at

KochSchule

Standort Feldbach

Die

Nahere Informationen zu den Inhalten finden Sie
auf www.stmk.[fi.at

Anmeldung: Regional LFI Oststeiermark
T 03152/2766-4336 oder
E oststeiermark@lfi-steiermark.at

GRUNDKOCHKURSE

Grundkochschule:
Schritt fiir Schritt in die Kunst des Kochens

Termin: Mo., 13., 20., u. 27. Nov. und
Do., 23., u. 30. Nov. 2023
jeweils 17:00 bis 21:00 Uhr

Referentin: Ing." Barbara Zenz

Kosten: 215 € inkl. Lebensmittel und Rezeptheft

KULINARIK KOCHSCHULE

Kochwerkstatt fiir Jugendliche und Studierende -
schnelle, preiswerte und vollwertige Gerichte

Termin: Mo., 29. Jan. 2024, 17:00 bis 21:00 Uhr
Mo., 05. Feb. 2024, 17:00 bis 21:00 Uhr

Referentin: Petra Wippel

Kosten: 82 € inkl. Lebensmittel und Rezeptheft

Vollkornbrot - schmackhaft und gesund

Termin: Di., 17. Okt. 2023, 17:00 bis 21:00 Uhr
Referentin: Monika Sommer
Kosten: 53 € inkl. Lebensmittel und Rezeptheft

Allerheiligenstriezel

Termin: Mi., 18. Okt. 2023, 17:00 bis 21:00 Uhr
Referentin: Christina Thir
Kosten: 53 € inkl. Lebensmittel und Rezeptheft

Eingekocht -

Sommergemiise fur den Winter im Glas

Termin: Fr., 20. Okt. 2023, 17:00 bis 21:00 Uhr
Referentin: Maria Lel3l
Kosten: 53 € inkl. Lebensmittel und Rezeptheft

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giiltigen Geschaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.Ifi.at
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Weihnachtsbackerei - himmlisch kostlich

Termin: Mo., 06. Nov. 2023, 17:00 bis 21:00 Uhr
Termin: Do., 07. Dez. 2023, 17:00 bis 21:00 Uhr
Referentin: Maria Stradner

Kosten: 53 € inkl. Lebensmittel und Rezeptheft

Jourgebick -

raffinierte Kleinigkeiten siiB und pikant

Termin: Di., 07. Nov. 2023, 17:00 bis 21:00 Uhr
Termin: Mi., 24. Apr. 2024, 17:00 bis 21:00 Uhr
Referentin: Christina Thir

Kosten: 53 € inkl. Lebensmittel und Rezeptheft

Brotbackkurs - lerne selbst Brot zu backen

Termin: Do, 09. Nov. 2023, 16:30 bis 21:00 Uhr
Termin: Do, 16. Nov. 2023, 16:30 bis 21:00 Uhr
Referentin: Ing." Barbara Zenz

Kosten: 53 € inkl. Lebensmittel und Rezeptheft

Kreative Ideen fiir's steirische Buffet -

Snacks, Happchen und Co

Termin: Sa., 11. Nov. 2023, 09:00 bis 14:00 Uhr
Referentin: Petra Wippel
Kosten: 53 € inkl. Lebensmittel und Rezeptheft

Das perfekte Weihnachtsmeni

Termin: Do., 14. Dez. 2023, 16:00 bis 21:00 Uhr
Referentin: Maria LeRl
Kosten: 53 € inkl. Lebensmittel und Rezeptheft

Innovatives Kleingeback -
Formen, Varianten, Spezialitiaten

Termin: Di., 09. Jan. 2024, 17:00 bis 21:00 Uhr
Referentin: Doris Wartbichler
Kosten: 53 € inkl. Lebensmittel und Rezeptheft

Gut Ding braucht Weile:

Backen mit Langzeitsauerteigfiihrung

Termin: Di., 06. Feb. 2024, 17:00 bis 21:00 Uhr
Referentin: Christina Thir
Kosten: 53 € inkl. Lebensmittel und Rezeptheft

SiiBe Versuchungen:
Kreative Dessertkunst hautnah

Termin: Sa., 17. Feb. 2024, 09:00 bis 17:00 Uhr
Referent: Peter Schmuck, Kiichenmeister, Patissier
Kosten: 119 € inkl. Lebensmittel und Rezeptheft

Kulturpilze fiir GenieRer am Teller

Termin: Mo., 26. Feb. 2024, 17:00 bis 21:00 Uhr
Referentin: Margarethe Auer
Kosten: 53 € inkl. Lebensmittel und Rezeptheft

Brot.Back.Genuss - Brot harmonisch kombinieren

Termin: Di., 27. Feb. 2024, 17:00 bis 21:00 Uhr
Referentin: Doris Wartbichler
Kosten: 53 € inkl. Lebensmittel und Rezeptheft

Wertvolles Brot restlos verkochen

Termin: Di, 05. Mrz. 2024, 17:00 bis 21:00 Uhr
Referentin: Monika Sommer
Kosten: 53 € inkl. Lebensmittel und Rezeptheft

Polenta, Sterz und Schmarrn -
Traditionelles aus Getreide

Termin: Fr., 08. Mrz. 2024, 17:00 bis 21:00 Uhr
Referentin: Maria Lel3l
Kosten: 53 € inkl. Lebensmittel und Rezeptheft

Hulsenfriichte - die gesunden Sattmacher

Termin: Fr., 15. Mrz. 2024, 17:00 bis 21:00 Uhr
Referentin: Maria Lel3l
Kosten: 53 € inkl. Lebensmittel und Rezeptheft

Osterbrot- und striezel

Termin: Mi., 20. Mrz. 2024, 17:00 bis 21:00 Uhr
Referentin: Christina Thir
Kosten: 53 € inkl. Lebensmittel und Rezeptheft

Strudelvariationen - siiB und pikant

Termin: Di., 09. Apr. 2024, 17:00 bis 21:00 Uhr
Referentin: Monika Sommer
Kosten: 53 € inkl. Lebensmittel und Rezeptheft

Veganer Start in den Tag

Termin: Fr., 19. Apr. 2024, 17:00 bis 21:00 Uhr
Referentin: Katharina Harden
Kosten: 53 € inkl. Lebensmittel und Rezeptheft

Friihlingszauber:
Festliches Friihlingsmenii fiir besondere Anlasse

Termin: Fr., 26. Apr. 2024, 17:00 bis 21:00 Uhr
Referentin: Petra Wippel
Kosten: 53 € inkl. Lebensmittel und Rezeptheft

Steirisch ,,WOKen* -

schnelle Gerichte aus dem Wok

Termin: Do., 23. Mai 2024, 17:00 bis 21:00 Uhr
Referentin: Maria Lel3l
Kosten: 53 € inkl. Lebensmittel und Rezeptheft

Gemiisekuchen - bunt und gesund

Termin: Fr., 31. Mai 2024, 17:00 bis 21:00 Uhr
Referentin: Maria Lel3l
Kosten: 53 € inkl. Lebensmittel und Rezeptheft

Sommerparty - kochen fiir und mit Gasten

Termin: Fr., 14. Jun. 2024, 17:00 bis 21:00 Uhr
Referentin: Maria Lef3|
Kosten: 53 € inkl. Lebensmittel und Rezeptheft

SiiRe Friichte ins Glas

Termin: Do., 20. Jun. 2024, 17:00 bis 21:00 Uhr
Referentin: Maria Lel3l
Kosten: 53 € inkl. Lebensmittel und Rezeptheft

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giiltigen Geschéaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.Ifi.at
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Die@KochSchule ONLINE @
‘g !% t% ONLINE

Die steirische Ernahrungspyramide zeigt dir den Weg zu
einer ausgewogenen und abwechslungsreichen Ernahrung,
die deine Gesundheit unterstiitzt, unsere Region starkt

und die Umwelt schont. Sie bietet einen Uberblick iiber
optimale Mengenverhaltnisse regionaler Lebensmittel, lasst
dabei aber geniigend Freiraum zur personlichen Gestaltung
des Speiseplans und verdeutlicht auch, dass — abhangig
Cookinare: kochen und backen@home von der Menge - grundsatzlich jedes Lebensmittel ein
Bestandteil einer gesunden Ernahrung sein kann. Wahle
dazu bevorzugt aus dem in der Steiermark verfiigharen

COOKINARE

Anmeldung: zentrale@lfi-steiermark.at

nach der Anmeldung werden die Zutatenliste
sowie alle notwendigen Informationen zugesendet.

Kosten: 25 € je Kurs

Ein Cookinar ist ein online durchgefiihrter Kochkurs. Gemein-
sam mit unseren Profis aus der frischen KochSchule kénnen '
Sie unter fachkundiger Anleitung ganz bequem zu Hause, in saisonalen Angebot!
Ihrem gewohnten Umfeld mitkochen und mitbacken. Es ist

RSB e b, NEEEn ANSEIEm, o Alle Angebote und Materialien rund um die steirische
Alles, was Sie brauchen, sind ca. zwei Stunden Zeit, ein paar

Zutaten und Arbeitsutensilien. Ernahrungspyramide gibt es auf unserer Website.

Lernen durch Tun!
Zuhause und doch mitten in einem Kochkurs.
Wir freuen uns auf Sie!

sparsam

COOKINAR: 4
ApfeIVieIfaIt -silf und pikant - | “' | wod’w?r:iwc}j

Termin: Do., 19. Okt. 2023, 18:00 bis 20:00 Uhr .

Referentin: Maria Lef| 21 B - E-—
COOKINAR: Gemiisetiger trifft Suppenkaspar - téglich
ratz fatz kochen fiir Kinder € @
Termin: Mi., 08. Nov. 2023, 18:00 bis 20:00 Uhr je’ [ il

Referentin: Maria LeRl
COOKINAR: Weihnachtsmenii - festlicher Genuss
aus heimischen Produkten

Termin: Fr., 15. Dez. 2023, 18:00 bis 20:00 Uhr
Referentin: Christina Grammelhofer

COOKINAR: Brotbackgrundkurs -

Sauerteigbrote und Variationen

Termin: Fr., 19. Jan. 2024, 18:00 bis 20:00 Uhr Verein

Referentin: Ing." Eva Maria Lipp Lebensqualitéit am Lande

@ Das Land
Steiermark
Termin: Do., 16. Mai 2024, 18:00 bis 20:00 Uhr = Land- und Forstwirtschaft
Referentin: Petra Wippel

Mit freundlicher Unterstiitzung von:

COOKINAR: Sommerliche Blitzgerichte -
in 30 Minuten auf dem Tisch.
Schnell und preiswert selber kochen

COOKINAR: Sommerparty herzhafte Gebacke und

Fotos: Carletto Photography

kostliche Begleiter

Termin: Di., 25. Jun. 2024, 18:00 bis 20:00 Uhr
Referentin: Christina Thir

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giiltigen Geschaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.Ifi.at
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Bodenpraktiker:in fiir das Griinland

Starttermin: Mi., 14. Feb. 2024, 09:00 bis 17:00 Uhr
Ort: Bioinstitut, Moarhof der HBLFA Raumberg-
Gumpenstein, Irdning

GRIPS ® - Ganzheitliche Reitpadagogik

Starttermin: Sa., 23. Mrz. 2024, 09:00 bis 17:00 Uhr
Ort: Vierkanthof Dell'mour, Hartberg

ZERTIFIKATSLEHRGANGE

Nahere Informationen zu den Inhalten der Kurse
finden Sie auf www.stmk.Ifi.at

Reitpadagogische Betreuung

Anmeldung: LFI Steiermark, Starttermin: Sa., 06. Apr. 2024, 09:00 bis 17:00 Uhr
T 0316/8050-1305 oder Ort: Vierkanthof Dell'mour, Hartberg
E zentrale@lfi-steiermark.at

Klauenpflege Grundlehrgang FACHARBEITER:INNEN- UND
Starttermin: Mo., 16. Okt. 2023, 08:30 bis 17:00 Uhr .
Ort: HBLFA Raumberg-Gumpenstein, Irdning MEISTER:INNENAUSBILDUNG ’

IN DER LAND- & FORSTWIRT-

Urlaub am Bauernhof

SCHAFT

Starttermin: Mi., 18. Okt. 2023, 09:00 bis 17:00 Uhr

ort: Steiermarkhof, Graz Basis einer erfolgreichen Betriebsfiihrung in der
Land- und Forstwirtschaft

Biuerliche Direktvermarktung und Buschenschank In den 15 land- und forstwirtschaftlichen Berufen kann auf

unterschiedlichen Wegen die Qualifikation auf Facharbei-

Starttermin: Mo., 13. Nov. 2023, 09:00 bis 17:00 Uhr ter:innen- und Meister:innenebene erworben werden.

Ort: Steiermarkhof, Graz
Facharbeiter:in im zweiten Bildungsweg — den

Professionelle Vertretungsarbeit im landlichen landwirtschaftlichen Berufsabschluss nachholen

Raum Im Ausbildungswinter 2023/24 werden folgende Facharbei-
ter:iinnenausbildungen im zweiten Bildungsweg angeboten:
- Landwirtschaft (8 Kurse: 4 Kurse im Steiermarkhof (Graz),
1 Kurs in der HBLFA Raumberg-Gumpenstein (LI), 1 Kurs in
Murau (MU), 1 Kurs in der WK Weiz (WZ), 1 Kurs in Mhl-

Starttermin: Fr., 24. Nov. 2023, 09:00 bis 17:00 Uhr
Ort: Steiermarkhof, Graz

Bauerliche Schaf- und Ziegenhaltung dorf (SO))
Starttermin: Do., 30. Nov. 2023, 09:00 bis 17:00 Uhr - Forstwirtschaft (6 Kurse in der FAST Pichl)
Ort: Erlebnis- und Schaukaserei der Weizer - Bienenwirtschaft (Imkerzentrum Graz)

Schafbauern, Mitterdorf an der Raab

Meister:innenausbildung — die héchste Stufe der
praktischen Berufsausbildung

Schule am Bauernhof

Sta.rttermm: Mo.., 15. Jan. 2024, 09:00 bis 17:00 Uhr Im Ausbildungswinter 2023/2024 starten bei ausreichend

Ort: Steiermarkhof, Graz Anmeldungen Vorbereitungslehrgénge in folgenden
Sparten:

Green Care - Senior:innenbetreuung am Hof - Landwirtschaft (2 Kurse: Steiermarkhof (Graz), HBLFA

Starttermin: Do., 25. Jan. 2024, 09:00 bis 17:00 Uhr ~ Raumberg-Gumpenstein (L1))

Ort: vorwiegend Graz - Forstwirtschaft (FAST Pichl)
- Obstbau & Obstverwertung (Steiermarkhof)

Kriuterpidagogik - Landliches Betriebs- & Haushaltsmanagement

. . . (Steiermarkhof)
Starttermin: Do., 25. Jan. 2024, 09:00 bis 17:00 Uhr .
; - Gartenbau (Steiermarkhof)
Ort: Steiermarkhof, Graz

Lehrlings- & Fachausbildungsstelle
bei der Landwirtschaftskammer Steiermark

Uberbetriebliche Klauenpflege Aufbaulehrgang 8010 Graz, Hamerlinggasse 3
Starttermin: Di., 30. Jan. 2024, 08:30 bis 17:00 Unr ~ Tel: +43 316 8050 1322
Ort: HBLFA Raumberg-Gumpenstein, Irdning Mail: [fa@lk-stmk.at

Web: http://www.lehrlingsstelle.at/steiermark

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giiltigen Geschéaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.Ifi.at
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Die Forstliche
Ausbildungsstatte Pichl

)
Die Forstliche Ausbildungsstatte 4% I ichl
(FAST) Pichl ist das forstliche Bil-
dungszentrum der Landwirtschaftskammer Stei-
ermark und bietet breit gefachertes Wissen rund
um den Wald. Die Veranstaltungspalette reicht
von Kursen und Seminaren in Waldbau und
Forstschutz, Okologie, Forsttechnik iber Recht,
Management und Betriebswirtschaft bis hin zu
Holzbau und Holzhandwerk, Bioenergie, Waldp&-
dagogik und Jagd. Dabei ist es uns wichtig, pra-
xisgerechte Inhalte zu vermitteln und aktuelle
Entwicklungen in Forstwirtschaft und Umwelt auf-
zugreifen. So kdnnen unsere Teilnehmer:innen
sich ein maflgeschneidertes Programm von der
Waldwirtschaft fur Einsteiger:innen bis hin zum/
zur Meister:in fur Forstwirtschaft zusammenstel-
len. Und um den individuellen Bedurfnissen un-
serer Teilnehmer:innen bestmdoglich entgegenzu-
kommen, bieten wir unsere Veranstaltungen teil-
weise auch online an.

Zu unseren Zielgruppen zahlen bauerliche Wald-
besitzer:innen ebenso wie Forstbetriebe und de-
ren Mitarbeiter:innen, Interessenvertretungen,
Behorden, Unternehmen und ,Freundinnen und
Freunde des Waldes® —kurz alle, die im Wald
tatig oder am Wald interessiert sind. Bitte beach-
ten Sie die unterschiedlichen Férderbedingun-
gen. Unsere Partner sind Institutionen wie das
Landliche Fortbildungsinstitut Steiermark, der
Waldverband Steiermark, der Steiermarkische
Forstverein, die Landarbeiterkammer und das
Bundesamt und Forschungszentrum fur Wald,
um nur einige zu nennen.

Sie kdnnen das gesamte Kursprogramm in Form
unseres Kurskatalogs in unserem Sekretariat un-
ter der

T 03858/2201 oder unter

E fastpichl@lk-stmk.at anfordem. Alle Details
zu den Veranstaltungen erfahren Sie ebenfalls
direkt in der Forstlichen Ausbildungsstéatte oder
unter www.fastpichl.at

SEMINARBAUERINNEN & SCHULE

Kontakt

Landwirtschaftskammer Steiermark
Referat Bauerinnen, Landjugend und Konsumenten
8010 Graz, Hamerlinggasse 3

T 0316/8050-1292 oder

E blk@lk-stmk.at

W www.gscheitessen.at oder
www.landwirtschaftundschule.at

Gemiise-Feinschmeckertraining

Beim Feinschmeckertraining erkunden Schilerinnen und
Schiler die Lebensmittelgruppe ,Gemiise® auf erlebnisorien-
tierte Art und Weise. Die Kinder lernen ihr Essen bewusster
wahrzunehmen und dabei alle Sinne einzusetzen. Die Sinnes-
spiele verbessern die Fahigkeit zu riechen, zu schmecken und
zu fihlen. Das sinnliche Erfahren der Lebensmittel hilft den
Kindern verschiedene Gemusesorten kennenzulernen, Abnei-
gungen abzubauen und neue Vorlieben zu entwickeln.

Das tolle Korn

In diesem Workshop verwandelt sich das Klassenzimmer in
eine Lern- und Backstube. Vom Acker bis zum Backofen wird
der Weg des Getreidekorns erkundet. Die Schilerinnen und
Schiiler lernen dabei die Vielfalt der Getreidesorten kennen,
pflanzen ihr eigenes Getreide an, erfahren, wie ein Getreide-
korn aufgebaut ist, und was in einer Mihle passiert und wel-
che Zutaten es fir ein richtig gutes Brot braucht. Ein solches
wird schlieBlich auch gemeinsam gebacken und bei einer ge-
mutlichen Jause verkostet.

Geschmacksschule: Lebensmittel
schmecken, riechen, ertasten, horen

Durch einfache Ubungen und kleine Experimente erforschen
Schlerinnen und Schiiler frische Lebensmittel mit all ihren
Sinnen und schéarfen dabei ihr Bewusstsein flr einen unver-
falschten Geschmack von Produkten aus der Region. Freude
am Ausprobieren und Lust auf neue Geschmackserfahrungen
werden durch die Genusslibungen mit den speziell ausgebil-
deten Seminarbauerinnen geweckt.

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giiltigen Geschaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.Ifi.at
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Das Ei - ein geniales Lebensmittel

Ein rundum geniales Lebensmittel wirft viele Fragen auf: Wa-
rum ist das Ei so lange haltbar? Wieso haben manche Eier
eine braune und andere eine weil’e Schale? Wie kann ich
feststellen, ob das Ei noch frisch ist? Wie gesund sind Eier
eigentlich? Die Antworten auf diese und weitere Fragen wer-
den in diesem erlebnisreichen Workshop sowohl aus ernah-
rungsphysiologischer Sicht beantwortet als auch in spannen-
den Versuchen experimentell ermittelt. AnschlieRend wird
gekocht — hier kann jede:r seine ganz personliche Lieblingsei-
erspeise kreieren und genielRen.

Einkaufen mit Kopfchen

In diesem Workshop lernen Schilerinnen und Schiiler mit
allen Sinnen, warum es nicht egal ist, was wir einkaufen und
essen. In einem abwechslungsreichen Programm wird erar-
beitet, was uns das Etikett alles verrat und warum jede und
jeder Einzelne von uns mit dem Griff ins Regal mitentscheidet,
wie die Welt von morgen ausschaut. Im praktischen Teil liegt
der Fokus auf dem Verkosten und dem aktiven Einsetzen der
Sinne. Naturlich gibt es viele Tipps fiir den taglichen Einkauf.
Ein spannender, lebensnaher Workshop fir klimafitte Kids mit
Grips!

Wie kommt das Gras in den Burger?

Wie kommt das Gras in den Burger?“ Das erfahren Jugendli-
che in diesem Workshop. Die Schiilerinnen und Schiiler erhal-
ten in einem methodisch abwechslungsreichen Part das theo-
retische Wissen zur Rindfleischproduktion in Osterreich. Von
der Weide bis zur Verarbeitung in der Kiiche spannt sich der
Bogen. Im praktischen Teil stellen die Jugendlichen selber
ihren Burger her. Das richtige Grillen der sogenannten Patties
und die Herstellung von Burger-Buns bringen Spaf und Ge-
nuss in die Schulklassen. Regionale Salate, heimisches Ge-
muise und selbstgemachte Saucen sollen Lust auf nachhalti-
ges Selberkochen machen.

Mein Essen - Meine Zukunft

,Was hat mein Essen mit dem Klima zu tun?“

Die Antworten auf diese Frage erarbeiten Jugendliche ge-
meinsam mit einer geschulten Seminarbauerin im Rahmen
eines methodisch abwechslungsreichen Theorieteils zu den
Themen nachhaltige Ernahrung und sorgsame Lebensmittel-
auswahl.

Anschlieend geht es an die praktische Umsetzung. Saisona-
le Lebensmittel werden zu wertvollen Speisen verarbeitet, die
gut schmecken und gleichzeitig unser Klima schonen.

Milchlehrpfad

Anhand dieses von der AMA-Marketing, dem LK Schulmilchfo-
rum und den Seminarbauerinnen entwickelten Schulpakets
erforschen Schilerinnen und Schiller mit viel Spiel und Spaf}
den Weg der Milch von der Kuh bis ins Glas. Vom Wettmelken
bis zum Butterschitteln stehen neben viel Wissenswertem
spannende Mitmach-Stationen am Programm.

Schweinelehrpfad

Das Wissen um moderne Nahrungsmittelproduktion ist heut-
zutage keine Selbstverstandlichkeit mehr. Ziel dieses Lehrpfa-
des ist es, ein realitdtsnahes Bild der Landwirtschaft und der
Arbeit auf einem Bauernhof mit Schweinehaltung zu vermit-
teln. Dafiir nehmen die Seminarbauerinnen die Schilerinnen
und Schiiler im Klassenzimmer auf einen spielerischen Hof-
rundgang mit und erklaren viel Wissenswertes Uber die
Schweinefamilie, die Fitterung, ihr Leben am Hof und das
Lebensmittel ,Schwein®.

*Die Kosten werden vom VOS (Verband Osterreichischer Schweinebauern)
Ubernommen.

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giiltigen Geschaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.Ifi.at
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ZEIT IN BILDUNG

STEIERMARKHOF®
STEIERMARKHOF

bilden. tagen. ndchtigen

Als Bildungs- und Tagungsstatte der Landwirtschaftskammer
Steiermark steht die Bildung im Zentrum unseres
Angebotes. In unserem Bildungsmagazin bieten wir Kurse
und Veranstaltungen in den Bereichen

Personlichkeit & Literatur,

Ernédhrung & Gesundheit,

Kreatives Gestalten sowie

Kunst & Kultur.
In der hauseigenen [hofgalerie] zeigen wir ganzjahrig
wechselnde Ausstellungen.

DAS NEUE BILDUNGSMAGAZIN MIT
SEMINARPROGRAMM IST FERTIG!

ZEIT n2iune

«+» Mensch in Wa g Y
k Ernﬁhrurig in Verdnderung
Fan!asle in Gest ng

Bildung bewegt. |

Nahere Informationen zu den Seminaren erhalten Sie unter:

STEIERMARKHOF

T 43 316 / 8050-7111

E office@steiermarkhof.at
| www.steiermarkhof.at

ALLE KURSE UND SEMINARE
FINDEN SIE HIER:

(=]

BILDUNG BEWEGT

BILDUNGSGUTSCHEINE

\
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"; @ms )
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Bildungs
hein

"Bildungs
n

Ein Geschenk mit bleibendem Wert! Bildung ist das Tor zur Welt.

LFI-Bildungsgutscheine sind wertvolle Geschenke fiir jede/n und
fuir jeden Anlass — ein wertvolles Geschenk fiirs Leben.

Der Gutschein ist in jeder beliebigen Hohe erhdltlich und kann bei
allen LFI Veranstaltungen in der Steiermark eingeldst werden. Auf
Wunsch stellen wir den Gutschein auch fiir spezielle Veranstaltun-
gen aus.

Gutscheine und nahere Informationen erhalten Sie
beim LFI-Kundenservice

LFI Steiermark, Hamerlinggasse 3, 8010 Graz

T 0316/8050 1305

E zentrale@lfi-steiermark.at

SYMBOLE & ABKURZUNGEN
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Online: Dieser Kurs wird online angeboten.

\on

Dieser Kurs wird als TGD Weiterbildung gemaR § 11 TGD
Verordnung angerechnet.

Dieser Kurs wird flr Mitglieder der Landarbeiterkammer
Steiermark gefordert (Nahere Informationen unter www.lak-stmk.at).

Pflanzenschutzfortbildung nach PSMG 2012 § 6, Abs. 11 —
Wiederbeantragung d. Ausbildungsbescheinigung, Erstbeantragung
fur Pers. mit landw. Fachausbildung

1 )| 1
\ )\ )

— Diese Veranstaltung wird als Bio-Weiterbildung fiir die Malnahme
\BIO| ,Biologische Wirtschaftsweise™ gem&R der Sonderrichtlinie
o OPUL 2023 (GZ 2022-0.592.691) anerkannt.

- Diese Veranstaltung wird als Biodiversitats-Weiterbildung fir die
;BD“‘,‘: MaRnahmen ,Umweltgerechte und biodiversitatsférdernde
N Bewirtschaftung" und "Biologische Wirtschaftsweise* gemaR der
Sonderrichtlinie OPUL 2023 (GZ 2022-0.592.691) anerkannt.

Dieser Kurs wird von einer Seminarbauerin durchgefihrt.

BK Bezirkskammer

BS Buschenschank

Fam. Familie

GH Gasthaus

BB Bezirksbauerin

(L)FS (Landwirtschaftliche) Fachschule

gefordert  Dieser Kurs ist gefordert gem. LE14-20.

www.stmk.lfi.at/bildungsfoerderung

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giiltigen Geschaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.Ifi.at



tel:00433168050-7111
mailto:office@steiermarkhof.at

\J
Landliches 4
Forthildungs
Institut

VERSTEIGERUNGEN
Kalbermarkt Hartberg Zuchtrinderversteigerungen

Termine: Di.,, 09.01.2024 Termine: Do., 01.02.2024
Di., 23.01.2024 Do., 11.04.2024
Di.,, 06.02.2024 Do., 06.06.2024
Di., 20.02.2024 Do., 22.08.2024

Do., 10.10.2024

Di., 05.03.2024 Do., 05.12.2024

Di., 19.03.2024

DI 02.04.2024 Ort: Greinbachhalle, Greinbach
Dg., 16.04.2024 Zeit: 08:00 bis 09:30 Uhr Eintrieb

Di., 30.04.2024
Di.,, 14.05.2024
Di., 28.05.2024
Di.,, 11.06.2024
Di., 25.06.2024
Di.,, 09.07.2024
Di.,, 23.07.2024
Di., 06.08.2024

10:45 Uhr Versteigerung

Di., 20.08.2024
Di.,, 03.09.2024
Di.,, 17.09.2024
Di., 01.10.2024
Di., 15.10.2024

Di., 29.10.2024 Zuchtschwein
Di., 12.11.2024 uchtschweine

Di., 26.11.2024 Ab Hof Verkauf

Di,, 10.12.2024 Nach Ricksprache mit der —
Mo., 23.12.2024 Standort Gleisdorf: -
Ort: Greinbachhalle, Greinbach Am Tieberhof 11, 8200 Gleisdorf,
Zeit: 08:00 bis 10:00 Uhr Eintrieb Jve';t°31 :2f’3522t_ t AVSTEIA
11:00 Uhr Versteigerun eitere Informationen unter
gering www.pig.at. GmbH

Erganzungen zum Bildungsprogramm finden Sie in der nachsten Ausgabe der BK-Aktuell und unter
folgenden Kontaktadressen:

e LF\’ I k Landwirtschaftskammer Die KochSchule
Institut Steiermark

T 0316/8050-1305 T 0316/8050 T 0316/8050-1292
E zentrale@lfi-steiermark.at E office@lk-stmk.at E blk@lk-stmk.at
I www.stmk.Ifi.at I www.stmk.lko.at I www.gscheitessen.at

Herausgeber: Regional LFI Oststeiermark
Kursorganisation, Inhalt und Planung: Stand August 2023
Fiir den Inhalt verantwortlich: Sophie Stangl, BEd fiir das Layout verantwortlich: Sabine Elisabeth Salmhofer,

Fotoquellen: wenn nicht anders angegeben - stock.adobe.com

LAnderungen und Ergénzungen sind dem Veranstalter vorbehalten. Alle Inhalte vorbehaltlich Satz- und Druckfehler. Auf Grund der langfristigen
Planung sind organisatorisch bedingte Programm- und Preisdnderungen moglich, insbesondere im
Zusammenhang mit epidemiologischen Vorgaben.*

Das aktuelle Bildungsprogramm und die allgemein giiltigen Geschéaftsbedingungen (AGB) finden Sie unter www.stmk.Ifi.at





