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Wein aus junger Meisterhand - das ist
fliissig gewordenes Lebensgefuhl

Wain ist fir die Steiermark viel mehr als 2in Zeichnung  Jungwireerin 2023" holt die Stei-
hervorragendes Getrank. Wein ist Tradition. ermarkische Sparka ss2 in alter Verbundenheit
Wain ist essentiell fir die wirtschaft, Wein ist zum sheirischan Wein jedes Jahr junge Talente
filissig gewordenss Lebensgefihl. Die heirmi- wor den Yorhang. Im Bild die dissidhrigen Sie-
schen Jungwirgerinnen und Jungwiresr be- ger Ovon links): Florian Lieley, cMuskateller,
GEHL_ISS_ ?GH E'j}UE_RHHAND _ weisen mit ihrer Arbeit, dass ihnen die Forde- Michasl Kothgasser (welschriesling und Weil-
spezialitatenpramierung: ausgezeich- © rung all dieser Aspekte am Herzen liegt. Mit burgunder), Michael Pieber (Sauvignon Blanch,
nete bauerliche Produzenten rund um | Kannen und Mut sstzen sie gesc hmackliche Elias Koch ¢Schilcher) und Fabian Marat-Zitz

Milch- und Fleischprodukte Seiten /7 | und urternehmerische Akzente, Mit der Aus- (Rotweini mit den steirischen Weinhoheiten,

Eina Bailage der Landeskammear fiir Land= und Forstwirtschatt

Landwirtschaftskammer
Beilage in der Kleinen Zeitung — 23. September Steiermark
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DIE LUST DER JUGEND AM JUNGEN WEIN

Leicht, frisch, spritzig: Die
Jugend hat Spal? am Junker

Junker-Boom bei der Jugend -
wie kommt das?

WERNER LUTTENBERGER:

Ja, der Junker ist tatsachlich auf
dem hesten Weg, das neus
Trendgetrank der jungen Gene-
ration zu werden. Das hat wohl
auch mit der generellen Entwick-
lung der jungen Leute hin zu
Tradition, zu Tracht, zu Wolks-
musil zu tun.

genussvollen, geselligen
Moment,

Purer Trinkgenuss also?
Absolut! Der Junker ist aber
auch der Worbote des jeweiligen
Jahrgangs. Wer also spater in
die Tiefe gehen mochte, kann
vom Junker schon einiges auf
den 2023er schlieBen,

Der Junker ist sozusagen die
erste Liebe?

Soist es! Und hei Pra-
sentationen hat man
noch dazu eine gro-
e Auswahlund kann
auch die Winzer ken-

nenlernen. Der Junker

Was schmeckt den

Jungen am Junker? £

Er passt ganz einfach {,; ~
hervorragend zum PN
Lebensgefuhl junger 5‘_;:/’
Menschen - jugendlich, ( )

frisch, leicht, unkompli-

Ziert, macht Spafk beim Weinbau- kann also durchaus der
Trinken. Der Junker steht direktor Beginn einer groBen
einfach far ein gutes Luttenberger Licbe zum steirischen
Lebensgeflhl - flr den ANMASTOCKER  WAein sein.

Alles wartet a

Junge und Junggebliebene ha-
ben ein neues Trendgetrank: den
Junkerl  Wenig  verwunderlich,
entspricht doch nichts mehr dem
momentanen  Lebensgefuhl als
dieser Vorbote des neuen Jahr-
gangs: er ist leicht, frisch, jugend-
lich, spritzig, unkompliziert - pu-
rer Genuss flr den Moment,

Alle, die schon gespannt auf den
jungen 2023er warten, darfen sich
freuen. ,Die Ernte ist voll im Gan-
ge und was sich da auf den ersten
Blick sehenlasst, ist durchaus viel-
versprechend. Die Winzer werden
wieder sehr gute Tropferl in die
Flaschen bringen”, gibt Weinhau-
direktor Werner Luttenberger ei-
nen ersten vorgeschmack. Ohne
jedoch zu verhehlen, dass es die
Weinhauern heusr mit  einem
durchaus durchwachsenen Jahr
ZU tun hatten: ,Der Janner war zu

frahlingshaft - mit viel Sonne und
extrermer Trockenheit. Dann kam
ein recht kihler Frihling und die
Phase his zur RelblUte war relativ
feucht. Der schone Sommer hat
den Ruckstand zum Glack wieder
aufholen lassen. Die letzien Wo-
chen waren flr den Wein ideal -
kithle Machte und viel Sonne am
Tag. Das bringt wunderbares Aro-
ma", macht Luttenberger Gusto.
Der Junker wird in der Menge
Zwar etwas weniger ausfallen, in
der Qualitat aber mit den voran-
gegangenean Jahren mithalten.

Offizieller ‘Verkaufsstart ist Qbri-
gens am 25, Oktober - da ist der
Junker hei den Winzern ab Hof,
bei den Buschenschanken, online
sowie in der Gastronomie und im
gut sortierten Handel erhaltlich. In
seiner ganzen Vielfalt prasentiert
sich der Worbote des neuen Jahr-

Bei den Raiffeisen Okto-
ber-Gesprachen erhalten
Bankkund:innen Antwor-
ten auf ihre Fragen zur
Finanzsituation.

Die Sparzinsen steigen. Erwar-
ten Sie eine verstarkte Rick-
kehr der Sparkunden?

Martin Schaller: Ja, denn das
Sparen wird durch die Anhe-
bung des Zinsniveaus durch die
Europaische Zentralbank wieder
attraktiver. Wir haben das schon

RLE STEIERMARKKKANIZAJ

lange gefordert und rechnen da-
mit, dass die Leitzinsen in den
nachsten Monaten weiter stei-
gen konnten, Raiffeisen ist be-
reits im Vorjahr mit hoher ver-
Zinsten Veranlagungsprodukien
auf den Markt gegangen, dieses
Angebot wurde heuer ausge-
weitet, AuBerdem laden wir alle
Kunckinnen in einer groBen Of-
fensive zum Beratungsgesprach
in ihre Raiffeisenbank ein, um
Uber die passenden Sparpro-
dukte zu sprechen. Der gesamte
Oktoher steht bei Raiffeisen im

Zeichen der Raiffeisen Okto-
her-Gesprache.

Erfdhrt das gute alte Sparbuch
eine Renaissance?

Zum Teil ja und wir sehen gleich-
zeitig einen Zulauf zum On-
line-Sparen, weil der Zugriff auf
das Geld Qber das Online-Ban-
king auch auBerhalb der Bank-
affnungszeiten  moglich st
Wichtig ist nun, Gelder nicht auf
dem Girckonto liegenzulassen,
sondern in héherverzinste Spar-
formen zu gehen. Gebremst

Das Comeback der Zinsen
sorgt fur Gesprachsstoff

JEs aibt viele Méglichkeiten, von den steigenden Sparzinsen zu
profitieren. Daher laden wir im Rahmen unserer grofsen
Beratungs-Offensive alle Steirerinnen in die

Ralffeisenbanken ein.”

Martin Schaller, Generaldirektor Raiffeisen-Landeshbank Steiermark

wird dieser Trend allerdings
durch die hohe Inflation, somit
bleibt weniger Geld flrs Sparen.
Umso wichtiger ist es, auch Qber
andere Formen der Geldanlage
nachzudenken.

Wie sieht eine optimale Geld-
anlage aus?

Eine Streuung auf unterschiedli-
che Spar- und Anlageprodukte
ist sinnvoll, weil damit verschie-
dene Laufzeiten und finanzielle
Moglichkeiten  bemicksichtigt
werden kodnnen, FUr den kurz-

fristigen Liguiditatsbedarf und
als eiserne Reserve sollten zwei
bis drei Monatsgehéalter auf
einem Sparbuch oder Online-
Sparkonto verflgbar sein.

Ist Beratung gleich Beratung?
Es gibt groRe Unterschiede in
der Finanzberatung. Bei Raiffei-
sen Steiermark sind 1500 bes-
tens ausgebildete und kompe-
tente Beraterim Einsatz, Das ge-
wihrleistet fur die Kundinnen
und Kunden individuell passen-
de Losungen.

Beilage in der Kleinen Zeitung — 23.
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uf den Junker @;/

Das Leben im Hier und Jetzt genieBen! Nichts
passt dazu besser als ein Junker. Die heurigen
Tropferl lassen nicht mehr lange auf sich warten.

INTERVIEW

gangs dann bei der groBen Jun-
kerprasentation in der Gra-
7er Stadthalle - ganz traditions-
gemanr am letzten Mittwoch vor
Martini, Heuer also am 8. Movem-
her. Da gibt's Junker klassisch als
reinen Maller Thurgau, als Cuvée
- beispielsweise aus Welschries-
ling und Sauvignon - und mittler-
weile auch immer wieder als hun-
dertprozentigen Muskateller.

Insgesamt stehen den Weinligh-
habern rund 400000 Flaschen
von rund 150 Junker-Winzern zur
Verflgung - alles natUrlich Ori-
ginale. Denn ein Jungwein, der
zum steirischen Junker ernannt

WEINFESTE 2023

Wein, Sturm, Kastanien
Herbstzeit ist Lesezeit! Und
die ist in den steirischen Wein-
hauregionen immer wiader
auch mit traditionellen Festen,
kulinarischen Genlssen und
einern bunten Programm rund
um den steirischen Wein ver-
bunden.

Infos: wwwsteiermarlkowing/
veranstaltungen

Junkerprasentation.

Den Hohepunkt stellt die Jun-
kerprasentation am 8. Novemn-
her in der Grazer Stadthalle
dar. Unter dem Motto Der
Junker ist dal” prasentieren
Winzerinnen und Winzer den
nelen Wein, Ein beliebter
Treff auch fur die Jugend, die
beieinem Junker oftmals ihre
Liebe zum Wein entdeckt,
Start: 17 Uhr

[=]

Hier geht's zu den
Tickets und Infos
rund um die Jun-
kerprasentation am
2. Novernber

Es ist angerichtet

freunde: die Lese

werden will, muss sowohl im
Labor wie auch vor einer sechs-
kipfigen  Kostkommission  als
Qualitadtswein bestehen, Die Kost-
kommission praft, ob der junge
Wein auch tatsdchlich die Jun-
ker-Kriterien erflllt.

Originalen steirischen  Junker
erkennt man Ubrigens daran, dass
er auf dem Flaschenetikett und
der Kapsel das Junkerzeichen mit
dem Steirerhut, dem Gamsbart
und dem ,@" als reqistrierte Marke
tragt,

Informationen zum steirischen Jun-
ker sowie alle Junker-\Winzar 2023
gibt es auf steirischerjunker.at

far die Junker-

lauft, die Winzer
keltern, die
Hoheiten freuen
sich auf die
Prasentationen.

FOTOKUCHL,
JOHARNA LAMPRECHT

Franz Titschenbacher,

Prasident der steirischen

Landwirtschaftskammer
MELEIN GER

Sie sind uns
viel wert

Die steirischen Bauerinnen
und Bauern stellen mit Ein-
satz, Hingabe und Know-how
Lebensmittel in héchster
Qualitat her - weil Sie als
Kunde ihnen sehrviel wert
sind!

Aber nicht jeder hat einen
Bauernhof um die Ecke oder
eine so enge Bezishung zur
Landwirtschaft, um wissen zu
knnen, welcher Wert eigent-
lich hinter diesen Produlkten
steckt - abseits des Preises.
Und wie viel Aufwand es
braucht, bis diese auf die
Teller kommen,

Wer denkt beim Einkauf
schon daran, dass heimische
Lebensmittel flr Kreislaufwirt-
schaft, Erhalt der Artenvielfalt
und verbessertes Tierwoh|
stehen? Genauso heispiels-
weise wie fur kurze Transport-
wege - [hr Kauf wird damit zu
einem wichtigen Beitrag fur
den Klimaschutz, Nicht zu ver-
gessen die wirtschaftliche
Aufwertung der Regionen und
damit die Sichemng und
Schaffung von Arbeitsplatzen,
Ganz wesentlich: Die sichere
YWersorgung - auch in Krisen-
Zeiten, wie Corona gezeigt hat
- und der Erhalt der charak-
teristischen steirischen Land-
schaft, Allen voran steht aber
die tiefe Verbundenheit unse-
rer Bauerinnen und Bauern
mit ihren Hofen und ihrer Ar-
beit, die man mit offenen Au-
gen sieht, spurt und schmeckt
- einunschatzharer Wert!

Beilage in der Kleinen Zeitung — 23. September
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Regionale Lebensmittel sind
von unschatzbarem Wert

hne Lebensmittgl gibt es
kein Leben. In Osterreich
ist das Uberleben abgesi-

chert, denn Chbet, Gamise, Flaisch,
Milch und Getranke sind in Hille
und Fille verfighar, Konsurmen-
tinnen und Konsurenten

kiénnen jeden Tag auswah-

len, was ihnen schrmeckt
und was am besten zu ih-
rerm Lebensstil passt, Wah-
rend dabei der Preis der Le-
bensmittel sofort ersichtlich ist,
sind es die dahinterstehenden

ional gaufen

schatft Jobs

Leistungen jedoch nicht. Um den
Wert von Lebensmitteln starker
ins Bewusstsein zu rufen, hat die
AMd-Marketing nun eing neue
Kampagne gestartet,

Jederzeit ausreichend Lebens-
mittal in Supermarkten worzufin-
den, ist filr viele eine Selbstwer-
standlichkeit. Durch Ereignisse
wie die Corona-Pandemie oder
den Krieg in der Lkraine wurde
unsere Mersorgungssicherheit je-
doch in Frage gestellt. Dass die
Tische dennoch reichhaltig ge-
deckt werden konnten und ein
breit gefichertes Angebot an
Produkten zur Yerfllgung stand,
das ist zu einem groBen Teil den

durch Wertscha

Bauerinnen und Bauern  sowie
Froduzentinnen und Produzenten
U verdanken. Sie tragen wesent -
lich zur Versorgung der Bawdl-
kerung kbei und sind damit ein

Diskussionen gefihrt, was Le-
bensmittel  kosten dirfen. Die
Warte-Frage bleibt dabel jedoch
auf der Strecke.

Diz Agramanrit Austia Mar-

ﬂl’ Warfscﬂﬁpfuug keting startete deshalb Mit-

essentieller Tal der Wertschdp-
fungskette. Sie wissen, wie be-
deutend Lebensmittel sind, was
hinter  der taglichen  Arkeit
steckt und dass der Wert nicht
nur  an  Inhaltsstoffen, Ge-
schmack oder Preis gemessen
warden kann.

Laut einer Umfrage des Marktfor-
schungsinstituts  KewQUEST st
der Beruf | Landwirtin® grund-
satzlich sehr hoch geschatzt Auf
die Frage nach zukunftstrachti-
gen Berufen landet er sogar auf
Platz zwei, nur Arztinnen und Arz-

Keine Lebons

verschwenden

te schneiden noch besser akb, Legt
ran diese Wertschatzung jedach
auf Lebensmittel um, zeigh sich
gin anderes Bild In Zeiten der
hahen Inflation werden lautstarke

te September eine produkt-

tz“ng Obergreifends Kampagne -

Maotto:  Das  hat  einen
Wart" Damit will rman die Leistun-
gen der Landwirts chaft greifbarer
machen - und das nicht nur be-
treffend die Lebensmittelproduk-
tion, sondern auch  hinsichtlich
Matur- und Kulturlandschaft. Es
gilt zuderm Verstandnis dafir zu
wecken, dass Lancwirte und Pro-
duzenten won ihrer Arbeit leben
kinnen missen.

JUnser il ist es, mehr Wert-
schatzung fir Cualitdtsprodukte
U generieren und das Bewusst-
sein fir Kreislaufwirtschaft, At-
und Sortenvielfalt sowie werbes-
sarte Tierthaltung zu erhé&hen”, ar-
klart Christing Mutenthaler-Sipek,

Geschaftsfilhrarin der

mittﬂe AMA-Marketing. Und  be-

tont: Auch Machhaltighkeit

spiglt im Zusammenhang

mit dern VWert won Lebens-

mitteln gine ganz wichtige

Rolle: Kurze Transporbwege und

die Wermeidung von Lebensmit-

telakfallen sind dabei nicht zu un-
terschatzends Parameter”

Irmrmerhin wearfen Ssterreichi-

sche Haushalte im Jahr bis zu

Beilage in der Kleinen Zeitung — 23. September

157000 Tonnen an Speisen und
Getranken weg.

Allzin bai den Wiznerinnzn und
Wienarn entspricht das rund 40
Kilegrarmm proJdahr. Damit landen
pro Haushalt und Jahr Speisen im
Wert won 200 bis 400 Eurain der
Tonne, Mutenthaler-Sipek:  MHit 2i-
her werstarkben Bewusstseinshil-
dung wollen wir der Lebensrmit-

Nachhattigheit

Lelen

Landwirtschaftskammer

Steiermark
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Dle Lebensmlittel unserer Biuerinnen und Bauern
sind es wert, geschitzt zu werden. Und Jeder Mensch
sollte sich selbst so viel wert seln, zu dlesen
hochwertlgen Produkten zu grelfen. Ein Blick hinter
die aktuelle AMA-Kampagne: Das hat elnen Wert -
die auch etwas mit Prels zu tun hat.

telverschwendung im Allgemei-
hen entgegenwirken und ins-
besondere auf den Weart regicnal
erzeugter  Mahrungsmittel  hin-
weigen."

Ohine taﬁausmittae

fein Leben

Regional einzukaufzn kann Gbri-
gens auch inwirtschaftlicher Hin-
sicht ein Kurswechsel sein. Denn
Berechrungen  ergaben, dass
Dsterraicharinnen und Osterrei-

o &

cher mit dem bewussten t3gli-
chen Einkauf sogar Jobs schaffen
kénnen. Wenn rund 20 Prozent
mehr regionale Lebensmittel ge-
kauft werden, ergibt das =in
Flus won 45000 neusn
Arbeitsplatzan.

Landwirtinnzn und Land-

wirte missenvonihremBe-
ruf auch leben kinnen. Das heilt,
es braucht entsprechend ange-
messene Preise fir ihre Produkte,
Matirlich sehen dis Konsurmeantin-
nen und Konsumenten beim Ein-
kaufen sofort die Kosten, die da-

Was gibt =5
wertvoll zres?
In geselliger
Rundz hoch-
wertige
Produlte
regionaler
Biuerinnzn
und Bauzrn zu
ginem feinen
Mahl zu
vemrbeiten.
Das tut Kdrper
und Szele gut.

WERMER KRG

Proig ist nicht
gleick Wert

hinterstehende Arbeit ist dabei
jedach nicht ersichtlich undvielan
auch nicht bewusst. | Lebensmit-
tel milssen uns einfach mehrweart
sein”, appeliert Mutenthaler-Si-
pek. Lnd sie halt fest: |, Fu regio-
nalen  Gualitdtsprodukten  aus
kleinstrukturierter Produktion zu
greifen, hat wiel mit Haltung und
der bewussten Entscheidung zu
tun, in welcher Urrwealt wir leben
weollen.”

LDCEE ST, UMSALLSH, WERMER KRG

So werden
regionale
Lebensmittel
gemacht

War 7y ragichalen Lebensmit-
taln greift, genielt hdchste
Cualitat und Sicherheit, Wie
aber entstehen unsere bauerli-
chen Produkte undwas braucht
es cdazu alles? Welches Know-
howe ist dafilr nobwendig und
wie wiel Anstrehgung unserer
Bauerinnen und Bauern steckt
da eigentlich drinnen? Wenig
kekannt, kaum bewusst und fr
wigle wohl nicht einmal ein-
schatzharl

Die AMA-Marketing macht da-
her zur zeit im Rahmen giner
grofen multimedialen Kampag-
he ginen Blick hinter die Kulis-
san der Lebensmittel-Produkti-
on rmdglich. lm Mittelpunkt
steht die Herstellung von Le-
kensmitteln aus den Bereichen
Milch, Fleisch, Getreide sowie
Ohbst und Gemise. Via Fernse-
heh, Radic King, Online usw.
wird aufgezeigt, was es alles
fir die Produktion braucht, bis
den Konsurmenten ain hochwer-
tiges Produkt zur Verflgung
steht. Gadreht wurde fiir die
Kampaane auf landwirtschaftli-
chen Familienbetrieben, so sind
viele authentische Bilder ent-
standen. Die Kampagne [Suft
kis zum Ende des heurigen
Jahres.

Beilage in der Kleinen Zeitung — 23. September
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LAMDESSIEG FLEISCHPRODUKTE

Kochschinkenund Karreespeck
Do ppellandessieg it

speck”, Anrermarie und

TﬂL ”1‘154."' 324

Salami

Hategorie Fobwurst”,
Margit und Martin
Pechtigarm, Methersdof
arn Sabbach

Tol 0676/ 7262 458

Weide-Entenfilet
Hategone  Hochpdlel-
wars anders Tierarten”,
Wakraud urnd August
Hither, Straden

Krainer

Hategone Fleisch-
wirst", BEdelhof Grabin,
Ardrea und Josef
Grakin, Pirching arm
Traubenbery

""I"'Ill.'l"'lr

Tal. 0664

Bauchspeck

Hategere Bauch-
speck", PAlzl's Bauernla-
den, Maria ured Arndreas
- P&z, St PeterOtters-
hach

Tal. 066445 92110

Bergholds

Wildrohschinken
Hategorie Fohpdlel-
ware anders Terarten”,
Buscherschanl: Berg-

b b, Maria und Bernbard
Berghold, Ernparsdort

o |
Tal 0664207 31 57

Kriuter Lardo wom
Weideschwein

Hategerne Ungerducherts,
|uftgetros krete Rohpdlel-
wara", Hard et Allerhei-
ligen, Beting und Franz
Handl, AllerbeiligenWilden

Lendbratl
Hatmore Karres",
Lach Geurrret, Jasimin
Maizrured Flerian Zach, | ¥
Mocskirchen LA
% 1 Schinken gat mcknat
iy ¥ Kategere  Schinken-
- speck", Pentscher Q13,
Eveline Wisher
und Karl Pent-
scher, Hit zerdorf

Hochschinken" und | Karree-

Rosing Grahin, Labuttendorf

Das

Ausgezeichnet!
Das sind die bes-
ten bauerlichen
Direktvermarkter
rund um Fleisch-
und Milchprodukte.

iz Speisekamrmer Steier-
Dmark ist ja mittlerweaile

wait (ker die weil-gri-
ne Grenze hinaus gefragt Kein
Wunder, denn was dig heimi-
schen Produzenten an Guali-
tat und Vielfalt hervorbringen,
ist mehr als beachtlich - und
wor allermn gin Hochgenuss. Me-
ben den vielen sehr sehr guten
gibt es dann immer wieder
auch die ganz hervorragenden
- und die wurden im Bereich
Flaisch- und Milchspezialits-
ten wiedar wor den Yorhang
geholt. Vorn wirzigen Speck

Zialitatenpramierung  heuer
mehr als 420 Produkte auf
dern Prifstand. Die allerbes-
ten handgemachten Spe-
Zialitaten won bauerlichen
Drirektvarmarkiarm
wlrcden wan giner Ex-
pertenjury ermittelt
und zu den Landessie-
gern 2023 gekit!

Dz Flaisch- und Milchproduk-
te wurden dabei von geschul-
ten Sensorikern nach streng
festgelegten Kriterien werkos-
tet. Aussehen, Konsistenz, Ge-
tuch und natirlich der Ge-
schrmack wurden genauestens
unter die Lupe genommen.
Mach Begutachtung und Yer-
kestung  effolgt  schlieBlich

kis zurm kraftigen Kase stan-
den bl der steirischen Spea- ﬂ

ALLE AUSGEZEICHNETEN AUF EINEN BLICK

@R -Code scannen und die steirischen
Top-Produzenten von herzhaftern Geselchten
und anderen herausragenden Fleischspeziali-
taten ausfindig machen.

DerQR-Code fihrt zu den besten bduerlichen
Produzenten, die aus eigener Milch eine
Wielfalt an Joghurt, Butter oder Kase kreieran.

Beilage in der Kleinen Zeitung — 23. September

Beste direkt

eine Punktevergabe, die dann
iker  die  Auszeichnungen
Jaold” und | Pramiert” ent-
schieden hat, 102 Direkt-
warmarktungsbetriekbe
hakran sich heuar diesear
b, Leistungsbeurtailung
ﬁ gestellt, 18 won ihnen
gingen als Landessie-
ger hervar, (Sighe links
und rechts auenl

Zweivon ihnen kohnten sogar
cinen Doppellandessieg ain-
fahren: das  Weingut  und
Buschenschank Grakin in La-
buttendorf punktete  sowohl
mit seinem Kochschinken wie
auch mit dem Karresspeck
Hochwertige Rohstoffe, fach-
liches Wissen, Erfahrung und
Konsequenz nennt Annemarie
Grabkin als ihre Erfolgsrezepte.
Und betont: , Die Basis fiir den
Etfolg ist jedoch unsere Fa-
rilig, dig mit Freude und Lei-
denschaft  bei der Arbeit
steht "

DIE GUALITATS-MARKE

Gutzs vom Bauzmhof. Die
schaftskammer Osterraich (L
helle i
Kaons
prak
gie fi
Herk
steht -

,,W.wx«r -
& Smmm—
dfiu‘\.‘i"o

i
Pulervambane

Landwirtschaftskammer
Steiermark
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Und da schldgt Hannes Thaller
aus Bad Waltersdorf, der rmit

Marillen-Joghurt  und
Kirbiskernroulads

zum Doppellandessie-

ger wurde, ganz in die

salbe  Karbe: |, Unsere
Zweei-Generationen-Fami-

lig arbeitet bestens zusam-
tnen." Handarbeit ist in der

Haofmelkerei Thaller Obrigens

alitdtsrmarke der Landwirt-
By steht fir sine professio-
ktwermarktung. For den
menten ist sie qine

sche Crientierungshilfie, weil
Sicherheit rund um

aft, Herstellung und Gualitat
darauf ist Verlass.

genauso ein Qualitdtsmerkmal
wig beste Milchgualitdt und
héchster technischer
Standard.

LDie Landespramie-

rungen  sind =i
besondarar  Héhe-

punkt fir die steiri-

schen Direktvermarkterinnen
und Direktvermarkter - eine
ideale  Gelagenheit,  ihren

REGIONAL IST GENIAL

Weil’s 2in-
fach basser
schmeckt und
ain gutas Ge-
fiihl gibt:
Regional Stei-
risches, henge-
stelt von Bau-
emhand aus
basten Grund-
procduktzn.
LOCEE KRG

hochwertigen Produkten aine
Bihne zu geben und der brej-
ten Offentlichkeit bekanntzu-
machen”,  betont  Marianne
Reinegaer, Leiterin des Refe-
tats Direktverrmarkung in der
steirischen  Landwirtschafts-
kammer. Die  Konsurmenten
freut’s, wail sie 5o wissen, wo's
amm besten schmeckt und dass
der Wert hoch istl

Geasund, sicher, klimafreundlich. Wer regional kauft, kauft
geniall Denn in Produkten, die direkt bei steirischen
Bauerinnen und Bauern in der Region bezogen werdan,
steckt ein ganzes Bindel an Yorteilen: Sie sind frisch,
gaisonal und daher fir den Kérper ideal, sie werden nach
héchsten Standards und Qualitdtskriterien hergestalk, sie
haben minimale Transpotbawege hinter sich usw. Lebens-
rnittel mit wiel Lieke erzeudt - das schmeckt man!

Sosehen Sie-
gerinnzen und
Siegeraus -
und jene, die
ausgezzich-
nete steirische
Qualitatspro-
dukte rund um
Flztsch und
Milch 2rzzu-
gen. Fir den
hochwertigen
kulinarischen
Genuss.
FRAMZ SUPFAR

LANDESSIEG MILCHFRODUKTE

Marillenjoghurt und Kirbis-
kernroulade
Doppellandessiey mit
doghurt" und Frisch-
la=szubersitungen”,
Barbara Wurzingsr

ured Hanres Thaller,

Bad Walersdof
-

Weichk3sevwirfel in Ol
bategore Weichldss,
Liegenhof Meltker, Hers-

tin und Andreas Poll-
harmmer, Weiklkirchen

BinTopfen

Hategore Frischldass",

- Katharing und Andreas
— Saiinger, St Marsin im

Tol D6KGES036 65 DTS

SchwarzerDiamant
Kategore Schnitthass",
Kasersi Fischer, Barhara

und Josef Fischer,
Kitzeck

“\.'-..r Grimminger

& ,.r! Hatgorie Hartlass",
iy Martin Pétsch,
Ajaen imn Ennstal

Landbutter ‘:
Hategorie , Butter",
Sahine und

Marfred Rinnhofer, |

Hénigsherg

a7
v“"“j Bic-Murtaler
= Steirerkise
Hategerie Fegieralke
Spezialtiten”
Vialtraud Schlaffer,
N 3 St Margarethen bei
Knittelfeld
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Kra A ke N h aus. Krankenhaus ;erEIisaheth;nehns;t::auf -
Holz hilft heilen

die Heilkraft von Holz - und baut damit fiir
JHolz macht neuen Gebaudetell

das Wohl der Menschen und fiir das Klima.
olz tut Kérper und Seels |
H gut- das ist erwissen. Darmit ( \ : _ y
ist dieser Baustoff far die Er- o & ZU einern vitalen Ort flr

richtung von Krankenhausern na- it B Mitarbeiter und Patiznten.”

tirlich ideal geeignet. Und des- .

halk setzt auch das Krankenhaus ‘ : J!- ] I

der Elisabethinen in Graz im Rah-
men seingt laufenden Erweite-

Elisabethinen-Geschaftsfihrer
Christian Lagger Einblick.

regionale Wertschépfung und ak-
tiven Klimazchutz, Denn: ln nur
vier Minuten wachst in der Steier-
mark Holz fir ein ganzes Einfarmi-
lisnhaus nach, das durchschnitt-
lich 4O Tonnen COp bindst. Das
wirkt sich positiv auf die Oko-
bilanz aus und schafft  dank
regionaler Verarbeitung Arbeits-
platze.
U wieder beim Kranken-

Christlan Lagiier, Geschaftsfihrer
Frankenhaus der Elisabethinen

rungskauten auf Holz, Der neue
Gebdudeteil bistet gin zeitgems-
Bes Umfeld, in dem die optimale

Keln Wunder alzo, dass
man schnell ins Schwar- e
et getdt, wenn man

YWarsorgung von Patientinnen und
Patienten langfristia sichergestallt
ist. Die dabei werwendete elisa-
bethinische Bauweise verbindet
klgstarliche Tradition mit den Be-
dirfrissen des heutigen Men-
schen im urbanen Lebensraum.
Haolz spislt da eine zentrale Bollg,
weil sich dieser Baustoff nach-
weislich positiv auf die Regenera-
tion der Patientinnen und Patien-
ten auswirkt. Speziell im psychiat-
tischen Bereich kann die durch
Haolz  erziglte Raumatmosphare
einen wesentlichen therapeuti-
schen Mehrwert schaffen” gkt

HOLZ IST GESUND, WEIL ES..

Herzschlag verringert.

Studien zeigen, dass sich
P 5~ die Herzschlag-Fre-
quenz in einem stark

" durch Holz aeprag-

ten Umfeld auf Dauer
sehr deutlich herak-
satzen kann.

Puls verlangsamt.
Wor allem bei pey-
chisch kranken
tenschen tragt
der Einsatz von
Halz zur Beruhi-
gung und Entspan-
nur g ke,

Mit Holz alks Baustoff wird auler-
derm dazu beigetragen, dass dis
Gekbdude mit regiohal produzier-
ten und fair hergestellten Roh-
stoffen errichtet werdan.

Lagger: MWirtschaftliche Effizi-
enz und Machhaltigkeit gehen so
Hand in Hand, um heute und in
den kommenden Generationen
einen humanen undwitalen O fir
Fatienten und Mitarbeiter zu
gchaffen”

Bauen mit Holz bedeutet also
kauen fir Menschen - undfir das
Klima. Das macht Helz zum Bau-
stoff schlechthin fir die Zukunft.

Stressabbau gefbrdert.
Angenehmer Geruch und  Vor allern Tiefschlafpha-
bahagliche Atrmo-
sphare tragen zur
Stressreduktion -
und zu einem ruhi- -'._____-- Holzbett, verldngert
gen Puls bei - das hilft
auch derm Parsonal.

sich mit dem Baustoff
Haolz  befasst: Holz st
lzicht. Haolz ist stabil Halz
werfligh Ober hervorragen- |
de Dammeigenschaften. i
Haolz ist in der Ar- '
chitektur encrmfle-

haus der Elisabethinen anzuknip-
fen: Bauen mit Helz ist auch sine
bewusste Entscheidung far Wehl-
befinden und Gesundheit. Gera-
de &ffentliche Holzbauprojzk-
te haben dahingehend Signal-
und  Workildwirkung”, weil

ribel sinsetzhar - 17111 '. Christian  Hammer,  Ge-
YOI Einfarnilien- " ') schaftsfihrer won proHolz
haus Ober den mehr- g Steiermark.

gescholligen Wohn- =

bhau bis hin zu Gewer- PEFC-Quallthtsslagel -

ba- und Industriebau- Gamnt fir nachhaltige
ten. Wer mit Holz baut, %_% Waldbew Intschaftung und
entscheidet sich zu- — nachhaltige Procuktion

darn ganz bewusst flr von Holzprodukten

Schlaf verbessort. Stimmu ng aufgehallt.
Es besanftich negative
Gemitszustande wie Ge-
reiztheit und Anspan-
nung. Forschungen ge-
hen sogar davon aus,
dazs im Umfeld von Halz

mmehr Harmonie herrscht.

e sen kdnnen durch
den Einfluss won
Holz, etwa gin

art
2.

wearden - das steigert
den Erhalungsfaktor.

Landwirtschaftskammer
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Erntezeit
bel Stelrerkraft

Ein Blick hinter die Kulissen der Kiirbiskernernte,
ein Stiick steirischer Herbsttradition. Und: Worauf

es bei der Kernélproduktion ankommt.

s ist ein Ritualvon grofer Be-
o tUng: die Ernte von Kir-
biskernen und die Produkti-
on won erstklassigem Birbiskern-
&l Sieist auch eine Feier der Regi-
on, ihrer Matur und ihres Hand-
warks, Mit rund 1000 Vertrags-
lanchvirten  ermtet  Steirerkraft
partnarschaftlich Kirbiskerne.
Steirisches  Kirkiskerndl gg b
rgeschitzte geografische Anga-
beb wird nur aus Kirkissen produ-
Ziert, dieim g.g.8. -Gebist gewach-
sen sind dgeschitzt durch dig ELR.

Kraklauf. Geerntet wirdmit aigens
entwickelten Hightech-Maschinen.
Digse trennen auch den Kern worm
Fruchtfleisch. Dig ungenielfbaran
Schalen kleiben im Dienste der
Freisluf-Lanchwirtschaft als natie-
licher Dinger auf demFeld zurick.
Gerade weil Baden und Ressour-
cen zur Herstellung der Produkte
ge- und verbraucht wer den, acht et
Steirerkraft auf natirliche Frucht-
folgen, kurze Transporbwege und

Vor der Ernte warden dle Kirblsse auf Relhen zusammengeschoben. Das . Zusammenschwaden® kst nGtlg, damit die

mdalichst wenig COp-Ausstol. Un-
wvermeidkare Emissionen werdan
durch  zertifizierte  Klimaschutz-
projekte ausgealichen.

Vielalt. Cie Kerne werden gewsa-
schen und getrocknet. Ein Teil
wird gerdstet, gesalzen, gerieben
adarin Schokolade getaucht -sie
gehdren wie regionale Kaferboh-
nen, Apfelchips, Polenta und Pop-
carnmais zur Steirerkraft-Familiz,

Bestes Kernbl. Diz anderen Karne
weerden in der Olmihle gemahlen,
it Salz und Wasser verrithrt und
won effahrenen Olmillerm gerds-
tet. Im  Stempelpressverfahren
wird bestes Steirerkraft Kirbis-
kerndl gewonnen.

Bevor es abgefillt wird, lager
es aine Waoche im gekihltan Tank.
Das Qualititsmanagement testet
es auf Reinheit, Geschmack, Ge-
ruch, Konsistenz, Farke und Rdst-
note, damit dem Genuss nichts im
Wege steht.

s

4 es

Ermtemaschine dle Kirbkse gut aufnehmen kann.

-_.-..-E'i“ Vi o e

GESCHENKE-
SPEZIALIST
STEIRERKRAFT

Wer schon Jotzt
anWeihnachts-
geschenke denkt,
kann sich entspannt =
auf das Fest freusn,

Steirerkraft macht Prasente zu etwas Besonderem: Gestalten Sie [hre
Yarpackung individuell schon ab einermn Stick, Einzelstick-Yersand
auch fir groie Geschaftskunden und gin speziell nach Funderiin-
schen ausgeweahlter Inhalt. Mehr dazu in der Kernothek (Tal.
2178,/2525270 und unter wwwstalrerkraft.com

L

-\

e g

Herbstliches
Dessert-
Rozopt:
Malabl mit
Kii bIskerndl,
Dor kultige
Creme-
Puclcling auf
Stelrer-Art.
Mit QR-Codle
Zum Rezopt:

- d
ey, el

ESTYRIA

Landwirtschaftskammer
Steiermark
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Reinhold
Zdtsch, GF
Gomelnschaft
Stelrkches
Kiirbls kerndl,
mit den Sle-
goem: Klzndler,
Franz und Jo-
hann Schelkch,
- Crotnlk ¢v. 1)

GEMEINSCHAFT STEIRISCHES KURBIS KERMOL S5 4.

Gault-Millau: Sieg
geht nach Dobl

Kiirbiskerndl von Familie Schelch von
fihrendem Gourmetguide ausgezeichnet.

ereits zum 18. Mal hat der
Brenommierte Gourmet-

guide Gault-Millau im Juli
die besten Steirischen Kirbis-
kerndle gekirt. Eine hochkarati-
ge Jury ermittelte aus 20 Top-
Kirbiskerndlen die digsjdhrigen
Sieger - unter den Testern waren
Sensotikerin Romana Fertl und
mit Mae Stiegl (Gut Purbach,

stets in kleinen Mengen frisch
gepressty und Réstnote.

Martina Hohenlohe, Herausge-
berin des Gault-Hillau, betonte
dakei die heraustagende Guali-
tat der eingersichten Produktse:
JDie Ole, die bei unserer Werkos-
tung antreten, sind alle aus-
gezeichnet - trotzdem

sticht dann eben eines
imrmer  besonders

Marcel Ruhrm (Cining Ruhrmund
Aleander Posch (Zur Goldenen
Birny auch gleich mehrere Hau-
benkdche

heraus” Und das
wear  heuer jenes aj
eyl Farnilie =
Schaleh in Dokl j!
.
(.

"

Zzhn Ole von bauerlichen Be-
trigben und zehn von Olmihlen
wurden im direkten Vergleich
anhand folgender Kriterien be-
wattet: Farbe (Kirbiskerndl ist
tiefarin mit roten Reflamen, Vis-
kasitat cMundaefihh, Beintdnig-
keit, Frische girkiskerndl wird

a

it der Gault-til-
lau-Auszeichnung .{%

Sn

bekommt das Stei-
tische Kerndl jeden-
falls gine Bihne, dizsich
dieses hochwertige Pro-
dukt mehr als verdient.

DIE SIEGER

Fam llle Schekch, Dobl

Klend ler GmbH, St Georgen an der Stleling

Eshyrla Haturprodukte GmbH, St Puprecht an der Raab
Haind| tahle, kalsdorf bei Graz

Betrieh Haicwagner, Hartherg

Simihle Schnecker, Gissing

lmahle HEfler, Kaindor bei Hartberg

Oimahle Pronnecg GmbH, Deutschlandsherg

9 PelEmann GmbH, Wagna

0. Betrigh Spirk, Kdnigsdorf

Plitze 11-20 (alphabetischy: EME Handel Moser Peter el
Olmitile Ederer GmbH | FloraniOimahis | Betrish Hohi E—
Clmihle Schmuck | Betrieh Schdllinast | Betrieh Tropper -
Betrieh Wierz| | Betrieh Wilfinger | Betrieh Wonisch

Alle Gewinner fincden Sie auf | T
W steirisches-kuerhiskernosl e E

0o = 0 B b p o

Es wird e

... und es wird ein sehr gutes sein! Freunde
des , grinen Goldes” durfen sich also freuen!
Noch ist die Emte aber voll im Gange!

= = herrscht reges Treiben auf
o steirischen  Kirbisfel-
e {211 - iz Bauern stecken
mitten inder Ernte. Was sie heuer
hervorbringt, wor welchen kinfti-
gen Herausforderungen die steiri-
schen Kirbiskerndlbauern stehen
und worauf sich die Freunde des
sarinen Goldes" freuen difen,
das erzahlt Franz Labugger, Ohb-
mann der Gemeinschaft Steiri-
sches Kirkiskernd! g.g.4.

Dlz Kirblskarnemte Ist voll Im
Gangz. Wiz uft sl heuar?
FRAMZ LABUGGER: Die Bausern
sind noch mitten in der Arbeit,
noch lasst sich nicht konkrat sa-
gen, wie erfolgreich die Ernte
heusr sein wird. Was
sich aber bereits
akzeichnet: Disg
Erntemenge
wird  heuer
geringer  als
in den wo-
rangeoan-
genen  Jah-
ren ausfallen.

Die Banderole
mit der individuel -

ken, fortlaufendsen Kon-
trollnummer Bl sichert 2in
krtro liert ecktes Steirisches
kaarhiskerndd a.0.A IR

Beilage in der Kleinen Zeitung — 23. September

Warun? Was waran In dlesam
Jahr dle grofen Hemusfor-
derungen firdle stolrischon
Kirbkbauarn®?

Allen woran haken natirlich diz
extramen  Witterungsbedingun-
gen zu schaffen gemacht. Eswar
zurm Start im Frihjahr zunass und
zu kalt. Das hat zu Wachsturms-
verzdgerungen gefihrt, die sich
dann im Laufe der Monate sin-
fach nicht mehr aufholen haken
lassan.

Was badautat das fir dle
Llebhaber von steldschem
Kiirbk kerndi?

Zurm Glick weder Machteile, was
die Kerndélmenge am Markt noch
die hohe Qualitit angeht. Die
Ferndllager sind ja noch aus dem
Yaorjahr gut gefillt. Gemeinsam
mit der heurigen Ernte kann der
Bedarf an hochwertigem steiri-
schen Kirbiskerndl alsoweiterhin
sehr gut abgedeckt werden.

Werden slch die mékke
Erntomenge und dilz aligemelne
Teuerung auf cden Preks
nlederschlagen?

Da geht es den Kerndlproduzen-
ten leider sowie wielen anderen
Branchen auch: Wir bekommen
die allgemsine Teusrung ganz
stark zu splren - ob bei der Ener-
gieoder baim Glas, alles wirdauch
filr uns teurer. Eine moderate
Preisanhebung wird daber unurm-
ganglich sein.

Lisst skch das etwas
konkratlsl2ren?

Ak Hef liegen wir zwischen 20
und 22 Eurao fir den Liter - imHan-
del zum Teil bei bis zu 28 und 30
Eurg.

Eiln wahrer KernGlllebhaber wird
aber dennoch all2mal zu echtem
steldschen Kirbkkarndl g.g.A.

Landwirtschaftskammer
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Kernol sein...

grelfen. Worln llegen dla
entscheklenden Vorzige
gegeniber anderem” Kerndl?
Die Geschmacksvorzige sind na-
tirlich unkestritten! Unser heimi-
sches Kerndlist ein Kulturgut - ein
traditionelles, urverfalschtes
Stick  steirische  Heimat, Das
schrmeckt man - und das erkennt
rman wor allem an der Bandarole,
die Topqualitat garantisrt.

Was gewlihrizlstet diz
Banderolefir dzn
Kemdl-Konsumanten?

Cass in der Kerndiflasche hun-
dertprozentigkontrolliertes steiri-
sches Kirbiskerndl steckt, dasaus
steirischen  Kernen und nach
héchsten Gualitdts-Standards in
der Steiermark produziert wurds.
Auf jeder Bandersle findet der
Konsument Obrigens sine fortlau-

e .
B e f

M Usrtarstiltzung won Bumd, LEndam und Burepllischar Lsdon

= Burdmarinirtartum
Land- urnl Forstwirtschaft,
Ragionan und Wasasrwirtachaft

‘ T;’fa
A |

fende Kontrollnurmmer Mit die-
garm Gualititsmerkmal sind auch
das einzigartige Aroma und der
Geschmack von steirischerm Kir-
biskarnd| garantisert - nussig, rein-
ténig, angenehme Moten won
frisch gebackenem Brot.

Wilewlchtlg sind In dlzsem
Zusammenhang Auszelch-
nungen und Primlerungzn?
Sehr wichtig! Sie geben den Kon-
sumentinnen und Keonsumenten
Crientiarung  beim  Berndlkauf,

pur

t‘*'l'

L] -

leben Land il
il
Aguryaiuk i —1

Steirisch

Ineter Rasdheveretr.

Lnser Karbiskerndl st ein
unverfalschtes, hochwertiges
Stlck sterrische Helmat”

Franz Labugger, Obmann Gemeinschaft
Steirisches Kirbiskerndl g.g4.

Fir die Kermdlbausrn sind sie eine
verdiente Wirdigung ihrer Arbeit
und wor allem auch Motivation.

Dle unibearsehbaren Aus-
wirkungen des Klimawandzls
haben heuer also auch die
Kerndlbauem zu spiiren
bokommen. Wiz werden slo

slch kinftlg darauf cin-

stellzn?

Die Saatgutwirtschaft entwickelt
resistentere und den gednderten
Witterungsbedingungan  angs-

“'1-

passte Sorten. Die Bauern selbst
kénnen, je nach Gegebenheit, an
der Bodenbeschaffenheit arbei-
ten - aber eben auch nur bedingt.
Letztlich ist der Bauer derm YWet-
ter ausgeliefart.

Wird der grofie KemGl-Boom
auch In Zukunft anhatten?

Auf alle Fallel Unser Kerndlist und
bleibt ein Stick steirische Heimat,
es ist ein Touristenmagnet - =in
ursteirisches  Lebensmittel  mit
weail-griner Visitenkart e,

v ok
ot
i ’ “r. ;g
. 20
« g

l'.d

100 % mines Kirbiskemdl aus Erstpressung ineinemexakt
definieran Gebiet, gepresst nach traditionellemverfahren
arkennen Se amg.g.b -Siegel mitdergrin-weiken Bandemle,

www.steirisches-lkuerbiskernoel.eu

Landwirtschaftskammer
Steiermark
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Neues Hotel Im
Stelermarkhof - das
ganze Land unter
elnem einzlgen
Dach vereint.

it ginem innovativen und
| V \ breitgefacherten  Weiter-

Bildungsprogramm  sowie
laufenden zeitgemalen Adaptie-
rungen etwa im Bereich Technik
adar Kulinarik hat sich der Stejer-
rrarkhof in Graz in den vergange-
hen Jahren zur mit Abstand ardd-
ten Einrichtung innerhalk:  der
ARGE der &sterreichizchen Bil-
dungshauser entwickelt.

Mit dem neuen Hotel wird dam
Haus jetzt noch das sprichwartli-
che Tupfchen auf das " gesetzt,
e bekommen S5 neus und er-
lebnisreiche Hotelzimmer im Gri-
hen”, macht Hans Baumgartner,
Bildungs-  und  Kulturreferent,

Hotel im Steiermarkhof:
eine Reise in wei3-grin

k= n =
Hot2l-Chofin Svetlana Schaffler
freut slch auf das modarne
Haus - hler mit Johann Baum-
gartner L.y und Dleter Fral.

schon jetzt Lust auf eine Reise
durch die Steiermark”. Denn: ,Die
ginzelnen fimmer sind nach den
elf steirischen Tourismusregionen
ausgerichtet - somit vereint sich
das gesamte Land vom Gesduse

DAS IST DER STEIERMARKHOF

kieal zumFelern.
Geburtstage,
Weeihna chten,
Jubilden - es gikt
Platz fir 20 bis
240 Personen. Rau-
me werden individusll dekoriar,
Extras reichen won der Fotobox
bis zur Feuershow

T I

Kastliche Kiche. Es
wird hdchster Wert
auf Lebensmittel
gelagt, die zu ei-

S5h
LW : N,
heetn Drittel aus dem .S g
Urnkreis won 30 Kilo-

metern und zueinem Drittel aus
et Steiermark baw aus Ostarraich
starmmen. Ein Drittel ist bio.

'i":-‘iﬂ

bis in die Sidsteiermark unter
unserem Dach” Um hier auf
aréBtméaliche  Authentizitdt zu
setzan, werden auch Materialien
aus denjeweiligen Begionenin die
heuen Zimmer integriert. S0 kann
man, ob als Seminargast oder
Grazutlauker, ab Mitte Septembar
2024 vorm Steiermarkhof aus qua-
si sommerfrischein der Hochstei-
ermark machen oder das traditio-
nelle Ausseerland | bereisen”. Je-
des Jimmear ist gin Stick Haimat.,

Baim Baustoff wird ganz auf
hochwertiges  heimisches Helz
gesetzt.  Holz wirkt angenehm,
beruhigend und garantiert einen
hohen Weohlfihlfaktor - fiir den

Mockemste Technlk :

) : g N
Hachwertig ausge- b
stattete Riume G:' ‘.‘

- alle mit Hykrid- e

technik - bieten ‘\

ideale Bedingungsn.

Gashvera nstaltern stehen 20 Semi-
harrdurmes zur Yerfigung - disse

I ssen sich vielseitin baspielen.

Bildungskereich wis fir das Ur-
laukbsgefithl  gleichsam  wichtig,
Mit dizsermn Holzhau setzt der
Steiermarkhof  zeitgemaie Ak-
zente, die sich bis in den Bereich
der Seminar- und Speiserdume
zichen werden"”, gibt Hotelchefin
Svetlana Schaffler einen Einblick
in das innovative Konzept,

<Mehr Stelermark geht nicht
Aber auch mehr innovatives An-
gebot fir Seminargdste, Kultur-,
Bildungshungrige und Grazurlau-
ber geht nicht. Wir setzen als grii-
hes Herzstick won Graz in je-
der Hinsicht MaBstabe", macht
Johann Baumgartner Gusto auf
das neus Haus.

BUCHPRASENTATION

August Schmolzer,
Schauspizler und
Autor, stellt s=in
Buch ,Am Ende
wird alles sicht-
bar" war - am 4. ]
Oktoker 2022 19 Uhr, im Staier-
tnat khef, Ekkehard -Hausr-Straks
33, Graz. www steiermarkhofat
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ORF Landwirt schafft:
Aufsteirern — Kulinarikfest

F] Maria Matzhold |

e

- 1EEae
B aus Fehring S
5 = 3

I k Landwirtschaftskammer
Steiermark Heute — 17. September, 19 Uhr Steiermark


https://tvthek.orf.at/profile/Steiermark-heute/70020/Steiermark-heute/14193972

ORF Landwirt schafft;:
Energiegenossenschaft

Zum Beltrag

Erich Decker |

=14 Ernst Frohlich

Obmann Energiegenossenschaft
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Marktbericht:

Obst (Apfel, Birnen, Weintrauben ...)

RADIO STEIERMARK

~

Zum Beltrag

08:11  Marktbummel: Apfel, Birnen, Weintrauben...

I I( Landwirtschaftskammer
Radio Steiermark — 16. September, 8.11 Uhr Steiermark


https://sound.orf.at/kalender/stm/20230916/0600
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Das gab es noch nie: 175.000 Besucher sturmten
Samstag und Sonntag die Grazer Innenstadt und

erlebten ein unvergessliches Volkskulturfestivall

Fisbir: CRiilnan Jauschow sl

I k Landwirtschaftskammer
Kleine Zeitung — 18. September Steiermark
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Kleine Zeitung
Montag, 18. September 2023

Oben: Dle Lan-
despolitik In
(Eln-}tracht.
Rechts: Die
drel Narzlssan-
hohelten
Sophia Hell
wig. Michaela
Ertlschwelger
und Calin Pich-

lerfv.l.n. )
KLE/NADLE FUCHS i)

B J
Landesrat Werner Amon mit
Landesritin Dorls Kampus

Vize-Landespolizelchef Joachim
Huber fiihite sich sichtlich wohl

1000

eim Bieranstich wurde
B heute einem besonders

genau auf die Finger ge-
schaut: Landeshauptmann
Christopher Drexler hatte im Vor-
jahr nimlich sagenhafte 48 (1)
Schlige gebraucht, um das Bier
aus dem Fass zu locken. Letz-
tes Jahr war es ein
bissl ein wider-
spenstiges  Fassl",
konnte er diesmal
dariiber lachen -
und mit neun Schla-
gen schon um eini-
ges souveraner da-
fiir sorgen, dass das ,Aufstei-
rern”-Bier heraussprudelt.

Fiir Biirgermeisterin Elke Kahr
war der Bieranstich am Sonntag
eine Premiere, in steirisch-grii-
ner Bluse, mit Schiirze und
Zapfhahn bewaffnet, assistierte
sie Drexler erfolgreich. Ihr

Lebkuchenherzen verteilta
LH Christopher Draxler beim
Aufsteirern am Sonntag in
der Innenstadt, wie ar

beim Empfang im Volkskunde-
museum stolz erzahlte.

Kleine Zeitung — 18. September
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Dirndl hatte die Biirgermeiste-
rinim Schrank hingen gelassen,
die Stadtchefin sorgte unter
dem Festdach am Hauptplatz
gleich zu Beginn fiir Schmun-
zelm: Mein Dirndl ist 20 Jahre
alt und als ich es gestern anpro-
biert habe, hat es nicht mehr ge-
passt”, erklarte sie.
Nicht fehlen durfte

'H beim Bieranstich auch

i

Hans Knaub, die fiir ih-
ren obersteirischen
Schmah bekannte Ski-
legende: Er berichtete,
dass er etwas zu frith
dran war und so ein bisschen
durch (raz spazieren konnte.
~Mir sind lauter gut gelaunte
junge Leute entgegengekom-
men - und ich dachte, so frith
schon so gut drauf!” Dann habe
er aber realisiert, ,dass sie
wahrscheinlich noch gar nicht
nach Hause gegangen sind seit
gestern”,

m Garten des Heimatsaalsim

Volkskundemuseum lud

Drexler am Nachmittag dann
zum feierlichen Empfang. Die
oRnopferlstreich®  unterhielt
die anwesenden Gaste aus Poli-

Landwirtschaftskammer
Steiermark
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Sogar die Brlten
feierten beim
Aufsteirern

Die Promis waren beim Aufsteirern
nicht nur beim Empfang des
Landeshauptmanns anzutreffen,
sie schniirten auch Spagatkrapfen.

Von Simone Rendl

tik, Wirtschaft und Sport. ,Die
Stimmung in der Stadt ist un-
fassbar”, sagte Drexler eingangs
in seiner Rede. Zum erfolgrei-
cheren Bieranstich hatte der
Landeschef und -kulturreferent
nur eines zu sagen: ,Ich habe
schon mehr Bieranstiche ge-
macht als die meisten hier, an
fehlender Erfahrung kann es
letztes Jahr nicht gelegen ha-
ben.” Bildungsminister Martin
Polaschek schaute wvorbei, zu
Mittag hatte er im Hof der
Landwirtschaftskammer  mit
LE-Prisident Franz Titschenba-

cher, Vize Maria Pein und Ehren-
gisten noch Spagatkrapfen ge-
schniirt. Das Aufsteirern ist in-
zwischen von internationaler
Bedeutung”, meinte Drexler in
seiner Rede zudem und begrii-
te die britische Botschafterin
Lindsay-Samantha Skoll im
Volkskundemuseum. Die WVer-
treterin des Konigreichs kam
standesgemifi im Dirndl: ,Das
habe ich mir schon letztes Jahr
gekauft.” Drexler bezeichnete
das Aufsteirern als Hochamt
des Steirerstolzes, ehe er den
Empfang mit einem Dank an die

Die britische
Botschafterin
Lindsay-
Samantha
Skoll kam mit
Mann Richard
standesgemal
im Dirmdl

Organisatorinnen und Organi-
satoren Alexandra und Markus
Lientscher, Astrid und Gluseppe
Perna offiziell eroffnete.

en Empfang liefen sich
D auch andere Prominente

nicht entgehen, so tum-
melten sich im Garten des Hei-
matsaals unter anderem Land-
tagsprasidentin Manuela Khom,
der 3. Landtagsprasident Gerald
Deutschmann, LH-5tellvertreter
Anton Lang, Rektorin der Pada-
gogischen Hochschule Steier-
mark und ehemalige Bildungs-
ministerin Beatrix Karl, die Elu-
bobleute Barbara Riener (OVP),
Hannes Schwarz (SP'0)), Sandra
Krautwaschl (Griine), Niko Swa-
tek (Neos) und Elubobmann-
Stellvertreter Stefan Hermann
(FPO). Auch Wirtschaftskam-
mer-Prasident Josef Herk, Ex-
Kicker Mario Haas, Hans Roth
von der Saubermacher A,
Charly Temmel und Honorarkon-
sul Rudi Roth unter den Gisten.
Hermann Schiitzenhéfer schaute
als LH aufer Dienst ebenfalls
vorbei, so wie Peter Urdl, der
ehemalige Chef des Schwarzen-
egger-Museums in Thal.

Die Ehnmalige Skirennlduferin
Nicole Schmidhofer

Grawe-General Klaus Schemagel
mit Franz Harnoncourt-Unverzagt

MEHR

QR-Lode scannan
und noch mehr
Promi-Fotos und
Videos sehen.

Kleine Zeitung

— 18. September
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 So breit ist das kulinarische Angebot! Allein
bei den Krapfen weilt man schon gar nicht, zu
welchen man greifen soll. Und das aus der
Pfanne sieht auch ziemlich einladend aus. &

Die Bauerinnen legten kulinarisch ganz schén vor -
Spagatkrapfen und Strauben etwa standen hoch im Kurs.

Y

Ich hab schon ein Friihstiick herinnen gegessen, nehm
ein Schinkenbrot als leichte Jause, bevor ich irgendwas
mit Wild zu Mittag esse. Ich bin nicht zum Fasten da!

Ein Courmet, den wir gerade mit Straube in der Hand antrefen

FAMILIENAUSFLUG

~Den Kindern unsere
Traditionen zeigen"
Martina und Josef Pramer,
Graz: ,\Wir sind jedes |ahr
hier, heuer mit unserem
vierjdhrigen Josef, Johann
(3) und erstmals unserer
finf Wochen alten Lisbeth!
Wir moéchten unseren Kin-
dern Traditionen weiterge-
ben und moégen es auch, fiir
diesen Event die Tracht aus
dem Schrank zu holen.”

Leitung

Montag, 18. September 2023

[

Vom , Chili con Kiirbis" tiber die ,,Brettl__i_ausn to

go" bis zum Straubenzauber, von Maroni bis zum

Eis — diese Kalorien sind einfach jede Siinde wert!

enn Tracht, Tradi-
tion, Musik und
Handwerk in den Fo-
kus riicken, die ganze Stadt
mm Zeiwchen unserer Kultur
und der steirischen Mentali-
tit stehen - dann gehiirt
auch sie gefeiert: unsere Ku-
linarik, deren Ruf weit fiber
die Landesgrenzen schallt,
Lind diese wurde am Wo-
chenende einmal mehr zum
Aushiingeschild fiir unsere
Top-Gastronomie, fiir die
Bauern, die Buschenschen-
ken, die Standler, Wirte. Die

GRAZ-FANS

~Diese Stadt ist
einfoch schon”

Sabine und Herbert Ritter,
Heiligenkreuz a. W.: Wir
sind seit 28 Jahren verhei-
ratet und fahren zum Auf-
steirern, wann immer es
maglich ist. Speziell, wenn
man, wie gerade jetzt, aus
Indien zuriuckkommt, weifd
man noch mehr zu schit-
zen, wie schdn und sauber
diese tolle Stadt ist.”

Kleine Zeitung — 18. September

kulinarischen Verlockungen
waren wie eine Speisekarte,
die unser weill-grilnes Bun-
desland in seiner ganzen
Vielfalt widerspiegelt!

Man konnte sich den gan-
rzen Tap durchessen — allein
schon im lissigen Ambiente
der Krone™-Alm, dic vom
bunten Frithstiick iber Wild
bis hin zum herrlichen Rie-
senaplelstrudel den ganzen
Tag tiber leere Miigen mit
Geniissen auffiillie.

Doch auch sonsi gab es
viel zum Durchkosten, sogar

I k Landwirtschaftskammer
Steiermark
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Wie immer mittendrin und mit seinen Kastlichkeiten
dabei: der Grazer Gastronom Christof Widakovich.

In einer Stadt

s0 kreative Angebote wie

wBrettljausn to go®, bei der
Speck-, Kise und Korn-

spitzhiippchen in die Tiite
kamen. Oder: ..Chili con
Kiirhis* - das muss den

Steirern auch mal wer

nachmachen. Dhe Liste
ginge ewig weiter,
Bratlfettbrote, Grammel-

AUCH SPASS MUSS SEIN

Fiir uns ist dos Fest
etwas Besonderes®

Julia Weberhofer & Patrick
Lamperter, Graz: ,Das Auf-
steirern ist einfach etwas
Besonderes, uns gefallt al-
les hier, und das Wetter
spielt auch noch mit.
Rundum perfekt. Wir trin-
ken gern einen Spritzer, ein
Schnapserl und machen
uns eine Gaude mit unse-
ren Freunden.”

schmalz, Sirauben, Stei-
rerschnitzel, Backhendlsa-
lat, Heidensterz, Kerndlei-
erspeis, Lebkuchen, Buch-
teln, Schwammerlsuppe.
Und, was jeder der Zig-
tansenden Aufsteirern-Be-
sucher weill: Jede einzelne
Kalorie beim Aufsteirern
ist eine Siinde wert . . .

AUFSTEIRERM

“&

Leitung

W Seite T

Dieses herzige Duo liefs
sich Siies schmecken!
i 1

AW

TRACHTENPARCHEN

~Dus ist unser erstes
gemeinsames Mal"

Sophia Bruckgraber &
Marc Schwaiger, Schlad-
ming: ,Wir sind diesmal
zum ersten Mal zusammen
beim Aufsteirern, waren
am Samstag auch schon
da, und es taugt uns voll!
Weil man so viele Leute
trifft und weil die Stim-
mung so gut ist, schon von
in der Frith weg."

Kleine Zeitung — 18. September
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Trachten-Quar-
tett Sabrina,
Sarah, Peter
und Melissa.
Familien Dully
aus Kapellen
und Gangl aus
GIrazZ MALIAFUS &)

Hoch auf

ngsvolles

alles Steirische

Zunftige Aufwarmrunde firs Aufsteirern

mit Volkstanz, Brauchtum und weifl-griinen
Spezialitaten: Schon am Samstag herrschte
gute Stimmung, heute stromen wieder
Zehntausende Besucher zum Volkskulturfest.

Von Christlan Penz

as Fest lockt Besucher
aus nah und fern am
W ir kommen aus Ost-
tirol. Hier sind wir, weil
ein Kumpel in Graz ist. Aber ei-
gentlich, weil wir die Besten
sind”, schmunzelte einer von
der Nikolsdorfer Sunseitn Mu-
sig. (zestern noch Zuhdrer im
Landhaushof, wechseln sie heu-
te die Seiten - und werden beim
Aufsteirern zeigen, was klassi-
sche Tanzmusi zu bieten hat.

Gastern noch
Gaste, heute
spielen sia
selbst auf: Die
Nikolsdorfer
SunseitnMusig
aus Osttirol

Es war eine flotte Aufwirm-
runde gestern in der Innen-
stadt. Dicht pedringt ging es am
Hauptplatz zu, abseits herrsch-
te gemiitlicheres Treiben. Ge-
nau das schitzen Erna und Jo-
hann Dully, mit dem Zug ange-
reist aus Kapellen im Mirztal:
«Der Samstag ist uns lieber, da
ist micht so eine Schieberei. Da
kann man ganz in Ruhe durch-
spazieren und geniefien”, bilan-
zierte man nach einer verputz-

Hachd@mﬂntten Auftakt wird die Grazer Innenstadt heute wiedarzu

ten Stelze. Hirschragout mit
Spitzle, sehr gut”, vergab an-
dernorts Melissa kulinarische
Hochstnoten. Zu viert, als fe-
sches Trachten-Cuartett aus
Graz-Umgebung, zogen sie ihre
Runden. Peter, der Hahn im
Korb, sieht im Aufsteirern ,.ein-
fach ein cooles Event. Es ist was
Besonderes, wenn jeder in
Tracht unterwegs ist”. Gefreut
habe man sich am Nachmittag
schon iiber den Schilchersturm,

Sonntag, 17. September 2023

Vorfreude herrschte auf den
Auftritt und den Dialektgesang
der Poxrucker Sisters.

Die Musik ist es auch, die den
dreijihrigen Matteo von Frohn-
leiten in die Murmetropole ge-
zogen hat. Ziehharmonika und
Blasmusik, das taugt ihm wvoll®,
verrieten die Eltern Julia und
Florian, wihrend der Kleine
den Klingen der Blasmusikka-
pelle im Schatten des Uhrturms
lauschte. Mama und Papa wa-

Aufsteirern - so geht's heute weiter

Mit ziinftiger Musik, Speis und
Trank geht’s heute in der Grazer
Innenstadtweiter Hiereine kleine
Auswahlaus dem vielfaltigen
Programm, alle Details auf
wwwaufsteirernat

Hauptplatz: 10 Uhr offizielle Erdff-
nung mit Gosser-Bieranstich
Schmiedgasse Mord: 1030 -12 Uhr
Fohnsdorfer Geigenmusi

Kleine Zeitung — 18. September
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Landhaushof: 1030 - 1230 Uhr
Endpferlstreich

Grawe Innenhof: 1245 -1445 Unr
Steirische Landmusi
Herrengasse: 1030 - 1215 Uhr
Blasiuskapelle
Schmiedgasse Sid: 1030
Uhr Bradlrunde Parz
Tummelplatz: 10.30 - 110 Uhr
Musikverzin 5t. Margarethen/KF

-1230

Landwirtschaftskammer
Steiermark

!
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Sonntag, 17. September 2023
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ren schon mehrmals beim Fest,
fiir den Dreijihrigen ist es - ge-
lungene - Premiere. Derweilen
duftete es ums Eck nach Kas-
spotz'n und Kaiserschmarren,
unweit davon stand Mariazeller
Lebkuchen auf dem Meniiplan.
Ums Eck kam auch Familie
Gangl, fiir die beiden Grazer ist
es ein Heimspiel: ,Die steiri-
sche Kulinarik ist super.”
Heute wird garantiert noch
eins draufgesetzt, die Trachten-

quote (gestern gefiihlt 50 Pro-
zent) unter den Besuchern wird
wohl weit, weit hoher ausfallen.
Im Beisein von Landeshaupt-
mann Christopher Drexler er-
folgt um 10 Uhr am Hauptplatz
mit dem Bieranstich der offi-
zielle Weckruf fiir alle Freunde
der gelebten Volkskultur. Ne-
ben ziinftiger Musik wird dann
den ganzen Tag lang wiederum
Gschmackiges aufgetischt. Be-
liebter Treffpunkt dabei die Gre-

Ziinftige Erdff-
nung beim
Oberlandler
Eirtag im
Landhaushof
am Vormittag

STEIERMARK | 21

nussmeile der steirischen Baue-
rinnen im Stadtbauwernhof der
Landwirtschaftskammer (Ha-
merlinggasse). Serviert werden
etwa Steirerschnitzel oder Stei-
rerkasnocken. Um 12 Uhr stel-
len sich ebendort Prominente
ans Politik, Wirtschaft wund
Landwirtschaft einem . Spagat-
krapfen-Duell”, geht es doch
um die schonsten und kost-
lichsten ,Spogatkropfn®. Wohl
bekomms!

FoTos @
(R-{ode
scannen und
noch mehr
Fotos und
Videos vom
Aufsteirern
entdecken.

Matteo(3) kam
zum ersten Mal
und vor allem
wegen der
Blasmusikzum
Aufsteirarn,
seine Eltern
Julia und Flori-
an sind schon
Stammgaste

Offentlicher Verkehr

Der Strallenbahnverkehrin
Grazist heute eingeschrankt.
Die Linien fahren nicht dber
Haupiplatz und Herrengasse.
Ab dem Jakominiplatz fahren
die Bus-Ersatzlinien ES nach
Andritz und retour sowie E zur
Asparngasse.

Es gibt dichteren Offi-Varkehr
zur 5-Bahn Murpark, Ostbahn-
hof, Puntigam und Don Bosco.

Nur noch

6 Tage bis

zum Start der

KLEINE
LEITLIMG

Auktion

Kleine Zeitung — 18. September
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Almschwendtag

Freiwillige schiitzen Almen

vor Verbuschung

Am 15. Juli haben heuer auf 14 steirischen Almen rund 500
freiwillige Helfer die Almen von Farnen, Stauden und Geholzen
befreit. Damit werden die Almflichen vor einer drohenden Ver-
buschung geschiitzt. Die Steiermark hat insgesamt eine Almwei-
defliche von rund 38.000 Hektar. ,Ohne die wichtige Almpflege
auch durch freiwillige Helfer wiirden jdhrlich allein in der Stei-
ermark rund 1.000 Hektar wertvolle Almflichen verwalden’, gibt
LK-Steiermark Pris. Franz Titschenbacher zu bedenken. Und
er rechnet vor: ,Wiirden die Almbauern die fiir den steirischen
Tourismus so wichtigen Almen nicht pflegen, kime das der Allge-
meinheit sehr teuer, denn die Almpflege wiirde der offentlichen
Hand jahrlich rund 60 Millionen Euro kosten.”

I k Landwirtschaftskammer
Fazit — September Steiermark



Spezialitatenpramierung 2023

Landessieger bei Schinkenspezialitiaten
Beim diesjahrigen Qualititswettbewerb der Landwirtschafts-
kammer traten 312 kostliche Schinken und herzhafte Wiirstel
an. Die zehn besten Schinkenspezialititen der Griinen Mark - alle
von kleinen biuerlichen Manufakturen - diirfen den Titel ,Lan-
dessieger” tragen. Der biuerliche Familienbetrieb von Gottfried
und Rosina Grabin erzielte sogar einen Doppellandessieg. ,Die-
ser erstklassige Wettbewerb spornt die Direktvermarkter zu ku-
linarischen Hochstleistungen an', ist Vizeprasidentin Maria Pein
beeindruckt und gratuliert den Siegern, Ausgezeichneten sowie
Teilnehmern. Und weiter: ,Die steirischen Direktvermarkter tra-
gen zu einer sicheren Lebensmittelversorgung mit hochwertigen
regionalen Spezialitidten bel.”

Fazit — September

Landwirtschaftskammer
Steiermark
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Doppelsieg fiir Hofmolkerei Thaller

Die Hofmolkerei Thaller in Leitersdorf/Bad Waltersdorf ist auch
nach Ubernahme durch Sohn Hannes mit Partnerin Barbara
Wurzinger weiter auf der Siegerstrafie: Sie katapultierten sich
bei der Kdse- und Joghurt-Pramierung 2023 der Landwirtschafts-
kammer mit einem Doppel-Landessieg an die absolute Spitze
dieses kulinarischen Qualititswettbewerbs. Sie liberzeugten die
Jury mit ihrem frischen Marillen-Joghurt und ihrer feinen Kiirbis-
kernroulade. Auch die tibrigen bduerlichen Hoflcdsereien aus der
Steiermark zeigten bei der steirischen Spezialititenprdmierung
grofs auf und ritterten um die acht begehrten Landessieger-Titel.
Die 16-képfige Expertenjury priifte 101 Produkte von 35 Kise-
machern und kronte die acht besten zu Landessiegern.

Landwirtschaftskammer

Fazit — September
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Mit Bauernbrot und Buchteln
zum Doppel-Landessieg

Die besten Bauernbrotspezialitaten und Germmehlspeisen wur-
den auch heuer von der 22-képfigen Fachjury als Landessieger
auf das Podest gehoben. 206 Proben von 67 bauerlichen Brot-
backstuben ritterten um die zehn begehrten Landessiege. Her-
ausragend: Der Doppellandessieg der mehrfach ausgezeichne-
ten Brotbacker Siegbert und Siegmar Reifd aus Eggersdorf. Die
beiden Routiniers — Vater und Sohn - {iberzeugten die Jury mit
ihrem klassischen Bauernbrot und ihren Buchteln. ,Viel Liebe,
nur regionale Zutaten und jahrzehntelange Erfahrung sind die
wichtigsten Ingredienzien filr unsere ausgezeichneten Brote und
Germspeisen. Wir servieren sie auch in unserem Bauernhof-Heu-
rigen in Eggersdort”, streichen Siegbert und Siegmar Reif3 hervor.

I k Landwirtschaftskammer
Fazit — September Steiermark
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Ein Selfie mit dem Landeshauptmann - diesen Wunsch erfiillte
Christopher Drexler vielen ,, Aufsteirern”-Gésten gerne.

Das , Aufsteirern“ in
der Grazer Innen-
stadt verzeichnete
mit 170.000 Gasten
einen Rekordbesuch.
Die Stimmung pass-
te sich dem Wetter
an und war prachtig.

chon bei der ,Aufstei- gemeinsam mit dem Organisa-
rern“-Eroffnung, die Lan- tionsteam der Kulturagentur
deshauptmann  Christo- iVents einlddt. Unter den Gis-

pher Drexler bei strahlendem
Herbstwetter mit dem traditio-
nellen Bieranstich vornahm,
war der Grazer Hauptplatz vol-
ler Giste. Nach etwa 50.000
Besuchern am Samstag waren
es am Sonntag rund 120.000
Giste, die das ,, Aufsteirern® da-
mit zum groBten Volkskultur-
fest des Landes machten. Dut-
zende Musikgruppen, Chore,

Zur Tradition beim ,,Aufstei-
rern® gehort auch ein Empfang,
zu dem der Landeshauptmann

ten waren diesmal unter ande-
rem Bundesminister Martin Po-
laschek, Alt-Landeshauptmann
Hermann Schiitzenhéfer, Lan-
deshauptmannstellvertreter An-
ton Lang, die Landesregierungs-
mitglieder Doris Kampus, Bar-
bara Eibinger-Miedl und Wer-
ner Amon sowie die Priisidenten
Josef Herk von der Wirtschafts-
kammer und Franz Titschenba-

8 Musikkapellen und Volkstanz- cher von der Landwirtschafts-
g gruppen sorgten auf zahlrei- kammer. Besonders freute sich
= chen Biihnen in Innenstadth6- Drexler iiber den Besuch der
E fen, in der Herrengasse und auf Botschafterin des Vereinigten
# dem Hauptplatz nicht nur fiir Ko&nigreiches, Lindsay Samant-
E Unterhaltung, sondern luden ha Skoll. Drexler betonte: ,Die
= auch oft zum Mitsingen und Besonderheit der Steiermark
E% Mittanzen ein. zeigt sich nicht nur in unseren

Briuchen und Traditionen, son-
dern auch in der Landespolitik.
Mit den Landtagsklubobleuten

Landwirtschaftskammer
Steiermark

Neues Land - 21. September
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auf Graz

= Die Genuss-
#| meile im
Stadtbauern-
g8 | hof und die

| Spagatkrapfen-
Challenge wa-
i ren der Beitrag
| der steirischen
Bauerinnen.
Foto: LE/Danner

von OVP, SPO, FPO, Griine
und NEOS sind fiinf der sechs
Landtagsfraktionen meiner Ein-
ladung zum Empfang gefolgt
und mit Biirgermeisterin Elke
Kahr von der KPO habe ich die
Erdffnung vorgenommen

Den ganzen Tag rund ging
es auch im Stadtbauernhof der
Landwirtschaftskammer.  Die
steirischen Béduerinnen kre-

denzten auf ihrer Genussmeile
nicht nur Spagatkrapfen, son-
dern auch typische Speisen aus
den steirischen Regionen — vom
Steirerschnitzel {iiber Steirer-
kasnocken bis hin zum vegeta-
rischen Steirerburger. Und iiber
die Mittagszeit machten Pro-
minente aus Politik, Wirtschaft
und Landwirtschaft bei der
Spagatkrapfen-Challenge mit.

Die britische
Botschafterin
Lindsay Sa-
mantha Skoll
war im Dirndl-
kleid zum
LAufsteirern®-
Empfang von

| LH Drexler

»% erschienen.

Neues Land — 21. September

Landwirtschaftskammer
Steiermark
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Grazer Krauthauptel

Eis 1/3

KL/PP

—> Zum Beitrag

Mmhhhh ... so schmeckt Eis vom Grazer Krauthauptel

Ferfekte I'.'Iherraschung: Erfrischender Schulstart fur 200 Grazer Taferlklasser

4NOL IHDIS Y 4

Folos: LK Sieiemark / Dianner
Da sirahlten die 200 Taferlklassler der Grazer Volksschulen Sr. Klara Fietz, 5i. Andra und Ferdinandeum. Bei ihnen losten die

Grazer Krauthauptel-Bauern wahre Begeisterungsstirme aus, Uberbrachten sie doch mit dem Lastenrat erfrischendes, kostliches
Eis vom Grazer Krauthduptel der Linie .Gelato for Future®. .Damit wiinschen wir den Schulanfangern einen guten Siart ins
Schuljahr. Gleichzeitig schaffen wir bei den Jingsten einen Bezug zum kostbaren Grazer Krauthauptel®, ist Vizeprésidentin Maria

Fein angetan von der Riesenireude der Ersthlassler.
Aber nicht nur durch das Eis ist der Grazer Krauthauptel-Funke zu den Schilerinnen ubergesprungen. Auch Uber die Kiiche Graz,

die vom Bauerlichen Versorgungsnetzwerk” mit Lebensmitteln steirischer Bauerinnen und Bauern beliefert wird, werden zahlreiche
Grazer Schulen mit regionalem Essen und eben auch mit dem Grazer Krauthauptel versongt. _Wir wollen zeigen, wo dieser Salat
herkommt und wer ihn kultiviert. Mit diesem aulergewdnnlichen Eis machen wir auf lokale Versorgung aus nachhaltigem Anbau

aufmerksam®, so Markus Hillebrand, Obmann der Grazer Krauthauptel-BEauern.

Landwirtschaftskammer
Steiermark

Klipp — 22. September


https://www.klippmagazin.at/spots-1/mmhhhh-so-schmeckt-eis-vom-grazer-krauthaeuptel

Grazer Krauthauptel
Eis 2/3

Bildungsstadirat Kurt Hohensinner, der auch fir die Lebensmittelsicherheit und die Grazer Markte zustandig ist, freut sich Gber das
neue Produkt:  Der Grazer Krauthauptel ist der Star auf unseren Grazer Bauernmarkten und sin Muss auf den Tischen der
Steirerinnen und Steirer. Als Eis zeigt sich nun sine vdllig neue Facette der schmackhaften Vitaminbombe der Grazer Kiche. Die
Kinder an unseren Grazer Volksschulen waren von ihrem ersten Krauthauptel-Eis jedenfalls schwer begeistert, ich bin gespannt in
wie vielen Eisvitrinen der Steiermark das Grazer Krauthauptel Eis im Sommer 2024 zu finden sein wird.®

Saison auskosten

Durch den lokalen Anbau bedingt, hat der Grazer Krauthauptel nicht immer Saison: ,Wir gehen dem Winter mit gro2en Schritten
entgegen. Die letzten Pilanzen im Freiland sind bereits gepflanzt,” weilt Hillebrand zu berichten. _Aber keine Sorge: Bis in den
MNovember hinein wird auf den Feldern um Graz noch geerntet. Ob als Salat oder als Eis, ich empfehle unseren knackigen
Aristokraten noch zu genielen, solange er Saison hat.”

Landwirtschaftskammer
Klipp — 22. September Steiermark




Gelato for Future

JRegionalitat, Machhaltigkeit und Genuss schliefien sich nicht aus,” stimmt Eisproduzent Klaus Purkarthofer mit den Krauthaupisl-
Betrieben (berein. Der Grazer Krauthduptel stammt aus Premstatien, das Joghurt aus hMantscha, und der Balsamico aus
Flamberg.”® Mur mit natirlichen Jutaten wird der Geschmack des Grazer Krauthduptels im Eis sehr gut eingefangen: _Daflr ist ein
Kilogramm Salat flr funf Liter Eis notwendig * verrat Purkarthofer. Meugierige kénnen das Eis im Eispavillon in Fernitz-Mellach oder
beim Genussbhauernhof Hillebrand in Premstatten probieren.

I i

Gelato for Future kimsfreundlich zugestell von den Grazer KrsuthSuptel-Bauem und Vizeprasidentin Mans Fein [re.)

Landwirtschaftskammer
Klipp — 22. September Steiermark
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Post der Woche

Facebook LWK Steiermark

Landwirtschaftskammer Steiermark -
3 Tage - Y

Aufsteirern: Bombenstimmung beim Kulinarikfest 2023 im Innenhof der Landwirtschaftskammer!
v
Die steirischen Bauerinnen servierten tausenden Gasten saisonale und regionale Kdstlichkeiten.

Hier einige Blitzlichter vom tollen Fest: bit.ly/bildergalerie-kulinarikfest-2023... Mehr anzeigen

4 Kommentare 25 M

[b Gefallt mir O Kommentieren ﬂD Teilen

Landwirtschaftskammer

Facebook LWK Steiermark — KW 38 Steiermark



Post der Woche

Facebook Steirische Lebensmittel

Steirische Lebensmittel
Gepostet von Nina Schénherr @ - 2 Tage - @

#BeimBauernDaheim:
Seit vielen Generationen baut Familie Gartner steirische Olkiirbisse an. Neben Kirbiskerndl gibt es

bei Familie Gartner weitere Kirbisspezialitdten wie Kirbispesto, Klrbis-Pfirsich- und Kiirbis-
Zwetschken-Chutney und viele weitere kulinarische Kastlichkeiten. @

Am Kirbishof Gartner kommt aber nicht nur der Feinschmecker auf seine Kosten — seit 20 Jahren
kann man Urlaub am Kurbishof im Thermen- & Vulkanland Steiermark machen. @

). Mehr anzeigen

3 Eauern \ Bauern |,

| aanein: m W DS | daneim:

E -y

Beim
Hamern | §
| daheim!

Belm
Bagern |
daheim! |

0 21 9 Mal geteilt

d5 Gefallt mir () Kommentieren > Teilen

Landwirtschaftskammer
Facebook Steirische Lebensmittel - KW 38 Steiermark



Post der Woche
Instagram LWK Steiermark

Das war das Kulinarikfest 2023

OOOOO .o

Ik steirische_landwirtschaft Aufsteirern: Bombenstimmung beim
Kulinarikfest 2023 im Innenhof der Landwirtschaftskammer! @

Die steinschen B3uerinnen senvierten tausenden Gasten saisonale
und regionale Kdstlichkeiten.

Hier einige Blitzlichter vom tollen Fest: Link in der Bio!

Q@

#landwirtschaft #steiermark Zstyria #landwirtschaftskammer
#regional #saisonal #osterreich #lksteiermark #kulinank #fest

Qv A

f“ Gefallt derradspieler und 60 weitere Personen

- - L

I k Landwirtschaftskammer
Instagram LWK Steiermark — KW 38 Steiermark
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