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Liebe bäuerliche Familien, 
 

diese Broschüre ist nicht nur eine Informationsquelle, sondern auch eine Einladung an Euch,  
von den vielfältigen Bildungsangeboten zu profitieren. Euer Einsatz für den ländlichen Tourismus und die 
Leidenschaft für die Gastfreundschaft am Bauernhof sind wahrlich einzigartig. 
Die Landwirtschaft und der Tourismus sind ständig im Wandel.  
Aus eigener Erfahrung weiß ich, dass Zeit kostbar ist, und der Betrieb und die Familie die volle Aufmerk-
samkeit erfordern. Die Zeit, die man in die eigene Bildung investiert, wirkt sich nicht nur positiv auf den 
Betrieb, sondern auch auf die Qualität des Angebotes und letztendlich auf die eigene Zufriedenheit aus. 
 
Ich möchte Euch herzlich einladen, einige Bildungs- und Beratungsangebote aktiv in die Jahresplanung 
einzubeziehen. Nutzt auch die Gelegenheit andere VermieterInnen kennenzulernen und sich auszutau-

schen. Gemeinsam können wir die Erfolgsgeschichte Urlaub am Bauernhof fortsetzen.  

 
 
Ing. Barbara Aschbacher-Gartner 
Obfrau Urlaub am Bauernhof Steiermark 
 
 
 
„Lernen ist wie Rudern gegen den Strom. Sobald man aufhört, treibt man zurück.“ (Chinesisches Sprichwort) 

 

Liebe Vermieter und Vermieterinnen, wir freuen uns Ihnen das neue Bildungs- und Beratungsprogramm für 

Vermieter:innen präsentieren zu können. Die Inhalte sind sehr vielfältig, sodass sowohl für Neueinsteiger als 

auch für langjährige Vermieter das Passende dabei ist.  

Besonders hinweisen möchte ich auf den Zertifikatslehrgang Urlaub am Bauernhof. Hier wird kompaktes 

Wissen über die Vermietung weitergegeben und ein eigenes Unternehmenskonzept für jeden Hof erstellt. In 

Einzelberatungen wird der optimale Preis errechnet und es werden Ansätze für die Angebotsverbesserung 

herausgearbeitet.  

Nutzen Sie die kompetente Fachberatung und das umfangreiche Bildungsprogramm – für sich persönlich 

und für die Weiterentwicklung Ihres Angebots! 

 

Mag. Astrid Schoberer-Németh 

Referentin für Urlaub am Bauernhof 

 

 

Geschätzte Bäuerinnen und Bauern! 

 

Urlaub am Bauernhof nimmt eine bedeutende Rolle an der Schnittstelle zwischen Produzent:in und Konsu-

ment:in ein. Tag für Tag tragen Sie dazu bei, durch den Umgang mit Gästen, das positive Image der Land-

wirtschaft in der Gesellschaft zu stärken.  

 

Das LFI Steiermark als Bildungseinrichtung der Landwirtschaftskammer unterstützt Sie mit einem vielfälti-

gen Bildungsangebot an fachlichen und persönlichkeitsbildenden Kursangeboten. um diesen Erwartungen 

gerecht zu werden. Bildung ist und bleibt ein Schlüssel zum Erfolg, sei es im beruflichen oder persönlichen 

Kontext. Sie weckt die Neugierde und fördert den Mut, Bestehendes zu verbessern und neue Wege zu er-

kunden. Diese Herangehensweise ist unerlässlich, angesichts der vielfältigen Anforderungen und Erwartungen, die die Ge-

sellschaft an die Landwirtschaft stellt.  

 

Nehmen Sie sich daher die Zeit für Ihre persönliche Weiterentwicklung! 

 

Ing. Franz Greinix   

Vorsitzender LFI Steiermark 

 

 
 
 

Vorwort  
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Wir bitten um eine  

Anmeldung spätestens 14 Tage 

vor Kursbeginn unter  

folgendem Kontakt: 

Bildungsprogramm für Urlaub am Bauernhof 

Terminübersicht 2023/24 

LFI Steiermark 

T: 0316/8050-1305, Fax DW 1509 

E: zentrale@lfi-steiermark.at 

I: www.stmk.lfi.at 

Monat Datum Kurs Ort 

Oktober 
2023 

11.10.2023 Housekeeping—ökologisch reinigen GH Kirchenwirt, Aigen im Ennstal 

 12.10.2023 Housekeeping—ökologisch reinigen Naturhaus Rossmann, Turnau 

 16.10.2023 Wer reden kann, wirkt! Steiermarkhof, Graz 

 18.10.2023 Zertifikatslehrgang Urlaub am Bauernhof (Beginn) Steiermarkhof, Graz 

 21.10.2023 „Kulinarische Mitbringsel“ für den Urlaubsgast Seminarbauernhof Waldauer, Weißkirchen 

 23.10.2023 Webinar für bäuerliche Vermieter:innen Webinar, online (LFI Kärnten) 

November 
2023 

07.11.2023 Webinar: Schritt für Schritt ins Gewerbe! Webinar, online 

 08.11.2023 Webinar intelligent versichern am Bauernhof Webinar, online (LFI Kärnten) 

 09.11.2023 Webinar intelligent versichern am Bauernhof Webinar, online (LFI Kärnten) 

 
16.11.2023 

Webinar: Trinkwassernutzung aus Hausbrunnen 
und Wasseranlagen für meine Gäste 

Webinar, online 

 
20.11.2023 Frühstücksgenuss für meine Gäste 

FS Schloss Feistritz, St. Peter am Kam-
mersberg 

 20.11.2023 Tierwohl geht uns alle an. LFS Grottenhof, Graz 

 21.11.2023 Vegetarisches & Veganes Speisenangebot FS Neudorf, St. Georgen an der Stiefing 

 22.11.2023 Canva für alle Fälle LFS Kobenz 

 23.11.2023 Unserer Geschichte auf der Spur Steiermärkisches Landesarchiv, Graz 

 27.11.2023 Frühstücksgenuss für meine Gäste UaB-Betrieb Pircherhof, Pöllau 

 28.11.2023 Google MyBusiness Schulung LFS Stainz 

 29.11.2023 Foodstyling & Food Photography Steiermarkhof, Graz 

 29.11.2023 Canva für alle Fälle FS Naas, Weiz 

Dezember 
2023 

12.12.2023 Google MyBusiness Schulung FS Naas, Weiz 

Jänner 
2024 

15.01.2024 Genuss aus dem Glas FS Gröbming 

 22.01.2024 Social Media für die Landwirtschaft Steiermarkhof, Graz 

 22.01.2024 Genuss aus dem Glas FS Neudorf, St. Georgen an der Stiefing 

 23.01.2024 Webinar: Meine Gästemappe Webinar, online (LFI Salzburg) 

 24.01.2024 Mein wirkungsvoller Unternehmensauftritt Bio-Weinhof Monschein, Straden 

 31.01.2024 Mein wirkungsvoller Unternehmensauftritt Wieserhof, St. Peter ob Judenburg 

Februar 
2024 

07.02.2024 Webinar: Rechtlichs rund um Urlaub am Bauernhof Webinar, online 

 28.02.2024 Zertifikatslehrgang Urlaub am Bauernhof (Ende) Steiermarkhof, Graz 

April 2024 
08.04.2024 

Mythen und Fakten zum Thema Klima, Bioressour-
cen und Boden FAST Pichl, St. Barbara im Mürztal 



 4 

Zertifikatslehrgang Urlaub am Bauernhof 
Sie möchten Ihren Urlaubsbauernhof mit neuem Schwung weiterführen oder diesen Betriebszweig auf Ihrem Hof neu auf-

bauen? Sie stellen sich den Bedürfnissen und Herausforderungen eines zukunftsorientierten bäuerlichen Tourismusbetrie-

bes und wollen Ihre Gäste mit Freude und Begeisterung auf Ihrem Bauernhof willkommen heißen? 

In diesem Zertifikatslehrgang wird in Form von Präsenzunterricht umfassendes Grundlagenwissen zu relevanten Bereichen 

der Unternehmensführung, des Marketing und der Persönlichkeitsbildung vermittelt. Das umfassende Ausbildungsangebot 

stärkt Sie in Ihren fachlichen und persönlichen Kompetenzen zur Betriebsführung und unterstützt Sie in Ihrem Alltag am Ur-

laub am Bauernhof-Betrieb. 

Sie beschäftigen sich u.a. mit Kommunikation, Recht und Sicherheit am Bauernhof, Betriebswirtschaft, Preiskalkulation und 

Wirtschaftlichkeit, sowie Marketing, Angebotsentwicklung, Qualitäts-, Arbeits- und Beschwerdemanagement. Der Erfah-

rungsaustausch in der Gruppe bereichert nicht nur die Lehrgangsinhalte, sondern stellt einen unschätzbaren Mehrwert in der 

Gruppe dar. 

Die selbstständige Erarbeitung einer Abschlussarbeit beinhaltet Vision, Strategie und Ziele, sowie eine umfassende Kalkula-

tion, die gemeinsam mit den "Urlaub am Bauernhof-Beratungskräften" erstellt wird und verpflichtend zum Zertifikatslehrgang 

als Abschluss vorgelegt, präsentiert und bewertet wird. 

 

Hinweis: Das Modul "Preiskalkulation und Wirtschaftlichkeit"  ist hierfür verpflichtend und muss zusätzlich gebucht 

werden (Kostenbeitrag für diese LK Beratung € 200,00. Dieser Betrag wird gesondert von der LK in Rechnung gestellt) 

Als Ergänzung empfehlen wir "Urlaub am Bauernhof Einstiegsberatung". 

 

Kosten: € 3.769,74 - TN-Beitrag, € 768,- TN-Beitrag gefördert gem. LE14-20 

 

Dauer: 136 UE 

 

Starttermin und Ort: Mi, 18. Okt. 2023, 09:00 bis 17:00 Uhr, Steiermarkhof, Graz 

 

weitere Modul-Termine: 

Do.,19. Okt. 2023  Di., 24. Okt. 2023  Do.,25. Okt. 2023 

Mo.,06. Nov. 2023  Di., 07. Nov. 2023  Di., 14. Nov. 2023 

Mi., 15. Nov. 2023  Mo., 20. Nov. 2023  Di., 21. Nov. 2023 

Mi., 22. Nov. 2023  Mi., 06. Dez. 2023  Do., 07. Dez. 2023 

Di., 09. Jan. 2024  Mi., 10. Jan. 2024  Mi., 17. Jan. 2024 

Do., 18. Jan. 2024  Mi., 28. Feb. 2024 

 

 

 Gleich hier zur Anmeldung:  

 

 

Bildungsprogramm  

Kurse & Termine 2023/2024 

Erfahrungsbericht einer Teilnehmerin vom Lehrgang 2020/21: 

Obwohl ich mit Urlaub am Bauernhof aufgewachsen bin, war für mich der Zertifikatslehrgang vom LFI Steiermark eine groß-

artige Bereicherung für mich persönlich und unseren Betriebszweig. In einer bunt gemischten Runde von Neueinstei-

ger:innen, Hofübernehmer:innen und bereits alt eingesessenen Vermieter:innen durften wir unser Wissen rund um das Be-

herbergen von Gästen erweitern, erneuern, vertiefen und auffrischen. Neben den meist sehr interessant gestalteten Kursen 

im Steiermarkhof kamen wir auch in den Genuss von Online Unterricht. Die Kurse wurden in dieser schwierigen Zeit sehr 

flexibel organisiert und gut koordiniert abgehalten. Bedingt durch die Analyse und den Berechnungen vom Betrieb, die von 

den LK-Beraterinnen für Urlaub am Bauernhof durchgeführt wurden, haben wir nicht nur theoretisch unseren Betrieb weiter-

entwickelt, sondern dieses meist voll motiviert sogleich in die Tat umgesetzt. Ich kann den Kurs nur wärmstens weiteremp-

fehlen. 

Änderungen aus organisatorischen Gründen vorbehalten  
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Housekeeping - ökologisch reinigen 
Als Vermieter:in und Gastgeber:in leben Sie vom Eindruck, den Sie mit Ihrem Betrieb hinterlassen und von der Begeiste-

rung, die Sie bei Ihren Gästen wecken. Qualitätsorientiertes Housekeeping- und Hygienemanagement bilden die Basis für 

die Zufriedenheit Ihrer Gäste. Sauberkeit und Hygienestandards können sehr gut auch mit Methoden erreicht werden, die 

ökologisch gut vertretbar sind und  verantwortungsvoll mit unseren Ressourcen umgehen. Die Referentin verfügt über einen 

reichen Erfahrungsschatz im Tourismusbereich und sie möchte Ihnen vermitteln, was Qualität von Reinigungsprozessen im 

Gästebeherbergungsbereich wirklich ausmacht. Im Workshop lernen die Teilnehmenden, ihren Reinigungsstandard und den 

Reinigungsprozess im Gästebetrieb nach ökologischen und effizienten Gesichtspunkten auszurichten.  Ziel dieses Weiterbil-

dungsangebotes ist es, das Wohlbefinden und die Gesundheit der Gäste als zentrales Anliegen in den Mittelpunkt zu stellen 

und dabei nachhaltig zu handeln. 

Inhalte:  • Qualitätsmanagement Reinigung 

  • Verwendung von Reinigungsmitteln und Reinigungssystemen in Hinblick auf Ökologie und Nachhaltigkeit 

  • Sauberkeit versus Hygiene 

  • Viren, Keime und Bakterien 

  • Sicherheit und Wohlbefinden von Gästen und Gastgeber:innen 

  • Prozessoptimierung in der hygienischen Reinigung 

  • Arbeiten mit Checklisten und Handbüchern 

  • Wohlbefinden von Gästen - wodurch wird dieses erreicht? 

  • Kontrolle u.a. 

Zielgruppe:  Urlaub am Bauernhof-Anbieter:innen, bäuerliche Vermieter:innen 
Referentin:   Anna Scheffer, MAS 
Kosten:  € 234,- TN-Beitrag, € 117,- TN-Beitrag gefördert gem. LE14-20 
Dauer:   8 UE 
Zeit und Ort:  Mi, 11. Okt. 2023, 09:00 bis 17:00 Uhr, GH Kirchenwirt, Aigen im Ennstal 
   Do, 12. Okt. 2023, 09:00 bis 17:00 Uhr, Naturhaus Rossmann, Turnau 
 

 

Sie erfahren die wichtigsten Fakten zur Trinkwassernutzung aus Hausbrunnen und zur Warmwasserverordnung: Was ist zu 

beachten? Welche Vorschriften gibt es, was sollten Sie wissen und was wäre regelmäßig zu tun, um die Trinkwasserqualität 

zu gewährleisten und um gesetzeskonform zu agieren, wenn ich meinen Kund:innen oder Gästen Wasser aus dem eigenen 

Hausbrunnen verabreiche bzw. Produkte damit herstelle? 

Was besagt die Verordnung zur neuen Norm für Warmwasser? 

Die am 15. April 2023 erschienene ÖNORM B 1921 Trinkwassererwärmungsanlagen legt die Anforderungen an den Betrieb 

sowie die Überwachung und Sanierung von Trinkwassererwärmungsanlagen im Hinblick auf die Erzielung und Erhaltung 

der mikrobiologischen Wasserqualität fest. Beherbergungsbetriebe, Gaststätten und Schulgebäude fallen unter die Nut-

zungskategorie C dieser Norm und  müssen gewissen Anforderungen entsprechen. Dr. Schalli, Mitarbeiter des Hygieneinsti-

tutes der Med Uni Graz, wird in diesem Webinar alle für Sie wichtigen Punkte zum Thema Wassernutzung vermitteln. 

Zielgruppe:  Urlaub am Bauernhof- und Schule am Bauernhof-Anbieter:innen, Buschenschenker:innen,  
   Direktvermarkter:innen 
Referent:   Dr. Michael Schalli 
Kosten:  € 72,- TN-Beitrag, € 36,- TN-Beitrag gefördert gem. LE14-20 
Dauer:   2 UE 
Zeit und Ort:  Do, 16. Nov. 2023, 09:00 bis 11:00 Uhr, zu Hause am PC, Online via Zoom 
 

 

Webinar: Trinkwassernutzung aus Hausbrunnen und  

Warmwasseranlagen für meine Gäste! 

Änderungen aus organisatorischen Gründen vorbehalten  
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Überraschen Sie Ihre Gäste mit einem abwechslungsreichen, saisonalen und gesunden Genuss aus dem Glas: knackig fri-

sche Salate, Vegetarisches oder Klassisches mit Fleisch, cremige Suppen und feine Süßspeisen u.a.m. 

Ob frisch oder konserviert, ob als Goodies, Mitbringsel aus dem Urlaub oder für den Selbstbedienungskühlschrank: 

Appetitlich und glasklar lassen sich die Snacks gut vorbereiten, transportieren oder mit nach Hause nehmen.  

Vom Frühstück, über die Jause, dem Mittagslunch, den Snack für Zwischendurch, dem Picknick, bis hin zum Abendessen 

gibt es viele Möglichkeiten, Ihren Gästen Genussmomente zu bescheren. 

Dieser praktische Workshop vermittelt, welche Rezepte und Speisen für den Genuss im Glas bestens geeignet sind und bie-

tet Ihnen neue Ideen, kreative Kompositionen und hilfreiche Tipps und Tricks, die Ihre Gäste begeistern werden. 

 

Zielgruppe: Urlaub am Bauernhof-Anbieter:innen und bäuerliche Vermieter:innen 
Referentin:  Christina Grammelhofer 
Kosten: € 152,- TN-Beitrag, € 76,- TN-Beitrag gefördert gem. LE14-20 
Dauer:  4,5 UE 
Zeit und Ort:  Mo, 15. Jan. 2024, 09:00 bis 13:00 Uhr, FS Gröbming 
 Mo, 22. Jan. 2024, 09:00 bis 13:00 Uhr, FS Neudorf, St. Georgen an der Stiefing 

Mit einem gut überlegten Frühstück können Sie gleich am Morgen dafür sorgen, dass Ihre Gäste gestärkt in den Tag starten. 

Sie erfahren an diesem Vormittag, wie ein ansprechendes Frühstück am Bauernhof gestaltet sein soll und wie Sie ein vielfäl-

tiges, regionales und gesundheitlich hochwertiges Angebot erstellen. Sie erhalten Tipps, wie Sie kompetent auf die besonde-

ren Bedürfnisse hinsichtlich Unverträglichkeiten Rücksicht nehmen und die Wünsche Ihrer Gäste erfüllen.  

Auf aktuelle Ernährungstrends, sowie auf die Qualität rund um das Frühstücksangebot und die fachgerechte Kalkulation, 

wird ebenso eingegangen. 

Inhalte:  • Mit einem guten Frühstück gestärkt in den Tag starten - einfach, rasch und kreativ umsetzbar 

 • Die ernährungsphysiologische Bedeutung des Frühstückes 

 • Wichtige Regeln und Trends in der Ernährung (vegetarische, vegane Ernährung etc.) 

 • Regionale und saisonale Schmankerl am Frühstückstisch 

 • Angebote für Menschen mit besonderen Bedürfnissen, Unverträglichkeiten oder sonstigen Allergien 

 • Qualität von A bis Z rund um das Frühstücksangebot 

 • Kalkulation Ihres Frühstückes 

 

Zielgruppe: Urlaub am Bauernhof-Anbieter:innen und bäuerliche Vermieter:innen, die ihr Frühstücksangebot 
 noch ansprechender gestalten und richtig kalkulieren möchten. 
Referentinnen:  Sarah Hödl, BSc., Dipl.-Päd.in Ing.in Maria Habertheuer, Ines Pomberger, BSc. 
Kosten: € 150,- TN-Beitrag, € 75,- TN-Beitrag gefördert gem. LE14-20 
Dauer:  4,5 UE 
Zeit und Ort:  Mo, 20. Nov. 2023, 09:00 bis 13:00 Uhr, FS Schloss Feistritz, St. Peter am Kammersberg 
 Mo, 27. Nov. 2023, 09:00 bis 13:00 Uhr, UaB-Betrieb Pircherhof, Pöllau 

 

Dieses Seminar gibt wertvolle Anregungen sowie Tipps und vermittelt Ihnen Grundkenntnisse zur Erforschung der eigenen 

Hof- und Familiengeschichte. Sie erfahren, welche Möglichkeiten es gibt, um zu Informationen über die historische Entwick-

lung Ihres Hofes und Ihrer Familie zu gelangen, welche Institutionen dabei hilfreich sind, was Sie aus alten Schriftstücken 

und Dokumenten herauslesen können und wie Sie diese Puzzleteile am besten zusammenfügen. 

Eine Führung durch das Steiermärkische Landesarchiv ergänzt das Programm. 

 

Zielgruppe: Interessierte Bäuerinnen und Bauern, bäuerliche Familienangehörige,  
 allgemein am Thema interessierte Personen 
Referent:  Mag. Franz Jäger 
Kosten: € 132,- TN-Beitrag, € 66,- TN-Beitrag gefördert gem. LE14-20 
Dauer:  7 UE 
Zeit und Ort:  Do, 23. Nov. 2023, 09:00 bis 16:30 Uhr, Steiermärkisches Landesarchiv, Graz 
Veranstalter:  LFI Steiermark   
 

 

Frühstücksgenuss für meine Gäste 

Genuss aus dem Glas - für jede Gelegenheit 

Unserer Geschichte auf der Spur 
Einführung in die Hof- und Familiengeschichtsforschung 

Änderungen aus organisatorischen Gründen vorbehalten  
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„Das Auge isst mit." Tolle Produktfotos von Lebensmitteln und Produkten aus der Landwirtschaft sagen mehr als tausend 

Worte, vermitteln Stimmung und Emotion und beeinflussen damit unbewusst das Verhalten von Käufer:innen. 

Im Workshop werden einerseits die technischen Grundlagen der Fotografie vermittelt, andererseits geht es um eine stilsiche-

re, authentische und wirkungsvolle Präsentation von Lebensmitteln und Gerichten vor Ihrer Linse. Erst die gelungene Kombi-

nation dieser Ansätze regt den Appetit und das Kaufinteresse an. 

Neben einer theoretischen Einführung mit Best Practice Beispielen werden Sie unter fachkundiger Anleitung mit Übungen 

lernen, wie Sie selbst brauchbare und schöne fotografische Ergebnisse produzieren können. Vorrangig dabei ist, unter den 

gegebenen Rahmenbedingungen und mit den vorhandenen Mitteln bestmögliche Foto-Resultate zu kreieren. 
 

Inhalte des Workshops  • Theorie der Food Photography   

     • Food Styling        

     • Food Photography 

     • Das Wissen „Was will ich fotografieren“, „Wofür brauche ich das Foto“ und  

     „Wo fotografiere ich“.  

Mindestanforderung: Idealerweise Spiegelreflex-Kamera mit manueller Belichtungszeit und manueller  

    Blendeneinstellung, eine Teilnahme ist aber auch mit Handycam möglich. 

Zielgruppe:  Seminarbäuerinnen und Seminarbauern, Buschenschenker:innen, Brotsensoriker:innen,  
   Direktvermarkter:innen, Urlaub am Bauernhof- und Schule am Bauernhof-Anbieter:innen, allgemein am 
   Thema interessierte Bäuerinnen und Bauern 
Referent:innen:  MMag.a Catrin Ferrari-Brunnenfeld, Mag. Carl Ferrari-Brunnenfeld 
Kosten:  € 252,- TN-Beitrag, € 126,- TN-Beitrag gefördert gem. LE14-20 
Dauer:   8 UE 
Zeit und Ort:  Mi, 29. Nov. 2023, 09:00 bis 17:00 Uhr, Steiermarkhof, Graz 
 

 

„Plant based, vegan und vegetarisch“ sind Trends, die gekommen sind, um zu bleiben – sie halten auch auf heimischen Bu-

schenschank- und Urlaub am Bauernhof-Betrieben Einzug. Mit diesem praktischen Workshop laden wir alle Interessierten 

dazu ein, sich Inspirationen und Ideen zu holen, diese Trends auf Ihrem Betrieb umzusetzen. Es soll Sie ermutigen, Neues 

auszuprobieren und ein noch vielfältigeres Angebot auf „Brettl“ oder Teller in ansprechender Qualität und Optik für Ihre Gäs-

te zu entwickeln. Natürlich wird größtes Augenmerk auf regionale Produkte, guten Geschmack und die mögliche Umsetzbar-

keit im Arbeitsalltag von Buschenschank- und Urlaub am Bauernhof-Betrieben gelegt. Lassen Sie sich auf eine bunte Welt 

der Vielfalt ein, die keine Konkurrenz, sondern viel mehr Ergänzung Ihres Betriebes sein will! 
 

Zielgruppe:  Urlaub am Bauernhof-Anbieter:innen, Buschenschenker:innen und Direktvermarkter:innen 
Referent:innen:  Stephan Maierhofer, BEd, Sophie-Marie Weber, BEd 
Kosten:  € 140,- TN-Beitrag, € 70,- TN-Beitrag gefördert gem. LE14-20 
Dauer:   4,5 UE 
Zeit und Ort:  Di, 21. Nov. 2023, 09:00 bis 13:00 Uhr, FS Neudorf, St. Georgen an der Stiefing 
 

 

Den Duft des Frühstückbrotes mit nach Hause geben. Seminarbäuerin Astrid Waldauer zeigt einige Ideen, wie einfache an-

sprechende Mitbringsel hergestellt und gestaltet werden können. Ob eine Brotbackmischung für den Genuss daheim oder 

ein Birnenchutney sowie den Zwieback zum Knabbern, es ist so einiges dabei. Außer den genannten Köstlichkeiten werden 

auch einige Leckereien als Fingerfood gezaubert, welche Gäste begeistern können. 

 

Zielgruppe:  Urlaub am Bauernhof-Anbieter:innen und bäuerliche Vermieter:innen  

Referentin:  Astrid Waldauer, Seminarbäurin 
Kosten:  € 56,- incl. Rezepte, Lebensmittel, Materialkosten  
Dauer:  4 UE 
Zeit und Ort: Sa, 21. Okt. 2023, 9.30 – 13.30 Uhr, Mühldorf 20, 8741 Weißkirchen  
Anmeldung:  Regional LFI Obersteiermark 03862/51955-4111 und obersteiermark@lfi-steiermark.at  

 

Foodstyling & Food Photography 
Basis Workshop mit cookingCatrin 

Vegetarisches & Veganes Speisenangebot  
für meine Gäste - regional, saisonal und vielfältig 

Änderungen aus organisatorischen Gründen vorbehalten  

„Kulinarische Mitbringsel“ für den Urlaubsgast 
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Canva-Bascis für meinen Urlaub am Bauernhof, Schule am Bauernhof und Buschenschank- und Direktvermarktungsbetrieb. 

Workshop zur Gestaltung von einfachen Layouts für Werbemittel, Karten und Social Media Postings mit  

CANVA. In diesem Workshop lernen Sie die Online-Design-Plattform "Canva" in der Browser-Oberfläche sowie am  

Smartphone kennen. 

Dabei gehen Sie gemeinsam mit der Trainerin folgenden Fragen nach: 

• Wie ist Canva aufgebaut?    • Wo und wie finde ich welche Vorlagen? 

• Wie kann ich eigene Bilder und Ideen einbauen? • Worauf sollte ich achten, wenn ich meine eigenen Designs bastle? 

Ziel dieses praktischen Kreativ-Workshops ist es, dass die Teilnehmer:innen auf  

der Browser-Oberfläche sowie am Smartphone 

 • mit Hilfe der Vorlagen eigene Beiträge für Social-Media-Postings erstellen, teilen bzw. verschicken 

 • Vorlagen adaptieren und auf die eigenen Bedürfnisse anpassen 

 • einfache Vorlagen selbst erstellen 

 • einfache Grafikprodukte wie Weihnachts-/Grußkarten, Gästemappen und Ähnliches attraktiv und 

einfach gestalten. 
 

Zielgruppe: Urlaub am Bauernhof-Anbieter:innen, Schule am Bauernhof-Anbieter:innen, Buschenschenker:innen 
und Direktvermarker:innen 

Referentin:  Mag.a Evelyn Michaela Leissenberger 
Kosten: € 120,- TN-Beitrag, € 60,- TN-Beitrag gefördert gem. LE14-20 
Dauer:  4 UE 
Zeit und Ort:  Mi, 22. Nov. 2023, 13:30 bis 17:30 Uhr, LFS Kobenz 
 Mi, 29. Nov. 2023, 13:30 bis 17:30 Uhr, FS Naas, Weiz 

 

Fotografie, Text, Gestaltung-Weiterbildung für UaB-Betriebe. Warum erzählt genau dieses Bild etwas, spricht mich der Text 

an, gefällt mir diese Website besonders gut? Um Aufmerksamkeit zu wecken, Interesse zu erzeugen und Wünsche anzu-

sprechen, brauchen wir entsprechende Inhalte, die wir in die passende Form bringen müssen. Bilder, Texte und grafische 

Elemente sollten dabei im besten Falle zusammenwirken. Wir lernen, mit dem Smartphone kreative Fotos zu machen, dazu 

passende prägnante Texte zu schreiben und schärfen das Bewusstsein für stilvolle Grafik. Ob Logo, Broschüre, Etikette, 

Website, Facebook-Auftritt … immer geht es um guten Inhalt in einer dazu passenden Form. 

Zielgruppe:  Urlaub am Bauernhof Anbieter:innen und bäuerliche Vermieter:innen 
Referent:innen:  Regina Bergmann, BA., Mag. Bernhard Bergmann 
Kosten:  € 228,- TN-Beitrag, € 114,- TN-Beitrag gefördert gem. LE14-20 
Dauer:   8 UE 
Zeit und Ort:  Mi, 24. Jan. 2024, 09:00 bis 17:00 Uhr, Bio-Weinhof Monschein, Straden 

   Mi, 31. Jan. 2024, 09:00 bis 17:00 Uhr, Wieserhof, St. Peter ob Judenburg 
 

Lerne mit der kostenlosen App Snapseed deine Fotos zu bearbeiten - direkt am Handy oder auch am Laptop oder Tablet. 

In 19 Lektionen lernt man in diesem Einsteiger-Kurs Schritt-für-Schritt wie man:  

 • Snapseed bedient    • Fotos importiert 

 • Einzelne Bildbereiche bearbeitet  • Text hinzufügt 

 • Farbstiche entfernt    • Filter erstellt und anwendet 

 • Bildfehler retuschiert    • und vieles mehr 
 

Bonus: Du findest in der Dateiablage auch die verwendeten Foto-Dateien der Lektionen zum Download. Du kannst sie 

dir einfach auf das Smartphone herunterladen und den Lektionen somit auf deinem eigenen Smartphone mitbearbeiten. 
 

Zielgruppe: Bauern und Bäuerinnen, die Fotos auf schnellem Wege bearbeiten wollen 

Kursdauer: 2 Einheiten 
Kursbeitrag: € 25,00 pro Person            
Lernplattform https://e.lfi.at 
Information: Gabriele Schaller, gabriele.schaller@lfi-steiermark.at 
Hinweis:     Sie können jederzeit loslegen und binnen einem Jahr diesen Kurs absolvieren. 
 

 

Mein wirkungsvoller Unternehmensauftritt in Druck und Web 

Canva für alle Fälle 

Onlinekurs: Fotobearbeitung mit Snapseed 
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Webinar: Rechtliches rund um Urlaub am Bauernhof 
Ausloten von Möglichkeiten und Rahmenbedingungen in der Gästebeherbergung 

Dieses Weiterbildungsangebot unterstützt Sie dabei, den rechtlichen Rahmen als Urlaub am Bauernhof-Anbieter:in abzuste-

cken, und vermittelt Ihnen Wissen zu den wichtigsten rechtlichen Fragen hinsichtlich Gästebeherbergung am Bauernhof.  

Die beiden Vortragenden sind Rechtsexperten der Landwirtschaftskammer und sie werden die Themenbereiche Steuer- und 

Gewerberecht, Haftung, Versicherung, richtige Rechnungslegung, Registrierkasse, Aufzeichnungspflicht, Datenschutz, bau-

rechtliche Fragen und Barrierefreiheit in kompakter Form vermitteln und sofern zeitlich möglich, auch gerne Ihre offenen Fra-

gen beantworten. 

Zielgruppe:  Urlaub am Bauernhof-Anbieter:innen, bäuerliche Zimmervermieter:innen 
Referent:innen:  Mag.a Doris Noggler, Ing. Mag. Simon Gerhardter 
Kosten:  € 70,- TN-Beitrag, € 35,- TN-Beitrag gefördert gem. LE14-20 
Dauer:   4 UE 
Zeit und Ort:  Mi, 07. Feb. 2024, 09:00 bis 12:00 Uhr, zu Hause am PC, Online via Zoom 

Dieses Webinar begleitet Sie auf Ihrem Weg zur gewerblichen Zimmervermietung am Bauernhof, dabei werden in kompak-

ter Form folgende Themenbereiche behandelt:  

• Was ist Landwirtschaft und wie erfolgt die Abgrenzung zur Gewerbeordnung? 

• Wie geh´ ich´s an? Einstieg ins Gewerbe - von der Gewerbeanmeldung bis zum ersten Gast! 

• Steuerrechtliche und sozialversicherungsrechtliche Konsequenzen im Gewerbe insbesondere im Zusammenhang mit der 
Landwirtschaft 

• Welche Förderungen gibt es? 

• Erfahrungsbericht eines Betriebsleiterpaares, das den Schritt in die gewerbliche Gästebeherbergung gewagt hat 
 

Zielgruppe:  Urlaub am Bauernhof-Anbieter:innen, bäuerliche Zimmervermieter:innen 
Referent:innen: DI Gerhard Thomaser, Mag.a Doris Noggler, Mag.a Renate Schmoll, UaB Anbieter:in 
Kosten:  € 70,- TN-Beitrag, € 35,- TN-Beitrag gefördert gem. LE14-20 
Dauer:   3 UE 
Zeit und Ort:  Di, 07. Nov. 2023, 13:30 bis 16:30 Uhr, zu Hause am PC, Online via Zoom 

Webinar: Schritt für Schritt ins Gewerbe!  
Rechtlicher Wegweiser von der bäuerlichen Zimmervermietung ins Gewerbe 

Google MyBusiness Schulung 
Das Schulungsangebot soll Ihnen die nötige Unterstützung bieten, Google MyBusiness möglichst gut für Ihren Betrieb einzu-

setzen. Dieser Workshop wird vom Referenten der Firma „the Flow Marketing“ möglichst praxisnah und auf die Gruppe ab-

gestimmt gestaltet. Neben notwendigen theoretischen Grundlagen wird bei Bedarf gerne auf die individuellen Fragen und 

Auftritte der Teilnehmer:innen eingegangen. Um dies zu gewährleisten, wird die Schulung in einer Kleingruppe von max. 10 

Personen durchgeführt. Die bestehenden Auftritte der teilnehmenden Betriebe werden vom Referenten im Vorfeld bereits 

grob analysiert und die weiteren Inhalte dementsprechend danach ausgerichtet. Die Betriebe erhalten vom Referenten ein 

gezieltes Feedback und erfahren, wie sie den betrieblichen Google MyBusiness Auftritt in Folge konkret verbessern können. 

Zielgruppe:  Urlaub am Bauernhof-Anbieter:innen, Schule am Bauernhof-Anbieter:innen, Buschenschenker:innen und  
   Direktvermarker:innen 
Referent:in:  Jürgen Hofmann, The Flow Marketing KG 
Kosten:  € 202,- TN-Beitrag, € 101,- TN-Beitrag gefördert gem. LE14-20 
Dauer:   4,5 UE 
Zeit und Ort:  Di, 28. Nov. 2023, 09:00 bis 13:00 Uhr, LFS Stainz 
   Di, 12. Dez. 2023, 09:00 bis 13:00 Uhr, FS Naas, Weiz 

Änderungen aus organisatorischen Gründen vorbehalten  
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Die regelmäßig verpflichtende Hygieneschulung für bäuerliche Lebensmittelunternehmer:innen bietet fachliches Wissen über 

Hygieneanforderungen, um sichere Lebensmittel in Verkehr zu bringen und den gültigen Gesetzesvorgaben (LMSVG, VO 

(EG) 852/2004 sowie diversen Leitlinien etc.) gerecht zu werden. Im Rahmen dieser Schulung werden praxisnahe Umset-

zungshilfen für die geforderte Eigenkontrolle am Betrieb samt Dokumentationsunterlagen angeboten. Abgerundet 

wird die Schulung durch einen Erfahrungsbericht aus der Praxis von einem Lebensmittelaufsichtsorgan. 

 

Termine und Orte: 14. November 2023 | 9 bis 13 Uhr  GH Stocker, Furth 16, 8755 St. Peter ob Judenburg  

 21. November 2023 | 9 bis 13 Uhr  GH Pack, Josef-Hallamayr-Straße 30, 8230 Hartberg  

 22. November 2023 | 9 bis 13 Uhr  GH Kirchenwirt, Aigen 8, 8943 Aigen im Ennstal  

 4. Dezember 2023    | 9 bis 13 Uhr  Gasthof Herlwirt, Steinberg 58, 8563 Ligist  

 24. Jänner 2024  | 9 bis 13 Uhr  Kirchenwirt GH Bernhardt, Hengsberg 16, 8411 Hengsberg  

 31. Jänner 2024  | 9 bis 13 Uhr  GH Dokl, Hofstätten 113, 8200 Gleisdorf  

 6. Februar 2024  | 9 bis 13 Uhr  Feldkirchnerhof, Triester Straße 32, 8073 Feldkirchen/Graz  

 8. Februar 2024  | 9 bis 13 Uhr  GH Amschl, Mühldorf, 8330 Feldbach  

 21. Februar 2024  | 9 bis 13 Uhr       BK Obersteiermark, Wienerstraße 37, 8600 Bruck an der Mur 

 26. Februar 2024  | 9 bis 13 Uhr  Gasthof Toplerhof, Steyeregg 158, 8551 Wies  

 

Referentin: Beraterin für Direktvermarktung 
Kosten: € 78,- ungefördert | € 39,- gefördert  
 

Unkompliziert und jederzeit kann die verpflichtende Hygieneschulung online durchgeführt werden. Sie erhalten wissenswerte 

Informationen und erfahren alle wichtigen Inhalte der Lebensmittelhygiene.  Dauer und Kosten: 2 Einheiten / € 15 

Mehr Informationen unter: stmk.lfi.at (Programmübersicht: Direktvermarktung) 

Lebensmittelunternehmer:innen müssen ihre Kund:innen und Gäste über allergene Zutaten in offen angebotenen Speisen 

oder Getränken informieren. In diesem Onlinekurs erfahren Sie alles über Anforderungen und Pflichten – in der Praxis gilt es 

diese umzusetzen, damit die Kund:innen erfahren, was für sie wichtig ist. Der Schulungsnachweis und die Dokumentation im 

Betrieb sind bei Kontrollen durch die Lebensmittelaufsicht vorzuweisen. Dauer und Kosten: 2 Einheiten / € 15,- 

 

Weitere Informationen erhalten Sie von Ihrer zuständigen Direktvermarktungsberaterin in Ihrem Bezirk: 

Referatsleiterin:   Mag. Marianne Reinegger: 0316/8050-1318 und marianne.reinegger@lk-stmk.at  

BK Hartberg-Fürstenfeld: Julia Kogler, BSc: 0664/602596-4644 und julia.kogler@lk-stmk.at  

BK Leibnitz:   Astrid Büchler, MA: 0664/602596-6038 und astrid.buechler@lk-stmk.at  

BK Liezen:    Dipl.-Päd. Ing. Sabine Hörmann-Poier: 0664/602596-5132 und sabine.poier@lk-stmk.at  

BK Murau:     Dipl.-Päd. Ing. Sabine Hörmann-Poier: 0664/602596-5132 und sabine.poier@lk-stmk.at  

BK Murtal:     Dipl.-Päd. Ing. Sabine Hörmann-Poier: 0664/602596-5132 und sabine.poier@lk-stmk.at  

BK Obersteiermark:  Eva Schöggl: 0664/60259 61370 und eva.schoeggl@lk-stmk.at 

BK Südoststeiermark: Andrea Maurer, BSc: 0664/602596-4609 und andrea.maurer@lk-stmk.at  

BK Weiz:  Julia Kogler, BSc: 0664/602596-4644 und julia.kogler@lk-stmk.at  

BK Weststeiermark:  Dipl.-Ing. Irene Strasser, BEd: 0664/602596-6039 und irene.strasser@lk-stmk.at  

 

Das Referat Direktvermarktung erreichen Sie auch unter 0316/8050-1374 oder direktvermarktung@lk-stmk.at 

Hygieneschulung für bäuerliche Lebensmittelunternehmer:innen 

Informationen zur Verabreichung von 

Lebensmitteln und zur Direktvermarktung 

HINWEIS: Urlaub am Bauernhof Anbieter:innen die ihren Gästen eine Verpflegung anbieten und sozusagen mit Le-

bensmittel hantieren, müssen regelmäßig eine Lebensmittelhygiene- und einmalig eine Allergenschulung absolvieren. 

Lebensmittelhygieneschulung: In regelmäßigen Abständen (alle 3-4 Jahre), sofern sie von der Lebensmittelaufsicht 

nicht anders verordnet wird. Personalschulung betriebsintern: Jede:r Mitarbeiter:in ist mindestens einmal pro Jahr bzw. bei 

Neueintritt oder Veränderung des Aufgabengebietes zu schulen (Leitlinie Personalschulung).  

Allergenschulung: Von jeder Person, die mündlich über Allergene Auskunft gibt, einmalig zu absolvieren. Bei aus-

schließlich(er) schriftlicher Information der Allergene ist keine Schulung verpflichtend, jedoch empfehlenswert. Eine Hinter-

grund-Dokumentation ist in beiden Fällen erforderlich! 

Webinar: Allergeninformation 
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Bundesländerübergreifende 

Bildungsveranstaltungen 2023/24 

Webinar: "Der maßgeschneiderte Preis meines Urlaubsangebotes"  
Um die bäuerliche Vermietung auf Dauer wirtschaftlich erfolgreich führen zu können, bedarf es betriebsindividueller Kenn-

zahlen. Im Webinar erfahren Sie, welche Aufzeichnungen für die Ermittlung der aussagekräftigsten Kennzahlen erforderlich 

sind. Sie erhalten betriebswirtschaftliches Basis-Know-How, um folgende Kennzahlen für Ihren Betrieb selbstständig zu er-

mitteln:  • Arbeitskraftbedarf für die Vermietung  • Break- Even Point / Gewinnschwelle 

   • Deckungsbeitrag / Nächtigung   • Effektiver eigener Stundenlohn 

   • Mindestpreis pro Bett und Nächtigung • Mindestnächtigungen und Mindestvollbelegstage 
 

Referent:innen:  Ing. Monika Huber,  Dipl.-Päd.in Ing.in Maria Habertheuer 
Kosten:  € 25,00 für Landwirt:innen | € 50,00 für nicht Landwirt:innen  
Dauer:   3 UE 
Zeit und Ort: Mo. 23.Okt. 2023, 9:00 bis 11:30 Uhr, zu Hause am PC, Online via Zoom 
Veranstalter: Ländliches Fortbildungsinstitut Kärnten    
Anmeldung: 0463/5850-2500 und office@lfi-ktn.at  

 

Webinar: Richtige und kostengünstige Sachversicherung 
am Bauernhof - Intelligent versichern am Bauernhof 
Viele Landwirt:innen sind falsch, zu teuer oder falsch und teuer versichert. In diesem Seminar erfahren Sie, wie viel Versi-

cherung tatsächlich notwendig ist und worauf man verzichten kann. Sparen Sie beim Versichern! Sie erhalten Informationen 

über die wichtigsten Sachversicherungen am Bauernhof inkl. Praxistipps. 
  

Referent:innen:  Ing. Franz Innerhuber  
Kosten:  € 40,00 Teilnehmerbeitrag gefördert | € 80,00 Teilnehmerbeitrag  
Dauer:   8 UE 
Zeit und Ort: Mi. 8.Nov. 2023, 18:00 bis 22:00 Uhr, zu Hause am PC, Online via Zoom 
   Do. 9.Nov. 2023, 18:00 bis 22:00 Uhr, zu Hause am PC, Online via Zoom 
Veranstalter: Ländliches Fortbildungsinstitut Kärnten    
Anmeldung: 0463/5850-2500 und office@lfi-ktn.at  

Änderungen aus organisatorischen Gründen vorbehalten  

Webinar: Meine Gästeinformationsmappe 
Urlaub am Bauernhof - wo die Welt noch in Ordnung ist 
Für den ersten Eindruck gibt es keine zweite Chance. Das gilt auch für die Gästeinformationsmappe. Sie ist ein verschrift-

lichter Willkommensgruß an die Urlaubsgäste und damit genauso eine Dienstleistung für den Gast, wie ein bäuerliches Früh-

stück, eine sauber gereinigte Ferienwohnung und vieles mehr. Viele kleine Bausteine helfen mit, dass sich Gäste im Urlaub 

wohl fühlen - einer dieser Bausteine ist die Gästeinformationsmappe. Unsere Gäste wollen im Urlaub gut informiert sein. 

Durch eine attraktiv gestaltete Gästeinformationsmappe kann sich der Gast in aller Ruhe und wann er will über seinen Ur-

laubsbauernhof informieren. Das beginnt bei einem attraktiv gestalteten Hofportrait, geht weiter zum Erlebnisangebot am 

Bauernhof und in der Region und endet beim Gäste ABC, kombiniert mit dem Link zu den Gästebewertungen. 

In diesem Workshop werden wichtige Basisinformationen vermittelt, die für das Gestalten einer bauernhofspezifischen Infor-

mationsmappe wichtig sind. 

Inhalt:   • Aufbau und Inhalt einer Gästeinformationsmappe   • Wirkungsvoll texten 
   • Layout, für den ersten Eindruck gibt es keine zweite Chance • Tipps und Ideen 
   • Beispiele aus der Praxis gemeinsam analysieren 
Referent:innen:  Dipl. Päd. Ing. Maria Rettenwender, Karin Gschwandtl  
Kosten:  € 26,00 Kursgebühr gefördert | € 47,00 Kursgebühr  
Dauer:   3,5 UE 
Zeit und Ort: Di. 23.Jän. 2024, 9:00 bis 12:30 Uhr, zu Hause am PC, Online via Zoom 
Veranstalter: Ländliches Fortbildungsinstitut Salzburg    
Anmeldung: 0662/641248-330 und lfi@lk-salzburg.at 
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Weiterbildungsangebote 

Schule am Bauernhof 2023/24 

Dieses Seminar ist Ihr ultimativer Auftritts-Boost, damit Sie sich und Ihren Betrieb authentisch, professionell und wirkungs-

voll präsentieren. Viele Betriebe in der Landwirtschaft haben Ihren Gästen unglaublich viel zu bieten, doch mit Qualität allei-

ne, gewinnt man heutzutage keine Kund:innen mehr. Ob Betriebsführung oder Präsentation in der Öffentlichkeit - zeigen 

Sie, was Sie draufhaben und hinterlassen Sie einen bleibenden Eindruck. Im Seminar lernen Sie, wie Sie Ihre Vorzüge ver-

mitteln, Ihr einzigartiges Angebot kommunizieren und wie Sie mit Ihrer Persönlichkeit selbstsicher überzeugen. 

Inhalt:   • Die Geschichte des Hofes erzählen, sodass alle gespannt zuhören  

   • Den Mehrwert und das Besondere des Betriebes hervorheben  

   • Das eigene Angebot treffsicher formulieren  

   • Mit Körpersprache die Wirkung und Präsenz steigern  

   • Die Eigenpräsentation trainieren und vom Erfahrungsaustausch profitieren 

Zielgruppe:  Schule am Bauernhof-Betriebe, Urlaub am Bauernhof-Betriebe, alle am Thema Interessierten 
Referentin:   Yvonne Sammer 
Kosten:  € 230,- TN-Beitrag, € 115,- TN-Beitrag gefördert gem. LE14-20 
Dauer:   8 UE 
Zeit und Ort:  Mo, 16. Okt. 2023, 09:00 bis 17:00 Uhr, Steiermarkhof, Graz 
Veranstalter:  LFI Steiermark   

 

Tierschutz ist in aller Munde und jede:r scheint Expert:in auf diesem Themengebiet zu sein. Sowohl Kinder und Jugendliche 

(in der Schule) als auch erwachsene Konsument:innen interessieren sich für das Lebewesen hinter der Milch oder dem 

Schnitzel und stellen dazu tiefgründige Fragen.  

In diesem Workshop sollen einerseits Definitionen rund um den Tierschutz geklärt, sowie rechtliche Grundlagen in Erinne-

rung gerufen werden. Im Mittelpunkt des Workshops steht die zielgruppengerechte und praxisorientierte Vermittlung von 

Wissen zum Thema Tierschutz auf landwirtschaftlichen Betrieben, wobei der Fokus auf den Bedürfnissen und dem Verhal-

ten der Tiere liegt. Dabei steht der Respekt vor Tier und Mensch im Vordergrund. Eine Betriebsbesichtigung rundet den Se-

minartag ab. 

Zielgruppe:  Schule am Bauernhof-Betriebe, Urlaub am Bauernhof-Betriebe, alle am Thema Interessierten 
Referentinnen:  Dr.in Barbara Fiala-Köck, Lea Mirwald, MSc., Claudia Tatzl, MSc. 
Kosten:  € 196,- TN-Beitrag, € 98,- TN-Beitrag gefördert gem. LE14-20 
Dauer:   8 UE 
Zeit und Ort:  Mo, 20. Nov. 2023, 09:00 bis 17:00 Uhr, LFS Grottenhof, Graz 
Veranstalter:  LFI Steiermark   
 

 

 

 

Wer reden kann, wirkt! 
Für eine erfolgreiche Betriebsführung & Präsentation in der Öffentlichkeit 

Tierwohl geht uns alle an.  
Wissensvermittlung rund um das Thema Tierschutz und Landwirtschaft 
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Am Vormittag dreht sich alles um Energie, Klima und Bioressourcen: Ein Faktencheck. Angesichts der aktuellen Situation, in 

der der Klimawandel zu einer der größten Herausforderungen geworden ist, ist es von essenzieller Wichtigkeit, sich auf ver-

trauenswürdige Informationen zu stützen. Wir bieten Ihnen eine solide Grundlage, indem wir nicht nur Mythen entlarven, 

sondern auch aktuelle Fakten präsentieren.  

Dabei liegt der Fokus auf der energetischen Nutzung von Holz sowie anderen Energieträgern in der Landwirtschaft. Die 

Land- und Forstwirtschaft nimmt dabei eine Dreifachrolle ein: Sie ist unmittelbar vom Klimawandel betroffen, verursacht pro-

duktionsbedingt selbst Treibhausgase, liefert aber zugleich seit Jahren aktiv Lösungen für den Klimaschutz. Tauchen Sie ein 

in die Fakten und Zusammenhänge, um besser informierte Entscheidungen zu treffen und einen wirkungsvollen Beitrag zum 

Klimaschutz zu leisten. Der Nachmittag wird die Begeisterung für das Thema Boden geweckt. Boden ist unsere Lebens-

grundlage und spielt für unsere Ernährung, sauberes Trinkwasser und als Kohlenstoffspeicher eine wichtige Rolle. Durch 

die nachhaltige Bewirtschaftung der Böden leisten Landwirt:innen einen Beitrag für die Gesellschaft, der weit über die Pro-

duktion von Nahrungsmitteln hinausgeht.  

Um dies zielgruppengerecht zu vermitteln und die Begeisterung für Boden zu wecken bietet Ihnen die Referentin DI Dr. 

Sigrid Schwarz einerseits einen klaren Faktencheck zum Thema Boden und andererseits eine in der Praxis erprobte Aus-

wahl von Experimenten und kreativen Methoden sowie fachliche Hintergrundinformation (z.B. Acker- und Grünland-

Bodenfächer, 2022). Die interaktive Gestaltung macht die Weiterbildung mit allen Sinnen erlebbar. Nach diesem Seminar 

haben Sie selbst Methoden ausprobiert und erhalten brandneue Unterlagen, sowie Links und Videoanleitungen zu Experi-

menten im Download. Mit diesen Tipps kann das Thema Boden ganz einfach mit Kindern/Jugendlichen umgesetzt werden. 

Zielgruppe:  Schule am Bauernhof-Betriebe, Urlaub am Bauernhof-Betriebe, alle am Thema Interessierten 
Referent:innen:  Klaus Engelmann, BSc, Univ. Lekt.in Dipl.-Ing.in Dr.in Sigrid Schwarz 
Kosten:  € 196,- TN-Beitrag, € 98,- TN-Beitrag gefördert gem. LE14-20 
Zuschüsse:  LAK-Zuschuss 
Dauer:   8 UE 
Zeit und Ort:  Mo, 08. Apr. 2024, 09:00 bis 17:00 Uhr, FAST Pichl, St. Barbara im Mürztal 
Veranstalter:  LFI Steiermark   
 
 

Wir zeigen dir wie du soziale Netzwerke wie Facebook, Instagram, TikTok oder Pinterest für dich und deinen Betrieb nutzen 

kannst. Dabei geben wir dir Einblick in unsere Social Media Arbeit mit dem Fachmagazin LANDWIRT und Landwirt.com und 

erklären dir, was gerade online am besten funktioniert. Wir verraten dir, was ein erfolgreicher Social Media Beitrag braucht 

und wie man diesen einfach und schnell selbst produziert. Die praktische Tätigkeit während des Workshops kommt nicht zu 

kurz. 

Zielgruppe:  Interessierte Bäuerinnen und Bauern 

Referenten:  Dominik Jöbstl, MA, Fabio Steiner, MA 

Kosten:  € 238,- TN-Beitrag, € 119,- TN-Beitrag gefördert gem. LE14-20 
Dauer:  8 UE 
Zeit und Ort: Mo, 22. Jan. 2024, 09:00 bis 17:00 Uhr, Steiermarkhof, Graz 
Veranstalter:  LFI Steiermark   
 

Mythen und Fakten zum Thema Klima, Bioressourcen und Boden 

Social Media für die Landwirtschaft  

Änderungen aus organisatorischen Gründen vorbehalten  

Weitere Bildungsangebote 

finden Sie unter: stmk.lfi.at  

oder direkt über den QR-Code: 
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Green Care – Wo Menschen aufblühen 

Soziale Landwirtschaft als zusätzliches Standbein 

Green Care steht allgemein für Aktivitäten und Interaktionen zwischen Mensch, Tier und Natur. Je nach Zielgruppe verfol-

gen sie gesundheitsfördernde, pädagogische oder soziale Ziele. Dabei wird die besondere „Ressource“ Bauernhof für jene 

Menschen geöffnet, die vom Umgang mit Tieren, von Aktivitäten in Garten und Wald oder einfach von der Ruhe in ländlicher 

Umgebung profitieren. Damit sprechen Green Care-Angebote Menschen in sehr unterschiedlichen Lebensaltern und Le-

benslagen an, richten sich aber besonders an Kinder, ältere Menschen, Menschen mit Behinderung sowie gesundheitsinte-

ressierte Personen. Genau so vielfältig sind daher auch Green Care Angebote und reichen von Kinderbetreuungsangeboten 

über Tageszentren, tiergestützte Therapie- oder Pädagogikangebote bis zu stationären Pflegeeinrichtungen oder sozialer 

Arbeit am Bauernhof. 

Green Care bietet bäuerlichen Familienbetrieben die Chance die häufig vorhandenen pädagogischen, sozialen oder thera-

peutischen Qualifikationen der Familienmitglieder für die Weiterentwicklung des Hofes und die Erschließung neuer Einkom-

mensquellen zu nutzen. Auch Urlaub am Bauernhof-Betriebe profitieren von einer zusätzlichen Erweiterung ihrer Einkom-

mensstandbeine und können sich mit Hilfe von Green Care neue Angebote am Hof aufbauen. 

Damit das erfolgreich gelingt, bietet die Landwirtschaftskammer Steiermark umfassende Informationen zu Green Care und 

den Diversifizierungsmöglichkeiten im Bereich der sozialen Landwirtschaft. Angeboten werden auch weiterführende Spezial-

beratungen, die Unterstützung bei der Erarbeitung konkreter Entwicklungsideen für den land- und forstwirtschaftlichen Be-

trieb bis hin zur Umsetzungsplanung eines Green Care Projektes. 

 

Weitere Informationen: 

Green Care Steiermark, Mag. Senta Bleikolm-Kargl  

T: 0316/8050-1294, E: senta.bleikolm@lk-stmk.at,  

www.greencare-oe.at 

 

 

Der Lehrgang "Green Care Senior:innenbetreuung am Hof" richtet sich an Bäuerinnen und Bauern, die am eigenen Hof ein 

niederschwelliges Betreuungsangebot für ältere Menschen im familiären Umfeld aufbauen möchten. 

 

Lehrgangsstart:     25. Jänner 2024, Steiermarkhof, Graz  

Dauer:     103 UE sowie 20-stündiges Praktikum 

Kosten:      € 528,00 (gefördert gem. LE 14-20) 

Informationen und Anmeldung:  LFI Steiermark, Mag. Elisabeth Rosegger-Klampfl 

      T 0316/8050-1478, E elisabeth.rosegger@lfi-steiermark.at 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Kombinationsmöglichkeit 

Green Care 

Zertifikatslehrgang  

Green Care – Senior:innenbetreuung am Hof 
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Diversifizierung hin zu nichtlandwirtschaftlichen Tätigkeiten 
 

Durch die Förderung Diversifizierung sollen landwirtschaftliche Betriebe hinsichtlich außerlandwirtschaftlichem Zusatzein-

kommen gestärkt werden. Gefördert werden bauliche und technische Investitionen einschließlich der dafür notwendigen Ein-

richtung und Ausstattung.  

 
Fördergegenstände: 

•  Landwirtschaftlicher Tourismus und Aktivitäten der Freizeitwirtschaft sowie Bewirtung (Urlaub am Bauernhof) 

•  Be– und Verarbeitung, Vermarktung und Absatzmöglichkeiten von Produkten (Direktvermarktung) 

•  Aktivitäten im kommunalen, sozialen oder sonstigen Bereichen (Green Care) 

•  Sonstige oder neue Diversifizierungsformen  

 → in allen Bereichen beträgt der Fördersatz: 25 % (Ausnahme Green Care: + 5 %) 

 

Fördervoraussetzungen: 

•  Landwirtschaftliche Nutzfläche mind. 3 ha oder eigener Einheitswert oder Zuschlag zum landwirtschaftlichen Einheitswert 

 

•  Maximal 22 fixe Betten pro Betrieb (1 Campingstellplatz = 2 Betten) 

•  Investitionen in die Gästebeherbergung, -betreuung und Gästeabwicklung dürfen innerhalb der Behaltefrist nicht privat 

   genutzt oder dauervermietet werden 

•  Gefördert werden Projekte, die nicht der Gewerbeordnung unterliegen oder die erst durch die Investition 

   das Ausmaß der Gewerbeordnung erreichen. Ausnahmen sind Projekte der Be- u. Verarbeitung sowie  

   Vermarktung und Projekte des Landwirtschaftlichen Tourismus  

•  Gebrauchte Investitionen und Eigenleistungen mit Ausnahme von eigenem Bauholz sind nicht förderbar  

 

•  Untergrenze anrechenbarer Kosten: 15.000 € Netto je Projekt 

•  Obergrenze anrechenbare Kosten: 400.000 € Netto je Betrieb für die gesamte Förderperiode (2023—2027) 

 

• Vorlage eines Diversifizierungskonzeptes 

      → Berechnung und Analyse der Ausgangssituation, Ziele und geplante Aktionen, Darstellung der positiven  

  Wirtschaftlichkeit, Finanzierbarkeit  

• Behördliche Genehmigungen bei baulichen Maßnahmen 

 

 

 

 

 

 

Weitere Informationen & Terminvereinbarung bei Ihrem/r zuständigen Förderberater:in der Bezirkskammer: 

 

BK Hartberg-Fürstenfeld:  Ing. Josef Rechberger: 03332/62623-4636 und josef.rechberger@lk-stmk.at 
  Ing. Josef Otter: 03332/62623-4634 und josef.otter@lk-stmk.at 
 

BK Leibnitz:     Ing. Werner Stepischnik: 03462/2264-4228 und werner.stepischnik@lk-stmk.at  
 
BK Liezen:     Mag. (FH) Andreas Giselbrecht: 03612/22531-5122 und andreas.giselbrecht@lk-stmk.at 
 

BK Murau:     Ing. Hermann Jessner: 03532/2168-5206 und hermann.jessner@lk-stmk.at 
BK Murtal:     Ing. Hermann Jessner: 03532/2168-5206 und hermann.jessner@lk-stmk.at 
 

BK Obersteiermark:   Christina Hafellner: 03862/51955-4108 und christina.hafellner@lk-stmk.at 
 

 

BK Südoststeiermark:   Ing. Georg Grain: 03152/2766-4326 und georg.grain@lk-stmk.at 
 

BK Weiz:     Robert Strahlhofer: 03172/2684-5606 und robert.strahlhofer@lk-stmk.at 
     Dominik Grabner: 03172/2684-5607 und dominik.grabner@lk-stmk.at 
     Ing. Brigitte Friesenbichler: 03136/90919-6035 und brigitte.friesenbichler@lk-stmk.at  
 

BK Weststeiermark:   Ing. Christian Stebegg: 03136/90919-6036 und christian.stebegg@lk-stmk.at  

Förderung 

ACHTUNG: Es darf keine Investition vor Antragstellung bestellt, beauftragt oder umgesetzt werden! 
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Sprechtage in der Landwirtschaftskammer Steiermark, Hamerlinggasse 3, 8010 Graz finden nach telefonischer An-

meldung unter 0316/8050-1247 statt. 
 

Zusätzlich zu den Sprechtagen in Graz finden weitere Sprechtage in den Bezirkskammern 

Hartberg-Fürstenfeld, Liezen, Obersteiermark, Südoststeiermark und Weststeiermark statt.  

Die Termine entnehmen Sie bitte den Landwirtschaftlichen Mitteilungen. Ihre Anmeldung richten Sie bitte bis spätestens eine 

Woche vor dem Termin an die Landwirtschaftskammer Steiermark unter 0316/8050-1247. 
 

 

 

Sprechtage in der Landwirtschaftskammer Steiermark, Hamerlinggasse 3, 8010 Graz finden nach telefonischer An-

meldung unter 0316/8050-1256 statt. 

 

Zusätzlich zu den Sprechtagen in Graz finden weitere Sprechtage in den Bezirkskammern 

Hartberg-Fürstenfeld, Liezen, Murtal, Obersteiermark, Südoststeiermark, Weiz und Weststeiermark statt.  

Die Termine entnehmen Sie bitte den Landwirtschaftlichen Mitteilungen. Ihre Anmeldung richten Sie bitte bis spätestens eine 

Woche vor dem Termin an die Landwirtschaftskammer Steiermark unter 0316/8050-1256. 
 

Angebot Rechts- und Bauberatung der 

LK Steiermark 

Allgemeinrecht 

Steuerrecht 

Kontakt: 

Mag. Martina Decker 
T: 0316/8050-1331 
E: martina.decker@lk-stmk.at 
 

Mag. Thomas Lang 
T: 0316/8050-1404 
E: thomas.lang@lk-stmk.at 
 
Mag. Lydia Kreiner  
T: 0316/8050-1405  
E:  lydia.kreiner@lk-stmk.at  

 
Mag. Maria Pucher 
T: 0316/8050-1362 
E: maria.pucher@lk-stmk.at 
 
Mag. Renate Schmoll 
T: 0316/8050-1250 
E: renate.schmoll@lk-stmk.at 
 

Mag. Christina Strasser  
T: 03572/82142-4714  
E: christina.strasser@lk-stmk.at  

Wir beraten Sie unter anderem zu folgenden Themen: 

 Bäuerliche Hofübergabe 

 Familien- und Erbrecht 

 Geografischer Herkunftsschutz und Markenrecht 

 Datenschutz 

 

 Pachtverträge 

 Servitutsrecht, Straßen-, Wege- und Nachbarrecht 

 Zivil- und Verwaltungs(verfahrens)recht 

Wir beraten Sie über: 

 Einheitswertangelegenheiten 

 Gewinnermittlung in der Land- und Forstwirtschaft 

 Steuerliche Erfassung von Nebentätigkeiten 

 Besitzübergabe 

 Erbschafts- und Schenkungssteuer, Grunderwerbsteuer 

 Raumordnungsfragen 

und helfen Ihnen bei 

 Steuererklärungen aller Art 

 Beschwerden gegen Bescheide der Finanzverwaltung 

Kontakt: 

Referatsleiter Mag. Walter Zapfl 

T: 0316/8050-1258 

E: walter.zapfl@lk-stmk.at 

 

Mag. Doris Noggler 

T: 0316/8050-1254 

E: doris.noggler@lk-stmk.at 
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Sozialrecht 

Unser Angebot: 

 Verfassung von Rechtsmitteln (Pension, Pflegegeld, Ar-

beitsunfall) 

 Vertretung vor den Sozialgerichten 

 Beratung 
 

Pflegegeld: 

 Habe ich Anspruch auf ein Pflegegeld? 

 Wie errechnet sich die Höhe meines Pflegegeldes? 

 Stimmt meine Pflegegeldeinstufung? 
 

Pflichtversicherung: 

Wie hoch sind meine Sozialversicherungsbeiträge? 

Pension: 

 Wann kann ich in Pension gehen? 

 Wann gelte ich als erwerbsunfähig? 

 Habe ich genug Versicherungszeiten? 

 Bekomme ich eine Ausgleichszulage? 

 Wie viel darf ich in der Pension dazuverdienen? 

 

Arbeitsunfall: Was ist zu tun? 

Erntehelfer: Was muss ich als Arbeitgeber:in beachten? 

Kontakt: 

Mag. Silvia Lichtenschopf-Fischer 

T: 0316/8050-1248 

E: silvia.lichtenschopf-fischer@lk-stmk.at 

 
Mag. Michael Ahorner 

T: 0316/8050-1255 

E: michael.ahorner@lk-stmk.at 

Baurecht 

Unser Beratungsangebot: 

 Bau- und Raumordnungsrecht 

 Betriebskonzept Bauen im Freiland 

 Umweltrecht 

 Verwaltungs- und Zivilrecht 

Kontakt: 

Referatsleiter Ing. Mag. Simon Gerhardter 

T: 0316/8050-1243 

E: simon.gerhardter@lk-stmk.at  

Bauberatung 

Kontakt: 

Referatsleiter: Bmstr. Dipl. Ing. Thomas Pfeiffer 

T: 0316/8050-1415 und H: 0664/602596-1415 

E: thomas.pfeiffer@lk-stmk.at 

 

Referentin: Dipl. Ing. Dagmar Kreutzer 

T: 0316/8050-1389 und H: 0664/602596-1389 

E: dagmar.kreutzer@lk-stmk.at 

Unser Angebot: 

 Bauberatung für landwirtschaftliche Bauten inkl. Urlaub 

am Bauernhof, Direktvermarktung, Wein- und Obstbau, 

Wohnhäuser, etc. 

 Bestandserhebung und Bauaufnahme vor Ort  

 Unterstützung zur Erlangung der Benützungsbewilligung 

von Bestandsgebäuden 

 

 Erarbeitung von Skizzen und baurelevanter Grundlagen 

 Erstellung von Vorentwürfen und Entwürfen samt 3D An-

sichten bzw. 3D Animationen 

 Erstellung von Einreichplänen samt Einreichunterlagen 

 Unterstützung zur Erlangung der Baugenehmigung 

Gerne können persönliche Beratungstermine telefonisch oder per E-Mail vereinbart werden. 

Sprechtage in der Landwirtschaftskammer Steiermark, Hamerlinggasse 3, 8010 Graz finden nach telefonischer An-

meldung unter 0316/8050-1247 statt. 
 

Zusätzlich zu den Sprechtagen in Graz finden weitere Sprechtage in den Bezirkskammern 

Hartberg-Fürstenfeld, Liezen, Obersteiermark, Südoststeiermark und Weststeiermark statt.  

Die Termine entnehmen Sie bitte den Landwirtschaftlichen Mitteilungen. Ihre Anmeldung richten Sie bitte bis spätestens eine 

Woche vor dem Termin an die Landwirtschaftskammer Steiermark unter 0316/8050-1247. 

 

Gerne können Sie zu einem persönlichen Beratungsgespräch nach telefonischer Anmeldung unter 0316/8050-1247 in die 

Landwirtschaftskammer Steiermark, Hamerlinggasse 3, 8010 Graz kommen. 
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Referentin und Geschäftsführerin  

Urlaub am Bauernhof 

Mag. Astrid Schoberer-Németh 

Hamerlinggasse 3 | 8010 Graz 

T: 0316/8050-1414 

E: astrid.schoberer@lk-stmk.at  

 

 

 

 

OBERSTEIERMARK 

Dipl.-Päd. Ing. Maria Habertheuer 

T: 03612/22531-5133  

M: 0664/602596-5133 

E: maria.habertheuer@lk-stmk.at 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

SÜD-, OST- und WESTSTEIERMARK 

Ines Pomberger, BSc. 

T: 03172/2684-5615 

M: 0664/602596-5615 

E: ines.pomberger@lk-stmk.at 

 

Urlaub am Bauernhof 

Fachberatung Steiermark 

 

Zwei Spezialberaterinnen sind für die Urlaub am Bauernhof-Agenden zuständig. 

 

Ines Pomberger, BSc. betreut von Weiz aus den gesamten südlichen Raum der Steiermark und ist somit für die 

Bezirke Deutschlandsberg, Graz, Graz-Umgebung, Hartberg-Fürstenfeld, Leibnitz, Südoststeiermark, Voitsberg und Weiz 

zuständig. 

 

Dipl.-Päd. Ing. Maria Habertheuer ist in der Bezirkskammer Liezen ansässig und betreut von dort die obersteiri-

schen Bezirke Bruck-Mürzzuschlag, Leoben, Liezen, Murau und Murtal. 

 

In der Landwirtschaftskammer in Graz finden Sie den Fachbereich Urlaub am Bauernhof in der Abteilung Betriebswirtschaft 

– Referat Betriebswirtschaft, Markt und Innovation. Zuständige Referentin ist Frau Mag. Astrid Schoberer-Németh. 

 

Zu den Sprechtagen sind die Beraterinnen, gegen Voranmeldung, in den Bezirkskammern folgend anzutreffen: 

Liezen: jeden Montag 

Murau: jeden zweiten, sowie jeden vierten Donnerstag im Monat  

Murtal: jeden dritten Dienstag im Monat 

Bruck-Mürzzuschlag/Leoben: jeden ersten Dienstag im Monat 

Weiz: jeden Dienstag 

Graz, Hartberg-Fürstenfeld, Leibnitz, Südoststeiermark, Weststeiermark: je nach Terminvereinbarung  

 

Die Sprechtage finden ausschließlich mit Terminen statt. Die zuständigen Fachberaterinnen nehmen dafür gerne 

Ihre Anmeldung entgegen. 
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Sie sind Landwirt:in und haben zielgerichtete Fragen zur Erwerbskombination Urlaub am Bauernhof, zur Vermark-

tung, zu persönlichen und betrieblichen Anforderungen? 

Sie benötigen Informationen zu allgemeinen rechtlichen Rahmenbedingungen? 

Sie haben Fragen zu Qualitätskriterien, Spezialangeboten bei Urlaub am Bauernhof oder Fördermaßnahmen? 

 

Unser Angebot: 

 Allgemeine Informationen zur Erwerbskombination Urlaub am Bauernhof 

 Erstinformationen zu Themen der bäuerlichen Vermietung (allgemeine rechtliche Rahmenbedingungen, Vermarktungs-

möglichkeiten, Qualitätskriterien, Fördermöglichkeiten, etc.) 

 

Ihr Nutzen: 

 Antworten zu konkreten Fragestellungen 

 Vermittlung zu weiteren Beratungskontakten der Landwirtschaftskammer Steiermark  

 Hilfestellungen und Tipps zur weiteren Entwicklung des Betriebszweigs 

 

Die Beratung – telefonisch oder im Büro der Bezirkskammer – ist kostenlos. 

 

Sie sind ein/e Landwirt:in, der/die überlegt, in die Vermietung einzusteigen und „Urlaub am Bauernhof“ anzubieten? 

 

Stehen Sie vor folgenden Überlegungen: 

 Ist mein Betrieb für den Betriebszweig Urlaub am Bauernhof geeignet? (Lage, Raumkonzept, Arbeitskräfte) 

 Was ist grundlegend zu beachten, wenn ich die Erwerbskombination Urlaub am Bauernhof anbieten möchte? 

 Welche rechtlichen und steuerlichen Grundlagen muss ich beachten? 

 Welche Angebotsform (Zimmer, Ferienwohnung, etc.) ist für uns geeignet? 

 Gibt es Fördermöglichkeiten für Investitionen in diesem Bereich? 

 
Inhalte der Beratung: 

 Aufzeigen der Rahmenbedingungen und Voraussetzungen für den Einstieg in den Betriebszweig Urlaub am Bauernhof 

 Weitergabe von fachspezifischen Informationen und umfangreichen Hintergrundinformationen rund um die Vermietung 

 Grundinformation über rechtliche und steuerliche Rahmenbedingungen 

 Raumbedarf und -ausstattung erkennen und bestmöglich nutzen 

 Chancen und Trends, Umfeldanalyse – Vermarktung und Werbung 

 Aufzeigen der Förderungsmöglichkeiten 

 

Die Beratung findet im Büro oder auch gerne direkt bei Ihnen am Hof vor Ort statt. Die ersten beiden Stunden werden pau-

schal mit € 50,- verrechnet. Jede weitere angefangene Stunde wird nach lk-plus-Tarif (derzeit € 50,-) verrechnet. 

(Verrechnung im 1/4-Stunden-Takt). Die Anfahrtszeit wird nicht in Rechnung gestellt.  

 

 

Beratungsangebote 

Grundberatung 

Einstiegsberatung 
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Nutzen Sie die Chance, einen objektiven Blick auf Ihr Unternehmen in punkto Qualität zu werfen. 

Gemeinsam analysieren wir Ihren Urlaub-am-Bauernhof-Betrieb und erarbeiten Lösungsansätze und Verbesse-

rungsvorschläge. 

 

 Sie sind aktive/r Urlaub am Bauernhof Vermieter:in? 

 Sie wollen sich intensiv mit Ihrem Qualitätsangebot auseinandersetzen und dieses verbessern und im Zuge dessen auf 

die Qualitätsauszeichnung von Urlaub am Bauernhof vorbereiten? 

 Sie wollen Ihre Gästeinformationsmappe neu gestalten oder überarbeiten? 

 Sie brauchen Unterstützung bei Ihren Marketingtexten (Homepage)? 

 Sie wollen Ihren Schriftverkehr (von Angebot bis Rechnung) professionell aufbereiten? 

 Sie brauchen Unterstützung bei der Preisgestaltung und wollen Mindestpreis und Wirtschaftlichkeit der Vermietung ken-

nen? 

 

Unser Angebot: 

 Umfassende Beratung und Durchleuchten des Angebots am Hof 

 Ideen zur Weiterentwicklung der Qualität in allen Facetten 

 Tipps zur Umsetzung von Maßnahmen zur Qualitätsverbesserung bzw. -sicherung 

 Berechnung der Wirtschaftlichkeit der Vermietung, sowie konkrete Preiskalkulation 

 

Frei wählbare Module: 

 Modul 1: Check der Qualitätskriterien anhand des digitalen Kriterienkataloges von Urlaub am Bauernhof 

 Modul 2: Check der Gästeinformationsmappe 

 Modul 3: Check der Homepage, deren Texte und Darstellung 

 Modul 4: Check des Schriftverkehrs (von Angebot bis Rechnung) 

 Modul 5: Check der Preisgestaltung und Wirtschaftlichkeit (Preiskalkulation anhand betrieblicher Daten) 

 

Der Betriebs-Check wird vor Ort am Hof oder im Büro durchgeführt – je nach ausgewählten Modulen. Einzelne Module sind 

ebenso kontaktlos durchführbar und können per Mail und Telefon ungezwungen durchgeführt werden. 

 

Das Beratungsprodukt wird nach lkplus-Tarif (derzeit € 50.- pro Stunde) verrechnet – Verrechnung im ¼ Stunden-Takt. 

 

Weitere Informationen zu den Beratungsangeboten erhalten Sie bei Ihrer zuständigen  

Urlaub am Bauernhof Fachberaterin. 

 

 

 

 

Betriebs-Check 
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Die eigene Urlaub am Bauernhof Homepage auf den aktuellsten Stand bringen und alle Funktionen optimal nutzen.  
 

Zielgruppe: Bäuerliche Vermieter:innen mit einer Hofseite auf dem Portal www.urlaubambauernhof.at/
steiermark   

Termine: Die Termine werden rechtzeitig per E-Mail bekannt gegeben.  
Ort:  EDV Räume der Fachschulen  
Referentin: Mag. Margit Terpotitz - Internetexpertin vom Landesverband Urlaub am Bauernhof  
Kosten: für Mitglieder ist dieser Kurs kostenlos 
Anmeldung: beim Landesverband Urlaub am Bauernhof unter 0316/8050-1291 oder uab@lk-stmk.at 
 

Des Weiteren werden zusätzlich zu diesem Angebot wieder Webinare angeboten.  

Mitgliedsbetriebe erhalten hierfür zeitgerecht ein E-Mail mit den Details dazu.  

 

Am Donnerstag, dem 12.Oktober 2023 findet im Burgenland die Jahreshauptversammlung des Bundesverbandes Urlaub am 

Bauernhof Österreich statt. Für interessierte Mitglieder besteht die Möglichkeit, gemeinsam mit einem Bus aus der Steier-

mark zum Veranstaltungsort und anschließend zu einem Exkursionsbetrieb zu fahren.  

 

Das Wichtigste auf einen Blick: 

Wann:  12.Oktober 2023 

Wo:  Chaletdorf Hannersberg, Hannersdorf 171, 7473 Großpetersdorf 

Kosten:  € 69,- (beinhalten die Busanreise, Frühstückskaffee, Mittagessen und Exkursionsbeitrag) 

Einstiegsstellen: Liezen,  St. Michael, Graz, Gleisdorf, Bad Waltersdorf  

Wenn Sie teilnehmen möchten, melden Sie sich bitte beim Landesverband Urlaub am Bauernhof.  

Tel.: 0316/ 8050 1291 oder Email: uab@lk-stmk.at 

 

 

Die Urlaub am Bauernhof – Hofseite optimal nutzen 

Inhalte: 

 Neuerungen bei der Wartung der Stammdaten in Kognitiv 

 Neuerungen im Anfrageassistenten AA4You 

 Vorstellung Vermieterapp 

 Praktische Tipps für die effiziente Nutzung der neuen UaB-

Webseite 

 Trust You – den UaB-Bewertungsbogen für Gäste optimal 

einsetzen 

Beim Kurs wird benötigt – bitte mitbringen: 

 Zugangsdaten für das UaB-Intranet und TrustYou 

 Aktuelle Preise 2024 

 Fotos auf USB-Stick 

Jahreshauptversammlung des Bundesverbandes 2023 

Bildungsangebote speziell für 

Mitglieder des Landesverbandes  

Urlaub am Bauernhof 

Onlineseminar: so einfach war Zimmer vermieten noch nie 

Vollversion Anfrageassistent 4 you ein Programm für Kleinvermieter 

Sie verwenden viel Zeit für Anfragenbeantwortung, Buchungen, Buchungsbestätigungen, E-Mail Nachricht vor und nach der 

Abreise, Anzahlungen, Rechnungslegung? Das muss nicht sein. Der Anfrageassistent4You (Vollversion) ist ein optimales 

Programm für Urlaub am Bauernhof-Betriebe, um Zeit zu sparen. Insbesondere die Möglichkeit Anfragen am Smartphone zu 

beantworten, machen die Verwendung besonders effizient. 

 

Referent:   Jascha Lemburg 
Kosten:  € 60,- TN-Betrag, € 30,- TN-Betrag gefördert gem. LE14-20 
Dauer:  4 UE 
Zeit und Ort: Mi, 28. Februar 2024, 09:00 bis 13:00 Uhr, online 
Veranstalter:  Ländliches Fortbildungsinstitut Oberösterreich 
Anmeldung: 050 6902-1500 und info@lfi-ooe.at  

Hier geht’s direkt zum Kurs! 
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Urlaub am Bauernhof zählt zu den stärksten Marken im 

Alpenraum. Seit über 50 Jahren punktet der Landesver-

band Urlaub am Bauernhof mit Engagement, Know 

How und Erfahrung. 

Gewinnbringend vermieten 

„Unser Bestreben ist es, unsere Mitglieder in allen Belan-

gen der Vermietung bestmöglich zu unterstützen. Effiziente 

Marketing- und Vertriebsmaßnahmen tragen wesentlich 

zum Erfolg der bäuerlichen Vermieter:innen bei. Werden 

auch Sie Teil der starken Marke Urlaub am Bauernhof!“ 

Mag. Astrid Schoberer-Németh 
GF Urlaub am Bauernhof Steiermark 

 
Die Leistungen des Verbandes: 
 
1. Internet 

 Detaillierte und attraktive Hofdarstellung auf  

 www.urlaubambauernhof.at/steiermark 

 www.urlaubaufderalm.com  

 www.urlaubamwinzerhof.at 

 Eigene Webseite für jeden Betrieb: adaptives Webde-

sign, attraktive Bildgröße, Texte, individuelle Hofbeson-

derheiten, Videos, Belegungskalender, Preisrechner, 

Selbstwartung 

 Schnittstellen zu großen Buchungsplattformen wie z.B. 

booking.com, Feratel, Airbnb, Easybooking: Preise & 

Verfügbarkeiten 1x warten - Daten werden übertragen 

= Zeitersparnis und keine Doppelbuchungen! 

 Online-Buchbarkeit für direkte Buchungen auf der UaB-

Hofseite 

 Provisionsfreie Buchungsmaske für die private Home-

page 

 Anfragepool (Anfrageassistent4You) - Zugriff auf Gäs-

teanfragen und einfache Angebotslegung 

 Gästebewertungen: Eigener Gästebewertungsbogen 

für UaB-Vermieter:innen und Trust You-Bewertung di-

rekt auf der UaB-Hofseite 

 Vermieter-App 
 
2. Marke und Marketing 

 Nutzung der geschützten Marke Urlaub am Bauernhof 

 Starke Bewerbung durch Landes- und Bundesverband 

(Online Werbung, Inserate, Messen, Social Media, Ko-

operationen mit Steiermark Tourismus und Österreich 

Werbung, Pressearbeit und Imagebildung, Wirtschafts-

kooperationen) 

 Gezieltes Marketing für die länderübergreifenden The-

menangebote Almhütten und Winzerhöfe 

Der Landesverband 

Erfolgreich vermieten mit  

Urlaub am Bauernhof  

 

3. Qualitätsauszeichnung und Spezialisierung 

 Laufende Qualitätsüberprüfung (alle 5 Jahre) 

 Qualitätsauszeichnung mit 2, 3, 4 oder 5 Blumen (gilt 

für die Angebote Urlaub am Bauernhof, Landhof, Win-

zerhof) 

 Qualitätsüberprüfung der Almhütten 

 Möglichkeit der Spezialisierung auf relevante Themen-

angebote (Kinderbauernhöfe, Vitalhöfe, Reiterhöfe, 

Biohöfe, barrierefreie Höfe) 

 
4. Serviceleistungen und Betreuung 

 Unterstützung und Betreuung bei allen Fragen im Zu-

sammenhang mit der bäuerlichen Vermietung 

 Mitgliederzeitschrift „Hofpost“ 4x jährlich 

 Regelmäßiger Erfahrungsaustausch und Jahreshaupt-

versammlung 

 Fortbildung und Seminare 

 Effiziente Vertretung der Interessen der bäuerlichen 

Vermieter:innen in der Öffentlichkeit, in der Politik, im 

Agrarbereich und im Tourismus 

 UaB-Shop: unkomplizierte Onlinebestellung von UaB-

Werbeartikeln 

 

Kosten: 

Neueinsteiger:innen: einmaliger Beitrag € 250,- (bis 25 Bet-

ten) bzw. € 490,- (ab 26 Betten) inkl. Gutschein in Wert von 

€ 100,- für Beratungsleistungen der UaB-Fachberatung, 

kein Mitgliedsbeitrag im 1. Kalenderjahr der Mitgliedschaft 

jährlicher Mitgliedsbeitrag: € 45,20,- pro Bett und Jahr bis 

25 Betten, jedes weitere Bett € 30,80,-  
 
Zusätzlich möglich: 

Kostengünstige Einschaltung in den beliebten Bauernhof- 

und Hüttenkatalogen sowie den Spezialkatalogen des Bun-

desverbandes 

 
Kontakt und Information: 

Urlaub am Bauernhof Steiermark 

Hamerlinggasse 3, 8010 Graz 

T: 0316/8050-1291   E: uab@lk-stmk.at 

 

www.urlaubambauernhof.at/steiermark

 www.urlaubaufderalm.com  

 www.urlaubamwinzerhof.at 
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Ihre Regionsvertreter:innen 

Landesvorstand Steiermark 

 

Obfrau Steiermark 

Ing. Barbara Aschbacher-Gartner 

Weinberg/Raab 60 | 8350 Fehring 

T: 03155/40691 

E: info@kuerbishof.at  

 

 

OBERSTEIERMARK 

 

Obfrau Bruck-Mürzzuschlag und Leoben 

Maria Kramsker 

Aichberg 3 | 8661 St. Barbara-Wartberg/

Mürztal 

T: 0676/6211589 

E: maria@kamsker-stuber.com 

 

 

Obmann Liezen 

Gerald Muhrer 

Donnersbachwald 12  

8953 Irdning-Donnersbachtal 

T: 03680/218 

E: info@perweinhof.at 

 

 

Obfrau Murau 

Anneliese Feiel 

Kaindorf 48 | 8861 St. Georgen ob Murau 

T: 03532/2162 

E: office@olachgut.at  

 

 

 

Obfrau Murtal 

Claudia Reiter-Steinbach 

Ossach 20 | 8742 Obdach 

T: 03572/85320 

E: kully.hube@a1.net 

 

 

 

 

 

 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

SÜD-, OST- und WESTSTEIERMARK 

 

Obfrau Deutschlandsberg und Voitsberg 

Johanna Theißl 

Ettendorf 75 | 8510 Stainz 

T: 03463/5723 

E: theisslhof@aon.at  

 

 

 

Obmann Leibnitz 

Martin Stiendl 

Brünngraben 37 

8444 St. Andrä/Höch 

T: 0664/1345879  

E: info@amjaukhof.at  

 

 

Obfrau Südoststeiermark 

Ing. Barbara Aschbacher-Gartner 

Weinberg/Raab 60 | 8350 Fehring 

T: 03155/40691 

E: info@kuerbishof.at  

 

 

 

Obfrau Weiz, Graz-Umgebung und  

Hartberg-Fürstenfeld 

Elisabeth Unterberger 

Waisenegg 36 | 8190 Birkfeld 

T: 03174/2250 

E: auszeit@uab-ebner.at 

 

 

 

 

 

 

 

 

Strategie: 

Mit der Strategie 

„Botschafter der bäuerlichen Lebenswelten“  

stärkt die Organisation das Selbstbewusstsein 

der bäuerlichen Vermieter. 

Ein Ziel ist es aber auch, die Lebensqualität 

der Bauern zu erhöhen und 

den Lebensraum „Bauernhof“ für 

die bäuerlichen Familien zu erhalten. 
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Nutzen Sie auch die Online-Plattform der Landwirtschaftskammer Österreich und informieren Sie 

sich im Internet über Ihre gewünschte Erwerbskombination. Zu finden unter www.lko.at (Urlaub am Bau-

ernhof unter dem Link Diversifizierung) 

 

 

 

 

 

So vielfältig ist  

Urlaub am 

Bauernhof  

... 


