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Zum Beltrag

SOMMERKUCHE

Shakshuka

Auch internationale Gerichte lassen sich ganz einfach mit regionalen Zutaten nachkochen: Mit
einem Stiick herzhaftem Sauerteigbrot ergibt das israelische Nationalgericht Shakshuka
einen perfekten und vollwertigen Start in den Tag.

Teilen .-}

Die Zutaten (fiir vier Portionen):

1 Zwiebel

2 Knoblauchzehen

1rote Paprika

2 EL Rapsol

1TL gemahlener Kreuzkimmel

1TL Paprikapulver

1/2 TL Chilipulver

800 g sehr reife, steirische Sommerparadeiser
Salz und Pfeffer

4 Eier
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Die Zubereitung:

Zuerst den Backofen auf 180 Grad Ober- und Unterhitze vorheizen. In
der Zwischenzeit Zwiebel und Knoblauchzehen schalen und fein
hacken. Dann Ol in einer ofenfesten Pfanne auf mittlerer Temperatur
erhitzen und Zwiebel sowie Knoblauch darin anschwitzen. Paprika
entkernen und klein wirfeln, zu Zwiebeln und Knoblauch in die Pfanne
geben und mit anschwitzen. Gewlrze beifligen und kurz mitrgsten.

AnschlieBend geviertelte Paradeiser unter das Gemiise

Sendungshinweis riihren und etwas einkochen und mit Salz und Pfeffer
.Radio Steiermark- wiirzen. Mit einem Loffel vier Mulden in die dicke Sauce
Sommerzeit”, 6.9.2023 driicken, Eier einzeln aufschlagen und vorsichtig in die

Mulden gleiten lassen.

Pfanne in den heilfen Ofen geben und etwa zehn Minuten backen bis
das Eiweill gestockt, die Dotter aber noch mdglichst fliissig sind. Das
Gericht servieren und geniel3en.

Landwirtschaftskammer
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Sorgenfalten der

Obstbauern 2023

ERNTE

Obstbauern in Sorge

Die oOsterreichische Bevolkerung wird auch heuer
ausreichend mit heimischen Apfeln versorgt sein.
Dennoch verunsichern Klimawandel, Ertragseinbufien
und Preisdruck die Obstbauern stark.

Mit geschitzten 111.000 Tonnen miissen die steiri-
schen Obstbauern heuer mit einer um 25 Prozent
geringeren Apfelernte rechnen als im Vorjahr. Dennoch
kinne man damit die Bevilkerung ,.ausreichend gut
und sicher” mit Apfeln versorgen, versichert der Pra-
sident der Landwirtschaftskammer Steiermark Franz
Titschenbacher. Verantwortlich fiir das Ernteminus sei-
en die Spatfriste mit bis zu minus sieben Grad Celsius
sowie das ungiinstige, verregnete Blithwetter. Jedoch
haben die Apfelbiume die gute Wasserversorgung
durch die anhaltenden Niederschlage und die hohen
Temperaturen in der zweiten Augusthdlfte gut vertra-
gen. Besonders positiv haben sich die vielen Sonnen-
stunden auf den Geschmack und auf die Inhaltsstoffe
ausgewirkt. So sind die Apfel heuer besonders saftig
und siifs. Geerntet werden bereits die Sorten Gala und
Elstar, die Haupternte erfolgt in den nachsten vier Wo-
chen.

Generell tragt der Klimawandel stark zur Verunsi-
cherung der Obstbauern bei. So gab es in den vergan-
genen acht Jahren aufgrund von Wetierextremen wie
Spdtfroste oder Hitze lediglich zwei Normalernten.
Ebenso begiinstigt der Klimawandel die Vermehrung
von eingeschleppten Schadlingen und bisher unbekann-
ten Pflanzenkrankheiten. Im Lichte der von der EU-
Kommission geplanten Verordnung zur nachhaltigen
Anwendung von Pflanzenschutzmitteln, spricht sich
Maria Pein, Vizeprasidentin der LK Steiermark, zwar
fiir ein Weniger an Pflanzenschutz aus, fordert aber
weiterhin moderne Moglichkeiten fiir die Obstbauern,
Krankheiten und Schadlinge regulieren zu kinnen.

Erhohter Preisdruck

Ebenso haben heimische Obstbauern mit vergleichs-
weise geringen Gewinnen zu kampfen. Mit 23,7 Prozent
haben sie den geringsten Anteil in der Wertschipfungs-
kette der Branche. Die aktuelle Juni-Erhebung der Land-
wirtschaftskammer zeigt, dass die Obstbauern im
Schnitt 45 Cent pro Kilo bezahlt bekommen, wahrend
die Produktionskosten bei mindestens 60 Cent liegen.
Problematisch ist dabei ebenso, dass die Erzeugerprei-
se fiir die Obstbauern fiir die Ernte 2022 gegeniiber
2021 trotz erheblich gestiegener Produktionskosten -
einer Steigerung von im Schnitt 35,2 Prozent seit 2020

men gegen die multiplen Herausforderungen vor.

- sogar um 5 Cent gefallen sind. Nicht zuletzt aufgrund
des Preisdrucks sind die Obstbauflachen in der Steier-
mark seit 2010 um etwa ein Viertel (23,5 Prozent), von
6.262 auf 4.790 Hektar, zuriickgegangen.

«Die Obstbauern brauchen Luft zum Atmen und
somit betriebswirtschaftlich vertretbare Auszahlungs-
preise. Ein Drittelanteil an der Wertschopfungskette fiir
die Bauern oder zumindest 60 Cent pro Kilo sind drin-
gend erforderlich”, appelliert Titschenbacher und
warnt: ,Wird den Obstbauern dieser faire Erlgsanteil
nicht zugestanden, steht sogar die fiir unser Land so
wichtige Eigenversorgung auf dem Spiel”™

«Die schwierige Preissituation, die dramatisch ge-
stiegenen Produktionskosten, die Klimakrise und der
unfaire Wettbewerb in der EU bei den Arbeitskriften
— Osterreich hat die hiochsten Lohn- und Sozialstan-
dards — bewirken bei den Obstbauern eine grofte Ver-
unsicherung und bringen sie in Bedrangnis®, so auch
Manfred Kohlfiirst, Prasident des steirischen und
dsterreichischen Obstbauverbandes. Aktuell steuern
Obstbauern aber bereits mit zahlreichen Resilienz-Maft-
nahmen aktiv gegen diese multiplen Herausforderun-
gen. 5o werden neue Sorten mit geringerer Krankheits-
anfalligkeit, guter Frostwiderstandsfahigkeit und hoher
Marktakzeptanz angebaut, es wird in Hagelschutz- und
Kulturschutznetze investiert sowie Pflanzenstirkung
und Obstveredelung vorgenommen. red

Raiffeisenzeitung — 7. September
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Michaela Friedl
Pilze 1/2

4 €

In ihrer
Manufaktur
LGutBehutet™
1m steirischen
Vulkanland
widmet sich
Michaela Friedl
ganz den Pilzen.
[m Mar dieses
Jahres wurde
sie dalftur mit dem
STEIRERIN AWARD
in der h.‘ill'gul'il' e

Macherin™ ausgezeichnet.

Im Interview erzahll die
Steirerin, warum es thr

gerade die Pilze angetan haben.

FOTOS; Harald Eisenberger, Shutterstock

- - - - RECAKTION: Betina Petschayer

Wie kam es dazu, dass Sie aul dem
Geliinde Thres elterlichen Baunernhofs
2020 eine Pilimanufaktur gegriindet
habhen?

Nach der Schulzeit folgte bei mir
eine Ausbildung zur Diaetologin in
Graz, nach der ich zuerst in Wien und
dann in den USA arbeitete. Mit mei-
ner eigenen Familie kam ich dann in
_ die Steiermark zuriick. Meine Eltern
7y ' sind in Pension gegangen und meine
. Geschwister haben sich beruflich an-
dCi%* ders entschieden. Da die beruflichen

Steirerin — September

Herausforderungen und meine Ansprii-
che an gute Arbeit immer schwieriger
in Einklang zu bringen waren, habe ich
mich mit meiner Familie entschieden,
den Hof zu iibernehmen. Dazu habe ich
berufsbegleitend den landwirtschafi-
lichen Facharbeiter und anschlielsend
das  Masterstudium . Lebensmittel:
Produkt- und Prozessentwicklung” ab-
geschlossen, Wihrenddessen hat sich
die Idee der Pilzmanufaktur manifes-
tiert und wir haben den Umbau vom
Schweinestall zum Pilzstall gestartet.

Landwirtschaftskammer
Steiermark



Michaela Friedl

Pilze 2/2

Wie gestalten Sie die Kreislauf-
wirtschaft in IThrem Betrieh?

Der Betrieh hat neben der Pilema-
nufaktur noch Ackerbau und Forstwirt-
schaft als Betriebseweige. Somit war es
von Anfang an klar, dass wir die Pilze
auf Stroh zichten werden, Am Ende
der Pilzzucht kann das . Altsubstrat®
als Diinger anf die Ackertliichen auf-
webracht werden und dient somit den
niichsten Ackerfriichten als Grundlagze.
Pilze verbranchen zudem viel weniger
Wasser und Ressourcen als Tiere.

Welche nachhaltigen Energien
verwenden Sie dabei?

Der hofeigene Wald Lefert uns die
Hackschnitzel fiir die Wirme im Win-
ter, die notwendig ist, um Pilze sum
Wiachsen zu bringen. Ein Luftwiirme-
tauscher wiirmt die Frischluft an, so-
dass die Heizlast gering gehalten wird.
lm Sommer wird das Wasser, das szum
Befeuchten der Riume notwendig ist,
glewchzeitiy als Kithlung  verwendet.
Wir haben keine Klimaanlage in unse-
ren Zuchtriiumen installiert, daher gibt
e5 bet uns im Sommer keine Pilze, Eine
Photovoltaikanlage liefert mehr Strom
als henitigt, der Uberschuss wird ein-

gespeist,

Wieso ist Thnen ein achtsamer
Umgang mit der Umwelt wichtig?

lch bin in und mit der Landwirt-
schatt aufgewachsen, bei uns wurde
kaum bis zar nichts weggeworfen und
es wurde immer schon in Kreisliinfen
vedacht, In den ersten Berufsjahren
als Digetologin war mir das nicht so
hewusst, obwohl ich immer einen sorg-
samen Umgang mit der Natur hatte,
Verstiirkt kam die Natur als Kraftort,
dann wieder mit den Kindern und ei-
ner Arbeitstelle als Diactologin in einer
Groftskiiche, wo die Wertigkeit der Um-
welt und der Lebensmittel wieder mehr
an Bedeutung gewonnen hat.

Warum sind Pilze so ein besonde-
res Lebensmittel?

Pilze sind ein Produkt, dass durch
ein Jeines Nete an Kommunikation
und Miteinander® entsteht. Sie haben
Inhaltsstoffe, die fiir unseren Organis-
mus und unser Mikrobiom im Darm
besonders wertvoll sind. Ballaststoffe,
Mineralstoffe,  Spureneclemente  und
ausgeprigte Aromen kommen reichlich
vor, Sie sind energiearm und mit hoch-
wertizem Eiwells ausgestattet — etweils-
reich sind sie nicht, dafiir haben sie ei-
nen hohen Wasseranteil,

Was kann man bei den Pilzfiih-
rungen auf Threm Hof lernen?

Jede Person, die an einer Fithrung
teilnimmt, kann in die magische, fas-
zinterende Welt der Pilze eintauchen.
Es wird erkliirt, wie die Pilzzucht funk-
tiomiert, es darf in die Auchtriiume
seschaut werden, es gibt Informatio-
nen #u den einzelnen Pilzen mit ihren
Besonderheiten (Geruch, Gesehmack,
Komsistenz, Inhaltsstoffe, Wirkstoffe,
Einsatzmiglichkeiten),  welehe  Pilee
#u den Vitalpilzen sihlen, was aus Pil-
zen alles gefertigt wird, und es diirfen
Pilzprodukte verkostet werden, ob Auf-
strich, Sugo oder Schokolade mit Pil-
2LTL

Wie war es fiir Sie, den STEIRE-
RIN AWARD in der Kategorie ,.ie
Macherin® zu gewinnen?

Es fithlt sich immer noch ein biss-
chen unwirkhch an. leh bin sur Ver-
leihung in der Seifenfabrik gesangen,
um den Abend s geniefien. Niemals
hiitte ich gedacht, dass ich in der Ka-
tegorie gewinnen werde - gab es doch

prominente Mitnominierte in meiner

kKategorie. leh war unendlich dankbar
fiir und iiberwiiltigt von der enormen
Unterstiitzung  und  dem  entgegen-
eebrachten Wohlwollen von so vielen
da draufien. All jenen, denen ich noch
nicht dafiir gedankt habe - ein herzli-
ches DANKE an euch alle!

Termine fiir Fiithrungen unter:
www.guthehuetet.at/fuehrungen

15
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Obstveredler des Jahres 2023

KLEINE
ZEITUNG

Unter den 200 Obst-
veredlern mit ins-
gesamt knapp 1000
Produkten  wurden
auch heuer wieder die
Besten von der Land-
wirtschaftskammer Sieger A DanNER
pramiert. Und ,Saft-

produzent des Jahres 2023“
wurden zum bereits zweiten

Mal Jennifer und Gottfried Trum-

mer vom Obstbau Trummer aus

Gnas. ,,Viel Gliick und extrem

hohe Qualitit beim
Obst“, nennen die bei-
den ihr Erfolgsrezept.
Und sie verraten: ,, Wir
setzen zudem auch auf
einen ganz speziellen
Sortenmix, das be-
wihrt sich sehr.”

I k Landwirtschaftskammer
Kleine Zeitung, Siid & Siidwest — 6. September Steiermark



Obstveredler des Jahres 2023

Trummers holen mit
ihrem Saft die Krone

Bei Landespramierung
sichert sich Betrieb aus
Gnas den begehrten
Gesamtsieg in Reihen
der Saftproduzenten.

Die Steiermark ist in jeder Hin-
sicht ein Genussland. Und das
wurde auch bei der jilingsten
Landespramierung wiederholt
bestitigt, bei der die besten Na-
tursifte, Moste und Edelbrinde
von einer strengen Jury auf Herz
und Nieren geprift wurden.

Die Konkurrenz war grofd und
bis zuletzt wurden die Sieger
mit grofler Spannung erwartet:
Jennifer und Gottfried Trummer
aus Gnas diirfen sich den Titel
,Saftproduzenten des Jahres
2023“ auf ihre Fahnen heften.
Und das schon zum zweiten Mal
in Folge.

Gottfried und Jennifer Trummer (3. u. 4.v.1) aus Gnas holten wieder eine

grofle Auszeichnung in unseren Bezirk.

Giinter Brunner aus Dambach
wurde zum ,Mostproduzenten
des Jahres zo23" gekiirt. Das Leit-
ringer Briiderpaar Giinter und
Robert Peer sicherte sich die
Auszeichnung , Edelbrenner des
Jahres 2023"

,Sie setzten sich als Gesamtsie-
ger durch und katapultierten
sich von 200 Betrieben mit ins-

LK Stelermark/Danner

gesamt knapp 1.000 eingereich-
ten Produkten an die absolute
Spitze. Schon zuvor haben sie
— und das war Voraussetzung —
die jeweilige Landesprimierung
Saft, Most und Edelbrand mit
Bravour gemeistert®, gratulierte
Landwirtschaftskammer-Prisi-
dent Franz Titschenbacher zum
Sieg in dieser Konigsklasse.

Woche, Sudoststeiermark — 6. September

I k Landwirtschaftskammer
Steiermark



Obstveredler des Jahres 2023

Obstveredler-Superstars gekurt

Gunter Brunner aus Dambach bei Ilz ist Mostproduzent des Jahres 2023.

DAMBACH. Mostproduzent des
Jahres 2023 ist Gunter Brun-
ner aus Dambach bei Ilz. Sein
Erfolgsrezept: ,Neben bester
Ausgangsware braucht es bei
jedem einzelnen Schritt im-
mer auch den Qualitatsgedan-
ken. Vom Anfang bis zum Ende
mussen 100 Prozent gegeben
werden. Umso schoner, wenn
die Arbeit mit einer solchen
Auszeichnung geehrt wird -
denn trotz hochsten Einsat-
zes hat man ja immer auch so
seine Selbstzweifel. Die Aus-
zeichnung ist auch Ansporn,
weiterhin kompromisslos kon-
sequent zu bleiben.”

Zukunft Obstveredelung

SJImmer mehr steirische Obst-
bauern sehen ihre Zukunft in
der Herstellung von modernen
Obstweinen, naturbelassenen
Saften und feinen Brinden®,
gratuliert der Obmann der
Steirischen  Erwerbsobstbau-

i 0.at

Mostproduzent Giinter Brunner (2.v.r.) mit den Gratulanten Franz Titschen-

bacher (r.), Georg Thiinauer (l.) und Manfred Kohlfiirst.

ern Manfred Kohlfuirst zu den
Top-Leistungen und erstklassi-
gen Qualitatsprodukten. Etwa
500 der rund 2.000 steirischen
Obstbauern befassen sich be-
reits mit der Obstveredelung.
Rund 200 Obstbauern haben
die professionelle Herstellung
von Obstweinen (Mosten), Saf-
ten oder Edelbrianden in den
vergangenen Jahren als Haupt-

LK Steiermark,/Danner

produktionssparte entwickelt.
,Perfekte Qualitat sowie hochs-
te Professionalitat und das
Entwickeln von Innovationen
sind das Credo der heimischen
Obstveredler”, freut sich Georg
Thunauer, Referent fiir bau-
erliche Obstverarbeitung und
Leiter der Landesbewertungen
Saft, Most und Edelbrand in der
Landwirtschaftskammer.

Woche, Hartberg-Furstenfeld — 6. September

I k Landwirtschaftskammer
Steiermark
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Sorgenfalten noch

Immer weniger Obst-
Betriebe konnen noch
wirtschaftlich tiberle-
ben. Wetterkapriolen
tragen auch dazu bei.

JOSEF HOFMULLER

Etwas Positives gleich vorweg:
Die Qualitit der heimischen Ap-
fel wird wieder hervorragend, die
Versorgung mit den Vitaminbom-
ben ist auch heuer gesichert. Die
Apfelernte hat jetzt begonnen.

Immer weniger Anbaufliche, zu
wenig Geld fiir die Erzeuger sto-
f3en den Obstbaubetrieben jedoch
in den letzten Tagen sauer auf.

Die Bilanz zur heurigen Apfel-
ernte ist durchwachsen, aber gut:
Mit geschitzten 111.000 Tonnen
werden sie aber eine um 25 Pro-
zent geringere Ernte einfahren
als im vergangenen Jahr. ,Damit
kénnen wir die Bevilkerung aus-
reichend gut und sicher mit saf-

tigen, vitaminreichen steirischen
Apfeln versorgen®, sagt Landwirt-
schaftskammer-Prisident Franz
Titschenbacher.

Spatfrost mit Folgen

Die Spatfroste mit bis zu minus
sieben Grad Celsius und das un-
glinstige, verregnete Blithwetter
sind fiir das Ernteminus verant-
wortlich. Die gute Wasserver-
sorgung durch die anhaltenden
Niederschlige sowie die hohen

- §1 Die Wertschopfung bet
S M den Apfeln liegt derzeit

§ bei 23 Prozent, notig

® wiren aber ein Drittel.

\ RM St Hofmaller
FRANZ TITSCHENBACHER

Temperaturen in der zweiten Au-
gusthilfte haben die Apfelbdume
wiederum gut vertragen. Die vie-
len Sonnenstunden haben sich
besonders gut auf Geschmack
und Inhaltsstoffe ausgewirkt — sie

Woche, Weiz — 6. September

Ik

sind saftig und siifs. Geerntet wer-
den bereits die Sorten Gala und
Elstar.

Harte Arbeit, weniger Lohn

Obwohl die heimischen Obst-
bauern beste Qualitit anbieten,
maximale Produktionsstandards
erfiilllen und ein enormes Risiko
tragen, haben sie mit mageren
23,7 Prozent den mit Abstand ge-
ringsten Anteil in der Wertschop-
fungskette der Branche. Am meis-
ten verdient der Handel, gefolgt

von der Vermarktung.
Die aktuelle Juni-Erhebung der
Landwirtschaftskammer  zeigt,

dass den Bauern im Schnitt rund
45 Cent pro Kilo bezahlt werden,
obwohl die Produktionskosten
bei 60 Cent liegen. Nicht zuletzt
durch diesen enormen Preisdruck
sind seit 2010 die Obstbauflichen
in der Steiermark um etwa ein
Viertel — 23,5 Prozent — von 6.262
auf 4.790 Hektar zuriickgegangen.
Viele junge Obstbauern sehen da-

Landwirtschaftskammer
Steiermark
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vor der Apfelernte

Heuer wird beste Qualitat erwartet, Auch fiir Obstbauer Martin Apfelprinzessin Helene I. wei3, wor-
jedoch weniger Apfel als 2022. Gschweitl hat die Ernte begonnen. an man beim heimischen Apfel ist.

her keine Zukunft fiir ihre Betrie- g N
be um sie weiterzufiihren oder zu I

iibernehmen und wandern in an-
dere Branchen aus.

,Ein ,weiter wie bisher” geht
nicht. Die Obstbauern brauchen
Luft zum Atmen und betriebs-
wirtschaftlich vertretbare Auszah- .
lungspreise, zumindest 60 Cent | LAV BDs G - :
pro Kilo sind dringendst erforder-  Franz Titschenbacher, Maria Pein, Apfelprinzessin Helene I., Obstbauer Martin
lich., mahnt Titschenbacher. Gschweitl und Manfred Kohlfiirst (v.l.) in Amdorf. RMSt/Hofmaller (4x)

I k Landwirtschaftskammer
Woche, Weiz — 6. September Steiermark



Sorgenfalten der
Obstbauern 2023
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Prasident Franz Titschenbacher (r.) un

d Obstbauprdsident Manfred Kohl-

fiirst (I.) fordern einen Drittel-Anteil in der Wertschopfungskette. LK

Die steirische Apfelernte
startet mit vielen Sorgen

,An Apple a Day keeps the Doc-
tor away” — ist zwar Englisch,
sollte aber eher Steirisch sein,
denn wir Steirerinnen und Stei-
rer lieben diese Frucht. Die Bi-
lanz zur heurigen Apfelernte ist
durchwachsen, aber gut: Mit ge-
schatzten 111.000 Tonnen wer-
den sie aber eine um 25 Prozent
geringere Ernte einfahren als im
vergangenen Jahr. ,Damit kon-
nen wir die Bevolkerung ausrei-
chend gut und sicher mit safti-
gen, vitaminreichen steirischen

Apfeln versorgen®, sagt Land-
wirtschaftskammer-Prasident
Franz Titschenbacher. Schlecht
schaut es hingegen damit aus,
wie viel die Obstbauerinnen und
-bauern fur ihre harte Arbeit in
Wirklichkeit verdienen. Obwohl
sie beste Qualitat anbieten, ma-
ximale Produktionsstandards
erfillen und ein enormes Risiko
tragen, haben sie mit mageren
23,7 Prozent den mit Abstand
geringsten Anteil in der Wert-
schopfungskette der Branche.

Woche, Graz & Graz Umgebung — 6. September
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ZEITUNG

GRAZ

KLEINE

GESPRACHE

Viele denken,
dassich hier gar
nichts mache*

Llch will Nino
Zeigen, dass
ich das Leben
hier auch wirk-
lich will", sagt
Cheyenne
Ochsenknecht:
Sie macht die
Ausbildung
zur landwirt-
schaftlichen

Facharbeiterin
SKEPHILLIP AT

Cheyenne Ochsenknechtund Nino Sifkovits
uber Vorurteile, das Image von Landwirt-
schaft und ein Luxus-Ressort fiir Rinder.

uf der Homepage des

Chianinahofs steht der

Satz Wirsind sorichtige

Bauern® Und dann: JGut,
das ist wohl gelogen”® Wie jetzt?
MNINO SIFKOVITS: Von unseren
Werten her sind wir natiirlich
so richtige Bavern. Aber das
Image ist ein bisschen in die
Jahre gekommen - Bauer wird
sogar als Schimpfwort verwen-
det, was sehr schade ist - der
Beruf ist sehr wichtig. Viel-
leicht bringen wir junge Leute
wieder dazu, Bauern ru sein.
CHEYENNE OCHSENKNECHT: Wir
gind in zwei Welten zu Hause.
Wir gehen auch gerne einmal
feiern, auf Konzerte oder
schick essen, wenn es die Zeit
erlaubt, und wenn wir jeman-
den haben, der auf die Tiere
schaut.

Nino, du bist am Hof auf-
gewachsen - aber wie ist es dir
mit diesem ganz anderen Leben
am Anfang gegangen, Cheyennea?
CHEYEMNE: Was viele nicht wis-
sen, ist, dass wir eigentlich we-
gen mir hier sind - ohne mich
wire Nino vermutlich noch im-
mer in Berlin. Als ich mit Mavie
hochschwanger war, hat er mir
die Entscheidung tberlassen:
Entweder bleiben wir in der
Wohnung in Berlin bei meinen
Eltern oder wir ziehen auf den

Von Nina Miller

Hof, wo das Kind schon mit
Garten und Haus und Tieren
grof wird. Da hab ich gesagt,
ich will sofort nach Dobl. Wir
sind Hals iiber Kopf hierher ge-
zogen, ich bin direkt ins kalte
Wasser geworfen worden. Ich
habe aber nie gesagt, dass ich
wieder zunickwill.

NINO: Sie hat sich extrem
schnell eingewdhnt. Der grofie
Unterschied ist halt, dass es im-
mer etwas zu tun gibt. Du kinn-
test endlos arbeiten.

Wie wurde die Entscheldung,

hierher zu ziehen, in deiner Fami-
lie aufgenommen?
CHEYENNE: Da wir eigentlich
schon immer alle getrennt ge-
wohnt haben und ich schon mit
15 ausgezopgen bin, war das ei-
gentlich gar kein Thema. Fur
meine Mama war es bisschen
blad - wir haben zuerst mehr
als ein Jahr lang beide mit ihr
zusammen gewohnt, dann eine
Strafie weiter. Jetzt ist sie min-
destens einmal im Monat hier.
Sie hat gerade jetzt beruflich
ihre beste Zeit und will deshalb
nicht aus Berlin weg, aber sie
hat hier schon ihren Super-
markt, thren Backer - irgend-
wann kommt sie bestimmt ganz
hierher.

Helfen Cheyennes Bekanntheit

oder die Sky-5erie dabel, den Hof
und die Marke zu entwickeIn?
NIND: Durch die Serie haben wir
keinen Umsatzboost. Auf Ins-
tagram haben wir durch Chey-
enne natiirlich schon eine gro-
fie Reichweite bekommen, fiir
die Vermarktung hat das aber
keine grofien Auswirkungen.
Das wollten wir auch nie - wir
wollten das nie auf den Namen
aufbauen, die Qualitat sollte fur
sich sprechen. Deshalb sind wir
auch froh, dass vor allem Leute
kommen, die eine gewisse Qua-
litat suchen. Das ist auch nach-
haltiger.

Und der Cheyenne-Faktor?
NIND: Wir hatten schon Leute
da, die offenbar mur Fleisch ge-
kauft haben, damit sie die Chey-
enne sehen - das merke ich von
vorneherein, da ist sie dann zu-
fallig nicht da. Das mag ich
nicht, schlieflich sterben Lebe-
wesen fiir das Fleisch.

Im November startet nach . Die
Dchsenknechts® auf Sky noch eure
gigene Serie Unser Hof - mit
Cheyenne und Nino". Was wird
man da zu sehen bekommen?
NINO: Der Sender hat uns ge-
fragt, ob wir das machen wollen
- Landwirtschaft-Formate sind
gerade sehr gefragt. Es wird un-
terhaltsam, aber es war mir sehr
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wichtig, dass es nicht nur eine
Gaudi wird, sondern auch infor-
mativ. Wir besuchen auch ande-
re Bauern und zeigen viele coo-
le Sachen, die man als innovati-
ver Landwirt machen kann.

Cheyenne, du hast auf Insta-
gram erwahnt, dass du die Ausbil-
dung zur landwirtschaftlichen
Facharbeiterin machst?
CHEYENNE: Ja, ab November. Ich
will noch mehr iber Tier-
haltung und Zucht lernen, dazu
kommt in der Ausbildung noch
Ackerbau und Gemiise. Schon
weil der Nino diese Ausbildung
nicht hat, will ich das machen -
und ihm zeigen, dass ich das Le-
ben hier auch wirklich will.

Landwirtschaftskammer
Steiermark
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Auch, um als Landwirtin ernst
genommen 2u werden?
CHEYENNE: Ich weifs schon viel,
aber ich will noch mehr wissen.
Am Anfang hat es mich ein biss-
chen genervt, dass alle das Bild
von mir haben, dass ich ge-

GESPRACHE

schminkt und mit gemachten
Niageln in den 5Stall gehe. Viele
denken immer noch, dass ich
hier gar nichts mache. Oder
dass ich den Nino durchfiittere
und wir alle ohnehin nur von
mir leben.

Eine bunte Mischung
Sommergesprache

Alle Sommergesprache aus unseren steirischen Regionen
finden Sie unter: www.kleinezeitung.at/sommergespraeche

Information

Cheyenne Ochsenknecht (22) stammt aus einar
Promi-Familie: Ihr Vater ist S5chawspislar Uwe, die
Mutter Model Matascha, die Brider Wilson Gonza-
lez und Jimi Blue sind Schauspielaer und Musiker.
Nino Sifkovits (27} flhrt die von seinen Eltarm be-

GRAZ | 31

grundete Rinderzucht (Chianinahof Dobl) weiter.
Diebeidensind verheiratetund haben zwei Kindear
(Mavie, 2, und Matteo, vier Monate) chianinahofat

Und die ésterreichische Staats-
birgerschaft méchtest du auch
noch bekommen, richtig?
CHEYENNE: Ja, dafiir muss ich
aber sechs Jahre hier leben -
egal ob verheiratet und mit Kin-
dern oder nicht. Die Halfte ist
schon geschafft. Ich fithle mich
hier wie im Urlaub, es ist alles
so entspannt —und unser gelbes
Haus erinnert mich sehr an die
Toskana. [das war auch das Fiel
von (zerald, meinem Schwie-
gerpapa, die Rinder kommen ja
auch aus der Toskana.

Ihr habt eine grofle Baustolle

am Hof, um welches Projekt han-
delt es sich da?
NINC: Ein neuer, modernerer
Stall fir die Rinder - auch als
Arbeitserleichterung fiir uns.
CHEYENNE: Wir sagen immer,
wir bauen Luxushotels fiir die
Tiere. Noch wohnen sie in gro-
fien Apartments, jetzt ziehen
gie in ein Luxusressort.

Geht es dabel auch um eine Ver-
griflerung des Hofs?
NINO: Wir haben ja erst vor
zweieinhalb Jahren begonnen
und da sehr viel erreicht fir
eine Branche, die stillsteht und

nicht weiterkommt. Egal wo du
hinschaust im Supermarkt -
Fleisch ist immer das Billigste.
Deshalb alles Schritt fiir Schritt.
CHEYENNE: Wir hitten nicht ge-
dacht, dass wir als Marke so
schnell wachsen. Ich bin seit
drei Jahren hier - und dann
schon einen Stall gebaut, das
hitte ich mir nie ertriumt. Das
ist schon richtig cool, dasses so
schnell pewachsen ist.

NINO: Wir werden schon res-
pektiert, aber manchmal auch
belichelt, weil alle aufhoren
und wir jetzt neu baven. Im Ort
hier sind wir zum Beispiel die
Letzten, die noch Weidehaltung
betreiben.

Was méchtet ihr euren Kindern
fiirs Leben mitgeben?
(HEYENNE: Dinge wie gute Ma-
nieren, oder dass jeder Mensch
gleich viel wert ist - das habe
ich auch von meinen Eltern mit-
bekommen. Und natiirlich auch
die Hof-Werte, den Stellemwert
der Tiere. Matiirlich wiirden
wir uns wiinschen, dass eines
der Kinder das auch spiter mal
weiterfiihrt. Aber wenn sie
nicht wollen, zwingen wir sie
bestimmt nicht.

Heute im Gesprach
Brigitte Annerl (TS Hartbergl, Jochen
Lengger{Herberstein} Abdulah lbrakovic
(KSV), Erich Wolf (Red Bull Ring), Familie
Kdlol (NP Gesause), Soziologe Garlos
Watzka, Kinstler Gernot Passath sowie

die Musiker &nja Zalar und Julian le Play.

KLEINE

ZEITUNG

Landwirtschaftskammer
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KLEINE
Z E | T U N G Uherschwemmungen, Pil-

ze, Sturm, Hangrutschun-
gen — die Probleme, mit
denen sich die Landwirte heuer
herumschlagen mussten, sind
vielfiltig. ,Vieles davon sind
bereits Auswirkungen des Kli-
mawandels®, ist sich Franz Ul-
ler, Obmann der Landwirt-
schaftskammer Sidoststeier-
mark, sicher. Doch wie das Jahr
fiir Landwirte verlief, sei recht
unterschiedlich und hiange ganz
von Standort, Bewirtschaf-
tungsform und Kulturen ab.
Die Probleme begannen be-
reits im Frithling, der - teilweise
genau in den Anbauphasen -
sehr feucht ausgefallen sei, so
Markus Sundl, Berater bei My-
bumus, dem Kompetenzzen-
trum fir Acker, Humus und
Erosionsschutz in Feldbach.
Danach kamen vor allem im
Raum Bad Radkersburg Sturm-
tage dazu und Anfang August
setzte vielen Kulturen der Re-
gen mit dem damit einherge-
henden Hochwasser zu.

Durch andauernde Staunasse
mussten beispielsweise Tau-
sende Holunderbaume entfernt
werden, weil diese die Feinwur-
zelhaare abwarfen und starben.
Ahnliches passierte auch bei
Tomaten. Weiters waren Gemii-
sesorten in Folientunneln be-
troffen, die normalerweise vor
Wasser gut geschiitzt sind. Der
Grund dafir ist der hohe
Grundwasserspiegel. Fin Be-
trieb in Salsach hat drei Hektar
Folientunnel, wenn der dort
gribt, kommt nach 40 Zentime-
tern das Grundwasser, da ist al-
les hin®, so Uller.

Bei den Steinobstbauern sei
sowieso seit dem Frihling klar
gewesen, dass die Ernte
schlecht werde und auch alle
anderen Obstsorten seien
durch die Hangrutschungen
Anfang Aupust in Mitleiden-
schaft gezogen worden. Beim
Apfel kommt es durch Hagel,
Frost und Regenzu rund 25 Pro-

Landwirtschaftskammer
Kleine Zeitung, Siid & Siidwest — 3. September Steiermark
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Ein schwieriges

Jahr fur

die

Landwirtschaft

Die Wetterkapriolen in Frithjahr und Sommer
filhrten zu einem durchwachsenen Jahr fir
die Landwirtschaft - ein Blick auf die Ernte.

Franz Uller ist Kammerobmann in
der SOdoststelermark HELWwUTSTEINER

zent Ernteeinbufien, dafiir habe
die Augustwarme sich positiv
auf den Geschmack ausgewirkt.
Doch das grofite Problem sei
hier der Preis: zu hoch die Pro-
duktionskosten, zu gering der
Preis, den der Landwirt fiir den
Apfel bekommt, so Uller.

In Bezug auf den Preis ma-
chen sich zudem viele Landwir-
te in der Region Sorgen, weil
Mais und Getreide aus der
Ukraine den Preis driicken wiir-
den. ,Da gehort aber auch dazu
gesagt, dass heuer viele auf
Mais gesetzt haben, weil vori-
ges Jahr der Preis so gut war®,
sagt Uller. Die Maisanbauflache
in der Sudoststeiermark stieg
2023 um rund tausend Hektar.

Zudem gebe es beim Getreide
grofie Ausfille, weil genan zur
besten Erntezeit Acker iiber-
schwemmt oder so feucht wa-
ren, dass man nicht mit den Ern-
temaschinen hineinfahren
konnte, ohne den Boden nach-
haltig zu beschidigen. ,Wir
mussten das Getreide wom
Acker stehlen”, sagt Markus
Sundl. Uberhaupt brauche der
Boden jetzt Erholung in Form
einer flichendeckenden Acker-

=
Markus 5undl ist Berater bei

Myhumus ALEXAMDER DANMER
begrinung. Diese helfe, Nahr-
stoffe im und Humus auf dem
Acker zu behalten, Wasser zu
speichern und die Befahrbar-
keit zu erhihen, so der Myhu-
mus-Berater: ,Beim Wetter
heuer sieht man ganz klar Be-
wirtschaftungsfehler, auch der
letzten Jahre. Und bei solchen
Starkregenereignissen wie im
August waren die Flichen mit
Erosionsschutz klar im Vorteil ™

Dennoch gebe es heuer Kultu-
ren, die gut funktionieren, um
den Mais stehe es gut und die
Weinernte solle zwar geringer,
aber dafiir qualitativ gut ausfal-
len, so Uller. Beim Kiirbis ist
man in der Landwirtschafts-
kammer vorsichtig. Im Frihling
fiithrten teils schlechte Chargen
und Nisse in Verbindung mit
einem fehlenden Beizmittel zu
schlechtem Wachstum und die
Blitezeit wird noch ihre Aus-
wirkungen auf die Menge der
Kirbiskerne zeigen. Der Kiir-
bis, der noch dbrig ist, sehe al-
lerdings recht schon aus, sagt
Uller. ,Die Kernilversorgung
ist gesichert”, schmunzelt er.
Jonas Rettenegger

KLEINE
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Grol3e

orgen im

Apfelland

B Karl Brodschneider

Die Zahl der Apfelbauern und Apfelanbaufla-
che in der Steiermark sinkt dramatisch. Die
Auszahlungspreise miissen dringend steigen.

it dem Pfliicken der Sor-
M ten Gala und Elstar hat

die Apfelernte in der
Steiermark begonnen. Die ers-
ten Prognosen verheifen etwa
110.000 Tonnmen. Das 1= eine um
25 Prozent geringere Emte als
im Vorahr. Schuld daran sind
die Spitfriste mit bis zu minus
sichen Grad Celsius Anfang Ap-
ril und das ungiinstige, verregne-
te Blihwetter.

An den Beginn einer Presse-
konferenz mitten in der Ohbst-
anlage der Familie Gschweitl in
St. Ruprecht an der Raab stellt
Prisident Franz Titschenbacher
die Botschaft: Wir ki\nnen die
Beviilkerung ausreichend gut
und sicher mit saftigen, vita-
minreichen steirischen Apfeln
versorgen’® Sogleich kommi er
aber auf eine krasse Schieflage
zu sprechen. Obwohl die heimi-
schen Obstbauern beste Quali-
tdt anbieten, maximale Produk-
tionsstandards erfiillen und ein
enormes Risiko tragen, haben
siec mit mageren 23,7 Prozent
den mit Abstand geringsten An-
teil in der Wertschipfungsketie
der Branche. Die aktuelle Juni-
Erhebung der Landwirischafis-
kammer zeigt, dass die Obstbau-
ermn im Schnitt nur 45 Cent pro
Kilo fiir beste Qualitit bezahlt
bekommen, obwohl die Produk-
tionskosten bei mindestens &0
Cent liegen.

Ein Viertel weniger

Besonders problematisch  ist,
dass die Erzeugerpreise fiir die
Obsthavern fiir die Emite 2022
segeniiber 2021 trotz erheblich
gestiegener Produktionskosten -

seit 2020 sind diese im Schnitt
um 35,2 Prozent hinaufgeschos-
wen — sogar um fiinf Cent gefal-
len sind. Nicht ruletzt durch die-
sen enormen Preisdruck sind die
Obstbauflichen in der Steier-
mark laut Daten aus dem Mehr-
fachantrag seit dem Jahr 2010
um etwa ein Viertel von 6262
auf 4790 Hektar zuriickgegan-
FEn.
Mit dem anstehenden Gene-
rationenwechsel kinnten sogar
noch mehr Obstbaubetriche die
Weichen in Richtung Ausstei-
gen stellen. Derzeit gibt es in der
Steiermark nur mehr 1030 Ap-
felbauern, Anfang der 1990er-
Jahre waren es noch 1500 Land-
wirte.

Zusitzliche Sorgen bereitet
der Klimawandel Weiterextre-
me wie die Spitfriste — in den
vergangenen acht Jahren gab es
nur zwei Normalernten - oder

Hitze und Trockenheit treten
immer hiufiger auf. Gleichzei-
tig begiinstigt der Klimawandel,
dass sich eingeschleppte Schid-
linge stark vermehren. Im Lich-
te der von der EU-Kommission
geplanten Verordnung zur nach-
haltigen Anwendung von Pflan-
zenschutzmitteln (SUR) fordert
Vizeprisidentin Maria Pein:
JWir sind fiir ein Weniger beim
Pflanzenschutz, aber kiinftizge
Vorschriften miissen szich am
Notwendigen orientieren. Die
heimischen Obstbavern - ob

Ls =

Neues Land — 7. September
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Franz Titschenbacher, Maria Pein, Apfelprinzessin Helene L.,
Martin Gschweitl und Manfred Kohlfiirsi.

Fodo: LEFischer

Landwirtschaftskammer
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konventionell oder bio - bend-
tipen weiterhin moderne Werk-
zeuge, um Krankheiten und
Schiidlinge ausreichend regulie-
ren zu kinnen®

Manfred Kohlfiirst, Prisident
des steirischen und Gsterreichi-
schen Obstbauverbands, bestd-
tipt die extrem schwierige Lage
der Obstbauern: ,Die Apfelpro-
duktion ist eine 10- bis 15-jdhri-
ge kapitalintensive Langzeit-In-
vestition mit besonders hohem
Risiko. Die schwierige Preis-
situation, die dramatisch ge-

Die steirische
Apfelernte

=4 diirfte heuer
M etwa 110.000
| Tonnen be-
tragen. [as
ist ein Minus
=l von 25 Pro-

| rent gegen-
iiber der Ernte
im Jahr 2022.
Foin: agrarfolo.com

stiegenen  Produktionskosten,
die Klimakrise und der unfaire
Wetthewerb in der EU bei den
Arbeitskriften - Osterreich hat
die hichsten Lohn- und Sozial-
standards - bewirken bei den
Obstbavern eine grole Verunsi-
cherung und bringen sie in arge
Bedringnis® Er betont aber ins-
besondere, dass die Obsthauern
trotz der duBerst angespannten
Lage mit zahlreichen Resilienz-
Malnahmen aktiv pegen die
multiplen  Herausforderungen
steuern.

&niell Sie brauchen

i Bauemn brasschen
fardon Erhak der
Boiriche mindesons
&0 Canly Elo et

oo b i1
priiadalel im Lt

OBSTBAUERN BRAUCHEN
LUFT ZUM ATMEN

Markanie Schisflage In der Wertschopiungsketie: Obstbauern hzben sait lahren dan mit Abstand geringsien
3 irtschaftich vertretbars & um alunpsorctse - ein Drittel 1t erfordenlich

I k Larsdve riac hadshaamims
- Sismrmare

Neues Land — 7. September
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n SCHWIERIGES JAHR FUR LANDWIRTE

Kammerobmann Franz Uller: "Die
Kernolversorgung ist gesichert"

Die Wetterkapriolen in Frihjahr und Sommer fihrten zu einem durchwachsenen Jahr fir die
Landwirtschaft. Wie gut die Ernte in der Siidoststeiermark ausfiel und noch ausfallen wird, scheint sehr
unterschiedlich zu sein.

Kammerobmann Franz Uller
spricht von einem
durchwachsenen, aber auch
sehr unterschiedlich
schwierigem Jahr fir die
Landwirtschaftin der
S0doststeiermark

Uberschwemmungen, Pilze, Sturm, Hangrutschungen - die Probleme, mit denen

sich die Landwirte heuer herumschlagen mussten, sind vielfaltig. "Vieles davon
sind bereits Auswirkungen des Klimawandels", ist sich Franz Uller, Obmann der
Landwirtschaftskammer Sidoststeiermark, sicher. Doch wie das Jahr fur
Landwirte verlief, sei recht unterschiedlich und hange ganz von Standort,
Bewirtschaftungsform und Kulturen ab.

Landwirtschaftskammer
ORF - 4. September Steiermark
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Um Obst und Gemiise stand es heuer schlecht

Die Probleme begannen bereits im Frihling, der, teilweise genau in den KL E I N E

Anbauphasen, sehr feucht ausgefallen sei, so Markus Sundl, Berater bei

Myhumus, dem Kompetenzzentrum fur Acker, Humus und Erosionsschutz in Z E | T U N G

Feldbach. Danach kamen vor allem im Raum Bad Radkersburg Sturmtage dazu

und Anfang August setzte vielen Kulturen der Regen mit dem damit

einhergehenden Hochwasser zu.

Durch andauernde Staunasse mussten beispielsweise tausende Holunderbaume
entfernt werden, weil diese die Feinwurzelhaare abwarfen und starben. Ahnliches
passierte auch bei Tomaten. Weiters waren Gemusesorten in Folientunneln
betroffen, die normalerweise vor Wasser gut geschutzt sind. "Der Grund dafur ist
der hohe Grundwasserspiegel. Ein Betrieb in Salsach hat drei Hektar Folientunnel,
wenn der dort grabt, kommt nach 40 Zentimeter das Grundwasser, da ist alles
hin", so Uller.

Markus Sundl ist Berater bei Myhumus sowie in der Umweltberatung der Landwirtschaftskammer
tatig
© Alexander Danner

Bei den Steinobstbauern sei sowieso seit Fruhling klar, dass die Ernte schlecht
werde und auch alle anderen Obstsorten seien durch die Hangrutschungen
Anfang August in Mitleidenschaft gezogen worden. Beim Apfel kommt es durch
Hagel, Frost und Regen zu rund 25 Prozent Ernteeinbuflen, dafur habe die

Augustwarme sich positiv auf den Geschmack ausgewirkt. Doch das grilite
Problem sei hier der Preis: Zu hoch die Produktionskosten, zu gering der Preis, den

der Landwirt fur den Apfel bekommt, so Uller.

Landwirtschaftskammer
ORF - 4. September Steiermark
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Die Obstbauern Karl und 5tefan Haberl bei ihren durch Hangrutschung zerstirten Apfelbdumen
@ Stefan Kohlmann

Getreide aus der Ukraine

In Bezug auf den Preis machen sich zudem viele Landwirte in der Region Sorgen,
weil Mais und Getreide aus der Ukraine den Preis dricken wirden. "Da gehort aber
auch dazu gesagt, dass heuer viele auf Mais gesetzt haben, weil voriges Jahr der
Preis so gut war”, sagt Uller. Die Maisanbauflache in der Sudoststeiermark stieg
2023 um rund tausend Hektar.

Zudem gebe es beim Getreide grolie Ausfalle, weil genau zur besten Erntezeit
Acker Gberschwemmt oder so feucht waren, dass man nicht mit den
Erntemaschinen hineinfahren konnte, ohne den Boden nachhaltig zu
beschadigen. "Wir mussten das Getreide vom Acker stehlen”, sagt Markus Sundl.

Urlaub fur den Boden

Uberhaupt der Boden, der in der Sidoststeiermark einen hohen Stellenwert hat,

brauche jetzt Erholung in Form einer flachendeckenden Ackerbegrinung. Diese
helfe, Nahrstoffe im und Humus am Acker zu behalten, Wasser zu speichern und
die Befahrbarkeit zu erhéhen, so der Myhumus-Berater: "Beim Wetter heuer sieht
man ganz klar Bewirtschaftungsfehler, auch der letzten Jahre. Und bei solchen
Starkregenereignissen wie im August waren die Flachen mit Erosionsschutz klar
im Vorteil”

Landwirtschaftskammer
ORF - 4. September Steiermark
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Post der Woche

Facebook LWK Steiermark

Landwirtschaftskammer Steiermark

Gepostet von Nina Schénherr @ - 2 Tage - &
Unfassbar: heimische #0bstbauern erhalten — trotzt Versorgung der Bevdlkerung mit saftigen und
vitaminreichen Apfeln — mit nur 23,7 Prozent den geringsten Anteil in der Wertschopfungskette.

Das sind 45 Cent/Kilo — flr den Erhalt der Betriebe braucht es aber mindestens 60 Cent/Kilo @
Daher fordern wir: mindestens ein Drittel des Endverbraucherpreises fir die Obstbauern |

Mehr: https://bit.ly/start-apfelernte-2023... Mehr anzeigen

Weiter wie bisher geht nicht!
Obstbauern brauchen

Drittelanteil!

Vermarktung

35,3%

Sie bekommen nur ...brauchen aber
magere 45 Cent... mindestens 60 Cent!

D 8 Mal geteilt

oy Gefillt mir () Kommentieren &> Teilen

I k Landwirtschaftskammer
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Post der Woche

Facebook Steirische Lebensmittel

: Steirische Lebensmittel
Gepostet von Nina Schénherr @ - 2 Tage - &

#BeimBauernDaheim:

Christian und Karin Weber produzieren seit Jahrzehnten an threm Betrieb in Kléch in der
Stdoststeiermark Kren, Olkiirbis, Kaferbohnen. Neu seit & Jahren - die exotische StiBkartoffel. Ob
als Pommes, gebraten, roh oder zur Suppe pinert, ist sie ldngst ein oft gesehener Gast auf den
Speiseplan. Die Familie stellt aus ihren SdBkartoffeln sogar Nudeln, Vodka Sweet Roots und Chips

her. @

§)!hre Produkte werden im eigenen Hofladen sowie in regionale Bauernlade... Mehr anzeigen
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Post der Woche
Instagram LWK Steiermark

Ik steirische_landwirtschaft Unsere neue Video-5ene  Klimajager”
mit Klimaexperte Andreas Jager ist jetzt online. @

Wir prasentieren & Videos tber landwirtschaftliche Betriebe, die
auf dem Weg sind, energieunabhangig zu werden.[l}

In Episode 1 stellt das junge Bauernehepaar Theresia und
Christian Peter im Bregenzerwald ihre Ansdtze zur eigenen
Energieversorgung vor — Warme aus Gille und Milch! 45y

Zum Video gehts ber den Link in der Bio!

#Flandwirtschaft #steiermark #styria Flandwirtschaftskammer
#regional #saisonal #osterreich #Flksteiermark #klima
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