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LANDWIRTSCHAFT

Viele Apfelbauern horen auf

Durch Frost und Hagel erwarten die steirischen Apfelbauern heuer um ein Viertel weniger
Ernte. Es gibt in Summe aber auch immer weniger Apfel, weil die Anbaufldchen schrumpfen —
denn immer weniger junge Landwirte finden als Obsthauern ihr Auslangen.

Online seit heute, 12.33 Uhr Teilen :-)

Wenn die Apfelbauern derzeit ernten, wissen sie noch nicht, wie viel
sie pro Kilo erwirtschaften werden. Der Preis muss mit dem
Lebensmittelhandel vereinbart werden. Die Apfel aus dem Ausland
sind billiger.

In den letzten acht Jahren habe es nur zwei normale Ernten ohne
grobere Ausfdlle durch Frost oder Hagel gegeben. Die Investitionen
sind parallel dazu laut dem Prasidenten des dsterreichischen
Obstbauverbandes, Manfred Kohlflrst, durchschnittlich um 35 Prozent
gestiegen. ,Wir haben bei Pflanzenschutz eine Steigerung von tber 20
Prozent gehabt; wir haben in anderen Bereichen Treibstoffkosten bei
50 Prozent plus. Wir haben den Wettbewerb mit dem Preis. Man
schaut natirlich als Handel auch uber die Grenzen und schaut, was
Apfel woanders kosten. Dementsprechend bekommen wir auch fiir
unser Produkt nicht wesentlich héhere Preise.”

I k Landwirtschaftskammer
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~Betriebe brauchen mehr fiir jedes Kilo"

Die steirische Landwirtschaftskammer rechnet vor, dass nicht einmal
ein Viertel als Wertschdpfung am Hof bleibt. Den grolBen Preisanteil,
den der Konsument zu berappen hat, mache die Vermarktung und der
Handel aus, sagt der Prasident der Landwirtschaftskammer, Franz
Titschenbacher: Wir haben derzeit einen Anteil von 23,7 Prozent;
insgesamt ware auf jeden Fall ein Drittel notwendig. Das heil3t, 60
Cent pro Kilo waren fur die Betriebe unbedingt notwendig.”

Neue Sorten konnten Entspannung bringen

Auch im Obstbau spire man ein Bauernsterben: Waren es in den
1950er Jahren noch 1.500 Betriebe in der Steiermark, zahlt man jetzt
nur mehr knapp 1.000 Betriebe. Diese sind auch in der Anbauflache
nicht groler geworden. Die Anbauflache habe sich um ein Viertel
verkleinert, sagt die Vizeprasidentin der Landwirtschaftskammer,
Maria Pein: Wor 20 Jahren hatten wir quasi eine Anbauflache von
6.000 Hektar; und wir haben jetzt mit 2023 eine Flache von 4.800
Hektar. Und vor allem aufgrund dessen, weil es sehr starke
Wetterkapriolen gibt.”

Die Losung sei der Anbau von neuen Sorten, die dann hdhere Preise
erzielen wiirden. Vor allem die jingere Generation der Apfelbauern
investiert hier. Auch durch Veredelung am Hof versucht man, die
Wertschdpfung am Hof zu steigern, indem Most oder Apfelsaft
produziert wird.

I k Landwirtschaftskammer
ORF online, 31. August Steiermark



Sommerkuche:

Grazer Krauthauptel — Tascherl

RADIO STEIERMARK

~

Zum Beltrag

1003  Sommerkiiche: Grazer Krauthdupteltascherl mit Gemiise-Tartar 11l
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SOMMERKUCHE

Grazer Krauthduptel-Tascherl mit
Gemiise-Tatar

Die Tascherl machen sich sehr gut als ,,gmiasiges Highlight" auf einer steirischen Antipasti-
Platte. Pilze sind kalorienarme EiweiBllieferanten, und Kulturspeisepilze gibt es inzwischen in
groBer regionaler Vielfalt.

Teilen l'b

Die Zutaten:

s 1 Kopf Grazer Krauthauptel
6 Stuck Champignons

2 Stk. Zucchini

2 Stk. Zwiebel

1 Stk. Melanzani

4 Stk. Essiggurken

100 ml Essiggurken-Saft
70 ml Rapsol

Salz und Cayenne Pfeffer

I k Landwirtschaftskammer
ORF online, 30. August Steiermark
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GENUSS
REGION

o Die Zubereitung:
Sendungshinweis _ g _
Rl Steiarimare- Zuerst vier Blatter des Hauptelsalates kurz in Salzwasser
Sommerzeit”, 30.8.2023 blanchieren und danach gleich in Eiswasser abschrecken.

Flr das Tatar das Gemise kleinwurfelig schneiden und
sortenweise in dem Ol anrdsten. Die Essiggurken
ebenfalls klein wiirfelig schneiden.

Dann alles zusammen mit dem Essiggurken-Saft und dem Ol
abschmecken. Das Tatar in die blanchierten Salatblatter fillen und zu
kleinen Tascherln verschlielen.

Landwirtschaftskammer
ORF online, 30. August Steiermark
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gepeinigte Ukraine.
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STEIRER DES TAGES .. . ol S gt
' Hektar groB Ist die Anbaufliche | |
“ ' fiir den Apfel In der Stelermark ™ :

Sichtbar und prasent sein

Der gebiirtige Grazer Ewald Pristavec wird heute als
Dompfarrer und Pfarrer der Stadtpfarrkirche in Graz eingefilhrt

Von Norbert Swoboda
ch freve mich schon sehr auf | vec, derzuletzt Vikar im Seel- | und Opernliebhaber, der zu
meine neue Aufgabe®, be- | sorgeraum Bruck und Provi- | dem Zweck auch gemne reist, VIDEO (4]
tont Ewald Pristavec gleichzu | sor in Kindberg war, wird : istaber auch aufiiberregiona- OR-Code
Beginn des Gesprichs. Der | auch Mitglied des Domkapi- ;| ler Ebene titig. Pristavec ist scannen und
gebiirtige Grazer (52) wird | telsin Graz. i geschiftsfiihrender Vorsit- Interview mit
heute im Dom von Bischof | DPristavec erinmert sich an | zender des Priesterrates der Apfelbauer,

Wilhelm EKrautwaschl sogar :

in eine Doppelaufgabe einge-
fithrt: Um 18 Uhr im Grazer :

Dom tritt er seine Stelle als

kein bestimmtes Schlisseler- :
lebnis am Weg zum Priester, ;| ein bedeutendes Beratungs-
: als Ministrant und aktiver Ju-
: gendlicher in der Pfarre Lie- |
Pfarrer der Grazer Dompfarre :
zum HL Agidius an als auch :

seine Stelle als Propst und :

benau ,wuchs ich in das hi-

Ditzese Graz-Seckau. Das ist

gremium fiir den Bischof; in
einigen Fragen muss der Bi-

. schof auch die Meinung des
nein, und ich wusste sehr | Priesterrates einholen

frith, dass ich das machen i

Jch freue mich auf die un-

Pfarrer der Propstei-, Haupt- ; will®. i terschiedlichsten Begegnum-
und Stadtpfarre zum HL Blut ; T'ine einzigartige Besonder- | gen®, sagt Pristavec. Der 5l-
in Graz. : heit ist wohl, dass auch { Jihrige will | lebendiges

Er folgt damit Dompfarrer

sein Zwillingsbruder Wolf- :

Christsein sichtbar machen,

hewat lm Jahr 20010 waren es laut:

I.nndwlrts-:haﬂsha_mmr
aber noch 6262 Hektar

-prinzessinund
den LE-Spitzen
ansehean.

Prilat Heinrich Schnuderl ei- ;| gang Priester wurde und Pfar- { die Kirche mit Leben erfiillen,
nerseits und Monsignore | rer in Mooskirchen ist. Ein | kirchliches und gesellschaftli- Von Julla Kammerer
Christian Leibnitz als Stadt- | Zwillings-Schicksal? ,Nein, | ches Leben gestalten und hilf-
pfarrer andererseits. Prista- | eigentlich nicht. Wirsind sehr | reich fiir die Menschen sein®.

verschieden, wir sind auch :

Dass er zwei Pfarren im

unkle Wolken iiber den
Dﬂbstgﬁrten, die steiri-

keine eineiigen Zwillinge.* | Grazer Zentrum betreut, sei schen Apfelbduerinnen

s Nach dem Studium in | dem Priestermangel geschul- und -bauern haben erneut zu

% Graz (und kurz in: det Die Stadtpfarrkirche - wo kimpfen. Spitfrost (bei bis zu

% Wien)feierte Pristavec i er auch im Pfarrhof wohnen minus sieben Grad} und verreg-

' 1998 seine Priester- | wird - sei die Kirche fir die netes Bliihwetter bedeuten ein

weihe, und in den da- | Grazer Bevilkerung und dort Ernteminus: 111000 Tonnen

| rauffolgenden 25 Jah- | gelegen, wo sich das Leben werden erwartet, um rund 25

g Ei ren war Pristavec | abspiele. Prozent weniger als im Vorjahr
f" ~  ausschlieflich in der i Der Dom sei die Kathedrale (151000 Tonnen). Lichtblick
" Obersteiermark als | und Bischofskirche fiir die aus Konsumentensicht: ,Die

Pfarrer titigz Kaplan | ganze Steiermark Unterstiitzt Versorgung ist gesichert®, beru-

in  Judenburg

und |

wird er nicht nur von seinen

higt Franz Titschenbacher, Pra-

Schladming, dann Pfar- | Vorgingern, sondern auch sident der Landwirtschafts-
rer in Zeltweg und im : von Andrea Scheikl, die eben- kammer (LE). Auch die Quali-
Pfarrverband Stadl/Mur, : falls heute ihren Dienst als tét stimme. Die hohen Tempe-
ehe er 2017 nach Bruck ;| Pastoralassistentin in beiden raturen in der zweiten August-
an der Mur wech- ;| Pfarren antreten wird. hiilfte gepaart mit Niederschla-
selte.  Der : m Sonntag, zum Patrozi- gen hitten sich gut auf den Ge-

: nium (Fest fiir den Dom- schmack ausgewirkt.

neuer Dom-und

Stadtpfarrer
In Graz
FOTOFRDSCH WESLEK,

Patron, den HL Agidius), stellt
: Pristavec sich der Pfarrge-
: meinde im Dom vor, eine Wo-

: che darauf, am 10. September,

dann der Gemeinde in der

Stadtpfarre.

> Vorschlage fir eine Steirerin oder einen Steirer des Tages? redaktion@klelnezeitung.at

Kleine Zeitung — 1. September

Ik

Aber: Der Druck auf die Obst-
bauern ist hoch. .Der Wert-
schopfungsanteil fiir den Bau-
ern liegt bei 237 Prozent. Um
die Betriebe erhalten zu kon-
nen, brauchen wir ein Drittel®,
so Titschenbacher in Richtung
Handelspartner. 45 Cent be-

Landwirtschaftskammer
Steiermark
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Apfelbauern

befiirchten
saftiges Minus

Wetterextreme und hohe Produktionskosten
machen steirischen Apfelbauern zu schaffen.
Ernteriickgang heuer bei rund 25 Prozent.

kommt der Bauer pro Kilo, die
Produktionskosten liegen mitt-
lerweile bei 60 Cent.

Manfred Kohlfiirst, Chef der Fr-
werbsobstbavern, nimmt auch
den Konsumenten an der Nase:
~Regionalitit war zur Corona-
zeit wichtig. Davon merken wir
jetzt immer weniger.” Der os-
terreichische Konsument miis-
se auch zum osterreichischen

Apfel greifen.
Auszahlungspreise, Wetter-
extreme und hohe Produktions-

kosten schlagen auch auf die
Anbaufliche und Anzahl an
Obstbauern nieder. Seit 2010 ist
die Apfelanbaufliche in der
Steiermark um ein Viertel ge-
schrumpft. Ich verstehe jeden,
der sagt, mit dem Apfelanbau
will er nichts mehr zu tun ha-
ben”, erzihlt Martin Gschweitl.
Gemeinsam mit seinem Bruder
Andreas bewirtschaftet er eine
rund 20 Hektar grofie Fliiche in
der Gemeinde St. Ruprecht an
der Raab (Bezirk Weiz). Er sei
gerne Obstbauer - und bleibt

45

Cent erhalten
- die Bauern pro
Kilogramm Apfel
im Schnitt Die
 Produktionskosten
- wilrden bei 60 Cent

~ liegen.

optimistisch: ,Wie heifft es so
schon? Was man gerne macht,
macht man gut!” Er hofft auf die
Vernunft der Lebensmittel-

branche und auf die

Martin
Gschweltl,
Obstbauer aus
5t Ruprecht an
der Raab

KLZ/KEM HERER

30

Prozent und dam it dle
steirlsche Hauptapfel-
sorte Ist Gala, gefolgtvon
Golden Delkclous (25 %),
Evelina (10 %),
Braabum (7 %) und
Elstar (5 %).

2

Apfelprinzessin - Helene Fat-
tinger aus Stitbing: Die 21-Jih-
rige will nichstes Jahr den
Familienbetrieb itberneh-
men: ,,Wir haben eine Bu-
schenschank, machen
Safte und Most.” Sie will
den Betrieb touristischer
machen.  Landwirtschaft
ist kein Beruf es ist eine
Berufung®, freut sie sich auf
ihre neue Aufgabe. Solche
Hofiibernahmen sind Lichthli-
cke, die Gesamtzahl der Apfel-
bauern sinkt: Rund 1030 Betrie-
be zdhlt man heute, in den
1990er-Jahren waren es 1500.

Franz Titschenbacher hofft auf
eine Erhdhung der Preise:
.Die Obstbauern brau-

Jungbauern. ,Die ] chen Luft zum At-
wenigen, die es _w&;}h men. Mit einer
gibt, sind sehr ke ' Erhéhung wird
engagiert. Das : die  Versor-
gibt  einem ’. h gung in Oster-
Perspekti- ! 4 reich weiter-
ven® ...' . Millionen Eurc: der, hin gesichert

Fine aus der
,nichsten Ge-
neration® ist die

Schaden laut Hagel-
versicherung durch
Hagel, Sturm usw.

und wir kdnnen
dieses  Kultur-
land erhalten.®

Landwirtschaftskammer

Kleine Zeitung — 1. September
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Brutaler Ubergriff von Steirer schockiert:

Nur Mini-Strafe
fur Vergewaltiger

& GERICHT, SEITE 33
Freitag, 1. September 2023 € 1,70

Kronenl -*» =~ Apfelernte

L. fillt heuer
kleiner aus

Leitung

UNABHANGIG

krone.at Ausgabe Nr 22 766
Graz, Kaiserfeldpasse 1, Redaktion;
@ 05 T060-56040, Abo: & 05 THE0-600

WOHNUNGSBRAND

Steirer wurde schon
tweimaol Lebensretter

& SEITEMN 26727

IN GRAZER GEFANGNIS

IS-Terrorist plante
Anschlag aus Zelle

& GERICHT, SEITEN 32/33

AUCH WUTHRICH BLEIBT

Bei Sturm Graz platzt

Foter JOrgen Radspheler

appe DIE QUALITAT STIMMT, doch die Menge fallt um ein Viertel geringer aus als im Vorjahr: Die
2. HI"IIIIIEII'THII‘ISIEI steirischen Obstbauern stecken in einer schwierigen Lage. Auch bei Wein und Kiirbis wird der
@ SPORT Ernteertrag in diesem Herbst weit weg von Rekordwerten sein. THEMA DES TAGES, 5. 20/21

AMIEIGE

GROSSE UNTERSUCHUNG IN GRAZ

Gastro-Preise steigen saftig:
Bis zu 5,20 Euro fiir ein Bier

Getrianke kosten in den Lokalen deutlich mehr:
Wo es am teuersten und wo es am giinstigsten ist
® SEITEN 28/29

I k Landwirtschaftskammer
Kronen Zeitung — 1. September Steiermark
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Ein Viertel weniger Apfel

Der Herbst naht — und nach viel Miih' und Arbeit ist es Zeit, die Ernten einzufahren. Teils

durchwachsen, teils verheerend, ungewiss: 5o lauten die Bilanzen unserer Landwirte.

Beginn der Apfel- ¢ m
u ernte haben sich die 5‘ v
Spitzen der Land- <

Die Obstbauern brauchen
= f
wirtschaliskammer  einen E’ Luft Ium'ﬁtmen' Im
Uberblick beim oststeiri- 3 -, H':':'”E””"E?tder Ertrag
schen Betrieb Gschweit] ver- 2 85007 weit unter den
schafft: Bavern, die immer Produktionskosten.

noch mit Leib und Seele und
ganz viel Engagement Apfel
aufl thren Biumen wachsen
lassen — abwohl auch sie zu
kiimpfen haben und sich vie-
le andere die Miihe und
Probleme nicht mehr antun
wollen oder kiinnen.

Von 1500 Obst-Betrieben
vor noch gar nicht allzu lan-
ger Zeit (Y0er-Jahre) ist die Kopf und Jahr), vergessen Sorgenfalten auf der Stirn. Drittel.” Die Zahlungen, die
Lahl auf mittlerweile 1030 viele doch, was uns in Coro- Der Preis ist einmal mehr Kunden leisten, erreichen
geschrumpft, von 6262 Hek- nazeiten so wichtig war: auf ein Problem. .Die Wert- nur zu einem geringen Teil
tar vor 13 Jahren auf heute die Herkunft zu schauen. schipfung liegt be1 23,7 Pro-  die Bavern. Im Moment be-
4790, Und withrend die Stei- Genau das fordern die zent®, rechnet Kammerchef kommen sie fiir das Kilo laut
rer fleiBige Apfelesser sind Bauern aber ein. Aber auch Franz Titschenbacher vor. Kammer 45 Cent. Doch al-
(an die 19 Kilogramm pro andere Bereiche sorgen fiir Nitig wire zumindest ein lein die Produktionskosten

Frane Titschenbacher, LE-Prisident

F. Titschenbacher, Maria Pein
(Kammer), Apfelprinzessin
Helene |, Martin Gschweitl,
Manfred Kohlfiirst (v. 1i.).

Fofo: Sepp Pad

Foll i Eapi M achirges

= Auch der Mais hat heuer schon Laut Experte Gerhard Wohlmuth
viel durchgemacht -und es ist noch  hat es heuer ,zu viel in die Blite
nicht vorbei: Durch die Nasse im geregnet”, was zu normal grof3en,
Frithjahr ist die Wurzelbildung aber weniger Beeren, jedoch bester
zuriickgeblieben, Hochwasser Qualitat gefuhrt hat. Die Lese

kénnte ihn zu frith abreifen lassen. beginnt Ende September. &

I k Landwirtschaftskammer
Kronen Zeitung — 1. September Steiermark
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beziffern die Anbieter mit
60 Cent!

-0 kann es nicht weiter-
gehen®, ist der allgemeine
Tenor., Zumal die Kosten
nicht die einzige Riesen-He-
rausforderung sind. Auch
die Wetterkapriolen sind es,
si¢ werden immer stiirker.
Heuer erstickte der Spiit-
frost einmal mehr auch bei
Apfeln wviele Blilten und
Knospen im Keim. Daher
liegt der prognostizierte Er-
trag bei 111.000 Tonnen -
womit sich ein Minus von
einem Viertel im Vergleich
zum Yorjahr aufiut,

<Aber die Qualitiit 1st he-
rausragend”, versichert Tit-
schenbacher. Und: Die
Versorgung ist gesichert.”

Vermehrt miisse man in
Lukunft, was aber ein lang-
wieriger Prozess 1st, auf Sor-
ten umsteigen, die resisten-
ter gegeniiber Krankheiten
und Frost sind. Wie Kanzi,
Jazz, Sweet Tango., Natyra. X'
Des Steirers liebste Apfel Vg oy e ;
sind immer noch Gala, Gol- Tow e e e I N
den Delicious und Evelina, . ol S Wr L T - e

Christa Blimel Weniger Apfel, hGhere Kosten - die momentane Lage bereitet den Obstbauern Sorgenfalten

Fota: jurpen Eathpenler

Fofn: Sepp Pal

Feto: Reinhard judt

Fetg: Molnar Altila

"l

i' . ‘--.“"" : ;
i e, W -..-: »
’.J:l \'-;:_'__'_'_-._ ‘_'._

I'
1

= i

Es gibt, sagt Helfried Reimoser vom Die Kiferbohne wird erst nach dem Der fehlenden Beize (wir haben
Teichwirteverband, ,Gewinner und ersten Frost geerntet. Die Prognosen berichtet) fallen hever wohl 1000 (!)
Verlierer, auch in der Fischwelt": ergeben eine Zweiteilung: Wegen der Hektar Kirbis zum Opfer. Als wiare das
Karpfen etwa hatten von der Hitze Masse im Frihling sind viele Pflanzen nicht genug, kamen teils Hagel und
rofitiert, fur Arten, die viel Sauerstoff  nicht aufgegangen - aber wo sie das Hochwasser dazu. Fazit: gute Kerne -
rauchen, kann sie Todesurteil sein. getan haben, ist beste Ernte in Sicht. aber auffallend weniger Ertrag.

I k Landwirtschaftskammer
Kronen Zeitung — 1. September Steiermark
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KURIER

Der Apfel fallt nicht mehr so oft vom Stamm

Steiermark. Die Ernte fallt heuer um ein Viertel niedriger aus als im Vorjahr, wo der Ertrag ebenfalls nur
durchschnittlich war. Die Anzahl der Obstbauern sinkt stetig, auch die Anbauflache schrumpft

VON ELISABETH HOLZER-OTTAWA

45 Cent fiir ein Kilogramm
heimischer ~ Apfel.  Ein
Schndppchen? Nicht fiir die
Obstbauern: Diese Summe
bekdmen sie derzeit vom
GrofBhandel fiir ihre Ware be-
zahlt, Franz Titschenbacher,
Prisident der steirischen
Landwirtschaftskammer, am
Donnerstag vor. Viel zu we-
nig, es miissten zumindest 60
Cent sein, um betriebswirt-
schaftlich arbeiten zu kon-
nen, fordert der Interessens-
vertreter.

60 Cent wire ein Drittel
der  Wertschopfungskette,
derzeit lagen die Produzen-
ten bei knapp einem Viertel.
JWeiter wie bisher geht
nicht, mahnt Titschenba-
cher. ,Die Obstbauern brau-
chen Luft zum Atmen.“ Auch
in der Milchwirtschaft sei es
gelungen, der Landwirtschaft
dieses Drittel der Wertschop-
fung zu sichern. ,Wird den
Obstbauern dieser faire Erlos-
anteil nicht zugestanden,
steht sogar die Eigenversor-
gung auf dem Spiel“, warnt
Titschenbacher.

Magere Bilanz

Doch noch sind genug frische
Apfel vorhanden, auch wenn
die Menge geringer ausfallen
wird. In dieser Woche starte-
ten die Landwirtinnen und
Landwirte in der Steiermark
mit der Ernte der bereits reifen
Sorten, Gala und Elstar, die
Haupternte folgt in den kom-
menden Wochen. Der Ertrag
diirfte mager sein: Die Land-
wirtschaftskammer  rechnet
mit blofs 111.000 Tonnen.

Der Ertrag wire um 25
Prozent geringer als jener des
Vorjahres, wobei die Ernte
2022 mit rund 150.000 Ton-
nen ebenfalls nur als durch-
schnittlich eingestuft wurde.
Wie zuletzt so oft, schildert
Vizeprésidentin Maria Pein:
In den vergangenen acht Jah-
ren wurden blof3 zwei Ernten

GERHARD DEUTSCH

Weiter wie bisher geht
nicht. Die Obstbauern
brauchen Luft zum
Atmen und einen fairen
Erlosanteil”

Franz Titschenbacher
Prasident LW-Kammer

Weniger Anbaufldche, weniger Apfelbauern, doch Schdden durch Frost: Die steirisc

mit Normalertrag von rund
180.000 Tonnen klassifiziert,
alle anderen waren darunter.
Frost, Hagel, Unwetter,
neue Schédlingsarten — all
das reduziert den Ertrag der
Betriebe, die  ebenfalls
schrumpfen: Gab es in den
1990-er Jahren noch 1.500
Apfelbauern in der Steier-
mark, sind es jetzt nur noch
rund 1.000. Entsprechend ge-
sunken ist auch die Anbaufla-
che, statt knapp 6.300 Hektar
sind es nur noch 4.800.
Heuer setzten den Apfel-
béumen der Spitfrost im
Friihjahr ebenso zu wie der
zu viel Regen wihrend der
Bliitezeit. Immerhin, die Son-
ne und Hitze in den vergange-
nen Wochen hitten sich posi-

==~

tiv auf Geschmack und In-
haltsstoffe der Friichte ausge-
wirkt, sie seien dadurch be-
sonders siif und saftig,
freuen sich die Kammerver-
treter. Auch der Starkregen
der vergangenen Tage konnte
den ausgereiften Apfeln
nichts mehr anhaben.

Neue Sorten

Die Kostensituation fiir die
Landwirte ist allerdings eine
andere Sache. Manfred Kohl-
flrst, selbst Obstbauer und
Prasident des Obstbauver-
bandes Osterreich, erinnert
an die Teuerung, die auch die
Landwirtschaft hart treffe:
Treibstoffkosten — ein Kosten-
plus von 50 Prozent, Pflan-
zenschutz — plus 20 Prozent.

he Ernte fillt heuer deutlich niedriger aus

.

Dazu der Handel, der natiir-
lich auch auf den Preis und
tiber die Grenze schauen
miisse. Doch die ,schwierige
Preissituation, die dramatisch
gestiegenen Produktionskos-
ten und die Klimakrise bewir-
ken bei den Obstbauern eine
grolbe Verunsicherung®.
Tatséchlich sei das Markt-
umfeld schwierig, iiberlegt
Martin Gschweitl, der mit sei-
nem Bruder im oststeirischen
St. Ruprecht einen Betrieb
mit 20 Hektar Anbaufliche
fithrt. ,Wir sind aber Zu-
kunftsoptimisten®, versichert
der Steirer: So investiere man
die Kultivierung neuer Sor-
ten, die widerstandsfihiger
gegen Frost oder weniger
krankheitsanféllig sein sollen.

Fakten

Verteilung

Die Steiermark gilt
als Apfelland: Etwa
70 Prozent der
dsterreichischen
Ernte stammt aus
diesem Bundesland

111

Tausend Tonnen
Die heurige Ernte
fallt mit erwarteten
110.000 Tonnen
extrem gering aus.
Sie ist um ein Viertel
niedriger als jene
2022, die aber nur
als durchschnittlich
eingestuft wurde

Anbaufliche

Die Anbaufliche in
der Steiermark ist in
den vergangenen
Jahren geschrumpft:
Waren es 2010 noch
rund 6.300 Hektar,
sind es nun nur noch
4.800

Dazu zédhlen Sorten wie
SweeTango, Jazz oder Natyra.
Gschweitl ist mit der Strategie
nicht allein: Auf zehn Prozent
der Anbauflichen in der
Steiermark werden diese Apfel
bereits geziichtet, weitere Sor-
ten befinden sich laut Land-
wirtschaftskammer ,in Erpro-
bung®, Die Umstellung sei aber
ein langwieriger Prozess.

Aulierdem setzen nun
auch immer mehr Landwirte
darauf, ihre Friichte selbst zu
veredeln: 500 Obstbauern
haben die professionelle Her-
stellung von  Obstwein
(Most), Siften und Edelbrén-
den fiir sich entdeckt, 200
von ihnen haben diese sparte
schon zu Hauptproduktions-
schiene gemacht.

Landwirtschaftskammer
Steiermark

Ik

Kurier, osterreichweit — 1. September



Saisonstart Apfelernte 2023

vOIKSBLATT

Apfelernte ist auch heuer
unterdurchschnittlich

Klimakrise, gestiegene Produktionskos-
ten und geringe Gewinne belasten die
steirischen Apfelbauern. Auch dieses
Jahr sorgten Spatfrost und verregnetes
Bliihwetter mit rund 25 Prozent weniger
Ertrag als im Vorjahr fiir eine unter-
durchschnittliche Ernte von geschiatz-
ten 111.000 Tonnen Apfel. Im Vorjahr
hatte die Ernte rund 150.000 Tonnen be-
tragen. In der Steiermark befinden sich
70 Prozent der osterreichischen Apfel-
anbauflache. Begonnen wird nun mit
der Ernte der Sorten Gala und Elstar —
die Haupterntezeit ist in den nachsten
vier Wochen. Viel Gewinn bleibt den
Bauern von der Ernte nicht: Laut einer
Erhebung der Landwirtschaftskammer
Steiermark im Juni bekommen Obstbau-
ern aktuell im Schnitt 45 Cent pro Kilo
Apfel, wobei die Produktionskosten der-
zeit bei mindestens 60 Cent pro Kilo lie-

gen.

Bel den steirischen Apfelbauern ist die Em-
te losgegangen — und die wird ihnen einen
Ertragsriickgang auf 111.000 Tonnen be-

scheren. Foto: Jule_Kitano — stock.adobe.com

I k Landwirtschaftskammer
Volksblatt — 1. September Steiermark
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Ertrag der steirischen Apfelernte um ein Viertel
geringer als 2022

(AFPA - Austria Presse Agentur)

Spitfrost und verregnetes Bliihwetter brachten mit rund 111.000 Tonnen Apfel rund
29 Prozent weniger Ertrag - Derzeit geringe Gewinne fir Obstbauern - Anbauflichen
gehen weiter zuriick

5t. Ruprecht an der Raab (APA) - Klimakrise, gestiegene Produktionskosten und geringe
Gewinne belasten auch die steirschen Apfelbauern. Auch dieses Jahr sorgten Spatfrost
und verregnetes Blihwetter mit rund 25 Prozent weniger Ertrag als im Vorjahr fur eine
unterdurchschnittliche Ernte. Die geschatzten 111.000 Tonnen Apfel werden dennoch
ausreichen, um die Bevolkerung zu versorgen, so der steinsche Landwirtschaftskammer-
FPrasident Franz Titschenbacher bei einer Pressekonferenz am Donnerstag.

Regen, hohe Temperaturen und Sonne in der zweiten Augusthalfte hatten "die
Apfelbdume gut vertragen”. Dies habe sich positiv auf Geschmack und Inhaltsstoffe der
Apfel ausgewirkt. Begonnen werde nun bereits mit der Ernte der Sorten Gala und Elstar -
die Haupterntezeit sei in den nachsten vier Wochen. Im Vorjahr hatte die Ernte rund
150.000 Tonnen betragen und war als "Durchschnittsernte” bezeichnet worden.

Viel Gewinn bleibt den Bauern von der Ernte allerdings nicht: Laut einer Erhebung der
Landwirtschaftskammer Steiermark im Juni bekommen Obstbauern aktuell im Schnitt
lediglich 45 Cent pro Kilo Apfel, wobei die Produktionskosten derzeit bei mindestens 60
Cent pro Kilo liegen. Damit ist der Gewinn deutlich unter den Produktionskosten. Vom
Endverbraucherpreis landen derzeit nur knapp 23,7 Prozent beim heimischen Bauemn,
wahrend 41 Prozent auf Handel und 35,3 Prozent auf Vermarktung entfallen.

"Die Obstbauern brauchen Luft zum Atmen und somit betriebswirtschafilich vertretbare
Auszahlungspreise”, forderte der Landwirtschaftskammer-Prasident. Insgesamt liege das
Froblem an der Struktur: "Landwirte missen sich mit dem begnigen, was uberbleibt”,
erklarte Herbert Muster, Referatsleiter Obstbau von der Landwirtschaftskammer
Steiermark im Gesprach mit der APA. "In guten Jahren" wirden Bauemn rund 40 Prozent
vom Endverbraucheroreis erhalten.

I k Landwirtschaftskammer
APA, Redaktion dsterreichweit — 31. August 2023 Steiermark
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Unter anderem flhren gennge Gewinne und hohe Froduktionskosten auch zu genngeren
Apfelanbauflachen. Diese seien in der Steiermark laut Landwirtschaftskammer von 6262
Hektar auf 4. 790 Hektar seit 2010 geschrumpft. Die Steiermark sei mit thren rund 70
Frozent der Apfelanbauflachen osterreichweit der grofite Produzent. Neben der Flache sei
aber auch die Zahl der Apfelbauern ricklaufig: Gab es Mitte der 1990er-Jahre noch rund
1.500 Betriebe, sind es 2023 nur noch rund 1.030, so Muster.

Zusatzlich verscharfe der Klimawandel die Situation der Apfelbauern: In den vergangenen
acht Jahren habe es nur noch zwei Normalernten gegeben. Wetterextreme,
eingeschleppte Schadlinge und unbekannte Pflanzenkrankheiten erhdhen das Risiko fur
weniger Ernteertrdge. Deshalb setzen Obstbauern auf Malinahmen wie den Anbau neuer
Sorten: Kanzi, Evelina, Jazz, Tessa, SweeTango und Natyra sollen weniger
krankheitsanfallig und frostwiderstandsfahiger sein. Auch werde neben Hagelschutznetzen
auch in Kulturschutznetze, Bewdsserungssysteme sowie in
Fflanzenstarkungsmalinahmen und Obstveredelung investiert.

Das Marktumfeld sei momentan schwierig, sagte Martin Gschweitl der im oststeinschen
St. Ruprecht an der Raab rund 20 Hektar bewirtschafte. Der Betrieb zahle sich fir ihn aber
dennoch aus: "Wir sind Zukunftsoptimisten”, so der Apfelbauer, der nun in den Anbau
neuer Sorten investiere. Er wisse aber, dass viele Obstbauern "preistechnisch unter
Druck” stehen.

Landwirtschaftskammer
APA Austria Presseagentur — 31. August 2023 Steiermark




Obstveredler der Jahres 2023

KLEINE

Ein obstreiches Leben

Gottfried Trummer aus Gnas wurde als Saftproduzent
des Jahres 2023 ausgezeichnet.

ZEITUNG

cr Gnaser
Trummer wurde

ner Mutter.

Bereits im ersten Jahr
nach der Ubernahme
wurde er ausgezeich-
net. Seine Wand ist mit
so einigen Landessie-
ger-Urkunden  ge-
schmiickt. Beson-
ders beliebt sind der
klare Aplelsaft, der
Apfel-Weichselsaft
sowie der Marillen-
und  Pfirsichnektar. f
Letztes Jahr wurdeer

W

Jennifer und Gott- | :
fried Trummer [ )
LK STEIERMARK/DANNER f ;

Gottfried |
heuer :
zum Saftproduzenten des Jah- |
res 2023 gekiirt und das be- |
reits zum zweiten Mal in Fol- |
ge. Trummer iibernahm im
Jahr 2008 den l*amiliu:nbc—é
trieb vom Vater. Mit 30 Jahren
hat sich der heute 45-Jihrige
in den Obstbau reingebissen

Von Catherina May

zum ersten Mal zum Saftpro-

duzenten des Jahres gekiirt, :

heuer verteidigte er seinen Ti-

tel. . Das ist fiir mich die volle :

Bestitigung, dass die Qualitit

bei meinen Siften stimmt. Das :

taugt mir und der ganzen Fami-

lie extrem®, strahlt Trummer. :

Was noch fehlt, ist ein On-

lineshop - an dem wird aktuell :
und trotz Startschwierigkei- | gefeilt. Die Obst-Kostlichkei-
ten weitergemacht. Was ihn |
schr freut, denn er hat ,,gewis- |
se Dinge verbessert, intensi- | kauft. Das funktio-
viert und den Bau erweitert®.
Im Betricb arbeitet Gottfried
Trummer zusammen mit sei- |

ner Frau Jennifer und mit sei- |

ten werden per Direktver-
marktung, ab Hof, ver-

LE;*'E'
e e )
+‘-
r—

niert sehr gut: ,,Wir sind ein
kleiner Betrieb und ich stecke
echt wenig Geld in Werbung.
Wenn ich einen neuen Saft
ausprobiere, kriegen das die
Leute zum Probieren, und das
spricht sich dann rum.*
Su wie bei allen landwirt-
schaltlichen Betrieben
spielt auch bei Trummer das
Wetter eine grofie Rolle.
JLetztes Jahr war es sehr tro-

- cken, da bin ich mit einem

blauen Auge davongekom-

. men, es war eine super Ernte.

Heuer gab es ein  bisserl

= Frost.” Grofe Bedenken auf-

grund des Klimawandels hat
Trummer dennoch.

Beziiglich der Teue-
rung kann er durch-
schnaufen, er muss-
te zwar die Preise
etwas angleichen,

.aber die Leute
kommen Zum
Glick trotzdem,

ich bin weit weg
von Jammern.”

Seit Anfang August
liuft wieder die Ernte.
JJetzt geht’s dann ab zur
Saftmacherei, da geht's
einige Wochen rund. Jo
... 18" schon arbeitsinten-
siv, der Obstbau.”

» Vorschldge fiir eine Steirerin oder einen Steirer des Tages? redaktion@kleinezeitung.at

I k Landwirtschaftskammer
Steiermark

Kleine Zeitung, Steirer des Tages — 30. August
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Kennzeichnungspflicht

von Lebensmitteln 1/2

AmFreitag startet die Kennzeichnungspilicht
der Lebensmittelherkunft in Grof Kiichen.

»DASTHEMA

KENNZEICHNUNGSPFLICHT

Uber das Fiir
und Wider

1as sagen steirische
Wirte zur Diskussion

Diz Debattzum eine Kenn-
zeichmingspilicht in der ge-
sammten Gastronomiz be-
schaftigt auch dis steirischen
Wirte: Walter Triebl vom
Gasthaus Lilli in Fehring ist
kein Freund von disser Ides:
Jlehglanbe diz Leutewissan,
Wi sie 2ssen gehenund da
weilh ich nicht, ob 25 notwen-
dig ist, noch mehr Birckratis
einzufiihren.” Trizbl graift
arofitzils auf regionals Ware
auricle Ich finds, 23 ist
wichtig, dass man mit Leutsn
ans der Reglon susammenar
beitet, weil aus schlechten
Produkten kann man kein gu-
tes Essen machan.”

Fiir zine Kennzeichnungs-
pilicht ist hingegen Ezinhard
Ederer vom Eestaurant Der
EdzrerinWeiz:, [ch begrifie
jede Form vonso siner
Filicht, Ich kanfe sehr viel re-
gional einund ich finds, da
mmss man transparent sein”
In szinsn Augenwirs dis
Eznnzzichnung auch ksin
logistischar Mahraufarand,

Ahnlich sicht das Fritz
Wassermann vom Brauhans
zu Iurau: , Eine Herluntts-
kennzeichnung, auch fiir
Fleizch, Milch und Eier, ist
fiir uns selbstverstindlich,
wirmachen das schon lan-
g Erbazizhs seine Produk-
tz zu 100 Prozent aus Oster
rzich. , Eins KEennzzichnung
halte ich fir verninftig, man
et auch, dass sich immer
mehr Leute dafiir interessis-
ren Durch diesen Schritt
wilrdz der EinkaufvonBillig-
fleisch erschwert werden

Michaela Ezger,
Stefan Kohlmann

Yon Michael Kloiber

it diesem Freitag, 1. Sep-
Mtember, startet  die
Pflicht zur Hadmnfts-

kennzzichnung von Lebensmit-
tzln bei deren Verwendung in
Grofildichenund Eantinen. Os-
terreichweit geht 25 dabzi um
tiglich 2,2 Millionen Speisen,
wie das Landwirtschaftsminis-
terium disser Tage vorrschnsts,
Wbl das entsprechends Bun-
desgesetz lingst nicht auf alle
Produkts abzizlt: Woher diz Be-
treiber beispizlsweise fhr Ge-
miise oder den Fisch bezichen,
s weiterhin nicht angege-
ben warden.

Diz Verpflichtung trifft kon-
kret Fleisch won  Eindern,
Schweinen, Schafen, ZFizgen,
Gefligel oder Wild sowiz Ei
und Eiprodukte (wis Trocken-
und Fliissigeil, aber auch Milch
und Milchprodukts inklusive
Butter, Sauerrahm, Topien, Jo-
ot und Eise Firdis Unter
nehmenwardis Umsstoung dar
neuen Eegeln kein Problem,
sagt Klaus Frizdl, Cbmann dar

Kammer-Zwist
um Essenin der
Gastronomie

Nachste Runde im Streit zwis chen Land wirt-
schafts- und Wirtschaftskammer Gber die
Herkunfts kennzeichnung von Lebens mitteln.

Fachgrupps Gastronomiz inder
Wirtschaftskammer Stajer-
mat ,Wiele Betrizbe habendis
Herunft schon bisher fretwil-
lig angzgeben” Man habe keine
Geheimnisse und stzhe Gisten
stets mit Auslunit zur Seite,

Firdie Bavern-Vertretunz aufder
andersn Seitz sind dis neuen
ezsetzlichen Vorgaben deutlich
1 wenlg: LEin  wichtiger
Schritt, demjzdoch weiters fol-
sen missen”, sagt Maria Pein,
Vizeprisidentin der Landwirt-
schaftskammer Steiermark Sie
spricht sich msgesamt fiir das

Kleine Zeitung — 30. August

Schweizer Modell aus: ,Dort
funktionizrt di=  Herlunfts-
kennzeichmingindergesamten
Gastronomis s=it vielen Jahren
tadallos.”

Dabei steht wisdzrum dis
Wirtschaftskammer auf  der
Bremss: |, Fiir Grofildichen ist
zine Kennzeichnung leichtsr
umzusetzanals fir Eleinbetrie-
be", edlirt Christian Eolbl,
Fachgruppengeschiftsfihrer
fiir Gastronomis, Eantinen und
Co. hiften ein konstanferes
Speiseprogramm, als 25 bei A-
la-carte-Bestzllungen mdglich
s2l, Eine Kennzeichnung in dar

I k Landwirtschaftskammer
Steiermark
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”
Ichbin kein Freund der
verpflichtendenAngaben
inderganzen Gastro Der
Gastlkanndurch die Nahe

jadirelt nachfragen.
Christian Kolbl Wk = teiermark

gesamten Branche sei daher
Jschwierigh, Nicht zulstzt, weil
jeder Wirt nsus Spelsekartzn
benttigen wirds, wann er vear-
sinzzlt auf andere Lisferantzn
answelchen miisss,

Daher gilt ,Wir unterstiitzen
unsere Mitglisder darin, mog-
lichst vizle Hermunftsangaben
fretwilliz m1 machan®, so Eolbl,
,aber ich bin kein Freund der
verpflichtendan Angabenin dar
ganzen Gastronomis " Der Ge-
setzgeber diirfte dafirauch kei-
ne Notwenigleit edwannt haben,
meint der Kammer-Funktionir,

Uber das Geselz

Konsumenten sollen dber das
Herkunftsland informiert werd en,
auch Bundesland oder Region
sind als Kennzeichnungzul assig.
Imi Detail gibt dasLandwirtscharts-
ministeriumnan, dass bei nicht
nachyollziehbarer Herkunft auch
diedngaben EL°, Micht-EU" und
Junbekannt” ausreichend sind.
BeiFleischzehtes umdasland,in
der das Tier geboren, gemastet
und geschlachtetwurde Bei Milch
urjenas, indem gemolken warde
bzw heiEiernumdasland,indem
dasEizgelegtwurde.

Jschlisfilich kann der Gast
durch die Nihe zu den Mitar-
beitzrn injedem Gasthaus nach
der Herlunft fragen. Man kann
ja unmittzlbar mitzinander re-
den”

Diz Landwirte-Vertreter hin-
gegen kontern mit sinem akhu-
zllen Beispicl , Dar fingste Ke-
bab-Skandal zeigt in aller Dra-
matik, dass diz Hedmnft auch
zine wesentliche Information
liber diz Cualitit dzr Produkts
lisfert, auch -wenn fihrende
Gastronomisvertreter dies
kleinreden wollen®, lkritisiert
Fein, Micht chne den “orteil

ALOBE STOCKSP HOTOREFS, LK ST I ) DA ER, WEST MK
g

Ry
nnf
b )
Derjungste Kebab-
Skandal zeigtin aller
Dramatil;, dass die

Herlounfteine

wesentliche Rolle spieltf.
Maria Pein, LE Steiermark

heimischer Produkts 1 unter-
streichen: |, Lebensmittel aus
COsterreich punkten nicht mur
mit kurzen Transportwegen
und Frische, sondern stehen
aunch fiir hthere Produltions-
standards und Sicherheit, mehr
Tierwohl, Unraelt- und Elima-
schutz,”  Anch Gastronomen,
diz bersits frefwillig auf Kenn-
zeichnung setzen, wilrden dis
Wortzile bestitigen, meint Pein

Sie will dennoch sin Missver-
standnis auflliren: | Eine Wer-
pilichtung bedsutst nicht, dass
nur heimische Produlde ver-
kodht wearden dirfen”

Kleine Zeitung — 30. August
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Michael Kloiber
michzeal kloibem@kleinez eitung ot

Mogelpackung

in Gesetzesform

eit mehr als diz Hilfte
dar Osterreicherach-
tenbeim Einkaufauf dis Her
lunft der Lebensmitte] - das
haben diverss Studien in dar
Vergangenheitergeben 2020
kam zine Erhebung des
Mkt forschungsinstimites
Spectra sogar zu dem Ergzb-
mis, dass hisrzuland= mehr
als 70 Prozent baim Eauf von
Cbestund Gemmise, Fleisch
und Warst sowiz Eierm be-
sondaren Wert auf regionals
Erzeugung legen
Dias wisderum lisst den
Schluss zu, dass den Gisten
auch in der Gastronomis
wichtig seindiirfte, was ga-
nau aufihre Teller kommt,
Bloft dis Kennzeichnung ist
in diesen Bersichen bisher
freiwilliz, Dabzititendiz
Wirts put daran, ihre Lisfe
ranten auszuschildern - Be-
trisbekinnzn sich gerads re-
einnale Ware durchaus auf
ihre Fahnen heften,
uf den Bund solltz man
beziglich offizieller Re-
geln chnshin nicht warten
Seine Paragrafen zur Eznn-
zzichnungspflicht der Le-
bensmittehadmntt in Grof-
Idichenund Eantinen, die
dissenFreitaginKraft tretzn,
sind nicht mehr als eine Mo-
gelpackung in Gesetzestorm
Anders lsst sich nicht ercs-
ren, dass man zwar Yorgaben
nmiederschreibt, aber Werall-
gemainemngzn lisst So
raurmnt man diz Moglichleit
der Herkunftsangabe von
LJEUund , MHicht-EUJ" 2in -
offiziell nurin Ansnahmefil-
len, diz der Einfachheit hal-
ber mur Begel werden kiinn-
ten. Und das fiithrt den Sinn
des Gesstzes ad absurdum

Landwirtschaftskammer

Steiermark



Vifzack 2023:

Familie Janisch 1/2

Leitung

~Bohne am

Edamame: Viele haben

noch nie von dieser

gesunden, an Vitamin

reichen und Kalorien

armen Sojabohne aus

Japan gehort. Steirer

haben sie im Angebot.

enis¢ und Matthias
Janmisch aws Krois-

bach an der Feistritz

haben eine Histore als Ge-
miisebavern, sind glewch-
zeltig innovativ und neuen
Ideen aufgeschlossen. Thr
aktueller Coup brachte
thnen sogar die begehrte
» Vilzack“-Auszeichnung
der Landwirtschaltskam-
mer. Und der heillt: Eda-
mame. ,[Das 15t japamisch
und bedeutet ,Bohne am
Zweig™, erklirt Denise Ja-
nisch, die hever mit threm
Mann die zweite grobe
Ernte einfihrt. . Wir hatten
davon gehiirt, Edamame
gekostet, fiir auvsgespro-
chen gut und gesund emp-
[unden, uns ausgelng da-
mit befasst und schheBhich
beschlossen, uns daraufl zu
spezialisieren. In unserem
Klima wiichst diese Art der
Sojabohne auch gut!™

Und gerade 15t — arbeits-
intensive — Erntezeit. Per
Hand werden die Pllanzen,
die sich aus der April-Saat
prichtig entwickelt haben,
abgeschnitten, .de Wur-
zéln verbleiben 1m Boden,
well sie bester Diinger
sind“. Eine Erntemaschine
trennt die . Spréea vom
Welzen“, in dem Fall die
Hillse von den Zweigen.
Zum Vilzack macht die Fa-
mihe Janisch auch, dass sie
zeltversetzt aul 1,5 Hektar
angebaut hat, damit Huft
auch be1 der Ermte micht
alles zugleich ab, das tiiten
wir gar nicht schaffen®.

Und dann kann Edama-
me auch schon genutzt
werden. Viel wird ab Hofl

Kronen Zeitung — 29. August

€} So sleht Edamame nach
dem Ernten aus.
€) Die Pflanzen werden
Jetzt, Im August, per Hand
abgeschnitten.
©) Tochterl Helena mit
elner Auswahl an
Edamame-5nacks:
schmeckt Ihr!

Denlse Janisch.

Vor Ort Im
Selbstbedlenungsladen Ist
Edamame geklhlt 24
S5tunden am Tag erhaltlich.
() Denlse und Matthias an
der Erntemaschine; viel
Arbelt Ist es schon . . .

direkt an steirische Gour-
mets verkault, geschiilt ist
die Hiilsenfrucht zudem
immer mehr in der Gastro-
nomie behebt, emm Teil
wandert 1n die Thelkiihltru-
hen. Und auch in Kranken-
h&user, welche den gesun-

I k Landwirtschaftskammer
Steiermark
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den Rohstofl vermehrt in die
Spersepliine flir Patienten
und Mitarbeiter aufnehmen.

Veredelt wird von der Fa-
milie Janisch selbst auch:
geriistet als Knabbersnack,
mit Schoko iberzogen, als
vegane Varnante, sogar als

MNudeln ond Humus! Nach-
gelragt wird Edamame, weil
gesund, kalorenarm, wvita-
minreich wund daber noch
kistlich, immer mehr.

Jetzt brauchen wir bitte
noch einen Profi-Tipp, wie
man Edamame zubereitet!

erobert die Steiermark

=Da gibt es eine ganz ein-
fache Vanante, die emne gute
Vorspeise 1st, mit der man
aber auch Giiste beemndru-
cken kann®, schmunzelt Ja-
nisch. Man kocht Edama-
me zirka sieben Minuten
lang 1n Salzwasser, seiht sie

Kronen Zeitung —

29. August

Kronen
Leitung

ST

dann ab. Veredelt sie je nach
Geschmack, nur mat Meer-
salz oder vielleicht mit Chili,
Knoblauch, SojasoBe. Due
Hiilsen 155t man me! Man
Zutzelt® die Bohnen dann
emnfach heraus. Guten
Appetit! Christa Blimel

Ik

Steiermark
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Obstveredler der Jahres 2023

Strahlende Sleger: Ginter (1) ru:l Robert Peer(r) LK STM K/DAM HER

WAGNA

Hochprozentiges ist
ihre Leidenschaft

Gunter und Robert Peer aus Wagna sind
die ,Edelbrenner des Jahres 2023".

uerst die Friichte erntem,

waschen und zerkleinern,
dann Hefe hinzufiigen, giren
lassen, dabei stets die Tempe-
ratur ilberwachen, und zum
Schluss folgt schliefilich: das
Brennen. Heraus kommt ein
Edelbrand, und im Falle von
Giinter und Robert Peer aus
Leitring in der (Gemeinde
Wagna ein preisgekronter.
Denm: Sie wurden won der
Landwirtschaftskammer Stei-
ermark nun als , Edelbrenner
des Jahres 2023“ ausgezeich-
net.

Gemeinsam mit Jennifer
und Gottfried Trummer aus
(Gnas, Saftproduzenten des
Jahres, und Crinter Brumner
aus Dambach, Mostproduzent
des Jahres, setzten sie sich mit
ihren Produkten gegen 200
Betriebe und rund 1000 Ein-
reichungen durch. Thre wich-

tigste Grundlage fir den Er-
folg: sauberes Obst. ,Als klei-
ner Betrieb kann ich mir da
wirklich jeden Apfel, jede Bir-
ne und jede Zwetschke selber
anschauen®, erzihlt Giinter
Peer.

Dazu kommt noch eine gro-
e Portion Leidenschaft ., Vor
dem Bremnen schlafe ich
schon unruhig, weil ich so ge-
spannt bin, was rauskommt®.
Um unter den vielen Mitstrei-
tern der Beste zu sein, brauche
es aber matiirlich auch Glick.

Zuvor nahm die Edelbren-
nerei Peer bereits erfolgreich
an der Edelbrand-Landespri-
mierung 2023 teil damals
konnten sich Gimter und Ro-
bert Peer mit ihrem Mispel-
brand, Quittenbrand, Him-
beerbrand und Kriecherl-
brand den Vierfach-Landes-
sieg holen.

KLEINE

ZEITUNG

Landwirtschaftskammer
Kleine Zeitung, Sud & Siidwest — 1. September Steiermark
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GUNTER BRUNNER

lizer ist Mostproduzent des Jahres

Alle Jahre wieder primiert dic
steirische Landwirtschafts-
kammer die besten Fruchtsif-
te, Obstweine und Mostpro-
dukte des Landes. In der Kate-
gorie ,Most” iberzeugten
diesmal Sonja und Giinter
Brunner aus Dambach bei Iz
und sorgten fiir Begeisterung
in der Jury. Sie wurden zu den
Mostproduzenten des Jahres
2023 gekiirt. Sonja und Giinter
Brunner katapultierten sich
bei der Bewertung von 200 Be-

tricben mit insgesamt knapp
cintausend cingereichten ro-
dukten an die Spitze. Schon
zuvor haben sie - und das war
Voraussetzung fiir die Teil-
nahme - die jeweilige Landes-
pramierung ftir Saft, Most und
Edelbrand gemeistert. Land-
wirtschaltskammer-Prasident
Franz Titschenbacher gratu-
lierte zum Sieg und freut sich
iiber die stetig wachsenden In-
novationen in der Mostbran-
che.

I k Landwirtschaftskammer
Kleine Zeitung, Oststeiermark — 31. August Steiermark



Superheldin Kaferbohne

Kaferbohne diente als Modell

Erfolge fur den Bezirk beim Wettbewerb der Landwirtschaftskammer.

GRAZ/BEZIRK. 419 steirische
Schiiler von der Volksschule
bis zur Oberstufe lieffen die
Superheldin Kidferbohne hoch-
leben und beteiligten sich am
Kreativ- und Wissenswettbe-
werb defr Landwirtschafis-
kammer und der Plattform
LZum Schutz der Steirischen
Kiferbohne®,

Sleger aus dem Bezirk

Gefragt waren die schonsten
bildnerischen Kunstwerke, ku-
linarische Innovationen sowie
wertvolles Alltagswissen rund
um die proteinreiche Bohne.
Und zwei Sieger kommen aus
dem Bezirk Hartberg-Fiirsten-
feld: Jan Dornhofer von der
Volksschule Poéllauberg holte
sich in der Kategorie ,Bildne-
rische Kunst” mit seinem Werk
»Superheldin Kiferbohne in
Olkreide” den ersten Platz.
Platz zwei in der Kategorie
»Kulinarik” ging an Lena Bau-

= -"‘"'-'l':.'l';;L'\. [{._1. .
1. . 3 "-"'..ll':||'\;'|,=.
et F'I'll'c\..||.||I|';|n;._|“-u|,

Lena Bauernhofer mit Kaferboh-
nenkonigin Michaela Summer.

ernhofer von der Fachschule
Vorau fiir das selbst kreierte
Kaferbohnen-Dessert ,,Cookies
und Bohnenkuchen®. Eine Eh-
renurkunde fiir , bohnenstar-
ke Leistungen” ging an drei
Schiilerinnen der Fachschule
Hartberg. Begeistert von der
grofien Beteiligung zeigten
sich Vizeprdsidentin Maria
Pein und Plattform-Obmann
Fritz Rauer aus Bad Blumau:

'ﬂ't'!_'i:'iﬁl-'hl.' Bileraline g,
ol Exnbaal arkenms

L Hsis

Maria Pein gratulierte Jan Dorn-
hofer zum Sieg. ik stelermarkDanner 3)

+Als Konigin der heimischen
Bohnen ist die steirische Ka-
ferbohne nicht nur ein ku-
linarischer Hit, sondern iibt
auch besondere Anziehungs-
kraft auf wissenshungrige
und kinstlerisch ambitionier-
te Schiilerinnen und Schiiler
aus.” Kiferbohnenkonigin Mi-
chaela Summer berreichte
den Preistriagern die Urkunden
und Sachpreise.

Woche, Graz — 30. August

I k Landwirtschaftskammer
Steiermark



Superheldin Kaferbohne

Koflacherin war zweite
beil Kaferbohnen-Quiz

Emma Benedikt vom
BG/BRG Koflach holte
sich bei einem Kreativ-
und Wissensbewerb
den zweiten Platz.

[hre natiirliche Schonheit macht
die steirische Kaferbohne zu ei-
nem begehrten Designobjekt
und zu einer interessanten Wis-
sensquelle. 419 steirische Schiiler
von der Volksschule bis zur Ober-

KARRIERE

stufe beteiligten sich am Krea-
tiv- und Wissenswettbewerb von
der Landwirtschaftskammer und
Plattform ,Zum Schutz der Steiri-
schen Kaferbohne". Gefragt waren
die schonsten Kunstwerke, herz-

hafte kulinarische Innovationen
sowie wertvolles Alltagswissen
rund um die proteinreiche Bohne.
Begeistert von der grofden Beteili-
gung zeigten sich LWK-Vizeprasi-
dentin Maria Pein und Plattform-
Obmann Fritz Rauer. ,,Als Konigin
der heimischen Bohnen ist die
steirische Kaferbohne nicht nur
ein kulinarischer Hit, sondern uibt
auch besondere Anziehungskraft
fiir wissenshungrige und kunstle-
risch begabte Schiiler aus.”

Platz zwei beim Quiz

Die Preise gingen quer durch
die ganze Steiermark von der
Volksschule Pollauberg tiber die
Fachschule Neudorf bis zur Fach-
schule Grobming. Beim Wissen-
Quiz holte Marlene Stampfl vom
Gymnasium Ursulinen in Graz
Rang eins vor der Koflacher Gym-
nasiastin Emma Benedikt, die von

Steirj dferbohne g, 1.
i f erkennen

tifiieste

Michaela Summer mit Emma Bene-
dikt aus Kéflach LK Steiermark/Danner
Kaferbohnenkonigin ~ Michaela
Summer eine Urkunde und einen
Sachpreis Gberreicht bekam.

Der Jury gehorten die Kinder-
buchautorin Karin Ammerer, der
Kinderbuchillustrator =~ Herwig
Holzmann, die Padagoginnen
Karin Resch, Waltraud Sturm und
Julia Ohlschldger und die Spitzen-
koche Lorenz Kumpusch und Fer-
dinand Bauernhofer an.

Woche, Voitsberg — 30. August

I k Landwirtschaftskammer
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Superheldin

Kaferbohne

Steirische Kiferbohne g.U.
beim Einkauf erkennen

agurstribio
Agjrrbatinn

»

Urkunde

. Plats

Hannah Pirstinger und LK-Vizeprdsidentin Maria Pein

Seit 1989 _
oJourna

, Superheldin Kaferbohne”

419 steirische Schiilerinnen und Schiiler von der Volksschule bis zur Oberstufe lielen
die Superheldin Kiferbohne hochleben und beteiligten sich am Kreativ- und Wis-
senswettbewerb von Landwirtschaftskammer und Plattform ,,Zum Schutz der Stei-
rischen Kiferbohne™. Gefragt waren die schonsten bildnerischen Kunstwerke,
herzhafte kulinarische Innovationen sowie wertvolles Alltagswissen rund um die
coole, proteinreiche Bohne. Begeistert von der gro3en Beteiligung zeigten sich LK-
Vizeprisidentin Maria Pein und Plattform-Obmann Fritz Rauer: ,,Als Konigin der
heimischen Bohnen ist die steirische Kiferbohne nicht nur ein kulinarischer Hit,
sondern iibt auch besondere Anziehungskraft fiir wissenshungrige und kiinstlerisch
ambitionierte Schiiler aus.* Bei diesem Wettbewerb trumpften die Hohere Lehran-
stalt fiir Landwirtschaft und Erndhrung (HLA) Eggenberg sowie das Gymnasium
der Ursulinen grof} auf. In der Kategorie ,,Wissen — Quiz*“-Unterstufe holte sich
Marlene Strampfl von den Ursulinen den 1. Platz. Ebenfalls den ersten Platz in der
Kategorie ,,Wissen — Quiz*-Oberstufe holte sich Hannah Pirstinger von der HLA
Eggenberg. David Furntratt und Belinda Hofstatter (beide HLA Eggenberg) er-
reichten ebenfalls in der Kategorie ,,Wissen — Quiz“-Oberstufe den 2. beziechungs-
weise 3. Platz. Foto: LK Steiermark/Danner

Journal Graz — August 2023

Landwirtschaftskammer
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Superheldin Kaferbohne
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Diese Schiiler setzten die
Kaferbohne richtig in Szene

ass die Steirische Kiifer-
bohne weit mehr kann, als

im Buschenschank-Salat in Es-
sig und Kiirbiskerndl zu
schwimmen, bewiesen 419
Schiiler aus der Steiermark.
Beim Kreativ- und Wissens-
wetthbewerb ,Superheldin K3-
ferbohne* der Landwirt-
schaftskammer und Plattform
SZum Schutz der Steirischen
Kiiferbohne” setzten sie die
steirische Hiilsenfrucht auf
kreative Weise in Szene.

Gefragt waren kiinstlerische
Inszenierungen (Kategorie
Bildnerische Kunst) und die
Einarbeitung der Bohne in in-
novative Gerichte (Kategorie
Kulinarik). In der Kategorie
Wissens-Quiz wurde zudem
das Alltagswissen rund um die
Steirische Kiferbohne er-
probt.

Auch Schiiler aus Leibnitz
und Deutschlandsberg betei-

ligten sich. Und das mit Erfolg:
Kulinarisch konnte die Jury
Lea Preglau iiberzeugen, die
Schiilerin der Fachschule
Neudorf holte sich mit ihrer
Kiferbohnen-Bolognese den
Sieg. Ebenso aus dem Bezirk
Leibnitz trumpfte Khabib Ere-
schenko von der MS 2 Leibnitz
mit dem dritten Platz in der
Kategorie ,, Wissens-Quiz* auf.
Ein weiterer dritter Platz
ging an die Schiilerin Greta
Putz von der Volksschule
Wies. Sie konnte die Jury - sie
bestand aus der Kinderbuch-
autorin Karin Ammerer, dem
Kinderbuchillustrator Herwig
Holzmann, den Pidagoginnen
Karin Resch, Waltraud Sturm
und Julia Ohlschliger und den
Spitzenkdchen Lorenz Kum-
pusch und Ferdinand Bauern-
hofer - mit ihrer kreativen
Darstellung der Steirischen
Kiiferbohne tiberzeugen.

Kleine Zeitung, Sud & Sudwest — 26. August
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BAD AUSSEE/GROBMING

Kaferbohnen-Wettbewerb:
Zwei Preise fiir den Beznrk

Dle »Superheldin Kiferboh-
e“ haben die Landwirt-
Schaftskammer und die Platt-
form ,,Zum Schutz der Steiri-
schen Kiferbohne* im Rah-
men eines Kreativ- und Wis-
senswettbewerbs vor den Vor-
hang geholt. Gefragt waren da-
bei die schonsten bildneri-
schen Kunstwerke, herzhafte
kulinarische Innovationen so-
wie wertvolles Alltagswissen
rund um die proteinreiche
Bohne. 419 Schiilerinnen und
Schiiler - von der Volksschule
bis zur Oberstufe - aus der
ganzen Steiermark nahmen
teil. Zwei Plitze unter den Top
3 gingen in den Bezirk Liezen.
In der Kategorie Bildneri-
sche Kunst landeten Toni Josi-
povic von der Volksschule Bad

Maria Pein iiberreicht den
2. Preis an Toni Josipovic A bANNER

Aussee und sein Werk auf dem
zweiten Platz. Mit ihren asia-
tisch beeinflussten WanTan-
Taschen holte sich Lisa Bal-
dauf von der Fachschule
Grobming Rang dreiin der Ka-
tegorie Kulinarik.

I k Landwirtschaftskammer
Steiermark

Kleine Zeitung, Ennstal — 26. August



Vifzack 2023

Familie Janisch

BUSINESS DER WOCHE

Vielfalt aus der
Edamame-Bohne

Der Gemisebaubetrieb Janisch aus Kroisbach an der
Feistritz setztseit einem Jahrerfolgreich auf Edamame:
Jetzt geht es aufs Feld, es ist Haupterntezeit

it viel Liebe hat Denise
Janisch den neuen Selbst-
bedienungsladen fiir ihre Eda-
mame-Produkte in Kroisbach
an der Feistritz eingerichtet.
wachon, dass du da bist”, steht
beim Eingang des kleinen 24-
Stunden-Ladens direkt an der
L 403 neben dem Gemiisebau-
betrieb von ihrem Mann Mat-
thias und ihr. Darin warten
etwa Snack-Tipps und ein Vi-
deo iitber Wissenswertes zu
den Sojabohnen aus Ostasien.
Und natiirlich Edamame in al-
len erdenklichen WVerarbei-
tungsweisen: von Hummus
ilber Schoko-Mix biszu einge-
legten und frischen Edamame.
Letztere werden derzeit in
miithsamer Handarbeit wvon
Denise und Matthias Janisch
geerntet. Die Ernte sei auf-
grund des Regens heuer ver-
spitet. Jetzt passt das Wetter
aber, man merkt richtig, wie
sie angeschoben haben®, er-
zihlen die Landwirte, die im
Vorjahr mit dem Anbau der
eher unbekannten Hiilsen-
frucht begonnen haben.
Seitdem habe sich wviel ge-
tan. Im Winter hat sich Denise

Danlse und
Matthlas Ja-
nisch mit
Helena, Mat-
thlas und
Luls sowle
den Nach-
barsmad-
chen Mila
und Dlana
von rechis)
BUCH BGGER

Tanisch vor allem der Produkt-
entwicklung gewidmet und
die Edamame zu gluten- und
laktosefreiem Mehl verarbei-
tet. Mit ihrer Freundin Stefa-
nie Wachter hat sie ein Eis
hergestellt. Vor wenigen Wo-
chen folgte nun der Hofladen.

Auch In Krankenhd usern ist das
Ehepaar mit seinen Edamame
in aller Munde, etwa im LEH
Graz. In der Gastro haben sie
sowohl in der Region als auch
in Graz und Wien Abnehmer,
erzihlen Denise und Matthias
Janisch. Das bedeutet viel Ar-
beit fiir die beiden, denn Ern-
tehelfer haben sie nicht. ,Das
geht nur mit der Unterstiit-
zung der Familie und unserer
Eltern, etwa bei der Betreuung
unserer Kinder®, sagt Denise
Janisch. Wobei der Mach-
wuchs ebenfalls gerne tatkraf-
tig mit anpacke, etwa beim Eti-
kettieren oder Verkosten.

Alle Hande werden ge-
braucht. ,Maschinell miissen
wir investieren. Wir sind jetzt
schon voll ausgelastet”, sagt
Matthias Janisch.

Danlela Bucheggzer

Kleine Zeitung, Weiz — 30. August
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Krahenverordnung 1/2

Endlich Einhalt der

Mit der neuen Krahen-
Verordnung ist die
Entnahme von 7.700
Nebel- u. Rabenkrahen

pro Jahr moglich.

SUSANNE VERONIK

Krahen kommen in Schwirmen,
fressen das Saatgut aus den Acker-
furchen und zerstoren die frisch
gewickelten Siloballen als vorra-
tiges Fufter fiir die Rinder. Der
finanzielle Schaden fir die Land-
wirte ist enorm.

»INebel-und Rabenkrahen profitie-
ren sowohl von der Art menschli-
cher Landbewirtschaftung als
auch von Nahrungsquellen, die
von der Kulturlandschafi ohne
Absicht bereit gestellt werden’,
erklart Johann Silberschneider,
Bezirksjagermeister in Deutsch-
landsberg. Auflerdem gehoren
Eier, Jungvogel und Jungtiere zur
bevorzugten Beute der auflerst

lernfahigen Rabenvigel und be-
wirken damit einen nachteiligen
Einfluss auf den Bestand dieser
Beutetiere. Die Erfolgsrate wvon
Krahen ist dort besonders hoch,
wo Beutetieren bzw. Gelegen in
der Agrarlandschaft keine oder
nur streifenweise Deckung zur
Verfigung steht, also auch in be-
sonderem Mafie im Grinland.

Zur neuen Krdhen-Verordnung

Zum Hintergrund: Im Juli zo22
ist jene Verordnung ausgelaufen,
die in der Steiermark eine Jagd
auf Kriahen erlaubt hat. Basis fur
diese damalige Entscheidung war
ein Endbericht einer Krihenzah-
lung, die im Auftrag des Landes
Steiermark von NGOs durchge-
fiihrt wurde. Die Landwirtschafts-
kammer und die Steirischen Lan-
desjagerschaft haben daher eine
Anderung bzw. eine neue und
adaptierte  Krdahenverordnung
Uber die Ausnahme vom Verbot
der absichtlichen Tétung von Ne-

Woche, Deutschlandsberg — 30. August

Krahen zerstoren Siloballen, die
sofort abzudichten sind. LWE

bel- und Rabenkrihen gefordert.
Diese ist nach einem Monitoring
des aktuellen Bestandes jetzt seit
22. August in Kraft.

Zur Abwendung von Schaden ist
in den Jahren 2023, 2024 und 2025
die Erlegung von 7.700 Nebel- und
Rabenkrihen pro Jahr zulissig
namlich durch Jagdausiibungs-
berechtigte oder von diesem be-
auftragte Inhaber einer giltigen

Landwirtschaftskammer
Steiermark
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rahenplage

Johann Silberschneider ist in diesem Jahr wieder zum Be:irltsjigerme-ister

fur die neue Periode gewahlt worden.

Jagdkarte. Somit spricht sich die
Steirische Landesjigerschaft als
Korperschaft Offentlichen Rechts
mit ihrer flichendeckenden Ver-
antwortung fir Wildtiere und
deren Lebensrdume fiir die klare
Notwendigkeit fir ein punktuel-
les und professionelles Eingrei-
fens als wichtiges Instrument fur
Naturschutz mit Hausverstand
aus.

Christine Hofer-Lukic

KRAHENENTNAHME

auf Ackerflichen, auf denen Kri-
hen das Saatgut oder die frischen
Keimlinge vernichten,

zur gezielten Vergraimung in der
Nihe von Weiden mit den Kra-
henattacken hilflos ausgelieferten
Jungtieren und

zur Fernhaltung der generalisti-
schen Beutegreifer von Biotopen

Woche, Deutschlandsberg — 30. August
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Obstveredler des Jahres 2023

Trinken und

genieflen

Die Landwirtschaftskammer zeichnete die
besten Saft- und Mostproduzenten sowie
den Edelbrenner des Jahres 2023 aus.

ie Konkurrenz war grolS,
de:h jetzt fithren sie die

Bestenliste des Jahres 2023
unter allen steinschen Most-,
Saft- und Edelbrand-Produzen-
ten an. Die Landwirtschaftskam-
mer verleiht jdhrlich die Aus-
zeichnung ,Produzent des Jah-
res“ in drei Produktgruppen.
Jennifer und Gottfried Trummer
aus Gnas wurden - so wie schon
2022 - zu den ,Saftproduzenten
des Jahres 2023“ gekiirt. Giinter
Brunner aus Ilz ist ,Mostprodu-
zent des Jahres 2023 Giinter
und Robert Peer aus Leitring diir-
fen sich iiber das Pridikat . Edel-
brenner des Jahres 2023 freuen.

.Sle setzten sich als Gesamt-
sieger durch und katapultierten
sich von 200 Betrieben mit ins-
gesamt knapp 1000 eingereichten
Produkten an die absolute Spitze.
Schon zuvor haben sie — und das
war Voraussetzung — die jeweili-
ge Landespriimierung Saft, Most
und Edelbrand mit Bravour ge-
meistert”, gratuliet Landwirt-
schaftskammer Président Franz
Titschenbacher zum Sieg in die-
ser Kinigsklasse.

Auch Manfred Kohlfiirst, Ob-
mann der Steirischen Erwerbs-
obstbauern, freute sich mit den
Geehrten und sagte: ,Immer

mehr steirische Obstbauern se-
hen ihre Zukunft in der Her-
stellung von modernen Obstwei-
nen, naturbelassenen Siften und
feinen Brinden. Nur die besten,
schinsten und vollreifsten Friich-
te sind gut genug fiir die Herstel-
lung” Etwa 500 der rund 2.000
steirischen Obstbauern befas-
sen sich bereits mit der Obstver-
edelung. Rund 200 Obstbauern
(zehn Prozent) haben die pro-
fessionelle Herstellung von Obst-
weinen (Mosten), Siften oder
Edelbrinden in den vergangenen
Jahren als Hauptproduktions-
sparte entwickelt.

Auch wvon Verkostungschef
Georg Thiinauer von der Land-
wirtschaftskammer kam wviel Lob:
<Perfekte Qualitit sowie hichste
Professionalitéit und das Entwi-
ckeln von Innovationen sind das
Credo der heimischen Obstver-
edler. Dazu spornen wir sie an.
Das sind die Hauptgriinde fiir die
gute Entwicklung dieser Sparte®
Voll im Trend liegen, so Thiinau-
er, neben den Klassikern derzeit
vor allem gespritzte Sifte und
Moste sowie spritzige Cider. Bei
den Briinden gehe es momentan
in Richtung Zigarrenbrinde im
Eichenfass gereift sowie alkohol-
drmeren fruchtigen Likéren.

Die Obstveredler Giinter Brunner, Jennifer und Gottfried Trum-
mer sowie Giinter und Robert Peer mit den Gratulanten.

Fata: LK Steiermark Danner

Neues Land - 31. August
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Saisonstart Apfelernte 2023 - Video
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Zum Video

I I( Landwirtschaftskammer
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https://www.kleinezeitung.at/steiermark/weiz/6318805/Druck-vor-der-Apfelernte_Apfelbauern-befuerchten-ein-saftiges-Minus

Kennzeichnungspflicht

von Lebensmitteln 1/2

—> Zum Beltrag

Kennzeichnungspflicht fiir GroBkiichen in
Kraft

Ab Freitag miissen GroBkiichen und Kantinen die Herkunft von Milch, Fleisch und Eiern
kennzeichnen. Bereits im Marz wurde die Regelung angekiindigt, mit September wird sie jetzt
umgesetzt. Die Landwirtschaftskammer fordert das fiir die gesamte Gastronomie.

Online seit heute, 6.02 Uhr Teilen -l"

Rund 8.000 Portionen Essen werden taglich in der Kiiche Graz
zubereitet, 7.000 Essen wiederum fur das LKH Uniklinikum Graz. Fur
alle GroBkiichen und Kantinen gilt ab Freitag die verpflichtende
Herkunftsbezeichnung fur Milch- und Fleischprodukte sowie Eier.

Diese Kennzeichnungspflicht sei fir die ganz grof3en
Gemeinschaftsverpfleger kein grof3es Thema, 5o Klaus
Friedl, Sprecher der Gastronomie in der
wirtschaftskammer Steiermark: ,,Im Grunde
genommen haben diese GroBkichen ihre

] Hausaufgaben schon gemacht, weil sie schon freiwillig
kennzeichnen viele Auszeichnungen, was Produkte anbelangt,
erledigt haben. Eher ein Problem wird das fur kleinere
Betriebe, die dann auch die Speisekarten ofter
wechseln missen, weil regionale Produkte ja nicht immer gleich zur
Verfugung stehen.”

I k Landwirtschaftskammer
ORF — 1. September Steiermark
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Weitere Schritte gefordert

Bereits bislang hatten die Betriebe Uber die Herkunft der Produkte
Auskunft gegeben, wenn man nachgefragt habe, sagte Friedl.
Vonseiten der Landwirtschaftskammer Steiermark sieht man eine
langjahrige Forderung erfullt, so Landwirtschaftskammer Steiermark-
Vizeprdsidentin Maria Pein: ,Ich bin sehr dankbar dafiir, dass jetzt ein
erster wichtiger Schritt gelungen ist. Ich denke, es mussen weitere
Schritte folgen.”

Laut Pein musste die Kennzeichnungspflicht auf die gesamte
Gastronomie ausgeweitet werden: ,Wir wirden uns natdrlich auch
wiinschen, dass die Gastronomie diesen Schritt setzen wirde. Ich
denke einfach, es bringt auch der Gastronomie einen Mehrwert, wenn
der Gast weild, woher sein Schnitzel am Teller kommt."

Freiwillige Kennzeichnung

Etwas anders sieht das Friedl. Er pladiert fur die freiwillige
Kennzeichnung der Herkunft im Bereich der Gastronomie. Das se
inzwischen sowieso Ublich und werde auch bewusst von der
Gastronomie so gemacht, um den Kunden und Kundinnen den Wunsch
nach Regionalitat zu erfullen.

Landwirtschaftskammer
ORF — 1. September Steiermark
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ZEITUNG

DRUCK VOR DER APFELERNTE

Apfelbauern befiirchten ein
saftiges Minus

MIT VIDEOD. Wetterextreme, Preise und hohe Produktionskosten machen den
steirischen Apfelbauerinnen und Apfelbauern zu schaffen. Auch heuer sind die
Sorgen groll, man rechnet mit 25 Prozent weniger Ernte als im Vorjahr.

Sorgenfalten, dunkle Wolken - man kann es nennen, wie man will - auch heuer
haben die steirischen Apfelbauerinnen und Apfelbauern mitihrer Ernte zu
kampfen. Spatfrost (bis zu minus sieben Grad) und verregnetes Bluhwetter lasst
ein Ernteminus erahnen: Man erwartet 111.000 Tonnen, 25 Prozent weniger als im
Vorjahr (2022:151.000 Tonnen).

‘Trotzdem, die Versorgung ist gesichert” beruhigt Franz Titschenbacher, Prasident
der Landwirtschaftskammer. Und auch die Qualitat stimmt. Die hohen
Temperaturen in der zweiten Augusthalfte gepaart mit Niederschlagen hatten

sich gut auf den Geschmack ausgewirkt.

I I( Landwirtschaftskammer

Kleine Zeitung, online — 31. August Steiermark
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Dennoch sei der Druck auf den Schultern der Obstbauern hoch und die
wirtschaftliche Schieflage enorm: "Der Wertschopfungsanteil fiir den Bauern liegt K L EI N E
bei 23,7 Prozent. Um die Betriebe erhalten zu kinnen, brauchen wir ein Drittel",
sagt Titschenbacher und appelliert an die Handelspartner. 45 Cent bekommt der
Bauer pro Kilo, die Produktionskosten liegen mittlerweile bei 60 Cent.

ZEITUNG

Symbalisch - natdrlich mit einem Apfel - stellen Kohifarst und Titschenbacher den
Wertschapfungsanteil dar
© Julia Kammerar

Manfred Kohlfurst, Chef der Erwerbsobstbauern, nimmt auch den Konsumenten
an der Nase: "Regionalitat war zur Coronazeit wichtig. Davon merken wir jetzt
immer weniger" Der osterreichische Konsument musse auch zum

osterreichischen Apfel greifen.

Anbauflache um ein Viertel geschrumpft

Die Auszahlungspreise, Wetterextreme und hohen Produktionskosten sind Sorgen
und Herausforderungen, die sich auch auf die Anbauflache und die Anzahl an
Obstbauern auswirken. Seit 2010 ist die Apfelanbauflache in der Steiermark um
ein Viertel geschrumpft. Waren es 2013 noch 6027 Hektar, sind es heuer lediglich
4790 Hektar.

Landwirtschaftskammer
Kleine Zeitung, online — 31. August Steiermark
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Prasident Franz Titschenbacher, Vizeprasidentin Maria Pein, Apfelprinzessin Helene | Obstbauer
Martin Gschweitl und Obstbauprasident der steirischen und dsterreichischen Obstbauvern Manfred
Kohlfdrst (v. I n. r)

£ Julia Kammerer

"Ich verstehe jeden, der sagt, mit dem Apfelanbau will er nichts mehr zu tun
haben” sagt Martin Gschweitl. Gemeinsam mit seinem Bruder Andreas
bewirtschaftet er eine rund 20 Hektar grof3e Flache in der Gemeinde St. Ruprecht
an der Raab (Bezirk Weiz).

Trotz der Umstande ist er gerne Obstbauer und bleibt optimistisch: "Wie heilit es
S0 schdn, was man gerne macht, macht man gut!” Er hofft auf die Vernunft der
Lebensmittelbranche und auf die Jungbauern. "Die wenigen, die es gibt, sind sehr
engagiert. Das gibt einem Perspektiven. Ich seh das nicht so duster’

Landwirtschaftskammer
Kleine Zeitung, online — 31. August Steiermark
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Apfelprinzessin Helene Fattinger (21) dbernimmt nachstes lahr den Familienbetrieb
€ Julia Kammera

Eine der "nachsten Generation” steht schon in den Startlochern. Apfelprinzessin
Helene Fattinger aus Stibing will nachstes Jahr den Familienbetrieb
ubernehmen: "Wir haben einen Buschenschank, machen Safte und Most" Sie will
den Betrieb touristischer machen. "Die Landwirtschaft ist kein Beruf, es ist eine
Berufung", freut sich die 21-Jahrige auf ihre neue Aufgabe.

Solche Hofubernahmen sind Lichtblicke, auch wenn die Zahl der steirischen
Apfelbauern sinkt: Rund 1030 Betriebe zahlt man heute in der Steiermark, in den

90er-lJahren waren es 1500.

Das beliebteste Obst in Osterreich

Trotzdem ist der Apfel nach wie vor das beliebteste Obst der Osterreicherinnen
und Osterreicher. Zwischen 18 und 19 Kilogramm Apfel ist der durchschnittliche
Pro-Kopf-Verbrauch. Das entspricht rund 114 Stuck, inklusive Getranke.

Die steirischen Hauptsorten reihen sich gleich wie im Vorjahr: Auf Platz eins
thront der "Kinder- und Jausenapfel”, die Sorte "Gala" (30 Prozent). Gefolgt von
‘Golden Delicious” (25 Prozent) und "Evelina"” (10 Prozent).

Landwirtschaftskammer
Kleine Zeitung, online — 31. August Steiermark
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Landwirtschaftskammer-Prasident Titschenbacher hofft auf eine Erhéhung der
Preise: "Weiter wie bisher geht nicht Die Obstbauern brauchen Luft zum Atmen.
Mit einer Erhdhung wird die Versorgung in Osterreich weiterhin gesichert und wir

konnen dieses Kulturland erhalten.

Zahlen

Pro-Kopf-Verbrauch: Zwischen 18 und 19 Kilogramm Apfel pro Jahr (114 Stick:
inklusive Getranke). Somit ist der Apfel das beliebteste Obst in Osterreich.

70 Prozent der osterreichischen Apfelanbauflache liegt in der Steiermark
(4790 Hektar im Jahr 2023).

Die steirischen Hauptsorten: Gala (30 Prozent), Golden Delicious (25 Prozent),
Evelina (10 Prozent), Braeburn (7 Prozent), Elstar (5 Prozent).

Landwirtschaftskammer
Kleine Zeitung, online — 31. August Steiermark
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Obstveredler-Superstars sind gekiirt:
Peer ,,Edelbrenner des Jahres 2023

‘“Von Heribert Kindermann - 20. August 2022 LR

Grofartiger Erfolg fur den Bezirk Leibnitz! Glunter und Robert Peer aus Leitring
holten sich den begehrten Titel .Edelbrenner des Jahres 2023" als einer von drei
Top-Obstveredler des Jahres 2023, den die Landwirtschaftskammer Steiermark
nun ausgezeichnet hat.

Die Landwirtschaftskammer zeichnet den preisgekrénten Edelbrenner Gunter Peer
gemeinsam mit seinem Bruder Robert Peer zum Edelbrennen des Jahres 2023 aus. Flr
Ginter Peer ist volkommen sauberes Obst die wichtigste Grundlage flir seine Top-
Brande: ,Als kleiner Betrieb kann ich mir da wirklich jeden Apfel, jede Birne und jede
Zwetschke selber anschauen. Dazu kemmt dann auch noch eine groe Portion
Leidenschaft: ,Vor dem Brennen schlafe ich schon unruhig, weil ich so gespannt bin, was
rauskommt. Um unter den vielen Guten der Beste zu sein, braucht es dann natdrlich auch
Glick.™

Landwirtschaftskammer
Leibnitz Aktuell, online — 30. August Steiermark
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Gontar und Robert Peer sus Leitring helten sich den begehrten Titel  Edelbrenner des Jahres 2023".

Die dre1 allerbesten Obstveredler setzten sich durch

Sehr greld war die Konkurrenz, doch jetzt fihren sie die Bestenliste des Jahres 2023 unter
allen steirischen Most-, Saft- und Edelbrand-Produzenten an. Die Landwirtschaftskammer
verleiht jahrlich die hohe Auszeichnung ,Produzent des Jahres" die drei absoluten
Superstars der Obstveredelung und gratuliert: Jennifer und Gottfried Trummer aus

Gnas zur Auszeichnung Saftproduzenten des Jahres 2023, GlUnter Brunner

aus Dambach zum Titel Mostproduzenten des Jahres 2023 sowie Glnter und Robert

Peer zur Auszeichnung Edelbrenner des Jahres 2023.

«3ie setzten sich als Gesamtsieger durch und katapultierten sich von 200 Betrieben mit
insgesamt knapp 1.000 eingereichten Produkten an die absclute Spitze. Schon zuvor haben
sie — und das war Voraussetzung — die jeweilige Landespramierung Saft, Most und
Edelbrand mit Bravour gemeistert”, gratuliert Landwirtschaftskammer Prasident

Franz Titschenbacher zum Sieg in der Kdnigsklasse.

Leibnitz Aktuell, online — 30. August
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Die strahlenden Sieger mit ihren Gratulznten: Mostproduzent des Jahres 2023 Gonter Brunner {2.v.l.), Saftproduzenten des
Jahres 2023 Jennifer und Gottfried Trummer {Mitte) und die Edelbrenner des Jahres 2023 Ginter und Robert Peer (3. und

2.w.r.). Es gratulieren Frisident Franz Titschenbacher (rechts) sowie Verkostungschef Geeorg Thinauer {links) und der
Prasident des ésterraichischen und steirischen Obsthauverbandes Manfred Kohlfirst (2.v.1).

Zukunft Obstveredelung

LLmmer mehr steirische Obstbauern sehen ihre Zukunft in der Herstellung von modernen
Obstweinen, naturbelassenen Saften und feinen Brénden. Mur die besten, schinsten und
vollreifsten Frichte sind gut genug fur die Herstellung®, gratuliert der Obmann der
Steirischen Erwerbscbstbauern Manfred Kohlftrst zu den Top-Leistungen und erstklassigen
Qualitdtsprodukten. Etwa 500 der rund 2.000 steirischen Obstbauern befassen sich bereits
mit der Obstveredelung. Rund 200 Obstbauern (zehn Prozent) haben die professionelle
Herstellung von Obstweinen (Mosten), Saften cder Edelbrénden in den vergangenen Jahren
als Hauptproduktionssparte entwickelt.

Leibnitz Aktuell, online — 30. August
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Zukunft Obstveredelung

LLmmer mehr steirische Obstbauern sehen ihre Zukunft in der Herstellung von modernen
Obstweinen, naturbelassenen Saften und feinen Brinden. Nur die besten, schdnsten und
vollreifsten Frichte sind gut genug fir die Herstellung®, gratuliert der Obmann der
Steirischen Erwerbsobstbauern Manfred Kohlfiirst zu den Top-Leistungen und erstklassigen
Qualitdtsprodukten. Etwa 500 der rund 2.000 steirischen Obstbauern befassen sich bereits
mit der Obstveredelung. Rund 200 Obstbauern (zehn Prozent) haben die professionelle
Herstellung von Obstweinen (Mosten), Saften cder Edelbranden in den vergangenen Jahren
als Hauptproduktionssparte entwickelt.

Innovation und Qualitit

LPerfekte Qualitat sowie hichste Professionalitdt und das Entwickeln von Innovationen sind
das Credo der heimischen Obstveredler. Dazu spornen wir sie an. Das sind die Hauptgrunde
flr die gute Entwicklung dieser Sparte®, freut sich Georg Thinauer, Referent fur bauerliche
Obstverarbeitung und Leiter der Landesbewertungen Saft, Most und Edelbrand in der
Landwirtschaftskammer. Die heimischen Most-, Saft- und Edelbrand-Produzenten erhalten
durch die Experten der Landwirtschaftskammer bestmdgliche Unterstitzung durch Top-
Beratung sowie ein hervorragendes Aus- und Weiterbildungsangebot. Voll im Trend liegen,
s0 Thinauer, neben den Klassikern derzeit vor allem gespritzte Safte und Moste sowie
spritzige Cider. Bei den Brianden gehe es momentan in Richtung Zigarrenbrande im
Eichenfass gereift sowie alkcholdrmeren fruchtigen Likéren.

Landwirtschaftskammer
Leibnitz Aktuell, online — 30. August Steiermark
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Gepostet von Michael Radspieler @ - 1 Tage - @

Die steirischen TOP-Obstveredler 2023 mit den besten Natursaften, Moste und Edelbrianden
wurden ausgezeichnet! ¢

Wir gratulieren den Superstars der Obstveredelung:
Jennifer und Gottfried Trummer aus Gnas zur Auszeichnung Saftproduzent des Jahres 2023,
Gunter Brunner aus Dambach zum Titel Mostproduzenten des Jahres 2023 sowie
... Mehr anzeigen

+Edelbrenner des jahms- 2023%:
Gonter und Robert Peer

Das sind die Tnp-Dbstva
des Jahres 2023!

gtmiko-at Mostproduzent des Jahres 2023:
Gunter Brunner

Top-Obstveredler des Jahres 2023:
Wirgratullerenallen Sieparm®
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#BeimBauernDaheim:
Andrea und Alfred Neuherz aus Bad Blumau sind Landwirte aus Leidenschaft. Auf ihren
vielfaltigen Feld- und Ackerflichen am Safenhof wachsen verschiedenste Kartoffelsorten,

Schalotten und Zwiebeln, Speisekirbisse, Kaferbohnen, Lauch, Zuckermais und
Knollenseller. @

Dabei steht fir die Familie Nachhaltigkeit und laufende Qualitatssteigerung an oberster Stelle. [hr
Hofladen hat rund um die Uhr flr euch gedffnet und 1adt zum regionalen Einkaufen ein! &g ¢
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Ik steirische_landwirtschaft (& Krasse Schieflage in der
Wertschopfungskette: Die Apfelernte startet - aber mit tiefen
Sorgenfalten bei den steirischen § Apfelbiuerinnen und
Apfelbauern. Denn: Obwohl die heimischen #0bstbauern beste
Qualitdt anbieten, haben sie - mit mageren 23,7 Prozent - den
geringsten Anteil in der Wertschépfungskette der Branche.

50 geht es nicht weiter: Die Obstbauern brauchen Luft zum
Atmen — ein Drittel-Anteil in der Wertschdpfungskette ist
erforderlich]

Mehr: https://bit.ly/start-apfelernte-2023

#landwirtschaft #apfel #steiermark #styria #bauern #obstbauern
#Flandwirtschaftskammer

16 5td.
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ﬂ,‘[‘ :- Gefallt maria.peinl3 und 56 weitere Personen
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