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— /Zum Beltrag

SOMMERKUCHE

Topfenknodel mit Krauthduptel und Sof3e s

Wer hatte gedacht, dass man den knackigen Grazer Krauthduptel auch sii genieBen kann?
Das Rezept dazu gibt es vom Landesverband der steirischen Gemiisebauern.

Teilen ﬂ’

Die Zutaten:

60 g Butter

1Ei

1 Dotter

80 g getrocknete Vollkornbrosel

500 g Topfen

Vanillezucker, Orange, Zitrone, Rum
Butter und Vollkornbrosel zum Walzen

flr die Himbeersauce:

1 Tasse Himbeeren

1/8 Weillwein

50 g Zucker

Maizena

Zitrone

eine Handvoll geschnittener Grazer Krauthauptel fiir das Topping
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Die Zubereitung:

Flr die Topfenknodel die Butter schaumig rtihren, mit Ei und Dotter zu
einem Abtrieb verriihren. Restliche Zutaten beimengen. Knddel formen
(ca. 25 g pro Stiick), Wasser salzen und zum Kochen bringen, Knddel
einlegen und fur zehn Minuten darin ziehen lassen.

Butter in einer Pfanne zerlassen, Brosel zufligen und

Sendungshinweis unter Riihren goldbraun résten. Fiir die HimbeersoBe

,Radio Steiermark- Zucker karamellisieren, mit WeiBwein abldschen,

Sommerzeit”, 9.8.2023 Himbeeren beigeben, etwa fiinf Minuten kdcheln lassen.
Zwei cl Zitronensaft zugeben und mit Maizena leicht
binden.

Den Salat fein schneiden und in heiBem Ol knusprig herausbacken. Mit
Staubzucker bestreuen. Die Knddel mit der Himbeersol3e anrichten
und mit dem Salat toppen und geniefBen.

red, steiermark.ORF.at
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Methan — Rinder sind keine Klimakiller
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RUND UM DIE TOMATE

Gut fiir die Gesundheit

Paradeiser enthaltendie Vitamine A, B,Cund E
sowie Serotonin und Fruchtsiuren und sieb-
zehn Mineralstofte. Der natfirliche Farbstofi
Lycopin der Tomate entfaltet zudem ecine
antioxidative Wirkung auch in unserem Korper.
Unter anderem schiitzt er nachweislich vor

Prostatakrebs.

Heute ist Tag der Tomate: Der Pro-Kopf-
Verzehr hat sich in den letzten 20 Jahren
verdoppelt. Nach den Unwettern

konnten auch bei Paradei-
sern Ernteausfadlle drohen.

Von Verena Schaupp

U wWirst ja rot wie ¢ine ‘l1o-

mate! Das  konnte man

dieser Tage hiichstens zu
dem Fruchtgemiise selbst sa-
gen, denn es hitte allen
Grund, vor Freude zu er-
rdten: In der Stetermark
sowie in Osterreich
fiihrt das Gemiise die
Beliebtheitsliste an. In
den letzten 20 Jahren
hat sich der Konsum
sogar verdoppelt: Pro
Jahr isst jede Osterrei-
cherin und jeder Oster-
reicher im Schnitt rund
35 Kilogramm Tomaten.

Friedrich  Rauer, Ob

mann der steirischen Ge-
miisebauvern, erklirt sich das
s . Wir haben in der Steier-
mark iiber 50 Sorten im Sorti-
ment, von der Snack- bis zur
Kirsch-, Cocktail-, Salat- oder
Fleischtomate. Der Trend zur
Sortenvielfalt ist ungebrochen.
Und es hat sich auch in der Ge-
schmacksviclfalt ciniges getan.®
Die Ernte begann zwar schon
im Juni, nun aber hat sie Hoch-
saison - eigentlich.

Denn schon im Juni wurde witte-
rungsbedingt 14 Tage verzdgert
mit der Ernte gestartet Natiir-
lich ist es bei dem regnerischen
Wetter eine grifiere Herausfor-
derung, die Mlinzchen gesund
zu halten®, sagte Fritz Rauver
noch vergangene Woche und
zeigte sich mit der Ernte trotz
des geringen Ertragsausfalls zu-

Rezept-Tipp: Sommersalat

| rote Zwiebel klein hacken und in Weilweines
sig ziehen lassen, eine Handvoll geschnittenes
Basilikum beimischen, 5 bis 6 mittelgroe Para-
deiser und 2 reife Pfirsiche klein schneiden, 250
Gramm stetrische Kiferbohnen dazugeben, al-
les mit Olivendl abschmecken. Burrata auf dem

Salat verteilen, salzen, pfeffern und servieren

Paradel

nach wie vor
beliebtestes
Gemiise

frieden.
Doch wenige Tage
nach dem Gesprach mit der
Klcinen Zeitung liegen verhee-
rende Unwetter hinter der Siid-
steiermark. Ganze Gebiete wur-
den {iberschwemmt, grofifli-
chig Katastrophen ausgerufen,
Biche gingen tiber, Strafen und
Acker standen unter Wasser,
dic Aufriumarbeiten dauern
noch an (siche Seiten 2 bis 5).
Gestern meinte Rauer etwas
nicdergeschlagen auf ncuerli-
che Nachfrage: (Es hat einige
Yaradeisbavern im Stiden sehr

schwer
getroffen Der
Schaden ist noch nicht abzu-
schiitzen. Die Frage sei, wie
lange die Tomatenstauden un-
ter Wasser standen. ,Manche
Pflanzen waren zwei Tage kom-
plett iberflutet, die sind kaput
Wo es nur ein paar Stunden wa-
ren, besteht noch Hoffnung®,
meint der Gemiiscobmann.

Das Wetter machte heuer schon
einigen in der Landwirtschaft
cinen Strich durch die Rech-
nung. Bei den Marillen kam es

Kleine Zeitung — 8. August

Richtig lagern

Frische Paradeiser sollten
nicht unter zwdlf Grad/im
Kilhlschrank gelagert wer-
den, da sic sonst Geschmack
einbiifen. Am besten legt
man si¢ in Kiiche oder Speis
unter ¢cine Obstabdeckhaube.

fast zu ecinem Totalausfall,
Grund waren der Frost zu
Ostern und der warme Winter.
Bei dem Steinobst miissen in
der Steiermark seit  |ahren
Riickschliige eingesteckt wer-
den. Auch Zwetschken und
Kirschen gibt es kaum. Beim
Kirbis fihrten Dauerregen
und tiefe Temperaturen im Mai
zu verlorenen Anbauflichen.
Auch beim Apfel wird ein gerin-
gerer Ertrag als im Vorjahr er-
wartet. Das Klima spiclt nicht
mit: Frostnichte und Un-
wetter zerstorten viele
Kulturen. Die Folgen
der jingsten Unwetter
vom Wochenende sind
dabei noch gar nicht
inbegritfen.

Gemiseobmann Rauer
appelliert daher umso
stirker: LEs muss re-
gionale Ware gekauft
werden. Heimische Pro-
duzenten arbeiten res-
sourcenschonend, die Pa-
radeiser werden mit viel
Handarbeit in Kleinstruktu-
rierten Betrieben gezogen. ™
60 Bauerinnen und Bauern im
Raum Graz, Graz-Umgebung
und (der von den Uberschwem-
mungen stark betroffenen Regi-
on) Siidoststeiermark kultivie-
ren steirische Sommer-Paradei-
ser in Folienhdusern. Auf insge-
samt rund 41 Hektar wird ange-
baut, dsterreichweit betrigt die
Fliche fiir den Paradeiseranbau
197 Hektar. Nach Zwiebeln und
Karotten liegt die Herstellung
von PParadeisern damit mengen-
miBig auf Platz drei. In der ver-
gangenen Saison wurden in der
Steiermark 6600 Tonnen geern-
tet, in Osterreich wurden 56.975
Tonnen produziert.
Auch die AMA-Marketing
ruft anlisslich des Tags der Pa-

Landwirtschaftskammer

Steiermark
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Kilogramm Paradeiser essan Hektar betragt die Gesamt-
Osterreicherinnen und Oster- flache Im steirischen Paradel-
reicherim Schnitt pro Kopfim seranbau Damit iegtdie
Jaht Diese Zahl hatsichin Steiermark im Bundes-
den letzten 20 Jahren landervergleich an
verdoppelt Paradeiser sind dritter Stelle

die Nummer eins beim

gekauften Gemuse In Fritz Rauer
der Stelermark wurden ist Obmann
in der vergangenen der steiri-
Saison 6600 Ton- schen

nen Paradel- Gemuse-
Ser geerm- bauern

tet NALPF ADCH

und Entdecker
Christoph Ko-
lumbus um
1IN, Die To-

mate enthilt
aufierdem cin
starkes Antioxi-
dantium. Dic Far
be Rot bekommt
sic durch das Ca-
rotinoid Lycopin.
Jycopin hemmt
dic GefiSncubil-
dung, schiitzt vor
Schiden der Erb-

radeiser zu
regionalem
Einkauf auf und
verweist auf das Agrar-
markt-Austria-Giitesie-
pt‘l. S \'cr\pricht. dass
Anbau, Ernte, Sortie-
rung und Verpackung
ausschhieflich regional er-
folgen™, heibt es.

Der in Osterreich geliufige
Name Paradeiser leitet sich
ibrigens vom Paradiesapicl
ab. Urspriinglich stammen

Tomaten aus Stidamerika , substanz und
(Peru und Ecuador) und & nachweislich  vor
wurden in Mexiko erst- Prostatakrebs™,
mals kultiviert. Die Azte- g sagt Mediziner und
ken nannten sie  Tomatl®, Nach .?’\ Biologe Martin
Europa kamen sic mit Secfahrer " Grassherger.

Kleine Zeitung — 8. August
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Regen

Hochwasser und
Hangrutschungen
hinterlieflen auch in
der Landwirtschaft
Verwiustungen.
Besonders betroffen
sind Obst- und Wein-
bauern, deren jahre-
lange Arbeit nun mit
einem Mal zerstort ist.

Von Stefan Kohimann

ic Landwirtschaft ist von
den starken Regenfillen
in der vergangenen Wo

che schwer gezeichnet. Hang-
rutschungen und Uberflutun-
gen sorgen bei Bauern fiir Kopf-
schmerzen. JIch weifS gar nicht,
wo ich anfangen soll. Die Kata-
strophen werden erst  jetzt
sichtbar®, so Franz Uller, Ob-
mann der sudoststeirischen
Landwirtschaftskammer
Teilweise bedeuten die Re
gentiille komplette Emtecinbu-
fen. LEin verschlammter Soja-
oder Kiirbisacker bedeutet cei-
nen hundertprozentigen Ernte-
ausfall. Dazu steht noch schr
viel Weizen, der noch nicht ge-
droschen wurde, da ist die Qua-
litit auch dahin®, so Uller. Auch
wenn er beteuert, dass jeder
Schaden ein Schaden zu viel sei,
sicht er bei den Dauverkulturen
das grifte Problem: ,Wir be-
kommen im Stundentakt Mel-

I k Lan_dwirtschaftskammer
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bedeutet schlaflose Nachte

Stefanund Karl
Haberlinihrem
zerstorten
Obstgarten
TEPAN NN L
dungen, dass bei Wein- und
Obstgirten  Hiinge wegrut-
schen. Will man das sanicren,
muss man den ganzen Bestand
wegtun und neu ansetzen.”

So hat es die Land-
wirte Karl und Stefan
Haberl - Vater und
Sohn = mit ihren Apfel-

biaumen in Oberwei-
fenbach (Gemeinde
leldbach) crwischt.

Der Hang ist abge-
rutscht, an den Biu-

rutschungen ist die Apielplan-
tage fiir Maschinen nicht be-
fahrbar, die Apfel miissen hiin-
disch gepfliickt werden. ,Nach
der Ernte miissen wir alles ab-
reifen und danach neu
ansetzen, damit  wir
den Hang reparieren
konnen, Dann dauvert
es dret Jahre, bis die
Biume wieder richtig
tragen”, sagt Stefan Ha-

berl

men entstand teilweise  Kammerob- Die Plantage der Obst-
crheblicher Schaden. mann Franz bauern war crst vier
JManche Biume wur- Uller mimie  Jahre alt, heuer Konnen

den  ausgerissen und
hangen am Hagelnetz in der
Luft, so Karl Haberl.

Dic Ernte startet in fiinf bis
sechs Wochen, durch die Hang-

si¢c zum zweiten Mal
was crnten. .. Wir haben 2018 ¢x-
tra eine Drainage gelegt und
noch cin Jahr mit dem Ansctzen
gewartet, damit das Wasser ab-

Euro kostet, bekommen wir da-
von 40 Cent, wir haben aber
mittlerweile schon Produkti-
onskosten in Hohe von 60
Cent®, erkliren die beiden Siid-
Ostsiewrer.

Der Schaden, den die Hang-
rutschung verursacht hat, sci
noch nicht beziffert, die beiden
Apfelbavern rechnen aber mit
80.000 bis 100.000 Euro. .Allei-
ne das Wegriumen der Biume
kostet 5000 Euro®, so Stefan Ha-
berl. Dazu kommt noch die
Angst und Ungewissheit vor
weiteren Schaden. . Bei jedem
Regen hat man schlaflose Niich-
te und hofft, dass nicht noch
mehr passiert”, sagt Karl Ha-

berl.

flicfen kann, aber auch das hat
nichts gebracht®, erkliren Vater
und Sohn

Das Jahr war fir die Familic
ohnehin schwierig. Im Frithjahr
machten thnen Frostnichte zu
schafien, erst kurz vor den Re-
genfillen zerstorte der Hagel
cinige Apfel. .Dann kommt
noch die Inflation. Wenn c¢in
Kilo Apfel im Supermarkt 249

Kleine Zeitung, Sudoststeiermark — 11. August

Franz Uller hotfft dabet auf
schnelle Hilfe seitens der Poli-
tik: .Die Sanicrungen der Hin-
ge kann man nicht mit 30 Pro-
zent Katastrophenschutz wie-
dergutmachen, da ist die Politik
gefragt.” Besonders nachdenk-
hch machen thn die Prognosen
fiir dic nichsten Jahre. Das

Traurige ist, dass prophezeit

wird, dass solche Ereignisse
jihrlich kommen werden.”

Landwirtschaftskammer
Steiermark



Spezialitatenpramierung

{ Leibnitz holte sich b'éeindru'ckende 7 Landessiege '-'~ |

1)

b Goldregen fiir Deutschlandsberg

D|e Besten.des Landes|

-_J\_.s.h'"l \\

J nderzell, Jausenzeit! Die besten kulinarischen Empfeh ungen daflr kommen von dar

jungsten Brot-, r'd:.r:h- und Fleischspezialtétenpramierung der Landwirtschaftskammer Stalermark.

bei der Brotpriimicrung  Die Hofmolkerei Thaller aus Lei.

Zchn Landessieger wurden  Milchspezialitilen ausgezelchnet

zen Diamanten die Jury und ge-
wannea fils den Bezirk Leibnie

Goetfried, Rosina und Annemarie
Grabin aus Labuttendorf hoken ich

gekore. Der Doppellan.
dessieg filrs beste Bauernbroc und
die kiistlichsten Buchteln gingen an
Siegbert & Sicgmar Relf. Der Kitz-
ecker Buschenschank Koller sawie
Chriszing & Josef Neahold holten

Landessiege in den Bezirk Leibnite.

tersdorf stach mir frischemMaril.
kenr-Joghurr und feiner Kiishiskern-
roulade als Doppellandesseger bl
der Spezialiitenpramicrung fiir
Kise, Butter und Joghurt hervor.
Barbara & Josef Fischer aus Kitzeck

beeindrackien mir threm Schwar-

Die Landessieger

einen beeindnackenden Doppellan-
dessieg, Berting & Franz Haadl so-
wie Marla & Bembard Berghold
haber sich bei der Fhischsperuli-
tenpeamierung von 312 kisilichen
Schinken & herzhaften Witnstd als
Single-Landessicger ducchgrsetar,

Die beslen Schinkenspezialititen
Unter den 2chn besten steirischen
Schinkenspezialititen kkiner biu
erlicher Manufakiuren dirfen sich
drei Berriehe aus dem Beairk [Leih-
niez diber vier Landessiege frewen,

der Spezialitaten- Eleisch
Brot pfamlerungen Gottfried & Resina Annemarie Grabis
i (Wenout & Beschvraaonk Crid ey Labaresdat
Sieguert & Siegmar Rel &yt : ks WO
Klawisches Banernbros, Buchredn ‘].’/‘ ,', = s:h;""l"":’" Karrers Dok
. nt r DG ~ Evelyn Weber 1ot
Darieia & Marks Holzer wes Hannes Thaller & Barbara WUrnnger Schink ,f epeck 4
Halzofen Baunerabros Haosdonw Tade, [oters
'l b "
Shon ot Aok S Maaes Marillen-faphue, Acrr/m.(.—m wivale llﬁ?fﬂ”&’st‘!f}nh.’lrd’qu.
Vollkwrmwlres Katharina & Andreas Seitinger Bergbold: Wildrohschinber
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Friedrich Danst, teus # bes sy
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GESPRACHE

W\

Landwirtschaft
hat enorm viel

rau Nigitz, Ihr Brot gehort
zur Landesbrotpramie-

Woche in der Backstube. Wird pri-
vat noch gebacken, etwa zu Weih-

rung wie das Amen im Ge-

bet. Hatten Sie je gedacht,
dass Sie so erfolgreich werden?
MARIA NIGITZ: Nein. Mich faszi-
niert das Backen und es macht
Spafl. Der Geruch von ofenfri-
schem Brot ist fur mich der
himmlischste aller Geriiche.
Dass ich ¢inmal so viel backen
werde und es so toll luft, hitte
ich nie gedacht. Ich habe mein
Hobby zum Beruf gemacht

Wie kam es dazu?
Mehlspeisen habe ich immer
schon germn gebacken, vom Brot-
backen hatte ich aber keine Ah-
nung, bis ich am Hof meines
Mannes damit in Berthrung ge-
kommen bin. Von meiner
Schwicgermutter habe ich die
Grundkenntnisse erlernt. 1998
habe ich dann erstmals bei der
Primicrung mitgemacht, nur
um zu schen, wie die Qualitit

,’ Niemand muss

in meine Fuistapfen
treten. Nur weil es fur
mich gepasst hat,
muss es noch lange
nicht fur meine
Kinder passen.

Maria Nigitz

Potenzial*

INTERVIEW. Seit 25 Jahren hat sie mit ihrem
Brot bei Pramierungen die Nase vorne:
Maria Nigitz aus St. Margarethen/Raab

ist Landwirtin aus Leidenschaft.

Von Veronika Teubl-Lafer

von unserem Brot ist. Es wurde
tatsichlich gleich primiert

Ihr Medalllenreigen bestatigt
die Qualitat, was ist Ihr Geheim-
nis?

Geheimnis gibt es keines. Aber
cine Rinde wird im Holzofen
cinfach besser als im Elektro-
herd. Und unser Bauernbrotre-
zept wurde hier am Hof {iber
Generationen  weitergegeben
und ist noch immer dasselbe.

Trotzdem probieren Sie sich an
neuen Rezepten. Auf lhren Lor-
beeren ruhen Sie sich nicht aus
Weiterbildung ist mir schr
wichtig. Ich habe viele Winter
im LFI (Anm. Landwirtschaftli-
ches Fortbildungsinstitut) ver-
bracht. Ich lerne gern und brau-
che das als Ausgleich zu meiner

kbrperlichen Arbeit, um geistig
gefordert zu sein. Vor einigen
fahren habe ich den Konditor
auf dem zweiten Bildungsweg
gemacht. Jetzt bin ich schon
wieder auf der Suche.

In welche Richtung geht es?
Es gibt da - allerdings nur in
Deutschland - eine Ausbildung
zum Gewtirzsommelier. Das
wiirde mich total faszinieren.

Sie selbst haben nie daran ge-
dacht, einmal Kurse zu geben?
Ich habe immer wieder Anfra-
gen, auch von der Landwirt-
schaftskammer, aber ich traue
mich da nicht driiber, weil mir
das Reden vor vielen Leuten
nicht liegt.

Sie stehen mehrere Stunden pro

Kleine Zeitung, Weiz — 6. August

nachten?

Weihnachtskekse backen ge-
meinsam  mit meinen  drei
Tochtern und meiner Schwie-
gertochter gehort zu Weihnach-
ten dazu, darauf freue ich mich
schon Monate davor. Backen ist
meine Leidenschaft und Siifes
liebe ich. Ich kinnte auch von
Kaffee und Mchlspeisen allein
leben (lacht).

Was macht ein gutes Brot aus?
ks soll ecine runde Geschichte
sein und harmonicren, es darf
nicht iberwiirzt und der Sauer-
teig nicht zu saver sein.

Iim Discounter bekommt man
Backware schon fur ein paar Cent.
Ist die Wertschitzung gegenliber
Grundnahrungsmittein, wie etwa
Brot, verioren gegangen?

Das glaube ich schon, aber die
Leute, die bet mir Brot holen,
sind sehr dankbar. Das Strahlen
in den Augen und das Lob, dass
es gut schmeckt, sind fiir mich
viel mehr wert als Geld. Ich ba-
cke nur fir Endkunden und
nach Vorbestellung; ich weif,
wer dic Menschen sind, die
mein Brot essen. Der Grofteil
kommt aus der Region, aber ich
habe auch Kunden, die weit fah-
ren fiir mein Brot. Leute, die seit
20 Jahren aus Knittelfeld kom-

Landwirtschaftskammer

Steiermark
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Landesbrot

ramierung

men, oder einen Mann aus Ko-
flach. Das ist fiir mich eine gro
B¢ Wertschitzung

Preisdruck, Klimawandel, Nach-
folgeprobieme,.. War es friher
einfacher, eine Landwirtschaft zu
fihren?

Frither war es anders, aber nicht
cinfacher. Natiirlich hat es ¢ine
Zeit gegeben, wo Bauern mehr
fur thre Produkte bekommen
haben. Wenn wir nur die Milch
gehabt hitten, ohne das Brot als
zweites Standbein, hitten wir

uns schwer getan. Ich glaube,
wenn man Nischen sucht, gibt
es enorm viel Potenzial fiir die
Landwirtschaft, auch heute.

Wirden Sie sich winschen, dass
eines lhrer vier Kinder die Land-
wirtschaft weiterfohrt?

Es schaut im Moment nicht da-
nach aus. Wenn es ¢in Kind frei-
willig machen will, ist es gut,
aber ¢s muss nicmand in meine
Fufistapfen treten. Nur weil es
fiir mich gepasst hat, muss es
nicht fiir meine Kinder passen.

Ist Maria
Nigitz nichtin
der Backstube,
trifft man sie
inihrem
Garten

Brot ist ein Tell
von ihr: Seit
mehr als 25
Jahren hat sich
Maria Nigitz
ganz dem
Brotbacken
verschrieben

Die Leidenschaft firs Backen
konnten Sie aber weitergeben.
Ihre Tochter Romana hat selbst
schon Gold abgeraumt
Ja, die Freude am Backen haben
alle meine Tochter. Zwei haben
sogar wie ich den Brotsomme-
lier gemacht und an Primierun
gen teilgenommen. Das macht
schon stolz.

Wo trifft man Sie, wenn Sie
nicht in der Backstube stehen?
Im Garten oder bei meinen
Hithnern. Die Hihner sind mir

Zur Person

Maria Nigitz (56) aus St Margarethen/R. verhel-
ratet, vier Kinder Zahnarztassistentin, danach
Ausbildung zur Lohnverrechnerin. Landwirtin
und Brotbackerin, ausgebiidete Konditorin, Mit
threm Mann betreibt sie einen Miichviehbetrieb
Ende der 90er schuf sie sich mit thren hundert-
fach ausgezeichneten Broten noch ein Standbein

heilig und haben bei mir auch
samtliche Freiheiten (lacht).

Sie kommen urspringlich aus

Sulzbach und haben dann nach
Grofigier (beides in der Gemeinde
St. Margarethen) geheiratet. Was
schatzen Sie an der Region?
Dass man bei uns alles anbauen
kann. Ich habe 18 verschiedene
Arten Knoblauch und sogar Fei-
gen wachsen hier. Man kann
Selbstversorger sein. Ich baue
gern selber an, obwohl es viel
Arbeit ist, aber mir ist das wich-
tig, so weil ich, was auf den
Tisch kommt.

Wie regional halten Sie es bei
Ihren Broten?
Der Roggen kommt von unse-
ren Feldern, das Mehl aus der
Pichler Miihle in Weiz, ebenso
wie die Leinsamen und Sonnen-
blumenkerne. Kurbiskerne be-
komme ich von einer Biuerin
im Dorf und dic Himbeeren fir
die Himbeer-Dirndl-Marmela-
de vom Nachbarn, die Dirndin
sind meine cigenen.

Was wiinschen Sie sich fir die
Zukunft?
Dass ich bis zu meinem Lebens-
ende arbeiten kann und gesund
bleibe. Mit 56 l.'lhrvn noch keine
Wehwehchen zu haben, ist ¢in
echter Segen und fiir mich keine
Selbstverstindlichkeit

#% Hunderte
o Preise, etwa 20
Landessiege, 13
Brotkaiser und
viele weitere
1 hat sie erzielt
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Existenzen
sind jetzt
gefihrdet

B Kard Brodschneider, Karlheinz Lind

Lokalaugenschein mit der LK-Spitze
in den drei von den Unwettern
hauptbetroffenen Bezirken.

eim Lokalaugenschein mit

LK-Prisident Franz Tit-

schenbacher und Vize-
prasidentin Maria Pein fallt im-
mer wieder der Satz: _Es ist ein
Wahnsinn, was in den vergan-
genen Tagen passiert ist™. Ge-
meint sind damit nicht nur die
Auswirk n des Hochwassers
in den siidlichen Teilen der Be-
zirke Leibnitz und Siidoststeier-
mark, sondem auch die massiven

Hangrutschungen. Beim Weingut
Wecﬁljtsch 'xsgo Zuser in Ober-
fahrenbach ist gleich ein 16 Hek-
tar groler Hang ins Rutschen ge-
kommen. _Dabei sind bis zu zwei
Meter hohe Gelindestufen ent-
standen Schollen im Ausmall
von zwei bis drei Hektar drohen
weiter abzurutschen®, erklin der
GroRkleiner Birgermeister Chris-
toph Zimgast, der auch Kammer-
obmann des Bezirkes Leibnitz ist.
.Kommen in den niachsten Tagen
weitere Niederschlige dazu, so
wiire das ein Wahnsinn!“
Innerhalb von 48 Stunden hat
es in der Marktgemeinde Grol3-
klein 200 Liter pro Quadratmeter
geregnet. _Zuerst war das Hoch-
wasser. Das Wasser kam sehr
schnell und riss alles mit. Viele
Kiirbisacker sind jetzt leer. Das
Soja hat es komplett elegt”,
berichtet Zimgast. .J{:.::f viele
Maisfelder sind iiberschwemmt.
Das Problem, das sich hier an-
bahnt, sind der mitgeschwemm-
te Miill und Metallteile. Meine
Sorge ist grol, dass da beim Dre-
schen etwas passieren konnte”
Die Sitation hat sich weiter
zugespitzt, als die ersten Hang-
rutschungen aufgetreten sind.
Jn vielen Weingarten haben
wir Probleme mit Rutschungen.

Noch lasst sich gar nicht genau
sagen, wo uberall Risse entstan-
den sind*, fihrt der Biirgermeis-
ter fort. Dramatisch sind auch
die Hangrutschungen in der Ge-
meinde St. Johann im Saggau-
tal. Gebidude wurden zerstorm,
die Hauptwasserleitung brach. In
Heimschuh mussten am Betrieb
von Martin und Kathrin Posch
500 Schweine aus dem tberflute-
ten Stall gerettet werden.

Entschidigungen

JJmmer wieder stellt sich die Fra-
ge, was jetzt eigentlich durch die
Versicherungen gedeckt ist und
was aus dem Katastrophenfonds
beglichen wird*, sagt Zimgast
Es geht um Existenzen. Wenn
hier nicht im grofen Ausmal
unterstiitzt wird, sind manche Be-
triebe nicht mehr zu halten®
Die Kammerspitze setzt ihren
Lokalaugenschein im Bezirk Sud-
oststeiermark fort. Auch hier sind
die Folgen von Hangrutschungen
dramatisch. Das zeigen auch die
Begehungen bei den Weinbau-
betrieben Rauch in St Peter am
Ottersbach und Frauwallner in
Gnas. Prasident Titschenbacher
ist erschittert. \Das, was wir jetzt
wieder erlebt haben, sind die Fol-
gen des Klimawandels. Das be-
stitigt, dass die Land- und Forst-
wirtschaft zu den Haupthetroffe-
nen der immer haufiger auftre-
tenden Wetterextreme zihlt®, sagt
Titschenbacher. Er verspricht,
dass die Landeskammer alles
Mogliche tun wird, um die heim-
chten bauerlichen Betriebe
tmoglich zu unterstiitzen.
Vizeprasidentin Pein figt er-
ganzend hinzu: ,Die ganze Dra-
matik in den vergangenen Ta-
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gen hat aber auch pezeigt, dass
wir alle dankbar sind, dass es
die Feuerwehren gibt. Wir haben
gesehen, dass wir jede einzelne
Feuerwehr dringend brauchen”
Kammerobmann Franz Ul-
ler befiirchtet, dass die Hangrut-
schungen im Bezirk Sudoststeier-
mark, der ebenso wie der Bezirk
Leibnitz zum Katastrophenge-
biet erklart worden ist, noch ei-
nige Tage anhalten werden. Mit
Stand Dienstag haben wir schon
dber 200 Rutschungen. Wich-
tig ist, dass keine Menschen zu

Schaden gekommen sind, aber es
sind viele Gebiude betroffen® Als
Beispiel fiihrt er das Wirtschafts-
gebaude der Familie Schiefer-
mayer in Oberstorcha an. _Eine
Katastrophe®, merkt er traurig
an Zudem weist er darauf hin,
dass noch viele Weizenfelder ge-
emntet werden mussen. _Da ergbt
sich ein groBes Problem bezig-
lich Qualitat, zuweilen die Acker-
béden noch langere Zeit nicht be-
fahrbar sein werden*®

Auwch der Deutschlandsberger
Kammerobmann Christian Polz

Eine Hangrutschung zerstorte das Wirtschaftsgebdude der Fami-
lie Schiefermayer in Oberstorcha

Neues Land — 10. August
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hat sich ein Bild von der Situa-
tion nach den Starkniederschli-
gen gemacht. _Wir sind im Bezirk
trotz der enormen Regenmengen
mit einem blauen Auge davon-
gekommen. Neben einigen iiber-
schwemmten Kellem und Hang-
rutschungen halten sich die Scha-
den in Grenzen®, so Polz. Vier
Gemeinden - Eibiswald, Wies,
St Peter im Sulmtal und Bad
Schwanberg - mussten aber im
Bezirk Deutschlandsberg zum Ka-
tastrophengebiet erklint werden.

Pflanzenschutz

Problematisch sieht der Kammer-
obmann die Situation bei Dauer-
kulturen wie Obst und Wein. Auf-
grund der hohen Niederschlags-
mengen ist auch der Krankheits-
druck in den Kulturen sehr hoch
Oft kann jedoch nicht rechtzeitig
Pllanzenschutz ausgebracht wer-
den, da die Boden schlecht bis
gar nicht befahrbar sind*, so Polz
Gerade der Biobereich ist beson-
ders betroffen. Was die Ackerkul-
turen betrifft, fasst er kurz zusam-
men: , Bei GeérsidehwEren di:d!;:r-
trage aufgrund der hohen Nieder-
schlagsmengen im Laufe des Jah-
res nicht zufriedenstellend. Auch
bei Mais wird es Abschlige geben
und beim Kiirbis wird es zu Total-
ausfillen kommen*
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LK-Priisi-
dent Franz
| Titschenba-
cher, LK-Vi-
zeprasidentin
Maria Pein,
Vizebiirger-
meisterin Eli-
sabeth Triebl
und Kammer-
obmann Franz
Uller besich-
igen die Rut-
ungen im
Weingarten
von Bernhard
Frauwallner
» in Ebersdorf.
Pl Folo bk

\
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Kammerobmann Christian Polz:
GroBer Krankheitsdruck:”

o Begmam

Was im Schadensfall zu beachten ist

Der Bund und das Land Stetermark
stallen ene Entechadigung aus dem
Katastrophenfonds far MaGnahmen zur
Besaiigung von aubargewohnlichen
Schaden zur Vlerfogung. Anspruchs-
berechiigt sind natddiche und juristt
sche Parsonan. Die Schadansmeldung
(Privatachadensausweis) eroigt beim
zustandgen Gemeindeamt oder on-
Ina ober das E-Govemmentportal. Da-
nach wesden die einzainen Fale, ant-
sprachend der Schadenzart, von den
zustandgen Abt=ilungen geprift.

1. Vor den Aufraumarbat-
ten ist ane selbststandips foto-
grafische Dolumeantation zur Se-

welssicherung anzufertigen.

2. Schaden an Gebauden, bau-
lichen Anlagen, rventar mdssen in-
nerhalb von zwal Monaten ab Entnitt
des Schadene gemeldet werdan.

3. Ale anderen Schaden mossen
inneab van seche Monaten ab Bin-
it des Schadens gemeldet werdan.

Der Katastrophanfonds wirkt sub-
gidiar. Das heibt, Mitted aus dem Ka-
tastrophenfonds koanan #r Schaden
entelig pewahrt werden, deren Kos-
tan nicht von Versicherungen Ober
rommen wesden. Informationan zum
Katastrophanfonds findan Sie Im inter
net unier www.agrar stelarmark.at.

Neues Land — 10. August
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Auszeichnung fur besonders tierfreundliche Haltung %}

FUr Familie Fruhmann ist eines klar: Tierwohl steht an erster Stelle! ¢ = Jungbauer Franz Fruhmann
von Ottersbach integrierte erfolgreich seinen Milchkuhstall in ein neues Stallkonzept. Ihm war
wichtig, dass der Stall auf lange Sicht mdgliche Tierwohlanforderungen erfullt, weshalb er sich
gegen einen Spaltenboden entschied. 45 Befestigte Laufgange, eingestreute Tiefliegeboxen,

Kratzbursten fur Komfortverhalten und ein Zugang zu Auslauf und Weide lberzeugten die Jury.
Herzliche Gratulation!

Tierwohlstall Fruhmann:
Ein gelungener Umbau des Rinderanbindestalles
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#BeimBauernDaheim:

Seit Gber 30! Jahren wird am Hof von Familie Pfeiffer in St. Ruprecht an der Raab selbst
angebautes Gemuse verkauft. 9 Das ist eine lange Zeit! Im Sommer gibt es fruchtige Tomaten,
@ knackige Paprika und Pfefferoni @ und intensiv schmeckende Melanzani und Zucchini. ¢
Auch im Herbst und Winter bietet die Familie Gemuse wie Radicchio, Chinakohl, @ schwarzen
Rettich und Zwiebel Q an.

) Seit ca. 5 Jahren verkauft Familie Pfeiffer ihnr Gemuse ebenfalls auf Bauer... Mehr anzeigen
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lk steirische_landwirtschaft Wir stellen vor: Kuh Alice — Mitglied der
Golden Girls. i Sie ist eine von insgesamt 16 Kihen von

Thomas Grabenbauer aus Fischbach. €
Jahrlich gibt es Zuwachs im elitdren Kreis der Golden Girls,
welche mehr als 100.000 kg Lebensleistung haben. Der Grund
dafur ist ein verbessertes Management in der Haltung und
Fiitterung. % Bei der Zuchtarbeit wird auf Fitness, Gesundheit
und Leistung geachtet. Insgesamt gibt es bisher 22 steirische
Zuchtbetriebe, welche mit dem Rinderzucht Austria
Lebensleistungsaward ausgezeichnet wurden. 95 Voraussetzung
dafur ist, mindestens 10 Golden Girls am Betrieb zu haben. Diese
Zahl kann sich sehen lassen. Wir gratulieren ganz herzlich! €Y

#Flandwirtschaft #steiermark #styria #landwirtschaftskammer
#regional #saisonal #osterreich #lkstelermark

3 Tage

© QY N

= Gefillt Ifshatzendorf und 90 weitere Personen

VIOR 3 TAGEM

Lan_dwirtschaftskammer
Instagram LWK Steiermark — KW 32 Steiermark



