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SOMMERKUCHE

Zucchinigulasch im Polentaring

Christina Grammelhofer hat diesmal eine sommerlich-leichte und pflanzenbasierte Variante
eines Gulaschs anzubieten. Polenta beinhaltet Kohlenhydrate und Kdse Eiweil3, somit erganzt
es sich zu einem vollwertigen Gericht.

Teilen -‘

Die Zutaten (fiir sechs Personen):

= 2 Stk. Zucchini a 3009
» 2 Stk. Zwiebel

1 Knoblauchzehe

8 Stk. Erdapfel

1 EL Rapsol

1EL Paradeisermark
1 EL Paprikapulver

1 Prise Pfeffer

1 Prise Salz

1 EL Mehl

125 ml Wasser

2 EL Sauerrahm

fiir den Polentaring:

200 g feinen Maisgries

11 Wasser

etwas Salz

80 g Bergkadse fein gerieben
40 g Butter

Petersilie zum Garnieren

I k Landwirtschaftskammer
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Sommerkuche:
Zucchinigulasch im Polentaring 2/2

Christina Grammelhofer

Die Zubereitung:

Zuerst Erdapfel schalen und wirfelig schneiden. Zwiebel und
Knoblauch ebenfalls schalen und fein schneiden. Zucchini waschen und
wilrfelig schneiden.

Ol in einer Pfanne erhitzen und Zwiebeln darin résten, bis sie glasig
erscheinen, dann Knoblauch dazu rihren, mit Paradeisermark und
Paprikapulver verriihren und sofort mit Wasser aufgielen. Die Erddpfel
dazugeben und fir funf Minuten kocheln lassen, Zucchiniwlrfel dazu
mengen und weitere funf Minuten kdcheln lassen.

Einen Essloffel Mehl mit etwas kaltem Wasser

Sendungshinweis klumpenfrei verriihren und zum Gulasch gieBen,
JRadio Steiermark- nochmals fir eine Minute aufkochen, mit Salz und Pfeffer
Sommerzeit”, 2.8.2023 abschmecken und mit Sauerrahm verfeinern.

Flur den Polentaring den Maisgries ins kochende
Salzwasser geben und gut durchrihren. Die Masse unter Rilthren 20 bis
30 Minuten ziehen lassen, bis der Gries gequollen ist. Dann den Topf
vom Herd nehmen, Kdse und Butter in den Brei rihren und die Masse in
eine mit kaltem Wasser ausgespiilte Ringform geben. Etwa drei
Minuten ruhen lassen und dann auf eine vorgewarmte Servierplatte
stirzen und das Gulasch darin anrichten. Mit frisch geschnittener
Petersilie garnieren und genielien.

I k Landwirtschaftskammer
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Marktbericht: Sommerobst —

Pfirsich und die ersten Birnen
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Redaktionsbesuche Kronen

Sommerparadeiser Leitung

Fota:Alexander Danner

Forta: Christoph Harsmer

® Fritz Rauer, Obmann der
steirischen Gemiisebauern, mit

Paradeisern zu Besuch in der
Redaktion der , Steirerkrone”.

Ein Paradies fiir Paradeiser

Zwei Wochen spater als geplant startet in der Steiermark die Hochsaison fiir Tomaten.

Viele heimische Bauern produzieren mit Leidenschaft, aber kampfen auch mit Problemen.

ichtig viel zu tun haben
derzeit diec rund 180
Paradeisbavern in der
Steiermark: ,Die Saison hat
hever 14 Tage spiiter als ge-
wohnt begonnen, weil dic
kithle Witterung 1m Friih-
ling das Wachstum verzi-
gert hat®, weil Fritz Rauver,
Obmann der steirischen Ge-
milscbavern. Aber jetzt gibt
es beste Qualitit aus heimi-
schem Anbau - produziert
wird ressourcenschonend
und groBteils ohne chemi
schen Pflanzenschutz: . Das
1st bei uns seit vielen Jahren
Standard®, erklidrt Raucr.
Bei den Kunden sind die
Tomaten beliebt: Rund 35
Kilo essen Steirer im Schnitt
pro Jahr — mehr als von je-
dem anderen Gemiise. Den-
noch 1st die Situation fiir dic
Paradcisbauern derzeit nicht
einfach: ,Die Kunden grei
fen beim Gemiise immer 6f-
ter zu billigen Produkten,
die oft nicht aus heimischer
Produktion und von Bio-Be-
trichen sind®, weiB er. Der
Bio-Markt, so Rauer, sei um
rund 30 Prozent eingebro-

KILO TOMATEN
essen die Steirer im
Schnitt pro Jahr -
mehr als von jedem
anderen Gemiise.

chen. Grund i1st vor allem die
Teuerung - die aber nicht bei
den Bauwvern ankommt:
~Meine Mitarbeiter haben
eine Lohnerhihung von sie-
ben Prozent bekommen, ich
kricge fiir meine Paradeiser
aber bis zu zwanzig Prozent
weniger”, rechnet Rauer vor.

leder Gemiisebauer sorgt
fiir V icherheit
Gerade deshalb ist e¢s thm
wichtig, aufl dic Bedeutung
der heimischen Produktion
hinzuweisen: ,.Gerade in he-
rausfordernden Zeiten wie
dicsen 1st ¢s wichtig, dass wir
jeden Betrieh in der Region
erhalten, um die Versor
gungssicherheit gewiihrleis-
ten zu kinnen®, sagt er.

Und auch fiir die Gesund-
heit sei es wichtig, dass das
Gemiise in der Erde wachse:
~ann sind auch all die vie
len guten Imhaltsstoffe drin-
nen, die Paradeiser fiir uns
Menschen zu einem Biindel
an positiver Energic ma-
chen® Dafiir lohne es sich
auch, ein paar Cent mehr
auszugeben. Ch. Hartner

I k Landwirtschaftskammer
Kronen Zeitung — 4. August Steiermark
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Von Michael Saria

5 ist der jiingste siifisaure
E Beitrag in einer Dauer-

schleife, die unser tigli-
ches Brot seit Jahren gefangen
hilt. Denn auf dic oft scufzend
vorgetragene Frage, was man
noch ohne (moralische) Beden-
ken essen kann, lautet die Ant-
wort: iImmer weniger.

Nun legt der Lebensmitteldis-
konter Penny nach: Wie berich-
tet, schildert man in deutschen
Filialen ausgesuchte Produkte
voritbergehend mit ,wahren
Preisen” aus, welche die Folgen
der Lebensmittelproduktion fiir
die Umwelt miteinkalkulieren -
und fiir die Gesundheit, etwa
durch Pestizide.

Also kostet ein Fruchtjoghurt
(400 g) 1,56 Euro, ein Maasdam-
mer-Kise (300 g) 4,84 Euro und
die Packung Frankfurter Wiirs-
tel (, Wiener”) 6,01 Euro. Das sel
mitten in der Inflation kein Ho-
nigschlecken, ,aber wir miissen
auch an morgen denken®, be-

: ‘(4”( 156 €

Normaler Verkaufspreis: 2,49 €

-

+ Klima 0,84 €
+ Wasser 0,12 €
+ Boden 0,76 €
+ Gesundheit 0,63 €
Wahrer Verkaufspreis: 484 ¢

Beispiel fiir Penny-Aktion bei Kase

>

Von wahren Kosten
und ,,Notlugen“

Wie viel sind Lebensmittel wert? Und wie teuer mussten
sie eigentlich sein? Die ,Wahre Kosten“-Aktion von Penny
in Deutschland lasst Debatte auch zu uns tiberschwappen.

tont Penny. Dabei ist das nur
eine von zwei vermeintlichen
Kostenwahrheiten, die nicht
iiberall auf den Tisch kommen.
Parallel greifen auch Grazer
Gastronomen oft zu ,Notli-
gen”, weil sie jene Kosten, die
eine Speise fiir sie selbst verur-
sacht (Einkauf der massiv teu-
rer gewordenen Rohstoffe bis
Personal- und Energiekosten),
cinfach nicht ¢ins zu cins an den
Gast weitergeben kinnen.

Georg Leitner von der Welscher
Stub'n in der Grazer Schmied-
gasse entschied sich im Vorjahr
fiir einen ungewdhnlichen Weg,
den er bis hecute beschreitet:

»Ein Schnitzel miisste ja eigent-
lich 25 Euro kosten”, meinte er
mit Verweis auf explodierte
Fleisch- und Speiscilkosten.
Stattdessen bictet Leitner nun
die Beilagen und das Schnitzel
separat an, ,damit auch so jeder
weilh, was so ein Fleisch wirk-
lich kostet. Das kommt bei den
Gisten gut an! Und es will auch
nicht jeder eine Beilage dazu
oder mancher nur cinen Salat®.
Leitner verweist auch auf die
gingige ,Mischkalkulation® in
der Gastronomie, also auf jene
Spielriume nach oben und nach
unten, die man bel einzelnen
Produkten hat. ,,Aber generell
sind die Kosten im Einkauf ge-

stiegen und das spiegelt sich
entsprechend der Qualitit in
den Preisen wider.”

In unseren Supermérkten wird
sich vorerst nichts dndern: Die
~Wahre Kosten*-Aktion werde
nur bei Penny in Deutschland
durchgefiihrt, ,in Osterreich ist
sie kein Thema®, heifst es bei
Rewe. Auch Nicole Berkmann
von Spar schiittelt den Kopf -
zugleich betont sie, dass man
nicht Apfel mit Birnen und
nicht das vermeintliche Mitein-
bezichen von Umweltfolgen
mit dem Einrechnen gestiege-
ner Rohstoffkosten vergleichen
soll. Dic Preise im Spar-Regal

Landwirtschaftskammer
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wiirden gestiegene Rohstoft-
kosten Hselbstverstindlich
schon enthalten, das macht
sonst betriebswirtschaftlich ja
keinen Sinn. Dariiber hinaus
aber obliegt die Gestaltung der
Gewinnspanne jedem einzel-
nen Unternehmen, auch mit
Blick auf die Konkurrenz®.
Franz Titschenbacher, Prisi-
dent der Landwirtschaftskam-
mer Steiermark, fordert ,eine
ehrliche Debatte” und lehnt
~marketinggetricbenen  Popu-
lismus® ab. Denn in Wahrheit
Lhaben wviele landwirtschaftli-
che Betriebe bei aktuellen Prei-
sen mit Kostenunterdeckung zu
kimpfen®. Viele miissten zu-
sperren. Daher sollen Biuerin-
nen und Bauern , betriebswirt-
schaftlich vertretbare Preisc®
erhalten. Zudem ergreifen laut
Titschenbacher 70 Prozent der
Betriebe freiwillig Umwelt-
mafinahmen. ,,Und als Bio-Eu-
ropameister bewirtschaften un-
sere Biobauern 25 Prozent der
landwirtschaftlichen Fliche.”

ADCBLSI00K (M (). FOT0LA/MAGRAPHICS LU, M RIPEX, NORGEN FOINS

i b J
I Selbstverstandlich
B sind etwa gestiegene
@l Rohstoffkosten in
A denausgeschilderten
Preisen enthalten.
, \,‘ N Nicole Berkmann, Spar
-\ 66
9
Ein Schnitzel muasste
25 Euro kosten, wirde
ich die Teuerung im
Einkauf bei Fleisch
und Ol weitergeben.

Georg Leitner, Welscher Stub'n
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b b

Bei einer Semmel um
32Cent erhalt der Bauer
magere zwei Cent, um
hochwertigen Mahl-
weizen herzustellen.

Franz Titschenbacher, LK

(1

Kleine Zeitung — 3. August
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Michael Saria
michael saria@kleinezeitungat

Wo steckt der

Hausverstand?
Geht &5 nur mir so oder

traut sich kaum wer noch

unbefangen zu Messer und
Gabel greifen, weil man
unter dem Generalverdacht
steht, fubabdruckstechnisch
bei den Zutaten alles falsch
gemacht zu haben? Wer stolz
seine jiingste Kreation am
Herd im Netz postet, dem
fliegt ein Wie-kann-man-
so-was-nur-geniefien-wenn-
dafiir-drei-Trilliarden-Liter-
Wasser-verbraucht-wurden-
Gzeschrei um die QOhren.

Friiher war alles einfacher?
Ja, weil es keine asozialen
Medien und kein Schwarz-
Weils-Denken gab. Und weil
diec Menschen einen Bezug
7u Lebensmitteln hatten: Zu
den Tomaten, die nicht im
Februar im Garten warteten,
und zu Tieren, die sie selbst
toteten, um sie zu essen.

Eine Handelskette warb
einst mit dem Hausverstand.
Hab ihn lang nicht mehr ge-
sehen, dabei wiirde er einem
viel iiber wahre Kosten
sagen. Uber Tomaten aus
Spanien im Winter. Und dass
bei quasi 49 Cent fir finf
Kilo Fleisch bestimmt viele
schmerzlich draufzahlen.

Landwirtschaftskammer
Steiermark



OBSTBAU

Frostige Aussichten

Heimische Obstbauern haben heuer mit grofdflachigen Ausfallen
aufgrund von Frostschaden zu kampfen. Steinobstkulturen
waren dabei besonders betroffen.

ahr fiir Jahr ldsst das Frostrisiko die

heimische Landwirtschaft zittern.
Wihrend die Erderwdrmung dafiir sorgt,
dass die Bliitezeit immer frither beginnt,
steigt ebenso die Schadensanfdilligheit
durch Frost. So hat auch im heurigen Jahr
aufgrund eines iiberdurchschnittlich war-
men Midrz die Vegetation schon um 14
Tage frither begonnen als im Durchschnitt
der letzten zehn Jahre. Darauf folgten
jedoch besonders kalte Ndchte im April,
wodurch vor allem im Burgenland, in
Niederisterreich und in der Steiermark
schwere Frostschaden verursacht wur-
den.

Bei einem Lokalaugenschein in der
Stelermark informierte nun die Osterrei-
chische Hagelversicherung iiber das tat-
sdchliche Ausmafs der Schiden. Allein
im steirischen Obstbau wurde ein Ge-
samtschaden von 23 Mio. Euro durch
Frost verursacht, fasst Josef Kurz, Lan-
desdirektor der Osterreichischen Hagel-
versicherung in der Steiermark, zusam-
men. Vor allem Steinobstkulturen wie
Marillen, Zwetschken und Kirschen, die
in der Entwicklung schon weiter voran-
geschritten waren, waren stark betroffen.
Das gleiche Bild zeige sich bei der Birne,
wiihrend beim Apfel ein Emnteminus von

Bei Steinobst wie Marillen, Zwetschken
il Kirschen kam es heuer zu
regioinalen Totalausfillen.

VON MARLENE SCHEUCH

20 bis 25 Prozent prognostiziert wird und
man somit noch . mit einem blaven Auge
davongekommen™ ist, erkldrte Manfred
Kohlfiirst, Prisident des Bundesobstbau-
verbandes. Ebenso rechnet man beim
Apfel mit guten Qualititen und da nor-
malerweise rund die Hilfte der Apfel oh-
nehin exportiert werden, habe man auch
mit einem Viertel weniger noch genug
Ertrag, um die Versorgungssicherheit in
Osterreich weiterhin zu gewihrleisten.

Entsprechend absichern

«LWei von drei Apfelbauern sind bereits
gegen das Risiko Frost versichert, denn
derartige Schdden sind oftmals existenz-
bedrohend fiir die Betriebe. Man muss
sich vorstellen, kein Ertrag bedeutet kei-
ne Ernte, keine Ernte kein Einkommen®,
gab Kurz zu bedenken. 5o kinnen bei
Obstbduerin Elisabeth Vukits in der heu-
rigen Saison nicht einmal die Hilfte der

Apfel eines normalen Ertragsjahres ge-
erntet werden.

Neben Ertragseinbuffen verursacht
Frost zudem einen deutlichen Mehraut-
wand fiir Landwirte. Beispielsweise wur-
de auch heuer wieder auf Frostberegnung
oder das Heizen mit Frostkerzen bzw.
speziellen Ofen zuriickgegriffen, um zu-
mindest Teile der Ernte zu retten.

<Die Auswirkungen des Klimawandels
sind zunehmend spiirbar und ein ent-
sprechendes Risikomanagement, um die
Sicherheit zu gewidhrleisten, ist notwen-
dig”, hebt auch Franz Titschenbacher,
Prasident der Landwirtschaftskammer
Steiermark, die Wichtigkeit von Versiche-
rungslisungen fiir biuerliche Betriebe
hervor und empfiehlt, sich gegen Natur-
katastrophen entsprechend abzusichern.
An die Konsumenten wurde zudem ap-
pelliert, vermehrt aut die Herkunft der
gekauften Produkte zu achten, denn
Landwirte arbeiten 365 Tage im Jahr,
um ausreichend regionale und frische Le-
bensmittel bereitzustellen™, heifst es sei-
tens der Experten. Zudem wird mit dem
Kauf heimischer Produkte nicht nur die
Wirtschaft gestdirkt, sondern auch ein
Beitrag fiir die Umwelt und das Klima
peleistet.

Landwirtschaftskammer

Raiffeisenzeitung — 3. August
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gleichzeitig verwiistete Land-
striche, abgedeckte Décher
und iberflutete Keller: Das Jahr
2023 gill schon pelzl als eimn Jahr der
Wetterextreme — und das wirkt sich
auch aunf die Landwirtschaft aus.
Laut der Osterreichischen Hagel-
versicherung lagen die Schaden in
der Landwirtschaft bis Juli bei 215
Milliomen Euro, 150 Millionen davon
entfallen auf Diirreschaden, 35 Mil-
lionen auf Frost und der Rest auf Ha-
grl, Sturm und Uherschwemmung.
Zum Vergleich: Im Gesamtjahr 2022
lag der Schaden bei 1o Millionen,
im Jahr 2oz bei 220 Millionen Euro.
Zwar entstehen die griviten Schiden
meist im ersten Halbjahr, die Versi-
cherung geht aber davon aus, dass
der Wert noch deutlich steigt.
Kaum Marillen, genug Apfel
I Obstban ist die Ursache [ir die
Ernteausfille vor allem Spatfrost.
Betroffen waren dieses Jahr haupt-
sachlich Steinobstsorten wie Maril-
len, Zwetschken und Kirschen. Bei
Wachauer Marillen betrdigt das Mi-
nus laut Branchenvertrelern insge
samt zwischen 85 und go Prozent,
wobel dic Ernteansfille regional
stark variieren. Ahnlich ist die Situ-
ation beim Steinobst in der Steier-
mark, erklart Herbert Muster von
der Landwirtschallskammer.
Besser sieht es dagegen bei der
Apfelernte aus: Die  steirischen
Landwirtinnen und Landwirte rech-
nen heuer zwar mit einem Viertel
weniger Erirag als im vorangegan-
genen Jahr, die Ernbe Del 2022 aber
verhEaltnismeabig gul aus, Wir sind
puter Dinge, dass es eine einlgerma-
fien gute Ernte wind®, sagt Muster.
~Wir werden den Inlandsmarkt ver-
soTgen konnen, deshalb gibt es Kei-
nen Grund fiirr Alarmstimmung.”

Wenig Wasser fiir Erdapfel

Fiir die Erdapfelernte gibt cs zwar
noch keine Zahlen, die Ernte gestal-
tet sich aber aus mehreresn Grimden
schwierig, sagt Lorenz Mayr, Vize-
prasident der Landwirtschallskam
mer Niederdsterreich. Durch die
anhaltende Hitze und Trockenheit
gibt es zum einen aktuell keine Zu-
wachse. Zum anderen ist die Erdap-
felemte aufgrund des harten Bo-
dens nicht miglich, die Knollen
wiirden dabei beschadigr®

Das Jahr 2023 habe auferdem
schon  schwicrig begonnen: Die
Landwirtinnen und Landwirte im

l firre und trockene Biden,

DER STANDARD

OsTERREICHS UNABHANGIGE TAGESZEITUNG FOR WIRTSCHAFT. PoLITIK UND KULTUR

Verhagelte Ernte

Laut der Hagelversicherung iibertrafen die Ernteausfalle bis Juli jene des gesamten letzten Jahres. Doch nicht alle
Agrarprodukte sind gleich stark betroffen. Bei Getreide, Kernobst und Weintrauben werden gute Ertrige erwartet.

LA

Weinviertel und Waldviertel konn-
len sie erst speiter selzen, weil es Zu
kiihl war. Und danach war es zu heifi:
-Bel Temperaturen fiber 25 Grad ver-
langsamt sich das Knollenwachs-
tum, ab 30 Grad stellt die Erdapfel-
pilanze das Wachstum ein®, erklGrt
Mayr. Dazu kommi, dass insgesami
weniger Erdapfel angebaut werden.
Der Grund dafiir sci, dass man gegen
Schadlinge wie den Drahtwurm kei-
ne wirksamen Mittel mehr zur Ver-
fiigung habe. Fir die Landwirte er-
hidht sich damil das wirtschaltliche
Risiko, Zudem gebe es in den Anbau-
gebieten derzeit keine groBflachigen
Bowdsserungssysteme, um  Zeiten
ohne Regen zu liberbridcken.

Jakob Pfligl

das Wasser gefehit, jetzt haben
Unwetter und Stiirme ganze
Landstriche verwiistet.

[Pl ety inagtess | IS tockphoto

Fiir den Weinbau gibt es die ers-
e Schitzung Ende August oder An
fang September. Der Wein, der im
Juni bliiht, ist vom Spatfrost micht
betroffen. Problematisch kann eher
Wassermange] sein —und Hagel, der
aber meist nicht grofilbchig anf-
Eritt, sondern eher lokal,
Silberiodid gegen Hagel

In Weinbauregionen in  der
Steiermark oder der Wachan sind
deshalb schon seit Jahrzehnten so-

genannte Hagelllieger unlerwegs,
Bilden sich Gewitterzellen, schwir-
ren die Flugzeuge aus und versprii-
hen Silberiodid in dic Wolken, das
die Hagelbildung verhindemn soll.

oy “:n.-.._ p '3':'.. .

«Momentan schaut es in Gebie-
[en, wo es keine Hagelschiden gab,
nicht soschlecht aus. Die Bliite ist in
den meisten Regionen gut verlau-
fen, der Wassermangel bleibt aber
ein Unsicherheitsfaktor”, heibt es
seitens der Landwirtschaftskam-
mer Niederdsterreich.

Auch die diesiihrige Getreldeern-
te fAllt mengenmaiig relativ gut
ans. fwar klagen die Landwirte iiber
niedrigere Preise, bei Weizen und
Roggen wird die Produktion im Ver-
gleich zum Finljahresschnitt aber
sogar hiher ausfallen. Ein Riickgang
bei der Anbaufliche, vor allem bei
Dinkel, wurde durch eine hihere
Maisproduktion kompensiert.

Der Standard — 1. August
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Warum Hagel
hiufiger wird

Der zu Ende gehende Juli
hat micht nur weltweil [ur
Temperaturrekorde ge-
sorgt. Auch was Hagel an-
geht, wurden in Europa
Rekorde gebrochen: Am
1. Juli wurde in Nordita-
lien eine HagelKugel mat
einem Durchmesser von

16 Zentimetern gefunden.
Doch nur wenige Tage spi-
ter musste das Europdische
Unwetterinstitut (ES5L)
schon den nachsten Hagel
rekord Dekannigeben:

Mit eimem Durchmesser
von 19 Zentimetarn
stammt der nene Rekord-
halter ans dem nordita-
lienischen Azzano Decimo,

Der treibende Fakbor [r
Hagel ist ein hoher Anteil
an Wasserdampf in den
unteren Schichten der At-
mosphire. JGenau das
scheint durch den Klima-
wandel zuzunehmen”, sagl
ESSL-Direktor Pieter Groe-
nemelijer. Zuletzt haben
auch die hohen Wasser-
temperaturen im Mittel-
mear zu mehr Wasser-
dampl in der Almosphire
gelihrt, Dazu Kommen In-
stabilititen in der Atmo-
sphdre, dic durch den Kli-
mawandel runehmen. All
das sind ideale Bedingun-
gen fiir hiufigeren und
helligeren Hagel,

Eine grofie Schwierigkeit
bei der Prognose von Hagel
besteht darin, vorherzusa-
gen, in welche Richiung
sich Stiimme genau bewegen
werden. Besser isl hingegen
immer die Analyse der me-
teorologischen Bedingun-
gen auf grofen Skalen, wo-

durch Vorhersagen praziser
werden. (dare, trat)

I k Landwirtschaftskammer
Steiermark
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Fiir den Bezirk Graz-Umgebung  und erhielt weiters zwe1 Gold und
fuhr Evelyn Weber (2vr) vom  zwer Priamuerungen Gold und
Direktvermarktungshof  Pent-  vier PrAmierungen gab es weiters
scher in Hitzendorf mit ithrem  fiir Familie Aichinger, ebenfalls
Schinkenspeck einen Landessieg  aus Hitzendorf, und eine Pramie-
bet der Spezialitatenprimierung  rung fiir das Gut Jigerhof aus
der Landwirtschafiskammer emn  Semriach.
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&) PREISWAHRHEIT KLEI N E

Warum ein Schnitzel eigentlich 25 Euro ZEITUNG
kosten miisste

Wie viel sind unsere Lebensmittel wert? Und wie teuer miissten sie eigentlich sein? "Wahre Kosten"-Aktion
von Penny in Deutschland lasst diese kostbare Debatte auch zu uns tberschwappen.

Nicht immer spiegelt der
Preis in der Speisekarte auch
die Kosten fir Wirte wider

@ Weichzelbraun

Es ist der jungste suli-saure Beitrag in einer Dauerschleife, die unser tagliches
Brot seit Jahren gefangen halt. Denn auf die von vielen seufzend vorgetragene
Frage, was man uberhaupt noch ohne (moralische) Bedenken essen kann, lautet
die Antwort: immer weniger. Nun legt der Lebensmitteldiskonter "Penny” nach:
Wie berichtet, schildert man in deutschen Filialen ausgesuchte Produkte
vorubergehend mit "wahren Preisen” aus, welche die Folgen der
Lebensmittelproduktion fur die Umwelt miteinkalkulieren. Also kostet ein
Fruchtjoghurt (400 g) 156 Euro, ein Maasdammer-Kase 484 Euro und die Packung
Frankfurterwurstel ("Wiener™) 6,01 Euro. Man sei sich bewusst, dass dies mitten in

der Inflation kein Honigschlecken sei - "aber wir mussen auch an morgen Zu m Beitraq

denken”, betont Penny.

Dabei ist das nur eine von zwei vermeintlichen Kostenwahrheiten, die nicht
uberall auf den Tisch kommen: Parallel greifen auch Grazer Gastronomen oft zu
'‘Notligen”, weil sie jene Kosten, die eine Speise fur sie selbst verursacht- vom
Einkauf der massiv teurer gewordenen Rohstoffe bis zu Personal- und
Energiekosten -, einfach nicht eins zu eins an den Gast weitergeben konnen.

Landwirtschaftskammer
Kleine Zeitung, 3. August Steiermark



https://www.kleinezeitung.at/steiermark/graz/6311815/Preiswahrheit_Warum-ein-Schnitzel-eigentlich-25-Euro-kosten-muesste
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Georg Leitner von der Welscher Stubn in der Grazer Schmiedgasse entschied sich

da im Vorjahr fur einen ungewohnlichen Weg, den er bis heute beschreitet: "Ein I EI N E

Schnitzel musste ja eigentlich 25 Euro kosten”, meinte er mit Verweis auf

gleichsam explodierte Fleisch- und Speisedlkosten. Stattdessen bietet Leitner Z E | T U N ( i

nun die Beilagen und das Schnitzel separat an, "damit auch so jeder weil}, was so

ein Fleisch wirklich kostet. Das kommt bei den Gasten gutan! Und es will auch
nicht jeder eine Beilage dazu oder mancher nur einen Salat” Leitner verweist
auch auf die gangige "Mischkalkulation" in der Gastronomie, also auf jene
Spielraume nach oben und nach unten, die man bei einzelnen Produkten hat
‘Aber generell sind die Kosten im Einkauf gestiegen und das spiegelt sich
entsprechend der Qualitat in den Preisen wider".

Gearg Leitner von der Welscher Stubn: Dass er sein Schnitzel auch ohne Beilagen verkauft, "kommt
bei den Gasten gut an
© Ripix

Landwirtschaftskammer
Kleine Zeitung, 3. August Steiermark
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ZEITUNG

Keine Anderung in unseren Supermirkten

In unseren Supermarkten wird sich vorerst jedenfalls nichts andern: Die "Wahre
Kosten"-Aktion werde nur bei Penny in Deutschland durchgefiuhrt, "in Osterreich
ist sie kein Thema", heillit es bei der Rewe-Group. Auch Nicole Berkmann von Spar
schittelt den Kopf - zugleich betont sie, dass man nicht Apfel mit Birnen und
nicht das vermeintliche Miteinbeziehen von Umweltfolgen mit dem Einrechnen
gestiegener Rohstoffe vergleichen soll. Die Preise am Spar-Regal wirden
gestiegene Rohstoffkosten "selbstverstandlich schon enthalten, das macht sonst
betriebswirtschaftlich ja keinen Sinn. Daruber hinaus aber obliegt die Gestaltung
der Gewinnspanne jedem einzelnen Unternehmen, auch mit Blick auf die
Konkurrenzsituation™

?? Bei einer Semmel mit einem durchschnittlichen
Verbraucherpreis von 32 Cent erhalt der
landwirtschaftliche Betrieb magere 2 Cent oder 6,
Prozent, um hochwertigen Mahlweizen herzustellen.

Franz Titschenbacher, Landwirtschaftskammer Steiermark

Franz Titschenbacher als Prasident der Landwirtschaftskammer Steiermark
fordert indes "eine ehrliche Debatte” und lehnt "marketinggetriebenen
Populismus" ab. Denn dieser ignoriere, "dass viele landwirtschaftliche Betriebe
bei den aktuellen Preisen mit Kostenunterdeckung zu kampfen haben. Ein
Haupterund, warum Betriebe leider oft zusperren mussen”. Bei einer Semmel
etwa, die 32 Cent koste, erhalte der Bauer "magere zwei (ent!”, so Titschenbacher.
Daher mussten Bauerinnen und Bauern "betriebswirtschaftlich vertretbare
Preise” erhalten. "Auch Tierwohl muss bezahlt werden!

Landwirtschaftskammer

Kleine Zeitung, 3. August Steiermark
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Post der Woche

Facebook LWK Steiermark

Landwirtschaftskammer Steiermark
Gepostet von Philomena Graf @ - 3 Tage - Q@

Steiermark - Heimat fur Kiihe mit hohen Lebensleistungen

~ Das Tierwohl bel Familie Neuhold aus Wettmannstatten an erster Stelle steht, merkt man
sofort: 4# 16 ithrer Kihe, darunter Goldstar, Gillian, Mickey Mouse und Eleganza (Bild), zahlen mit
einer Lebensleistung von 100.000 Kilo Milch zu den ,Golden Girls”. Mit dieser liebevollen Pflege
und beachtlichen Leistung erhielt der Betrieb den Rinderzucht Austria Lebensleistungsaward. Denn
sie haben bereits 16 Kiihe mit einer 100.00 Kilo Lebensleitung. Wir gratulieren recht herzlich! ¢

Rekordleistung:

Goldstar, Gillian, Mickey Mouse und Eleganza
O 261 7 Kommentare 18 Mal geteilt
oy Gefallt mir (J Kommentieren &> Teilen

I k Landwirtschaftskammer
Facebook LWK Steiermark — KW 31 Steiermark
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Facebook Steirische Lebensmittel

Steirische Lebensmittel en
&V Gepostet von Philomena Graf @ - 3 Tage - @
#BeimBauernDaheim:

Einzigartig, erlebnisreich und nachhaltig!

Der Betrieb von Familie Reinhart Aronia Bauer liegt in Petersdorf stiddstlich von Graz. Sie

kultivieren Aroniabeeren, Johannisbeeren und schwarzen Holunder. lhre gesunde Produktpalette
reicht vom klassischen Muttersaft oder Herzblutsaft der Sommerlinde bis zur Schokolade und
Edelbrénden! @

) Die herrlichen Kostlichkeiten kann man im eigenen Hofladen erwerben oder sogar online
bestellen: www.aronia-bauer.at

o
: =

| Beim
.\ Bauern |\

Bauerm : ey Bauern
daheim? ', § if b ». s daheim! =
|

@ 31 7 Kommentare 20 Mal geteilt

oY Gefillt mir (J Kommentieren &> Teilen

Landwirtschaftskammer
Facebook Steirische Lebensmittel - KW 31 Steiermark
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Ik steirische_landwirtschaft %> Steiermark - Heimat fir Kiihe mit
hohen Lebensleistungends

¢“r Das Tierwohl bei Familie Neuhold aus Wettmannstatten an

erster Stelle steht, merkt man sofort: % 16 ihrer Kihe,
darunter Goldstar, Gillian, Mickey Mouse und Eleganza (Bild),

zdahlen mit einer Lebensleistung von 100,000 Kilo Milch zu den
Jaolden Girls™, Mit dieser liebevollen Pflege und beachtlichen
Leistung erhielt der Betrieb den Rinderzucht Austria

Lebensleistungsaward, Denn sie haben bereits 1& Kldhe mit
einer 100,00 Kilo Lebensleitung. Wir gratulieren recht herzlich!

O

#Flandwirtschaft #steiermark #styria #landwirtschaftskammer
#regional #saisonal #osterreich #lksteiermark

Bearbenet - 3 Tage

Qv W

m Gefallt maria.peinls und 113 weitere Personen
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