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—> Zum Beitrag

SOMMERKUCHE

Beerige , Overnight Oats”

Seminarbauerin Christina Grammelhofer hat ein Friihstiicksrezept, das zur Halfte aus Obst, zu
einem Viertel aus EiweiB sowie Kohlenhydrate besteht und durch Fette und Ole ergénzt wird.
Es ldsst sich wunderbar saisonal abwandeln sowie mit unterschiedlichen Niissen und Samen
variieren.

Teilen "

Die Zutaten (fiir zwei Portionen):

* 100 g zarte Haferflocken

300 ml Milch oder Joghurt (oder Pflanzendrink)
1 EL geschrotete Leinsamen

100 g frische Erdbeeren

100 g frische Himbeeren

100 g frische Heidelbeeren

2 EL gehackte Nisse

I k Landwirtschaftskammer
ORF, online —19. Juli Steiermark
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Christina Grammelhofer

SO Die Zubereitung:
Sendungshinweis g
-Radio Steiermark- Am Vorabend Haferflocken mit Milch oder Joghurt
Sommerzeit”. 19.7.2023 verriihren und nach Belieben geschrotete Leinsamen

unterrihren. Die Portion abgedeckt iiber Nachtim
Kiihischrank kaitstellen.

Am nachsten Morgen die Beeren abwaschen, abbrausen, ablesen und
putzen. Die Erdbeeren vierteln und auf diese mit den ,Overnight Oats"
anrichten. Zum Schluss mit gehackten Niissen bestreuen und
genieBen.

Landwirtschaftskammer
ORF, online —19. Juli Steiermark



Sommerkuche

KULINARIUM

Die leichte Sommerkiiche

Leicht soll sie sein, frisch nach Maglichkeit auch und aus saisonalen Lebensmitteln sowieso:
die Sommerkiiche. Die steirischen Seminarbdauerinnen wissen, wie’s geht, und verraten den
ganzen Sommer iiber gschmackige Rezepte, die schnell und leicht zuzubereiten sind.

Teilen 4

Ob frische Paradeiser, griiner Salat oder frische Friichte: Die leichte
Sommerkiiche garantiert gesunden Genuss fir jedermann — und die
Zubereitung ist ebenso leicht.

Zum Beltrag

Gurkensuppe mit Kiirbiskern- Beerige ,,Overnight Oats“
Topfen-Nockerl

Vegane und vegetarische Rezepte

Von suif bis pikant, von der Suppe bis zum Dessert — alles ist dabei bei
den Tipps der steirischen Seminarbduerinnen. Und fir alle Rezepte gilt:
Sie sind vegetarisch und vegan.

red, steiermark.ORF.at

Link:

» Die steirischen Seminarbauerinnen

Landwirtschaftskammer
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SOMMERKUCHE

Gurkensuppe mit Kiirbiskern-Topfen-
Nockerl

Heute bleibt die Kiiche kalt — es gibt aber trotzdem etwas Gesundes und Gschmackiges.
Seminarbduerin Michaela Mauerhofer Wolfgrub in Greinbach bei Hartberg bereitet eine kalte
Gurkensuppe mit Kiirbiskern-Topfen-Nockerl zu.

Teilen »

Die Zutaten:

* fiir die Suppe:

2 Gurken

2 Knoblauchzehen

/4 TL gemahlener Kimmel
500 ml klare Gemiisesuppe
250 ml Sauerrahm

125 g Gervais

Salz, Pfeffer

fiir die Nockerl:

1 Becher Topfen

3 EL Kirbiskerndl

2 EL geriebener Hartkase
Krauter der Saison

Landwirtschaftskammer
ORF, online — 13. Juli Steiermark
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Michaela Mauerhofer Wolfgrub

N Die Zubereitung:
Sendungshinweis: ’ o
_Radio Steiermark- Die Gurken waschen, die Halfte der Schale entfernen,
Sommerzeit”, 12.7.2023 entkernen und in kleine Stiicke schneiden. Die Halfte

davon noch kleiner wiirfeln und zur Seite stellen. Den

Rest in einen Mixer geben und mit den restlichen Zutaten
fein purieren, wirzig abschmecken und kaltstellen.

Flir die Nockerl alle Zutaten vermengen. Mit zwei Loffeln Nockerl
ausstechen und im Kiihlschrank ebenso kaltstellen. Die Suppe vor dem
Anrichten noch einmal schaumig aufmixen, in Teller gieBen, mit den
Nockerin servieren und den beiseite gestellten Gurkenwiirfeln toppen.

red, steiermark.ORF.at

Link:

* Die steirischen Seminarbauerinnen

Landwirtschaftskammer

ORF, online — 13. Juli Steiermark
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KLEINE

ZEITUNG

Die Bauvern
machen Stim-
Mung gegen
den erklarten
Feind: den
Wolf. 300
Transparen-

te und Plakate
wurden in der
gesamten Stei-
ermark auf-
gehangt oaw

Die Alm gerat
zunehmend in
die Bredouille

REPORTAGE. Klimawandel, hoher Tierbedarf
und der Wolf setzen den 1642 steirischen

Almen zu. Heute ladt man zum Schwendtag. §

Von Florian Eder

ufder Alm, da ist dic Welt
Anoch in Ordnung. Mach-

le man meinen, wenn
man in dic auf 1352 Mctern See-
hihe gelegene Hofbaueralm
der Familic Pichler einkehrt.
Zwischen Hochschlag und dem
Fibeggsattel in der Gemeinde
Breitenau am Hochlantsch (auf
den man von der Alm aus bli-
cken kann) wird hier noch das
urige Huttenlchen zelebriert.
Ein gemiitliches Chalet mit rus-
tikalem Interieur, ohne Strom,
dafiar mit Holzofen und Wasser-
trog, gefiillt mit eiskaltem Berg-
wasser. Rundherum grasen Rin-
der - Fleckvieh und Murbodner
trifft man hier an.

Insgesamt 170 Tiere der Wei-
degenossenschaft geniefen auf
80 Hektar Weidellache ihre
Sommerfrische und grasen die
besten Almkriuter. Betreut
werden sie von Martin Pichler.
Er ist Huttenwirt, Almwachter,
Gemeindemitarbeiter, Musiker
und Familienvater in einem.
«Die Alm ist fiir mich der per-
fckte Ausgleich zum Leben im
'Tal*, sagt der 41-ahrige, der dic

Hutte seit zchn Jahren fihrt.
Seine Frau Martina kiimmert
sich um die Bewirtung der Giis-
te. Nicht sclten wird der
Wunsch nach cinem Caffé Latte
oder einem gemischten Eis laut.
Beides Wiin-
sche, die sich
nicht erfiillen
lassen. JIm ers-
ten Moment
sind dic Men-
schen  iiber-
rascht, dasie es
gewohnt  sind,
itberall alles zu
bekommen,
dann akzeplie-
ren sic cos”
Selhst nach
dem Verbleib
der lila Kuh wurde Pichler be-
reits gefragt.

eit cinigen Jahren hilt der
SE-Bikc—Boom Einzug und

lockt mehr Gaste auf die
Alm. Man ist cin wichtiger
Wirtschaftsfaktor im Touris-
mus. Doch ein sicheres Ge-
schaft fiir dic Ewigkeit ist all das
nichtt Unter den 5400

Kleine Zeitung — 15. Juli

steirischen Almbduerinnen und
-bauern sowic Almauftreiben-
den herrscht angespannte Stim-
mung. Der Klimawandel bringt
dic Almwirtschaft aus dem
Gleichgewicht:  Wetterkaprio-
len, Vegetationsverinderungen
und Lingere Bewirtschaftungs-
perioden machen den Bauern
7zu schaffen. Letzteres fihrt

I k Landwirtschaftskammer
Steiermark
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Oben: Martin
Pichler mit
einem Mur-
bodner Rind.
Links: Beim
Schwenden
werden Alm-
fiachen von
Strauchernund
Jungb3umen
gesaubert,
damit sie nicht
verwildern

dazu, dass der Bedarf an Tieren
auf der Alm hoher wire, doch
der Personalmangel erschwert
das wiederum. .Bei groBerem
Futterangebot konnen die "Tiere
dic Almen nicht mehr abgrasen.
Dic Konsequenz ist, dass dic Al-
men zuwachsen®, sagl Anton
Hafellner, Obmann des steiri-
schen  Almwirtschaftsvercins.

Dic Waldgrenze steige jahrlich
an, einzelne Lirchen oder Lat-
schen findet man bereits auf
2100 Mctern Scechohe. Daher
sind dic Almbauern zur ver-
mechrten Pflege  aufgerufen.
LOhne die Almpflege wiirden
jahrlich allcin in der Steiermark
rund 1000 Hcktar Almflachen
verbuschen und verwalden®,
sagt der steirische Landwirt-
schaftskammerprasident Franz
Titschenbacher. Und er rechnet
aus: ,Wiirden die Almbauern,
die fiir den steirischen Touris-
mus so wichtigen Almen nicht
pflegen, wiirde das der offentli-
chen Iand jdhrlich rund 60 Mil-
lionen Euro kosten ™

aher ruft man heute, am 15.
D Juli, zum jihrlichen

Schwendlag aus. Freiwil-
lige Helfer sind cingeladen, 14
steirische Almen von Farnen,

Franz Titschenbacher spricht sich
fiir eine Wolfsverordnung aus

Stauden und Geholzen zu be-
freien und sie vor Verbuschung
und Verwaldung zu schiitzen.
Als Dankeschon gibt es cine tra-
ditionelle steirische Almjause.
Wo man mithelfen kann und
wer die Ansprechpartner sind,
erfihrt man auf der Homepage
der Landwirtschaftskammer
Steiermark.

nd ein Pridator verur-
| I sacht, vor allem den stei-

rischen Schafbauern,
schlaflose Nichte: Beim Thema
Wolf gibt es nur cine Meinung
bei den bauerlichen Diskutan-
ten: Kommt der Wolf, geht die
Alm. Genauso lautet auch eine
neue und breitflichige Kampa-
gne der Landwirtschaftskam-
mer, die die Almwirtschaft
durch den Isegrim in Gefahr
sicht. ,Almen lassen sich nicht
schiitzen und die Nutztiere sind
den Wolfen ausgeliefert”, sagt
Hafellner. Herdenschutz sehen
die Landwirtschaftsvertreter in
der Praxis als beinahe unmog-
lich. Hafellner: Ein Iirte kann
nicht 24/7 alles im Auge haben
und cin Schutzzaun kann von
Walfen iiberwunden oder un-
tergraben werden™

Daher fordert die Landwirt-

schaftskammer nach dem Vor-
bild anderer Bundeskinder wie
Kirnten und Tirol eine Wolls-
verordnung. Diecse wird von
EU-Rechtlern aber bereits hef-
tig Kkritisiert und auch als
Rechisbruch gesehen. Zusdtz-
lich wiinscht man sich noch
eine Aufhebung der FFH-
Schutzrechtlinie, die die als be-
droht gegoltene Wolfspopulati-
on nach wie vor schiatzt. 300
Transparente und Plakate wur-
den dazu steiermarkweil aufge-
hangt. Sie sollen die Diskussion
weiter anregen.

KLEINE
ZEITUNG

Landwirtschaftskammer
Steiermark

Kleine Zeitung — 15. Juli






Leibnitz und Deutschlandsberg.

Fiir beste Schinkenspezialitdten: Sieger und Gold-Trdager aus den Bezirken

Landesfleischpramierung

\

IK Stedermark/Franz Suppan

Elf Mal Gold fuir Schinken
aus unserem Bezirk

Bei der Pramierung der Schin-
kenspezialitaten durch die Land-
wirtschaftskammer sind die Lan-
dessieger ausgezeichnet worden.
Die zehn besten Schinkenspezi-
alitaten — allesamt von kleinen
bauerlichen Manufakturen — tra-
gen den Titel Landessieger. Der
bauerliche Familienbetrieb von
Gottfried und Rosina Grabin, un-
terstiitzt von Annemarie Grabin
vom Weingut und Buschen-
schank Grabin aus Labuttendorf,

erzielte gar einen Doppellandes-
sieg. Einen wahren Goldregen gab
es fur den Bezirk Deutschlands-
berg: Andrea Jauk-Wieser, Familie
Kainacher und die Familie Lenz
erhielten je eine Auszeichnung in
Gold wahrend Anita und Gerhard
Michelitsch zwei Mal Gold fir
ihre Schinkenprodukte schafften.
Ein , Doppel-Hattrick” gelang der
Qualitatsfleischerei Kollar aus
Deutschlandsberg mit insgesamt
sechs Goldenen.

Woche, Deutschlansberg — 19. Juli

Ik

Landwirtschaftskammer
Steiermark



Bezirk Weiz holt sich
acht ,,Goldene“ ab

Die besten Schinkenspezialitdaten
des Landes wurden wieder von
der Landwirtschaftskammer Stei-
ermark gewahlt. Auf dem Praf-
stand standen 312 kostliche Schin-
ken und Wirsteln. Die Weizer
Qualitatsfleischerei Feiertag holte
sich funf Goldene. Ebenso einmal
Gold fir Roswitha und Herbert
Schaberreiter aus St. Kathrein/H.
bzw. zwei Goldene fiir Georg und
Renate Schwaiger aus Mortantsch.

Landesfleischpramierung

/s o1l
i ||

Roman Feiertag und sein Team hol-
ten fiinf Goldmedaillen. rmst/Hofmaller

—

Fiinf Goldene und acht Pramierungs-Auszeichnungen erreichte Christoph Stei-

ner (2. Relhe links) von der Qualititsfleischerel Felertag.

LK Steiermark/Franz Suppan

Woche, Weiz — 19. Juli

Ik

Landwirtschaftskammer
Steiermark



Landespramierung:
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Sieg mit Joghurt

Doppelsieg bei der
Landespramierung fur
die Hofmolkerei
Thaller in Leitersdorf
bei Bad Waltersdorf.

ALFRED MAYER

BAD WALTERSDORF. Die
Hofmolkerei Thaller in Lei-
tersdorf bei Bad Waltersdorf
ist auch nach Ubernahme
durch Sohn Hannes mit Le-
benspartnerin Barbara Wur-
zinger weiter auf der Sieger-
strafse.

Koryphien ihres Faches

Sie Kkatapultierten sich bei
der Kise- und Joghurt-Pra-
mierung 2023 der Landwirt-
schaftskammer gleich mit
einem Doppel-Landessieg
an die absolute Spitze dieses
kulinarischen Qualitatswett-
bewerbs. Das Paar Thaller/

Wurzinger (berzeugte die
Jury mit seinem frischen
Marillen-Jogurt und der
feinen Kiirbiskernroulade.
Hannes Thaller und Barbara
Wurzinger sind Koryphaen
beim Herstellen von cremi-
gen Naturjogurts und feinen,
raffiniert-kunstvollen Frisch-
kidse-Variationen. In Leiters-
dorf bei Bad Waltersdorf be-
treiben sie eine biauerliche
Hofmolkerei und beliefern
auch zahlreiche Hotels und
Restaurants in der Region.
Seit vielen Jahren zahlen sie
zu den Spitzen-Kasemachern
der Grunen Mark mit vielen
grofsen Auszeichnungen.

101 Produkte eingereicht

Eine 16-kopfige Expertenjury
prifte ingesamt 101 Produkte
von 35 steirischen Kdse- und
Jogurtmachern und Kkronte
die acht besten zu Landessie-
gern. Pramierungen fur den

Woche, Hartberg-Flrstenfeld — 19.

Juli

H. Lebitsch und V. Brandner gratu-
lierten M. Schiitzenhdfer (v.l.).

Bezirk im Detail: Hofmol-
kerei Thaller, Leitersdorf (2
Landessieger, 5 Gold, 1 Pri-
mierung); Sylvia und Markus
Schiutzenhofer, Stambach
(3 Gold, 1 Pramierung); LFS
Kirchberg am Walde, Grafen-
dorf (1 Gold, 1 Praimierung).

I k Landwirtschaftskammer
Steiermark
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und Kase

Das eigene Jogurt schmeckt am besten: GroBe Freude bei den Doppel-Lan-

dessiegern Barbara Wurzinger und Hannes Thaller.

Erkennbar sind die pramier-
ten Produkte am Auszeich-
nungsaufkleber und an der
Hoftafel. 101 ausgezeichnete
Betriebe diirfen ab sofort auf
ihren Spezialitaten eine der
drei runden Aufkleber fiih-
ren: ,Landessieger”, ,Gold"

LK Stedermark/Hanz Suppan (2)

oder ,Pramiert bei der Stei-
rischen Spezialitatenpramie-
rung 2023" Alle Landessieger
erhalten die Hoftafel ,Lan-
dessieger Steirische Spezia-
lititenpramierung 2023“ so-
wie Medaillen entsprechend
ihrer Auszeichnungen.

Woche, Hartberg-Flrstenfeld — 19. Juli

Ik

Landwirtschaftskammer
Steiermark
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Die Pramierungen 2023
aus dem Bezirk Leibnitz

(r.) sind Landessieger ,,Brot*.

Brot

» Jaga's Steirerei
St. Veit i. d. Stidsteiermark

* Bscheider Hermann
Gleinstatten

» Hofladen Stoisser
Lebring

Fleischspezialitdten

* Bscheider Hermann
Gleinstatten

« Handlhof
Allerheiligen bei Wildon

» Kicker's Hofladen
Leitring-Wagna

Familie Fischer ist zurecht stolz auf
ihren Landessieg. 1k stmk/franz Suppan )

» Jaga's Steirerei
St. Veit i. d. Sidsteiermark

* Weingut und Buschen-
schank Schneeberger
Heimschuh

* Weingut Stoff
Kitzeck im Sausal

* Hofladen Stoisser
Lebring

Milchspezialititen

« Milchhof Schautzer
Gamlitz

« Kaserei Fischer
Kitzeck im Sausal

Das Beste aus

Zahlreiche landwirt-
schaftliche Speziali-
titen aus dem Bezirk
Leibnitz heimsten
Pramierungen ein.

WALTRAUD FISCHER

Die Steirer sind echte Fein-
schmecker. Nach der Brot- so-
wie Kdse- und Joghurt-Primie-
rung wurden kiirzlich auch die
besten Fleischspezialitdten des
Landes unter die Lupe genom-
mern.

Der Lohn fiir die Arbeit

Herz, was willst du mehr: Beim
Essen und Reden kommen die
Leute liebend gerne zusammen
und wenn dann auch noch re-
gionale Spezialititen serviert
werden, dann bleiben so gut
wie keine Wiinsche offen.

Der Bezirk Leibnitz als Ge-
nussregion schlechthin, konn-

Woche, Leibnitz = 19. Juli

te sich auch bei den jiingsten
Pramierungen, die von der
Landwirtschaftskammer Stei-
ermark abgewickelt werden,
hervorragend behaupten.

Genussreicher Bezirk

Bei der S5pezialitatenpramie-
rung fur Kase, Butter und Jo-
ghurt ging ein Landessieg in
den Bezirk Leibnitz. Barbara
und Josef Fischer aus Kitz-
eck beeindruckten mit ihrem
+Schwarzen Diamanten” und
holten sich einen Landessieg
und zwei Goldene sowie eine
Pramierungs-Auszeichnung.
Zwel Goldene und eine Pramie-
rungs-Auszeichnung  gingen
Zzum Milchhof von Christina
Schautzer in Gamlitz.

Ein Blick zur Brotprimierung
2023: Das beste Dinkelbrot und
der beste Strudel des Landes
kommen auch aus dem Bezirk
Leibnitz. Am besten schmeckte
der Jury das ,Dinkel-Sonnen-

Landwirtschaftskammer
Steiermark



Landesfleischpramierung 2/2

em Steirerland

Im Bezirk werden hervorragende Spezialititen produziert, das zeigen auch
die zahlreichen Auszeichnungen bei der Schinkenpramierung. x stmk /Franz Suppan

brot” von Jaga's Steirerei Chris-
tina und Josef Neuhold aus St.
Veit in der Studsteiermark. Den
Landessieg in der Kategorie
»Brauchtumsgebick” holte der
Buschenschank Koller aus Kitz-
eck mit hauseigenem , Pfingst-
strudel”.

Weiters gingen 21 Goldene und
14 Pramierungsauszeichnun-

gen in den Bezirk Leibnitz.
Erkennbar sind die pramierten
Brote und Backwaren am Aus-
zeichnungsaufkleber und an
der Hoftafel.

Doppellandessieger

Bei der jlingsten Schinkenpra-
mierung setzten Rosina, Gott-
fried und Annemarie Grabin

der Jause die Krone auf: Delika-
te Schinken brachten ihnen ei-
nen Doppellandessieg—fiirden
Kochschinken und den zarten
Karreespeck. Die siegreichen
Stidsteirerinnen und Sudstei-
rer zahlen zu den Routiniers in
der Branche und beeindrucken
immer mit Topqualititen so-
wie grof!en Auszeichnungen.

Wildrohschinken und Lardo
Weitere Landessieger aus dem
Bezirk Leibnitz: Maria und
Bernhard Berghold vom Bu-
schenschank Berghold aus Em-
persdorf erreichten erstmals
mit Bergholds Wildrohschin-
ken den Landessieg.

Bettina und Franz Handl vom
Handlhof aus Allerheiligen
beeindruckten mit dem ausge-
zeichneten Krauter-Lardo vom
Weideschwein.

Der Konsument hat es ganz al-
leine in der Hand, was auf dem
Teller landet.

Woche, Leibnitz = 19. Juli

Landwirtschaftskammer
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Pramiert-Auszeichnung fiir Peter
Schoggls Safranmanufaktur. KK

Pramierung mit
honiggelbem Safran

Der Bezirk Leibnitz fahrt bei der
Spezialitatenpramierung  fur
Kase, Butter und Joghurt einen
Landessieg ein. Barbara und
Josef Fischer aus Kitzeck beein-
druckten mit ithrem ,Schwarzen
Diamanten” und holten sich ei-
nen Landessieg und zwei Golde-
ne sowie eine Pramierungs-Aus-
zeichnung. Zwei Goldene und
eine Pramierungs-Auszeich-
nung gingen zum Milchhof von
Christina Schautzer in Gamlitz.

Eine  Pramiert-Auszeichnung
holte sich die 1. Weststeirische
Safranmanufaktur von Peter
Schoggl, derim Vorjahr mit dem
Vifzack” der Landwirtschafts-
kammer nominiert worden ist.

I k Landwirtschaftskammer
Woche, Deutschlandsberg — 12. Juli Steiermark
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ziali tenpl:i\mierung der Landwirtschaftskam-
16-koptige Expertenjury eine schwierige Aufgabe

Sie ha 'tleﬂlﬁl\zl’todukte von 35 Kisemachern zu
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Landesfleischpramierung

KLEINE
ZEITUNG

Das Lendbratl von Florian Zach
schmeckte den Juroren

Florian Zach aus Mooskirchen holte bei der Spezialita-
tenpramierung den Titel ,Landessieger”.

ei der Spezialititenpri-

mierung der Landwirt-
schaftskammer wurden die
besten Schmankerl] ausge-
zeichnet. In der Kategorie
~Schinkenspezialititen®
schaffte es der bekannte Di-
rektvermarkter Florian Zach
aus Mooskirchen unter die
zehn besten und fuhr mit sei-
nem Lendbratl einen Landes-
sieg ein. Er holte sich weitere
vier Goldene und fiinf Pramie-
rungs-Auszeichnungen. Seit
dem Frithjahr erstrahlt auch
der Genussladen von Zach in
Ligist in neuem Glanz und bie-

tet neben eigenen Erzeugnis-
sen auch regionale Produkte
aus der Region an.

Eine ,,Goldene® holte sich
auch Christian Stocker aus Sio-
ding. Er betreibt mit seiner Fa-
milie einen Weinhof mit Bu-
schenschank in Neudort. Zum
Doppellandessieger krinten
sich Rosina, Gottfried und
Annemarie Grabin aus Labut-
tendort. Dort betreibt die Fa-
milie einen Buschenschank
und tischt unter anderem den
primierten Kochschinkenund
zarten Karreespeck aut.

Jakob Kriegl

Kleine Zeitung, Weststeiermark — 20. Juli
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Wo pramierter

Kase mit Asche

veredelt wird

In der Kaserei Fischer in Kitzeck im Sausal
geht es cremig, wurzig und ausgefallen zu.
Josef Fischer erklart, was Asche und

Diamanten mit Kase zu tun haben.

Von Johanna Messner

uf den ersten Blick ist ¢s
cin gewohnlicher Bau-
cernhol, zu dem man aber

die kurvigen, weingesiumten
Strafen in Kitzeck im Sausal ge
langt. Auf den zweiten Blick ist
¢s jedoch viel mehr: Hinter ei-
ner rot umrahmten Glastiir be-
findet sich ein Verkostungs-
raum mit Kiithlvitrine, gleich um
diec Ecke stchen cin Stall mit
Milchktithen und cin kleines
Produktionsgebiiude. Es ist der
Sitz der sidsteirischen Kiserei
Fischer.

LAls ich den Betrieh tiber-
nommen habe, war er flir den
Haupterwerb zu klein, fir den

Nebenerwerb aber zu grof®,
schildert Fischer. Er
spricht von der familieneigenen
Landwirtschaft, damals betrich
man noch Ackerbau, bewirt-
schaftete Griunland und hich
Schweine, Rinder und Hithner
Um wirtschaftlich arbeiten zu
konnen, beschlieft er einen
Kurswechsel: Fiir mich war
klar, dass es in Richtung Ver-
edelung gehen muss. Egal in
welche Richtung.”

2012 war sic schlieBlich ge
funden. Fir Rinder konnte sich

Joset

WIRTSCHAFT
AM MITTWOCH

Fischer schon immer begeis
tern, mit der Kaserel wollte er
aus den Fleischvermarktern der
Region hervorstechen. ,Aulier
dem ist die Arbeit mit Milch-
produkten so vielfiltig®, erklin
Fischer weiter. Damit meint er
sowoh! diec unterschiedliche
Vorgehensweise 1m  Herstel-
lungsprozess, als auch die Pro-
duktviclfalt selbst.
Dementsprechend  breit st
auch das Angebot, das Kundin-
nen und Kunden des stidstein-
schen Handwerksbetriebs zur

Kleine Zeitung, Sud & Studwest — 19. Juli
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Verfugung steht. Vom Frischka-
s¢ fur den Salat Gber Aulstrich
und Friichtejoghurt bis hin zum
wirzigen Schnitt- oder Hartka-
s¢ ist alles vorhanden. Sogar
Grillkiise findet sich im Sorti
ment wieder:  Das ist sicher un
ser sommerliches Highlight, Da
sind wir in der Produktion fast
an unsere Grenzen gestofien,
weil er sich so gut verkauft”, er-
zihlt Fischer

Beim Blick in die hauseigene
Reifekammer zeigt sich jedoch
cine weitere Besonderheit, Dort
ist der sogenannte Schwarze
Diamant* zu finden, ein
Schnittkiise mit schwarzer Mar-
moricrung. Erst kiirzlich holte
sich die Kiserel damit bei der

Landwirtschaftskammer
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Steirischen  Spezialititenpri-
micrung den Landessicg. Inte-
ressantes Detail: Die schwarze
Farbe entsteht durch das Bei-
mengen  von  Lebensmittel-

asche.

Die Asche selbst ist cigentlich
geschmacksneutral. Man
nimmt sie cher fiber die Struk-
tur des Kises wahr. Er ist viel-
leicht nicht ganz so simig™, er-
klirt Fischer dazu. Den Ge-
schmack erhalte der Kiase vor
allem iiber die spezielle Art der
Reifung. ,.Dic nennt man Rot-
kulturreifung. Da arbeiten Bak-
terien, die das Pikant-Wiirzige
im Kise besser hervorholen

Der Rohstoff fiir die gebote-
nen Kisesorten - die Milch -
kommt iibrigens von den haus-
cigenen Milchkiihen. Sie licfern
160.000 bis 180.000 Liter Milch
pro [ahr. Seit 2015 sind wir cin
Heumilchbetrich, Unsere Rin-
der erleben grofiteils Heuflitte-
rung und haben jederzeit freien
Zugang zur Weide®, erklart Fi-

scher. Davon kann man sich so-
gar personlich Gberzeugen. So
sind eigene Betricbsfithrungen
in der Kiserei moglich, bei de-
nen Besucherinnen und Besu-
cher die Philosophic des Be-
trichs zu spilren bekommen.
LDadurch wird transparent,
welche Arbeit hinter so einem
Kascteller steckt”, betont Fi-
scher. Ein Highlight: Am Ende
darf man sich durch das Kisi-

ge”  Angebot  kosten.  Auf

Wunsch auch mit Begleitung.

Zur Kaserei

Familiarer Handwerksbetrieb
in Kitzeck im Sausal

Weitere Zahlen, Daten und
Fakten funf Mitarbeiter,
Absatz/Jahr:5000 Kilogramm
Kase, Verkauf der Produkte ab
Hof und im ausgewahiten Ein-
7elhandel, bei Direktvermark-
tern oder Selbstbedienungs-
laden rund um Kitzeck (im Um-
kreis von 40 Kilometern)

Kleine Zeitung, Sud & Studwest — 19. Juli
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EISENERZ/GSOLLALM

34 Helferinnen
und Helfer
halfen beim
Schwendenauf
der Gsollalm
mit PRIVAT

Beim Almputztag wurde wieder
kraftig in die Hande gespuckt

34 Helferinnen und Helfer befreiten am Samstag beim Almputztag
die Gsollalm in Eisenerz von Stauden, Geholz und Farnen.

m 8 Uhr war am Samstag

Treffpunkt beim Parkplatz
Gsollkurve in Eisenerz. Und
Isabella Nomayer, die seit 16
Jahren immer von Mitte Juni
bis Mitte September ihre Som-
mer als Sennerin auf der Gsoll-
alm verbringt, traute ihren Au-
gennicht, als sie die vielen Hel-
ferinnen und Helfer sah.

»Wir waren immer so 15 Leu-
te*, erzihlt sie. Dass es heuer
gleich 34 Frauen und Minner
sein wiirden, hat dann doch
tiberrascht. ,Alle waren mit so
viel Einsatz und Freude dabei.
Das war wirklich schon®, sagt
Nomayer begeistert. Auch vier
Kinder haben mit angepackt.

»Sie haben sich in der Natur so
wohlgefiihlt. Viel Freude hat-
ten sie aber auch mit unserem
jungen Hund“, meint Nomay-
er. Die Zeit sei verflogen, es
wurde viel und konsequent ge-
arbeitet, aber auch ,viel ge-
tratscht und gelacht”, betont
Nomayer.

Steiermarkweit wurden 14
Almen am Samstag von Far-
nen, Stauden und Geholzen be-
freit, damit die Almbdden
nicht verwildern. Laut Land-
wirtschaftskammern verlinge-
re der Klimawandel die Alm-
saison: Durch die zunehmende
Hitze und die Verlingerung
der Almsaison steige der Fut-

terertrag. Um das grofRere Fut-
terangebot auch zu fressen,
wiirden mehr Tiere auf den Al-
men gebraucht.

Der Leobener Anton Hafell-
ner, Obmann des steirischen
Almwirtschaftsvereins, erliu-
tert: ,Bei grofRerem Futteran-
gebot konnen die Tiere die Al-
men nicht mehr abgrasen. Die
Folgen: Das Naturjuwel Almen
verbuscht  beziehungsweise
verwaldet.“ Die Gefahr drohe,
dass viele Almweiden zuwach-
sen und die wunderschone
Almlandschaft nicht mehr of-
fengehalten werden konnte.
Das Motto laute also ,Alm
sucht Tier“. Johanna Birnbaum

I k Lan_dwirtschaftskammer
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Post der Woche

Facebook LWK Steiermark

LA A

Landwirtschaftskammer Steiermark mit Steirischer Schaf und Ziegenzuchtverband
und Steirischer Almwirtschaftsverein.
2Tage - Q

Die Stimmung ist angespannt: ,Werden die Tiere den Almsommer heil Uberstehen?” &

¥ Die vermehrten Wolfrisse sorgen flr jede Menge Sorgen und Druck bei den steirischen
Almbé&uerinnen und Almbauern I Darauf soll die Informationskampagne .Kommt der Wolf, geht
die Alm" aufmerksam machen. 300 Transparente und Plakate hangen bereits steiermarkweit auf
und in Almhutten sowie im freien Almgelande.

Informationskampagne:
Kommt der Wolf, geht die Alm

|

@ 85 8 Kommentare 22 Mal geteilt

o Gefillt mir (J Kommentieren &> Teilen

Lan_dwirtschaftskammer
Facebook LWK Steiermark — KW 29 Steiermark
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- Steirische Lebensmittel
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#BeimBauernDaheim:

- So gut, so nah! Irene, Mitglied & Obfrau der Die jungen wilden Gemusebauerinnen Bauern,
bewirtschaftet gemeinsam mit ihren Eltern den Betrieb Irene BeerenGemusehof Gombotz. In der
Sudoststeiermark bauen sie neben Bio-Himbeeren und Heidelbeeren, frisches Gemuse wie auch
kdstliche Paradeiser an. @ Ochsenherzparadeiser, runde und ovale Cherrytomaten und
verschiedenste alte Sorten an Paradeiser werden zu Saft, Ketchup, Essig und Salsa
weiterverarbeitet. Kaufen kann man die frischen Frichte und veredelten Produkte von Irene im
Selbstbedienungsladen .die Box”, in ausgewahlten Lebensmittelgeschaften sowie in Genuss- und
Bauernladen.

© Mehr Infos: www.hof-gombotz.at §

| Beim | - : [ Beim

\ Bauern |\ ; } \ Bauern |
| daheim! \ _ \ daheim! \

Beim , &
Bauern — Bauern
daheim! ’ : daheim!
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® Foto Fischer

Ik steirische_landwirtschaft Die Stimmung ist angespannt: ,\Werden
die Tiere den Almsommer heil Gberstehen?” &)

M. Die vermehrten Wolfrisse sorgen fir jede Menge Sorgen und
Druck bei den steirischen Almbauerinnen und Almbauern]
Darauf soll die Informationskampagne ,Kommt der Wolf, geht
die Alm" aufmerksam machen. 300 Transparente und Plakate
hiangen bereits steiermarkweit auf und in Almhdtten sowie im
freien Almgelande.

#landwirtschaft #stelermark #styria #landwirtschaftskammer
#regional #saisonal #osterreich #lksteiermark
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