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Landesbrotpramierung 2020: Die Landessieger

In neun Kategorien wurden bei der diesjahrigen Landesbrotpramierung die besten
bauerlichen Gebacke gekiirt. Natursauerteig macht die Kreationen einmalig kostlich
und haltbar. Die Brote tragen die offizielle Pramierungsschleife.

Bauernbrot: Irina Hofbauer, Roseggerstralle 16/3, 8670 Krieglach, Tel. 0664/6490068

Bauernbrot vom Holzofen: Daniela und Markus Holzer, Riegersbach 77, 8250 Vorau, Tel.
03337/2473

Brot mit Olsaaten: Andrea Potzinger-Wurzer, Gschmaier 79, 8265 GroRsteinbach, Tel.
0664/1525722

Vollkornbrot: Maria und Franz Nigitz, Takern Il 47, 8321 St. Margarethen an der Raab, Tel.
03115/2059

Dinkelbrot: Weingut Weber, Lestein 73, 8511 St. Stefan ob Stainz, Tel. 0664/73652697
Innovative Brote: Andreas Fritz, Unterer Kreuzberg 649, 8583 Edelschrott, Tel. 0664/2080987

Gesunde Schuljause: Fachschule Maria Lankowitz, BergmannstralRe 218, 8591 Maria Lankowitz,
Tel. 03144/2644 (0676/86649857)

Kreative Brote: Fachschule Hartberg, Gartengasse 6, 8230 Hartberg, Tel. 03332/62603

Nachwuchsbéckerinnen: Anna Zenz, Marchtring 7, 8421 Wolfsberg, Tel. 0676/7577205

Kontakt: Mag. Martin Rinner, martin.rinner@lk-stmk.at, 0316/8050-1245, 0664/60 25 96 1245
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