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INHALT

Neue Vertriebswege

LEA FRANZ

Netzwerk-Messe

1. Dezember 2017: Drehschei-
be fiir Produzenten, Konsu-
menten und Initiatoren neuer
Vertriebswege. Seiten 2, 3

Vollversammlung

Prasidium und Landeskammer-
rite berieten aktuelle agrarpoli-
tische Themen. Seite 4

Vifzack

Erfindung: Bauer stellt zertifi-
ziertes Schweinefutter mit Kren
fiir mehr Vitalitit her. Seite 7

Energiesparen

Ein Uberblick: Wo am Bauern-
hof erfolgreich Energie gespart
werden kann. Seiten 10, 11

Pauschalierung

Werden Vollpauschalierungs-
grenzen erreicht, ist das Steuer-
recht zu beachten. Seiten 12, 13

Terminkalender

Rechtstipp, Veranstaltungen
und Sprechtage. Seiten 8, 9

Besuchen Sie uns
auf facebhook!

www.facebook.com/Iksteiermark
www.facebook.com/steirischelandwirtschaft

Tierisch gute
Futtermittel.

Information und Bestellannahme
T.: +43 3152/2222-995
M.: bestellung@h.lugitsch.at

Biuerinnen
und Bauern,
die sich wei-

terbilden, B4
sind wirt-
schaftlich er- §
folgreicher.
Der Steier-
markhof
vermittelt
das Riistzeug
PACHERNEGG, LUNGHAMMER

Grub Gott! Tritt ein, in
den Steiermarkhof’!

eustart fiir das wichtigste

Bildungszentrum der stei-

rischen Bauern. Der neue
Steiermarkhof, der schon von
65.000 Bildungs- und Kulturhung-
rigen im Jahr frequentiert wird, ist
rundum erneuert und wurde in vie-
len Bereichen stark aufgewertet.
Die feierliche Eroffnung war ein
Akt fiir die Zukunftsorientierung
der Bauern.
Das neue Bildungszentrum ist auch
ein Symbol der gemeinsamen Zu-
kunft von Land und Stadt und soll
eine Briicke zwischen den Bauern
und der Allgemeinheit sein, so Kam-

merprésident Franz Titschenbacher.
Landeshauptmann Hermann Schiit-
zenhofer, der einst selbst an den le-
genddren Redewettbewerben im da-
maligen Raiffeisenhof teilgenom-
men hatte, sprach die Zukunft an.
Es giibe praktisch tédglich neue For-
men der Globalisierung, die Land-
wirtschaft miisse sich mit Kénnen
und Wissen den Herausforderungen
stellen. Siegfried Nagl, der Grazer
Biirgermeister, stellte sich mit der
Verleihung des Stadtwappens der
Landeshauptstadt ein. Der neue
Steiermarkhof atme bei aller Inno-
vation den von vielen geschitzten

Geist des Hauses, zeigte sich Lan-
desrat Hans Seitinger froh. 20 Se-
minarrdume, der grofle Steiermark-
saal, die neue Hofkochschule samt
GroBkiiche, die Hofgalerie und die
zeitgeméBen Nichtigungsmoglich-
keiten zeugen von Innovationsgeist.
Das in Holzbauweise errichtete Bii-
rozentrum ist auch neue Heimat fiir
die Bezirksammer Graz/Umgebung
sowie fiir Bio- und Waldverband.
Allen Bildungsfreudigen spricht
Kammerdirektor Werner Brugner
die Einladung aus: ,,Grii} Gott, tritt
ein, und bring” Gliick herein.*
Spezialbeilage I bis XII

,,Brauchen besseren Zugang zum Wasser**

Durchwachsene Erntebilanz: Klimawandel schidigt Ernte regional unterschiedlich

asser ist die Zukunftsfrage

fir die Landwirtschaft —

die Bauern brauchen einen
raschen und unbiirokratischen Zu-
gang zum Wasser", stellte Prisident
Franz Titschenbacher dem Erntebi-
lanz-Pressegespridch voran. Denn
der Klimawandel trifft die Bauern
immer hirter — Wetterextreme wie
Spitfroste, Trockenheit, fiinf Hitze-
wellen und Uberschwemmungen
haben 2017 nur eine durchwach-
sene Ernte ermoglicht. Die Spatfro-
ste haben nach dem Katastophen-
jahr 2016 die Obsternte auch heuer
wieder massiv geschadigt. Griin-

land an exponierten Lagen wurde
nachhaltig geschidigt, auf den san-
dig-schottrigen Boden hat Mais
sehr gelitten.

Bewisserungsplan

,,Ohne einfacheren und unbiirokra-
tischen Zugang zum Wasser wird es
keine sichere Ernte mehr geben®,
unterstrich ~ Titschenbacher. Ge-
meinsam mit dem Land Steiermark
und wissenschaftlichen Einrichtun-
gen arbeitet die Landwirtschafts-
kammer an einem Bewisserungs-
plan. Dieser soll kiinftig aufzeigen,
ob und wie eine Bewisserung mog-

lich ist, und welche Kulturen am je-
weiligen Standort angebaut werden
konnen. Erkenntnisse, die auch in
die Beratung einflieen, gibt es zur
Frostbeké@mpfung. ,,Rduchern hat
nur marginal gewirkt, hingt aber
von der Topographie ab. Die relativ
sicherste Methode ist die Frostbe-
regnung — sie ist aber wasserabhén-
gig®, betonte Kammerdirektor Wer-
ner Brugner. Auch Bewindung ist
ein wichtiges Thema. Ein oststei-
rischer Landwirt baut derzeit einen
Prototypen einer Bewindungsma-
schine, die wiarmere Luft herunter-
saugt und durchmischt.

_ Ausgabe Nummer 21, Graz, 1. November 2017

Sie finden uns im Internet unter
www.stmk.lko.at

MEINUNG

eue Wege sehen und ge-

hen. Das ist zwar leicht

gesagt, aber in der Tat
umso schwerer getan. Inspira-
tion, Ideen, aber auch viel Kon-
kretes iiber neue und alternative
Vertriebswege  fiir landwirt-
schaftliche Produkte kann man
sich bei der ,,Neuen-Wege-Mes-
se“ (Seiten 2, 3) im neuen Stei-
ermarkhof holen. Dort treffen
sich Bauern, Konsumenten und
Initiatoren  neuer  Vertriebs-
schienen. Dabei fallen vor allem
viele junge Vermarktungs-Initi-
ativen auf, die sich regionalen
und saisonalen Lebensmitteln
verschrieben haben und meist

Neue Fliigel

am Online-Marktplatz auf die
Konsumenten zugehen. Beste-
hende  Lebensmittelhandels-
strukturen haben dabei ausge-
dient, neue Netzwerke und Miir-
kte werden mit Hilfe der Digita-
lisierung erschlossen.
Und: Bei der Messe im Vorjahr
haben sehr viele junge Men-
schen, insbesondere aus stu-
dentischen Kreisen sowie viele
Gesundheitsbewusste, nachge-
fragt, wo sie ehrliche, heimische
Lebensmittel beziehen kionnen.
Diese Sehnsucht nach dem di-
rekten Kontakt und zur Ur-
spriinglichkeit ist ein wichtiges
Signal fiir die landwirtschaft-
lichen Produzenten und Anbie-
ter. Obwohl diese Mdirkte jetzt
zwar noch ein kleines Pflinz-
chen sind, werden sie mit Si-
cherheit weiter wachsen. Und
die neuen, ungeahnten Moglich-
keiten der Digitalisierung wer-
den dieser Entwicklung sowieso
neue Fliigel verleihen.
Rosemarie Wilhelm

Steirischer Waldbauerntag 2017
Mittwoch, 8. November 2017
am Steiermarkhof in Graz

Waldverband

zu Gast in Graz

ab 8 Uhr  Frilhstiicksempfang
10 Uhr Ergffnung des Waldbauerntages
Verleihung des Waldwirtschaftspreises
Festreferat , Zukunft der Holzverwendung
in der Stadt”
ab 14 Uhr Présentationen und Vorfithrungen

www.waldverband-stmk.at WAITDVE.EBII\ND @
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KRITISCHE ECKE

Matthias Bischof

Milchbauer
Oberwolz

eflexartig, konnte man meinen,

werden unsere Bduerinnen und

Bauern beschuldigt, wenn es da-
rum geht, einseitige gesellschaftliche Inte-
ressen in den Mittelpunkt zu riicken. Von
Generation zu Generation werden unsere
Hofe weitergegeben, nachhaltig bewirt-
schaftet und vorausschauend gestaltet. So-
weit zur bduerlichen Wertewelt. Diese heile
Welt wird leider allzu oft zur Verantwor-
tung gezogen, wenn es darum geht, einen
Schuldigen zu finden.
Auch das Nennen der hohen (?) Lebens-
mittelpreise als alleiniger Treiber im Be-
reich der steigenden Inflation ist abzuleh-
nen. Hier sind die Relationen ins richtige
Licht zu riicken. Am Beispiel von Milch und
Milchprodukten kann man ersehen, dass im
Schnitt 37 Euro pro Haushalt und Monat
ausgegeben werden. Das sind nur 0,17 Pro-
zent der durchschnittlichen Haushaltsaus-
gaben. Die Mehrkosten fiir den gestiegenen

Relationen

Butterpreis betragen pro Person und Mo-
nat nur einen Euro! Trotz Steigerung kann
daraus nicht die Verantwortung fiir eine
Gesamtinflation von 2,4 Prozent abgelei-
tet werden. Unsere Familienbetriebe leis-
ten tiglich Selbstverstdndliches, man muss
ihnen aber auch ein notwendiges Einkom-
men zugestehen, will man diese bduerli-
chen Strukturen in unserem Land erhalten.
Die bduerliche Landwirtschaft ist ein wich-
tiger Natur-, Umwelt- aber auch Land-
schaftsschiitzer. Auch im Bereich des Tier-
schutzes sind unsere Bduerinnen und
Bauern, welche 365 Tage im Jahr ihre Tiere
versorgen und gut betreuen, keinesfalls zu
verurteilen. Gelebte Bduerlichkeit ist viel
mehr als ein Sich-ins-Spiel-Bringen, wie
es so manche NGOs (Nichtregierungsorga-
nisationen) oder sogenannte Tierschutz-
organisationen praktizieren. Die land-
und forstwirtschaftliche Interessenspolitik
S0 wie wir sie verstehen braucht nicht den
lauten Aufschrei, sondern ein bestdndiges
Arbeiten an der guten Entwicklung unse-
rer Familienbetriebe. Auch wir als Interes-
sensvertretung sind aufgefordert geschlos-
sen aufzutreten! Dabei sollte es nicht da-
rum gehen, sich ins Rampenlicht zu stellen,
sondern um das nachhaltige Bohren harter
Bretter.

Wir konnen und sollen selbstbewusst Bdue-
rin und Bauer sein, um der Gesellschaft
auch unsere eigene Wertehaltung vorzule-
ben. Nimlich, dass jeder Euro, welcher fiir
unsere in Osterreich erzeugten Lebensmit-
tel und Produkte ausgegeben wird, ein Viel-
faches an Wert gewinnt, weil er durch die
Land- und Forstwirtschaft veredelt wird.

Iran schétzt steirische
Agrarprodukte

Eine iranische Wirtschaftsdelegation, angefiihrt
von Landwirtschaftsminister Mahmud Hod-
schati, besuchte kiirzlich die Steiermark, um die
Zusammenarbeit mit der steirischen Land- und
Forstwirtschaft zu vertiefen. Dabei wurden im
Rahmen eines umfassenden Arbeitsgesprichs
mit Landesrat Johann Seitinger Zukunftsfelder
wie steirische Innovationen im Holzbau, erneu-
erbare Energien, modernste Bewisserungs- und
Pflanzenzuchttechnologien sowie Mafnahmen
gegen den Klimawandel diskutiert. Fiir den Iran
mit seinen 80 Millionen Einwohnern sind stei-
rische Agarprodukte wie Zuchttiere, Fleisch,
Milch, Getreide, Obst und Gemiise, aber auch
wertvolles Wissen rund um die Themen Land-
bewirtschaftung und Tierzucht gefragt.

Alois Wohl-
fahrt, der
gemeinsam
mit Wil-

li Kremer-
Schillings
den Blog
,,Bauer Wil-
li*‘ schreibt,
kommt zur
Messe

LEA FRANZ (3), FELIX
HOLLAND

¢ | ERENSMITTELpunkt

MARKT DER IDEEN fur

R/
N n...‘: o/ e N

Landwirtinnen und Konsumentlnnen

Netzwerk-Messe: Neue

Eine Drehscheibe, bei der Produzenten und Konsumenten

Bei der zweiten Messe
erfahrt man viel iiber
neue Wege in der
Vermarktung und
Produktinnovationen.

Unter dem Motto ,Neue We-
ge sehen — neue Wege gehen®
steht am 1. Dezember im Steier-
markhof die Netzwerkmesse
,,Lebensmittelpunkt®. Sie ist die
grofite Plattform fiir die direkte
Vernetzung von Konsumenten
und Produzenten.

Als Produzent andocken

Etwa 40 Aussteller und Projekte
zeigen dabei neue Ansdtze und
Wege in der Lebensmittelversor-
gung, bei denen Produzenten an-
docken konnen: So prisentieren
sich beispielsweise neue Konsu-
menten- und Produzentennetz-
werke sowie Gardening-Projek-
te. Informieren kann man sich
iiber neue Kooperationsformen,
neue Vertriebsmoglichkeiten so-
wie iiber Finanzierungsfragen.
Auch Produktinnovationen wer-
den vorgestellt. Und: Die Netz-
werkmesse sensibilisiert fiir In-
novatives, informiert iiber Um-
setzungswerkzeuge sowie Bera-
tungsmoglichkeiten und macht
bereit fiir neue Mirkte oder neue
gemeinsame Wege. Diese 0s-

terreichweit einzigartige Netz-
werkmesse ist ein wichtiger
Briickenschlag zwischen Bauern
und Konsumenten.

Offen fiir Neues sein

Die wichtigste Erkenntnis aus
der Vorjahresmesse: Nur mit
einer offenen Denkhaltung kon-
nen diese neuen ,,Wege* gefun-
den und beschritten werden.
Dies ist mit ein Grund, warum
auch 2017 wieder viele Ausstel-
ler des Jahres 2016 mit dabei
sind:

» Etwa s’Fachl als béuerlicher
Traum vom Mini-Geschift in
der Herrengasse,

P nahgenuss.at als alternativer
Schweinefleischvermarkter,

P der Automatenhersteller Pe-
bumatic, der technisch ausge-
feilte Losungen eines 24-Stun-
denshops anbietet, oder

» My Product, der Shop-in-
Shop-Genussladen oder die Ge-
nussbox, als bereits etablierte
Vertriebssysteme in der Lebens-
mittelversorgung.

Viele neue Aussteller

Diesmal wird aber eine noch
breiter aufgestellte ,,Lebensmit-
tel-Crowd* présent sein. Dabei
sind Vernetzung und personli-
cher Kontakt sehr wichtig, um
neue Wege gehen zu konnen.

P Nicht selten liegt die Losung
direkt beim Nachbarn, wie die
neu ausstellenden Initiativen
,,Gartenernte* und ,,markta‘ be-
weisen, in der sich Produzenten,
Konsumenten und Nachbarn
vernetzen, vom Hobbygirtner
bis zum Biobauern. Vernetzung
von Information wird neben der
Landwirtschaftskammer, den

,,Alle Neugierigen,
Produzenten oder
Konsumenten, sind
willkommen.

Robert Schottel
LK-Marktexperte ‘ ‘

Agenturen Innolab oder Carda-
mom von Ausstellern wie ,,Land
schafft Leben‘ betrieben.

P Vernetzung zwischen Produ-
zenten und Konsumenten be-
treibt die Solako Edler/Oswald.

P Bildung forciert neben dem
LFI der Verein ,,Wildniskultur —
Einfach Essbar®, sowie die neue
Initiative  ,,Meinhof-meinweg.
at“, die Innovationen und gute
Betriebsbeispiele  inspirierend
vor den Vorhang stellt.

» Es prisentieren sich auf der
Messe viele tolle Produktinno-
vationen wie Rauers Scharfma-

cher-Sprossen oder Fuxbau.

P . Zukunftstrachtig® wird die
begleitende = Vormittagstagung
ab 10 Uhr, auf der der wohl be-
kannteste bauerliche Blogger
des deutschsprachigen Raums
fiir ,,Bauer Willi, ndmlich Alois
‘Wohlfahrt, auftreten wird.

»Bauer Willi“ kommt

Er und Willi Kremer-Schillings
sind ein spezielles Team, dem es
am Herzen liegt, dass Kommu-
nikation zwischen Verbrauchern
und Landwirten entsteht. So ver-
suchen sie das verzerrte Bild von
Bauern in der Offentlichkeit zu-
rechtzuriicken und in Dialog mit
den Konsumenten zu kommen.
Obwohl das auch fiir sie nicht
ganz einfach ist, versuchen sie
es trotzdem, mit bescheidenen
Mitteln und viel Erfolg.

» 1. Dezember, 10 Uhr: Erdffnung.
Prasident Franz Titschenbacher

» 10.15 Uhr: Keynote. ,Licber Ver-
braucher! Es geht auch anders! Dein
Bauer Willi* | ,Bauer Willi"- Blogger
Alois Wohlfahrt, Netzlandwirt

» 10.40 Uhr: Zur Zukunftsfahigkeit
neuer Lebensmittelversorgungsnetz-
werke. Moderierte Diskussionsrunde
mit maximal sechs Diskutanten:
Johannes Haas, Leiter Studiengang N.
Lebensmittelmanagement, FH Joan-
neum | Heinz Reitbauer, Spitzengas-
tronom, Steirereck | Helmut Rumpf,
Erzeugergemeinschaft Styriabrid, St.
Woazschwein | Christine Lichem-Her-

PROGRAMM NETZWERKMESSE

20g, Verein Netzwerk Logistik |
Margit Zitsch, SOLAWI Hochweber,
Weinitzen

Publikums-ldeenflirt mit Martin
Vieregg, InterACT

» 11.20 Uhr: Mein Fazit. Johann
Seitinger, Agrar-Landesrat | OR Franz
Titschenbacher, Prasident Landwirt-
schaftskammer Steiermark

» 11.30 Uhr: Ergebnisse und Erfah-
rungen aus den Pilotworkshops des
Vortags: Erster steirischer ,Agrar-
Hackathon” als 6-Stunden-Denkraum:
Freiraum fur Veranderung - Von der
Idee zum Geld

» 11.40 Uhr: VifZack-Award-Verlei-
hung der LK-Steiermark

» 11.50 Uhr: Innovation des Tages:
Seminarbauerinnen und die Kochschu-
le Haider prasentieren gemeinsam
ihre Kiichenkreation der letzten zwei
Stunden aus Produkten der Aussteller.

» 12 bis13 Uhr: Markt-Rundgang /
Mittagspause

» 16 Uhr: ERFAHRUNGS-
TREFFpunkt am Marktplatz:
Prasentation der Erfahrungen aus den
Workshops.

AnschlieRend Abschluss mit Kammer-
direktor Djpl.-Ing. Werner Brugner
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Netzwer-
ken ist an-
gesagt. Fiir
innovative
Produkte
finden sich
alternative
Vertriebs-
Kkaniile

LK

Wege sehen und gehen

zusammenkommen und neue Vermarktungswege gehen

Auf der
Messe tref-
fen Kon-
sumenten
mit Produ-
zenten zu-
sammen
LEA FRANZ

p Die bekannte ORF-Modera-
torin Bettina Zajac wird eine
Diskussion zur Zukunftsfihig-
keit neuer Lebensmittel-Versor-
gungssysteme mit interessanten
Personen fiihren und die Ver-
treter der steirischen Landwirte
werden Zukunftsbilder und In-
novation thematisieren.

» Die Ergebnisse des ersten
steirischen ,,Agrarhackathon®,
einem Sechs-Stunden-Denk-
raum vom Vortag, werden eben-
so prisentiert wie der Gewinner
des ,,Vifzack 2018 — dem Inno-
vationspreis der Landwirtschaft-
lichen Mitteilungen.

Spinnen erlaubt

Der Workshop-Nachmittag, der
im Rahmen der Messe stattfin-
det, steht natiirlich im Zeichen
des Netzwerkens. Denn Spinnen

im Sinne von Netzwerken und
Ideenentwicklung ist angesagt.
» Im engsten Sinn von Netz-
werk wird von Friedrich Leit-
geb die Idee der Erndhrungs-
souverdnitidt praktisch erldutert
und umgesetzt, um Produzenten
und Konsumenten direkt zu ver-
kniipfen und so eine neue Form
der Kooperation zur ,,Selbstver-
sorgung“ zu entwickeln. Netz-
werken und Ideenspinnen ist
aber auch beim Ideen-Speed-
dating erlaubt. Theatermacher
Martin Vieregg zeigt, wie man
Ideen weiter auf den Weg bringt.

Neugierige willkommen

Alle gesellschaftlichen Grup-
pen mit Interesse an moglichst
direkten Versorgungssystemen
sind bei freiem Eintritt herzlich
willkommen: Biuerinnen und
Bauern, Konsumenten und Kon-
sumentenvertreter, Buschen-
schenker und Gastronomen, re-
gionale  Verantwortungstréiger,
agrarische Entscheidungstriiger,
Beratungs- und Vermarktungs-
organisationen, Berater, Lehrer,
Schiiler, Studierende, Jugendli-
che und Junggebliebene.

» Info und Anmeldung: Land-
wirtschaftskammer, julia.lipp @
lk-stmk.at,  markt@ lk-stmk.at
oder  www.stmk.lko.at/lebens-
mittelpunkt

JVATIVE WORKSHOPS

» 30. November, 12 bis 18 Uhr. Zu
diesen innovativen, kostenfreien
Pilotworkshaops sind interessierte
Betriebe herzlich eingeladen.
Anmeldung und Infos: 0376
8050-1305, www.stmk./fi.at oder
zentrale@Ifi-steiermark. at

» Workshop Freiraum fiir Veran-
derung, 12 bis 14.30 Uhr. Mit der
Landwirtetypologie kann man sich
selbst entdecken und mit neuen
Sichtweisen innovative Wege gehen.
Bernhard Tscharre und Johannes
Mayr begleiten die Besucher.

» Agrar-Hackathon, 12 bis 18 Uhr.

werden Bergbauerinnen und Berg-
bauern sowie Schweinebauerinnen
und Schweinebauern neue Ideen
entwicklen. Es leitet die Agentur
Cardamom.

» Von der Idee zum Geld, 15 bis 18
Uhr. Hier wird ein Leitfaden fir die
Finanzierung von innovativen Pro-
jekten prasentiert. Geboten werden
Impulsreferate zu den Themenberei-
chen ,Herkémmliche und alternative
Finanzierungsformen”.

» Walk & Talk. Im Anschluss an die
drei Workshops sind alle Teilnehmer
zum ,Walk&Talk” auf den vorweih-
Bei diesem Sechs-Stunden-Denkraum  nachtlichen Schlossberg eingeladen.

INTERESSANTE AUSSTELLER

1 Der Apfel fallt von Nachbars 2 AbHof: Die App fiir Regionales

Stamm. Gartenernte.at ist Einen neuen, direkten Weg
nach eigenen Angaben der erste zu bauerlichen Produkten bietet die
Online-Marktplatz fiir ganz Osterreich ~,AbHof-App”, die auf der Netzwerk-
zum Kaufen, Verkaufen oder messe prasentiert wird. Mithilfe
Verschenken von regionalem Obst der kostenlosen App kénnen Nutzer
und Gemdise sowie von Pflanzen und  dsterreichweit Landwirte finden, die
Samen aus der Nachbarschaft, vom ihre eigenen Produkte direkt im
privaten Hobbygartner bis zum Hofladen verkaufen - ganz ohne
kleinen Biobauern nebenan. Umwege.

=

4 SoLaKo Edler/Oswald. HeiRt

LSolidarische Landwirtschafts-
Kooperative”. Wurde 2014 von einer
Gruppe von Teilhabern gemeinsam
mit dem Demeter-Hof Edler und dem
Oswald-Hof ins Leben gerufen.
Gewirtschaftet wird dkologisch und
nachhaltig zu fairen Arbeitsbedingun-
gen - die Teilhaber bekommen
gesunde und regionale Produkte.

regionale Lebensmittel
startet. markta verbindet als
Direkt-Vermarktungsplattform und
Community-Marktplatz regionale
Produzenten mit Konsumenten. Als
digitaler Bauernmarkt bietet markta
ein reiches Sortiment an guten
Produkten, die direkt online von
Produzenten bezogen werden.

5 s "Fachl. Vom regionalen 6 My product. Mit diesem

Léwenzahnhonig dbers Dirndl
mit dem passenden Schmuck bis hin
zum Melonen-Mischgetrank findet
man Allerlei im ,'s Fachl”. Dort
konnen Unternehmer ihre Produkte
in Obstkisten verkaufen. Jeder Shop  produzierenden Landwirten,
bietet in etwa 300 Obstkisten, Manufakturen und Familienbetrieben
LFachIn”, in denen regionale Produkte  aus ganz Osterreich einfach per
angeboten werden. Mausklick beziehbar machen.

Online-Marktplatz wollen die
drei Grinder osterreichische
Kleinbetriebe unterstiitzen und
heimische Qualitatsprodukte von
authentisch und nachhaltig

AUS MEINER SICHT

Franz Mairold

Erzeugerorganisation Rind -_.";-
Kumberg £

ehr zu begriifien ist die Entschei-

dung der Rewe-Gruppe, seit 1. Ok-

tober 2017 im Schweine- und Rin-
derbereich auf das AMA-Giitesiegel zu set-
zen. Somit ist man in der Lage, das Be-
kenntnis zur heimischen Herkunft zu
untermauern und Fleisch mit definierten
Qualitdatsparametern sowie einer liickenlo-
sen Riickverfolgbarkeit anzubieten.
Als absolut positiv zu bewerten ist die zu-
kiinftig stirkere Nachfrage nach Giite-
siegeltieren. Deshalb lautet unsere Emp-
fehlung an Mastbetriebe, die derzeit noch
nicht Giitesiegel-Fleisch produzieren, un-
bedingt einen Erzeugervertrag mit der
Agrarmarkt Austria abzuschliefien. Gerne
unterstiitzt und berdt die Erzeugergemein-
schaft Steirisches Rind alle Interessier-
ten. Durch die Anhebung der Altersgrenze
von jiinger 19 auf jiinger 20 Monate kon-
nen zukiinftig die Giitesiegelanforderungen
von allen teilnehmenden Betrieben leich-

Giitesiegel-Rinder

ter erfiillt werden. Hervorgerufen durch
Verdnderungen bei den Alters- und Ge-
wichtsobergrenzen zeichnet sich in der Ver-
marktung der Trend zu etwas leichteren
Schlachtkdrpern mit einem Alter unter 18
Monaten ab. Im Gegenzug wird ein hoherer
Giitesiegelzuschlag bezahlt, um die herab-
gesetzten Gewichtsobergrenzen etwas aus-
gleichen zu konnen.

In Zukunft gilt es zu beachten, dass Stiere
mit Schlachtgewichten iiber 450 Ki-
lo Fleisch um rund 80 bis 140 Euro je
Stiick weniger erlosen werden, wenn deren
Fleisch ab 2018 hauptsdchlich als Verar-
beitungs- und Exportware abgesetzt wer-
den muss. Deshalb ist es in Zukunft umso
wichtiger die Gewichtsobergrenzen zu be-
riicksichtigen, denn der Verlust des Giite-
siegel-Zuschlags sowie die Nichtteilnahme
am Giitesiegel-Programm kann unter Um-
stinden eine Halbierung des Deckungsbei-
trages des verkauften Tieres bedeuten.

Um die notwendigen Mengen realisieren
zu konnen, miissen wir neue Betriebe von
der Teilnahme am Giitesiegel iiberzeu-
gen. Und: Auch alle bereits bestehenden
Moglichkeiten nutzen — wie beispielsweise
das bestehende Q-Plus-Qualitiitsverbes-
serungsprogramm. Alleine durch gezielte
Management-Mafinahmen wird es gelin-
gen, einen Teil der geforderten Mengen zu
realisieren. Der Erfolg wird wesentlich da-
von abhdngen, ob wir in der Lage sind, auf
verdnderte Konsumtrends und Wiinsche
des Lebensmittelhandels zu reagieren. Zu-
kiinftig liegen die Parameter fiir einen er-
folgreichen Verkauf in der Qualitdit und in
der entsprechenden Haltungsform.

DIE AUSSTELLER

MyProduct.at, Morgentau Biogemiise,
Nahgenuss.at, FH Joanneum - Nachhaltiges
Lebensmittelmanagement, s’ Fachl Graz, Innolab
Innovationsberatung, Weizer Schafbauern eG,
Pebumatic Automatenherstellung, markta, Abhof-
laden.at, meinhof-meinweg.at, Biohof Pranger,
[SN-Innovation Service Network GmbH, Land schafft
Leben, Apfellogo Familie StraRegger-Obstbau,

Junge wilde Gemiisebauern, Stidoststeirisches
Woazschwein-Styriabrid GmbH, Rauers Ernte, Biohof
Wunsum Lavendelanbau, Gartenernte.at, Ginma-
nufaktur Fuxbau 0G, Bauernladen Gerlitz/Grazer
Popcorn, SolaKo/Solidarische Landwirtschafts-
Kooperative, Green Care- wo Menschen aufbliihen,
Verein ,Wildniskultur - Einfach Essbhar”, Beratung
der Landwirtschaftskammer Steiermark.
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AUSSCHUSSE

ohann  Madertoner,

Obmann des Berg-

bauernausschusses,
berichtete, dass sich die Mit-
glieder zuletzt eingehend mit
der Einkommenssituation der
steirischen Bergbauern ausei-
nandergesetzt haben. Gleich- Bergbauern-
zeitig habe man die Ist-Situa- ausschuss:
tion der Ausgleichszahlungen Madertoner
beleuchtet. ,,Daraus wird ein Verhandlungskata-
log fiir die neue Forderperiode ab 2021 erstellt*,
unterstrich Madertoner.
Auch Vorschlidge zum Abbau unnétiger Biiro-
kratie hat der Bergbauernausschuss erarbeitet.
Madertoner: ,,Wir stellen uns vor, dass es kiinf-
tig nur am Anfang einer Forderperiode einen
Mehrfachantrag geben soll. Ebenso sollte nur
einmal — am Anfang einer Periode oder bei Fli-
chenénderungen — eine Fldchendigitalisierung
erfolgen.” AuBerdem verlangt man, dass die
Milchverarbeitung auf den Almen hinsichtlich
Auflagen und Kontrollen vereinfacht wird. Der
Bergbauernausschuss schligt weiters vor, dass
in den ,,Bereichen der Raumordnung und Bau-

Bei Beutegreifern eingreifen

Vollversammlung der Landwirtschaftskammer im Steiermarkhof

Zentrale Themen:
GroBe Beutegreifer,
Investforderung und
Strategien gegen Kili-
mawandel.

,Fischerei- und Teichwirt-
schaft miissen in der Steier-
mark auch kiinftig einen Platz
haben®, unterstrich Prisident
Franz Titschenbacher kiirz-
lich bei der Vollversammlung
im erneuerten Steiermarkhof
in Graz. Dazu hat die Kammer
das Positionspapier ,,Fischot-
ter” erarbeitet, das kiinftig mit
den zustindigen Landesriten
Anton Lang und Johann Seitin-
ger verhandelt wird. Bezogen

auf den Wolf betonte Seitinger:
,Der Wolf muss bejagt werden
diirfen, damit die Artenvielfalt
erhalten bleiben kann.”“ Der
Ablaufplan bei Ubergriff eines
Beutegreifers — wie zum Bei-
spiel eines Wolfes — sieht vor,
dass derjenige, der ein geris-
senes Tier findet, die Landes-
warnzentrale informiert. Wei-
ters sind Gemeindebauernob-
mann, Almobmann oder Jagd-
aufseher zu kontaktieren.

Zu den Problemen bei der Ab-
wicklung der Investitionsfor-
derung hat der Landesrat eine
klare Meinung: ,,Hier besteht
dringender Verbesserungs-
bedarf.“ Zum beschlossenen
Landesbudget berichtete Sei-

tinger, dass auch das Agrar-
ressort um zwei Prozent ge-
kiirzt werde. Allerdings seien
die Agrarfordergelder sowie

b Der Wolf muss
bejagt werden,

um die Artenviel-
falt zu erhalten.

Johann Seitinger
Agrarlandesrat ‘ ‘

die Kofinanzierungsmittel der
wichtigen ~ Agrarprogramme
wie beispielsweise die Berg-
bauernfoérderung oder das Um-
weltprogramm davon nicht be-

troffen. Fiir Februar kiindigte
Seitinger eine grofle Informa-
tionsveranstaltung fiir Land-
wirte an, bei der iiber Bekdmp-
fungsstrategien gegen Spétfro-
ste, Diirre und Hitze informiert
wird. Seitinger: ,,.Dabei geht
es um die Wasserversorgung
durch Speicherbecken ebenso
wie iliber neue Ziichtungen und
technische Bekdmpfungsmdog-
lichkeiten.*

Einfacherer Wasserzugang

Prasident Franz Titschenbacher
fithrte ins Treffen, dass der feh-
lende Zugang zum Wasser, die
hohen Investitionskosten und
die biirokratischen Hiirden bei
der Umsetzung von Bewdsse-

en Adaptierungen erforderlich sind“. Und: Bei
der Investitionsforderung sind die Abldufe zu
vereinfachen.

Madertoner rdumte bei der Vollversammlung
aber ein, dass den Mitgliedern des Bergbauern-
ausschusses bewusst sei, dass diese Forderun-
gen Maximalforderungen sind. Der Obmann:
,»Wir sind aber iiberzeugt, dass die Leistungen
der heimischen Bergbauern unseren vollen Ein-
satz rechtfertigen.”

rungsprojekten zu den groB-

ten Problemen der Produzenten
von Spezialkulturen zdhlen.
Titschenbacher: ,,Um bei Frost
oder Diirre die Ernte retten
und die Liefervertrige mit den
Handelsketten und Abnehmern
einhalten zu konnen, brauchen
die heimischen Bauern, insbe-
sondere die Obstbauern sowie
Produzenten von Spezialkul-
turen wie beispielsweise von
Gemiise, Kiferbohnen, Kren

**  ber die Aktivititen des Pflanzenbau-
U ausschusses berichtete Abteilungsleiter

Arno Mayer anstelle des verhinderten
Obmanns Gottfried Loibner. Er berichtete, dass
die Kiferfangzahlen des Maiswurzelbohrers
auf den Versuchsflichen in Feldbach, Halben-
rain, Bad Radkersburg und in Krottendorf/Gais-
feld heuer wieder deutlich hoher sind. Weiters
machte er darauf aufmerksam, dass in den
nichsten zwei Jahren fiir 4.000
und 5.000 Betriebsfiihrer eine

oder Saatmais einen einfache-

Aktuelle
agrar-
politische
Themen
standen
kiirzlich im
Zentrum der

ren, unkomplizierten und pri-
oritdren Zugang zum Wasser.*

Auf Kritik stot das neue ,,Inva-
sive Arten-Gesetz“. Vor allem
offene Fragen zur Kostentra-
gung oder zum Betretungsrecht

Verldngerung des Sachkun-
denachweises Pflanzenschutz
ansteht. Nur bei einer Verlin-
gerung diirfen auch weiterhin
Pflanzenschutzmittel verwen-
det und gelagert werden. Ent-
sprechende ~ Weiterbildungs- ayusschuss:

mafinahmen sind geplant, auch A rpo Mayer

Pflanzenbau-

Onlinekurse sind moglich. Der

Pflanzenbauausschuss, so Mayer, beschiftigte
sich auch mit der mechanischen Unkrautbe-
kidmpfung. Hier befasste man sich in erste Linie
mit Methoden der Beikrautregulierung wie sie
die Biobauern bei Hackfriichten wie Mais, Kiir-
bis, Soja oder Sonnenblumen anwenden. Die
Ausschussmitglieder setzten sich auch mit der
vor allem in der Siidoststeiermark wuchernden
Ambrosia auseinander. Das Problem: Es fehlen
wirksame Pflanzenschutzmittel.

Is neuer Fraktionssprecher des Bau-

ernbundes in der Kammervollver-

sammlung ist es mir ein Anliegen,
mich bei meinem Vorginger Kammerob-
mann und Okonomierat Hans Reisinger
herzlichst zu bedanken. Seine besonnene [

Art, Dinge anzusprechen und sein fundiertes 4
Fachwissen haben ihm iiber die Fraktions- Bauernbund:
Matthias Bi-

grenzen hinweg groBe Anerkennung ge-
bracht. Zu den fachlichen Inhalten kann man Schof

das Momentane in zwei Bereiche gliedern. Erstens die Span-
nungsfelder zwischen den Aufgaben der Land- und Forstwirt-
schaft im Zusammenhang mit 6ffentlichen Interessen sowie
in der sich dndernden Gesellschaft, darunter das Regionalpro-
gramm Grundwasserschutz, Arteserbrunnen, die Probleme
mit Fischotter und Wolf, Mountainbiking im Wald oder die
Ausweisung von neuen Natura-2000-Gebieten. Der zweite
Bereich stellt uns als Biuerinnen und Bauern téglich vor neue
Herausforderungen. Hier sind Schwierigkeiten bei der Inves-
titionsforderung, die generelle Forderung nach Biirokratieab-
bau und die Mirkte zu nennen. Ich gratuliere sehr zum gelun-
genen Um- und Neubau des Steiermarkhofes. Das Motto
»Zukunft kann man bauen® ist Auftrag, gemeinsam an der
Zukunft der Land- und Forstwirtschaft zu bauen.

ines der ungelosten Probleme in der

E Steiermark ist sicher die Arteser-
brunnen-Thematik. Das Wasser ist

ein hohes Gut und ein wichtiger Bestandteil
fiir eine erfolgreiche Bewirtschaftung un-
serer landwirtschaftlichen Betriebe. Wir
werden es vermehrt in der Tierhaltung sowie

bei Spezialkulturen (Obst- und Gemiisebau) FPO-Spre-
brauchen. cher: Leon-
hard Meister

Eine Unterstiitzungsleistung fiir eine fachge-
rechte Sanierung deckt nur einen Bruchteil der Kosten ab. So-
mit werden viele Betriebe noch mehr in Schulden getrieben.
Daraus erfolgt oft eine VerschlieBung solcher Brunnen, die
einer politischen Enteignung gleichkommt. Solche Vorgangs-
weisen lehnen wir freiheitlichen Bauern strikt ab.

Weiters ist eine Entbiirokratisierung des Agrarsektors von
Noten. Die nicht nachvollziehbare Biirokratie fiihrt oft bei
den landwirtschaftlichen Betrieben zu Unmut. Dadurch ent-
stehen vermehrt Fehlerquellen bei gestellten Forderansuchen
und die daraus resultierenden Kontrollen verdrgern verstind-
licherweise die Landwirte immer mehr. Die jdhrlich immer
wiederkehrenden Forderansuchen sowie die Digitalisierun-
gen bei gleichbleibender Bewirtschaftung betrachten wir ein-
fach als sinnlos und daher iiberfliissig.

stoen auf Ablehnung.
Beratungen
bei der Voll- Neue Produkte
versamm- Vom steirischen Erndhrungs-
lung und Technologiezentrum

WILHELM (9), Stertz, das vom Agrar-, Wirt-

schafts- und Gesundheitsres-
sort des Landes unterstiitzt
wird, erwartet sich Vizeprisi-
dentin Maria Pein viel: , Hier
konnen junge Ideen zur Ent-
wicklung neuer marktfihiger
Produkte eingebracht werden,
um Wertschopfung auf die Be-
triebe zu bringen.“ So sei die
Entwicklung eines steirischen
Ketchups angedacht. Zur iiber-
legten Zusammenlegung der
Sozialversicherungstriger sag-
te Pein: ,,Die Sozialversiche-
rung muss auch kiinftig fiir die
Betriebe leistbar bleiben.*

ertragswasserschutz fiir die Region

Graz bis Radkersburg: Das derzeit

vorgeschlagene Modell ist ein An-
griff auf das Eigentumsrecht und gleicht ei-
ner Enteignung, ist somit fiir die betroffenen
Bauern 6konomisch nicht verkraftbar und
inakzeptabel. Da nach jahrelangen Verhand-
lungen keine Losung in Sicht ist lautet unser
Vorschlag: Dieses Problem zur Chefsache
erklaren und der Herr Landeshauptmann
muss sich dieses Problems annehmen.
Losungsvorschlag: Modell fiir Vertragswasserschutz mit einer
Abgeltung von 1.000 Euro pro Hektar wertgesichert. Ausge-
wiesen sind rund 30.000 Hektar, das sind jéhrlich 30 Millio-
nen Euro. In der Nutzungsregion werden jihrlich 30 Millio-
nen Kubikmeter verbraucht. Dafiir ist ein Euro je Kubikmeter
zu verrechnen. Das sind jdhrlich rund 50 Euro oder wochent-
lich ein Euro pro Wassernutzer. Diese Summe wird von den
Wasserverbianden erwirtschaftet und kann den Bauern aus-
bezahlt werden. Niemand braucht dann mit einer politischen
Partei Diskussionen zu fiihren, wann und wie hoch entschi-
digt wird. Niemand ist einem Willkiirakt ausgeliefert, und
keiner verliert in der aktuellen Situation das Gesicht.
Man konnte dieses Problem endlich auf Sachebene l6sen.

UBV-Spre-
cher: Johann
Ilsinger



1. November 2017

Famitie & LANDJUGEND

i
|

Urlaub am Bauernhof. Die Beherber-
gung ist far 468 steirische Betriebe
des Verbandes ,Urlaub am Bauernhof”
ein wichtiges Standbein.
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Direktvermarktung. In der Steier-
mark vermarkten 775 Betriebe
unter der Marke ,Gutes vom
Bauernhof” ihre Produkte selbst.

Green Care. Rund 150 Betriebe beschafti-
gen sich in der Steiermark mit Green Care,
drei sind mit dem neven

Zertifikat ausgezeichnet. o [ C T EE] FC

Ein neues Standbein aufbauen

Unsere Serie erzihlt die Geschichten erfolgreicher Betriebe

Schule am Bauernhof. Schilern

den Bauernhof zu erkléren, ist ﬁ?
fur 80 steirische Betriebe ein
zweites Standbein.

-
(%]

Schule am
= Bauernhof

chen.

ie Suche nach einem weiteren Be-

D triebsstandbein ist keine einfache.
Welche Stirken haben die Mitglie-

der der Betriebsleiterfamilie, die noch nicht
ausgeschopft sind? Wie lassen sich diese
nutzen? Die Wege zur erfolgreichen Eta-
blierung eines neuen Betriebszweiges sind
so vielfaltig, dass es unmdoglich ist ein Pa-
tentrezept zu empfehlen. Die Landeskam-
mer bietet am 30. November Innovations-
workshops an (Mein Hof — mein Weg: Frei-
raum fiir Verdnerung;
Denk-Raum; Von der Idee zum Geld —www.
stmk.Ifi.at, Seiten 2, 3), die einen ersten
Schritt zur Erwerbskombination ermogli-

Gleichzeitig starten die Landwirtschaftli-
chen Mitteilungen eine Serie mit den Ge-
schichten erfolgreicher Erwerbskombinie-
rer, die von ihrem Weg von der Idee bis
zum erfolgreichen neuen Standbein als
neue Einkommensquelle berichten.

Sechs-Stunden-

Seminarbauerinnen. 70 aktive Se-
minarb&uerinnen vermitteln in Koch-
kursen und bei anderen Gelegenheiten
ihr Wissen tiber Lebensmittel.

SEMINAR
BAUER

INNEN

Agrar- und Genussolympiade geschlagen

Die Landjugend macht Fachwissen zu einem spafigen Wettbewerb

olympiade ist ein

Teamwettbewerb, der
die stark verbundenen Sparten
Produktion und Konsum ver-
bindet. Wiéhrend sich die
Teams der Agrarolympiade mit
landwirtschaftlichem Produk-
tionswissen wie Nutztierhal-
tung, Pflanzenbau, Betriebs-
wirtschaft, Landtechnik etc.
beschiftigen, stellen die Teams
der Genussolympiade ihre
Kenntnisse iiber Lebensmittel-
verarbeitung, -sicherheit und
-kennzeichnung bei diversen
Stationen unter Beweis.

D ie Agrar- und Genuss-

Die Sieger
Genussgold holten sich Manuel
Repolusk und Andrea Schon-
felder. Sie waren bereits ein
paar Mal bei der Genussolym-
piade am Start, nun hat es end-
lich fiir Platz eins gereicht. Mit
49 Punkten Riickstand plat-
zierten sich Julia und Simone
Koberl auf Platz zwei, Platz
drei ging an Andrea Holzer-
Rosenmayer und Ulrike Ross-
egger. Der Landessieg in der
Agrarolympiade ging an Pa-
trick Biick und Doris Ofner, die
zum ersten Mal bei der Agrar-
und Genussolympiade dabei

waren. Silber holten sich An-

dreas Bernhard und Benjamin
Unterkofler, Bronze ging an
Dietmar und Eva-Maria Wols.
Diese sechs Teams haben sich
als die steirischen Agrarexper-
ten und Genussprofis fiir den
Bundesentscheid Agrar- und
Genussolympiade 2018 im
Burgenland qualifiziert. Tes-
ten Sie Thr Wissen mit den fiinf
Fragen (Losung unten).

Fahren zum
Bundesent-
scheid: Ma-
nuel Repol-
usk, Andrea
Schonfelder,
Julia und Si-
mone Koberl,
Andrea Hol-
zer-Rosen-
mayer, Ulrike
Rossegger,
Patrick Béck,
Doris Of-
ner, Andre-
as Bernhard,
Benjamin
Unterkofler,
Dietmar und
Eva-Maria
Wols u

Testen Sie Ihr Wissen mit Fragen aus der Agrar- und Genussolympiade
0 Urlaub am Bauernhof. Die Qualitatspriifung der Mitgliedsbetriebe erfolgt
durch eine Kommission in regelmaRigen Abstanden von wie vielen Jahren?

@ Agrarstrukturerhebung. Welche Daten werden dabei ermittelt? Nennt drei
davon! In welchen Abstanden findet sie statt und wer fiihrt sie durch?

9 Pflanzenbau. Welcher Familie gehort Buchweizen an?

O Forst. Berechnet den BHD-Wert des folgenden Fichtenbestandes und
interpretiert diese: 18 Meter hoch und 0,20 Meter Durchmesser.

6 Vegetarier. Nennt vier Formen des Vegetarismus.
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Urlaub am Bauernhof

BRENNPUNKT

Andrea Muster

Ernahrung-Erwerbskombination
Landeskammer

ie  Zukunftsaussichten  unserer
D landwirtschaftlichen Betriebe wer-
den unterschiedlich bewertet, die
klassische Wachstumsstrategie sieht nur ein
Teil der Betriebe als wirklich zielfiihrend.
Vielen konzentrieren sich auf Nischenberei-
che und setzen auf Erwerbskombinationen.
Dies ist dem ,,Agrarischen Ausblick 2025
der Landwirtschaftskammer Osterreich zu
entnehmen. Die Anzahl jener Betriebe, die
in Osterreich iiberwiegend von der Land-
wirtschaft leben, ist tiberschaubar.
Tatsache ist, dass Erwerbskombinationen
schon jetzt einen wichtigen Beitrag zum Er-
halt und zum Einkommen vieler bduerli-
cher Betriebe leisten. Dabei spielen einer-
seits die Risikostreuung und andererseits
das Zusatzeinkommen eine wichtige Rolle.

Daheim bleiben

Neben den bekannteren Erwerbskombina-
tionen Direktvermarktung bduerlicher Pro-
dukte und Urlaub am Bauernhof tun sich
aber auch immer wieder Nischenbereiche
auf, die fiir einen Betrieb ein gutes zusdtzli-
ches Einkommen bringen konnen.
Allerdings muss bedacht werden, dass
unsere Betriebe sehr unterschiedlich struk-
turiert sind, sodass das Erfolgsmodell eines
Betriebes fiir den ndchsten nicht unbedingt
passend sein muss. Es geht vielmehr da-
rum, die eigenen personlichen, familiciren
und natiirlich auch die betrieblichen Stdir-
ken herauszuarbeiten und zu erkennen. Das
Beratungs- und Bildungsangebot der Land-
wirtschaftskammer bietet dazu entspre-
chende Unterstiitzung an.

JUNG & FRECH

Martin Kubli

Landjugend Bezirksobmann
Judenburg

ohl in kaum einem Berufsfeld be-

darf es eines derart breiten Wis-

sensspektrums wie in der Land-
wirtschaft. Der moderne Bauer ist Vieh-
zuchtexperte, Lebensmitteltechniker, Me-
chaniker, Biirokaufmann, Marketing- sowie
Konsumentenexperte und jede dieser Tiitig-
keiten setzt ein enormes Fachwissen vo-
raus. Daher ist es unumgdnglich, sich per-
manent weiterzubilden, um auf dem neu-

Tausendsassa

esten Wissensstand zu bleiben.

Die Landjugend versucht schon in jun-
gen Jahren genau dieses Fachwissen aus
verschiedensten Betriebszweigen zu ver-
mitteln. Neben einem umfangreichen Bil-
dungsangebot im Agrarsektor, wie zum
Beispiel Agrarexkursionen, Agrarkreissit-
zungen und interessanten Vortrigen zu mo-
derner Landwirtschaft hat die Landjugend
das Fordern von agrarischem Wissen zum
Wettbewerb gemacht. Bei der Agrar- und
Genussolympiade beweisen die Jugendli-
chen ihr Wissen und Konnen bei einem Sta-
tionsbetrieb und werden vom Erkennen von
Nutzpflanzen bis hin zu forstwirtschaftli-
chen Fragen quer durch die Betriebszweige
abgefragt. So wird auf spielerische Art und
Weise ihr Basiswissen zur Landwirtschaft
vertieft und gefordert.
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Das Gliick der Erde gefunden PRIVAT

und den Erbhof, auf dem seine Fa-

milie seit 1632 in zwolfter Genera-
tion lebt. Die Arbeit auf dem Betrieb ist da-
her mehr als ein Job, bei dem nur die Zahlen
stimmen miissen: ,,Die Geschichte ist wich-
tig fiir die personliche Identitit, doch genau-
so wichtig ist Innovation.“ Als er 1989 den
Betrieb iibernahm, stellte er den damaligen
Milchviehbetrieb auf Bio um. Pferde gab es
da schon, wie Stockner verdeutlicht: ,,Mein
GroBvater war gewerblicher Pferdehindler
und auch mein Vater hatte stets Pferde, auch
als Traktoren aufkamen. Ich hatte das Gliick
mit Pferden aufzuwachsen und immer ein
gutes Gespiir fiir sie.“ Ein Jahr spéter kam
die erste Ferienwohnung, dann verarbeitete
er die eigene Milch. Doch 1996 folgte er sei-
nem Herzen und verkaufte die letzten Rin-

A nton Stockner liebt seine Pferde

Pferdefliisterer

der. ,,Es war damals eine mutige Entschei-
dung, aber im Nachhinein richtig. Ich habe
jetzt die Tiere im Stall, die mir liegen®, be-
kriftigt der Landwirtschaftsmeister, Wan-
derreitfiihrer und Absolvent der Bauer-
Unternehmer-Schulung (BUS). ,,Person-
lichkeits- und Betriebsentwicklung gehen
Hand in Hand. Investitionen in mich selbst
sind genau so wichtig, wie in Anlagen und
Gerite”, macht Stockner klar. Heute be-
treibt er gemeinsam mit seiner Frau Barbara
den Bio-Pferdehof mit 23 eigenen Pferden,
hauptsidchlich Reit-Ponys. Daneben sind
derzeit 22 fremde Pferde eingestellt. Die
fiinf Urlaub-am-Bauernhof-Ferienwohnun-
gen sowie der Reitschulbetrieb sind wirt-
schaftlich vom vollpauschalierten Bauern-
hof getrennt. Fine Reitlehrerin gibt den
Gisten, vor allem den Kindern, Unterricht.
Zur Hochsaison gibt es Aushilfen. ,Frei-
zeitreiter-Familien mit Kindern sind unsere
Zielgruppe®, erklirt Stockner. Aulerdem ist
ein sehr aktiver Reiter-Verein mit fast 100
Mitgliedern am Bio-Pferdehof daheim. Sie
machen ein Drittel der Reiter aus. Ein weite-
res Drittel sind Gistereiter, die mit ihren Fa-
milien auch am Hof nichtigen. Der Rest
sind Gelegenheitsreiter oder Neueinsteiger.
,,Das Almenland ist eine touristisch interes-
sante Region und unser Hof liegt im Grii-
nen, auch wenn er nicht weit von der Lan-
desstral3e entfernt ist“, so Stockner. Da In-
novation fiir Anton Stockner ein stindiger
Prozess ist, hat er natiirlich noch einige
Ideen, die er umsetzen mochte: ,,Ein Semi-
narraum und ein Cross-Naturtrail sind
nocht geplant. R. Musch

Betrieb & Zahlen:

Barbara Stockner-Wallentin und Anton
Stockner, Tober 69, 8163 Fladnitz
www.pferdehof.at

» Einkommenskombination aus Bio-Pfer-
dehaltung mit Urlaub am Bauernhof und
Reitschule.

» 25 Hektar landwirtschaftliche Nutzfli-
che, alles Griinland, wovon acht Hektar
fiir Koppeln zur Verfiigung stehen. Zehn
Hektar Wald. Alm mit sechs Hektar Weide
und fiinf Hektar Wald.

» Am Betrieb stehen 45 Pferde, wovon 22
Einsteller sind.

» Fiinf Ferienwohnungen.

P Reitschule mit einer Reitlehrerin.

Qualitat darf ihren Preis haben

Sarah Wiener: Kochen ist kreativ, erdet und entspannt

» Eine Schauspielerin hat

in Ihnen die Lust am Kochen
geweckt?
SARAH WIENER: Ja. Tilda Swin-
ton, Hollywoodstar und spite-
re Oscar-Preistrdgerin, war von
meinem Kuchen so begeistert,
dass ich als Schulabbrecherin
sofort ins Cateringgeschift ein-
stieg. Natiirlich habe ich schon
sehr friih Grie3brei und Nudeln
gekocht. Mich selbst erndhren
zu konnen, war eine Erfahrung,
die mir sicher Selbstbewusst-
sein gegeben hat. Dann, als
14-Jahrige, habe ich an einem
Schulkochkurs teilgenommen,
weil ich fasziniert von der Ma-
gie des Kochens war. Das hat
bis heute nicht aufgehort.

» Was macht am Kochen

eigentlich Spaf3?
WIENER: Kochen ist kreativ, es
erdet und entspannt, es trans-
portiert Liebe und ist existenti-
ell. Es ist sinnlich und verbin-
det mit anderen.

> Wie kommt der Spafi
zum Kochen?

WIENER: Kochen lernt man nur
durch Kochen. Ohne Zwang
und ohne Leistungsziel.

P Was essen Sie eigentlich,

wenn es schnell gehen muss?
Darf es ausnahmsweise auch
ein Fertiggericht sein?
WIENER: Wenn ich zu einem
Fertiggericht eingeladen wer-
de, dann esse ich auch das. Ich
selbst esse sonst lieber Brot mit
Kise, Gemiise, Schinken, oder
einen Salat.

» Wie kann man eigentlich
Genuss lernen?

WIENER: Ich denke, dass die Fi-
higkeit zum Genuss jedem an-
geboren ist. Zum hohen Genuss
gehort aber auch Achtsamkeit
und Beschrinkung. Sonst ist es
nur Gier und Vollerei.

» Warum propagieren Sie
der Jahreszeit entsprechende
Lebensmittel auszuwdhlen?
WIENER: Wenn wir saisonal und
regional essen, dann essen wir
genau das, was wir zu der Zeit
im besten Reifestadium gerade
brauchen. Wenn wir unsere Re-
gion stirken, stiarkt diese wie-
derum uns. Eine sinnvolle und
kontrollierbare Kreislaufwirt-
schaft ist nur dezentral und re-
gional vorstellbar. Davon profi-
tieren dann die Natur, die Viel-
falt, aber auch finanziell die
Menschen in ihrer Region und
nicht steuersparende GroB3kon-
zerne irgendwo auf der Welt.

» Was hat Ihren Ge-

schmack als Kind gepriigt?

WIENER: Eine Vielfalt verschie-
dener Kiichen. Meine Oma war
aus Mihren, meine Mutti ist
Deutsche, mein Vater Wiener.
Uberall wurde frisch und mit
Liebe gekocht.

P Vieles liuft heutzutage
auf einen Einheitsgeschmack
hinaus. Was sagen Sie dazu?

b Billige Lebens-
mittel sind nur
billig und machen
nicht satt.

Sarah Wiener
Unternehmerin und Kochin “

WIENER: Wir sind Teil der Na-
tur und wenn wir gesund le-
ben und bleiben wollen, soll-
ten wir natiirlich essen. Die
schlechte Kopie eines Origi-
nals schmeckt nur wegen der
Aromastoffe und der Manipu-
lation, der Zucker- und Fettzu-
gabe. Wir verlieren unser wich-
tigstes kulturelles Erbe und
Handwerk: die Kochkunst. Die
stark verarbeiteten Nahrungs-
mittel haben nicht nur Auswir-

IM INTERVIEW

Sarah Wiener

Unternehmerin, Fernsehkachin und
Kochbuch-Autorin setzt sich fiir den
guten Geschmack und fiir regionale und
saisonale Lebensmittel ein.

Siidoststeiermark zeichnete Wirte aus

Kammerobmann Giinther Rauch erzihlt, warum er Gastronomen ehrte

ten Platz war bei Top-

Wirtin Andrea Legens-
tein sehr groB3, ist der Preis
doch eine Anerkennung ihres
Einsatzes fiir die Regionalitit.
Kaum nach stehen die zweit-
und drittplatzierten Stefan Wip-
pel beziehungsweise Hans Jorg
Fink. Der siidoststeirische
Kammerobmann Giinther
Rauch hat den Preis ins Leben
gerufen: ,,Gastwirte haben eine
Vorbildfunktion. Deshalb war
es mir ein grofles Anliegen, Re-
gionalbewusstsein in der Gas-
tronomie zu belohnen.” In Ko-

D ie Freude iiber den ers-

ir trauern. Ludmilla
Weihs, ehemalige
langjdhrige  Leiterin

der Abteilung Hauswirtschaft,
verstarb kurz nach ihrem 95.
Geburtstag. Die gebiirtige Lie-
zenerin hat die Hochschule fiir
Bodenkultur in Wien absolviert
und war maf-

—
geblich  am *"‘ :
Aufbau  der |
Hauswirt- ,
schaftsbera-

tung und der
Lehrlings- und

Fachausbil- Trauer um
dungsstelle Ludmilla
beteiligt. Weihs

operation mit der Wirtschafts-
kammer lud man die Wirte der
Region ein, den Fragebogen
auszufiillen. Mit 22 Wirten ha-
ben rund zehn Prozent aller
Gastronomiebetriebe des Be-

Sponsor Johann Kaufmann,
Siegerin Legenstein, Landes-
béauerin Maier und Rauch

PERSONELLES

ratulation. Der Kam-
G mersekretdr des fla-
chenmiBig  grofiten
Bezirks der Steiermark Dipl.-
Ing. Herwig Stocker feierte
seinen 50. Geburtstag. Der ge-
biirtige Schladminger besuchte
nach der Pflichtschule die Ho-
here Bundeslehr- und
Forschungsanstalt
Raumberg und absol-
vierte mit Auszeich-
nung die Fachrichtung
Tierproduktion an der
Universitét fiir Boden-

kultur. Nach verschie- Feierte Fiinf-
denen beruflichen T#- ziger: Her-
tigkeiten wurde er im wig Stocker

zirks auf Anhieb mitgemacht.
Die Jury sichtete die Fragebo-
gen sowie Webseiten und traf
eine Vorauswahl an Wirten, die
dann personlich besucht wur-
den. Zu den Kriterien gehorte
nicht nur der Einsatz und die
Prisentation von regionalen
Produkten, sondern beispiels-
weise auch, ob fiir die Einrich-
tung mit regionalen Firmen zu-
sammengearbeitet wurde.
Kammerobmann Giinther
Rauch: ,,Die tolle Beteiligung
gleich zum Start bestédrkt uns
dabei, den Preis nun jéhrlich zu
vergeben.*

Jahre 1995 ILE-Berater (Ver-
ein fiir Integrierte Léndliche
Entwicklung, der Forderpro-
jekte umsetzte) und wurde vier
Jahre spiter in den Kammer-
dienst iibernommen. Im Jahr
1999 wurde er zum Sekretir
der Bezirkskammer Liezen be-
stellt. Stocker, der in
der Bauernschaft seines
Heimatbezirks Liezen
sehr anerkannt ist,
zeichnet sich besonders
durch sein enormes
Fachwissen und sein
groBBes berufliches En-
gagement aus.

Dietmar Moser

kungen auf uns und unsere En-
kel, sondern auch auf die Land-
wirtschaft, auf die Sorten und
Rassen, den Genpool, der im-
mer kleiner wird. Lebensmittel
werden zu Produkten, die ma-
schinell leicht zu handhaben,
lagerfihig und reproduzier-
bar sind. So kann es nicht wei-
tergehen! Wir alle sollten uns
iiberlegen, in welcher Welt wir
leben wollen und was wir dafiir
tun konnen.

» Liisst sich der natiirliche
Geschmackssinn trainieren?
WIENER: Essen ist ja kein Leis-
tungssport. Essen Sie einfach
abwechslungsreich und frisch.
Am besten nimmt man unver-
arbeitete Lebensmittel zu sich
— aus der Region, vom Garten
und vom Feld. Wenn Sie Ge-
schmack kennenlernen wol-
len, probieren und fordern Sie
die tausenden alten Sorten und
Rassen, die meist vom Ausster-
ben bedroht sind.

P Regionale hochwertige

Produkte sind meist teurer.
Steht das dafiir?
WIENER: Gute Qualitit muss und
darf ihren Preis haben. Billige
Nahrungsmittel sind nur billig.
Sie machen nicht einmal lan-
ge satt, sie nidhren auch nicht
die Seele. Den Preis fiir billige
Nahrungsmittel zahlen die Ge-
sellschaft, das Klima, die Tiere,
unsere Enkelkinder und Men-
schen, die von diesem System
schlecht bezahlt werden. Wenn
wir mit diesem Betrug aufho-
ren wiirden, hitten wir alle et-
was davon.

FRAKTION

Rolle der
Konsumenten

m 1. Dezember ist es
wieder so weit: Der
Markt der Ideen, die
Messe ,.Lebensmittelpunkt®,
offnet zum zweiten Mal am neu
gestalteten Steiermarkhof ihre
Tiiren. Unter dem Motto:
,,Neue Wege sehen — Neue We-
ge gehen®, wird allen Interes-
sierten, Netzwerkern, Neugie-
rigen und Innovationshung-
rigen eine Plattform zur di-
rekten Vernetzung zwischen
Konsumenten und biuerlichen
Produzenten geboten.
Zusitzlich werden neue Ko-
operationsformen, alternative
Vertriebsmoglichkeiten bis hin
zu unkonventionellen Finanzie-
rungsfragen erortert und vorge-
stellt. Ein weiteres Highlight ist
garantiert der Auftritt von Alois
Wohlfahrt, alias ,,Bauer Willi:
,Lieber Verbraucher! Es geht
auch anders!” Der Konsument
spielt eine wesentliche Rolle,
wenn es darum geht, den Ab-
satz heimischer und regiona-
ler Lebensmit-
tel zu fordern.
Denn er ent-
scheidet in der
Tat bei jedem
Einkauf, wel-
che Produkte
in den Regalen Leonhard
auch zu finden Madl, Bau-
sind. ernbund
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Die Landwirtschaftlichen
Mitteilungen bieten jungen
Projekten mit cleveren |deen
eine Buhne, die Leser kuren im
Herbst die beste Idee.

Nach fiinf-
jahriger
Entwick-
lungszeit
brachte

die Familie
Gasper ihre
Krenpro-
dukte auf
den Markt

MEERRETTICHHOF

Kren-Innovationen verwirklicht

Granulat und Pulver aus getrocknetem Kren fiir Mensch und Tier

Eigene Erfahrungen
in der Schweinefiit-
terung fiihrten zur
Entwicklung eines
zertifizierten Futters.

Alles begann damit, dass der
Schweine- und Krenbauer
Alois Gasper Kren-Reste an
seine Sauen verfiitterte und da-
bei bemerkte, dass es den Tie-
ren besser ging. Die Familie
wollte es dann genauer wissen
und begann mit Kren im Fut-
ter zu experimentieren. Heu-
te, fiinf Jahre spiter, sind da-
raus zwei Produkte entstan-
den: ein pastus*- und qualitéts-
sicherungszertifiziertes Pulver
als FEinzelfuttermittel in der
Schweine- und Gefliigelhal-
tung sowie ein Granulat als Er-
ginzung fiir den Menschen —
beide stirken die Vitalitét.

Detailarbeit

Das Geheimnis steckt im De-
tail, denn hinter den Produk-
ten steht zwar nur zerkleiner-
ter und getrockneter Kren, aber
doch viel mehr: Denn die scho-
nenden Verarbeitungsschritte,
die die #therischen Ole, Vita-
min C, Eisen und vieles mehr
erhalten, damit diese ihre be-
sondere Wirkung bewahren,
musste erst durch zahlreiche
Versuche herausgefunden wer-
den. Der Kren wird mit Hand-
arbeit in mehreren Schritten ge-

waschen, geschnitten und ge-
trocknet. Dieser Aufwand kos-
tet natiirlich. Auch die Wahl der
Krensorten macht einen Unter-
schied. Kren wird in drei Qua-
litatsstufen eingeteilt. A-Wa-
re sind grof3e, schone Stangen,

9

Es war ein langer
Weg, alle notigen
Zertifizierungen

zu erhalten.

Alois Gasper
Sauenhalter ‘ ‘

B-Ware etwas kleiner geratene,
aber auch noch handelstaugli-
che Stangen. C-Ware sind sehr
kleine oder einjdhrige Stangen,
bei denen die Inhaltsstoffe kon-
zentrierter vorliegen und die-
se deshalb noch schirfer sind.
Fiir das Krengranulat wird A-
Ware verwendet, fiir den Fut-
termittelzusatz B- und C-Ware.
Wichtig ist vor allem die Roh-
stoffqualitit.

Von der Krenschwirze (Pilz-
krankheit Verticillium) befal-
lener Kren oder ausgepresster
Kren werden nicht verarbeitet,

um die Moglichkeit einer Ver-
breitung der Krankheit aus-
zuschlieBen. Ob dies iiber die
Giille iiberhaupt moglich ist,
ist nicht ausreichend wissen-
schaftlich untersucht, aber die
Familie Gasper geht diesbe-
ziiglich auf Nummer sicher.

Geteilter Familienbetrieb

Den Krenanbau hat mittler-
weile Sohn Thomas mit sei-
nem eigenen Betrieb {ibernom-
men. Christine und Alois Gas-
per kaufen den Kren zu und
verarbeiten ihn auf Bestellung.

Die Lieferzeit betridgt zwi-
schen sieben und zehn Tagen.
Das Krengranulat fiir Men-
schen wird in 30-Gramm-Gla-
sern direkt an die Endkunden
verkauft, das Futtermittel in
25-Kilo-Sdcken neben Direkt-
vertrieb auch an Futtermittel-
firmen.

Vermarktung aufbauen

Im nichsten Schritt geht es da-
rum, die Vermarktung aufzu-
bauen, einen Online-Shop ein-
zurichten und die Abliufe wei-
ter zu verbessern. R. Musch

MARKT UND POTENZIAL

Qualitatsgesichert. Will man am Markt mit neuen

Produkten bestehen, dann muss man seine Hausaufgaben
machen. Das wurde unter anderem mit Qualitatssicherung und Zertifizierun-
gen erledigt. Heutzutage Bedingung fiir einen Marktauftritt.

M k Meerrettichhof. Fir den Markennahmen wahlte W
WEANER man bewusst die deutsche Bezeichnung, da 1T
Deutschland fur die Familie Gasper ein kiinftiger Zielmarkt ftr filf

Einzelfuttermittel im Tierbereich und Granulat far Menschen ist.
Weiterentwicklung. Kren kennt man seit eh und jeh als
QUSAZZ%N natiirliches Antibiotikum. Diese Eigenschaft wurde

bislang kaum ausgeschopft. Dieses Projekt zeigt, dass man aus einem
altbekannten Produkt eine neue Variante entwicklen kann.

Cross-Over. Die Verschréankung mehrerer
Z.bLkbLn-H' ZOZ)O Sparten kann neue Geschaftsbereiche
eroffnen. Dieses ,Cross-Over” - in diesem Fall von Schweinehaltung mit

Krenprodukten - gibt auch vielen anderen Bereichen Hoffnung fiir
Innovationsschritte im nachsten Jahrzehnt. www.meinhof-meinweg.at

Holzbaupreis: Doppelsieg fiir Pferdestall

Landwirtschaftlicher Bau gewinnt zwei von zehn Kategorien des steirischen Holzbaupreises

inge es nach der Zahl

G der Holzbauten in der
Steiermark, konnte es

jedes Jahr einen Holzbaupreis
geben. Nicht nur die Menge der
Holzbauten steigt — von Kir-
chen iiber Studentenheime bis
zu Umbauten — sondern auch
die architektonische Qualitit
und die Reichweite. Steirisches
Holz-Know-how ist weit iiber
die Grenzen der Griinen Mark
gefragt. Das war der Grund,
heuer erstmals einen Preis in
der Kategorie ,,Grenzenlos* fiir
Holzbauten auBlerhalb der Grii-

nen Mark zu vergeben. Uber-
reicht wurden die Auszeich-
nungen des Holzbaupreises am
19. Oktober in Graz.

Doppelsieg
Die Pferdezuchtanlage des
Gutshofes Admontbichl wurde
durch die vierkopfige Fachjury
gleich doppelt ausgezeichnet.
Das Projekt erhielt den stei-
rischen Holzbaupreis sowohl
in der Kategorie ,Landwirt-
schaftliche Bauten* als auch in
,Handwerkliche Leistungen®.
Die Bestandsgebidude des Guts-

hofes wurden hochst feinfiihlig
saniert, fast schon restauriert.
Der Neubau gliedert sich in tra-
ditioneller Anmutung ein. ,,Das
Gesamtpaket zeugt von hoher
kultureller Verantwortung. Die
architektonische Qualitit der
Altbauten wird in die Zukunft
gefiihrt”, so ein Auszug aus
der Jurybegriindung. Und zur
Handwerkskunst: ,,In diesem
Fall entstand Baukultur, die
iiber viele Jahrzehnte Zeugnis
dariiber ablegen wird, in wel-
cher Kunstfertigkeit wir heute
bauen konnen.*

www.holzbaupreis-stmk.at orr

Sehr gutes Angebot bei Versteigerung s raxc

Erfolgreicher Tag der
Schafhaltung

Der Tag der Schathaltung in Traboch widme-
te sich Mitte Oktober dem Schwerpunkt Schaf-
schur und Klauenpflege. Ein professionel-
ler Schafscherer fiihrte die korrekte Schur und
Klauenpflege vor und beantwortete den Besu-
chern viele Fachfragen. Auch die Wollverarbei-
tung war Thema: Die Gruppen Wollgenuss,
Spinnrunde Kapellen, Wollvielfalt Lierzer so-
wie Erika Schoberers Wollwerkstatt demons-
trierten verschiedene Verarbeitungsschritte mit
Schafwolle. Neben Produktausstellungen zu
den Themen Schafschur und Klauenpflege, run-
deten Fiitterung, Stallbau und Ahnliches das
Programm ab.

Die Herbstversteigerung am Nachmittag brach-
te ein sehr gutes Angebot an qualitativ hoch-
wertigen Tieren, die Durchschnittspreise lagen
bei den Widdern bei 584 und bei den weibli-
chen Tieren bei 278 Euro. Siegfried Illmayer

Herbstantrag: Sonstige
Opul-MafBnahmen

Fiir sonstige Opul-MaBnahmen endet die An-
tragsfrist am 15. Dezember 2017 — zuvor wur-
den bis 16. Oktober die Herbstantrige ,,Begrii-
nung von Ackerflichen-Zwischenfruchtanbau*
entgegengenommen.

» Im unteren Murtal ist es fiir Betriebe mit Fla-
chen im Verordnungsgebiet sinnvoll, die ,,Was-
serrahmenrichtlinie (WRRL) zu beantragen.
Die Bewirtschaftungsauflagen werden laut Ver-
ordnung der Landesregierung mit 85 Euro je
Hektar Acker- beziehungsweise gemihte Griin-
landfidche abgegolten.

» Ein Neueinstieg in die Opul-Tierschutzmaf-
nahmen ,,Weide* sowie ,,Stallhaltung® ist mog-
lich. Ein Kategorienwechsel ist anzuzeigen,
wenn beispielsweise die geweidete Tierkatego-
rie gedndert wird (Beispiele: andere Rinderka-
tegorie oder zusitzlich Schafe sowie Ziegen).
P Fiir einen Umstieg in eine hoherwertige Maf3-
nahme (Beispiel: von umweltgerechter und bio-
diversititsfordernder Bewirtschaftung ,,UBB*
auf biologische Wirtschaftsweise) gilt auch die
Frist 15. Dezember 2017. Der Verbleib in der
aktuellen Opul-MaBnahme ist durch ein Stor-
no der mit Herbstantrag beantragten hoherwer-
tigen Maflnahme bis spitestens 31. Dezember
2017 moglich. Fiir einen Bio-Umstieg muss bis
1. Janner 2018 ein Biokontrollvertrag vorliegen.
» Informationen: Die Bezirkskammer hilft gerne
weiter.

Seide aus Holz
made in Austria

In der Modemetropole Paris prisentierte der
heimische Faserhersteller Lenzing AG seine
neueste Innovation: Holzseide. Seit drei Jahren
forschte der Faserhersteller an dem neuen Garn,
der nur 40 Gramm pro zehn Kilometer wiegt.
Die neue Endlosfaser namens ,,Tencel Luxe*
sei von den Eigenschaften her eine Mischung
aus Seide und Kaschmir, nur weit 6kologischer,
erklirte der Hersteller. Im Gegensatz zu Baum-
wolle miisse sie nicht mehr versponnen werden.
Dank weicher, glatter Oberfldche sei eine gute
Kombination mit Seide, Kaschmir oder Wolle
gegeben. Die Faser sei auch atmungsaktiv und
farbecht. Das neue Produkt ist for allem fiir die
Luxusmodebranche gedacht, teilte das Unter-
nehmen in Paris mit.
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Walter Zapfl

Steuerrechtsexperte
Landeskammer

schenbetrieblicher =~ Zusammen-

B arbeit, die ausschlieBlich auf Basis

der OKL-Maschinenselbstkosten verrech-
net wurden, als von der Vollpauschalierung
erfasst. Seit Janner 2016 gelten fiir diese
Art der biuerlichen Nachbarschaftshilfe
aber neue steuerrechtliche Vorschriften.
Unter ,baduerlicher Nachbarschaftshilfe*
versteht man im Allgemeinen Dienstleis-
tungen mit oder Vermietungen von land-
und forstwirtschaftlichen Betriebsmitteln
im Rahmen der iiberbetrieblichen Zusam-
menarbeit von Land- und Forstwirten im
ortlichen Nahebereich. Eine vollpauscha-
lierte Erfassung ist seit 2016 auch bei ,,rei-
nen Maschineneinsitzen® in der Regel nur
mehr bis zu Einnahmen (Erl6sen) von
33.000 Euro moglich. Dabei handelt es sich
um eine eigene 33.000-Euro-Grenze fiir
Maschineneinsidtze zu OKL-Richtwerten.
Ab der Veranlagung 2016 ist eine wirt-
schaftliche Unterordnung und damit eine
steuerliche Zugehorigkeit zur Land- und

Nachbarschaftshilfe

Forstwirtschaft auch in diesem Bereich nur
mehr dann gegeben, wenn die Einnahmen
aus der zwischenbetrieblichen Zusammen-
arbeit 33.000 Euro (inklusive Umsatz-
steuer) nicht iibersteigen. Dariiber hinaus
ist eine Unterordnung dann gegeben, wenn
der Umsatz aus der zwischenbetrieblichen
Zusammenarbeit hochstens 25 Prozent der
Gesamtumsitze des land- und forstwirt-
schaftlichen Betriebes ausmacht. Uberstei-
gen die FEinnahmen die ,,33.000-Euro-
Grenze* oder die ,,25-Prozent-Grenze*, ist
(in diesem Bereich) eine wirtschaftliche
Unterordnung nicht mehr gegeben und es
liegen ,Einkiinfte aus Gewerbebetrieb™
vor. Einnahmen aus der biuerlichen Nach-
barschaftshilfe sind nur mehr unter folgen-
den Voraussetzungen abpauschaliert:

P Die Dienstleistungen und Vermietungen
erfolgen zwischen Landwirten.

P Die bei der zwischenbetrieblichen Zu-
sammenarbeit verwendeten Maschinen
werden auch im eigenen Betrieb eingesetzt.
P Die Titigkeit erfolgt im eigenen oder an-
grenzenden Verwaltungsbezirk.

» Es werden nur Maschinenselbstkosten
(OKL-Richtwerte) verrechnet.

P Eine wirtschaftliche Unterordnung ist
gegeben.

P Es ist nur ein einziges Betriebsmittel
einer bestimmten Art (zum Beispiel Rund-
ballenpresse) im Betrieb vorhanden.

» Bei mehreren Betriebsmitteln derselben
Art wird nachgewiesen, dass deren Ver-
wendung im eigenen Betrieb notig ist.

» Die Einnahmen daraus betragen hochs-
tens 33.000 Euro (inklusive Umsatzsteuer)
oder hochstens 25 Prozent des Gesamtum-
satzes des Betriebes.

» Beratung: Steuerreferat der Landwirt-
schaftskammer, Tel. 0316/8050-1256

F riiher galten Einnahmen aus zwi-

Tagung: Neue Konzepte fiir
den Milchviehstall

Beim Stallbau geht der Trend zu Tierwohl und
digitalen sowie automatischen Systemen. Wel-
che Moglichkeiten es fiir Anbinde- und Lauf-
stille gibt, erkldren Experten am 10. Novem-
ber, ab 9.30 Uhr, in Raumberg-Gumpenstein.
Tagungsgebiihr: 50 Euro, 2 TGD-Stunden.

i m Anmeldung
= bis 8. No-
vember auf
www.raum-
berg-gum-
penstein.at

Fachtage 2018: Pflan:

We create chemistry

ADAMA Deutschland GmbH,

Miederiassung Osterreich

+MC

Cheminova Austria GmbH

Agro
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it Janner 2018 beginnen

die umfassenden Pflan-

zenbau- und Pflanzen-
schutzveranstaltungen der Land-
wirtschaftskammer  Steiermark.
Jede Veranstaltung, die Themen
zum Pflanzenschutz beinhaltet,
wird im Sinne des Steiermérki-
schen Pflanzenschutzmittelgeset-
zes mit gewissen Stunden an-
erkannt. Dazu bietet das LFI
Steiermark diverse Pflanzenbau-
Pakete an, die die Teilnahme an
den Veranstaltungen leicht und
giinstig machen (rechts).

Wichtige Themen

Bei den bevorstehenden Veran-
staltungen werden die Themen
Mais-, Getreide-, Hirse- und So-
jasorten sowie Bodenbearbeitung
und Diingung im Vordergrund ste-
hen. Bei der Besprechung der Sor-
ten geht es um Ertrag, Qualitit wie
Mykotoxingehalte,  Inhaltsstof-
fe und Stresstoleranz gegeniiber
Wettereskapaden. Bei der Diin-
gung werden neueste Ergebnisse
zum Thema Mikronghrstoff- und
Schwefeldiingung prisentiert, so-
wie deren Auswirkung auf Stress
und Inhaltsstoffe. Beim Thema
Bodenbearbeitung wird auf die
Folgen schlecht gewarteter oder
falsch eingestellter Gerite und de-
ren Folgen auf den Ertrag und die

Trockenstressanfilligkeit —hinge-
wiesen. Im Bereich des Pflanzen-
schutzes im Ackerbau liegen die
Schwerpunkte bei neuen Schid-
lingen, Unkrdutern und Resistenz-
entwicklungen gegeniiber Getrei-
dekrankheiten. Nach wie vor ist
der Maiswurzelbohrer ein Brenn-
punkt, da die Populationen wieder
im Steigen sind und neue wirk-
same Mittel fehlen. Insofern sind
alternative und vorbeugende Be-
handlungskonzepte im Sinne des
integrierten Pflanzenschutzes an-
zuwenden. Der Beseitigung von
invasiven Unkrédutern wird im Jahr
2018 mehr Aufmerksamkeit bei
den Vortragsveranstaltungen ge-
schenkt. Fehlende neue Wirkstof-
fe, aber auch Verbote schrinken
die Pflanzenschutzarbeit des kon-
ventionellen Landwirtes immer
mehr ein. Das bedarf einer Anpas-
sung der bisherigen Konzepte, um
weiterhin ausreichend Nahrungs-
und Futtermittel mit hochster Qua-
litét erzeugen zu konnen.

Einzelveranstaltungen

» Mit Anmeldung 20 Euro pro
Person und Veranstaltung.

» Ohne Anmeldung 30 Euro pro
Person und Veranstaltung.

p Info und Anmeldung: T7el.
0316/8050-1305, zentrale@lfi.at
oder www.stmk.Ifi.at

ket profi

Landwirt
allen Ver:
staltungn
aktuellen
pertenwis
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Basis-Pa
Dieses Paket be

Fachtagungen u
lhrer Wahl. Kos

Alles-Ink

Alle Fachtagung
Jahr 2018 kann
Kosten: 128 Eu

Friihbucherbon
110 Euro, bis 2|

Arbeitskreis-Ac
bis 20. Dezemb

Wassers

Fachtage im Ra
des vorbeugend
» Wasserschut
» Boden als Pr
» Wo sind die
» Grundwassel
Kosten: 70 Eurc

Flurbege

Alle Flurbegehu
konnen mit dies
werden. Es ist |
inkludiert. Koste

Recht
Jeden Dienstag- und Freitagvormittag in der Landeskam-
mer in Graz, telefonische Voranmeldung: Tel. 0316/8050-
1247. Bezirkskammern: Anmeldung spatestens bis eine
Woche vor dem Sprechtag, Tel. 0316/8050-1247.
Obersteiermark: Mo. 20.11; bitte voranmelden.
Feldbach: Do. 16.11.; bitte voranmelden.
Hartberg: Mo. 27.11.; bitte voranmelden.
Murtal: Do. 9.11.; bitte voranmelden.
Liezen: Mo. 13.11.; bitte voranmelden.
Murau: Mi. 22.11.; bitte voranmelden.
Radkersburg: Mi. 8.11.; bitte voranmelden.
Voitsberg: Mo. 6.11.; bitte voranmelden.

Soziales
Jeden Dienstag- und Freitagvormittag in der Landes-

kammer. Bezirkskammern: Anmeldung spatestens bis
eine Woche vor dem Sprechtag, Tel. 0316/8050-1247.

BESTER RAT AUS ERSTER HAND

- DIE AKT

Hartberg: Mo. 20.11.; 9 bis 11.30 Uhr.
Liezen: Mo. 13.11.; 9.30 bis 11.30 Uhr.

Steuer
Jeden Di. und Fr.-vormittag in der Landeskammer,
Voranmeldung: Tel. 0316/8050-1256. Bezirkskammern:
Anmeldung spétestens bis eine Woche vorher.
Deutschlandsberg: Mo. 6.11.; bitte in BK Deutschlands-
berg voranmelden.
GroRwilfersdorf: Do. 16.11.; bitte voranmelden.
Liezen: Mo. 13.11.; bitte voranmelden.
Murtal: Mi. 15.11.; bitte in BK Murtal voranmelden.
Obersteiermark: Mi. 22.11_; bitte voranmelden.
Voitsberg: Mi. 8.11.; bitte voranmelden.

Pflanzenbau
Die Sprechtage finden jeweils in den Bezirkskammern
statt. Vorsprachen sind generell nur nach Terminverein-
barung mdglich.

BK Deutschlandsberg: Terminvereinbarung unter
03462/2264.

BK Stdoststeiermark (Feldbach): Terminvereinbarung
unter 03152/2766-4311 oder 0664/602596-4344.

BK Graz: Terminvereinbarung 0664/602596-8048.

BK Hartberg-Farstenfeld: Terminvereinbarung unter
03332/62623-4611 oder 0664/602596-4642.

BK Murtal (JBJ: Termin unter 0664/602596-4815.

BK Leibnitz: Termin unter 0664/602 96-4923.

BK Liezen: Terminvereinbarung unter 03612/22531.
BK Sudoststeiermark, Servicestelle Radkersburg

(Bad Radkersburg): Terminvereinbarung unter
03476/2436-5411(Servicestelle) 0. 0664/602536-4344.
BK Voitsherg: Terminvereinbarung unter 03142/21565.
BK Weiz: Terminvereinbarung unter 03172/2684.

Direktvermarktung
Deutschlandsberg: nach telefonischer Vereinbarung,
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Maisbau- und Pflanzenschutztage (Anrechnung: PSM 1,5 Std., UBE 2 Std.)
10. Janner 2018, 8.30 Uhr, St. Johann im Saggautal, GH Jauk-Hartner

11. Janner 2018, 8.30 Uhr, Hartberg, GH Pack

12. Janner 2018, 13.30 Uhr, Dobl, GH Zum Stiegenwirt

15. Janner 2018, 8.30 Uhr, Wetzelsdorf (Jagerberg), GH Kaufmann

16. Janner 2018, 8.30 Uhr, Feldbach, GH Schwarz

17. Jénner 2018, 8.30 Uhr, Deutsch Goritz, GH Bader

18. Janner 2018, 18 Uhr, GroBwilfersdorf, GH GroRschadl

22. Janner 2018, 18 Uhr, St. Nikolai ob DraRling, GH Senger

23. Janner 2018, 8.30 Uhr, Krottendorf-Gaisfeld, GH Riegler Dreimaderlhaus
24, Janner 2018, 8.30 Uhr, St. Martin im Sulmtal, GH Karpfenwirt

25. Janner 2018, 8.30 Uhr, Gleisdorf, Gemeindezentrum Hofstéatten

29. Janner 2018, 8.30 Uhr, St. Georgen/Stiefing (Badendorf), GH Ortner

Kiirbisbaufachtage (Anrechnung: PSM 1 Std., UBB 2 Std.)

9. Janner 2018, 13.30 Uhr, Fachschule Stainz

10. Janner 2018, 8.30 Uhr, Fachschule Hatzendorf

10. Janner 2018, 17 Uhr, Fachschule Halbenrain, Rothof

11. Janner 2018, 17 Uhr, Fachschule Neudorf/Wildon

16. Janner 2018, 8.30 Uhr, Grafendorf, Fachschule Kirchberg/Walde
16. Janner 2018, 17 Uhr, Gleisdorf, Gemeindezentrum Hofstatten
17. Janner 2018, 17 Uhr, Feldkirchen bei Graz, Feldkirchnerhof

Getreide- und Alternativenbautage (Anrechnung: PSM 1 Std., UBB 1 Std.)
14. Februar 2018, 8.30 Uhr, St. Martin im Sulmtal, Martinshof

14. Februar 2018, 14 Uhr, St. Georgen/Stiefing (Badendorf], GH Ortner
15. Februar 2018, 8.30 Uhr, Feldbach, GH Schwarz

15. Februar 2018, 14 Uhr, Deutsch Goritz, GH Bader

16. Februar 2018, 8.30 Uhr, Feldkirchen bei Graz, Feldkirchnerhof

16. Februar 2018, 14 Uhr, Gleisdorf, GH Golles

26. Februar 2018, 8.30 Uhr, Hartberg, GH Pack

26. Februar 2018, 14 Uhr, GroRwilfersdorf, GH GroRschadl

28. Februar 2018, 8.30 Uhr, Kobenz, Fachschule Kobenz

1. Mérz 2018, 8.30 Uhr, Aigen im Ennstal, GH Kirchenwirt

Getreide- und Rapshautage (Anrechnung: PSM 1 Std., UBB 1 Std.)

12. September 2018, 8.30 Uhr, St. Georgen/Stiefing (Badendorf), GH Ortner
12. September 2018, 14 Uhr, St. Martin im Sulmtal, Karpfenwirt

13. September 2018, 8.30 Uhr, Hartberg, GH Pack

13. September 2018, 14 Uhr, GroBwilfersdorf, GH GroRschadl

14. September 2018, 8.30 Uhr, Feldkirchen bei Graz, Feldkirchnerhof

14. September 2018, 14 Uhr, Gleisdorf, GH Golles

18. September 2018, 8.30 Uhr, Deutsch Goritz, GH Bader

18. September 2018, 14 Uhr, Feldbach, GH Schwarz

Wasserschutztag (Anrechnung: GWS 3 Std.)

23. Janner 2018, 9 Uhr, Wundschuh, GH Kirchenwirt

23. Janner 2018, 13.30 Uhr, Bad Radkersburg, GH Brunnenstad|
5. Marz 2018, 9 Uhr, Sankt Veit am Vogau, GH Draxler

Grundwasserschutz Modul 1 (Anrechnung: GWS 4 Std.)

21. Mérz 2018, 9 Uhr, St. Georgen/Stiefing (Badendorf), GH Ortner
Grundwasserschutz Modul 2 (Anrechnung: GWS 4 Std.)

19. September 2018, 13 Uhr, Lang-Lebring, GH Schweinzger

Fachtag: Wo sind die Nahrstoffe geblieben? (Anrechnung: GWS 4 Std.)
21. Februar 2018, 9 Uhr, Deutsch Goritz, GH Bader

Fachtag: Der Boden als wichtiger Produktionsfaktor /Anrechnung: GWS 4 Std.)

4. September 2018, 8.30 Uhr, GroRwilfersdorf, GH GroRschad|

Ptlanzenschutzfachtag (Anrechnung: PSM 3 Std.)

1. Dezember 2018, 8.30 Uhr, Graz, Steiermarkhof

Flurbegehungen in Ackerkulturen (Anrechnung: PSM 1 Std., UBB 1 Std.)
Zwischen Mérz und Oktober 2018 in den Bezirken Hartberg-

Furstenfeld, Studoststeiermerk, Weiz, Graz-Umgebung,

Leibnitz, Deutschlandsberg und Voitsberg

PSM = Pflanzenschutzmittelgesetz

UBB = Umweltgerechte, biodiversitatsfordernde Bewirtschaftung
GWS= Gewdsserschutz

Info und Anmeldung:

Tel. 0316/8050-1305, zentrale@Ifi.at oder www.stmk.Ifi.at
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03462/2264-4261.

Graz-Umgebung: freitags nach telefonischer Vereinba-

Voitsberg: nach telefonischer Vereinbarung unter
0664/602596-5521.
Weiz: Di. 14.11., 28.11. von 8 bis 12 Uhr nach tele-

rung unter 0664/602596-4529.

Leibnitz: Di. 14.11., 21.11., 28.11. von 8 bis 12

Uhr oder nach telefonischer Vereinbarung unter
0664/602596-4926.

Liezen: montags nach telefonischer Voranmeldung,
03612/22531.

Murau: Do. 9.11., 8.30 bis 12 Uhr.

Murtal: nach telefonischer Vereinbarung, 0664/602596-
4529.

Hartberg-Furstenfeld: Mo., Mi., Do. von 8 bis 12 Uhr
nach telefonischer Vereinbarung unter 0664/602596-
1456.

Obersteiermark: Mo. bis Mi. nach telefonischer Verein-
barung unter 0664/602596-4115.

Stidoststeiermark: Di. 21.11. von 8 bis 12 Uhr und nach
telefonischer Vereinbarung unter 0664/602596-4926.

fonischer Vereinbarung unter 0664/602596-1456.
Biozentrum Steiermark

Ackerbau, Schweine: Hr. Kdstenbauer: 0676/842214401.
Ackerbau, Gefliigel: Wolfgang Kaber: 0676/842214405.

Granland, Rinderhaltung: Martin Gosch:
0676/842214402 (auch Schafe und Ziegen) und Wolf-
gang Angeringer: 0676/842214413.

Mur- und Mdrztal: Georg Neumann: 0676/842214403.
Bezirk Liezen: Hermann Trinker: 0664/6025965125.

Forst
Obersteiermark: jeden Di., 8-12 Uhr.
Deutschlandsberg: jeden Fr., 8-12 Uhr.
Feldbach: jeden Di., 8-12 Uhr.
Furstenfeld: Terminvereinbarung.

s

Graz-Umgebung: jeden Di. und Fr., 8-12 Uhr.
Hartberg: jeden Di. und Fr., 8-12 Uhr.

Murtal: jeden Fr., 8-12 Uhr.

Knittelfeld: jeden dritten Do. im Monat, 8-12 Uhr.
Leibnitz: jeden Fr. und Di., 8-12 Uhr.

Liezen: jeden Mo., 8-12 Uhr.

Murau: jeden Do., 8-12 Uhr.

Radkersburg: Terminvereinbarung.

Voitsberg: jeden Di. u. Fr., 8-12 Uhr.

Weiz: jeden Di., 8-12 Uhr.

Anfragen beziiglich Hofwegebau: jeden
Montagvormittag, Forstabteilung der Landwirt-
schaftskammer, Hamerlinggasse 3, 8010 Graz,
0316/8050-1274. Fur die Bezirke Bruck/Mur,
Mrzzuschlag, Feldbach, Firstenfeld, Radkers-
burg, Weiz und Hartberg unter DW 1425, fur
die Obersteiermark unter DW 1300 und fur die
Weststeiermark unter DW 1276.

MARLZEIT

Veronika Hofler

Weideganshauerin
Stubenberg am See

Zutaten fiir gebratene Weidegans

1 Weidegans (rund 4 kg), 1 grofie Zwiebel,
2 bis 3 sduerliche Apfel, 2 Orangen, Inne-
reien der Gans (Leber, Magen und Herz),
Thymian, Rosmarin, Majoran, Salz und
Pfeffer, 500 ml Apfelsaft, etwas Honig zum
Bestreichen

Blaukraut. 1 Kopf Blaukraut, 50 g Schmalz
oder Ol, 1 Zwiebel, 3 bis 4 Apfel, 1 EL Zu-
cker, 4 EL Essig, 350 ml Wasser, Salz,
1 Lorbeerblatt, etwas Nelkenpulver, 125
ml Rotwein, 2 EL Preiselbeermarmelade,
eventuell Mehl zum Binden

Zubereitung
Gans auswaschen und trocken tupfen. Kra-
gen und Fliigelspitzen abtrennen. Fiir die
Fiillung die Apfel schilen, vom Kerngehdiu-
se befreien und achteln. Orangen so schd-
len, dass keine weifsen Schalenreste zuriick-
bleiben, dann ebenfalls achteln. Zwiebeln
fein wiirfeln. Die Zutaten fiir die Fiillung
gut vermischen, krdftig wiirzen, in die Gans
fiillen und die Offnung verschliefien. Die
Gans wiirzen. Fliigelspitzen und den Kra-
gen in einen Briter legen und die Gans mit
der Brust nach unten darauf geben. Bei 150
Grad Ober-/Unterhitze fiir vier Stunden
braten, zwischendurch mit Apfelsaft unter-
gieflen. Bei der Hdlfte der Bratzeit die Inne-
reien mitbraten und die Gans wenden. Die
Gans nach Geschmack mit Honig bestrei-
chen. Fiir die Beilage Blaukraut putzen,
waschen, vierteln und Strunk entfernen.
Blaukraut hobeln oder fein schneiden (Ein-
weg-Handschuhe verwenden). In heiflem
Fett  gewiirfelte
Zwiebel, Zucker 4%
und geras-
pelte Ap-
fel an-
diins-
ten.
Blau-
kraut  zu-
geben und so-
fort Essig dariiber gie-
Pen, damit es eine schone Farbe behiilt,
zehn Minuten zugedeckt diinsten. Wasser
aufgieflen, Salz und Gewiirze dazugeben.
Zugedeckt etwa 30 bis 45 Minuten weich
diinsten. Bei Bedarfnoch mehr Wasser auf-
gieflen und mit Rotwein abschmecken. Ich
gebe auch noch gerne etwas Preiselbeer-
marmelade hinzu. Wenn die Gans gar ist,
die Fiillung herausholen und zusammen mit
den Innereien und dem Bratensaft (nicht zu
viel Fett mitabschopfen) piirieren.

E BOREALIS

LATNe

growing with joy.

LANDJUGEND-TERMINE

Landestermine

6.11.:  Agrarkreis ,Auslandspraktika“, Steiermarkhof
11211, JAuf Zack”, Steiermarkhof
18.11.:  Gipfeltreffen, Hotel Falkensteiner, Leoben
23.11.:  Agrarkreis ,Bildung der LK", Steiermarkhof

Bezirkstermine

3N, Wz LJ-Theater, Neue Mittelschule Anger
3N, Wz LJ-Theater, Kultursaal Passail
4.11.,JU:  Murtaler Bildungstage, LFS GroRlobming
411, Ll Bezirks-Bildungstag, Kirchenwirt Aigen
4.11., RA: Bezirkshall, Ottersbachhalle, St. Peter a.0.
411, WzZ: Ball, Kultursaal Gasen
1.11.,GU:  Steiermark Backstage, Graz Umgebung
9.11., LB: Bezirks-Jugendrat, Leibnitz
10.11.,JU:  Kegelturnier, GH Wilhelmer, Aichdorf
Mehr unter www.stmklandjugend.at
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Qualitatslammer, lebend, je kg inkl. Ust.

Qualitatsklasse | 2,55 -2,80
Qualitatsklasse Il 2,35-2,50
Qualitatsklasse IlI 2,15-2,30
Qualitatsklasse IV 1,90 - 2,10
Altschafe und Widder 0,50-0,80

Weizer Schafbauern

Erzeuger-Preisbasis fir Schlachtkdrper 18 - 23 kg warm, ohne Innereien,
je kg ohne Zuschlage

Klasse E2 6,20 Klasse E3 5,80
Klasse U2 5,80 Klasse U3 5,40
Klasse R2 5,40 Klasse R3 5,00
Klasse 02 5,00 Klasse 03 4,60
ZS AMA Giitesiegel 0,70
7S Bio Ernteverband 0,80
Schafmilch-Erzeugerpreis, Sept. 1,20

Erhobene Preise ab Hof, je kg inkl. Ust.

Karpfen 7,50 Silberamur 5,90
Amur 7,90 Zander 19,90
Wels 15,80 Regenbogenforelle 9,90
Stor 14,90 Lachsforelle 10,90
Hecht 16,90 Bachsaibling 10,90

Qualitatswildfleisch

Erhobene Preise je kg, Verband lw. Wildtierhalter,
www.wildhaltung.at

Rotwild, grob zerlegt
Damwild, grob zerlegt

8,00 - 9,00
8,00 - 9,00

Erhobene Preise je nach Qualitat je kg
inkl. Ust., frei Aufkaufer

bis 20 kg 0,80-1,20

Schwarzwild 21 bis 80 kg  1,20-1,50
tber 80 kg 0,80-1,20

6 bis 8 kg 1,90-2,00

Rehwild 9bis 12 kg 2,90-3,00
uber 12 kg 3,90-4,00

Rotwild 2,20-2,50
Muffelwild 0,70-1,80
. bis 12 kg 2,00-2,50
Gamswild tiber 12 kg 3,50
Rebhuhn Stick 2,00
Fasan Stick  1,00-1,50
Wildente Stick  1,00-1,80
Hase 2,00

Schlachtgefliigel
0: AMA-Marktbericht 2017 2016
Osterr.-Erz.Preis @,Sept., je 100kg 182,33 181,20
EU-Erz.Preis @, Sept. 183,04 175,90

Masth. bratfertig zugestellt, lose,
Wo.41, je kg 206 2,09

Schlachtungen in 1.000 Stk., Aug. 7137 7.293

Steirische Kiirbiskerne und -6l
Unverbindl. erhobene Preise ab Hof inkl. Ust.

Kerndl g.g.A. 1/4 Liter 5560- 7,00
Kerndl g.g.A. 1/2 Liter 9,00 - 11,00
Kerndl g.g.A. 1 Liter 17,00 - 20,00

Unverbindl. Preise inkl. Ust., Vertragsware fr. Rampe
Kiirbiskerne g.g.A. Mindestpreis 2,50
Krbiskerne Bio g.g.A. 500-5,30
Kiirbiskerne, g.g.A. freier Markt 3,00-3,20

Steirischer Honig
Erhobene Preise ab Hof, inkl. Ust.

Waldhonig GroRgeb. 6,50 - 7,80
Bliitenh. sortenrein GroRgeb. 5,50 - 7,50
Waldhonig 1000 g 9,50 - 11,00
500 g 5,50 - 6,00
250 g 3,50 - 4,00
Bltitenhonig 1000 g 9,50 - 11,00

500g 550 - 6,00
250g 3,50 - 4,00

Pressobst

Erhobene Ankaufspreise, in Cent je kg, inkl. Ust., frei Rampe Lagerhaus,
faulfrei, KW 43

Pressobst 19-22

Walniisse und Kastanien

Unverbindl. Richtpreise je kg ab Hof
Walniisse ganz 450
Edelkastanien 4,00 - 5,00

Ein Uberblick: Energie

Energiesparen und erneuerbare Energien werden zum Muss

Heizungsoptimierung

’ E-Mobilitit
' b0 & |

Raumwidrme und Warmwas-
ser sind die grofiten Energiever-
braucher in der Landwirtschaft.
Die Kosten fiir die Wéarmeener-
gie sind in der Regel aber gerin-
ger als Stromkosten. Daher ist es
sinnvoll Elektroheizungen, wel-
che vor allem in der Schweine-
haltung zum Finsatz kommen,
gegen warmwassergefiihrte Hei-
zungen auszutauschen. Eben-
so ldsst sich durch regelméBige
Uberpriifung und Wartung von
Zu- und Ablufteinrichtungen so-
wie des Regelgerites in Stallun-
gen Energie einsparen. Weitere
Einsparungsmoglichkeit  bietet
die Wirmeriickgewinnung. Ins-
gesamt lassen sich in diesem Be-
reich bis zu 50 Prozent sparen.

0

Durch eine gute Wirmedim-
mung und sorgfiltige Bauaus-
fiihrung werden Wairmeverlus-
te im Winter gering gehalten
und schiitzen wihrend der Som-
mermonate vor Uberhitzung.
Im Wohngebiude hat die Diam-
mung der obersten GeschofBde-
cke den besten Kosten-Nutzen-
Faktor. Die Energieeinsparung
liegt meist zwischen 15 und 20
Prozent. Im Stall wirkt sich die
Dammung auf das Stallklima
aus, welches wiederum entschei-
dend Einfluss auf Tiergesundheit
und tierische Leistung hat. Auch
die Haltbarkeit und Qualitit bei
der Lagerung landwirtschaftli-
cher Erzeugnisse hingt von der
Temperatur ab.

Heizwarmebedarf

Thermische Sanierung

Thermische Sanierung

-60 his -80 %

g

Effiziente Lampen senken den
Stromverbrauch spiirbar. Welche
Art der Beleuchtung am besten
fiir Gebdude geeignet ist, hingt
sehr von den Anforderungen ab.
Betriebe mit hohem Beleuch-
tungsbedarf, wie Gefliigelhalter
oder Direktvermarkter, konnen
mit LED-Lichttechnik betrdcht-
liche Einsparungen erzielen. Der
Energieverbrauch einer LED-
Lampe ist bei gleicher Helligkeit
fiinfmal niedriger als der einer
Gliihbirne. Auch im Gesamtkos-
tenvergleich zeigt sich ein deut-
liches Bild: Beispielsweise sind
im Milchviehstall LED-Lampen
iiber die gesamte Lebensdauer
um rund 50 Prozent giinstiger als
Leuchtstofflampen.

Die richtige Einstellung des
Heizsystems spart Energie. Es
gibt beinahe keine Heizung, die
nicht optimiert werden kann. Oft
reichen schon einfache und kos-
tengilinstige MafBnahmen, wie
der Einsatz von drehzahlgeregel-
ten Heizungspumpen, eine opti-
male Regelung des Heizsystems,
die Ddimmung der Heizungsroh-
re oder das regelmiBige Entliif-
ten der Heizkorper, um die Effi-
zienz zu steigern und die Wirt-
schaftlichkeit zu verbessern.
Auch die Anpassung der Raum-
temperatur auf den tatséchlichen
Bedarf ist eine wirkungsvolle
MaBnahme. Ein Grad Tempera-
turabsenkung spart rund sechs
Prozent an Heizkosten.

Beleuchtung

Heizungsoptimierung

34

Die Liiftungsanlage ist ein zen-
traler Bestandteil in der Schwei-
ne- und Gefliigelhaltung. Auf-
grund zunehmender Hitzeta-
ge kommt sie auch immer of-
ter bei Milchviehbetrieben zum
Einsatz. Sie versorgt die Tiere
mit Frischluft. Ineffiziente An-
lagen verschlingen rund zehn-
mal mehr Energie als energe-
tisch optimierte. Auch bei be-
stehenden Anlagen kann durch
OptimierungsmafBnahmen, wie
dem nachtriglichen Einbau von
Energiesparventilatoren ~ oder
Frequenzumrichtern, bis zu 60
Prozent des Stromverbrauchs
eingespart werden. Ebenso re-
duziert eine regelmiBige Pflege
und Wartung die Kosten.

0 E-Mobilitit

E-Fahrzeuge eignen sich fiir
mittlere Wegstrecken und ho-
he Kilometerleistung (beispiels-
weise die Lebensmittelzustel-
lung, Arbeitshilfe im Wein- und
Obstbau oder Tourismus). Mit
PKWs, Mopeds, Quads und Hof-
ladern gibt es bereits eine breite
Palette an E-Fahrzeugen fiir den
Bauernhof. In Zukunft werden
auch E-Traktoren und E-LKWs
im Einsatz sein. Im Vergleich
zeigt sich, dass E-Fahrzeuge um
bis zu 75 Prozent weniger Ener-
gie benotigen, als die fossilen
Alternativen. Die Treibstoffkos-
ten lassen sie vor allem durch die
Nutzung von eigens produzier-
tem Photovoltaik-Strom deutlich
senken.

Liiftung

Eigenstromversorgung

+50 his +70 %

O

Bauernhofe sind wie dafiir ge-
schaffen Stromverbriuche, die
nicht durch EffizienzmafBna-
men eingespart werden kon-
nen, selbst zu produzieren und
zu speichern. Mittlerweile ist
der selbsterzeugte Photovoltaik-
Strom vom eigenen Dach preis-
werter als jener vom Energie-
versorger. Vor allem bei Betrie-
ben mit Liiftungssystemen und
Kiihlaggregaten lohnt sich der
Photovoltaik-Einsatz. In Kom-
bination mit einem Batteriespei-
cher kann der eigene Strom so-
gar dann genutzt werden, wenn
die Sonne nicht scheint. Auch
die Notstromversorgung in Stal-
lungen kann mit dem Speicher
sichergestellt werden.

(9 Kiihlen

Kilte wird in der Landwirtschaft
zur Milch- und Schweinestall-
kiihlung, im Obst- und Weinbau
sowie in der Direktvermarktung
benotigt. Vor allem in den Som-
mermonaten steigen die Strom-
kosten fiir die Kiihlung um ein
Vielfaches an. Mit effizienter
Kiihltechnik und energiebewuss-
tem Benutzerverhalten lassen
sich hier 30 Prozent einsparen.
Auch der Standort der Kiihlrdu-
me und -gerite sowie der Kom-
pressoren ist entscheidend fiir
die Effizienz. Je kiihler die Um-
gebungstemperatur der Gerite,
desto niedriger ist der Energie-
bedarf. Beschattung durch Ge-
biude oder Bewuchs sollte dies-
beziiglich ausgenutzt werden.

Eigenstromversorgung
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sparen am Bauernhof

fiir die moderne und ressourcenschonende Landwirtschaft

(7]
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Strom ist ein wesentlicher Ko-
stenfaktor in der Landwirtschaft.
Der Strombedarf hingt jedoch
malgeblich vom Betriebszweig,
der GroBe sowie vom Produk-
tionsverfahren ab. Trotz die-
ser Unterschiede sind Ventila-
toren, Pumpen, Fiitterungstech-
nik, und Beleuchtung meist die
grofiten Stromverbraucher und
bieten Potenzial fiir groe Ein-
sparungen. Um diese Reserven
zu nutzen, muss zunichst indi-
viduell erhoben werden, wo und
wie viel Energie iiberhaupt am
Betrieb verbraucht wird. Danach
konnen gezielt Verbesserungs-
schritte gesetzt werden, um den
Stromverbrauch nach und nach
zu senken.

©

Ein wesentlicher Teil des Ener-
giebedarfs der Landwirtschaft
wird mit Treibstoff gedeckt. Vor
allem in der Auflenwirtschaft ist
der Bedarf hoch. Durch Anpas-
sungen des Reifendrucks und
der Ballastierung des Trakto-
rs sowie der Arbeitstiefe bei der
Bodenbearbeitung ldsst sich der
Verbrauch um bis zu 20 Prozent
reduzieren. Um den Produkti-
onsablauf weiter zu optimieren,
werden in Zukunft verstéirkt sen-
sorgestiitzte Technologien zur
Bewirtschaftung von landwirt-
schaftlichen Nutzflichen ein-
gesetzt. Durch dieses ,,Precisi-
on Farming® reduzieren sich der
Treibstoftbedarf und der Diinge-
einsatz spiirbar.

Strombedarf

Treibstoffverbrauch

Treibstoffverbrauch

10 his -20 %

3 Liiftung
-40 bis -60 %

Beleuchtung

-40 bis -60 %

Heizwarmebedarf

-30 bis -50 %

Sparmoglichkeiten
zu finden ist der erste
Schritt zur besseren
Energieeffizienz auf
Bauernhofen.

Angenommen, Sie &drgern sich
iiber die steigenden Energie-
kosten und mochten diese re-
duzieren. Wo wiirden Sie be-
ginnen? Der eine oder andere
wird im ersten Moment an eine
Photovoltaik-Anlage oder einen
Energieanbieterwechsel denken.
Doch der auf lange Sicht ent-
scheidende Schritt, die Kosten
zu senken, fiihrt iiber die Ener-
gieeffizienz. Erst danach folgen
Energieproduktion, Speicherung
und intelligente Energievertei-
lung. Mit der Energieeffizienz
ergeben sich fiir den Betrieb drei
wesentliche Vorteile: Kostenein-
sparung, steigende Energie-Un-
abhingigkeit sowie die Forde-
rung der Nachhaltigkeit.

Effizienzgedanken stiirken

Zugegeben: Die Steigerung der
Energieeffizienz ist keine einfa-
che Aufgabe. Sie erfordert miih-
same Datenanalysen, Ausdauer
sowie Innovationskraft. Bei ge-
nauer Betrachtung finden sich
unzidhlige Energieeinsparungs-
moglichkeiten auf den Betrie-
ben — mit teils sehr beachtlichen
Spareffekten. Insbesondere bei
Neu- oder Ersatzinvestitionen ist
dem Energieeffizienzgedanken
mehr Bedeutung zu schenken als

bisher. Ein Beispiel: Der Pasteur
fiir die Joghurtproduktion kann
mit Strom oder mit kostengiins-
tigem HeiBwasser aus der Bio-
masse-Heizung oder Solaranla-
ge erhitzt werden. Daneben gibt
es die Moglichkeit ein energie-
effizientes Riihrwerk sowie eine
gute Wiarmeddmmung als Zu-
satzausstattung zu wihlen. Das
alles macht die Entscheidung
nicht einfacher, aber effizienter.

Zukunft mitdenken

Energieeffizienzmalinahmen
diirfen nicht aus der Schreber-
garten-Perspektive heraus be-
trachtet werden. Mehr Erfolg
verspricht ein zukunftsoffener
Rundumblick aus der Vogelper-
spektive. Der Markt fiir Energie-
effizienzinnovationen entwickelt
sich rasant. Digitalisierung und
Elektrifizierung in der Landtech-
nik gestalten Produktionsabliu-
fe kiinftig noch effizienter. Ers-
te Prototypen von Elektrotrakto-
ren sind bereits auf den Feldern
im Einsatz. Smart Farming und
Drohnen bringen neue Energie-
effizienzgewinne bei der Kultur-
fiihrung. Das heif3t, die Grenzen
zwischen Energie- und Ressour-
ceneffizienz verschwimmen zu-
nehmend. Die moderne Land-
wirtschaft ist energie- und res-
sourceneffizient.  Erneuerbare
Energie und neue Agrartechno-
logien versprechen erstmals
Chancen auf eine echte Energie-
Unabhéngigkeit am Betrieb.
Thomas Loibnegger

Uber sparsame Energieverwendung

Drei interessante Wegweiser fiir energiesparendes Wirtschaften

nergieeffizienz sichert
Zukunft und spart
Geld. Das unterstiitzt
die  Landwirtschaftskammer
Steiermark mit dem Bun-
desprojekt ,.Energieeffizienter
Bauernhof A++“. Wer weil,

——— | Milchwirtschaft.
| . “ " Diese Broschire
informiert wie
Produktionspro-
zesse energetisch
optimiert und
Kosten gespart
= werden.

RINDERMARKT GREINBACH
24 Ocober 217 | etk | f-Gow.| i o

wo seine Energie am Hof ver-
braucht wird, verwendet sie
auch effizient. Im Zuge dieses
Projektes wurden drei Wegwei-
ser fiir energiesparendes Wirt-
schaften aufbereitet. Teils ist es
auch moglich mit geringem

| Schweinehaltung.
| » " Ist ein Wegweiser
zum sinnvollen
i und sparsamen
= & ..
. Energieeinsatz
‘ in der Ferkel-
o~ p=——— aufzucht und
« ™ | Schweinemast.

|

technischen und finanziellen
Aufwand Energie zu sparen.
Ein Blick in die Broschiiren
iiberzeugen.

P Kontakt. Thomas Loibnegger,
0316/8050-1407, E-Mail: tho-
mas.loibnegger@lk-stmk.at.

———— | Landwirtschaft.

| = ' Zeigt wie Energie-

kosten am Betrieb

| =" - gesenkt werden

| kdnnen. Enthélt
auch personliche

L= Checkiiste fur die
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Getreideerzeugerpreise Stmk
erhoben frei Erfassungslager GroRh., je t, KW 43

Futtergerste 130 - 135
Futterweizen 140 - 145
Mahlweizen, mind.78 hl 160 - 165
Kornermais, interv.fahig 130 - 135
Sojabohne, Speisequalitat 340 - 345

Futtermittelpreise Steiermark

Erhobene Detailhandelspreise beim steir. Landesproduktenhandel far die
43. Woche, ab Lager, je t

Sojaschrot 44% lose, Nov. 340 - 345
Sojaschrot 44% lose, 0.GT 440 - 445
Sojaschrot 48% lose, Nov. 365 - 370
Rapsschrot 35% lose, Nov. 225 - 230

Birsenpreise Getreide

Notierungen der Barse far Iw. Produkte in Wien, ab Raum Wien, GroR-
handelsabgabepreise je t, 18. Okt.

Futtergerste 131-133
Futtermais E'16 155 - 160
Sojaschrot, 46% 420 - 430
Sojaschrot, 44%, GVO 320 - 330
Sojaschrot, 49%, GVO 345 - 355
00Rapsschrot, 35% 195 - 205
Sonnenblumenschrot, 37% 185 - 195

Erzeugerpreise je 100 kg inkl. Ust., regional zugestellt, Preiserhebung bei
steir. Maschinenringen

Heu Kleinballen 18-24
Heu GroRballen 16 - 22
Stroh Kleinballen 16 - 25
Stroh GroRb. geschnitten 11-13
Stroh GroRb. gemahlen 13-17
Reg. Zustellk. je 100 kg 3-5

Erzeugerpreise je Ballen inkl. Ust.,
Preiserhebungen bei steir. Maschinenringen

Siloballen ab Hof @ 130 cm 30-35
Siloballen ab Hof @ 125 cm 26 - 32
Reg. Zustellk. bis 30 km 7-15
Press- u. Wickelkosten 13,5-17,5

Diinger international
GroBhandelspreise, FCA Ostseehafen, je t
Q: agrarzeitung.de Kurs 23.10. Vorw.

Stierkalber bis 120 kg 238 96,67 474
Stierkalber 121 bis 200 kg 92 144,90 4,63
Stierkalber 201 bis 250 kg 13 213,00 3,81
Stierkalber dber 251 kg 8 266,25 2,88
Summe Stierkalber 351 117,49 4,54
Kuhkalber bis 120 kg 55 89,69 3,45
Kuhkalber 121 bis 200 kg 42 148,43 3,32
Kuhkalber 201 bis 250 kg 2 223,00 3,15
Summe Kuhkilber 99 117,30 3,37
Einsteller 11 313,82 2,52
Kiihe nicht trachtig bis 600 kg 2 516,00 1,39
Ktihe nicht trachtig 601-700 kg 16 656,75 1,16
Kiihe nicht trachtig 701-800kg 12 745,42 1,35
Ktihe nicht trachtig tber 801 kg 13 871,15 1,55
Summe Kiihe nicht trachtig 43 139,71 136
Kalbinnen bis 12 M. 7 275,29 2,34
Kalbinnen ber 12 M. 5 537,80 1,78

Stierkalber sehr gefragt

m Kalber- und Nutzrindermarkt am 24. Oktober in der
. Greinbachhalle konnte das dberaus starke Angebot

von tiber 500 Tieren ziigig vermarktet werden. Durch
den fortschreitenden Abschluss der Herbstarbeiten waren mehr
private Master als sonst anwesend. Alle Gewichtssegmente
konnten im Durchschnittspreis ordentlich zulegen. Die schwere-
ren Kategorien schlossen mit einem Plus von fast 50 Cent
gegentber dem letzten Markt. Der Marktverlauf bei den Kuh-
kéalbern zeigte sich unverandert. Positiv war die Zahl von 100
angebotenen weiblichen Tieren. Die Nutzrinder waren eben-
falls stark vertreten. Im Schnitt brachten die Kiihe diesmal 739
Kilo auf die Waage und notierten bei 1,36 Euro netto. Die Spit-
zenkiihe des Angebotes waren den Kaufern Nettopreise von
tiber 1,70 Euro je Kilo Lebendgewicht Wert. Die nachsten Ver-
marktungsveranstaltungen finden am 31. Oktober in Traboch
und am 7. November in Greinbach statt. /ng. Reinhard Pfleger

KAS 211,00 +0,00
Harnstoff granuliert 277,00 +4,00
ﬁ.r.nn_]Unlumnltrat-Harnstoﬁ, 14500 +2,00
iissig
Diammonphosphat 361,00 +0,00
40er Kornkali 228,00 -7,00
HOLZMARKT hig
Rundholzpreise
frei StraRe, September
Fichte ABC, 2a+ FMO oder FOO
Oststeiermark 92 - 96
Weststeiermark 90 - 96
Mur/Mrztal 87 - 96
Oberes Murtal 93-94
Ennstal u. SalzZkammergut 88 - 94
Braunbloche, Cx, 2a+ b6 - 64
Schwachbloche, 1b ARy
Zerspaner, 1a 42 - 52
Langholz, ABC 92-101
Sonstiges Nadelholz ABC 2a +
Larche 105-119
Kiefer 58 - 63
Industrigholz, FMM
Fi/Ta-Schleifholz 45 - 47
Fi/Ta-Faserholz 32 - 35

Energieholz

Preise September
Brennholz, hart, 1 m, RM
Brennholz, weich,1 m, RM

Qualitatshackgut, P16 - P63 Nh,
Lh gemischt, je t atro

Energieholz-Index, 2. Qu.17

53 - 64
39-44

78 - 89
1,511
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27. Oktober bis 26. November

Zuchtrinder
Greinbach, 10.30 Uhr
Nutzrinder/Kalber
Traboch, 11 Uhr
Greinbach, 11 Uhr
Traboch, 11 Uhr
Greinbach, 11 Uhr

20.11.

31.10.

1.11.
14.11.
21.11.

EU-Marktpreise

Jungstierfleisch R in Euro/100 kg, Schlachtgewicht, kalt,
Woche von 9. bis 15. Oktober

Tendenz/Woche
Danemark 370,73 +0,27
Deutschland 398,13 +0,57
Spanien 385,42 +3,16
Frankreich 389,85 +3,68
[talien 399,52 +3,40
Osterreich 387,75 +3,82
Niederlande 346,08 +0,62
Polen 335,83 +4,02
Portugal 370,89 +0,19
Slowenien 337,53 -0,23
EU-280 383,18 +247

Quelle: Europaische Kommission

Preise frei Rampe Schlachthof, 9. bis 15.10.
inkl. Transport, Zu- und Abschlage

Dsterreich Stiere
£ Durchschnitt 411
Tendenz +0,06
U Durchschnitt 4,07
Tendenz +0,05
R Durchschnitt 3,96
Tendenz +0,03
0 Durchschnitt 3,57
Tendenz +0,01
Ep Durchschnitt 4,02
Tendenz +0,05

Kithe
3,52
+0,08
3,28
- 0,03
3,06
-0,04
2,13
- 0,04
2,84
- 0,05

Kalbinnen
416
+0,19
3,83

- 0,06
3,70
+0,04
3,02
- 0,02
3,66
-0,03

Ermittlung laut AMA, Viehmelde-VO BGBL.255/2014

Rindernotierungen, 23. bis 28. Oktober

EZG Rind, Qualitatsklasse R, Fettklasse 2/3,

in Euro je kg, exklusive qualitatsbedingter Zu- und Abschlage

Kategorie/Basisgewicht kalt
Stiere (310/470)

Ochsen (300/440)

Kiihe (300/420)

Kalbinnen (250/370)
Programmkalbinnen (245/323)
Schlachtkalber (80/110)

von/his
3,71/3,75
3,71/3,75
2,5412,71
3,26

3,71

5,90

Zuschlage in Cent: AMA: Stier: -18 M. 32, -20 M. 25;
Ochse (-30 M.), Kalbin (-24 M.) 25; Schlachtkalber 20;

Jungstier -21 M.: 314/441 19; 441/46
Bio: Ochse 78, Kuh 52, Kalbin 92;

M gentechn.frei: Kuh 20, Kalbin ab 24
Spezialprogramme

ALMO R3 (340/420), 20-36 Monate
Aufschlag U

Styriabeef, Proj. R2 (ab 190 bzw. 200
Murbodner-Ochse (EZG)

Y
RINDERMARKT B

011;

M. 15

k)

Steirische Erzeugerpreise

Totvermarktung, Oktober

Kiihe

4,30
0,15
4,80
4,60

Kalbinnen

auflaufendes Monat bis KW 42

0-Preis Stiere
E 411
U 3,99
R 3,86
0 3,49
Summe E-P 394
Tendenz +0,03 -

Inklusive eventueller qualitatshedingter Zu- und Abschlage

Preisangaben in Euro; alle Preise ohne Umsatzsteueran-

gabe verstehen sich als Nettobetrage

3,14
2,92
2,62
214
0,02

3,93
3,80
2,95
3,76
- 0,06

Vollpauschalierung:

Um nicht mit dem Steuerrecht in Konflikt zu geraten,

Einheitswerte gelten
zwar riickwirkend,
fiir vergangene
Jahre gilt jedoch die
Vollpauschalierung.

Die vom Einheitswert ausgehen-
de Vollpauschalierung ist seit
2015 nur zuldssig wenn:

» der Einheitswert der selbst-
bewirtschafteten Fliche 75.000
Euro nicht iibersteigt,

» die selbstbewirtschaftete redu-
zierte landwirtschaftliche Nutz-

flaiche hochstens 60 Hektar be-
triagt, beziehungsweise

» die Zahl der erzeugten oder
gehaltenen Vieheinheiten 120
nicht iiberschreitet und

P der jahrliche Nettoumsatz
400.000 Euro nicht iibersteigt.
Diese Grenzen machten bei eini-
gen Betrieben eine Anderung der
Aufzeichnungen notig.

Teilpauschalierung
Die Gewinnermittlung hat durch
Erfassung der Einnahmen (Erlo-
se) unter Anwendung pauscha-

ler Ausgabensitze zu erfolgen.
Die Bareinnahmen sind allen-
falls auch mittels Registrierkas-
se (rechts) zu erfassen. Die teil-
pauschalierte Gewinnermittlung
ist nur bis zu einem Einheitswert
von insgesamt 130.000 Euro vor-
gesehen.

Dariiber ist zumindest eine Ein-
nahmen-Ausgaben-Rechnung
notwendig. Der mafgebliche
Stichtag (Voll- oder Teilpauscha-
lierung beziehungsweise Teil-
pauschalierung oder Einnahmen-
Ausgaben-Rechnung) ist der 31.

Vorsicht bei geteilten Betrieben

Bei nahen Angehorigen gelten strenge Regeln

rundsétzlich ist die Tei-
G lung eines Betriebes mit
steuerlicher ~ Wirkung
moglich, wenn die dadurch ent-
standenen wirtschaftlichen Ein-
heiten als selbststindige Betriebe
anzusehen sind. Bei der Beurtei-
lung derartiger Vertrige zwi-
schen nahen Angehorigen sind
besonders strenge Malstibe an-
zusetzen, weil sie einem Fremd-
vergleich standhalten miissen.

Strikte Trennung

Derartige Konstruktionen miis-
sen nicht nur nach auflen, son-
dern vor allem auch im Innen-
verhiltnis gelebt und tatsichlich
durchgefiihrt werden. Entschei-
dend fiir das Vorliegen getrennter

Betriebe ist das Ausmal} der or-
ganisatorischen, wirtschaftlichen
und finanziellen Verflechtung der

Kriterienbeispiele fiir getrennte Betriebe

» Getrennter Wareneinkauf (Futtermit-
tel, Diingemittel etc.).

P Getrennte Anschaffung und Lagerung

von Wirtschaftsgitern.

P Figene Tierbestande, getrennte
Futterversorgung und Guilleentsorgung.
» Samtliche Geschaftsfalle zwischen

den Betriebsftihrern werden wie Fremd-

leistungen erfasst und aufgezeichnet.
» Getrennte Konten, getrennte Ver-
marktung (Internet etc.).

» Jeder Betriebsfihrer verfiigt dber
ausreichende landwirtschaftliche Kennt-
nisse (Traktorfahrerschein etc.).

Betriebe. Auch die Griindung
einer Gesellschaft, beispielswei-
se einer Kommanditgesellschaft
(KG), fiihrt nicht zwingend dazu,
dass das Finanzamt letztlich auch
tatsdchlich zwei wirtschaftliche
Einheiten (KG und pauschalier-
ter Betrieb) anerkennt.
Zum Nachweis einer getrennten
Betriebsfiihrung ist es besonders
wichtig, genaue Aufzeichnungen
insbesondere auch iiber gegen-
seitige Hilfeleistungen, Maschi-
nenvermietungen etc. (Verrech-
nung wie unter Fremden) zu
fiihren. Auch das Thema Regis-
trierkasse muss in diesem Zu-
sammenhang besonders genau
beachtet werden.

Doris Noggler

ANZEIGE —

ie Landwirtschaftliche
Fachschule Hafendorf, mit
dem Schwerpunkt Land-

und Forsttechnik, bildet in der drei-
jahrigen Form den ,Landwirtschaft-
lichen Facharbeiter” aus, der mit
dem Facharbeiterbrief Landwirt-
schaft abschlieRt. In der vierjahrigen
Form hat der Schiiler zusatzlich die
Mdglichkeit, die Ausbildung zum
Maschinenbautechniker zu absolvie-
ren. Die Facharbeiterprifung ,Ma-
schinenbautechniker” wird abschlie-
Rend beim WIFI abgelegt. Somit
haben die Absolventen die Maglich-
keit, zwei Facharbeiterbriefe in vier
Ausbildungsjahren zu erlangen. Fir

die Ausbildung steht ein rund 300
Hektar groRer Lehr- und Versuchs-
betrieb mit Milchvieh- und Schafhal-
tung sowie eine Schweinemast fir
die Direktvermarktung zur Verfi-
gung. Auf rund 220 Hektar Forstfla-
che kann eine entsprechende Forst-

Zwei Abschlusse in vier Jahren

Hafendorf bietet Ausbildung zum landwirtschaftlichen Facharbeiter und Maschinenbautechniker

praxis am eigenen Betrieb angeboten
werden. Neben der Vermittlung
theoretischer Grundkenntnisse wird
Wert auf eine praxisgerechte Aus-
bildung der Schler gelegt. Dafiir
steht eine Reihe von gut ausgestat-
teten Werkstatten zur Verfiigung.

Mehr Infos
am Tag der
offenen Tiir
am 11. No-
vember oder
auf www.
hafendorf.at
01T

Lebendvermarktung

16. bis 22.10., inkl. Vermarktungsgebihren

Kategorie ~ @-Gew. @-Pr. Tend.
Kiihe 748,7 1,38 +0,03
Kalbinnen ~ 450,17 1,80 -0,22
Einsteller 340,8 2,44 -0,10
Stierkalber  118,7 4,18 +0,04
Kuhkalber ~ 120,7 3,37 +0,07
Kalber ges.  119,1 4,05 +0,07

AMA-Preise Osterreich

frei Schlachthof, 9. bis 15. Oktober
Kategorie @-Preis  Tend.
Schlachtkalber 6,11 -017

Schlachtkiihe schwach

Das saisonal typische Preishild wurde in
den letzten Wochen weitergezeichnet.
So zeigt sich der Schlachtstiermarkt
nach einer starken Aufschwungperiode
in einer positiven Konsolidierungspha-
se. Diese Tendenz dirfte sich bis zum
Jahreswechsel fortsetzen. Dagegen
werden die Schlachtkuhpreise fir die-
se Notierungswoche um weitere drei
Cent nach unten korrigiert. Schlacht-
kalber verbessern sich um zehn Cent
auf 5,90 je Kilo netto.

Die Nutzviehmarkte laufen weiterhin
auf relativ hohem Niveau sehr preisdif-
ferenziert ab.

RINDERMARKT

4,7

43

39

35

31

Kalber lebend

in Euro je Kilogramm, inkl. Vermarktungsgebthren

Dezember eines Jahres. Wur-
den die Grenzen zum Stichtag
iiberschritten, ist fiir das darauf-
folgende Jahr grundsitzlich ein
Wechsel der Gewinnermittlungs-
art erforderlich.

Neuer Einheitswertbescheid

Fiir Zwecke der Anwendbarkeit
der Vollpauschalierung (Einkom-
mensteuer) entfaltet der neue
Einheitswertbescheid erst mit
dem der Zustellung folgenden
Kalenderjahr Wirkung. Daher
ist auch bei einem Einheitswert

Schule

Kammer

len sind nicht nur fiir die

Schiiler ein Bildungsort.
GroBere Fachtage oder Lehrgin-
ge fiir aktive Landwirtinnen und
Landwirte nutzen gerne die In-
frastruktur der Schulen und bu-
chen die Sile.

D ie steirischen Fachschu-

Gewinn fiir alle
,,Wir wollen das auch so“, be-
kriftigt  Landesschulinspektor
Johannes Hiitter. ,,Die Schulen
sollen mit den Bauern am Land
vernetzt sein. So wird ihnen be-

<.
>3

Grafik: LK

| 2017

| 2016 2015

1. bis 52. Woche
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Tipps fir Grenzfalle

sollten sich Betriebe rechtzeitig fachlich informieren

von mehr als 75.000 Euro der
Gewinn der vergangenen Kalen-
derjahre und fiir das Kalender-
jahr der Zustellung des Haupt-
feststellungsbescheides  mittels
Vollpauschalierung zu ermitteln.
Die vollpauschalierte Gewinn-
ermittlung hat jedoch riickwir-
kend nach dem neuen Einheits-
wert zu erfolgen.

Sollten vergangene Jahre bereits
veranlagt sein, ist riickwirkend
mit Korrekturen zu rechnen. Ein
Beispiel: Im Jahr 2016 wird ein
Hauptfeststellungs-Einheitswert-

bescheid in Hohe von mehr als
75.000 Euro zugestellt. Die Ge-
winnermittlung fiir die Jahre
2015 und 2016 hat noch vollpau-
schaliert (aber auf Basis des neu
festgestellten Einheitswertes) zu
erfolgen. Ab 2017 ist der Gewinn
grundsitzlich teilpauschaliert zu
ermitteln.

Verstirkte Kontrollen

Betroffene Betriebe sollten sich
bei Uberschreiten der Pauscha-
lierungsgrenzen auf jeden Fall
rechtzeitig iiber die steuerrechtli-

chen Konsequenzen informieren.
Die Einfiihrung der neuen Pau-
schalierungsgrenzen, die Regis-
trierkassenpflicht und verschirf-
te  Aufzeichnungsverpflichtun-
gen werden in Zukunft sicher
verstirkt zu Kontrollen des Fi-
nanzamtes fiihren.
» Beratung. Fiir diesbeziigliche
und auch andere abgabenrechtli-
che Fragen steht das Steuerrefe-
rat der Landwirtschaftskammer
Steiermark zur Verfiigung. Tel.
0316/8050-1256.

Doris Noggler

Wird ein
Betrieb ge-
teilt, miis-
sen gegen-
seitige
Leistungen
fremdiib-
lich auf-
gezeichnet
und ver-
rechnet
werden

LK

Registrierkassenpflicht

» Seit 1. Janner 2016 muss in Be-
trieben, in denen die Barumsatze 7.500
Euro im Jahr dberschreiten, ab einem
Gesamtjahresumsatz von 15.000 Euro
(in der Landwirtschaft ist bei dieser
Grenze der 1,5-fache Einheitswert
dazuzurechnen) die Einzelaufzeichnung
der Barumsétze mittels elektronischer
Registrierkasse erfolgen. Seit 1. April
2017 missen Registrierkassen zusatzlich
{ber einen Manipulationsschutz mittels
elektronischer Sicherheitseinrichtung
verflgen.

» Auch die Landwirtschaft ist von

der Registrierkassenpflicht bei Uber-
schreiten obiger Grenzen betroffen,
soweit der Gewinn in Abhangigkeit von
den tatséchlichen Betriebseinnahmen
(teilpauschalierte Bereiche) zu ermitteln
ist. Dies betrifft die Be- und/oder Ver-
arbeitung, Forstwirtschaft aber 11.000
Euro Einheitswert, Weinbau tiber 60 Ar,
Buschenschank, Bouteillenweinverkauf,
Gartenbau, Obstbau ber zehn Hektar,
Urlaub am Bauernhof, Almausschank,
sonstige gewinnerhthende Betrage (z.B.
bare Pachteinnahmen| oder Betriebe,
die die Umsatzsteuer-Regelbesteuerung
in Anspruch nehmen.

» In der Teilpauschalierung sowie bei
Einnahmen-Ausgaben-Rechnung und
Buchfuhrung gelten die neuen Verpflich-
tungen umfassend.

n: Orte fur lebenslanges Lernen

und LFI nutzen Riume der landwirtschaftlichen Schulen

wusst, was die Fachschulen ma-
chen.” Umgekehrt profitieren
auch die Schiilerinnen und Schii-
ler an den Schulen von Fach-
tagen, an denen sie teilnehmen
diirfen.

Wissen endet nicht

Meist sind es die Abschlussklas-
sen, die die freien Plitze niitzen
konnen. Sie erhalten dabei be-
gleitend zum Unterricht einen
Einblick in aktuelles Detailwis-
sen aus der Landwirtschaft und
dieses ldsst sie erahnen, dass das

Lernen mit dem Abschluss der
Fachschule nicht endet, sondern
vielmehr immer weitergeht.

Auch eigene Angebote

Die Fachschulen fiir Land- und
Erndhrungswirtschaft, die aus
den St. Martiner Schulen her-
vorgegangen sind, bieten auch
selbst zahlreiche Veranstaltun-
gen fiir Wissbegierige auflerhalb
der Schule an. ,,Dies ist aus der
Tradition heraus so gewachsen
und hat sich bewihrt*, so Hiitter.

Roman Musch

e R -

Fiir groBere
Veranstal-
tungen in
den Regio-
nen bietet
sich die In-
frastruktur
der land-
wirtschaftli-
chen Schu-
len an

LFI

Hohere Bundeslehr- und Forschungsanstalt
fiir Landwirtschaft

webr b

12. bis 18. Oktober

Raumberg-Gumpenstein

Die Schule fiirs Leben. Agrarforschung fiir die Zukunft.

Durch die letztwdchigen PreiseinbuBen

konnte die Kauflaune am EU-Schlacht- S ? PI('jEIS [1]33 . 4

schweinemarkt wieder zurtickgewon- en gnz L Herzlich willkommen zum
nen werden. Daher zogert auch die g 0-Preis 1,54 Tag der offenen Tir
Fleischbranche nicht mehr und es wird Tendenz 0,00

langsam mehr geordert. Damit flieBt |, (-Preis 1,31 am 11. November 2017

das Angebot auBer in Spanien und Tendenz +0,00 -
Frankreich recht gut ab. (0-Preis 1,14 & . e : :

Am heimischen Markt halten sich An- R Tendenz - 0,08

gebot und Nachfrage die Waage, das S.p 182 owd g0
Schlachtgewicht hat sich mittlerweile ~ Su Tendenz +[]’U[] . : ey .
stabilisiert. Besonders der Wurst- und . L Raumberg 38, 8952 Irdning-Donnersbachwald :
Schinkenverarbeitungsbereich bestellt  zyght 2 TTes 1,24 | Tel. 03682 22481 (Schule), 03682 22451 (Forschung) O L S
mehr. Daher sollten die Feiertage Tendenz 0,00 office@raumberg-gumpenstein.at sk

. HOILEA WA LTl - i S TR
kaum Rickstau verursachen. inkl. ev. Zu- und Abschlage www. raumberg-gumpenstein.at LAMEWIRTSCHAYT

KENNZAHLEN D

Internationale Notierungen

Tendenz zur
Vorwoche

Euro / US-$ 1,176 +0,001
Erddl - Brent , US-$ je Barrel 57,19 -0,19
Mais CBoT Chicago, Dez., € je t 117,55 +0,75
Mais MATIF Paris, Nov., € je t 147,75 -1,25
Sojaschrot Chicago, Dez., € je t 296,00 -6,75
Sojaschrot, 44%, frei LKW Hamburg,

Kassa GroRh., Okt., € je t Gl =l
Rapsschrot, frei LKW Hamburg, Kassa 179,00 +1,00

GroRh., Okt., Euro je t
Schweine EEX Leipzig, €/kg - -

Quelle: www.bankdirekt.at; www.agrarzeitung.de

Zinsen fiir Kredite

Fiir AIK-Neuantrage (ab 2015)

AIK Zinssatz (Brutto 1,5 %) 2. Halbjahr 2017
giltig 1.7. - 31.12.2017

netto fur Landwirt
0,75 %
0,96 %

Hofiibernehmer sonstiges Gebiet
oder benachteiligtes Gebiet
Kein Hoftibernehmer - sonstiges Gebiet
Basis: 6 Monate Euribor + 1,5 % Aufschlag
Fiir bestehende AIK bis 2014
AIK Zinssatz (Brutto 0,875 %) 2. Halbjahr 2017

giltig 1.7.- 31.12.2017
Hoftbernehmer, benachteiligtes Gebiet,

bestehende Vertrage L
Hofiibernehmer sonstiges G_e_biet (Antfége bis 0437 %
31.12.2006) oder benachteiligtes Gebiet !

Kein Hofiibernehmer - sonstiges Gebiet 0,56 %

Ermittlung der umlaufgewichteten Durchschnittsrendite
fir Bundesanleihen (UDRB. Fur weitere Auskunfte steht
Dipl--Ing. Gerhard Thomaser, Tel. 0316/8050-1262, zur Verfgung.

Verbraucherpreisindex

2010=100; Sept."17 vorlaufig; Q: Statistik Austria

Monat 2016 2017 %-Vergl. 16/17
Janner 110,5 112,7 +2,0
Februar 110,6 113,0 +2.2
Marz 11,5 113,6 +19
April 11,5 113,8 +2,1
Mai 111,8 113,9 +1,9
Juni 111,9 114,0 +19
Juli 11,5 113,7 +2,0
August 11,3 113,6 +2,1
September 112,0 114,7 +24
Oktober 112,4

November 112,5

Dezember 113,0

Jahres-0 1M,

Internationale Schweineerzeugerpreise

Klasse E, je 100 Kilo; Q: EK Woche 41 Vorw.
EU 151,92 - 1,69
Osterreich 157,56  -2,39
Deutschland 154,64 - 0,65
Niederlande 136,29 -1,93
Danemark 143,08 - 0,02

!

Notierungen EZG Styriabrid, 19. - 25. Oktober
Schweinehalften, in Euro je Kilo, ohne Zu- und Abschlage
Basispreis ab Hof 1,41
Basispreis Zuchtsauen 1,22

ST-Ferkel, 23. bis 29. Oktober
in Euro je Kilo, bis 25 kg

ST- und System-Ferkel 2,30
Ubergewichtspreis ab 25 - 31 kg 1,10
Ubergewichtspreis ab 31 - 34 kg 0,45
Impfzuschlag Mycoplasmen, je Stk. 1,563
Impfzuschlag Circo-Virus, fir ST, je Stk. 1,50
Ab-Hof-Abholung durch Master, je Stk. 1,00

Marktpreise ohne Mehrwertsteuerangabe sind Nettobetrage
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I.F\ lhr Wissen wachst @

Anmeldung fiir alle Kurse und Seminare (wenn nicht
anders angegeben) bis zwei Wochen vor Kursbeginn bei
Petra Karoshi und Ulrike Schister: 0316/8050-1305,

Fax: DW 1509, zentrale@Ifi-steiermark.at www.lfi.at

» Bauen, Energie, Technik
Photovoltaik: Speichern u. optimal nutzen, 17.11., 10 Uhr

» Direktvermarktung
ZLG Bauerliche Direktvermarktung, 15.11., 9 Uhr

» Einkommenskombination
Green Care - Zertifikatslehrgang Gesundheit fordern am
Hof, 27.11., 9 Uhr

» Gesundheit und Ernahrung

Aufbau-Workshop fiir Griine-Kosmetik-Padagoginnen,
15.11., 9 Uhr

Essen (er)leben, 18.11., 9 Uhr

SchiiBler Salze fir Einsteiger, 18.11., 9 Uhr

Genuss geloffelt, 21.11., 17 Uhr

So essen die Gemiisetiger, 22.11., 9 Uhr,

Anm.: 0316/8050-1292, ee@Ik-stmk.at

Essen und Trinken nach den 5 Elementen, 25.11., 9 Uhr
Réauchern fir mehr Wohlgefihl, 26.11., 9 Uhr
Glutenfreie Weihnachtshackerei, 27.11., 17 Uhr
Weihnachtshackerei - himmlisch kstlich, 28.11., 17 Uhr
Adventbrunch, 29.11., 17 Uhr

Praxisworkshop: Richtig kochen von Anfang an, 29.11.,
9 Uhr, Anm.: 0316/8050-1292, ee@Ik-stmk.at

> Personlichkeit und Kreativitat
Krippenfiguren einmal anders, 16.11., 17:30 Uhr
Schmiickendes aus Silberpaste, 18.11., 10 Uhr

Konfliktkompetenz fiir erfolgreiche Fihrung, 23.11., 9 Uhr

Naturparfums und Raumsprays, 23.11., 17 Uhr
Pantoffeln filzen, 24.11., 9 Uhr

Nachhaltiges Schmuckdesign mit bunten Garnen, 24.11.,
17:30 Uhr

Blumen und Pflanzen kunstvoll arrangieren, 25.11., 9 Uhr
Aufstellungswerkstatt, 28.11., 13:30 Uhr

Zwirnkndpfe kunstvoll wickeln fir Fortgeschrittene,
30.11., 17:30 Uhr

» Pflanzenproduktion
Osterreichische Beerenobstfachtage 2017, 27.11.,
8:30 Uhr

» Tierhaltung

Gesunde Lammer und Kitze. Ldmmerausfalle vermeiden,
16.11., 13:30 Uhr

Das Gebiss. Bindeglied zwischen Reiterhand und Pferde-
maul, 18.11., 14 Uhr

Grundlagen des Teichbaus, 21.11., 9 Uhr

Homadopathie und Co beim Pferd, 24.11., 9 Uhr
Heilpflanzen und Hausmittel, 27.11., 9 Uhr

ZLG Bauerliche Schaf- und Ziegenhaltung, 30.11., 9 Uhr

» Umwelt und Biolandbau
Grundlagen des biologischen Landbaus, 16.11., 8:30 Uhr

» Unternehmensfithrung

Zertifizierte[r Agrarmanagerfin, 15.11., 8 Uhr
Nebenerwerbshetriebe aufgepasst! 20.11., 17 Uhr
Mein Hof - mein Weg: ,Freiraum fir Veranderung”,
30.11., 12 Uhr

6-Stunden-Denk-Raum, 30.11., 12 Uhr

Von der Idee zum Geld, 30.11., 15 Uhr

STEIERMARK NORD

» Bauen, Energie, Technik
Moderner Stallbau fir Rinder, Schafe, Ziegen, Pferde,
21.11., 9 Uhr, Fachschule Grabnerhof, Admont

» Direktvermarktung

Hygieneschulung fiir bauerliche Lebensmittelunterneh-
merinnen, 15.11., 13:30 Uhr, GH Wieser, St. Georgen ob
Judenburg; 21.11., 9 Uhr, GH Kirchenwirt, Aigen/Ennstal
Zerteilung und Verarbeitung von Schweinefleisch, 18.11.,
9 Uhr, Fachschule Kobenz

» Einkommenskombination
~Regionalitat ist uns wichtig!” 16.11., 8:30 Uhr, Fach-
schule GroRlobming, Anm.: 03572/82142

» Gesundheit und Ernahrung

Weihnachtliches Festtagsmenii, 27.11., 17 Uhr, Service-
stelle Knittelfeld, Anm.: 03572/82142
Weihnachtshéackerei - himmlisch kostlich, 29.11., 16 Uhr,
Servicestelle Knittelfeld, Anm.: 03572/82142
Weihnachtshéackerei - himmlisch kastlich Teil 2, 30.11.,
16 Uhr, Servicestelle Knittelfeld, Anm.: 03572/82142

» Personlichkeit und Kreativitat
Trau dich als Frau in die Hauptrolle, 23.11., 9 Uhr,
BK Obersteiermark, Bruck an der Mur

» Unternehmensfithrung

Almen standortangepasst bewirtschaften - Vom Wissen
zum Handeln, 22.11., 9 Uhr, FS Grabnerhof, Admont;
28.11., 9 Uhr, Rinderzuchtzentrum Traboch
Betriebskonzept, 22.11., 9 Uhr, BK Obersteiermark,
Bruck an der Mur

Malwettbewerb [E2

Kinder bis zum vollendeten 14. Lebensjahr kdnnen mitmachen. Das Thema lautet
.Landwirtschaft im Roboter-Zeitalter”. Wie wird der Bauernhof der Zukunft aus-
sehen? Es kann gemalt und gebastelt werden. Eine Jury wird die Einreichungen
nach Alter getrennt bewerten. Zu gewinnen gibt es tolle Preise - angefangen von
einem Krone-Bobby-Car fiir die Jingsten, bis hin zu einem Sitzsack (rund 1 x 2
Meter) fir die Alteren und jede Menge dazwischen. Alle Gewinner werden schrift-
lich verstandigt. Barabltse ist nicht méglich. Der Rechtsweg ist ausgeschlossen.
Einsendeschluss ist der 30. November.
Adresse:

Landwirtschaftliche Mitteilungen
Hamerlinggasse 3, 8010 Graz,
Kennwort ,,Malwetthewerh”

JS-MAX

Aerzer .‘uhr.irf.l'ri{ql.l.f”,
T NDxroNE NUS-MAX rechnikCente
fi:_?w : CIHAS N POWEROOF jonly M_ M Lagerhaus TechnikCenter

hicd

MASSEY FEROUSDN'

Nip Raiffeisen E
e *—..‘—_-;_IC_I‘:___ Meine Bank

IMPRESSUM

Herausgeber und Verleger:
Landeskammer fur Land- und Forstwirtschaft in Steiermark,

Hamerli 3, 8010 Graz, Tel. 0316/8050-0, . .
E_E’,\Tj{'Sﬂﬁﬁfsﬁenabauer@ﬁak%mek,atl DW 1281 . alkkorn besteht aus feinst vermahle-  Kalkkorn kann als reiner Kalk, aber auf Wunsch

Kalkkorn - granulierter Kalkdunger

Preiswert und staubfrei

Chefredakteurin: Mag.* Rosemarie Wilhelrm, nem Kalkstein, welches wieder auch mit Magnesium, mit 2 % Schwefel
DW 1280, rosemarie.wilheim @lk-stmk.at granuliert wurde. Daher kann oder mit 5 % Phosphat, bezogen wer-
Redaktion: Roman Musch, DW 1368, roman.musch@lk-stmk.at Kalkkorn staubfrei mit den.

Anzeigenleitung: Michaela Fritz, BSt, MA ginem Pendel- oder Tel- - o Kalkkorn wird lose oder

DW 1342, michaela. fritz@lk-stmk.at . . .
B minasia fiz0lksimk2 e e lerstreuer ausgebracht - praktisch im Big-Bag
eilagen, Wortanzeigen und Verrechnung: Silvia Steiner, MBA .

mit 1.000 oder 600 kg

DW 1356, silvia.steiner @Ik stmk.at Werden. Durch die
Feinvermahlung st Inhalt angeboten.
Kalkkorn  kann bei

eine hohe Reaktivitat
allen  Lagerhausemn
oder Landespro-
duktenhandlern

(Uber 80 %) gewahr- Ei‘ I:l
¢ iEr'
et
:ﬁ bezogen  werden.

Layout und Produktion:

Ronald Pfeiler, DW 1341, ronald.pfeiler@lk-stmk.at

Druck: Styria GmbH & CoKG, 8042 Graz

Die Landwirtschaftlichen Mitteilungen erscheinen 14-tagig;
Jahresbezugspreis im Inland 54 Euro. Nachdruck und fotomechanische
Wiedergabe - auch auszugsweise - nur mit Genehmigung des Verlages,
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leistet. Kalkkorn eignet
sich nicht nur optimal =k

verdffentlichte Texte und Bilder gehen far Obst- und Weinbau, ‘:& ¢

n des Egentum des Verages ober. sondern ist auch fir den Nahere Infos unter

Seit 1852 die Zeitung der Landeskammer fir Land- biologisch Landb ; 0316/715479 d

und Forstwirtschaft Steiermark lologischen anabau - / oder
erlaubt. & . www.hodenkalk.at
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l REALITATEN

GESUCHT:

Acker, Wald, Wiesen,
Bauerwartungsland,
BUB-Agrar-Immabilien,
www.bub-gmbh.at,
Tel. 0664/2829094

Wohnung oder kleines
Hauschen von Pensi-
onist auf Bauernhof
zu mieten gesucht,
Tel. 0664/3891668

Schweizer sucht
groBeren Wald

20 bis 150 ha zu kaufen
[nicht im Hochgebirge)
Tel. 0650/2476111
info@
QOesterreich-Immobilie.at

Eigenjagd -

100 bis 1.000 ha -

will Englander kaufen
(noch vor dem Brexit!)
info@
Oesterreich-Immobilie.at
Tel. 0650/2476111

ALFT
Weiz: 9 ha Wald

Sehr gute Holzbonitaten
A 700 Meter Seehthe
mittlere Hangneigung,
sehr gut mit Forstwegen
aufgeschlossen.

KP auf Anfrage.

Bischof Immabilien
GesmbH

Tel. 03572/86882
www.ibi.at

Baugriinde mit Grim-
mingblick in Déllach bei
Liezen, fur Wohn- und
Gewerbezwecke, direkt
vom Besitzer, zu ver-
kaufen. Kein Bauzwang,
Tel. 0680/3258606

Zirka 4 ha Wald zu
verkaufen,

8324 Kirchberg/R.

Tel. 0664/1474543

P

p
P

Wir unterstitzen und
beraten Sie

beim Verkauf von Verlas-
senschaften.
BUB-Agrar-Immabilien
www.bub-gmbh.at

Tel. 0664/2829094

Barzahler sucht
Grundstticke,

Liegenschaften
und Wald!
Tel: 0664/35 71 370

Kaufe Eigenjagd

- Keine Makler,

Tel. 0664/4875951

[~ &

:l'_"'?

el

™ newe |

Wir liefern Einsteller auf
Bestellung (weiblich und
ménnlich - auch Ochsen)
Tel. 0664/2441852

Suchen FV-Kiihe zur
Aufmast mit gesundem
FuBwerk (Hachstpreis
und Sofortzahlung) - Fa.
Schalk, Tel. 03115/3879

Reinrassige Ennstaler
Bergschecken

7 Monate trachtige
Kalbin - Preis € 1.550,-
abzugeben.

Tel. 0664/2441852

I PARTNERSUCHE

Habe es satt alleine

zu sein. Suche nette,
ehrliche Partnerin, eine
nette Frau zwischen 55
und 65. Melde dich!
Tel. 0664/8485612

Monika anschmiegsam,
60 Jahre, vollbusig mit
Dirndlfigur, liebevoll und
zartlich, gute Hausfrau
und Kéchin ist mobil
und ganz allein. Bist

Du der Mann, den

ich verwdhnen kann?
Agentur Liebesgliick,
Tel. 0664/88262264

Sandra 44 Jahre, heier
Feger aus dem landlichen
Raum, schlank-sexy-lie-
bevall, sucht eine starke
Schulter zum Anlehnen
und den Mann fiirs ganze
Leben (gerne Landwirt).
Agentur Liebesgliick,

Tel. 0664/88262264,
www.liebes-klick.at

Marie 65 Jahre, einfache
Frau vom Land und gute
Kachin, nattrlich und
herzlich, sucht einen
liebevollen Partner, fir
den sie sorgen kann und
der mit ihr die Pension
genieft. Alter egal.
Gerne auch Landwirt.
Agentur Liebesgliick
Tel. 0664/88262264

Keine Liebelei mdchte
Moni, 53 Jahre, die
nach einer grolen
Enttauschung wieder
einen bodenstandigen,
ghrlichen Mann in ihrem
Leben vermisst. Sehne
mich nach Ligbe, Zartlich-
keit und Geborgenheit.
Agentur Liebesgliick,
Tel. 0664/88262264

Abflussrohr
PP-MEGA-Rohr
Entwéasserungsrohr
PP-MEGA-Dréan

07277/2598

[N

www.bauernfeind.at

NEU Lenkachse NEU
Forstanhanger mit
Lenkachse

A. Moser Kranbau GmbH
www.moser-kranbau.at
Tel. 07612/87024

8 D)WW G
B Metallhandel
TRAPEZPROFILE
SANDWICHPANEELE
verschiedene Profile
Farben-Langen auf Lager
Preise auf Anfrage unter:
Tel. 07732/39007
office@dwg-metall.at
www.dwg-metall.at

SALAMI- und
SPECK-Erzeugung
leicht gemacht,

mit einer
Klima-Reife-Zelle

jetzt ab € 4.939,-

Bei KKT-Lackner,

Tel. 0463/590033 oder
www kkt-lackner.at

Maissilageballen und
Musmaisballen, Ernte
2017, jetzt bestellen.
Sagespéane-, Hobelspane-
und Miscanthusballen,
optimale Einstreu,
AGRAR SCHNEEBERGER
liefert Ihnen

beste Qualitat!

Tel. 0664/88500614

A

gl N
HEU & STROH MANN,
Stroh ab 2 cm

ohne Eigenverstaubung,
Tel. 0664/4435072,
WWW.mann-stroh.at

Funkseilwinde
Konigswieser,

8 Tonnen - € 7.490,-
Tel. 07245/25358

Kiirbiskerne g.g.A.
zu verkaufen,
Tel. 0664/8550048

(2353 [M HERBST

Wlkalken
= KALKKORN

granulierter Kalk
(auch mit Phosphor)

= GULLEKALK
Kalken mit der Giille

= FEUCHTKALK
die preiswerte Losung

Ik

® +43316/715479

Wir beraten Sie gerne! BODEN www.bodenkalk.at
®+43664 /4323792
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LAND- UND FORSTWIRTSCHAFTLICHE FACHSCHULE

HAFENDORF

“TAGDER |
OFFENEN SCHULE

Sarhstag

11. November 2017
8 bis 14 Uhr

4

BEZAHLTE ANZEIGE

‘| Besichtigung der Schule, der Land-
} | wirtschaft und der Werkstatten.

Zukunftsweisende Ausbildung
mit 2 Berufsabschlussen

Landwirtschaftliche/r Facharbeiter/in
Maschinenbautechniker/in

Tollergraben 7, 8605 Kapfenberg

Tel. 03862 31003

www.hafendorf.at

Militarplanen-
Abdeckplanen

gewebt mit Osen, z.B.
1,5x6m=€37-
3xbm=¢€49,-
4x6m=€63,-
6x8m=¢€137-
8x10m = €244, -
10x12m = € 365,-
www.koppi-kunststoffe.at
Tel. 01/8693953

NEUHEIT

Forstanhanger mit
Lenkachse

A. Moser Kranbau GmbH
-~ www.moser-kranbau.at

Tel. 07612/87024

CHLER
ETALLHANDEL
=

TRAPEZPROFILE &
SANDWICHPANEELE
fir Dach und Wand.
Dauertiefpreis!
Verschiedene Farben
und Langen.
MaRanfertigung maglich!
Preis auf Anfrage:
Tel. 07755/20120
E-Mail: tdw1@aon.at
www.dachpaneele.at

Aronia- und Johannis-
beerpflanzen zu verkau-
fen, Tel. 0660/2125283

PKW-Anhanger:

Beste Qualitat
direkt vom
Hersteller

Heiserer-Anhanger
St. Johanni. S.

034 55/62 31

www.heiserer.at

ﬁf‘” o 2

Die neue Doppelschleif-
maschine DSM200-32-L
von Holzprofil

Fir professionelle
Heimwerker, schitzt
vor Ausglihen des
Werksticks.

Holzprofi

00 - Tel. 07613/5600
STMK - Tel. 03335/4545
www.holzprofi.com

e

I KAUFE/SUCHE

Dohr-Holz: Nadel-
Laubblochholz ab 8 cm.
Auch Stockkauf maglich,
8130 Frohnleiten,
Tel. 03126/2465-0

Eurupaletten

Suche laufend gebrauch-
te Europaletten, Barzah-
lung, Tel. 06544/6575

Ramsauer Holz kauft
laufend Laub- und
Nadelrundholz,

Tel. 0664/4056443,
03134/2901

Das Land
Steiermark

=¥ Lebensressort

Suche alte
reparaturbedurftige
Metrac Traktoren
oder auch nur Teile.
Tel. 0664/73168723

%
| VESCHIEDENES |

o 1 R =
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RAUCH!
Direktvermarkter
Achtung!

Waagen & Fleischereima-
schinen Aktion!

Web: www.rauch.co.at
Tel. 0316/8168210

BORDJAN
Polyester-/Epoxid-
Beschichtungen fir
Melkstand,

Futtertisch & Betonbe-
halter,
Bodenbeschichtungen,
Tel. 0664/4820158
DER-BESCHICHTER.AT

1l

I OFFENE STELLEN

Landwirt (m/w) fr
Verkauf gesucht.
www.Agrarimmobilien.at
Tel. 0664/8697630

lhre Anzeige
ZIELGENAU

beim Interessenten

silvia.steiner@lk-stmk.at

0316/8050-1356

www.stmk.lko.at

Alles wie geplant...

Rund um Haus und Hof. Lehner Systembau GmbH

www lehnerbau.at T: 0463 71 317

]
-
LF\ lhr Wissen wachst &

Anmeldung fir alle Kurse und Seminare (wenn nicht
anders angegeben) bis zwei Wochen vor Kursbeginn bei
Petra Karoshi und Ulrike Schister: 0316/8050-1305,

Fax: DW 1509, zentrale@Ifi-steiermark.at www.Ifi.at

STEIERMARK NORD

» Pflanzenproduktion

UBB-Schulung fiir konventionelle Betriebe, 15.11.,

9 Uhr, GH Hensle, St. Gallen; 15.11., 13 Uhr, Landhotel
Kolb, Haus; 18.11., 9 Uhr, Zum Brauhaus, Murau; 21.11.,
9 Uhr, GH Brunner Bernhard, Winklern; 21.11., 13 Uhr,
GH Grillitsch (Rosslwirt), Obdach; 29.11., 9 Uhr, GH
Gosserbrau, Leoben-GoR; 30.11., 9 Uhr, GH Ennsbriicke /
Fam. Pirafelner, Admont; 30.11., 13 Uhr, GH Hauserl im
Wald, Grébming

Fachgerechtes Schneiden von Streuobstbaumen, 24.11.,
9 Uhr, JUFA Seckau, Seckau

p Tierhaltung

TGD-Grundausbildung Rinderhaltung, 15.11.
Stocker, St. Peter ob Judenburg
Bio-Milchviehtag, 17.11., 9 Uhr, GH Stocker, St. Peter ab
Judenburg

TGD-Weiterbildung Rinderhaltung, 21.11., 9 Uhr, GH
Poschenhof, Warschach

Tierwohl Rind. Anleitung zur Selbstevaluierung des Tier-
wohls, 28.11., 9 Uhr, Fachschule Grabnerhof, Admont
Fiitterung und Fruchtbarkeit, 29.11., 9 Uhr, GH Stocker,
St. Peter ob Judenburg

Eutergesundheit und Trockenstellen, 30.11., 9 Uhr,
Kirchenwirt Ritzinger, Mariahof

» Urlaub am Bauernhof

Qualitat beginnt schon beim ersten Kontakt, 15.11.,

9 Uhr, GH Sesblick, Neumarkt in Steiermark

Weniger ist oft mehr! 22.11., 9 Uhr, GH Sélkstub’n, Stein
an der Enns

Dialog Landwirtschaft und Gesellschaft, 29.11.,
GH Kirchenwirt, Aigen im Ennstal

STEIERMARK MITTE

> Direktvermarktung

Hygieneschulung fir bauerliche Lebensmittelunterneh-
merlnnen, 22.11., 9 Uhr, GH Riegler Dreimaderlhaus,
Krottendorf-Gaisfeld

Praxisseminar Schweinefleischverarbeitung, 30.11.,
9 Uhr, LFS Grottenhof, Graz

» Personlichkeit und Kreativitat

Gesundheit statt Arger, 16.11., 14 Uhr, FS SchloR Burgs-
tall, Wies, Steiermark, Anm.; 03462/2264-4223,
johanna.huber@Ik-stmk.at

Rauchern, 23.11., 19 Uhr, Volksschule St. Johann-
Kappling, Anm.: 03142/21565,
renate.burgstaller@lk-stmk.at

» Pflanzenproduktion

UBB-Schulung fiir konventionelle Betriebe, 20.11., 9 Uhr,
GH Toplerhof, Wies; 20.11., 13 Uhr, GH Kirchenwirt Fam.
RoRI, Stallhofen; 27.11., 9 Uhr, GH Brennerwirt, Vorau;
21.11., 13 Uhr, GH Allmer, Weiz; 29.11., 13 Uhr, GH
GroRauer, Ubelbach

Fortbildungskurs gemaB & 6 Abs. 11 des Stmk. PSMG
2012, 23.11., 8 Uhr, GH Pack, Hartberg

»> Tierhaltung

Tierverhalten kennen - Unfalle mit Rindern vermeiden,
15.11., 8:30 Uhr, Schilcherlandhof, Stainz; 16.11.,

8:30 Uhr, GH Gruber, Péllau bei Hartberg

Mittelpunkt Pferderiicken, 17.11., 9 Uhr, FS Grottenhof,
Thal bei Graz

TGD-Grundausbildung Rinderhaltung, 22.11.,
Dorfwirt Mller, Barnbach
TGD-Weiterbildung Rinderhaltung, 15.11., 9 Uhr, GH
Angererhof, Anger, Steiermark; 28.11., 9 Uhr, GH Schan-
grundner, Grafendorf bei Hartberg

Fiitterung und Fruchtbarkeit, 28.11., 9 Uhr, GH Dibon-
Weber, Koflach

» Unternehmensfithrung

Offentlichkeitsarbeit in der Landwirtschaft, 22.11.,

9 Uhr, Bildungshaus St. Martin, Graz-StraBgang
Biohof - topaktuell, 24.11., 9 Uhr, GH Frauentalerhof,
Frauental an der LaRnitz

Betriebskonzept, 28.11., 9 Uhr, BK Voitsherg

STEIERMARK SUD

> Direktvermarktung
ZLG Edelbrandsommelier/iére, 15.11., 9 Uhr, FS Silber-
berg, Leibnitz

» Gesundheit und Ernahrung

So essen die Gemiisetiger, 22.11., 15 Uhr,

BK Stdoststeiermark, Feldbach, Anm.: 0316/8050-1292
oder ee@Ik-stmk.at

» Personlichkeit und Kreativitat

Bildungsfahrt ins Blaue, 21.11., 9:30 Uhr, Bildungshaus
Schloss Retzhof, Leibnitz, Anm.: 03462/2264-4223,
johanna.huber@Ik-stmk.at

, 9Uhr, GH

9 Uhr,

9 Uhr,
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Willibald
Klug erhielt
fiinf Gold-
medaillen
und eine
Silberne
IMKERSCHULE

Imker des Jahres

Der hochstdekorierte Imker der steirischen Ho-
nigpramierung ist heuer Willibald Klug aus St.
Stefan ob Stainz. Seine Honige erhielten fiinf
Goldmedaillen und eine silberne. Insgesamt
nahmen tiiber 2.000 Honige bei der Honigpri-
mierung teil. Zuerst wurden sie im Labor der
steirischen Imkerschule auf ihre physikalischen
und chemischen Eigenschaften untersucht, die
fiir die verschiedenen Honigsorten unterschied-
lich angesetzt waren. 632 Proben kamen in die
Endauswahl, wo eine Verkosterjury Gold, Sil-
ber und Bronze vergab.

Marianne
Gruber

lost Mar-
lies Rinder
als Bezirks-
biuerin im
Murtal ab xx

Gruber ubermmmt

Marianne Gruber wurde bei der Gemeinde-
biuerinnentagung einstimmig zur neuen Be-
zirksbduerin des Murtales gewihlt. Die Milch-
biduerin aus der Gaal 10st Marlies Rinder ab,
die die Biuerinnenorganisationen Judenburg
und Knittelfeld bei der Zusammenlegung mit
sehr viel Feingefiihl vereint hat.

Ernidhrung
ist ein The-
ma, dass
auch Taferl-
klasslern
SpaB macht

HOLLER

Welternahrungstag

Seit 2015 besuchen die steirischen Béuerinnen
anlédsslich des Welterndhrungstages steirische
Volksschulen. Uber 15.400 Schiilerinnen und
Schiiler haben sie mit ihren Botschaften tiber
den Wert regionaler, selbstgekochter Erndhrung
erreicht. Heuer gestalteten die Béduerinnen am
13. Oktober Unterrichtsstunden in 315 Klassen.

LJ-Ge-
schiéftsfiih-
rer Kappel
wurde von
den Pflii-
gern verab-
schiedet «x

Pflugerabend

Beim Pfliigerabend in Lang trafen sich die
Wettpfliiger, Schiedsrichter, Feldbesitzer und
die Fiihrungskrifte der Landjugend. Président
Franz Titschenbacher gratulierte den Pfliigern
zu ihren Erfolgen. Dank gab es fiir den schei-
denden Landesgeschiftsfiihrer Martin Kappel.
Josef Kowald sen. lobte die Zusammenarbeit.

Versuchs-
feldbege-
hung und
I | Vortrige
— g --";I @ 8= standen am
s NI~ Programmu

Jungunternehmertag

Spannende Diskussionen gab es beim béuer-
lichen Jungunternehmertag der Landjugend
in der hoheren Bundeslehranstalt Raumberg-
Gumpenstein. 230 junge Leute nutzten die Ge-
legenheit, sich iiber Zukunftsthemen wie Be-
triebswirtschaft, Marketing, Tierwohl, Lebens-
qualitit und Hofiibernahme zu informieren.

So sehen Sie-
ger aus: Silvia
und Hubert Feirer
(vorne rechts), Eva

und Martina Huss, Maria

und Franz Wankhammer. Vize-
prisidentin Maria Pein gratuliert
(2. Reihe v.l.n.r.). Links die Starju-
roren Hiitter, Lisl Wagner Bacher
KRISTOFERITSCH

und Heinz Reitbauer

weil Jahrzehnte Erfah-

rung mit Kiirbisanbau,

vor vier Jahren der
dritte Platz und heuer katapul-
tierten sich Silvia und Hubert
Feirer aus Allerheiligen bei
Wildon mit ihrem Kiirbiskern-
0l beim zwolften Championat
von Kammer und Gemein-
schaft der steirischen Kiirbis-
bauern in der Landesberufs-
schule fiir Tourismus in Bad
Gleichenberg auf den ersten
Platz. ,,Es ist ein herrliches Ge-

:ﬁ

fiihl! Wir konnen es noch im-
mer nicht fassen, die absolute
Spitze erreicht zu haben®, war
die erste Reaktion der strah-
lenden Sieger. 1997 haben sie
die ersten 30 Liter innerhalb
kiirzester Zeit verkauft, mittler-
weile kultivieren sie auf vier
Hektar Kiirbisse. ,,Eine spite
Ernte, Qualitit vom Acker bis
zum Ladentisch sowie eine
sehr gute Olmiihle*, nennen
Silvia und Herbert Feirer ihr
Erfolgsrezept.  Aufgestiegen

auf den Kiirbiskernol-Olymp
sind auch Maria und Franz
Wankhammer aus Wildon-
Weitendorf, die Vize-Champi-
ons wurden: ,,Wir sind iiber-
wiltigt und tiberrascht.” Ange-
baut werden Kiirbisse als
Fruchtfolgepartner auf acht
Hektar. Seit der GroBeltern-
Generation werden Kiirbisse
kultiviert, durch die Mechani-
sierung konnte die Flidche er-
folgreich ausgeweitet werden.
Die Kernolprofis loben ,die

ausgezeichnete Arbeit der Ol-
miihle Haindl in Kalsdorf aus-
driicklich®. Den Vize-Champi-
on-Titel haben auch Eva und
Martina Huss aus St. Veit in
der Siidsteiermark stellvertre-
tend fiir ihre Mutter Juliane

entgegengenommen. ,,Grofe
Freude — eine super Nachricht,
wir sind tibergliicklich®, sagten
Sie bei der Siegerehrung. R. W.

Galerie auf
www.stmk.lko.at U

Frisch gebacken, heil8 begehrt

aria Bernadette

I\/l FlieBer aus St. Stefan
ob Stainz flicht und

bickt die schonsten und besten
Allerheiligenstriezel. Bestimmt
hat das die Expertenjury der
steirischen Bauernbrotpriamie-
rung, die nach 80 Kriterien be-
wertete. Auf dem Priifstand
waren auch die besten Friichte-
brote. Hier heifit die Landessie-
gerin Sonja Wippel, die ihr
kostliches Apfelbrot in Prem-
stitten béckt. 22 Béuerinnen
aus der Steiermark und aus
dem Burgenland haben bei der
Landespramierung 42 Proben
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Maria Bernadette
FlieBSer und Son-
Jja Wippel bewie-
sen einmal mehr ihr
Flecht- und Back-
Geschick panner

eingereicht. Die hervorragende
Qualitét ist nur mit natiirlichen
Zutaten und dem Konnen der
Brot-Béuerinnen moglich.

Tiefere Bedeutung

,Flechtgebicke haben volks-
kulturell eine tiefe Bedeu-
tung. Denn in diese werden
alle Gliicks- und Segenswiin-
sche mit eingeflochten®, so Vi-
zeprasidentin Maria Pein. Ins-
gesamt erreichten zehn Strie-
zel und 16 Friichtebrote Gold-
Qualitdt. Die ausgezeichneten
Brote sind an der Pradmierungs-
schleife zu erkennen. Fiir einen

Landessieg, bei dem der ausge-
zeichnete Geschmack entschei-
det, sind 100 Punkte Vorausset-
zung.

Jahrlich fiihrt die Landwirt-
schaftskammer fiir die Brot-
biuerinnen eine Qualitétsof-
fensive durch. ,,Diese bewirkt,
dass die Zahl der 100-Punkte-
Betriebe bei den Landespri-
mierungen stetig steigt. Brot
und Gebick mit Auszeichnun-
gen in Silber und Bronze haben
nur kleine Schonheitsfehler.
Ein Geschmackserlebnis sind
sie alle®, so die Verkostungs-
chefin Eva Lipp.

Die Besten von allen

DANNER

Siegerliste und Galerie auf

www.stmk.lko.at U

GOLDPRAMIERT

p> Striezel. Maria Bernadette
FlieRer (Landessiegerin), Martina
Auer, Eva Zach, Doris Huber,
Elisabeth Monschein, Andrea
Potzinger-Wurzer, Barbara
Seggl, Rene und Andrea Nohrer,
Stefanie Kern, Josef und Christi-
na Neuhold.

P> Friichtebrot. Sonja Wippel
{Landessiegerin), Fachschule
Kirchberg, Margarete Loibner,
Eva Zach, Doris Huber, Franz und
Maria Nigitz, Maria Bernadette
FlieRer, Barbara Seggl, Barbara
Zenz, Fachschule Grobming,
Josef und Christina Neuhold,
Franziska Hiebaum.




BSC Brandschutzconsult Bautechnik GmbH BN
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Brandschutz- und Bausachverstéindige | Baumeister STAATL.BEF.UND BEEID. ZIVILTECHNIKERIN tel: 03862-23226 e-mail: office@formart-st.com
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erzlich willkommen im

neuen Steiermarkhof. Das

rundum erneuerte und
erweiterte Bildungshaus der
Landwirtschaftskammer ist jetzt
noch attraktiver. Es spricht mit
seinem vielseitigen
Weiterbildungsprogramm
o < GO }\ bildungsfreudige Béuerinnen und
e = 3 Bauern ebenso an, wie Kulinarik-

3 Interessierte aus Stadt und Land.
Erweitert wurde der ehemalige
Raiffeisenhof auch um ein in
Holzbauweise errichtetes
agrarisches Biirozentrum.

Bildung kann Freude machen.
Begleiten Sie uns auf den folgenden
elf Seiten beim Rundgang
durch den Steiermarkhof.

Die Redaktion
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BILDUNGSMAGAZIN

eballte

Information

auf 160
Seiten bietet das sehr
kreativ gestaltete Bil-
dungsmagazin des
neuen Steiermark-
hofs. Zusitzlich
wurden iibersicht-
liche Kurspro-
gramme der
einzelnen Fachbe-
reiche aufgelegt,
deren Verantwort-
liche unten angefiihrt sind.
Insgesamt summiert sich das Bildungs- und
Weiterbildungsangebot des Steiermarkhofs fiir
Landwirte und auferlandwirtschaftliche
Interessierte auf gut 2.000 einzelne Kurse,
Seminare und Workshops.

Erhiltlich: Tel. 0316/8050-7111, E-Mail:

office @steiermarkhof.at

Lebensgestaltung und
Personlichkeitshildung

Mag.? phil. Barbel Pach-Eder
*. Psychologin, Erwachsenen-

y bildnerin mit Schwerpunkt
Personlichkeitsbildung,
NLP-Lehrtrainerin (ODV-NLP),
Lebens- und Sozialberaterin,
Tel. 0316/8060-1371,
b.praxis@aon.at

STEVERMARKHOF
W
o

Ernahrung und
Gesundheit
Elisabeth Pucher-Lanz
Diatologin, Krauterpadagogin,
verantwortlich fiir den
Bereich Erndhrung
und Gesundheit,
Tel. 0316/8050-1420,
elisabeth.pucher-lanz@
lk-stmk.at

STEIERMARKHOT

="
-

e
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Kreatives
Gestalten

Klara Karin Schottel

Fachbereich

Kreatives Gestalten,
Tel. 0316/8050-7123,
klara.schoettel@
steiermarkhof.at

STEIERMARKHOF

" _ | Kunst und
STEIERMARKHOF | o
_;“-!"“"" Ing. Johann Baumgartner, MAS
3 Kulturreferent im Steiermark-
hof, Kurator, Kunstmediator
4+ Tel. 0316/8050-7191

’p‘ johann.baumgartner@
s steiermarkhof.at

- -

/UM THEMA

Das Wissen, das
wir hier den
Bauern zu
vermitteln
versuchen, ist
so etwas wie
die Aussaat,
die spdter zur Ernte, -
zum Erfolg fiihrt. *

Dipl.-Ing. Dieter Frei,
Leiter des Steiermarkhofs

Herzlich willkommen im

Der rasante Wandel von heute fordert die Landwirte

DIE NEUE HOFKOCHSCHULE

AGRARISCHE BILDUNG STE

GenieBen ist mehr
als satt werden. Die
Hofkochschule im
neuen Steiermarkhof
setzt starke Akzente.

Mehr als 70 Kochkurse, Seminare und kuli-
narische Bildungsangebote gibt es im neuen
Steiermarkhof. Bei gut 500 Terminen wer-
den in der hochmodernen Hofkochschule bis
zum néchsten Sommer die Kochloffel krei-
sen, die Zutaten quellen, das Bratgut brut-
zeln, die Topfe klappern, die Gewiirze ihre
Wirkung entfalten und die Wangen der Teil-
nehmer glithen. Zum Wohlgefiihl trigt auch
bei, dass die Hofkochschule einen Blick ins
Griine erlaubt. Dieses Ambiente ist geradezu
dafiir geschaffen, die kulinarische Kreativi-
tit zu fordern.

Was hier gezeigt, vermittelt und kredenzt
wird, ist deshalb kein trockenes Kiichenwis-
sen, sondern die Erfahrung und die Begeis-
terung von Dutzenden steirischen Seminar-
bauerinnen. Diese Frauen kommen aus der
Praxis und haben eine enge Beziehung zu
den Produkten, ihrer Herkunft und Qualitit.
Darauf bauen ihre Kenntnisse und Kompe-
tenzen auf, die sie in den zahlreichen Kursen
und Seminaren der Hofkochschule vermit-
teln. Die Seminarbéduerinnen sind die Seele
dieser Einrichtung im neuen Steiermarkhof
der Landwirtschaftskammer. Sie wollen die
Kursteilnehmer nicht unterweisen, wie man
jemanden satt macht, sondern wie man Ge-
nuss und Begeisterung fiir Gerichte aus re-
gionalen und saisonalen Produkten weckt.
Die Hofkochschule ist nach drei Grundrich-
tungen ausgerichtet: Grundkochkurse, die
Basiswissen vermitteln, dann die anspruchs-
volle Kulinarik-Kochschule und schlieBlich
Seminare fiirs Eventkochen. Wie das um-
fangreiche Programm zeigt, sind der Fanta-
sie und der Vielfalt keine Grenzen gesetzt. Es
gibt Kochkurse fiir Kinder oder fiir verzag-

te Ménner und ein besonderer Schwerpunkt
wurde rund ums Brotbacken gesetzt. Stets im
Mittelpunkt stehen die Qualitit und die Her-
kunft der Lebensmittel. Die Hofkochschule
im neuen Steiermarkhof folgte dem Trend,
dass immer mehr Konsumenten sichergehen
wollen, dass das, was auf den Tisch kommit,
gesund, riickstandsfrei und moéglichst von re-
gionaler Herkunft ist. Das Wissen zu vermit-
teln, wie man diese Eigenschaften der Le-
bensmittel erkennen kann, ist Bestandteil je-
des der Kursangebote.

Auf diese Weise verwirklicht die Hofkoch-
schule im neuen Steiermarkhof der Land-
wirtschaftskammer das, was viele als die
steirische Erndhrungspyramide kennen. Die
vereint Grundprodukte fiir eine gesunde Le-
bensmittelauswahl, ergéinzt um die Zutaten
Frische, Regionalitidt und Saisonalitit. Das
fordert nicht nur die Gesundheit, sondern
auch Region und Umwelt.

Eine geballte Ladung
landwirtschaftlicher
Bildung. Mehr als
2.000 Kurse und
Seminare.

Wenn die Grazer Feierabend machen, leuch-
ten im Steiermarkhof die Fenster noch hell.
In den Seminarrdumen biiffeln vorwiegend
junge Menschen aus Stadt und Land fiir das
Fortkommen auf dem eigenen Bauernhof
oder fiir andere berufliche Zwecke. Der neue
Steiermarkhof ist in noch htherem Maf} un-
verzichtbar unter den Bildungs- und Veran-
staltungszentren im Land geworden.

Fort- und Weiterbildung fiir Landwirte

Inhaltlich setzt der Steiermarkhof weiter-
hin primir auf Fort- und Weiterbildung fiir
die Landwirtschaft. Dabei gibt es eine en-

Vorrang fiir
heimische
Lebensmit-
tel: Auf die
Teller der
Bildungs-
hungrigen
kommen
saisona-

le, regiona-
le Lebens-
mittel. Die
GroBkiiche
des Steier-
markhofs
ist somit os-
terreichwei-
tes Vorbild

PACHERNEGG
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neuen Steiermarkhof

heraus. Orientierung gibt der neue Steiermarkhof

HT IM FOKUS

Dieter Frei, Gertrude
Rust und Johann
Baumgartner bilden
das Fiihrungsteam
im neuen Steier-
markhof. Im at-
traktiven Ambiente
macht Lernen so
richtig Freude

PACHERNEGG, LUNGHAMER, PIERER

AGRARISCHES KOMPETENZZENTRUM

ge Abstimmung mit den Fachabteilungen
der Kammer, dem LFI (Lindliches Fortbil-
dungsinstitut), der Lehrlings- und Fachaus-
bildungsstelle und der Steirischen Landju-
gend.

Erster Universitiatskurs

Ein gutes Zeichen fiir die Zukunft ist, dass
die Facharbeiter- und Meisterausbildungen
immer stirker nachgefragt werden. Ergédnzt
wird diese Schiene ab sofort durch einen zer-
tifizierten Universitétskurs fiir Agrarmanage-
ment in Zusammenarbeit mit der Uni Graz
(Weiterbildungsgesellschaft UNI for LIFE).
Der hochwertige Lehrgang besteht aus 200
Unterrichtseinheiten und bietet Werkzeug
und Wissen an, um landwirtschaftliche Be-
triebe zukunftsfit zu fithren und agrarische
Innovationen leichter umzusetzen.

Viele Kurse im Bildungsmagazin

Schon bisher zéhlte das Haus jdhrlich mehr
als 65.000 Besucher, die primér an den Bil-
dungsangeboten interessiert waren. So ist die
Zahl der Weiterbildungsveranstaltungen auf
zuletzt iiber 2.000 angestiegen. Die enge Ver-
bundenheit des Hauses mit der steirischen
Land- und Forstwirtschaft kommt auch da-
rin zum Ausdruck, dass jeder Seminarraum
nach einer Region oder einer geografischen
Besonderheit benannt ist. Die Zimmernamen
geben ebenfalls Orientierung. Sie erinnern an
die Vielfalt landwirtschaftlicher Produkte im
Land. Weit iiber das, was Landwirte beruf-
lich kénnen und wissen wollen, geht das neu
strukturierte allgemeine Bildungsangebot hi-
naus. Es setzt sich aus vier Hauptgruppen zu-
sammen. ,,Lebensgestaltung und Personlich-
keitsbildung*, ,,Kreatives gestalten®, ,,Kunst
und Kultur® sowie ,,Gesundheit und Ernih-
rung‘‘ mit der Hofkochschule als besonderes
Highlight. Sémtliche Bildungsangebote des
Steiermarkhofs sind im neuen Bildungsma-
gazin auf vielen Seiten iibersichtlich zusam-
mengefasst (linke Spalte).

Am Steiermarkhof
entstand ein Bildungs-
und Servicezentrum
fiir Bauerinnen und
Bauern.

Der Steiermarkhof ist das Bildungszentrum
fiir die steirischen Bduerinnen und Bauern.
Die Landjugend, die Bezirkskammer Graz-
Umgebung, der Bioverband ,,Ernte fiir das
Leben®, der Steirische Bauernbund und der
Waldverband Steiermark haben jetzt ihre
Wirkungsstitte im Steiermarkhof.

Waldverband und Bauernbund haben nach
einstimmigem Beschluss der Vollversamm-
lung die Biirordume erworben. Der Kauf
erfolgte nach allen Regeln der Transparenz
und Wirtschaftlichkeit und stiitzte sich auf
zwei unabhingige Gutachten. Ein Blick-
fang der besonderen Art ist der dreigeschos-

sige Erweiterungsbau mit heimischem Holz
in Form eines Holzriegelbaus. Entstanden
ist ein lichtdurchfluteter Bau mit einer tollen
Lebens- und Arbeitsqualitit.

Mit dem Um- und Neubau setzt man ein be-
wusstes Zeichen fiir den Baustoff Holz. Fiir
alle Besucher ist uniibersehbar: So vielfiltig,
so einmalig ist das Naturprodukt Holz.

Siegfried Nagl ist Holzfreak

,,Holz hat einen hohen Wohlfiihlfaktor und
wirkt auf die Teilnehmer angenehm und be-
ruhigend,” freut sich Président Franz Tit-
schenbacher. Fiir den Grazer Biirgermeister
Siegfried Nagl ist das eine ,,ganz groB3e Freu-
de, weil ich ein absoluter Holzfreak bin‘. Mit
der Erweiterung des Steiermarkhofs wurde
ein architektonisches Highlight geschaffen.
Er ist ein ,,besonderes Zentrum fiir weiterbil-
dungsfreudige Bauerinnen und Bauern sowie
Interessierte aus Stadt und Land*.

Der steiri-
sche Pan-
ther steht
fiir das
,,Steirische
im Steier-
markhof:
Christian
Gollob aus
Hitzendorf
schuf aus
Bronze den
steirischen
Panther

PACHERNEGG

MEINUNG

Franz Titschenbacher
Prasident
Landwirtschaftskammer

ach intensiven Umbauarbeiten ist es

endlich so weit: der rundum erneuerte

Steiermarkhof hat seine Tiiren wieder
geoffnet. Der Steiermarkhof ist das Bildungs-
zentrum der Landwirtschaftskammer Steier-
mark und ist Nahtstelle zwischen dem urbanen
und lindlichen Raum. Uber 2.000 Aus- und
Weiterbildungsveranstaltungen mit 65.000
Teilnehmerinnen und Teilnehmern pro Jahr
machen ihn zu einem der aktivsten Bildungs-
hiuser Osterreichs. Er ist ein Ort der Begeg-
nung. Er hat damit eine wichtige Briickenfunk-
tion zwischen lidndlicher und stidtischer Bevol-
kerung. Der Steiermarkhof ist Ort der Bildung
fiir Bauerinnen und Bauern, Privatpersonen,
Firmen und Gewerbetreibende und hat sich mit
seiner Hofgalerie einen Namen in der stei-
rischen Kunstszene erarbeitet. Durch die seit
Jahren steigende Nachfrage nach modernen
Seminar- und Veranstaltungsraumlichkeiten hat
sich die Kammer zu einer umfassenden
Erweiterung des Bildungszentrums entschie-
den. Unsere Giste finden nun 20 modernste
Seminarrdume, zwei Festsile, die neue
Hofkochschule, einen entspannenden Hofgar-
ten sowie ein agrarisches Biirozentrum vor.
Hier haben die Bezirkskammer Graz-Umge-
bung, der Waldverband, die Bio Ernte Steier-
mark und der Steirische Bauernbund eine neue
Heimat gefunden. Im neu gestalteten Hofre-
staurant werden Speisen aus regionalen und
biologischen Produkten angeboten. Ressour-
censchonendes Handeln zeigt sich auch in der
Bauweise: Der Erweiterungsbau wurde mit
heimischem Holz in Form einer Holzriegelbau-
weise errichtet. Der natiirliche Baustoff Holz
wirkt auf die Teilnehmer angenehm, beruhi-
gend und sorgt fiir einen hohen Wohlfiihlfak-
tor, der den Giésten zugutekommen wird.

Werner Brugner
Kammerdirektor
Landwirtschaftskammer

Jdl

eit vielen Jahren lautet das Motto des

Steiermarkhofs ,,Bildung bewegt*.

Und das macht er sehr erfolgreich. Im
Jahr 1971 verzeichnete der Steiermarkhof,
noch als Raiffeisenhof bekannt, rund 12.000
Teilnehmer pro Jahr. Diese Zahl stieg seitdem
enorm. Von 1991 bis 2001 bildeten sich
durchschnittlich 33.000 Menschen pro Jahr,
von 2001 bis 2011 45.000 Menschen pro Jahr
im Bildungshaus der Landwirtschaftskammer
Steiermark weiter. Mit der Sanierung des
groflen Saales 2013 konnte die Teilnehmerzahl
auf iiber 65.000 gesteigert werden. Damit ist
der Steiermarkhof eines der aktivsten Bil-
dungshiuser in Osterreich und setzt bundes-
weit eindrucksvolle MaBstibe.
Im Bereich der Bildung gibt es eine klare Aus-
richtung: Im landwirtschaftlichen Bereich ist
das LFI-Steiermark sowie die Lehrlings- und
Fachausbildungsstelle in der Facharbeiter- und
Meisterausbildung sowie der Weiterbildung
aktiv. Im Gesellschaftsbereich baut der Steier-
markhof mit den vier Schwerpunkten ,,Ernih-
rung und Gesundheit®, ,,Kreatives Gestalten®,
,,Lebensgestaltung und Personlichkeitsbildung
sowie ,,Kunst und Kultur* Briicken zwischen
Stadt und Land. Mit seinem Bildungsmagazin
hat der Steiermarkhof in der Bildungsarbeit ei-
nen Meilenstein gesetzt. Dieses kommuniziert
die verschiedenen Bildungsangebote aus den
vier Schwerpunkten und gibt gleichzeitig mit
Fachbeitrigen Gedankenanstofe.
Der Steiermarkhof ist als offenes Haus eine
Bildungsschmiede fiir Wissenshungrige. Das
hier erworbene Humankapital schafft Verstind-
nis fiir die Landwirtschaft, wird in die Regi-
onen getragen und stirkt nachhaltig den ldnd-
lichen Raum. Ich wiinsche dem Steiermarkhof
fiir die nidchsten Jahrzehnte alles Gute!
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Maria Pein
Vizepréasidentin
Landwirtschaftskammer

ie Hofkochschule ist eines der

Herzstiicke des neuen Steiermarkhofs.

Denn sie ist keine normale Kochschu-
le, sondern erfiillt mehrere Funktionen, die fiir
die Ernidhrung und Gesundheit der Menschen
und fiir die Landwirte sehr wichtig sind.
Deshalb geben vor allem unsere Seminarbiue-
rinnen in der Hofkochschule ihr Wissen und
Konnen weiter. Sie sind es, die tdglich wert-
volle Lebensmittel erzeugen und diese fiir ihre
Familien zubereiten. Auf die gleiche Weise
erkldren sie in der Hofkochschule den Kurs-
und Seminarteilnehmern nicht nur die Kunst
des Kochens, sondern alles Wissenswerte rund
um heimische Lebensmittel. Die Seminarbiue-
rinnen tragen ihre Botschaft vom gesunden und
genussreichen Essen bei vielen anderen
Veranstaltungen auch in nichtbiuerliche
Familien und in die Schulen.
Die weltbekannte Kochin Sarah Wiener hat bei
der Eroffnung der Hofkochschule eindring-
lich betont, wie wichtig es ist, iiber die Bedeu-
tung gesunder und guter Lebensmittel aufzu-
klédren. Viele Menschen wissen gar nicht mehr,
was eine nahr- und schmackhafte Erndhrung
ist. Wir Bauern sehen es als unsere Aufgabe, in
diesem Sinne auf die Menschen zuzugehen.

DAS KONZEPT

Thomas Moyschewitz
Kiichenchef
im Steiermarkhof

enn das Gute liegt so nah!* — das ist

ein viel gebrauchtes Zitat, das vor

allem auch im Zusammenhang mit
Regionalitit und der Forderung heimischer
Produzenten immer wieder benutzt wird. Es
bleibt jedoch nur eine leere Floskel, wenn
dahinter nicht Menschen stehen, die sich
diesen Satz wirklich zu Herzen nehmen und
versuchen, die darin enthaltene Botschaft
tatsdchlich zu ihrem vordergriindigen Ziel zu
machen.
In der Steiermark haben wir das grof3e Gliick,
die besten Produkte in greifbarer Nihe zu ha-
ben. Wir im Steiermarkhof beziehen einen
Grofiteil unserer Lebensmittel von Produzenten
im Umkreis von 30 Kilometern, aus der Stei-
ermark und Osterreich. Ein Drittel kommt von
Biolandwirten. Auf jeden Fall kann mein Team
in der Kiiche des Steiermarkhofs fiir beste hei-
mische Qualitét garantieren.
Einen zusitzlichen Nutzen haben die Landwir-
te, von denen wir Produkte beziehen. Sie ler-
nen den Umgang mit professionellen Kiichen.

/UM THEMA

,,Regional, saisonal
und mit
steirischer
Note, tiglich
frisch zube-
reitet — das

ist unsere kuli-
narische
Philosophie. “

Thomas Moyschewitz,
Kuchenchef im Steiermarkhof

Il

antinenessen mit

Die Gropkiiche fiir 40.000 Mahlzeiten im Jahr setzt voll

Einzigartige Innova-
tion im neuen Steier-
markhof. Die Kiiche
kooperiert mit den
Bauern der Region.

Was die vielen Lehrgénge der Hofkochschu-
le vermitteln, wird in der neuen GroBkiiche
des Steiermarkhofs téglich in der Praxis be-
wiesen. Als erste Profikiiche Osterreichs tritt
das Team um Kiichenchef Thomas Moy-
schewitz den Beweis an, dass eine, gesun-
de, abwechslungsreiche, regionale und sai-
sonale Kiiche auch in groem Stil moglich
ist. Kantinenessen, wie es oft abschitzig ge-
nannt wird, muss nicht eintonig und fanta-
sielos sein, lautet die Botschaft in Graz-Wet-
zelsdorf. Fiir die jdhrlich rund 40.000 Mahl-
zeiten, die zubereitet und anschliefend im
Restaurant mit 250 Plitzen verzehrt werden,
gilt ab sofort ein neuer Malstab, wie er einer
Einrichtung der Landwirtschaft gut zu Ge-
sicht steht.

Regionale Lebensmittel und Sifte

Um diesen innovativen und schmackhaften
Weg zu gehen, haben sich die Mitarbeiter der
Wirtschaftskiiche gemeinsam mit der Land-
wirtschaftskammer und den steirischen Bau-
ern auf drei Prinzipien geeinigt. Die werden
ab sofort konsequent umgesetzt. Ein Drittel
der Lebensmittel, die hier auf den Tisch von
tiaglich Hunderten Gisten kommen, stammt

von Bauern aus der niheren Umgebung,
nicht mehr als 30 Kilometer von Graz ent-
fernt. Ein weiteres Drittel sind Produkte aus
Biobetrieben der ndheren und weiteren Um-
gebung. Das letzte Drittel ist auf jeden Fall
aus garantierter steirischer oder Osterreichi-
scher Erzeugung. Damit diese Prinzipien
auch bei den Getrénken eingehalten werden,
schenkt das Restaurant des neuen Steier-
markhofs statt gezuckerter Limonaden Sifte
aus der Region aus. Bei Zitrusfriichten ist na-
tiirlich ein kleiner Anteil an importierten Pro-
dukten nicht zu umgehen.

Das Kiichenteam will beweisen, dass ein neu-

Sarah Wiener
ist ,Gut zu wissen"-
Botschafterin

er, nachhaltiger Weg in der Grofigastrono-
mie moglich ist und dass dazu eine bewusste
Partnerschaft mit den béuerlichen Produzen-
ten von Lebensmitteln gehort (siehe unten).
Zur Nachhaltigkeit gehort beispielsweise,
wenn moglich das gesamte Tier zu verwerten
und nicht nur die Edelteile, wie es praktisch
alle Kantinenkiichen tun. Das setzt Kenntnis-
se voraus, die es in der herkommlichen Gas-
tronomie gar nicht mehr gibt.

Herkunft tragt Logo ,,Gut zu wissen‘

Dabei bleibt es aber nicht. Auch die Géste
des Restaurants sind in diesen Prozess einge-
bunden, indem ihnen die heimische Herkunft
der verwendeten Lebensmittel mit dem Lo-
go ,,Gut zu wissen® bewusst gemacht wird.
Kiichenchef Moyschewitz will seine Géste
darauf hinweisen, dass sie auch Verantwor-

BAUERLICHE STEIERMARKHOF-LIEFERANTEN: TAGLICH FRISCH UND NATURLICH

Is Nebenerwerbslandwirt betreibt

Markus Hacker die Mast von

Ochsen und Schweinen mit
Freilauthaltung und im Sommer auf der
Weide. Seine Schweine hilt und fiittert ein
Nachbar auf dessen Hof. Hacker produziert
selber Wurst und Geselchtes. Der Hitzen-
dorfer verkauft die Produkte hauptséchlich
ab Hof oder stellt sie zu. Die Partnerschaft
mit dem Steiermarkhof kam durch eine
Anfrage des Kiichenchefs zustande.

Markus Hacker

hat mit seinem Be-
trieb einen Standort-
vorteil. Es sind nur
13 Kilometer zum
Steiermarkhof.

emiise der Saison, Erdipfel,

Sauerkraut und vieles mehr liefert

neuerdings der Genussbauernhof
Hillebrand. Thomas Moyschewitz, Chef-
koch im Steiermarkhof, hat den Betrieb
personlich ausgewihlt. ,,RegelméBig wird
besprochen, welche Produkte und welche
Mengen benoétigt werden®, schitzt Markus
Hillebrand den Kontakt. So schligt der
Betrieb der Kiiche vor, welches Gemiise
gerade die beste Qualitit hat.

Markus Hillebrand
[..-, Y baute mit sei-
-~ = '51' ner Sandra den
ot b Genussbauernhof in
T Bierbaum bei Prem-
A statten auf.

ie Erfahrung von Familie Renner,

die bereits seit 30 Jahren Biobauern

sind, kommt jetzt auch den Gésten
des Steiermarkhofs zugute. Marianne
Renner findet es spannend, dass sie erstmals
eine Profikiiche als Kunden fiir ihr hochwer-
tiges und vielfiltiges Biogetreide hat.
Besonders freut sie, dass sich die Botschaft
der Biolandwirtschaft durch diesen wichti-
gen Multiplikator weiter unter den Steirern
ausbreiten kann.

Marianne Renner
aus St. Margarethen
ist gemeinsam mit
Ehemann Josef
Pionierin der Bio-
landwirtschaft.
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Heimische
Herkunft
des Essens
erkennen
die Bil-
dungsfreu-
digen am
Logo ,,Gut
zu wissen*
(1.). Starko-
chin Sarah
Wiener ge-
fallt, dass
saisonal und
regional ge-
kocht wird

PACHERNEGG, MUSCH

ichen Prinzipien

auf regional, saisonal und bio

DIE BILDUNGSPARTNER

Krafttraining fiir das Hirn

Gut ausgebildete Biuerinnen und Bauern meistern mehr

er gut trainiert ist, kennt es aus eigener

Erfahrung: Man fiihlt sich leistungs-

stark, steht mit beiden Beinen fest am
Boden und kann im entscheidenden Moment
zum Sprung ansetzen. Unvorhergesehene Bela-
stungen kann man gut parieren, so schnell geht
die Spur nicht verloren. Wer nicht nur Arme,
Beine, Brust und Riicken fit hilt, sondern regel-
maBig auch fiir den Kopf etwas tut, erlebt die
gleiche Schnelligkeit und Gelenkigkeit — nur halt
im Denken.

Bessere Ausbildung — besseres Einkommen

Wenn man die Daten und Fakten des ,,Griinen
Berichts* im Detail analysiert, findet man quasi
einen Aufruf zur hoheren Berufsausbildung. Wer
in der Land- und Forstwirtschaft gut ausgebildet
ist, erzielt ein besseres Einkommen.

Laut den zuletzt vorliegenden Zahlen ist das
landwirtschaftliche Einkommen von Betrieben
mit Meisterausbildung fast dreimal hoher als

bei Hofen mit Betriebsfiihrern ohne abgeschlos-
sene landwirtschaftliche Ausbildung. Die jun-
gen Biuerinnen und Bauern werden in Zukunft
recht vielschichtige Herausforderungen zu stem-
men haben: die scharfe Wettbewerbssituation
am Markt, die Folgen des Klimawandels und
die notwendig werdenden Anpassungsstrategien
oder noch nicht absehbaren Konsequenzen der
Digitalisierung.

Was sich fiir den einen zu einem Bedrohungs-
szenario auswachst, weil man sich — oft ver-
standlich — nicht mehr raus sieht, ist fiir ande-
re ein bewiltigbarer Ansporn. Eine abgeschlos-
sene Meisterausbildung schafft dafiir die best-
mogliche Voraussetzung. Neben der fachlichen
Ausbildung wird unternehmerisches Denken,
Personlichkeitsbildung, strategische Betriebs-
fiihrung und unternehmerisches Planen intensiv
trainiert. Die wichtigsten Bildungspartner des
Steiermarkhofs sind die Lehrlings- und Fachaus-
bildungsstelle, das LFI und die Landjugend.

as LFI ist das Bildungsunternehmen der Landwirt-
schaftskammer Steiermark und das Kompetenzzentrum
fiir die Biuerinnen und Bauern im Land. Im vergange-
nen Jahr wurden 228 unterschiedliche Kurse eigenstindig
angeboten, 47 Schulungsmafinahmen wurden neu entwickelt
und 13 Zertifikatslehrgiinge durchgefiihrt.
LFI Steiermark
Hamerlinggasse 3, 8010 Graz
Tel. 0316/8050-1305
zentrale@Ifi-steiermark.at | www.stmk.Ifi.at

LFY

tung gegeniiber den heimischen Bauern, aber
auch der Umwelt tragen. Diese nachhaltige
und anspruchsvolle Linie der Kulinarik im
neuen Steiermarkhof wurde zur

Eroffnung durch die Anwesen- | §»Tmf‘,'3§5w’\,",ﬁ5;'§_ Hor | Gemiise, Erddpfel und Salat kom-

heit der Starkochin Sarah Wie- |
ner gekront. Sie wurde europa-
weit durch das Fernsehen als |
Botschafterin des Kochens fiir &= =&
nachhaltigen Genuss bekannt.
»Wenn wir regional und saiso-
nal essen, dann essen wir ge-
nau das, was wir zu der Zeit
im besten Reifestadium gera- | &
de brauchen®, sagt sie. Sarah '
Wiener betont also genau das, was die Kiiche
im neuen Bildungszentrum der Kammer ab
sofort vorexerziert. Dazu sind entsprechende
Partner auf der Produzentenebene erforder-

lich. In der ersten Phase sind es acht Spezi-

albetriebe, die sich als Pioniere fiir regionale

Spezialitidten, Herkunft und Qualitiit bereits
einen Namen gemacht haben.

=5

T At

men vom Genussbauernhof Hil- l -

lebrand in Premstitten. Getreide-
produkte liefert der Biohof Renner.
Brot und Milchprodukte stammen
von der nahen Fachschule Alt-Grot-
tenhof. Obst und Gemiise steuert
der Biohof Fink in Grafendorf bei.
Bei Biomilch kommt ,,Mantscha
* Miich” zum Zug. Most und Friichte
sind die Aushédngeschilder von ,,Fau-
sters Friichtchen®. Hochwertiges Fleisch von
Rind und Schwein kommt von Markus Ha-
cker in Hitzendorf und Familie Reistenhofer
in Gratwein.

ie Meisterausbildung ist die Konigsdisziplin in der

landwirtschaftlichen Berufsausbildung. Jedes Jahr

werden durchschnittlich rund 70 Meisterbriefe iiber-
reicht. Mittlerweile hat rund ein Fiinftel der Betriebe ein meister-
liches Niveau. Schnellentschlossene konnen sich noch bis

Dienstag, 31. Oktober, zu den Kursen anmelden.

Lehrlings- und Fachaushildungsstelle
Hamerlinggasse 3, 8010 Graz
Tel. 0316/8050-1322
fa@lk-stmk.at | www.lehrlingsstelle.at
ie rund 15.000 Mitglieder der steirischen Landjugend
stammen etwa zur Hilfte aus der Landwirtschaft. Sie
beschiftigt sich besonders mit der auflerschulischen
Weiterbildung und Funktionérsschulung. Trainiert werden etwa
Rhetorik oder Konfliktmanagement. Diskussionen iiber Top-
Agrarthemen sind auch ein wichtiger Bildungsschwerpunkt.
Landjugend Steiermark
Krottendorfer StraRe 81, 8052 Graz
Tel. 0316/8050-7150
landjugend@Ik-stmk.at | www.stmklandjugend.at

I:Ind
jugend

whinbrimark

»ZAHLER

IN HERVORRAGENDER QUALITAT

in stetes Wachstum kennzeichnet

die Partnerschaft des Steiermark-

hofs mit Manfred Fauster. Der hat
seine Obstwirtschaft nahe Graz ,,Fausters
Friichtchen* getauft und liefert frische
Friichte fiir die Profikiiche. Auflerdem
gefielen dem Haus Fausters Apfel-Frizzante
und die breite Palette an Mostspezialitéten.
Abgerundet wird die Partnerschaft, indem
eines der Zimmer im Steiermark den Namen
,,Fausters Friichtchen* bekam.

chon lange, ndmlich rund 20 Jahre,

liefert sein Betrieb Milch und

Joghurt fiir den Steiermarkhof,
erinnert sich Thomas Gschier. Er ist dankbar
fiir die Treue dieses wichtigen und einfluss-
reichen Kunden. Der Betrieb hat die Marke
»Mantscha Miich* aufgebaut und erfolg-
reich gemacht. Wie in fritheren Zeiten wird
die Biomilch nachts in den Steiermarkhof
angeliefert, das Joghurt gibt es im schmu-
cken Packerl.

E_ :’%
P *

Thomas Gschier

aus Mantscha bei
Hitzendorf bildete mit
seinen Partnern eine
Erzeugergemeinschaft
fur Biomilch.

Manfred Fauster
kreierte nahe Graz
die Marke ,Fausters
Friichtchen”. Er

ist im Obstbereich
aulerst kreativ.

STEIRISCHES
HEIMATWERK

Volkskultur Steiermark

Sporgasse 23, 8010 Graz
Tel.0316/82 71 06, Fax DW 6
service@heimatwerk.steiermark.at
www.heimatwerk.steiermark.at
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DIE GRUNE LINIE

iir das Bildungshaus der steirischen

Land- und Forstwirtschaft ist Nachhal-
tigkeit eine Selbstverstdndlichkeit. Der

Schutz der Ressourcen war bei der Planung

enorm wichtig. Das beginnt bei der sehr guten

Anbindung an den 6ffentlichen Verkehr mit

einer eigenen Haltestelle, iber die Verwendung

des Baustoffes Holz, den Anschluss ans

Fernwirmenetz bis hin zu eigenen Ladestatio-

nen fiir E-Autos und E-Bikes. In der Kiiche
setzt man MaBstidbe mit regionalen und
biologischen Lebensmitteln.

Steirisches Landeswappen
fiir den Steiermarkhof

Im Jahr 2015 Gberreichte
Landeshauptmann Hermann
Schitzenhofer die Urkunde
zur Fahrung des steirischen
Landeswappens an Président
Franz Titschenbacher und
Vizeprasidentin Maria Pein.
Der Landeshauptmann: ,Der
Steiermarkhof ist ein offenes
Haus der Bildung und starkt
den landlichen Raum.”

Auszeichnung
des Landes
Steiermark

Auszeichnung

der Stadt Graz

Bereits Mitte Februar billigte
der Grazer Gemeinderat die
Verleihung des Stadtwappens
an den Steiermarkhof. Birger-
meister Siegfried Nagl: ,Als
Holzbaufreak tberreiche ich
sehr gerne die Auszeichnung .
an den Steiermarkhof. Mit ~ AuSzeichnung
dem Bau wurde ein wunder- der Stadt
schones Haus der Bildung Graz
geschaffen.”

Wir drucken auf PEFC-

zertifiziertem Papier

Das PEFC-Label garantiert ’

die luckenlos dokumentierte

Produktionskette vom Baum
im heimischen Wald bis hin
zum fertigen Papier.

&
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Strom aus dkologischer

Herkunft fiir saubere Mobilitat .

Fur Elektroautos gibt es vier
Ladestationen mit Strom aus
erneuerbarer Produktion.
E-Bikes werden mit eigenem
Solarstrom geladen.

/UM THEMA

,, Wenn man in Stadt
und Land iiber
agrarische =
Bildung redet,
kommt der
Steiermark-
hof als Brenn-
punkt immer vor.

Hermann Schiitzenhofer,
Landeshauptmann

Yon der Lust am Lernen m

., Bildung ist Begegnung‘‘, meint man am neuen Steiermarkhof und

Lernen schafft
Beweglichkeit im
Kopf. Bildung
garantiert Weitblick
fiir die Zukunft.

Lernen kann so wunderschon sein. Am Stei-
ermarkhof wurde die traditionelle Bildungs-
institution stark und weithin sichtbar weiter
ausgebaut. Im nunmehr dritten Sanierungs-
und Erweiterungsschritt setzte das Bildungs-
zentrum der steirischen Landeskammer fiir
Land- und Forstwirtschaft ein weithin sicht-
bares Zeichen fiir lebensbegleitendes Lernen
in Form eines stilvollen, transparenten Baues
mit einem sehr hohen Holzanteil.

Bildung ist Begegnung
Fir Kammerchef Werner Brugner ist der
Steiermarkhof ein ,,Kristallisationspunkt von
Stadt und Land, ein Ort des Entstehens, der
Begegnung und Kommunikation.* Président
Franz Titschenbacher betonte bei der Ereroff-

NACHTIGEN IM GRUNEN

nung die entscheidende Rolle der Bildung
angesichts des Struktur- und Klimawandels.
Landesrat Johann Seitinger strich die tragen-
de Rolle einer fundierten Bildung hervor:
,,Themen wie Digitalisierung oder Bekdmp-
fung der Zivilisationskrankheiten durch aus-
gewogene Ernédhrung, erfordern bestens aus-
gebildete Béuerinnen und Bauern.” 20 mo-
derne Seminarrdume, fast alle klimatisiert,
ausgestattet mit hervorragender Prisenta-
tionstechnik und WLAN stehen dafiir zur
Verfiigung. Viel Holz in der Ausstattung und
Parkettboden sorgen fiir eine angenehme At-
mosphire. Groler Wert wurde auf die gute
Akustik gelegt, denn wenn es ,hallert und
larmt* lasst es sich gar nicht gut lernen.

Naturschonheiten als Lehrsaal

Neben hochwertigen Werkstoffen und guter
Ausstattung sorgen die Namen der Seminar-
rdume fiir Stil und Lokalbezug. Grimming,
Hauser Kaibling, Kreischberg, Hochschwab,
Buchkogel oder Kulm stehen beispielhaft fiir
einmalige steirische Landschaften und fiir

Top Seminarqualitdt und Lernfreude. Auch
bei den 53 Zimmern mit 80 Betten bleibt
man dem Steiermarkbezug treu: Denn diese
werden nach typischen Spezialititen, Regio-
nen oder Bergen benannt.

E-Tankstellen fiir Rider und Autos

Nachhaltigkeit zeigt sich aber nicht nur in
der Verwendung des Baustoffes Holz, son-
dern auch beim Anschluss an das vorhan-
dene Fernwirmenetz oder durch die Errich-
tung von vier Ladestationen fiir E-Autos, die
bei Bedarf auf acht erweitert werden konnen.
E-Bikes werden mit Sonnenkraft geladen
(links). Eine gute Gebidudetechnik sorgt fiir
Sparsamkeit beim Heizen und Klimatisieren:
Der Gesamtenergieeffizienz-Faktor kann mit
A+ eingestuft werden, weils Ralf Gregory,
zustiandiger Bauleiter der Landeskammer.

Gutes Essen, freudvolles Lernen
Dem Bildungshunger soll am Steiermarkhof
mit besonders gutem und bekommlichen Es-
sen begegnet werden. Stolz ist man deshalb

m westlichen Rand der Stadt Graz gelegen, mit dem eigenen
Auto wie auch den offentlichen Verkehrsmitteln sehr gut
erreichbar und in unmittelbarer Ndhe zum Naherholungs-
gebiet Buchkogel. Das ist der Steiermarkhof!
Den Gisten des Hauses stehen 53 schon ausgestattete Zimmer mit
80 Betten zur Verfiigung. Rund um den Steiermarkhof 14dt ein gro-
Ber Garten zum Verweilen ein. Ganz gleich, ob zum kurzen Ausliif-
ten in der Seminarpause, fiir einen ausgleichenden Spaziergang in

der Mittagspause durch den Skulpturenpark oder als Aktivgarten fiirs
Teambuilding — die griine Oase des Steiermarkhofs bietet die besten
Voraussetzungen fiir ein entspanntes und intensives Lernen. Und zu
besonderen Anlidssen wird der Festplatz samt dem schiitzenden Son-
nensegel Raum fiir unvergessliche Augenblicke im Griinen. Gemiit-
liche Stunden garantieren das groBe Hofrestaurant mit 250 Sitzplit-
zen, ein heimeliges Stiiber] und die kommunikative Café-Bar. Fiir
kleine Ausfliige lockt etwa die Kronprinz-Rudolf-Warte am Buch-
kogel. Je nach Tempo erreicht man den Aussichtspunkt

in 30 bis 45 Minuten vom Steiermarkhof.
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itten im Griinen

schuf dafiir die besten Voraussetzungen

Helle, kla-
re, sonnen-
durchflutete
Réiume mit
Eichenpar-
kettboden
und moder-
ner Tech-
nikausstat-
tung sorgen
fiir eine
bestmog-
liche Umge-
bung zum

Lernen
FOTOLIA, PACHER-
NEGG, PIERER.NET

auf die besondere Betonung von Regi-
onalitdt und Saison. Das Haus und die
Girten sind deshalb auch hervorragend
fiir grofe und kleine Feste aller alle
Art geeignet. Deshalb wird dem Motto
,-Bilden, Tagen und Nichtigen im Grii-
nen‘ bei Bedarf auch das ,,Feiern an-
gehingt.

Barrierefrei

Nach dem Umbau ist der Steiermark-
hof nun durchgehend barrierefrei.
Und in der Planung der Kurse wird
besonders auf die Gleichstellung von
Minnern und Frauen geachtet, das ist
der Teamleitung besonders wichtig.
Fiir Dieter Frei, Leiter des Steier-
markhofs, soll das Haus eine ,,Gér-
stitte der Bildung* sein. Die hervor-
ragende Kiiche, das kommunikative
Café, die vielen Riickzugsmoglich-
keiten im Haus und der wunderbare
Garten sind dafiir die beste Voraus-
setzung.

DER HOFGARTEN
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Im groBen Hofgarten gedeiht eine Vielfalt an Gehélzen. Rosi
Kainersdorfer zihlt auf: ,,Feldahorn, Hainbuchen, Winterlin-

80 Betten
stehen den
Gisten am
Steiermark-
hof zur
Verfiigung.

5§ Das WLAN
- ist frei, ein
kostliches

Friihstiicks-
buffet sorgt
fiir einen
kraftvollen
Start in den
Bildungstag

PACHERNEGG

Sl
|

+ Garten- und Landschaftsbau

» Natur- und Betonsteinarbeiten

- Dienstleistungen

« Ingenieurbdro fir Garten- und
Landschaftsplanung

Rohrb h 52, A-8092 Mettersdorf

E-Mail: ing kalnersdorfer@aon at

KAINERSDORFER

den, Ebereschen, SiiBkirschen, Maulbeer-, Zierapfel- und
Apfelbiaume, Kriecherl, Wildbirnen, Eiben, Felsenbirnen,
Flieder, Speiseholunder, Kornelkirschen u.v.m.*

Kainersdorfer

WwWw. kamersdorfer at

MUSIK LIEGT IN DER LUFT

ie Luft flirrt am Steiermarkhof. Die

vielen Ideen und kreativen Geistesblit-

ze sorgen fiir eine ganz besondere
Stimmung. Das liegt aber auch an der gro3en
Anzahl an Musikfesten, die das Haus zum
Klingen bringen. Mehrmals pro Jahr wird im
groBen und kleinen Rahmen aufgespielt. Echte
und unverfilschte heimische Volksmusik,
Hackbrett- und Harmonikawettbewerbe, die
Louie’s Cage Percussion, das Herbstkonzert der
Trachtenkapelle Graz-Wetzelsdorf oder steiri-

sche Weihnachtsweisen, vorgetragen vom
Johann-Joseph-Fux-Konservatorium, wie die
Gospel-Night des gleichnamigen Chores. ,,Es
kommt auf die Mischung an*, sagt Dieter Frei,
Leiter des Steiermarkhofs. ,,Wir wollen eine
grof3e Breite zeigen und junge Talente fordern,
die Qualitdt muss passen! Neben den klassi-
schen Konzerten leben die Auffiihrungen am
Steiermarkhof von ganz besonderen Begegnun-
gen wie Freundschaftskonzerten von heimi-
schen, ungarischen und japanischen Musikern.

Spannende
Stunden am
Steiermark-
hof: Etwa
das Herbst-
konzert 2017
der Trach-
tenkapelle
Graz-Wet-
zelsdorf am
25. Novem-
ber oder
eine Vielfalt
der Stile bei
,,Dancing
around the
world‘ am
23. Novem-
ber

PACHERNEGG

SPRUNGBRETT FUR STEIRISCHE KUNSTLER

er Steiermarkhof hat eine besondere

Stellung und fiillt Liicken in der

Kulturlandschaft®, sagt einer, der es
wissen muss: Wolfgang Muchitsch, Direktor des
Universalmuseums Joanneum. ,,Steirische
Kulturschaffende der Moderne und Postmoder-
ne stehen im Mittelpunkt.“ Seit bald 15 Jahren
organisiert Johann Baumgartner die Schauen
und wihlt die einzelnen Kiinstler aus. ,,Wir
haben 200 Anfragen pro Jahr, zehn kénnen wir
realisieren®, beschreibt Baumgartner den

Andrang. Das Einzugsgebiet fiir die Kiinstler-
innen und Kiinstler ist die Steiermark sowie die
gesamte Alpe-Adria-Region. Richtig internatio-
nal verwoben ist man beim zweiten Ausstel-
lungsschwerpunkt der Textilkunst. Hier spannen
sich mittlerweile weltweit die Fiden quer iiber
den Globus. Ein Grund fiir den groB3en Erfolg
der Hofgalerien ist fiir Baumgartner der offene
Zugang. ,,Es gibt keine sogenannten Beriih-
rungsédngste. Man muss in keine Galerie gehen,
um die Bilder zu sehen.*

Die gebiir-
tige Grazer
Kiinstlerin
Laura Stadt-
egger bespielt
zurzeit die
Hofgalerie.
Sie liebt die
expressiven
Farben und
die Kraft der
griechischen
Mythologie
(0.) Begeis-
terung loste
bei der Er-
offnung das
Konzert des
Ensembles
Louie’s Ca-
ge Percussion
aus (l.)
PACHERNEGG

Als Familienbetrieb mit 60 Jahren
Tradition sind wir stolz auf
unsere Trachten-Manufaktur
im steirischen Vulkanland.
Wir stehen fiir echtes Handwerk
und Trachten made in Austria.

TRACHTENMODE

HIEBAUM

8322 Studenzen 118, Tel: 03115-2560
www.hiebaum.at
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Ing. BUCHGRABER GmbH.
GEBAUDETECHNIK - ENGINEERING

Heizung - Klima - Liftung - Sanitér -Schwimmbadtechnik - Beratung - Planung - Ausfilhrungsmanagement
Energieausweise

A-8262 llz, Walkersdorf 76

T: +43 33858192 0, F: +43 33858192 5
gebaeudetechnik@tb-buchgraber.at
www.tb-buchgraber.at

Unsere Herzen
schlagen steirisch!

estaurant, die Festsédle und Seminarrdume des

neuen Steiermarkhofs sind klimatisiert und

auch die Biirordume werden an heiflen
Sommertagen gekiihlt. Damit nicht unnétig Energie
verschwendet wird, sind die Fenster mit sogenannten
,,Read-Kontakten* ausgestattet — sobald ein Fenster
gekippt oder gedffnet wird, schaltet sich die Klimaanla-
ge von selbst aus. Wo die Kiihlung iiber den Luftwech-
sel nicht ausreicht, beispielsweise im Restaurant, sind
innovative Induktionskiihlgerite installiert. Diese
kommen ohne Ventilator aus und sind daher gerdusch-
los. Josef Buchgraber hat mit seinem Ingenieurbiiro die
Heizungs- und Klimatechnik geplant und findet den
gesamten Bau gelungen: ,,Zum Beispiel wurde die .. -
Attika am Dach auf zwei Meter erhoht, daher sind die Als g rofites steirisches
Liifter der Klimaanlage fiir die Nachbarn weder zu Bauunternehmen erfullt es
sehen noch zu horen.“ Beheizt wird der Steiermarkhof it Stol it d
mit Fernwirme. GroBflachige Fulbodenheizungen ansimj iy lnilt elznn
sorgen fiir angenehme Temperaturen im Winter. Steiermarkhof ein besonderes

Bildungs- und Begegnungszentrum

GRUNE SEELE umgebaut zu haben.

<GRANIT s

B t h GRANIT | Granit Stahl-Metallb
ilden, tagen und nichtigen im Griinen — das SEEN S " y i

schreibt sich der Steiermarkhof auf die 8025 Graz 8025 Graz
Fahnen. Und in der Tat: Ein grofler Garten Feldgasse 14 | Vinzenz Muchitsch Strafle 16

lasst den Steiermarkhof ergriinen. Bepflanzt wurde er T0316/27 11 11 T0316/271111-625
von Garten- und Landschaftsbau Kainersdorfer. Die
Vielfalt ist erstaunlich: Feldahorn, Hainbuchen,
Winterlinden, Ebereschen, Siifkirschen, Apfelbdume,
Kriecherl, Maulbeerbiume, Zieripfel, Wildbirnen,
Eiben, Felsenbirnen, Flieder, Speiseholunder, Kornel-
kirschen, Sollerflieder, Maiblumenstiucher, Zaubernuss
und diverse Stauden fiir die Schattenbereiche sowie
fiirs Kriuterbeet. Ein Teil der Fldche, ndmlich 400
Quadratmeter, sind bereits mit heimischem Rollrasen
bepflanzt. Rosi Kainersdorfer: ,,Bei der Ausfiihrung
war uns wichtig, das die Arbeit trotz des engen Zeitrah- o ‘_ M T _ a4 Dererste Bag- S i o
mens qualitativ hochwertig gemacht wird. Hervorzuhe- (= : : - = oer rollt an. B, e e : "AEE  Nachdem die
ben ist die gute Koordination mit dem Auftraggeber | T T e Der Ginko- : 7 Bodenplat-
und der ausfiihrenden Baufirma.* Freude bereitet es ihr ! g * baum ist ein : = : te fertig war,
auch, den alten Ginkobaum lebendig zu sehen. y N = = ET.  Naturdenkmal ; - : ging es mit
: : - —um ihn muss == . = V¥ 2 den Beton-Un-
. herumgebaut : : tergeschoBen

werden crecory M et ; . schnell voran

Eﬂé& @:HDEKK% ML ki : Der Steier-

GG » DEFER = v 15  markhof wird |7 BRI "7 ol g8 Der Tischler

Dem Ginko- ©~ 7 | e geschlossen _ gefEESSSmm Lult e " B passt die Mo-

baum geht es - und die iib- § S : 2= bel im Stiiberl
ELEKTROANLAGENBAU & HAUSTECHNIK gut, ebenso wie _ fr-= rigen Gebdude L y 3 A ! ein, die Biiros |

dem Baufort- e e des alten Stei- EgEa" S Le sind Ende des

Graz - Tel. 0316 / 82 12 26 - office@hanschek.at schritt des Stei- |1 | = Ay | ermarkhofs ' L Seme s, Monats bereits

ermarkhofs "= | = abgerissen =S 55 bezugsfertig

<> granit-bau.at
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4.700 Kubikmeter Beton, 422 Tonnen Stahl und 625 Festmeter Holz stecken im neuen Steiermarkhof

Cail.

GRANIT

Ein Bauwerk fiir die Region

92 fast nur steirische Firmen legten Hand an den Steiermarkhof

Landliche Bildung
hat fiir die Zukunft
vorgebaut: 20
Seminarriaume als
Hort des Wissens.

Nach etwas mehr als 17 Mo-
naten Bauzeit, wovon der Se-
minarbetrieb des Steiermark-
hofs nur ein halbes Jahr un-
terbrochen wurde, erstrahlt
das neue Bildungszentrum der
steirischen Béuerinnen und
Bauern im neuen Glanz.

Organisationen gebiindelt

Ralf Gregory, Projektleiter der
Landeskammer, ist nicht so
sehr auf die verbauten 4.700
Kubikmeter Beton, 422 Ton-
nen Stahl, 625 Festmeter Holz
oder die 500 Quadratmeter
Rollrasen stolz, er ist iiber an-
dere Dinge gliicklicher: ,,Ich
freue mich, dass es gelun-
gen ist, viele landwirtschaft-
liche Organisationen in den
neuen Steiermarkhof zu ho-
len und das Bildungswesen
mit der neuen Infrastruktur ab-
zusichern. Und dass es trotz
des straffen Zeitplanes zu kei-
nen schlimmeren Unfillen ge-
kommen ist.“ Das Projekt war

Der Holz-

bau der drei
oberen Ge-
schoBe startet,
nur der Lift-
schacht ist aus
Beton

Die letzten |
Handgriffe

im Haus aber g
auch im Gar- §
ten werden ge-

vor allem fiir die Firma Gra-
nit Bau, die fiir die Baugru-
be, den Stahlbeton- und Zie-
gelbau sowie teilweise fiir
Abbriiche zustindig war, eine
Herausforderung: Fin als Na-
turdenkmal geschiitzter Gin-
ko-Baum mitten im Baufeld
musste umbaut, die angren-
zende Krottendorferstra3e und
die alte Kiiche vor dem Abrut-
schen in die Baugrube gesi-
chert werden und das alles bei
laufendem Betrieb des Steier-
markhofs. Giinther Lederhaas,
Geschiiftsfithrer von Granit
Bau: ,.Das Bildungszentrum
Steiermarkhof ist ein wunder-
bares Beispiel fiir die Bedeu-
tung der Steiermark als Aus-
bildungsheimat vieler Men-
schen. Fiir die Bauunterneh-
mung Granit ist es zudem ein
wichtiges Referenzprojekt im
Herzen der Steiermark.*

92 Firmen beteiligt

Die Bauaufsicht durch die Fir-
ma AG Planungs- und Bau-
management GmbH hatte die
Aufgabe, die Leistungen der
64 ausfithrenden und zulie-
fernden Firmen zu {iberwa-
chen und mit den Anforderun-
gen der 28 planenden Firmen

ren

setzt

| Der Holzbau
| steht, nun be-
ginnt die Ar-
beit im Inne-

und Gutachtern abzugleichen
—wer selbst schon einmal Bau-
herrin oder Bauherr war, kann
sich vorstellen, was das fiir
eine Aufgabe war. Projektlei-
ter Gregory: ,,.Die Kosten sind
am Ende im fiir Biirogebdude
iiblichen Rahmen geblieben.

b Der Steiermark-
hof ist fiir uns
ein wichtiges

Referenzprojekt.

Ginther Lederhaas
Geschaftsfithrer Granit Bau ‘ ‘

Alle haben mit Euphorie und
guter Absicht zusammen ge-
arbeitet.“ Fiir die Umsetzung
des Projektes konnten regio-
nale Firmen gewonnen und
somit die Wertschopfung in
der Steiermark gehalten wer-
den, was zur Sicherung vieler
Arbeitsplitze beitrigt.

Ort des Wissens

Mit 2.000 Aus- und Weiter-
bildungsveranstaltungen und
rund 65.000 Teilnehmerinnen
und Teilnehmern pro Jahr ist
der Steiermarkhof eines der

17. Oktober
2017 wird

Steiermarkhof |
feierlich
eroffnet

PIERER.NET

der neue s

aktivsten Bildungshiuser Os-
terreichs und setzt damit bun-
desweite MaBstibe. Im Jahr
2010 beschloss die Land-
wirtschaftskammer Steier-
mark den Steiermarkhof (da-
mals noch Raiffeisenhof) in
drei Phasen zu erneuern. 2012
wurde der Festsaaltrakt gene-
ralsaniert und ein Parkplatz
mit 250 Stellplitzen errichtet.
2013 folgte eine Teilsanierung
des Néchtigungstraktes und
die Neugestaltung des Haupt-
einganges.

Fiir die Zukunft geriistet

Die nun abgeschlossene drit-
te Phase war der grofite Bro-
cken. Fiinf neue Seminarriu-
me sowie ein kleiner Festsaal
fiir 150 Personen kamen zu
den bereits 15 Seminarrdumen
und dem groflen Steiermark-
saal dazu. AuBerdem wurde
eine neue Hofkochschule ein-
gerichtet, das Restaurant mit
moderner Kiiche und 250 Plit-
zen ausgestattet sowie 50 Bii-
ros fiir die Bezirkskammer
Graz-Umgebung, den steiri-
schen Bauernbund, den Wald-
verband, die steirische Land-
jugend und den Verband ,,Bio
Ernte Steiermark* geschaffen.

Zwischenwin-
'l de sind einge-
zogen, Lei-

werden die Bo-
den fertig

I
TISCHLEREI

GRUBLER

Ges.m.b. H
Tel. 0316 /40 11 60 - Fax DW 6
office@gruebler-gmbh.at

LIEBENAUER HAUPTSTR. 242 - 8041 GRAZ

TUR UND TOR
Bhi

us Holz und Glas wurden im neuen Steier-

markhof jene Elemente gefertigt, die zugleich

trennen und verbinden — die Tiiren und
Raumteiler. Dafiir wurde Glas und lasierte Fichte
verwendet, die sehr naturbelassen wirkt, aber durch die
Behandlung doch sehr widerstandsfihig ist. Die
gewihlten Materialien sorgen fiir ein angenehmes
Raumgefiihl, denn selbst die Wissenschaft bestitigt,
dass sich der menschliche Organismus in Holzumge-
bung besser entspannen kann. Hansjorg Griibler hat mit
seiner Tischlerei rund 70 Tiiren und Raumteiler aus
Glas, Holz und Kombinationen beidqr Materialien zum
Drehen, Schieben und Ganznormal-Offnen gebaut: ,,Es
ist toll als Grazer Firma ein Projekt zu bekommen, dass
daheim liegt und nicht 500 Kilometer entfernt. Bei
Biiro- und Seminargebduden spielt der Schallschutz
zwar eine groB3e Rolle, doch noch wichtiger ist es, die
hohen Anforderungen an den Brandschutz zu erfiillen.

AUF EDLEN WEGEN

m AulBlenbereich wurden Naturstein (Quarzit)

fiir Boden und Wege auf Drainagemortelbett

und auf der Terrasse im Obergeschof3 auf
Plattenlagern verlegt. Die Arbeitsflichen der Hofkoch-
schule sind aus schwarzem Granit. In den Gédngen und
im Hofcafé, wo man sich in den Pausen oder nach den
Kursen trifft, wurde Terrazzoboden verwendet.
Terrazzo wird vor Ort gegossen, geschliffen und
versiegelt. ,,Die verwendeten Materialien sind sehr
werthaltig und strapazierfahig*, versichert Rainer
Schmieder, dessen Mitarbeiter zwischen Mai und
September den Boden fiir all die 65.000 Kursteilneh-
mer bereiteten, die alljéhrlich durch den Steiermarkhof
schreiten werden. Neben jeder Menge Holz ist Stein
der zweite natiirliche Baustoff, der fiir den neuen
Steiermarkhof verwendet wurde.
Der Vorteil des gewéhlten Steins ist neben der Lang-
lebigkeit nicht zuletzt auch seine zeitlose Schonheit —
schlieBlich soll er viele Jahre bestehen.

schmieder

GRANIT I MARMOR ITERRAZZO

Triester StraRe 151, A-8020 Graz
Telefon 0316/271441, Fax 0316/271104
office@schmieder.at, www.schmieder.at




X

Landwirtschaftliche MITTEILUNGEN

FIRMENINFORMATION

1. November 2017

HOFKOCHSCHULE

peziell ausgebildete Seminarbdue-

rinnen sowie Spitzenkdche werden in

der neuen Hofkochschule bei jdhrlich
500 Kochkursen und Kulinarik-Veranstal-
tungen den rund 7.500 Teilnehmern die
Vorziige heimischer Lebensmittel vermitteln.
Dass sie dabei immer die aktuellste Haushalts-
kiichentechnik nutzen konnen, sorgt eine
Kooperation mit Miele: Die Firma stellt die
Gerite zur Verfiigung und veranstaltet im
Gegenzug auch eigene Seminare und Koch-
kurse in der Hofkochschule. Der Boden
erstrahlt in erfrischendem Steiermarkhof-Griin
und bei schonem Wetter konnen die zubereite-
ten Speisen auch auf der groBziigigen Terrasse
mit Blick auf den 10.000 Quadratmeter groen
Garten gendisslich verspeist werden.

DESIGN MIT GESCHICHTE

ie Rautenform findet sich an Decken,

Tiiren, Wandvertifelungen und der

Theke des Hofcafés. ,,Die Raute wird
im Steiermarkhof als wiederkehrendes Motiv
eingesetzt und kam in der Vergangenheit vor
allem bei Holz hiufig vor®, erklért Innenarchi-
tekt Armin Haghirian. In die Gestaltung des
Restaurants flossen auch viele Ideen des Steier-
markhofpersonals ein. Haghirian nennt ein
Beispiel: ,,Anfangs wollten wir vor dem
Speisesaal Fliesen verwenden. Im Gespriach
mit dem Personal kamen wir dann darauf, dass
ein Koffer, der iiber die Fugen rollt, ein
unangenehmes Gerdusch macht. Also wihlten
wir einen Terrazzo-Boden.” Im Restaurant
selbst bestand die Herausforderung darin,
einen Mix aus Gemiitlichkeit und schneller
Mittagspause zu finden.

FEUER UND FLAMME

offentlich nie gebraucht werden die

Brandschutzeinrichtungen und

-konzepte des Steiermarkhofs. Da
auch wihrend des laufenden Betriebs gebaut
wurde, brauchte es ein eigenes Fluchtwegekon-
zept fiir diese Phase. Eine Herausforderung des
neuen Steiermarkhofs war, dass im Gebiude
Gastronomiekiiche, Biiros, Seminarrdume und
Tiefgarage untergebracht sind. Das Gesamt-
Brandschutzkonzept zur Erlangung der
gewerbebehordlichen Bewilligung stammt von
der Firma BSC GmbH, die auch die Ausfiih-
rung der Brandschutzanlagen wihrend des
Baus iiberwachte. Auch fiir die bestehenden
Gebiude und Seminarrdume des Steiermark-
hofs wurden neue Brandschutz-, Flucht- und
Rettungspline erstellt.

Raiffeisen m
Meine Bank

DIGITAL

Wir sind dort, wo unsere Kunden sind.

Die steirische Nr. 1, wenn es um personliche Beratung,

Online Banking und um Kundennahe geht.

www.raiffeisen.at/steiermark

orzeigebau aus hochwe

Durch die Verwendung von Holz als Baustoff wurden

Leuchtturmprojekt
fiir den Holzbau: Der
Baustoff beweist im
neuen Steiermarkhof
seine Vorteile.

Der Holzbau hat in der Steier-
mark eine jahrhundertelange
Tradition und eine starke Inno-
vationskraft. Brettsperrholz —

eine steirische Erfindung — re-
volutioniert gerade weltweit den

Holzbau und erméglicht Holz-
hochhiuser in ungekannten Gro-
Benordnungen. Auch im Steier-
markhof kommt diese Technik
zum Einsatz. Die oberen drei
Geschofle des agrarischen Bii-
rozentrums sind aus Holz. Es
handelt sich um einen Holzrie-
gelbau, der an statisch wichti-
gen Stellen mit Brettsperrholz
ausgefiihrt wurde. Auch die De-
cken sind aus diesem Material.
Brettsperrholz — das sind kreuz-

St.-Peter-HauptstralBe 42
8042 Graz

Tel. 0316 425891
office@ag-bau.com
www.ag-bau.com

PLANUNGS UND
BAUMANAGEMENT

GmbH

Kompetenz in der Vielfalt.

Birkfelder StraB3e 40

T: +43 3172 2417 - 0

weise verleimte Bretter, die zu
massiven Elementen zusam-
mengesetzt werden. Durch die
Vorfertigung im Werk ermog-
licht diese Technologie eine
sehr kurze Bauzeit vor Ort. Die
Elemente sind extrem stabil
und dabei dennoch vergleichs-
weise leicht sowie besonders
nachhaltig.

Klima wird entlastet

Im neuen Steiermarkhof wur-
den in der Gebiudekonstruktion,
Fassade, Ful3boden, Decken und
Moblierung rund 625 Kubikme-
ter Holz verbaut. Dadurch wur-
de die Bildung von 625 Tonnen
klimaschadlichem Kohlendioxid
(CO,) verhindert, weil der Koh-
lenstoff dauerhaft im Holzbau
gebunden ist und nicht in die At-
mosphire gelangt.

Im Sinne einer Bildung mit Ver-
antwortung legt der Steiermark-
hof Wert auf einen ressourcen-
schonenden Umgang mit der
Umwelt sowie auf das bewusste
Einbinden von regionalen Part-
nern. ,,Es war uns ein grofles An-
liegen, den Erweiterungsbau mit

8160 Weiz | www.lieb.at
Auszeichnung des Landes Steiermark
LIEB ¢ KERAMIK hagebaumarkt
BAU ) HOLZ “ BAU LIEBMARKT
AU FR s LIEBMARKT
WEIZ WEIZ = LIEBMARKT
Hoch- & Trockenbau Fertighiuser, Dachstiihle Fliesenverlegung Baumirkte, Baustoffe
Planung Holzstiegen Beratung Gartencenter
Generalunternehmung Ingenieurholzbau Saure- & Baderbau Sport 2000

qualitativ hochwertigem heimi-
schem Holz in Form einer Holz-
riegelbauweise  auszufiihren,
was unter Einsatz modernster
Technologien und jahrzehnte-
langer Erfahrung erfolgt®, unter-
streicht Prisident Franz Tit-
schenbacher. Und weiter: ,,Der
natiirliche Baustoff Holz wirkt
auf die Teilnehmer angenehm,
beruhigend und sorgt fiir einen
hohen Wohlfiihlfaktor. Das ist
fir den Bildungsbereich sehr
wertvoll.*

Imposanter Holzbau

Von auBlen wird der Holz-
bau durch die Fassade aus stei-
rischem Liarchenholz sichtbar.
nLdrche ist das einzige hei-
mische Holz, dass die notige Be-
standigkeit hat. Die Optik die-
ser Fassade hat uns auch fiir die
Mobel im AuBenbereich, Pflanz-
kiibel und die Miillinsel inspi-
riert, erklart Gernot Pirker, der
mit seinem Familienunterneh-
men den Holzbau verwirklichte.
Zwischen Oktober und Dezem-
ber 2016 waren stets zehn bis 15
Mitarbeiter der Firma Pirker vor

RAUMGREIFEND

er Trockenbau teilt die

Réume eines Gebiudes

ein. Im neuen Steier-
markhof wurden tausende
Quadratmeter Gipskartonplatten
von der Firma Lieb Bau
montiert. Dabei musste flexibel
auf letzte Anderungswiinsche
und Baustellenerfordernisse ein-
gegangen werden. ,,.Die heimi-
schen Handwerker lieferten
hervorragende Qualitit ab*®,
freut sich Bauprojektleiter Ralf
Gregory. Gipskarton wurde aber
nicht nur dazu verwendet, um
Riume zu schaffen, sondern
auch, um die Brandschutzklasse
F90 an einzelnen Bauteilen, wie
den Holztrégern, zu erreichen.
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Holz ist im
neuen Bil-
dungszen-
trum nicht
nur Fassade
— auch die
Konstrukti-
on im Inne-
ren besteht
aus 600
Festmetern
des nach-
wachsenden
Rohstoffes

PACHERNEGG

rtigem heimischem Holz

rund 625 Tonnen klimaschddliches COZ vermieden

Ort, um die drei Geschof3e und
die zwei Meter hohe Attika, hin-
ter der sich die Gebidudetechnik
verbirgt, zu bauen. Pirker: ,,Die
groBte  Herausforderung war
die Statik. Die Verankerungen
im Betonbau miissen die Wind-
lasten dieses groBen Gebidudes
aufnehmen.” Die Fassade wur-
de zwischen Méirz und Mai 2017
montiert. Teile der Fassade und
der Fahrradraum wurden mit an-
thrazitfarbigen Hochdruckleim-
platten, die auch aus Holz beste-
hen, gefertigt.

Brandschutz

Eine weitere Herausforderung
war der Brandschutz, der die
Schutzklassen F60 und F90 er-
reichen musste. ,,Meistens ha-
ben wir die Brandschutzklas-
se mit Holz erreicht. Nur zwei
Leimbindertrdger mussten wir
mit Gipskartonplatten verklei-
den, um F90 zu erreichen®,
schildert Pirker.

Ein Holzbau in dieser Dimen-
sion ist fiir sein Unternehmen
eine Premiere. ,,Ich habe bei der
Er6ffnung ein Foto vom ferti-
gen Gebidude gemacht, das mich
sehr stolz macht, wenn ich es
mir am Computer ansehe. Die
Grofe ist imposant™, schwarmt
Pirker. Der Auftrag ist jedoch
noch nicht abgeschlossen: Ein
Aktivgarten mit iiberdimensio-
nalem Schachbrett, Balancier-
balken und Kletternetz wird
demnéchst aufgebaut.

Agrarisches Biirozentrum

Im so entstandenen Gebdude zo-
gen mehrere landwirtschaftliche
Institutionen ein, die einen ange-
nehmen Ort zum Arbeiten und
Netzwerken erhalten haben.

Im Steiermarkhof haben die Be-
zitkskammer Graz-Umgebung,
Bioverband ,Bio Ernte Steier-
mark®, der steirische Bauern-
bund, der Waldverband Steier-
mark* ihre Heimat gefunden.

die liebe

unsere zimmerei

® Fertighausbau

® Rundholzbau

® Carport und Terrassen
® Stiegenbau

® Fassadengestaltung
® \\Vintergarten

die liebe zum holz.

" PIRKER

winfried pirker ges.m.b.h. hauptstral3e 60. 8763 mdderbrugg

tel. 03571-2254 mob1. 0664-2627712
fax 03571-22549 | mob2. 0664-2217804

zimmerei.tischlerei.rundholzbau

unsere tischlerei

® Dachgeschossausbauten
® Klchen

® Esszimmer

® \\Wohnzimmer

® Schlafzimmer

® Altbausanierung

office@pirker-holzbau.at
www.pirker-holzbau.at

Alles aus einer Hand!
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ie Architektur des neuen Steiermark-
m hofs fillt von aulen durch seine

zeitlose Schlichtheit und den Einsatz
von steirischer Lirche als Fassade auf. Sandra
Téandler vom Architekturbiiro Formart ST
erklirt die Formen des Gebéudes: ,,Die
kompakte Anordnung der neuen Baukorper
strukturiert das Areal und schafft eine attrakti-
ve Hofsituation. Der zweigeschoBige Verbin-
dungsteil zwischen dem Bestand und dem
neuen Biirotrakt lebt durch den ,Biigel‘, der
sich im ersten Obergeschoss an der Siid- und
an der Nordseite an der Fassade abzeichnet,
und die groBziigigen Glasflichen. Besonders
wichtig ist die Ausbildung der drei obersten
Geschofle und der Ebene der Liiftungszentrale
des Biirotrakts als Holzbau. Es entstand ein
klarer Holzquader, dessen Erscheinung durch
die eingeschnittenen Fensterbinder rhythmi-
siert wird. ,,Das Projekt Steiermarkhof ist fiir
mein Biiro ein absolutes Leuchtturmprojekt.
Einerseits durch den Einsatz von Holz als
Baustoff, andererseits durch die Grofle des Pro-
jektes und das architektonische Erscheinungs-
bild, auf das wir sehr stolz sind*, so Téndler.
Das Projekt musste nach kurzer Planung
ausgearbeitet werden. Die Umsetzung im
laufenden Betrieb lieB keinen Spielraum zu.

KUCHE DER PROFIS

as Restaurant des Steiermarkhofs
m serviert jahrlich 40.000 Mittagessen

aus regionalen Zutaten. Dazu bedarf
es einer Profi-Kiiche. Ein Drittel der Lebens-
mittel kommt von Bauern aus der niheren
Umgebung im Umkreis von 30 Kilometern, ein
Drittel sind Biolebensmittel und ein Drittel
kommt aus der Steiermark beziehungsweise
Osterreich. Auflerdem sollen nicht nur die
Edelteile, sondern das ganze Tier verwertet
werden. Um auch dem saisonalen Anspruch
gerecht zu werden, wurden diverse Kiichenge-
rite angeschafft, um hausgemachte Speziali-
titen zur jeweiligen Saison von Obst und
Gemiise herzustellen (beispielsweise gefiillte
Nudeln, Marmeladen, Pestos, Trockenfriichte,
Fruchtsirup, Speiseeis etc.).

GROSSKUCHENTECHNIK
AUSTRIAGMBH
DER KUCHEN-KOMF:LETTAUSSTATTER
KOMPETENZ SEIT UBER 100 JAHREN

3382 Loosdorf, Krefftstralie 1 www.gt-austria.com
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GESCHICHTE

eit Jahrzehnten wird zwischen dem

Gebiet der Ekkehard-Hauer-Straf3e

und der Krottendorfer Strafe mit
Kopfchen gearbeitet. In der geistigen Landkar-
te der Stadt ist hier Bildung fest und dauerhaft
verankert. Seit Generationen werden hier
Innovationen erdacht und entwickelt, kiihne
Ideen gesponnen und realisiert.

Tausende von
Offizieren des
k.u.k. oster-
reichisch-unga-
rischen Heeres
werden hier
B zwischen 1914
s TEnE  und 1918 arzt-
Schwelzt e R,

L

Das Sanatorium wird aufgelost und an das
Schweizer Hilfswerk ,Veritas” verkauft. Das

Hilfswerk widmet es der dsterreichischen Dominikanerpro-

vinz als Ordensjuvent, also zur Schulung des Ordensnach-
wuchses. Aus dieser Zeit stammt der Name ,Schweizer-
hot”, der im Volksmund bis heute geblieben ist.

1949 wird das
Grundsttck mit
den Gebauden
an die Raiffei-
senzentralkassa
Steiermark
verkauft.

Der Schweizerhof wird zum ,Raiffeisenhof”.

Mit Janner 1951 verpachtet die Raiffeisenzen-
tralkassa Steiermark den Schweizerhof, der nun den
Namen Raiffeisenhof tragt, an die Landeskammer fiir
Land- und Forstwirtschaft Steiermark zur Errichtung der
bauerlichen Standesschule.

P I Juni 2012

beginnen die
Sanierungs-
/ A arbeiten am
Lo 3 Raiffeisenhof:
=% emeuerter Fest-
¥ saal, vier neue
T8 Seminarraume
o uvm.

Steiermar

5y

Im Marz 2013 wird der Raiffeisenhof in
«Steiermarkhof” umbenannt.
Mit der Ergffnung des Steiermarkhofs werden auch der
neue Steiermarksaal, vier neue klimatisierte Seminarréu-
me, renovierte Zimmer sowie die Parkplatzerweiterung
von 300 Abstellplatzen in Betrieb genommen.

2016 bis

2017: Um- und
Neubau des
Steiermarkhofs:
es entsteht ein

anstaltungs- und
== Bildungszentrum

Modernst ausgestattete Seminarraume, eine

neue Hofkochschule, ein groRes Biirogebaude,
ein neues Restaurant, ein groRer Innenhof und ein groRer
Garten laden zum Tagen ein. Die Adresse wird im
September 2017 von Krottendorferstrale 81 auf
Ekkehard-Hauer-Strae 33 geandert.

STEIERMARKHOF®

bilden. tagen. nachtigen
Ekkehard-Hauer-StraRe 33, 8052 Graz
Tel. 0316/8050-7111
office@steiermarkhof.at
www.steiermarkhof.at
www.facebook.com/steiermarkhof

n www.facebook.com/Iksteiermark
www.facebook.com/steirischelandwirtschaft

Weitere Informationen und Bilder auf

www.stmk.lko.at A\

technisch modernst
ausgestattetes Ver-

Grofler Mo-
ment bei
der Eroff-
nung war
die Schliis-
seliiberga-
be an das
Steiermark-
hof-Team:
Seitinger,
Frei, Brug-
ner, Schiit-
zenhofer,
Nagl, Pein,
Titschen-
bacher
(v.l.n.r.)
PACHERNEGG

DAS BILDUNGSZENTRUM WIRD WIEDEREROFFNET

litzlichter

ie steirischen Agrarspitzen, die Spitzenvertreter der Landes- und Stadtregierung,

die Sozialpartner, Wirtschaftstreibende und Freunde des Steiermarkhofs wohnten

bei prachtvollem Herbstwetter der Wiedereroffnung des Steiermarkhofs bei.
Musik umschloss die stimmungsvolle Feier durch den Vormittag. Das Kammerorchester
spielte ebenso wie die Studenten der Musikuniversitit Graz und es sangen der Kammer-
chor und der Gospel- und Jazzchor des Johann-Joseph-Fux-Konservatoriums. Man
zeigte, wie vielfiltig, reichhaltig und stark verwurzelt der Steiermarkhof ist. ,,Der
Steiermarkhof ist ein wichtiger Ort der Bildung, Begegnung und der Kommunikation®,
hob Kammerdirektor Werner Brugner besonders hervor. Ein gelungener Auftakt!

Landesrat Christopher Drexler,
Prof. Sandra Holasek, Sarah Wiener,
Vize-Prasidentin Maria Pein und Landes-
rat Johann Seitinger eréffnen die Hofki-
che. 2 Auch die zweite Landtagsprési-
dentin Manuela Kohm war zu Gast.
Kulturverantwortliche mit Birgermeister
Siegfried Nagl an der Spitze. Dieter
Frei und Maria Pein beim Bildungsauf-
takt und zur STERTZ-Ergffnung.
Armin Lenz (ganz rechts) von den jungen
wilden Gemiisebauern présentierte
Sarah Wiener seinen Paradeisersaft.

Aufmerksam - Landeskammerrat
Carl Croy € Messechef Armin Egger,
Prasident a. D. Gerhard Wlodkowski
und Styria-Vorstandsvorsitzender
Markus Mair im Gesprach. € Auch
Brigadier Heinz Zollner war Gast.
Landeskammerrat Martin Spreitzhofer
und Stefan Zwettler debattieren ber
den Holzbau am Steiermarkhof.
Landesrat Johann Seitinger, Vorstands-
direktor Christian Purrer und Raiffeisen-
landesbank-Generaldirektor Martin
Schaller. €/') Obmann Jakob Karner von
der Obersteirischen Molkerei. €1 Der
Kammerchor sang die zweite und dritte
Strophe der steirischen Landeshymne.
Die erste und den Refrain tibernahm die
versammelte Gasteschar und brachte
den Steiermarkhof zum Schwingen.
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